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ESTADO DO PARANA o0 c10 DE LEI N° 6140/2023

Procuradoria Geral PROTOCOLO N° 699/2023
DATA: 22/8/2023

PROJETO DE LEI N° 7

Dispde sobre a criagdo do Servigo de Inspegdo
Municipal de Produtos de Origem Animal (SIMPOA) e

da outras providéncias.

Art. 1° Fica criado o Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
Animal (SIM/POA), no 4mbito do municipio de Palmeira-PR

Art. 2° Torna-se obrigatéria a fiscalizagdo e a inspe¢io prévia industrial esanitaria
de todos os produtos de origem animal, quais sejam:

I - comestiveis;

I - preparados;

III - transformados;
IV - manipulados;

V - recebidos;

VI - acondicionados;
VII - depositados; e
VIII - em tréinsito.

Art. 3° A fiscalizagdo e a inspecdo tratadas nesta Lei abrangem, entreoutros, os
seguintes procedimentos:

I - realizar inspegdo ante morte ¢ post mortem das diferentes espéciesanimais;

Il - wverificar as condigdes higiénico-sanitdrias das instalagdes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificar a pritica de higiene e dos hdbitos higiénicos pelos
manipuladores de alimentos;

IV — verificar os programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V —verificar a rotulagem e os processos tecnologicos dos produtos de origem
animal quanto ao atendimento da legislagdo especifica;

VI - coletar amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises:

a) fisicas;

b) microbiolbgicas;

¢) fisico-quimicas;

d) de biologia celular e molecular;

e) histologicas; e

f) demais andlises que se fizerem necessarias a verificagio da conformidade dos
processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger também
aqueles existentes nos mercados de consumo.

VII - avaliar as informagdes inerentes a produgdo priméria com implicagdes na
saiide animal e na saide publica ou das informagdes que fagam parte de acordos
internacionais com os paises importadores;
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VIII- avaliar o bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX -verificar a 4gua de abastecimento;

X - verificar as fases de:

a) obtengéo;

b) recebimento;

¢) manipulagéo;

d) beneficiamento;

e) industrializagio;

f) fracionamento;

g) conservagio;

h) armazenagem;

1) acondicionamento;

j) embalagem;

k) rotulagem,;

1) expedigdo; e

m) transporte de todos os produtos comestiveis, € suas matérias-primas, com
adi¢do ou ndo de vegetais;

XI - verificar a classificag@o de produtos e derivados, de acordo com os tipos e 0s
padrdes fixados em legislagdo especifica ou em férmulas registradas;

XII- examinar as matérias-primas ¢ os produtos em transito no municipio.

XIII - averiguar os meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e
suas matérias-primas destinados a alimentagdo humana;

XIV - promover o controle de residuos e contaminantes em produtos de origem
animal;

XV - verificar os controles de rastreabilidade dos animais, das matérias- primas,
dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de
seu recebimento nos estabelecimentos;

XVI- averiguar a certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal; e XVII -

outros procedimentos de inspegdo considerados pertinentes a
prética e ao desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Art. 4° Estdo sujeitos a fiscalizagdo prevista nesta Lei:

I - os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados;
II - o pescado e seus derivados;

III - o leite e seus derivados;

IV - 0 ovo e seus derivados; e

V - os produtos de abelhas e seus derivados.

Art. 5° A fiscalizacdo de que trata esta Lei, far-se-a:

I- nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipulagéo ou ao processamento de produtos de origem animal,

II - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas
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neste Decreto para abate ou industrializacdo;

III- nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulagdo, distribui¢do ou industrializagio;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para
distribui¢do ou industrializagio;

V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagdo,

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhase seus
derivados para beneficiamento ou industrializagéo;,

VII - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e
ndo comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados; €

VIII - nos portos, aeroportos, postos de fronteira, aduanas especiais e recintos
especiais de despacho aduaneiro de exportacdo.

Art. 6° O trabalho de fiscalizac@o e inspe¢do industrial e sanitaria de produtos de
origem animal ser4 realizado:

| - nos estabelecimentos e localiza¢des descritas no art. 5°;

Il — por fiscais com formagdo em Medicina Veterinaria, € demais cargos efetivos
de atividades técnicas de fiscalizagdo agropecudria, lotados na Secretaria ou
Departamento de Agricultura do municipio de Palmeira-PR respeitadas as devidas
competéncias;

Art. 7° Fica expressamente proibido, em todo o territério do municipio de
Palmeira-PR, a duplicidade de fiscalizagdo e inspe¢do industrial e sanitiria em qualquer
estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal.

Paragrafo tnico. A fiscalizagdo prevista no caput serd exercida por um unico
6rgdo, na esfera federal, estadual ou municipal.

Art. 8° Nos estabelecimentos de abate de animais torna-se obrigatdria a inspecao
industrial e sanitaria em carater permanente, para realizacdo dos procedimentos de
inspegdo e fiscalizagdo ante mortem e post mortem, durante as operacdes de abate das
diferentes espécies de agougue, de caga, de anfibios e répteis nos estabelecimentos.

Art. 9° Nos demais estabelecimentos registrados e nas outras instalagdes
industriais dos estabelecimentos de que trata o art. 5°, excetuado o abate, a inspe¢do
industrial e sanitaria serd em carater periddico para a realizagio dos procedimentos de
inspecéo e fiscalizacéo.

Art. 10. Nenhum estabelecimento industrial de produtos de origem animal podera
funcionar no municipio sem que esteja previamente registrado no érgdocompetente para
a fiscalizagdo da sua atividade.
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Art. 11. Consideram-se infragdes a esta Lei:

I - atos que procurem embaragar a agdo dos servidores do SIM/POA no exercicio
de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizagéo;

II - desacato, suborno, ou simples tentativa;

Ml - informagdes inexatas sobre dados estatisticos referentes a quantidade, a
qualidade e a procedéncia dos produtos; e

IV - qualquer sonegagdo que seja feita sobre assunto que direta ouindiretamente
interesse ao SIM/POA.

Art. 12. O infrator que descumprir as disposigdes previstas nesta Lei serd punido
em carater administrativo.

§ 1° Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infragdo a legislagdo
referente aos produtos de origem animal, acarretara, isolada ou cumulativamente, as
seguintes sangdes ao infrator:

I - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com doloou
ma-fé;

1I - multa, que varia entre 1 € 500 VRM’s, nos casos ndo compreendidos no inciso
L

Il - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e
derivados de origem animal, quando ndio apresentarem condigdes higi€nico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-
sanitaria ou no caso de embarago 4 agdo fiscalizadora; e

V - interdicdo, total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na
adulteragdo ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspegdo
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigSes higiénico-
sanitarias adequadas.

§ 2° As multas previstas no inciso I serdo agravadas até o grau maximo,nos
casos de:

I - artificio;

II - ardil;

IIT - simulagéo;

IV - desacato;

V - embarago; ou

VI - resisténcia a agdo fiscal.

§ 3° O valor da multa sera definido levando-se em conta:

I - as circunstincias atenuantes ou agravantes; €

II - a situagdo econdmico-financeira do infrator e os meios ao seu alcance para
cumprir a lei.

§ 4° A interdigdo de que trata o inciso V do § 1° podera ser levantada, apds o
atendimento das exigéncias que motivaram a sangao.

§ 5° Se a interdi¢do ndo for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos
12 (doze) meses, sera cancelado o registro ou relacionamento.
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§ 6° Quando for o caso, o infrator sera punido mediante responsabilidade civil e
criminal.

§ 7° As sang0es previstas no caput serdo aplicadas pela autoridadeadministrativa,
no ambito de sua atribui¢do, podendo ser aplicadas cumulativamente, inclusive por
medida cautelar, antecedente ou incidente de procedimento administrativo, conforme
descrito no Cédigo de Defesa do Consumidor.

§ 8° Caso o infrator venha a transgredir outras normas existentes que versam sobre
os produtos de origem animal, serd punido conforme o disposto nessas normas.

Art. 13. Ficara a cargo do Servigo de Inspegdo Municipal, fazer cuamprir esta lei e
as normas e regulamentos que vierem a ser implantados, por meios de dispositivos

legais que dizem respeito a fiscalizagio e & inspegdo sanitaria e industrial dos
estabelecimentos.

Art. 14. O Poder Executivo regulamentara a presente lei no que couber, através de
decreto, se necessario.

Art. 15. As despesas decorrentes da execugdo desta lei, ocorrerdo por conta de
dotagdes orcamentarias proprias, e suplementadas se necessario.

Art. 16. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo oficial, ficando

revogada a Lei Municipal n° 5.313 de 05/05/2021.

Prefeitura, sede do Municipio de Palmeira, Estado do Parana, em 21 de
Agosto de 2023.

Prefeito do Municipio de Pajmeira
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JUSTIFICATIVA

Segue para apreciagdo dessa egrégia Casa Legislativa, Projeto de Lei que visa revogar a
Lei Ordinaria n° 5.313, de 05 de maio de 2021 e criar o Servigo de Inspegdo Municipal
de Produtos de Origem Animal (SIMPOA).

O projeto de lei foi apresentado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural,
através do processo administrativo n° 17807/2023 com a seguinte justificativa:
“A referida mudanca na legislacdo regulamentadora do Sistema de
Inspe¢do Municipal (SIM) foi proposta em resposta ao parecer da
Avaliagdo do Requerimento para a Inclusdo no SUSAF\PR N21\22, pela
cdmara técnica do SUSAF.O parecer foi recebido no dia 18 de julho de
2022 e declara que o municipio ndo atende as exigéncias da portaria
8112020. Foi solicitado certus corregdes na legislagdo do municipio que
devem ser realizadas para uma nova tentativa de adesdo ao SUSAF.
Para que o municipio atenda o 2° da Portaria 8112020, foi solicitado que o
municipio apresente um decreto municipal designando um profissional
concursado com ensino superior em medicina veterindria como responsdavel
pelo SIM.
Segundo o parecer, a Lei n® 5313 de 05/05/2021, que dispde sobre a
criagdo do Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem Animal
(SIM - POA) foi aceita com restrigdo {...)
Foram feitos alguns apontamentos referentes a lei municipal. Foi
recomendado a sua revisdo integral para que o SIM verifique se ha
necessidade de complementagdo ou outras corregdes ndo identificadas pela
cdmara técnica. Ressalvamos que a legislacdo deve estar em consondncia
com a Lei Federal n°1283/1950 e suas alteragdes.”
Diante do exposto, o Executivo Municipal solicita a esta egrégia Casa Legislativa a
aprecia¢do e aprovagdo do presente projeto de lei, a0 amparo das justificativas acima
apresentadas.
Contando com a aprecia¢do e consequente aprovagdo do projeto de lei, valendo-me,
ainda, do ensejo renovo a Vossa Exceléncia e aos seus dignos Pares, as expressdes do
meu elevado apreco e distinta consideragéo.

Prefeitura, sede do Municipio de Palmeirg{'Estado doParané, em 22 de agosto de 2023.

Prefeito
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| ANEXO 1.
GESTAO DE DOCUMENTOS

1.1 Objetivos

Estabelecer o procedimento operacional padrdo que possibilita garantir a padronizagdo
dos documentos recebidos e arquivados na sede do Servigo de Inspe¢do Municipal —
SIM, definindo a metodologia a ser utilizada. Algumas rotinas devem ser adotadas no
registro documental, afim de que ndo se percao controle, bem como surjam problemas
que facilmente poderiam ser evitados. Os arquivos possuem duas finalidades: a primeira
é servir 4 administragdo da entidade que o produziu; a segunda é servir de base para o
conhecimento da historia desta entidade.

1.2  Aplicacdo

Este procedimento aplica-se a rotina de gestdo documental do Servigo delnspegdo
Municipal — SIM, sendo que a documentagdo deve ficar sob responsabilidade do
servico.

1.3  Definicdes

“Considera-se gestdo de documentos o conjunto de procedimentos e operagdes técnicas
referentes A sua produgio, tramitagdo, uso, avaliagdo e arquivamento em fase corrente e
intermediéria, visando a sua eliminagdo ou recolhimento para a guarda permanente”
(Lei Federal n° 8.159, de 08/01/1991).

1.4  Usudrios Principais
Servigo de Inspecdo Municipal - SIM.

1.5  Procedimento

A fung@o principal dos arquivos € possibilitar o acesso as informagdes que estdo sob sua
responsabilidade de guarda, de maneira rapida e precisa. Os documentos da fase
corrente possuem grande potencial de uso para a instituigdo produtora, € s3o utilizados
para o cumprimento de suas atividades administrativas, como a tomada de decisoes,
avaliagdo de processos, controle das tarefas, etc. As principais atividades
desempenhadas nesta fase sdo: protocolo, arquivamento, empréstimo, consulta e
destinagdo.

1.5.1 Protocolo

Executa as atividades de receber os documentos, registrar em caderno de protocolo
numerado com a identificagdo dos documentos, remetente e identificagio do recebedor
(nome e assinatura). Apds, os documentos sionumerados conforme sua ordem de
chegada ao livro de protocolo e arquivadosnas pastas, separado por tipo de documento.
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1.5.2 Arquivamento

O arquivamento consiste na guarda dos documentos em lugar proprio, como caixas €
pastas, em mobilidrios especificos, como estantes e arquivos de ago. Para que os
arquivos se tornem acessiveis € necessario que eles sejam corretamente armazenados de
maneira a agilizar sua recuperagdo. Antes do arquivamento, os documentos devem ser
devidamente classificados de acordo com a fungio ou atividade a que se referem.

Para que os documentos de arquivo estejam acessiveis é necessario que eles sejam bem
ordenados e arquivados. O arquivamento é feito por meio de método de ordem
numérica.

Pasta da empresa

Cada empresa registada ao SIM recebe um niimero (cronolégico) e seus arquivos

(pastas) ficam vinculadas a este numero, devendo ser organizado e arquivado da

seguinte forma:

a) Processo de registro de estabelecimento: Processo onde consta a documentagdo
minima para registro dos estabelecimentos, conforme solicitagdo do SIM, que esta
descrito em procedimento no Anexo n° 02. O processo de registro, devera ter todas
as folhas carimbadas, rubricadas e numeradas em ordem cronolégica. Esse arquivo
possui as seguintes subdivisdes:

e Documentos atualizados: Pasta destinada a todos os documentos renovaveis
que constam no processo de adesdo.

e Alteragdo de Projetos: Os projetos de alteragdes e/ou ampliagdes, juntamente
com os demais documentos descritos no Anexo n° 02 devem ser arquivados
em ordem cronolégica. Os projetos devem ser verificados (carimbados,
assinados, datados) e aprovados pelo SIM.

b) Registros de fiscalizagdo: Sdo utilizados para registro das atividades de fiscalizagdo
realizadas pelo servigo de inspegdo no estabelecimento (Modelo 1.6.1). Quando do
estabelecimento de abate, pode ser utilizado para registro de fiscalizagdo a planilha
de condenagcdo de visceras, indicando o horério de inicio e termino do abate. Todas
as folhas devem ser carimbadas e assinadas. Serio arquivados em ordem
cronolégica.

c) Memorial de fabricagdo e rotulagem de POA. Processo onde constam os produtos
que a empresa produz. Nesta pasta deve ser arquivado os documentos de registro
dos produtos fabricados pela empresa onde os mesmos devem estar carimbados ¢
assinados, incluindo o Certificado - parecer favoravel a fabricagdo (Modelo 3.7.3),
obedecendo ao arquivamento pela ordem de aprovagdo do registro do produto.
Exemplo:

0o Memorial descritivo de produtos
Lingui¢a Colonial
Linguica de Carne Suina Congelada
Linguiga Toscana Resfriada
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d) Coletas fiscais. Esse arquivo possui as seguintes subdivisoes:

e Laudos de Analises Microbioldgicas fiscais dos produtos e respectivos SOA
- Solicitagdo Oficial de Andlise: Respeitando o programa de trabalho
estabelecido pelo SIM, os laudos das analises microbioldgicas devem ser
arquivadas em ordem cronoldgica, devem estar verificadas (carimbadas,
assinadas e datadas).

e Laudos de Analises Fisico-quimicas fiscais dos produtos e respectivos SOA
- Solicitagdo Oficial de Analise: Respeitando o programa de trabalho
estabelecido pelo SIM, as andlises fisico- quimicas devem ser arquivadas
em ordem cronoldgica, devem estar verificadas (carimbadas, assinadas e
datadas).

e Laudos de Analises fiscais de Agua e respectivos SOA - Solicitagdo Oficial
de Analise: Respeitando o programa de trabalho estabelecidopelo SIM, as
analises de agua devem ser arquivadas em ordem cronolégica, devem estar
verificadas (carimbadas, assinadas ¢ datadas).

e) Relatérios de Supervisdo: devem ser arquivados em ordem cronoldgica, onde os
mesmos devem estar carimbados, assinados e rubricados em todas as paginas por
todos os envolvidos na supervisdo.

*Supervisio dos Estabelecimentos Registrados no SIM: Todos os
estabelecimentos registrados no Servigo de Inspe¢do Municipal - SIM devem ser
supervisionados (Modelo 1.6.2).

e Plano de agdo para a corre¢do das ndo conformidades apontadas no
relatério de supervisdo deve ser arquivado juntamente com o seurespectivo
relatério: Devem ser arquivados em ordem cronoldgica, onde os mesmos
devem estar carimbados e assinados pela empresa. Para este procedimento
deve ser utilizado o Plano de agdo (Modelo 1.6.3). Apds verificar a
efetividade da agdo corretiva, o fiscaldeve finalizar o documento no campo
de verificagdo através deassinatura com a data.

f) Relatério de ndo conformidade (RNC): devem ser arquivados em ordem
cronolégica, onde os mesmos devem estar carimbados e assinados pelo SIM e pelo
responsavel da empresa. Apds verificar a efetividade da agdo corretiva, o fiscal
deve finalizar o documento no campo de verificagdo através de assinatura com a
data. A numeragdo dos RNCs deve seguir uma sequéncia Ginica por empresa.

g) Autos de Infragio/Interdicio/Apreensdo/Suspensdo: devem ser arquivados em
ordem cronoldgica, onde os mesmos devem estar carimbados € assinados.

h) Planilhas de Inspegdo/fiscalizagdo: realizadas pelo fiscal do SIM. Estas devem ser
divididas em sub processos, quando mnecessdrio e arquivadas em ordem
cronolégica, onde as mesmas devem estar carimbadas e assinadas. Exemplos (cujos
alguns Modelos encontram-se ao final de cada Anexo):

¢ Planilhas de Verificagio Oficial das areas de inspegdo in loco edocumental
e Planilha de PPHO - Liberagdo de Abate

i) Verificagdo oficial de Formulagdo de Produtos: respeitando o programa de trabalho

estabelecido pelo SIM, a verificagdo oficial de formulagdo de produtos devem ser
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efetuados pelo fiscal do SIM, arquivados em ordem cronolégica, carimbados,
assinados, datados e informando a RNC  elou auto  de
infragdo/interdi¢do/apreensdo/suspensao, quando houver nio conformidades).

j) Verificagdo oficial de Aferigio de Peso/Volume: respeitando o programa de
trabalho estabelecido pelo SIM, a verificagdo oficial de aferigdo de peso/volume
devem ser efetuados pelo fiscal do SIM, arquivados em ordem cronoldgica,
carimbados, assinados, datados e informando a RNC elou auto de
infra¢@o/interdi¢do/apreensdo/suspensdo, quando houver ndo conformidades).

k) Regime especial de Fiscalizagio - REF: O procedimento deve ser realizado
conforme descrito no Anexo n° 05. Devem ser arquivados em ordem cronologica.
Devem estar verificados (carimbados, assinados, datados).

I) Documentos gerais protocolados: Item destinado para arquivar os documentos
gerais enviados pela empresa. Todos os documentos recebidos devem receber uma
numerag¢do continua, conforme a sequéncia do livro de protocolo. Todos os
documentos devem estar assinados pelos responsaveis da empresa. Quando for o
caso, informar o nimero do respectivo oficio expedido pelo SIM (em resposta).

*Procedimento exclusivo para as atividades em Abatedouros:

m) Planilha de Inspegdo ante-mortem e Planilha de condenac¢des de visceras: devem
ser realizadas a cada abate pelo fiscal do SIM, em ordem cronolégica. Devem estar
carimbadas e assinadas.

n) Laudos de Condenagdes de Carcagas: devem ser realizados a cada abate pelo fiscal
do SIM, em caso de condenagdes, em ordem cronolégica. Devem estar carimbados
e assinados.

0) Dados Nosograficos: Realizados e arquivados pelo fiscal do SIM, mensalmente, em
ordem cronolégica. Devem estar carimbados e assinados. Nos dados nosograficos,
constam as estatisticas de abate, que sdo alimentadas pelas planilhas de inspegio
ante-mortem (Modelo 1.6.4), relatério de condenagdes de carcaga € seus
respectivos julgamentos (Modelo 1.6.5). Todas as informagdes contidas nas
planilhas e relatérios devem ser compiladas gerando os dados nosograficos
(Modelo 1.6.6) pelo responsavel do SIM, sempre no comego do més, referente ao
més anterior. Apds preenchido e assinado pelo responsavel do SIM, deve ser
arquivado.

1.5.3 Documentos do SIM

a) Oficios Expedidos: Pasta destinada para arquivar todos os oficios expedidos pelo
SIM, que sdo discriminados em um livro especifico, contendo o nimero e ano, a data,
destinatério, assunto e assinatura do responsavel pelo SIM. Todos os oficios (Modelo
1.6.7) devem seguir uma numeragdo continua, por ano, conforme sequéncia do livro
de oficios expedidos. Devem ser arquivados em ordem cronoldgica, contendo data,
nome e assinatura do recebedor.

b) Documentos recebidos: Pasta destinada para arquivar os documentos recebidos pelo
SIM que ndo tenham pasta especifica, excetuando os recebidos e arquivados na pasta
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especifica das empresas. Todos os documentos recebidos devem receber uma
numerag¢do continua, conforme a sequéncia do livro de protocolo.

c) Registro de reunides: Pasta destinada para arquivar as memdrias das reunides
realizadas pelo SIM. O registro deve apresentar convocagio, lista de presenga, fotos,
material utilizado e ata da reunido realizada. Arquivado em ordem cronoldgica. Devem
estar carimbados e assinados pelo SIM (Modelo 1.6.8).

d) Registro de agdes de combate a clandestinidade e educagio sanitaria: Pastadestinada
para arquivar as agdes de combate a clandestinidade e educagéo sanitaria realizadas pelo
SIM. Os registros devem ser arquivados em ordem cronoldogica e devem estar
carimbados e assinados.

e) Registro de treinamentos, capacitagdes e participagdes em eventos: Pasta destinada
para arquivar os registros de convocagdo, lista de presenga, fotos, material utilizado,
programacdo do treinamento/capacitacéo e certificados de participagdo (Modelo 1.6.8).
Arquivado em ordem cronologica.

f) Controle dos Dados estatisticos: O estabelecimento deve encaminhar ao SIM os
relatérios de producdo e comercializagdo até o décimo dia 1til de cada més subsequente.
Devem estar carimbados e assinados. As informag¢des contidas nos relatdrios devem ser
compiladas pelo responsédvel do SIM, sempre no comego do meés, referente ao més
anterior, gerando os dados estatisticos mensais. Os relatérios recebidos devem ser
arquivados. O relatério anual dos dados estatisticos deve ser assinado pelo responsével
do SIM e arquivado. Esse procedimento deve ser realizado por meio informatizado.

g) Controle dos RNCs emitidos: Os RNCs devem ser registrados em planilha especifica
separados por empresa. Esse documento deve conter, no minimo, oniimero do RNC, a
data em que foi gerado, elemento de controle, a principal ndo conformidade, prazo para
corregdo e a situagdo (data e resultado daverificagio oficial — atendido ou ndo atendido).
A critério do servigo, esseprocedimento pode ser realizado por meio informatizado.

h) Controle dos Autos: Os autos devem ser registrados em planilha especifica. Esse
documento deve conter, no minimo, o numero do SIM, o nimero do Auto, a data em
que foi gerado, a ndo conformidade que motivou o auto, a penalidade aplicada ¢ a
situagdo/decisdo. A critério do servigo, esseprocedimento pode ser realizado por meio
informatizado.

i) Banco de Dados de Registro de Estabelecimentos: Deve possuir planilha especifica,
contendo no minimo os seguintes dados atualizados: razdo social/nome, CNPJ/CPF, n°
do SIM, data de registro inicial do estabelecimento,endereco completo, telefone, e-mail,
responsavel legal, responsével técnico, data/protocolo do ultimo projeto aprovado,
situagdo (ativo, suspenso, interditado, paralisado, cancelado), classificagdo (de acordo
com o decreto municipal), espécies abatidas e capacidade de abate (quando couber).
Esse procedimento deve ser realizado por meio informatizado.

j) Banco de Dados de registro de produtos: Deve possuir planilha especifica, contendo
no minimo os seguintes dados atualizados: razéo social/nome, CNPJ/CPF, SIM/SUSAF,
classificagdo, n° do registro do estabelecimento, categoria, padrdo de nomenclatura,
denominag¢io de venda, marca, tipo de embalagem, apresentagdo (peso), data de registro
do produto, n® do registro doproduto, validade (dia, més, ano), status (ativo, cancelado).
Esse procedimento deve ser realizado por meio informatizado.
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k) Controle das frequéncias de fiscalizagdes/inspegdes. Deve possuir planilha
especifica, contendo no minimo os seguintes dados atualizados: identificagdo do
estabelecimento, més de fiscalizagdo/inspecdo programada e data de execugdo, e
justificativa para fiscalizagdo/inspegdo ndo realizada. A critério do servigo, esse
procedimento pode ser realizado por meio informatizado.

[) Controle das coletas fiscais: Deve possuir planilha especifica, contendo no minimo
os seguintes dados atualizados: razdo social/nome, CNPJ/CPF, classificagdo, n° do SIM,
categoria produto, denominagio de venda do produto,n°® de registro do produto, més de
coleta programado, data da coleta realizada, n° SOA, n° laudo, tipo de analise realizada
(microbiolégico / fisico-quimico), resultado das analises (conforme /ndo conforme),
parametro(s) violado(s), acdo fiscal (RNC/Auto/etc.) e justificativa para anilises nio
realizadas. A critério do servigo, esse procedimento pode ser realizado por meio
informatizado.

m) Educagdo sanitaria e Combate as atividades clandestinas: Deve possuir planilha
especifica, contendo a programagio de atividades de educagio sanitiria e combate as
atividades clandestinas.

n) Controle de treinamento, capacitagdes, reunides técnicas e participagdes em
eventos: Deve possuir planilha especifica, contendo a programagio de treinamento e
capacitagdes e participagdes em eventos.

1.5.4 Empréstimo
Quando solicitado um empréstimo ou devolu¢do de documentos, sera feito por meio de
oficio expedido pelo SIM.

1.5.5 Destinagéo

Alguns documentos tém valor temporario e outros permanentes € jamais devem ser
eliminados. O valor do documento é determinado em fungo de todas as suas possiveis
finalidades e também do tempo de vigéncia dessas finalidades. Todos os documentos
que possuem data de validade devem ser atualizados quando esta expirar, sendo
responsabilidade das empresas seu encaminhamento ao (SIM).

Os documentos devem ficar arquivados num prazo minimo de S (cinco) anos. Apos este
periodo, seu destino serd analisado pelo 6rgdo onde se encontram os documentos.
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1.6 Modelos

MODELO 1.6.1 - REGISTRO DE FISCALIZACAO

Dia: Més: Ano: Hora Inicial: Hora Final:

Unidade: N° Registro no SIM:

Principais atividades realizadas e/ou Assuntos abordados:

Principais pessoas contatadas:

Total de pessoas envolvidas:

Servidor SIM Representante do Estabelecimento
(Assinatura e (Assinatura)
Carimbo)
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MODELO 1.6.2 - RELATORI_O DE SUPERVISAO EM ESTABELECIMENTO

Dia Meés: Ano:
Estabelecimento:
N° Registro no SIM:
Classificacio
Miédico-Veterinario(a) Oficiak
—Supervisor(es)/Auditor(es):

1. ATENDIMENTO DO ESTABELECIMENTO AS SOLICITACOES DO

SERVICO OFICIAL
NO Requisito Conform Nao Nio
e conform | aplicav
e el
1.1 Plano de Agdo
1.2 Cumprimento do plano de agdo

2. AVALIACAO DA ESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO

NO

Requisito

Conform
e

Nio
conform
e

Nao
aplicav
el

2.1

Se as mesmas estido de acordo com o
projeto aprovado;

22

Se forro, teto, paredes e piso,
equipamentos € utensilios sdo de
material duravel, impermedvel e de
facil

higienizagéo;

23

Se existem sujidades, formagdo de
condensacdo, neve ou gelo;

24

Se a vedagdo das aberturas (portas,
janelas, etc.), se o escoamento de agua
e outros fatores podem prejudicar as
condigdes  higiénico-sanitdrias  do
processo produtivo;
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2.5 Se a disposi¢do dos equipamentos|
instalado ndo geram contra fluxo;

Se as condi¢Oes gerais de manutengdo
2.6 sdo adequadas e se suas dimensdes sao
compativeis com as atividades nelas
desenvolvidas;

Se o acabamento, a natureza das
2.7 soldas e os materiais constituintes dos
mesmos podem alterar as matérias-
primas € o0s

produtos acabados;

2.8 Volume da produgéo é compativel
com asinstalagdes;

Inspecionar o ambiente externo e
29 interno, de forma a identificar a
existéncia de  condi¢des  que
favorecam ao abrigo ou a reprodugéo
de pragas; '

Se o pessoal que trabalha, direta ou
2.10 indiretamente com matérias primas e
produtos obedecem as praticas
higiénicas;

Se os verificadores e monitores dos
2.11 autocontroles tém conhecimento sobre
as fungdes que executam e se estdo
capacitados para realiza-las;

Se durante as manipulagdes e
processamentos existem cuidados de
2.12 forma a prevenir contaminagdes
cruzadas, evitando-se actimulos de
embalagens, de matérias-primas e
produtos, evitando-se contra fluxos;

Se todas as superficies  dos
equipamentos, utensilios e
2.13 instrumentos, que ‘entram em contato
com matérias- primas e produtos sio
mantidas em condigdes adequadas de
limpeza e sanitizagio;

Se as matérias primas recebidas de

outros estabelecimentos

2.14 sdo acompanhadas
dos  respectivos

documentos exigidos por lei para o
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transporte e recepgao;

Se as matérias primas, ingredientes e
2.15 produtos produzidos estdo
devidamente identificadas,

permitindo a
rastreabilidade;

Se a empresa di destino correto a
2.16 matéria prima e de acordo com o
planejado no autocontrole;

2.17 Se as matérias primas apresentam
suas
embalagens integras;

As temperaturas mantidas  nos
ambientes, equipamentos, matérias
2.18 primas e produtos que fazem parte do
processo industrial estdo de acordo
com

o que ¢ exigido pela legislagdo;

Se os instrumentos de controle de
2.19 processos estio identificados,
calibrados e/ou aferidos;

Se os produtos sdo fabricados de

220 acordo com as formulagdes aprovadas
pelos Servigos de Inspecdo e se
atendem o
RTIQ;

221 Avaliar de forma objetiva se a
recepgao, a

descarga e os procedimentos de
condugdo, insensibilizagdo e sangria
sdo realizados de forma adequada.

3. AVALIACAO DOS AUTOCONTROLES DA EMPRESA (AVALIACAO
DOCUMENTAL)

NO Requisito Conform Nio Nio
e conform | aplicav
e el
1. PAC 01 - Manutencao (incluindo 1lummag:ﬁo, ventllag:ﬁo, aguas
R  residuais ecalibragio)*
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1.1 | Programa descrito;
12 | Registros;
13 Efetividade na- execuc;ao do Programa
| deAutocontrole; \
14 ‘Compatibilidade entre a 31tua<;ao na
| industria e os. registros da empresa.
2. PAC 02 - Agua de abasteclmento*
21 | Programa descnto,
22 |Registros;
2.3 ”Efetmdade na execugéo do Programa :
_ b deAutocontrole,
24 | Compatibilidade entre a sxtuac;ao na
| inddstria e os registros da empresa. ,
3. | PAC03-Controle Integrado de Pragas*
3.1 Programa descrito;
32 |Registros;
33 Efetividade na execugao do Programa
e v:deAutocontrole, _
34 | Compatibilidade entre a s1tua9ao na
L industria e os registros da empresa.
4. PAC 04 - Higiene Industrlal e Operacmnal*
4.1 | Programa descrito;
4.2 | Registros; S
43 | Efetividade na execugao "do Programa
 deAutocontrole;
4.4 ;C__Qmpatlblhdade entre’ a situagao .
B - o iy
- | industria e os registros da empresa.
5. | PAC 05 - Higiene e Habitos. nglemcos dos Funcionénos*
5.1 Programa descrito;
5.2 | Registros; ‘
53 | Efetividade na execugao do Programa
R | deAutocontrole
54 ‘Compatlbxhdade entre a sﬁua«,ao na
o induistria e os registros da empresa.
6. PAC 06 - Procedimentos Sanitarios Operaclonals
6.1 Programa descrito;
6.2 Registros; ,
6.3 Efetividade na execu¢do do Programa
deAutocontrole;
6.4 Compatibilidade entre a situagdo
na

industria e os registros da empresa.
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7. PAC 07 — Controle de Matérla Prima*
7.1 | Programa descnto, -
72 | Registros; sk -
7.3 | Efetividade na exccug:ao do Programa
¥ ~deAutocontrole;
7.4 Compat1b1hdade entre a sﬁuag;ﬁo na
L mdustna €o0s reglstros da empresa.
8. | PAC 8- Controle de Temperatura*
81 Programa descnto'
82 | Registros; :
83 Efet1v1dade na execugao do Programa
S “deAutocontrole; - _
84 | Compatibilidade . a situagdo
| na U RS
| industria e os registros da empresa. _ »
9. PAC 10 — Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
— APPCC
9.1 Programa descrito;
9.2 Registros;
9.3 Efetividade na execugdo do Programa
deAutocontrole;
9.4 Compatibilidade entre a situa¢do na
industria e os registroiia empresa

11. PAC 12 - Controle de Formulacio de Produtos e Combate a Fraude

11.1 Programa descrito;

11.2 Registros;

11.3 Efetividade na execugdo do Programa
deAutocontrole;

11.4 Compatibilidade entre a situac¢do na
industria e os registros da empresa.

12, PAC 13 - Rastreabilidade e Recolhimento

12.1 Programa descrito;

12.2 Registros;

12.3 Efetividade na execugdo do Programa
deAutocontrole;
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12.4 Compatibilidade entre a situa¢do na
industria e os registros da empresa.

13. PAC 14 — Bem Estar Animal

13.1 Programa descrito;

13.2 Registros;

133 Efetividade na execugdo do Programa
deAutocontrole;

13.4 Compatibilidade entre a situagdo
na
industria e os registros da empresa.

14, PAC 15 - Identificagiio, Remocao, Segregacio e Destina¢io do Material
Especificado de Risco - MER

14.1 Programa descrito;

14.2 Registros;

143 Efetividade na execugdo do Programa
deAutocontrole;

14.4 Compatibilidade entre a situagdo na
industria e os registros da empresa.

*Essenciais para o registro no SUSAF.

DESCRICAO DAS NAO CONFORMIDADES (NC)

Item Niao Conformidade
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CONCLUSAO

() O estabelecimento possui o controle referente aos programas que
atendemos elementos de inspe¢io avaliados no presente relatorio.
() e esta apto a integrar/se manter no SUSAF/PR.

() O estabelecimento apresenta indicio de perda de controle nos programas
queatendem aos seguintes elementos de inspegio:
Nesse caso, a empresa tem dias para retomar o efetivo controle dos programas
que atendem aos elementos acima listados. Caso contrario o Servigo Oficial
podera concluir que o estabelecimento nfo evidencia o controle do processo.

() O estabelecimento nfio evidencia ¢ controle do processo (autocontrole). AS
ACOES FISCAIS TOMADAS DURANTE A SUPERVISAO seguem o descrito
na legislagdo municipal.

DESCRICAO

Nome : ‘ Assinatura . Entidade

Todas as folhas do presente relatério devem ser rubricadas pelo (s) supervisor(es) €
responsével legal da industria. Uma via deste relatério ficard arquivada no SIM e a outra
entregue ao responsavel legal pela industria.
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MODELO 1.6.3

- PLANO DE ACAO PARA A CORRECAODAS

NAOCONFORMIDADES APONTADAS NO RELATORIO DE

SUPERVISAO
Estabelecimento:
N°Registro no
SEVE:
Niao Corregido Parecer
Item | conformi /A¢éo Prazo | Fiscal do SIM Verificacdo Oficial
dade corretiva quanto a acdo
corretiva
e prazo
( ) Favoravel -{- Acédo foi Data:
‘ ‘ efetiva? Assinatur
{ ) Nio SIM ( )NAO | a:
favoravel ( )RNC:
- refazer
( ) Favoravel Agido foi Data:
efetiva? Assinatur
( ) Nao SIM ( ) NAO | a:
favoravel ( )RNC:
- refazer
( ) Favoravel Agido foi Data:
efetiva? Assinatur
( ) Nao SIM ( )NAO | a:
favoravel ( )RNC:
- refazer
Data de aprovacéio do plano: ' '
Assinatura do Representante legal do

estabelecimento: .

Assinatura do Responsavel Técnico:

Assinatura do Fiscal do SIM:
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MODELO 1.6.4 - PLANILHA DE INSPECAO ANTE-MORTEM

3

Esthbelecimentof' ‘
N° Registro no SIM:

Data: - Hora:

ANIMAIS LIBERADOS PARA A MATANCA NORMAL

Numero da GTA Numero de Animais

ANIMAIS DESTINADOS A MATANCA DE EMERGENCIA |

Quantidade/ Identificagdo o Causas
dos Animais

ANIMAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE OBSERVACAO

Quantidade / Identificagdo Causas
dos Animais

FEMEAS REFUGADAS
Por parto recente (nimero) / Por gestagdo adiantada (nimero) /
Identificagdo dos Animais Identificagdo dos Animais

ANIMAIS MORTOS NOS CURRAIS

Quantidade / Identificagdo Providéncias tomadas
dos Animais ' '
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ANIMAIS MORTOS EM VIAGEM

Quantidade / Identificagdo | - Providéncias tomadas
dos Animais : e
AVALIACAO DO BEM ESTAR
OBSERVACOES
Fiscal SIM/POA
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MODELO 1.6.5a - PLANILHA DE CONDENACOES DE VISCERAS EM SUINOS

Estabelecimento:
N° Registro no SIM:

Localiza¢des / Data das condenacdes do abate:

Hora do inicio do abate: Hora do término do abate:

LESAO ; ? TOTAI
GTA | | S

CONTAMINACAO |
RINITE ATROFICA
ABSCESSO
CISTICERCOSE
SARCOSPORIDIOSE

CONTAMINACAO
ABCESSO
GLOSSITE
CISTICERCOSE |
SARCOSPORIDIOSE
MELANOMA

CONTAMINACAO
METRITE

"CONTAMINACAO
PERICARDITE

ENDOCARDITE
CISTICERCOSE
SARCOSPORIDIOSE
MELANOSE

CISTO HIDATICO
HOMORRAGIA i

CONTAMINACAO
ASPIRAC

CONGESTAO
PNEUMONIA
PNEUMONI
A
ENZOOTIC
A

Rua Lu:za Trombini Malucelli, n® 134 - Centro Civico - CEP 84.130-000 - Palmeira/PR ~ Fone: (42) 3909-5000
home page: www,prefeiturapalmeira.com.br




MUNICIPIC DE PALMEIR
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

A

ENFISEMA

ATLECTASIA
CONTAMINACAO |

CONGESTAO

MIGRACAO LARVAL

PERIHEPATITE

HEPATITE

CIRROSE HIPATICA

"CONTAMINACAO |

CONGESTAO

ESPLENITE

CONTAMINACAO

PNEUMATOSE

ENTERITE

LINFADENITE

ASCARIDIOSE

PERITONITE

GASTRITE

PANCREATITE

CISTITE
T
CONTAMINACAO

CISTO URINARIO

CONGESTAO

ISQUEMIA

NEFRITE

CONTAMINACAO = |

CONTUSAO

ABCESSO

ADERENCIA

SARNA

MELANOMA

MELANOSE

DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS:

Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA

Rua Luiza Trombini Malucelli, n¢ 134 - Centro Civico - CEP 84.130-000 - Palmeira/PR -|Fone: (42) 3909-5000

home page: www.prefeiturapalmeira.com.br




MUNIC{PIO BE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

MODELb 1.6.5b - PLANILHA DE CONDENACOES DE VISCER/

Estabelecimento:

AS EM BOVINOS

N° Registro no SIM:

Localizaj:g:(')es / Data das condenagdes do abate:

Hora doviinicio do abate:

Hora do término do abate}

GTA

"FEBRE AFTOSA

TOTAIS

ABCESSO:

CONTAMINACAO

ABSCESSO

CISTICERCOSE

SARCOSPORIDIOSE

CONTAMINACAO

ABCESSO

GLOSITE

CISTICERCOSE

SARCOSPORIDIOSE
U
CONTAMINACAO

METRITE

CONTAMINACAO

PERICARDITE

CISTICERCOSE

SARCOSPORIDIOSE

CONTAMINACAO

ASPIRACAO DE SANGUE

CONGESTAO -

PNEUMONIA

TUBERCULOSE

CONTAMINACAO

CONGESTAO

MIGRAGAO LARVAL

PERIHEPATITE

Rua Luiza Trombini Malucelli, n® 134 - Centro Civico - CEP 84.130-000 - Palmeira/PR - Fone: (42) 3909-5000

home page: www.prefeilurapalmeira.com.br
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HEPATITE
CIRROSE HEPATICA
TELEANGIECTASIA

CONTAMINACAO
CONGESTAO
ESPLENITE

B

“CONTAMINACAO
ESTOMATITE

CONTAMINACAO

CONTAMINACAO
PNEUMATOSE .
ENTERITE _ ‘ , i
LINFADENITE
ASCARIDIOSE

T

CONTAMINACAO B |

CISTO URINARIO E ‘
CONGESTAO
ISQUEMIA

NEFRITE

CONTAMINACAO B '
CONTUSAO ‘
ABCESSO.
ADERENCGIA
ICTERICIA
ADIPOSANTOSE
PERITONITE ' ' ' T

DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS: N

Assinatura e ¢arimbo.do Fiscal SIM/POA

"
i
i
]
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MODEL() 1 6.5¢ — PLANILHA DE CONDE NACOES DE VISCERAS EM

FRAN GG!S DECORTE

Estabelecimento;

N° Registro no SIMI: '

Lotes (GTA):

Hora do inicio do al;fate: Hora do término do eibaté:

|

LESAO

GTA } :

CONDENACA
0

TOTAL| % | PARCIA [ % | TOTAL | % | PARCIA | % | TOTAL | % | PARCIA
L L L

%

Abcesso

Aerossaculite

Artrite

Aspecto
repugnante

Caquexia

Celulite

Colibacilose

Contaminagio

Contusio /
fratura

Dermatose

Escaldagem
excessiva

Evisceragido
retardada

Neoplasia
(tumor)

Salpingite

Sangria
inadequada

Septicemia

Sindrome
ascitica

Sindrome
hemorréagica

DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS:

Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA §

Rua Luiza Trombini Malucelli, n¢ 134 - Centro Civico - CEP 84.130-000 - Palmeira/PR - Fone: (42) 3909-5000
home page: www.prefeifurapalmeira.com.br
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MODEL(

) 1.67 - LAUDO DE CONDENACOES E

APROVEITAMENTOCONDICIONAL DE CAR(‘ACAYE
Estabelecimento:
“N°Registro no
_Data:
IDENTIFICACAO JULGAMENTO DESTINO
(GTA)

Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA
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MODELq) 1.6.6 - DADOS NOSOGRAFICOS

MES DE REFERENCIA:

Estabelecimento:

N® Reng‘tl‘O no

Si{bi. ESpéCie.

QUANTIDADE DE ANIMAIS ABATIDOS

DATA

QUANTIDADE

TOTAL:

QUANTIDADE DE VISCERAS CONDENADAS

DATA VISCERAS CAUSAS QUANTIDADE
TOTAL:
QUANTIDADE DE CARCACAS CONDENADAS
DATA CAUSAS CRITERIO DE QUANTIDADE
JULGAMENTO
TOTAL:

Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA
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MODELO 1.6.7- MODELO DE OF icio

Oficio, N° /20

,__de de20 .
Ao Senhor (a) : , responsavel pela empresa
situado na (enderego completo)
no municipio de
, Estado do Parana.
Assunto:
Prezado Senhor (a),
Por meio deste, o Servigo de Inspecdo do Municipio de , vem

respeitosamente perante vossa senhoria...

Atenciosamente,

Fiscal SIM/POA
Carimbo do
Fiscal
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MODELO 1.6.8 - LISTA DE PRESENCA

Data:

Carga horaria:

Responsavel:

Conteudo / Assunto:

Material utilizado:

PARTICIPANTES:

Nome CPF

Entidade

mail

Assinatura
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ANEXO 2.
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E AVALIACAO, APROVACAO
OUALTERACAO DE PROJETOS

2.1  Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padrio que possibilite avaliar, aprovar ou
alterar os projetos dos estabelecimentos registrados ou que serfo registrados pelo SIM.

2.2 Defini¢ido
Consideram-se projetos, tudo aquilo que faz parte do processo de edificagio dos
estabelecimentos.

23  Aplicagio
A todos os estabelecimentos registrados do Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM, aos
que pretendem se registrar e ao responsavel do SIM.

24  Usuarios Principais
Médico Veterinrio do SIM e responsaveis pelo estabelecimento.

2.5  Procedimento

Para o Registro de Estabelecimentos, junto ao Servigo de Inspegdo Municipal —SIM, se
faz necessario cumprir uma série de normas para elaboragdo de um processo no qual
deve constar todas as etapas de aprovagio do estabelecimento.

2.5.1 Registro do Estabelecimento
A solicitagdo de registro deve ser efetuada pelo responsavel legal do estabelecimento ao
SIM, acompanhada dos seguintes documentos:

a) Requerimento de solicitagdo de registro no SIM (Modelo 2.6.2);
b) Requerimento de aprovagdo prévia  do terreno/estabelecimento
preexistente (Modelo 2.6.3); ‘
¢) Requerimento de aprovagio do projeto de construgio (Modelo 2.6.4);
d) Plantas: o : o
¢ situagdo - escala 1/500;
o baiXaﬂco"m"leiy'out em escala - escala 1/100;
e planta de corte . - S
e de fluxo de produgdo e de movimentagdo de colaboradores comsetas -
escala 1/100;



MUNICIPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

Detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;
Representar na planita baixa a localizagio dos ralos, pontos

de dguaquente e

fria, ‘tubulagdo de condugdo de alimento (exemplo: leite, soro, mel), assim

como canalizagdo de vapor;
€) Memorial descritivo da construgdo (Modelo 2.6.5);
f) Memorial Econdmico-Sanitério (Modelo 2.6.6);
g) Documento de liberagdo do _C')rgﬁo competente de Fiscalizagdo do

Meio Ambiente

(Licenga Prévia/Licenca de Instalagdo/Licenca de Operagdo/Comprovagdo de

Conformidade Ambiental, conforme o caso);
h) ART do engenheiro responsével pelo projeto - CREA da regido;

i) Contrato social e alteragdes ou CADPRO;
i) Inscri¢do no CNPJ ou CPF;
k) Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar as

exigéncias estabelecidas na legislagdo do Servigo de Inspegdo M
prejuizo de outras exigéncias que venham a ser determinadas (Mo

2.5.2 Aprovagio do terreno

E realizada mediante o requerimento dirigido ao responsavel pelo

informar a quem se dirigir para fazer contatos na localidade (endereg
‘ A construgao dos estabelecimentos podera ser

do perimetro urbano suburbano ou rural, depois de ouvidas as auto

Prefeitura Municipal e Orgdo Controlador do Meio Ambiente.

A 4rea do terreno deve ser compativel com o estabelecimento, pre

expansoes. E recomendado um afastamento de 10m (dez metros) dos

publicas ou outras divisas, salvo quando se tratar de estabelecimento

que tenham condi¢des ficeis de entrada e saida, bem como circu

veiculos.

As éreas, com pétio e vias de acesso, devem ser pavimentadas e urbani

formagdo de poeira e facilitando o escoamento das aguas. Asdem

receber jardinagem completa ou equivalente.

Outros aspectos de fundamental importancia na elaboragao do pr

observados quanto a posi¢do da industria:

= Facilidade na obten¢do da matéria-prima;

Localizagdo em ponto que se oponha aos ventos dominantes que

cidade;

Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das dguas pluviai

de inundagdes;

Afastadas de fontes poluidoras de qualquer natureza;

Facilidade de acesso;

Facilidade de fomecimento de energia elétrica e meios de comunics

Facilidade no abastecimento de 4gua potavel;

Facilidade no tratamento e escoamento das dguas res1duals

Facilidade na de11m1taqao da area.

o

icipal SIM, sem

delo 2.6.7).

SIM, bem como
o0, telefone, etc).
autorizadadentro
ridades publicas,

vendo-se futuras
limites das vias
s ja construidos,
lagdo interna de

zadas, evitando a

ais areas devem

yjeto devem ser

soprampara a

is, ndopassiveis

acao;
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Apbs inspecionada a area para a finalidade proposta, o fiscal do SIM efetua
a aprovagdo através do Laudo de Inspegdo de Terreno/Estabelecimento
preexistente (Modelo 2.6.8).

2.5.3 Aprovagdo do projeto
O complexo industrial deve ser compativel com a capacidade de produgdo, quevaria de
acordo com a classificacdo do estabelecimento.

As plantas descritas em 6.1, ittm 04, devem seguir as seguintes cores:
=  Estabelecimentos novos - cor-preta; -
*  Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:

a) Cor preta - para partes a serem conservadas;
b) Cor vermelha - para partes a serem construidas;
¢) Cor amarela - para partes a serem demolidas.

As plantas ou projetos devem conter ademais:

a) Orientagéo; }

b) Posi¢do da construgdo em relagdo as vias piblicas e alinhamento dos terrenos;

c) Localizagio das partes dos prédios vizinhos, construidos sobre as divisas dos
terrenos. ‘

No processo de aprovagdo das plantas, o responsavel pelo SIM deve avaliar o

cumprimento a legislagdo higiénico sanitaria e de inspe¢do de POA, bem como se

atende asinormas de construgdes vigentes e, utilizar 0 Modelo de Check-list de Analise

de Projeto (Modelo 2.6.9) para avaliagio das mesmas. Este documento serve para

definir se a planta contempla as areas minimas de cada classificagdo de estabelecimento

assegurando processo in6cuo. Outras exigéncias podem ser feitas, face a localizagio e

classificagdo do complexo industrial,

O projeto completo deve ser entregue na sede do Servigo de Inspegdo Municipal, em

que a unidade sera construida, retornando para fins de conhecimento ao estabelecimento

e para inicio das obras, se aprovado pelo 6rgdo de fiscalizagio. Durante o

desenvolvimento das obras, o SIM pode fazer visitas para vistoriar os trabalhos de

construgdo. Nenhuma alteragdo pode ser procedida no projeto aprovado previamente,

sem a devida consulta ao orgéo fiscalizador.

Apoés o término das obras, o responsavel pelo estabelecimento deve solicitar a vistoria

do fiscal do SIM para constatar a compatibilidade das obras com o projeto aprovado e

as condigdes gerais para inicio das atividades, emitindo Laudo Técnico Sanitario do

Estabelecimento (Modelo 2.6.10), o qual também deve ser anexado ao processo de

registro.

Todos os projetos aprovados pelo SIM, devem ter todas as folhas rubricadas, assinadas

e carimbadas e devem ser arquivados conforme estabelecido em procedimento de gestao

de documentos. '
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2.5.4 Alteragdo de projetos

Quando o responsavel pelo estabelecimento desejar realizar reforma e/ou ampliagdo
deve solicitar ao SIM a aprovagdo. Para isso, deve encaminhar os seguintes
documentos: ‘ '

a) Requerimento de aprovagio do projeto de construgdo (Modelo 2.6.4);

b) Planta baixa em folha A4 com as alteragdes conforme item 2.5.3;‘

¢) Memorial Descritivo de Construgdo (Modelo 2.6.5);

d) Memorial Econdmico Sanitario (Modelo 2.6.6);

e) ART do engenheiro responsavel pelo projeto - CREA da regido;

f) Cronograma de obras.

Apds aprovagdo prévia pelo SIM da planta baixa em A4, o responsavel pelo
estabelecimento deve encaminhar para confecgdo da planta final, seguindo o descrito
anteriormente em 2.5.1 - item d) e enviar novamente para o SIM para aprovacao final.

2.5.5 Conclusdo do registro do estabelecimento

Para a conclusdo do registro do estabelecimento junto ao SIM, devem ser entregues os
seguintes documentos, conforme Planitha de Verificagio de Conformidade Documental
para Registro de Estabelecimento no SIM/POA - Modelo 2.6.1:

*  Alvara de funcionamento; '

= Laudo de analise de 4gua (Fisico Quimica e Microbiolégica);

»  Anotacdo de Responsabilidade Técnica — ART/DRT;

*  Programas de Autocontrole — PAC, conforme Anexo 7.

Apoés o estabelecimento receber o Registro do Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM) e
estar ciente das legislagSes que regem o SIM, o mesmo recebe o certificado de registro,
com seu respectivo nimero (Modelo 2.6.11). O certificado é concedido por tempo
indeterminado, porém pode ser cancelado a qualquer tempo a pedido da empresa.
Quando houver alteragdes na razdo social da empresa, na classificagdo ou em outras
informagdes, o certificado deve ser atualizado.

O estabelecimento registrado ou alterado deve ser cadastrado no Banco de Dados de

registro de estabelecimentos (Anexo 1). -

2.6 Modelos
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MODELO 2.6.1 - PLANILHA DE

VERIFICACAODE

CONFORMIDADEDGCTU MENTAL PARA REGISTRO DE

ESTABELECIMENTO NO SIM/POA

Interessado:

*Processo nimero:

Documento

Niimero
Felhano
Processs

Data de
Entreg
a .

Assinatura
do
Interessado

Requerimenito de solicitagdo de
registro no SIM (2 vias).

N O|= O

do terreno/estabelecimento)
preexistente (2 vias). .

Requerimento de apmvacér prévia | -

w O

**Laudo de Inspegio Prevla de-
Terreno ou d¢ estabe]e(nménto

‘Documento de liberagdo do Orga,o~ B
competente de F iscalizac;ﬁq do Meio
Ambiente (Licenga Prévia/Licenga
delnstalagio/Licenga de
Opérac;éo/Comprova@ﬁo de
Conformidade Ambiental, ¢onforme -
0 caso).

Requerimento de aprovag:ac do
projeto:

- Plantas: situago - escala }/500
baixa com /ay out - escala 1/100;
corte; fiuxo de producdo é ge )
mov1menta9ao de’ colaboraqiores -
escala 1/100; detalhes de- © ~
equipamentos .escala 1/10 ou
1/100. o '

vias). '

Memonal Descrltno de Construgao (2 , B

Memorlal Lconomlco Samtarlo B
(2vias). ' '

ART do engenheiro responsavel pelo
projeto - CREA da regido.

O =0 Ol Ol ©

** Aprovagéo do projeto: CHECK- .
LISTPLANTA. S
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#*audo. Técnico Sanitario

1

1 | doEstabelecimento.. °

1 | Contrato social ¢ alteragdes ou

2 |cADPRO - .

1 | Inscrigdo no CNPJ ou CPF.

1 | Alvara de funcionamento.

4 .

1 | Laudode analise de agua (fisico-

5 | quimica e microbiol(’)gicé).' )

1 | Anotagdo ou Declaragio de

6 | Responsabilidade Técnica
(ART/DRT).

1 | Programas de Autocontroles.

. ,

1 | Termo de compromisso com o SIM.

1 | **Certificado de registro no SIM.

9 coL b

*o numero do processo deve ser-o mumero de registro do SIM / ano vigente.
**R ealizado pelo Médico Veterinario do SIM.

Observagdes:

Assinatura e carimbo do responsavel:

Data:
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MODELO 2.6.2 - REQUERIMENTQ DE SOLICITACAO DE REGISTRO NO

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL-

IImo. Sr. Responsavel pelo Servigo de Inspe¢io Municipal — SIM.

Eu, , abaixo assinado, inscrito no CPF

sob o n° , responsavel legal da

empresa J inscrita no

CNPJ sob o o° _, localizada no enderego
no municipio de

a V. Sa. registro do estabelecimento no Servigo de Inspe¢do Municipal ¢
Origem Animal (SIM/POA).

Nestes termos. Pede
deferimento.

Assinatura de Requerente

, vem mui respeitosamenterequerer

e Produtos de

Local e data.
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MODELO 2.63 - REQUERIMENTO DE APROVACAO PREVIA DO
TERRENO/ESTABELECIMENTO PREEXISTENTE

Ilmo. Sr. Responsavel pelo Servigo de inspegio Municipal — SIM.

Eu, , abaixo assinado, inscrito no
CPF sob o n° , desejando construir um(a) (classificagio do
estabelecimento) , localizado no enderego

, vem mui

respeitosamente requerer a V. Sa. se digne vistoriar o terreno/estabelecimento
preexistente e autorizar a preparagdo dos documentos necessarios para a construgdo do
referido estabelecimento industrial. ‘

Nestes termos.
Pede Deferimento.
Local e data.

Assinatura do Requerente
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MODELO 2.6.4 — REQUERIMENTG DE APROVACAO DO PROJETO DE
CONSTRUCAO |

Ilmo. Sr. Responsavel pelo Servigo de Inspegdo Municipal — SIM.

Eu, , abaixo assinado, inscrito no CPF
sob o n° , representante legal do
estabelecimento , que se
localizard no enderego , vem mui

respeitosamente requerer-de V. Sa. aprovagdo das plantas e memoriais descritivos de
constru¢do € econdmico-sanitirio em Anexo, visando o registro do mesmo nesse Orgdo.

N

Para tanto, anexa plantas e demais documentos necessarios.
Nestes termos.
Pede Deferimento.

Local e data.

Assinatura do Requerente
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MODELO 2.6.5 - MEMORIAL DESCRITIVO DE CONSTRUCAO

©ONOOA~ WD~

10.

11.

12.

13.
14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.

21.

22.

23.
24.

25.

Nome do proprietario interessado e ou razio social do estabelecimento;

Endereco completo;

Duragao provavel da obra (meses);

Classificagdo do estabelecimento pretendido/construido/em construgéo;

Resp nsavel pelo projeto (CREA) numero de ART;

Area do terreno;

Area a ser construida ou j4 construida;

Area til destinada ao estabelecimento (érea de circulagéo);

Tipo de delimitagdo utilizada no terreno da industria para impedir o acesso de
animais e pessoas estranhas ao estabelecimento;

Possibilidades de ampliagdes (se possuir, identificar ¢ mensurar a é4rea de
ampliago);

amento das vias publicas (informar a distancia das construgdes da empresa em
relag8o as vias publicas);

Constitui¢do das paredes, teto e piso em todas as dependéncias, informando as
diferengas dos materiais utilizados nas diversas areas. Jungéo entre as paredes € 0
piso da 4rea de produgéo;

Revestimento em geral, incluindo as paredes externa;

Portas e esquadrias (dimensdes e material) dreas de manipulagdo devem possuir
portas de fechamento automatico, com perfeita vedagdo quando fechadas. Informar
o sistema de protegdo contra insetos nas aberturas paraa area externa informar a
inclinagdo dos parapeitos chanfrados;

Descrever a altura do pé direito de cada uma das areas construldas

Informar a 4rea de cada dependéncia do estabelecimento (salas, cAmaras,depositos,
estruturas anexas, etc). |

Informar as dimensdes € material de construgdo das camaras derefngeraqao
Descrever sistema de geragio de energia, quando existir; :

Plataformas ‘de recepgdo de matena prlma, e expedlgao de produtos acabados
(cobertura € piso); ,

Descrever o sistema de trithagem aérea (mtormar a distancia entre tnlhos eo teto,
paredes e piso, descrever a localizagdio dos locais com a presenga de trilhos);
Informar o tipo de iluminagdo de céda area, intensidade de cada area (Lux) quando
necessario, tipo de protegio contra, estﬂhaqos em caso de quebra equedas, posigdo
das luminarias;

Descrever as instalagoes de agua (npo de tubulagdo; tipo, locahzacao e capacidade
dos reservatorios); ‘

Informar a declividade do piso € Modelo de escoamento das égua> residuais;
Sistema de esgoto (tipo de canaletas e ralos utilizados, sistema de tratamento de
efluentes); f
Pavimentacdo externa (de toda érea destinada a circulagdo de pessoazz; e veiculos);
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26. Area dos vestiarios e dos sanitérios (dimensionar de acordo com a capacidade
maxima de contratac;ao de funcmnal ios relacionados por sexo),informar a distincia
da area de producio, nimero de chuve'ros Samtanos separados dos vestiarios.

27. Observag:oes gerais da construgdo.

. _de de 20

Assinatura do Proprietario

) Assinatura do Engenheire
‘Responsavel CREA n°; o
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MODELO 2.6.6 - MEMORIAL ECON OMICO SANITARIO

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

SIM do Estabelecimento: L | Nimero do processo:

Razio social; -

CNPJ: g Propriedade:
- 1 ( )Prépria ( ) Arrendada

Denominagdo comercial:

2. LOCALIZACAO DO ESTABELECIMENTG

Endereco:

Bairro: o A . CEP:

Municipio: — - T | UF:
Caixa Postal: | | Telefone fixo:

E-mail: Celular:

3. CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Denominagdo: .
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4. REPRESENTANTE LEGAL

Nome:

CPF:

5. RESPONSAVEL TECNICO

Nome:

CPF:

Formagdo: - Numero no Conselho Regional:

6. CAPACIDADE APROXIMADA DO ESTABELECIMENTO

Recebimento (Kg/L/Un/Dia): | Estocagem estatica (Kg/L/Un/Dia):

7. NUMERO ESTIMADO DE EMPREGADOS

Masculino: . Feminino:

8. INSPECAO MUNICIPAL ’

Possui instalagéés destinadas a Inspeg¢do Municipal: SIM () NAO( )

Descrigdo das Instalagdes do SIM (dependéncias, area, piso, sanitario, vestidrio, etc):

9. PRODUTOS QUE PRETENDE FABRICAR / FRACIONAR

Denominacio do produto

Unidade de Medida




1

MUNICIPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

09.

10.

11.

12.

9. DESCRICA(® DOS FLUXO0S DE PRODUCAO

Descrigdo (descrever como serd o processo de fabricagdo, do recebimento|de matérias primas a
expedicdo, de| todos os produtos que pretende produzir, incluindo os critérios se seguranga de
tempo e temperatura a serem utilizados como garantia de seguranga dos produtos):

10. MEIOS DE|TRANSPORTE (matéria prima e produtos)

Descri¢ao:

11. PROCEDENCIA DA MATERIA PRIMA

Descrigdo:




MUNICIFiC DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Pmcuradoria Geral

|
|
12. MAQUIN. ;s- EQUIPAMENTOS

.

| :
L
Denomina¢dg ’ Quantidade | Capacidade de
= - Operacio
(hora)

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

13. NATUREZA DO PISO E MATERIAL DE IMPERMEABILIZACAO DAS PAREDES

Descrigao:

14. NATUREZA DO TETO
Descrigdo: :

|

I

15. NATUREZA E REVESTIMENTO DAS MESAS PARA MANIPULACAO

Descricao:




MUNICIPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Prgcuradoria Geral

16. INFORMACOES SOBRE VESTIARIOS E SANITARIOS  **

Descri¢do:

17. AGUA DO|ESTABELECIMENTO

Descrigdo:

18. DESTINO pADo AS AGUAS SERVIDAS

Descrigdo:

19. BARREIRAS SANITARIAS

Descrigdo (todos os acessos devem possuir barreira sanitaria contendo lavador de botas e maos,
detergentes, sanitizantes, papel toalha ou secador de m3os eficaz):

20. ESPECIES T)UE PRETENDE ABATER (QUANDO APLICAVEL)*

Esp‘écie Capacidade/Dia Velocidade de
Abate
Cabeca/Hora




MUNICIiPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA

Procuradoria Geral

j * De.acordo com o licenciamento ambiental
AUTENTICACAO ‘

i

P
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Procuradoria Geral
Data (farimbo e assinatura do Responsavel Legal| Carimbo e assinatura do Responsavel
| | Técnico
*Rubricar tod4s as paginas do Memorial




MODELO 2.6.7 - TERMO DE COMPROMISSO

it
it
i
it
I}

Eu, , abaixo
assmado(a) inscrito(a) no CPF sob n° ‘ ,
propnetancu do estabelecimento , 1nscrito
no CNPJ ﬁob on° i ME COMPROMETO a acatar
todas as exigéncias contidas na Lei Municipal n°__, de que
cria o Serv? ¢o de Inspegdo Municipal de Perutoq de Origem Ammal(SIM/POA) € no
Decreto Minicipal n° - , de , que regulamenta alei n°

.. dej... de ..., que dispde sobre a Inspccao Sanitaria e Industrial dos Produtos de
al, o Decreto 9.013, de 29 de mar¢o de 2017 e suas alteragdes, que
regulamenti a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950,¢ a Lei n® 7.889, de 23 de
novembro de 1989, que dispde sobre a inspecdo industrial e sanitdria de produtos de
origem anmpal as legislacdes e os regulamentos técnicos de produgdo, sem prejuizo de
outros que‘venham a ser determinados. E por ser a expressio da verdade, assino o
presente, pqra que surta seus legais e juridicos efeitos.

Local e data.

Assinatura do Proprietario




I

MUNICIPIO DE PALMEIRA
- ESTADO BO PARANA
Prce:i_Uradc»i-ia Geral

MODELO
TERRENQ/ESTABELECIMENTO PREEXISTENTE

©CO®NDDPO A WON =

11.

12.
13.

Area tag

Nome do proprietario do terreno
Localizagéo do terreno: Endereco

|
| 2.6.8 - LAUDO DE INSPECAO

f
}
b
L

tal disponivel

Areaa éer utilizada na construgdo ;

Perfil d

0 terreno, assinalado os acidentes e sua natureza

Detalhgs' sobre facilidades de escoameLto das 4guas pluviais

Existén
Localiz
Existén

’f"cia de prédios limitrofes, especificando sua natureza
{’flgéo urbana, suburbana ou rurate distancia de vias publicas

indicando natureza e distancia do local

. Disténo!f}a entre o futuro estabelecimens

residua
Existén

rede da/cidade); especificando abunds
de poluifqﬁo

"S
I

DE

j?la nas proximidades, de estabelecimentos que produzam mau cheiro,

to ¢ rios perenes para escoamento das dguas

¢cia de fonte produtora de dgua para abastecimento (nascente, rio, pogos,

Outros Lr‘letalhes de importéncia que forgm observados

Concluéﬁe,s

| de de 20.

Fiscal do
SIM/POA
Carin? bo do
Fiscal

incia. provével e detalhes sobre possibilidade



MUNICIPIO DE PALMEIRA

ESTADO bO PARANA
Promradena Geral

MODELONZ 6 9a — CHECK-LIST DF A

NALLSE DE PROJETO

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS

T

Nome do proprietirio ou Razio Social:;

Classificagiio do ¢stabelecimento

~pretendido:Ende

€CoT

REQUISITOS

SIM | NAO

*NA

,,,,,,

Plataforma de recﬁebxmento |

Cémara de matéria prima resfriada

Camara de matéria prima resfriada para aves

Cémara de matéria prima congelada

Cémara de matéria prima congelada para aves

Céamara e/()u ante cimara de descq n$elamento

Cémara e/0u ante cimara de desco’néelamento para.aves

Camara de produtos prontos conggila“dos,

Cémara de produtos prontos resfriados

Cémara de'salga

Camara de cura

Sala de desossa

Depésito de envoll{térios

Deposito de ossos e rejeitos

Sala de industrializagio

Sala de carne moida

Sala para manipulagio de carnc de!

a\

o5

Fumeiros (d¢fumadores ou estufas

Ante sala para fumeiros

Depésito para lenha '

Sala para deposno de produtos dﬂﬁmiados/;haﬁxfrados

Céamara de maturag:ao (dessecagdo

HE.

Sala de cozimento L

Banharia

Setor de t,n§tahzag,ao de banha
Charqu-f:adaE ‘

Depésito de

tempe'ros/condimentos

Depésito de

embalagens primdrias ¢ €

tiquetas

Area de embalageris primarias




g

MUNICiPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

Depésito de emlbala'gens'secundéﬁas-

Area de embalalgens secundarias

Plataforma de gxpedi¢do

Sala de higieniZagdo de caixas ¢ uténsilios -~ -




ERRR

MUNICIPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

Depésito de cg

ixas e utensilios limpos

Lavatdrio de n

hd0s nas areas de manipulagio/produgac

Agua quente e

fria para limpeza dos setores

Sistema d¢

)

» . aquecimento

de dgua (caldeira  / outro

Vestiarios sep

irados para cada sexo

Sanitarios sep;

irados para cada sexo

Sede administ;

rativa

Sede do SIM

Depdsito de m

ateriais de limpeza

Area para higi

enizagdo de veiculos

Lavanderia

Refeitorio

Cerca de delin

ritagdo do estabelecimento

Pavimentagfo

das areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA: ndo se aplica

( ) APROVA
industriais da
vez que aten
entanto, ser p!

DO: Apods andlise da documentagdo, memorial econémico sanitario e plantas
empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma
ie as normas técnicas de construgdo e boas praticas de fabricagdo, devendo, no
rovidenciado o descrito abaixo.

( ) NAO APRQVADO: Apos andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas

industriais da
atendimento

empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
as normas técnicas de construgdo e boas praticas de fabricagdo, devem ser

corrigidos ou ¢sclarecidos o descrito abaixo.

|{tens a serem

1.
2.

corrigidos:

Fiscal de
SIM/POA
Carimbo do
‘Fiscal




MUNICIPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

MODELO 2.6.9b - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

b
\
|
ABATEDOUR Q FRIGORIFICO DE AVES

Nome do prop ricetério ou Razao Social:
Classificacao do ‘estabelecimento
—pretendido:Endereyo:

REQUISITOS SIM | NAO| *NA
Barreira sanitéria (lava botas, lavatério de méos)

Area de higienjzagdo de caixas de transporte de aves ¢ local para
armazenamentq de caixas limpas ‘

Area para higienizacio de veiculos
Fabrica e silo de gelo
Caldeira (4gua guente e fria no interior da inddstria)
Plataforma de recepcdo das aves

Area de insensibilizagdo

Tuanel de sangria
Area de escaldagem e depenagem

Area de eviscerpgdo

Departamento de inspe¢do final - DIF
Resfriamento de carcaga (pré- chiller e chiller)
Sistema de gotejamento

Sala de cortes ({ spostejamento)-climatizada

Sala para embalagem de produtos |

Ttnel de congeﬂa’mehto

Camara de resﬁlamento

LW

Céamara de estog agem de congelad(

Cémara de estogagem de resfriados|

Camara de cura/conservagio massas
Esterilizadores q'le facas
Mesas adequada|s aatividade .
Depésito de residuos (visceras, condenag,ocs penas)
Sala coamcnto ¢e produtos
Sala para lavagem de equ1pamentos
Deposito para eribalagens pnmafﬂa 5 € rotulagens
Deposito para embalagens secunciat;xas
Deposito para condlmentos

Area para expedicio.




‘ . EACI VNP S

~ MUNICIPIO DE PALMEIRA
. ‘ ESTADO DO PARANA
T __Procuradoria Geral

Areade industrializagdo cliniatjzada

YR M. 3 . e
Sanitdrios e Ves| 1ar10s separados por sexo
Area de acesso e fi

INCiondrios da area limpa coriv gabinete sanitdrio

Area de acesso de funciondrios da 4rea suja com gabinete sanitario
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ESTADO DO PARANA

Procuradoria Geral

Escritdrio/ adm||n]

Sala do SIM

stragdo

Deposito de prg dﬁtios de limpeza

Sala para higielﬂlizagio de caixas e utensilios de uso interno

Sala para deposjtq de caixas e utensilios de uso interno

Refeitério

Lavanderia

Cerca de delimma

~d0 do estabelecimento

Pavimentagao d|bs“ areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA: ndo se aplica

( ) APROVA}

atendimento r
corrigidos ou

S

O: Apos andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas

industriais da l‘ mpresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma
vez que atengle; as normas técnicas de construgdo e boas praticas de fabricagdo, devendo, no
entanto, serp O\Q{idenciado o descrito abaixo. 3

. ?1 : ' ’ : i
( ) NAO APRQVADO: Apds analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas
industriais da fempresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
s| normas técnicas de construgdo e boas praticas de ifabricagdo, devem ser

glarecidos o descrito abaixo.

1.
2.

Itens a serem gofrigidos:

- Fiscal do
SIM/POA

" Carimbo do
Fiscal




MUNICIPIO DE PALMEIRA

ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

| ) 2.6.9c —~ CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

ABATEDOURO

) FRIGORIFICO DE BOVINOS

Nome do proptietirio ou Razio Social:

|
Classifica¢do dp estabelecimento

-Data:

TECO:
|

REQUISITOS|

SIM

NAO

*NA

Barreira sanitaria pe

ara area limpa (lava botas, lavatério de maos)

Barreira sanitari tpzlra area suja (lava botas, lavatério de maos)

Area de higieniz agdo de veiculos

Plataforma de re ¢el;;imento de matéria prima

Caldeira (4gua qliente e fria no inter

rior da industria)

Currais (disponifnf

ilidade de 4gua)

Area de banho dé aspersdo (corredor

de abate) T

Box de insensibi

1za

cao

Canaletas de sangriq: local para depp

sito do sangue

Canaletas de vonjito

Depésito de courp

Depésito de sal

Sala de chifre e ciscos

Sala de triparia
tripas)

area suja ¢ 4rea |

impa, quando houver beneficiamento de

Sala de bucharia ¢

om area limpa

Area de evisceragfio (inicio da ndrea

Mesa de inspegio

das visceras

Departamento de |

nspegdo final - DIE

Cémara de seques

iro do DIF

Mesas adequadas |

is atividades |

Esterilizadores de |

faca .

Lavatérios de maq

s nas dreas de manjpulagdo

Sala dos mitdos

Camara de resfiiar

nento de carcagas (

i a"1°c)_

Sala de cortes/desd

ssa climatizada : .

Cémaras frigorific:

Is para estocagem (

¢ produtos congelados

Camaras frigorificds para estocagem d

e produtos resfriados

Cémara de cura/co

nservacdo massas |

Sala de higienizagdp de caixas e utens

lios

A
:
i
i
i

'
{
i




- MUNICIPIO O PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
' Pmcurad«)rla Geral

Sala de depoanﬂ de caixas e utensﬂlos hlglenlzados

Sala de salga e %}rea de varais - charqueada

Depésito para: eﬂbbalagens pnmanas e rotulagens -

Area para embaﬂagem pnmana




MUNICiPiO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

Depésito para eggilbalagens secunddrias

Area para embalgtagem secundaria

Depésito para cgndimentos

Plataforma paraﬂkexpedig:éo

Sanitéarios separgﬁdos por sexo

Vestiarios sepaxﬁ#idos por sexo

Escritério/admifjistragdo

Sala do SIM

Depésito de proglutos de limpeza
Refeitério ‘

Lavanderia

Cerca de delimifacdo do estabelecimento

Pavimentagdo djs areas de circulagdo de pessoas e veiculos

*NA: ndo se aplica

( ) APROVAPO: Apds analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas
industriais da “rmpresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma
vez que atende as normas técnicas de construgéo e boas praticas de fabricagdo, devendo, no
entanto, ser prpvidenciado o descrito abaixo.

( ) NAO APR VADO: Apos andlise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas
industriais da gmpresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
atendimento &s normas técnigas de construgdo e boas praticas de fabricagdo, devem ser

corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

itens a serem dorrigidos:

1.
2.

Fiscal do
SIM/POA
Carimbo do
Fiscal




- g

S -

e s s e e o

MUNICIPIO DE PALMEIRA

ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral

MODEL() 2.6.9d - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

ABATEDOUR(]

FRIGORIFICO DE SUINOS

Nome do proprij

ptario ou Razdo Social:

Classilica¢io do estabelecimento

—pretend-idorEndgrr‘cw.
I lata . i

REQUISITOS

SIM

NAO

*NA

Barreira sanitaria:

Ppdra area limpa (lava botas, lavatério de méos)

Barreira sanitaria |

para area suja (lava botas, lavaténo de maos)

Area de higieniza¢do de veiculos

Plataforma de recébimento de matér; ia prima

Caldeira (4gua qug nte e fria no interior da industria)

Pocilgas (cobertux)a e disponibilidade

de dgua)

Corredor de abate com érea de banho

de aspersio

Box de msenmblhrrag:do

Area de sangria e Jocal para depdsito

do sangue

Area de lavagdo dcr- carcagas (ap6s sangria e escaldagem)

Area de escaldagem (necesséario tanque de escaldag gem)

Area de depilagem

Area de chamuscamento |

Area de eviscel‘agqio (linhas de inspeg:

H0)

. Mg s ,
Mesa de inspegdo (ds visceras

Departamento de i";,nspeg:éo final -

g

Depositos de residfios do abate

Mesas adequadas é}s atividades, . .| || -

Esterilizadores de faca .. . -

e
Lavatérios de maos nas areas de m4

nipulagio

Agua quente e agup fria no interior.

dal inddstria

Sala de visceras vermelhas | e

1

Triparia — zona suja e zona limpa (q

ug

ndo houver bencficiamente de tripas)

Cémara de resfriamento de carcagag | .

Camaras frigorificils para estocage

i d

e produtos congelados

Camaras frigorificiis para est()uagen}lvci

e produtos resfriados

Cémara de cura/cqpservag:ao massas

> .

T

Camara para es’toc{ig‘em' de matéria_

ma congelada

'ma resfriada

Cémara para estoci
A 1 :

gem de matéria pri

60
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- MUNICiPIO DE PALMEIRA

Proc_uradaria Geral

Sala de cOﬁes/di!HséSsa, (climatizagdo)

Sala para cozimdnto de produtos . .

Sala de defumagjio com ante-sala ;(fﬁme'i'rés 'dﬁiestufas) .

Sala de maturago/secagem

Sala de depésitolde produtos déﬁamadds/mdturados T

60




MUNIC{PiO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA

Procuradoria Geral
Banharia |
Sala para higie 17 acdo de caixas e utensilios
Sala de deposit¢ de caixas e utensilios
Saladesalga |||

Depésito para e

:l?alagens primérias e rotulagens

Area para embala

éem priméaria

Deposito para em

balagens secundarias

Area para embala

8

yem secundaria

Deposito para ¢

') i

imentos

Depésito de env

0
ol

torios

Area para expedi

30

Sanitarios separ!ﬂa

OS por s€xo

Vestiarios sepalﬁa

0S pOr s€xo

Y
d
d
S

tracdo

Escrit6rio/admini;
Salado SIM | |

Depésito de pro

itos de limpeza

Refeitorio

Lavanderia |

Cerca de delimifa

¢

40 do estabelecimento

PavimentagZo das

S

areas de circulacdo de pessoas e veiculos

t
1

~ *NA: néo se aplica

() APROVAD
industriais da

vez que aten

() NAO APRC
industriais da | J
atendimento as

0: Apos analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas

.eh
ﬁ'e
entanto, ser pr 0\4

»ono Apos analise da documentaqao memorial
erhpresa acima citada, fica NAO APROVADO junto

corrigidos ou esc

presa acima identificada, fica APROVADO junto
.as normas técnicas de construgdo e boas pratic
idenciado o descrito abaixo.

\normas técnicas de construgdo e boas pratic
larecidos o descrito abaixo.

ao SIM o presente projeto uma
as de fabricagdo, devendo, no

econdmico sanitario e plantas
ao SIM, uma vez que, para o
as de fabricagao, devem ser

ltens a serem |

!:
-
2

L

rrigidos:

A |1

Fiscal do
SIM/POA

61
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Cariml‘):o do
Fiscal
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MUNICIPIO DE PALMEIRA
" ESTADO DO PARANA
Procuraduria Geral

MODELO 2.6.9¢ - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

GRANJA LEITEIRA, QUEIJARIA, POSTO DE
REFRIGERACAO EUNIDADE DE
BENEFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADOS

Nome do proprietario ou Razio Social:

Classificacio do egtabeleclmento

—pretelrdrdo*Enuc. ec0s
—Data: :

REQUISITOS

SIM

NAO

*NA

Barreira sanitaria (lava botas, lavatorio de nifios) -

Area de receblmento do Leite com projecdo da cobertura para abrigar os
veiculos ‘

Laboratério Fisico%quimico

Area para o tanque de recepgdo ou silo de resfriamento do leite

Dependéncia para;lavagio dos vasithames/laides e sala de guarda dos
vasilhames/latoes fligienizados

Espago reservado para 0 Conjunto de pdSKCUI‘!Za’.,dO a placas

Sala para higienizagdo de caixas plasticas

Sala para guarda de caixas plasticas limpas

Sala de industrializagio (Mesas adequadas para manuseio, tanques para
coagulagdo de quejjos, dreno-prensa, conjunto de prensas, conjunto de formas
para queijo, maquina para moldagem da mussarela, tc.)

Depo6sito para insumos (com 6culo de abastecimento)

Camara de salga do queijo

Céamara de secagem do queijo

Camara(s) de maturagdo dos queijos

Sala em conjunto p'ara iogurte ¢ bebida léctea -

Sala para mantelga

Sala para doce de leite, requeudo ¢ quui 5 fvndtdo |

Sala em conjunto para ricota ¢ qunqo minas

Sala para queijo ralado

Sala de fatiamento dos queijos chmatwada

Sala para embalagem do produto (cmbalagom pt manas)

Depésito para embalagens primdria ¢ ro tulageno .

Sala para embalagem secunddria .~

Depésito para embalagem secundaria

Cimara (s) de estoCdgem de produto \sj pronto (s)

i
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Area de expedici

Depésito de soro

o com projegdo dacobertura para abrigar.veiculos
de leite - o ‘

Sistema de-aqueoc

imento de 4gua (Caldeira/outro_

Area de lavagio ¢

- higiene de veiculos transportadores de matéria-prima

Agua fria e quen

te abundante em todas as dependéncias de manipulagdes e

64
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ESTADO DO PARANA
Proguradoria Geral

N

preparo de produtos comestiveis € ndo comestiveis

Sanitarios e vestiarios separados para cada sexo

Escritorio / administragdo

Sede do SIM

Depdsito de prodlftos de limpeza

Lavanderia

Cerca de delimita¢io do estabelecimento

Refeitério

Pavimentagdo das/areas de circulagdo de pessoas e veiculos
o *NA: ndo se aplica

( ) APROVADO: Apos andlise da documentagéo, memorial econdmico- sanitario e plantas
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma vez
que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas de fabricagéo, devendo, no entanto,
ser providenciado'o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apds analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO juntc ao SIM, uma vez que, para o
atendimento as normas técnicas de construgdo e boas praticas de fabricagdo, devem ser corrigidos
ou esclarecidos o :descrito abaixo.

ltens a serem corrigidos:

1.
2.

~ Fisealdo
SIM/POA

Carimbs do
Fiscal
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MODELO 2.6.9f- CHECK-LIST DE f.%@N;ALISE DE PROJETO

UNIDADE DE BFNEFICIAMENTO DE PRODUTOS DE ABELHAS

Nome do proprietiric ou Razie Social:

Classificacio do estabelecimento

L J 3 .
—pretemdido:Enderevo:
—Data:

REQUISITOS |

SIM

NAO

*NA

Setor de recepgﬁo;:‘ de melgueiras (s6 os quadros das melgueiras podem ter
acesso 4 area de manipulagdo)

Laboratério para apalises de rotina (matéria-prima)

Barreira sanitiria (em todos os acessos a0 interior ‘da indstria;
preferencialmente ima Ginica entrada) ' T

Sistema de _ aquecimento de .. agua
(Caldeira/outro ___ ’ )

Setor de manipulagdo, equipamentos (Centrifuga, Decantador, Filtro — peneira
ou Filtro sob . pressdo, Mesa coletora, - Homogeneizador do mel
(manual/mecénico), Envasador)

Setor de descristalizagdo

Setor de lavagdo dos vasﬂhames € uten511 oS

Setor de guarda de materiais higienizados

Deposito para embalagens e rotulagens de uso diario

Sala para armazenf;imento do produto pronto/expedicao

Area de expedigdo com projegdo da cobertura para abrigar veiculos

Dep6sitos de Embalagem primaria

Depésitos de Embalagem secundaria -

Sanitarios separados para cada sexo

Vestiarios separados para cada sexo

Escritdrio / admini‘;stragﬁo

Deposito de proautos de hmpwa .

Refeitério

Lavanderia

Cerca de delimitagfio do estabelecimento .

Pavimentagao das éreas de circulagZo de pessoas e velculos

*NA.: ndo se aplica

entanto, ser prowden( iado o descriio abaixo.

() APROVADd ‘Apos andlise da documentag3o, memorial econémico sanitario e plantas
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma
vez que atende bs normas técnicas de construgdo e boas préticas de fabricagdo, devendo, no

Itens a serem cortigidos:

m—~mwwlemeli A mn n«alﬁ.nw-..»l; -~ -~ —-l-s-—.- b AbaAlven

( ) NAO APROVADO: Apés andlise da documentag:ao memorial econémico sanitario & plantas
industriais da empresa acima citaca, fica NAO APROVADQ junto ao SIM, uma vez que, para o
ater®limento- as jnormas técnicas de construgdo e boas praticas de fabricagao, devem ser
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ESTADO DO PARANA
Procuradoria Gerat

.+ -Fiscal do
SIM/POA .
o Carimbo do
" Fiscal
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MUNICIPIO DE PALMEIRA
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Procuradoria Geral

MODELO 2.6.9g - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

ABATEDOURO FRIGORIFICO DE PESCADO, UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE
PESCADO EPRODUTOS DE PESCADO, ESTACAO DEPURADORA DE MOLUSCOS

BIVALVES, BARCO FABRICA

Nome do propriefério ou Razdo Social:

Classificag¢ao do estabelecimento

T
—pretendido: Endereco:

REQUISITOS

SIM

NAO| *NA

Barreira sanitaria (lava botas, lavatério de maos)

Area de recepgio.da matéria-prima coberta (cdmara de espera, tanque de
depuracio, equipamento de lavagem - cilindro, esteira)

Tanque de insensibiliza¢do

Area para lavagem de caixas da 4rea externa e local para armazenamento das
caixas limpas

Fabrica e/ou silo de gelo

Sala de evisceragdo/filetamento

Area para depésito de residuos

Sala especifica par? manipulag@o de moluscos

Tunel de congelamento

Deposito para ingredientes

Sala para cozimento de produtos

Sala para embalagem primaéria (ou envasamento) dos produtos

Depésito para embalagens primdrias ¢ rotulagens

Area para embalagem secundaria

Depésito de embalagem secundaria

Cémara de estocagem de produto pronto resfriado

Camara de estocagem de produto pronto congelado

Area para expedigdo coberta .

Sala de higienizagdo de equipamertos e utensilios

Sala de guarda de equipamentos ¢ utensilios higierizados -

Escritorio / administra¢do

Vestiarios separados para cada sexo

Sanitéarios separados para cada sexo

Deposito de produtos de limpeza

Lavanderia

Refeitorio
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*NA: ndo se aplica
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( O: Apds analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas
industriais da empfesa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma vez
que atende as normas técnicas de construgdo e boas praticas. de fabricagdo, devendo, no entanto,
ser providenciado descrito abaixo.

( ) NAO APRO!ADO: Apé6s analise da documentacdo, memorial econdmico sanitario e plantas
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
atendimento as narmas tecnicas de construgéo e boas praticas de fabricagéo, devem ser corrigidos
ou esclarecidos o descrito abaixo.

|
|

Itens a serem corrigidos:

1.
2.

Fiscal do
SIM/POA
Carimbo do
Fiscal
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ESTADD DO PARANA
Procuradoria Geral‘

MUNICIiPiO DE PALMEIRA

MODELO 2.6.9h —- CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO

2

GRANJA AViCO;LA E UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE OVOS E DERIVADOS

Nome do proprietario ou Razio Social:

Classificacio do estabelecimento

—pretendido: Enderego:
—Data: :

REQUISITOS

SIM

NAO

*NA

Barreira sanitaria (lava botas, lavatério de maos)

Area de recepgiio da matéria-prima coberta

Area de depésito da matéria-prima

Camara de resfriamento matéria prima

Camara de congelamento matéria prima

Area e equipamento para ovoscopia (galinha)

Area para limpeza e classifica¢do dos ovos

Sala especifica para cozimento de produtos e descasque dos ovos

Sala de quebra de ovos {(climatizada)

Sala de pasteurizagao

Setor industrializagdo (ovos desidratados, ovos
liofilizados/liofilizagdo,esterilizagdo)

Lavatérios de maos nas areas de manipulagdo (devidamente equipados)

Depésito para ingredientes

Sala para embalagem priméria (ou envasamento) dos produtos

Depbsito para embalagens primarias € rotulagens

Area para embalagem secundéria

Deposito de embalagem secundaria .

Deposito para produtos prontos .

Area para expedigéo coberta

Sala de higieniza¢o de equipamentos e utensilios

Sala de guarda de equipamentos ¢ utensilios higienizados

Camara de resfriamento produtos prontos |

Camara de congelamento produtos prontos

Depésito de produtos de limpeza

Deposito de residuos

Escritério / administracdo

Sanitarios separados para cada sexo

Vestiarios separados para cada sexo

Lavanderia
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[Refeitorio . I
. - fNA;'nao se aplica '

{( ) APROVADO: Apés'anéliée da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas |

industriais da en'ip‘resa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma
vez que atende .as normas técnicas de construgdo e boas praticas de fabricagdo, devendo, no
entanto, ser providenciado o descrito abaixo.

( ) NAO APROVADO: Apds analise da documentagdo, memorial econdémico sanitario e plantas
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
atendimento as normas técnicas de construcdo e boas préticas de fabricagdo, devem ser
corrigidos ou esclarecidos o descrito abaixo.

Itens a serem corrigidos:

1.
2.

Fiscal do
SIM/POA
Carimbo do
Fiscal
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MODELO

2.6.10 - LAUDO TECNICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICA(

-~

~A0

Estabelecimento/d

enominagao:

Endereco completo:

Numero SIM:

Classificagdo do E

stabelecimento:

Registrado? SIM (

) NAO () Data do Registro:

Localizag¢do: Zona

urbana ( ) Suburbana ( ) Rural( )

Circulacao de veic

Pavimentagio das éreas circundantes: SIM () NAO () !

jlos infernos: SIM{ ) NAO{")

Condigdo do respo

nsavel pela exploragdo: Proprietario () Arrendatann( )

Inspecdo permanente () Inspecdo periédica ( )

Detathes de constricao: Anc de consirugao: Anq dauttima reforma:

Estilo da construgdo: Vertical ( ) Horizontal ( ) i

~Apreciacao geral da

construcao Boa( J Regular () Precaria ( )

Tem Responsavel

Técnico, & frente da diregdo dos trabalhos industriais: Sim () Néo ( )

2. CAPACIDADE DO ESTABELECIMENTO

Funciona sabados,

domingos e feriados: Sim () Néo ( )

Capacidade maxima de receblmento em quilos ou htros

Numero de opcran

0S: homenb mulheres

Meio de transporte|da matétia prima: Rodoviario () Ferfoviario () 1racao animal (

Outros ( ):

3. DEPENDIINCIAS

Plataforma de recepg@o de matéria prima: Sim () Néo( )

Independente da expedi¢dao: Sim () Nao{ )

—Natureza-do—piso—f‘araie}eplpedv{“ —)—Feno"(—j—eoncreto-(—')ﬁressn-ou-snndar(—)—ba]otas-(—)—

Liga de epoxi ( )

Outros ( )r

~Pé-direito conforme pi pm—mt—)‘“m‘(—‘)—_*

Altura da plataforma conforme projeto aprovado? Sim( ) N#o( )|
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Impermeabilizagio das paredes: Gressit ou ‘similar () azulejo ( ) cimento liso ( )
outros

Cobertura: Estrutura: Metélica ( ) Tél_has avista( ) Aluminio( ) Amianto ( ) Lage( )
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Lavagem de utensilios: Sim( ) Nao( ); Manual( ) Mecanica( )

InstalagGes d’agua para Iimpeza Sim () Nao( )

b S | ~ 1 . 1 QL £ AW -S4
HISIAIACOTS UC vVapol pdaid IIpTZa. SIr{ J IN au{ )

Escoamento das ég:uas de limpeza: Suficiente () Ins‘uﬁciente.( ) Precario ( )

Tluminacao arfificial safistaz: Sim () Nao ()

Iluminagio natural suficiente: Sim ( ) Nao ( )

Laboratério de recepcao:

Caracteristicas fisicas satisfatoriasT Sim () Nao ()

Equipamentos para analises de rotina: Completos ( ) Incompletos ( ) Ausentes ()

Numero de analistas:

4. EXPEDICAO |

Dimensdes suﬁcier:mtes: Sim( ) Néo( )

Caracteristicas fisicas regulamentares: Sim () Nao( )}

Estado geral de coﬁservac;ﬁo ¢ higiene satisfazem: Sim () Nao( )

5. SISTEMA DE FRIO

Estado geral de coflserva'qﬁo, manutengio, higiene do local e equipamentos satisfatorios:
Sim( ) Nao( ):

6. PRODUCAO DE VAPOR

Caldeira: Sim ( )- Nao ( ); Baixa pressdo ( ) Alta pressdo ( )

No corpo do edificio: Sim { ) Nao()

AL: e Vil N Y Tl
AINITIIayau. UlCUﬁ( ) OIHIa (- )

Pressdo de vapor suficiente: Sim{ ) Néo( )
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7. DEPENDENCijAs AUXILIARES

Sede para inspegdo; Sim( ) Nio( ) -

Vestirios € sanitarios com dimensdes suficientes:

Vestiérios e sanitérios separados do corpo industrial: Sim () Néo ( )

Almoxarifado: Sim () Nao( )

~ £ aY
Escritério S (—)—Nao(—)

Local para refeigdes: Sim ( ) N&o ( )

8. AGUA DE ABASTECIMENTO

Procedéncia: Rede%‘pﬁblica( ) Pogoraso( ) Pogoprofundo ( ) Superficie ( )

Tratamento: Sim (. ) Nao( )

Volume disponive}, suficiente: Sim ( ) Nao( )

Qualidade dentro dos padrdes tisico-quimicos regulamentares: Sim () Néo ()

Qualidade dentro dos padrdes microbioldgicos regulamentares: Sim () Ndo ()

Data de remessa da ultima amostra de agua para exame lauboratorial:

9. REDE DE ESGOTOS

Tratamento prévio: Sim () Nao( )

Vazao suficiente: Sim{ ) Nio (" )

3 ; ~ Q Vi N RIS £
—FanquedesedimentagioSmr () N&o{—)

10. FORCAE LUZ :

Constancia: Permanente () [ apsos ocasionais { ) Falta ( )

Carga: Suficienie ( ) Insuficiente ( )

~erador proprior i (Nt —)—
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11. MEIO DE TR;‘ANSPORTE DE MATERIA PRIMA

Caminhdo: Isotérmico ( ) Comum ( ) Unidade frigorifica( ) CO2( )

Local para lavagerri; de veiculos: Sim () Nao (- ); Satisfaz () Insatistaz ()

12. MEIO DE TR:‘ANSPO’RTE DE PRODUTOS

Veiculo: Isotérmico ( ) Comum ( )

13. DELIMITAQA() DO ESTABELECIMENTO

Cerca: Muro () Outros ( ):

14. CONCLUSAOQ:

() Estabelecimento compativel com o projeto aprovado e possui condi¢des gerais para inicio das
atividades. '

( ) Estabelecimento NAO compativel com o projeto aprovado, deverd providenciar a corregdes
descritas abaixo para ento solicitar nova vistoria:

Local e data |

Fisc.al do SIM/POA
Carimbo do Fiscal
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MODELO 2.6.11 - CERTIFICADO DE REGISTRO

- CERTIFICADO !

Certifica que a empresa , localizada em
' _,n° , no Municipio
, inicﬂta no CNPJ sob o n°
¢ um empréendimento registrado no
Servigo de Inspecdio Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA)
de :

, registrado sob o n° ‘ , classificado como

O estabelecimento foi inspecionado, encontrando-se apto as condigbes higiénicas e
sanitarias, a produzir e comercializar os produtos de origem animal descritos no
certificado de registro de produtos emitido pelo SIM.

de de 20

Médico Veterinario Responsével pelo
SIMCRMYV n°
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3.1  Obje
Estabelecer

da rotulagen
SIM, definin
registro doc

que facilmente poderiam ser evitados. Todos os produtos entregues ao com
estar identificados através de rétulos registrados no SIM, quer quando de

consumao, g

3.2  Aplic
Este procedi
documentag
na empresa.

3.3  Usua
Responsavel

34  Proct
A fungdo p
esclarecer s(
aprovagao ¢

REGISTRO DE PRODUTOS E CONTROLE DE ROTULO!

tivos
0 procedimento operacional padrdo que possibilite garantir a p
1, das empresas registradas, enviada ao Servigo de Inspegdo
do a metodologia a ser utilizada. Algumas rotinas devem ser

ANEXO 3.

mental, afim de que ndo se percao controle, bem como surjan

r quando se destinem a outros estabelecimentos.
acao

mento aplica-se a todas as empresas registradas no SIM, s
o de registro em duas vias, deve ficar arquivada na sede doSI

rios principais

>xdimento

incipal do registro de produtos ¢ do controle de rotulos r

controle da logomarca do SIM.

3.5 Regi

tro de produto

pelo estabelecimento, responsavel técnico, responséavel pelo SI

sbre o processo de fabricagdo do produto, bem como sua

l* 2}

adronizagio
Municipal -
adotadas no
n problemas
ércio devem
estinados ao

endo que a

M e a outra

egistrados, €
avaliagdo,

Entendendo-se como tal, a aprovagdo dos memoriais descritivos de fabricagdo dos

produtos € s
9.013/2017.

a) Avaliag3
fabricar
rotulaget
Municip
avaliaca
(Modelo
registro
do SIM

também

;

us respectivos rétulos, do que trata o Titulo VII, Capitulo I, d¢

m (Modelo 3.7.1), os mesmos devem ser entreguesao Servigo

o conforme a legislagdo pertinente, ntilizando o check-list d
3.7.2), mas ndo se restringindoa ele, e dard o parecer fina

devera rubricar todas as paginas, ¢ assinar e carimbar

o dos Memoriais Descritivos: todos os produtos que a empre
devem ser registrados através de memoriais descritivos de {

do produto. Apds avaliadose aprovados as vias serdo distribu
e a outra naempresa. Todas as vias devem estar assinadas ¢
pelos representantes da empresa ac entregar no servigo. O SIM fara sua

Decreto n°

>sa pretende
abricagdo e
de Inspegdo

al — SIM em 02 vias. O Médico Veterinario responsavel deve fazer a

e rotulagem
| quanto ao
das na sede
> rubricadas
avaliag¢do e




MUNICIPIO DE PALME

Procuradmia Géral

ESTADO DO PARANA

IRA

b)

d)

no respetivo campo Apos aprovados 0 certificado de
atuahzado conforme Modelo 3.7.3, sendo que o produto
alterado no Banco de Dados de registro de produtos (Anexo
Avahagao de produto ndo regulamentado: destinado a ava)
nio possuem regulameénto técnico dé identidade e quahdad
— RTIQ. Para a aprovagio do produto ndo Iegulamentado

memorial descritivo de fabncac;ao € rotulagem juntament

produtos devera ser

deve ser cadastrado ou

1).

liagdo de produtos que

com os documentos e

ieve sex encaminhado 0

informagdes previstas no artigo” 429 do Decreto Federal n° 9013/2017 e
atendimento das diretrizes do MAPA, quando houver. Disponivel em:
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/login. Apds o registro do produto a
empresa terd 30 dias para apresentar Laudo de anélise Microbiolégica o qual atesta

a inocuidade, e o Laudo Fisico Quimico atendendo o pa
memorial.

Avaliagdo da inocuidade e qualidade do produto para produ
aprovagdo do memorial e do rétulo, o fiscal do SIM dever:
microbiolégica e fisico-quimica conforme programa de trab
Frequéncia das atualizagdes: O registro do produto deve s
(dez) anos por solicitagio do estabelecimento, no mini

vencimento. Os memoriais devern ser atualizados sempre qie

alteragio de processo de fdbncag:ao alteracao de croqux

rdo que foi descrito no

ca0: Apos a avaliacdo e
4 efetuar analise oficial
alho do SIM.

er renovado a cada 10
mo, 180 dias do seu
houver renovagdo ou
e rotulo, registro e/ou

adu,ao de rotulos.

3.6  Fiscalizagédo de rotulagem aprovada
O Servigo de Inspe¢do de Municipal — SIM efctua a ﬁscaluag;a ‘dos rotulos aprovados
através da verificagdo in loco na ‘empresa, onde deverd coletar uma amostragem e
avaliar se os r6tulos em uso sdo idénticos aos aprovados no SIM.

A verificagio dos rétulos deve ser realizada no minimo anualmente e o SIM deve dispor
de registros auditiveis para’ comprovagio. Em caso del constatagdo de ndo
conformidades, o fiscal deve lavrar RNC. Dependendo da ndo conformidade
encontrada, outras agdes podem ser tomadas a juizo doSIM.’

3.7 Modelos ‘ C ’
MODELO 3.7.1 - MEMORR‘AL DE FABRICACAO E ROTULAGEM DEPOA

Sr. Fiscal, a firma abaixo qualiﬁcada,"_através do seu Representante Legal e do seu Responsavel
Técnico, requer que sejaprovidenéiadu no Servigo de Inspecio Municipal — SIM, o atendimento da
solicitagdo especificada neste documento, comprometendo-se a cumprir a legislagdo em vigor que
trata do assunto, atestando a veracidade de todas as informagdes preskadas ¢ a compatibilidade entra
as instalagdes e equipamentos do seu wstabelecimento industrial abaixo discriminado e a proposta

aqui apresentada.

Numero SIM do -
Estabelecimento -

- Data de entrada
-no SIM

N0 Sequenc1a1 do’
R()tulo

Data de Aprovagdo do
SIM
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MUNICIPIO DE PALMEIRA
" ESTADO DO PARANA
| ProcUradoria Geral -

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO |

Razdo Social: ||

CNPJ:

- | Inscrigio Produtor Rural: -

=

Inscri¢do Estadual:

' Cl'assiﬁcagiﬁo'do Estabelecimento;

Endereco:
Bairro: CEP:
Municipio: UF:
Telefone Fixo: Celular:
Whatsapp: -E-mail: ‘
NATUREZA D»A sbLICITACAo
( ) Registro

() Registro de

) Alteragéo
( )Adigdoder

produto ndo regulamentado

() Alteragéo drz processo de fabricagio e/ou c_omposig:éo do produto(
¢ croquis do rétulo :

Stulos

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome:

Marca:

Caracteristica do Rétulo Caracteristica da Embalagem Caracteristica da Embalagem

Priméria , Secundaria
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MUNICIPIQ DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA

() Impresso na () Metal - () Auséncia de embalagem
embalagem () Vidro () Papeldo
() Etiqueta adgsiva () Isopor ()
() Etiqueta afixada () Papel ‘ Pléstico(
(grampeada ou amarrada () Envoltdrio natural / artificial ) Outros:
( ) Etiqueta lacre () Plastico !
() Gravado en relevo ( ) Outros:
( )Litografadqi/ gravado
a quente
( )Outros: |
CONTEUDO: PESO / VOLUME
Unidade de medida:

Quantidade de ﬁtoduto acondicionado: -

FORMA DE APRESENTACAO DA DATA DE FABRICACAO E VALIDADE

Data de fabrica@;"io e validade: Local e forma de indicagéo:

( )dd/mm/aaou ( )dd/mm/aaaa

FORMA DE APRESENTACAO DO LOTE

( ) Datade fab‘lficagﬁo / Lote Informag#o de como € expresso / composto o

() Numero sequencial (1, 2, 3...) lote de produgo:

COMPOSICAO DO PRODUTO (ordem decrescente)

Matéria Prima

KgoulL %

Ingredientes / Aditivos (fun¢do, nome e INS)
Quando os aditivos estiveram em mix, a empresa deve,
obrigatoriamente, ~descrever cada ingrediente do mix

separadamente, ; apresentando a quantidade ¢ a - porcentagem | -

isolada de cada um dos ingredientes do mix. Para a descrigdo na
lista de ingredientes (ordem  decrescente) os ingredientes
adicionados mais de uma vez

Kgoul %

devem ser somados.

B
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Lista de Ingredientes (men‘cionaco‘hfbi‘me a lista d\?ingwre" 1entes no r'()turl‘(‘i)':‘)

i
|
|
il
|
|
|
i

bri‘célg:ﬁo (mencionar local, tipo de equipamento, tempo e temperatura de todas as
¢d0, de acordo com a legislagdo. Descrever as temperaturas dos produtos e as

s locais aonde s3o manipulados. Informar a referéncia legal do produto (RTIQ,
Decretos, etc). | |

Método de Controle de Qualidade e Anilises de Controle Microbioldgico e Fisico Quimico

(para produtos §em RTIQ devem ser informados os padrdes microbiolégicos e fisico quimicos
comprovados pgr meio de laudos de analises).

Sistema de Embalagem (Envasamento) e Rotulagem (descrever o método de embalagem
primaria:embalagem a vacuo, selado a quente, atmosfera modificada, embalagem termoencolhivel).
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Armazenamen

forma deacondi

|
‘

to / Estocagem (mencionar local, temperatura do local, temp
cionamento). I

o de estocagem e

Meio de Trans
forma deacondi

i
|
I

cionamento, temperatura do produto e do ambiente onde ¢é tran

i)orte do Produto para o Mercado Consumidor (descrever o tipo de veiculo,

Isportado).

AUTENTICA(

A0 (assinatura e carimbo)

Data

Responsével Legal Responsavel Técn

1c0

APROVAC

(assinatura e carimbo)

Data

A0

Responsavel do SIM

Parecer Técnic

() Reprovado, devido a:

( ) Aprovado |

MODELO 3.7.2 - CHECK LISTDE ROTULAGEM

|
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MUNICIPIO DE PALMEIRA

Procuradoria Geral

Razdo Social: ‘ - N° Registro no SIM:
Produto: . N°Registro do Produto:
Data: ’

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR

NC

NA

Razéo social ou nome empresarial (conforme CNPJ ou CPF)

Endereco completo

Classificagdo do estabelecimento no SIM conforme a Legislagio Munic

ipal

CNPJ ou CPF

Informagées do hnlgortador (quando aplicavel)

Marca comercial do produto

. ~ [ . .
Autorizagdo do uso da marca comercial de terceiros (neste caso, o documento

deve estar registrado e autenticado em cart6rio)

Expresso “INDUSTRIA BRASILEIRA”

“Fabricado por™ e *Para” ou “Fracionado por”; “Embalado por” (quando

aplicével)

Numero da Inscrigﬁo Estadual (IE)
Ntimero do telefone para contato ou SAC (conforme Decreto 6523/08)

NOMENCLATURA OFICIAL DO PRODUTO

Denominag@o de venda oficial (RTIQ, Resolugao 1/200» - MAPA ou

decreto9.013, Dlretnzes)

Informar o tipo de apresentagéo (resfriado, congelado) ao final da nomenclatura

oficial no caso de embutidos carneos (exemplc: LINGUICA
CONGELADA)

MISTA

Além da denominagéo de venda oficial, pode ser empregada uma deno

exemplo: denominagdo de venda oficial — Linguica de carne

suina resfriada; Nome fantasia -- Lingui¢a d.p(:l‘lthO/ngLll(}a de churrasco.

minagio |
consagrada, de fantasia, de fébrica ou uma marca registrada (facultativo) — |,

Informar o termo “temperada” e/ou “recheada™ para carnes (conforn}e IN n°

17/2018); seguindo o exemplo: CARNE CONGELADA TEMP
RECHEADA DE SUINO SEM 0SSO — PICANHA :

ERADA

Uso do nome reg10nal entre parenteses apds nome oﬁc1al exclusn
cérneos (Resolugdo 1/2003 MAPA)

/0 para

Forma de apresentagio do produto na embalagem (Fatiado, Picado, mo
podendo constar nzi nomenclatura oficial quando nao estiver previsto en

ido}, ndo
1 RTIQ

Localizado no pamel principal, em dcst'ique um*‘"onne em corpo @ c
intercalagio de desenhos e outros dizeres o

or, sem

Em destaque, Igual a maior fonte e no minimo ‘1/ 3 do tamanho da mcurca (IN

22/2005) f:

Tamanho da letra u:tilizadé deve ser proporcional ao tamanho utilizado
indicag¢dio da marca comercial ou logotipo, caso existam

para a




MUNIC{PI0 DE PALMEIRA
"~ ESTADO DO PARA
Prqcuradorla Geral |

NA

Conter a expressio "TIPO", .quando o. alimenfo for fabri

tecnologias caracteristicas de " diferentes lugares geograficos, para obter
alimentos com propnedades sensoriais semelhantes aquelas que sio tipicas de||
certas zonas reconhemdas quando apllcavel (RDC n° 727/2022, ANVISA)

ado | segundo

Utilizagdo do nome comum e respectivos nomes menhﬁcos para

as principais

nacional (INS53 de 01/09/2020)

espécies de pelxes de interesse comercml destmados 20 comércip

Congelado, acrescldo mdependentemente da ordem, da forma de
€ nome comum da espec1e em caracteres umformcs em corpo e
cor (Avaliar artlgo 12 e seus paragrafos da IN 21 de 31 de maio de

Denominagio de | venda: a denomma(;ao de venda do.. procluto ¢ Peixe

apresentacao

2017) -

LISTA DE INGREDIENTES

NC

NA

(IN n° 22/2005 ANVISA)

De acordo com o Regulamento Técnico e Memorial Descritivo de Rotulagem

numero de INS apés 0s demais 1ngred1cntes

Lista de ingredientes deve ser indicada no ro’tulo em ordem decrescente de
quantidade, sendo’ que os aditivos devem ser utados com fung:a.o nome €

estabelecidos, a soma das quantidades destes aditivos no produto
consumo ndo pode ser superior ao. maior limite estabelecido p
permitido em maior quantidade (RDC 272, art. 3%)

Quando forem utilizados dois ou mais aditivos alimentares com a mesma
fungdo tecnolégica e para os quais existem limites maximos numéricos
pronto paraoj|f

ara o aditivo

272, 14/03/2019 - ANVISA e RTIQ)

A concentragdo de aditivos deve respc1tdr 0s: hmnc@ quabe]eculos (RDC n°

2, : .
DE 15 DE JANEIRO DE 20(‘7‘ANVI§A) S

De acordo com o Regulamento Técnico de Aditi.vos Afomatjzanmc {RDC Ne

Utilizagdo da Maltodextrma ‘dextrina ¢ outros aglcares em produtosx:érneos
Nota técnica n° 001/2015 CGI/DIPOA somente em casos previstos nos RTIQ

informagdes unportantes

Fichas técnicas dos aditivos anexadas ao memorial: verificar relagdo de|
ingredientes informados e suas quantidades, alergénicos, transgénicos e demais

Obrigatoriedade dd inclusdo de declaragao sobre riova formula na
alimentos quando da alteraqao de sua composngao conforme IN|
setembro de 2020 : '

rotulagcm de
67 de 01 de

norma do CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS ou em um

necessario declardr seus»mgredwntes com excegdo dos aditive
que | :

desempenhem uma fungao tecnolog1ca no produto acabado

Quando para um mgredlente composto for estabelecide um npme|em uma

Técnico especlﬁco e represente menos ‘que 25% do’ alimento, ndo serd

Regulamento

s alimentares

_4
(-
I
{




ESTADO DO PARANA
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MUNICIP!O DE PALMEIRA

E informado o nome cientifico. da especie doadora do gene responsavel pela
modificagio, expressa ‘do OGM (Orgamsmo Genetlcamente Modlﬁoado) da
seguinte forma: ¥’Apos 0-nome do mgredxente” no painel pnncxpal ou nosh

demais painéis quando do produto com ingrediente Unico

CONTEUDO (VOLUME / PESO)

Localizado no paxnel principal em contraste com o fundo (facil v1suallza<;ao)

Tamanho dos caracteres de acordo com o volume/peso de produto] (Portarian®;

249, de 09 de Junho de 2021 tabela 1)

Tabela IT

C@nteﬁdo Liquido (g ou mg) 'Altura minima dos algarismos
1 (mm)
| Menor ou igual a 50 2 H
Maior que 50 e menor ou iguala200 | 3
Mal(r que 200 € menor ou 1gua1 a 4
il 1000 |
. Maiorque 1000 6

O uso da express56 que precede o valor indicativo de quantidade como PESO;:
LiQUIDO”, “CONTEUDO LIQUIDO”, etc., nao é obrlgatorlo (Portaria n° 249,

de 09 de junho de 2021 item 4.1)

A indicagdo quantltatlva dos produtos pré-medidos deve ser expressa no:
Sistema Internacwnal de Unidades (SI), de acordo com: (Pox’tarla n° 249, de 09‘

de junho de 2021, 1tem 2.6)

| - os produtos pre-medldos que se apresentam na forma bohda ou granulada ou‘

em gel devem ser comercmhzados em unidades de massa; : }

Il - os produtos pre -medidos que se apresentam na forma hqulda devem ser’

comercializados em unidades de volume.

Queijos sem peso padronizado: “DEVE SER PESADO EM PRESENC
DOCONSUMIDOR” e peso da embalagem; Portaria INMETRO n° 25/198

A
6

Produtos Carneos: Peso liquido no ponto de venda (Venda por Peso); (Portaria -

INMETRO n° 19, de 07 de margo 1997)

Produtos carneos com perda de peso por desidratagio: “DEVE SER PES

EMPRESENCA" DO CONSUMIDOR?”; (Portaria INMETRO n° 19, de 07 de.

ADO:

mar¢o1997) )
“PESO DA EMBALAGEM” exceto para pré-medidos (Poxtana 2571986 ¢ |
19/1997 - INMETRO) i
Carne moida pam varejo conteido maximo lkg Para venda institucional;
essura f |

poderdo ser admmdas embalagens superiores a 1 Kg, sendo que a espe

deve ser igual ou menor a 15 cm ndo sendo ‘permitida a venda no varejo

(Portaria 664/2022 MAPA)
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Os dizeres "PROIBIDO O FRACIONAMENTO" deverdo conStar com
caracteres desta,ados em corpo e cor, no painel principal do rotulo de came
moida(Portaria 664/2022, MAPA) ! :

Os dizeres "PROIBIDA A VENDA A VAREJO" deverdo constar com
caracteres destacados em corpo € cor, no painel principal do rotulo‘ de came
moida, quando jas embalagens tiverem peso superior a lkg (um qmlograma)
(Portaria 664/2022, MAPA) ‘

Produtos com c( nteudo padronizado (filé de pescado congelado, lelte 11qu1do e
manteiga) (Portaria n ° 153/2008 INMETRO)

Obngatorledade de- 1nformar a alteragdo quanutatlva do produto embalado
(Portaria n® 392 de 29/09/2021) ‘

CONSERVACAO DO PRODUTO

Informagdo de temperatura maxima e minima de conservagdo antes e apos a
abertura da embalagem (IN 22/2005 MAPA)

Prazo de vahdade antes e apos a abertura da embalagem RDC n° 727 da
ANVISA ( ?0”‘2) :

Temperatura de conservagéo de acordo com espécie e tipo de produto (RTIQ)

DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE E LOTE

Formato de apresentagio dos caracteres;(IN 22/2005 MAPA)

Data de fabrica¢do (IN 22/2005 MAPA)

Prazo de validade (uma das expressdes padromzadas pela IN22/2005 MAPA)

Lote (Exemplo: L (c6digo), Validade/L, ou Data de Fabricagdo/L) RDC n° 727
daANVISA (2022)

IDENTIFICACAO DE REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Carimbos conforme os Modelo oficiais, com dizeres ¢ forma de acerdo com
padrio do SIM (Decreto Municipal) ]

Tamanho do carimbo do SIM de acordo com o volume de produto
acondicionado (D.ecfeto Municipalg

- Produtos de peso até 1Kg: 2, Scm de didmetro; forma circular;

- Produtos de peso acima lKg 3,5cm de didmetro; forma circular.

Expressdo de reglstro de rétulo sem abreviagbes e com as siglas correta
“REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL SOB Ne. /™

Registro unico: para cortes carneos diferentes, & ou mesmo produto compesos

diferentes (exemp]o, Queijo mussarela - - pesos hqmdos 150g, 200g, OOg
INFORMACAO NUTRICIONAL | :

E declarado o valor energetlco e os nutnentes obngdtonos na segumte ordem:
valor energetlco Carbmdratos aglicares totais, agticares adicionados, proteinas,
Gorduras totais, saturadas trans ¢ Fibra Alimentar em gramas(g) ¢ Sédio €
miligramas(mg) (RDC n° 360/2003 ¢ RDC 727/2022, ANVISA) ‘

Uso da Tabela, Nutrmonal Simplificada; “Néo contém quantidade qlgmﬁcatlva
de .....(Nutrientes obngatonos)




| ‘ 1

MUNICIPIO DE PALB*EIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradorla Geral

Quando for declarada a quantidade de aclicares e ou poliis e ou am'ldo e ou‘
outros carboidratos, presentes no alimento, esta declarag:ao deve coristar abaixo
da quantidade de carboidratos, da segumte forma (RDC n° 360, 23/ 12/2003)

1. Carbmdratos ............................... g, dos quais:
A. ac;ucares.L..............................-...g
B. POLIGIS ...vvevrvrenrreere e, g
C.amido................ e g

D. outros carboidratos ... . g (devem ser identificados no rétulo). OU
2. A quantidade de agucares, poliois, amido e outros carbmdratos pode ser
indicada também como porcentagem do total de carboidratos. '
3. Quando for declarada a quantidade de gordura(s) e ou o tlpo(s) de 4cidos
graxos € ou colesterol esta declaragfio deve constar abaixo da quantidade de
-| gorduras totais, da seguinte forma:

A. Gorduras totais ....................... g, das quais:
B. gorduras saturadas................... g

C. gorduras trans e g

D. gorduras monoinsaturadas....... g

E. gorduras pbliisaturadas ............ g

F. colesterol........coovurverieviniruennnenn. mg

As cifras e as unidades de medida (gramas (g) e miligramas (mg) deverdo ser
declaradas de acordo as disposi¢des da RDC n° 360/2003, ANVISA

Declaragdo de vitaminas e minerais somente se preserrtés em quantidades igual
ou maior a 5% da ingestdo didria recomendada por por(;ao 1ndlcada (RDC n°
360/2003, ANVISA) |

L

Valor energético e os valores dos nutrientes condizentes com ‘o produto
pretendido, respeitando a variagdo méxima permitida pela RDC n 360/2003
ANVISA.

Férmula:  Valor de referéncia no Anexo A -------- 100%

|
Valor declarado na tabela---=---=mnsen--- X ‘

A Tabela Nutricional deverd ser apresentada de acordo com (')é Modelos:
'| aprovados pela RDC n° 360/2003 (vertical A ou'B ou linear), sendo que o
Modelo linear s6 podera ser utilizado se ndo houver espaco suﬁc1ente na
rotulagem 1

A informagdo correspondente a rotulagem nutricional deve estar redlglda no
idioma oficial do pais de consumo (espanhol ou portugués), sem pI’CJUIZO de
textos em outros idiomas e deve ser colocada em lugar visivel, em caracteres
legiveis e deve ter cor contrastante com o fundo onde estiver 1mpressa (RDC n°
360/2003, ANVISA) - ;

I3

A informagdo nutricional serd expressa como “zero” ou “0” ou na(b contém”
para valor energético e ou nutrientes quando o alimento contiver quantldades
menores ou iguais as estabelecidas como “ndo significativas” de acordo coma.
tabela do item 3.4.3.2 da RDC n° 360/2003, ANVISA | |

Informagdo de porgdo e medida caseira de 100g para efeito do célcul'q‘ do valor
energético e nutrientes (RDC 727/2022, ANVISA)
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.| Informagdo Nutricional Complementar (INC) verificar se com
absoluto, light, magro, vitaminado, baixo em gorduras, entre outro
com a RDC N° 54, 12/11/2012 :

parativo ou
s

, de acordo

Declaragdo do valor energético e percentual de valor didrio em nur
conforme item 3.4.3 da RDC n° 360, 23/12/2003

n

erosinteiro$

Alimentos para dietas com restricio - “DIET” (Portaria n°® 29, (
Alimentos especialmente formulados para atender necessidades de

)

3/01/1998);
pessoas em:

condi¢des metabdlicas especificas, p.ex: diabéticos, gestantes, en
outros.

(&

INFORMACOES OBRIGATORIAS

Descrigdo de “CONTEM GLUTEN” ou “NAO CONTEM GLUTE
todos emdestaque, nitido e de facil leitura; (LEIN°10.674,DE 16 D
DE 2003)

N’ para
IF", MAIO
|

A expressdo do gliten deve estar indicada ap6s as informagdes de:
1. Alérgicos
2. Lactose

InstrugGes de preparo, uso e conservagdo obrigatorias na rotul
produtos de carne crua suina e de aves (RDC n° 459, 21/12/2020)

a

gem de

Carne moida com peso até lkg deve conter a expressio “PR

OIBIDO O

FRACIONAMENTO”; carne moida acima de 1Kg deve conter a expressd
“PROIBIDA A VENDA NO VAREJO” (Portaria 664/2022, MAPA
Corantes artificiais: expressdo "Colorido Artificialmente" (Decreto n° 986,
21/10/1969) |
Adigdo de aromas de acordo RDC n° 02/2007 (tabela orientativa a seguir)
\
Finalidade do aroma Classificacdo do Designacio f:)u Painel Principal
no aroma Painel |
produto Principal
Definir / Conferir Natural Sabor | Contém aromatizante
sabor a
Artificial Sabor artificial de Aromatizado
um alimento | artificialmente
Idéntico ao natural Sabor | Contém
! aromatizante sintético
I idéntico ao natural
Natural Nome do produto Contém aromatizante
Reforgar ou Atrtificial Nome do produto Aromatizado
reconstituirsabor ‘ artificialmente
de um alimento Idéntico ao natural Nome do pl‘O(llj,ltO Contém
1 aromatizante sintético
{ idéLnico ao natural
Conferir sabor A indicag@o do uso de aroma deve constar tia lista de ingredientes
nioespecifico conforme determina aRDC, 727/2022,
L]
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ANVISA

Mistura de aromas, para indicagdo do aroma na rotulagem do alimento deve | !
ser seguida a orientagdo do item 2.4 da Resolugdo RDC n°. 2/2007 |

Indicar no painel principal do rétulo logo abaixo do nome do produto, em
caracteres uniformes em corpo e cor sem intercalagio de dizeres ou desenhos,
letras em caixa‘alta e em negrito, a expressdio: CONTEM GORDURA
VEGETAL

(quando aplicavel) (IN22/2005)

Leites: Avisos Importantes (Lei n® 11265, 03/01/2006)

Dizeres Obrigatérios Bebidas Lacteas (RTIQ - IN n° 16, 23/08/2005)

Dizeres iogurte (RTIQ — IN n° 46, 23/10/2007), entre outas informagdes

Doce de Leite “exclusivo para uso industrial” (Portaria n° 354, 04/09/ 1997)

Informagdes obrigatorias para rétulo de Ovos (RDC n° 35, 17/06/2009)

Nomenclatura de ovos (Resolugdo n° 1, de 9 de Janeiro de 2003)

Os ovos devem conter as seguintes instrugdes de conservagdo e uso (RDC
727/2022, ANVISA):

I - "O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode causar danos & saude";e’
I - "Manter os ovos preferencialmente refrigerados"

Indicar o prazo de validade para cada temperatura, por meio das expressdes
"validadea - 18° C (freezer): ...", "validade a - 4° C (congelador): ...", e
"validade a 4° C :

(refrigerador)"”, seguida da declaragdo da data de validade (RDC 727/2022,
ANVISA)

As carnes suinas cruas, incluindo miudos, toucinho, pele, embutidos, came
moida e produtos cérneos moldados, e as cames de aves cruas, incluindo:
middos e produtos cdmeos 4 base de came moida ou picada de aves, devem:
conter a declaragdo das

instrugdes de preparo, uso e conservagdo (RDC 727/2022, ANVISA)

“CONTEM LACTOSE” com os dizeres em caixa alta, negrito, cor contrastante
com o fundo do rétulo e altura minima de 2mm, imediatamente apds ou abaixo
da lista de ingredientes antes ou apds os alérgicos, nunca inferior a letra. :
utilizada na lista de ingredientes. No caso de embalagens com 4rea de painel |
principal igual ou inferior a 100 cm2, a altura minima dos caracteres é de Imm ‘
(Lein° 13.305, de 4 de Julho de 2016; RDC n° 136 de 08/02/2017) ‘

Regulamento técnico referente a alimentos para fins especiais, para dispor sobre
os alimentos para dietas com restri¢do de lactose (RDC n° 135 de 08/02/2017);
Observagio: quando de dietas com restricio de lactose ocorre alteragdo da
tabela

nutricional, devendo ser informada galactose, lactose, e outros carboidratos
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Os alimentos que contenham ou sejam derivados dos principais alimentos que
causam alergias |alimentares, conforme lista contida no Anexo III da RDC
727/2022 da ANVISA, devem conter as seguintes adverténcias, conforme o
caso:
I - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE
CAUSAM ALERGIASALIMENTARES)";

Il - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE (NOMES COMUNS DOS

ALIMENTOS QUECAUSAMALERGIAS ALIMENTARES)"; ou

i - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS

QUE CAUSAMALERGIASALIMENTARES) E DERIVADOS".

No caso dos crué;téceos, a declaragdo das adverténcias deve incluir 0 nome

comumdas espécies, da seguinte forma, conforme o caso:

| - "ALERGICOS; CONTEM CRUSTACEOS (NOMES COMUNS DAS
ESPECIES)"; 1

Il - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE CRUSTACEOS (NOMES

COMUNS DASESPECIES)"; ou

I - "ALERGICOS: CONTEM CRUSTACEOS E DERIVADOS (NOMES

COMUNS DASE SPECIES)".

Nos casos em qué ndo for possivel garantir a auséncia de contaminagéo cruzada
por alérgenos alimentares dos principais alimentos que causam alergias
alimentares listad:os no Anexo III da RDC 727, deve ser declarada a adverténcia
"ALERGICOS: PODE CONTER (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS
QUE CAUSAM ALERGIAS ALIMENTARES)".

Na rotulagem dd mel deve constar a adverténcia “Este produto ndo deve
ser !
consumido por criangas menores de um ano de idade” (RIISPOA, Art. 460)

Mel de uso indusf,trial: deve conter a expressdo “proibida a venda fracionada”
(RIISPOA) |

A 4gua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na
lista 5 '

i
|

de ingredientes (RIISPOA)

Quantidade de |agua adicionada for superior a 3% deve ser
informado, :
adicionalmente, no painel principal da rotulagem (RIISPOA)

Os produtos cirneos que contenham carne € produtos vegetais devem dispor
nosrétulos a indicagio das respectivas percentagens (RIISPOA)

Expressdes em destaque para alimentos que contenham ou sejam produzidos a
partir de organismos geneticamente modificados, com presenga acima do limite
de um por cento do produto, o consumidor deverd ser informado da natureza
transgénica desse produto, no painel principal € em conjunto com o simbolo,
uma das seguintes expressdes, dependendo do caso: "(nome do produto)
transgénico", "contém (nome do ingrediente ou ingredientes) transgénico(s)"
ou "produto prociuzido a partir de

(nome do produtd) transgénico"
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Alimentos e mgrcdlentes produzidos a partir de animais alimentados com ragdo
contendo 1ngredllentes transgénicos deverdo trazer no painel principal, em
tamanho e destaque previstos: "(nome do animal) alimentado com ragdo
contendo ingrediente transgénico" / "(nome do ingrediente) produzido a partir
de animal alimenfado com ragdo contendo ingrediente transgénico®

Uso do simbolo transgénico conforme Portaria n° 2658, de 22 de dezembro de
2003; i

Produtos cérneos temperados: Condimentos em solugo, deve ter o percentual
de solugdo adicionada e sua respectiva composi¢do declarada no painel
principal do rdtulo, em caracteres de mesmo realce e visibilidade,
acompanhando a denominagio de venda (IN n° 17/2018, Art. 12)

DIZERES, INFORMACOES E IMAGENS NAO PERMITIDAS

Qualquer represientagﬁo que tome a 1nforma9ao falsa, incorreta ou
insuficiente; (IN 22/2005 MAPA)

Que induza ao erro confusdo ou engano sobre a procedéncia, qualidade, etc.;
(IN 22/2005 MAPA)

Destaque a presepg:a ou auséncia de componentes intrinsecos ao produto;(IN
22/2005 MAPA) l

Que faga alusdo e“l Bandeira Nacional e ou simbolos oficiais (Lei n° 5.700
de01/09/1971, art, 31)

Informar “IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA”, quando aplicivel —
|

(LEI n° !
8078, 11/09/1990, art. 37)

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode conter vocabulos, sinais,
denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representagdes
graficas que possam tornar a informagdo falsa, incorreta, insuficiente, ou que
possa induzir o co?hsumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagio a
verdadeira nature2a,

composigio, procédéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, rendimento ou
forma de uso do alirnento

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode atribuir efeitos ou propriedades
que N
ndo possuam ou que ndo possam ser demonstradas

A rotulagem dos; alimentos embalados nio pode destacar a presenca ou a
auséncia de compjpnentes que sejam intrinsecos ou proprios de alimentos de
igual natureza, exceto nos casos previstos em normas especificas RDC
727/2022, ANVISA ¢ IN

22/2005, MAPA) |

I . ~ . .
A rotulagem dos; alimentos embalados ndo pode veicular qualquer tipo de
alegacdo relacionada a auséncia de alimentos alergénicos ou alérgenos
. | . s
alimentares, excetg noscasos previstos em normas especificas

A rotulagem dos ailimentos embalados néo pode ressaltar, em certos tipos de
alimentos processados a presenga de componentes que sejam adicionados
como
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ingredientes em t

odos os alimentos com tecnologia de fabricagdo semelhante

A rotulagem do
possam induzir
terapéuticas que
quando consumic
alimento ou quan

s alimentos embalados ndo pode ressaltar qualidades que
a engano com relagdo a reais ou supostas propriedades
alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam ter
los em quantidades diferentes daquelas que se encontram no
do consumidos sob forma farmacéutica

A rotulagem dos
possui

propriedades med

alimentos embalados ndo pode ‘indicar que o alimento

icinais ou terapéuticas

A rotulagem dos

alimentos embalados ndo pode aconselhar seu consumo como

estimulante, para

melhorar a satde, para prevenir doengas ou com agdo curativa

Nao sdo permiti
artificiais”,*

b

19/01/2016)

d‘fls alegagdes como “sem conservantes”, “sem corantes
conté
técnico n° 70 de|

M corantes naturais”, entre outras semelhantes; (Informe

ORTOGRAFIA,

UNIDADES DE MEDIDA E TAMANHO DA LETRA

Ortografia revisad

a e na lingua oficial do pais

Unidades de me
Unidade demedi

jl
a de massa em caracteres mindsculos

idas oficiais (Sistema Internacional de Unidades - SI) e

Tamanho da letra

e RDC

727/2022 da ANV

igual ou maior que 1mm conforme IN 22/2005 do MAPA

ISA

MEMORIAL DE

: FABRICACAO E ROTULAGEM DE POA

Todos os campos

obrigatorios preenchidos adequadamente

A composicédo do
Identidade e
Qualidade

produto esta de acordo com o Regulamento Técnico de

| O processo descri

to e informagdes atendem aos regulamentos oficiais especificos

Esta devidamente

com as paginas rubricadas € com a assinatura dos responsaveis

Quando ndo possu

1 RTIQ cumpre os itens dos artigos

C: conforme; NC: néo conforme; NA: ndo aplicavel

Data

Assinatura e carimbo do responsavel
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MODELO ' 3.7.3 - CERTIFICADO (PARECER FAVORAVEL A

FABRICACAO)
CERTIFICADO
Certifico que os produtos da empresa , inscrita no CNPJ sob

on° _, localizada no municipio de , portando o registro de
inspegdo n®_ foram avaliados pelo Fiscal de Inspegio , com registro
no Conselho Regional de Medicina Veterinaria n°

A avaliagdo quanto a conformidade do memorial descritivo de fabricagdo, seguiu
os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ), além de Check Listde
rotulagem conforme legislagdo especifica vigente. O Servigo de Inspecio Municipal
-SIM é FAVORAVEL a fabricagdo dos seguintes produtos:

NUM
DENOMI | ERO | MAR | TIPO | APRESE | DAT | DATA | VALI
NACAO DO CA |DE NTAC | ADO | DA DADE

DE REGI | DO | EMBAL Ao REGI | ALTE DO
VENDA | STRO | PROD | AGEM (PESO | STRO | RACA | REGI

DO DO UTO ) o STRO
PRODUT | PROD
0 UTO

Local e data

Fiscal do SIM/POA
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ANEXO 4.
COLETAS FISCAIS

4.1 Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padrio que possibilite garantir a padroniza¢do
das coletas oficiais e envios de amostras para anélises fisico quimicas e microbioldgicas
de alimentos e 4gua de abastecimento dos estabelecimentos registrados no Servigo de
Inspe¢do Municipal - SIM. Sdo descritos os procedimentos realizados para a coleta de
amostras, transporte, plano de amostragem e acdes a serem tomadas pelo SIM em casos
de desvios.

4.2 Aplicacio
Este procedimento aplica-se ao Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, sendo que os
laudos das anélises devem ficar arquivados no SIM.

4.3 Defini¢des
A obtencdo correta das amostras, seu transporte para o laboratério e sua preparagdo para
anilise so etapas fundamentais para a obtengio de um resultado confiavel. A exatidio
dos resultados obtidos depende da execugio correta dessas trés et pas.

4.4 Usudrios Principais
Fiscais do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, Responsavel pelo estabelecimento e
Responsavel Técnico.

4.5 Procedimento

4.5.1 Coleta de amostras fiscais de alimentos
As amostras para exame microbiologico devem ser separadas aquelas destinadas ao
exame ﬁsico-quimico. A critério do fiscal do SIM, a mesma caixa pode conter mais de
uma amostra, desde que sejam respeitados os critérios de natureza do produto
(temperatura de conservagio), acondicionamento e separacio.

Sempre que possivel as amostras devem ser enviadas em sua em| alagem original, para
evitar modificagSes em suas caracteristicas originais e possiveis contaminagdes. Quando
tal procedimento for invidvel, em fungdo do volume minimo di ponivel para colheita,
aceita-se o fracionamento, sendo que o mesmo deve ser efetuado por colaborador da
empresa capacitado, acompanhado pelo fiscal do SIM. Cabendo nesse caso, ao
fracionador da

90
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amostra, t

452 So
A Solicita

hcxtac;ao Oficial de Analise (SOA) ‘
¢do oficial de analise é o document

oda responsabilidade pela modiﬁcaiéo das caracteﬁsticas iniciais do produto.

i
i
H

L) que acompanha as amostras para analise

conforme Modelo 4.14.1. As SOAs devem seguir sequéncia numérica anual para todas
as empresas. O fiscal deve confeccionar SOAs separados para analises fisico-quimicas e
microbiolggicas dos produtos e da 4gua de abastecimento.

Observaggo: o fiscal deve descrever na SOA o nome e o c6digo da anélise conforme
consta no site do MAPA em Analises laboratoriais.

Materiais hecessarios:

- Solicitagdo oficial de anélise (SOA) - (Modelo 4.14.1);

- Caixas Isotérmicas;

- Swabs de esfregaduras, quando aplicdvel;

- Gelo ou putra substincia refrigerante;

- Embalagens plasticas;

- Fita adesiva;

- Papel toglha;

- Alcool; |

- Lacre numerado.

4.6  Procedimento de Coleta para Andlises Mlcrobloléglcas e Fisico Quimicas de
Alimento ‘

A responsabilidade pela coleta é do fiscal do #IM, sendo que sempre que possivel, esse

procedimento deve ser realizado na

do art. 47ﬂ

o dia da é

amostra pf;lo laboratério.

presenga qo responsavel daémpresa conforme o § 1°
do decreto 9.013/2017. O fiscal deYe atentar-se ao tipo de amostra coletada e

€mana em que a mesma chegara To destino, eVItando assim o descarte da

O responsavel pela coleta dos produtos de\)e ter alguns cuidados de Boas Praticas

durante o procedlmento tais como: lavar as

papel toal
embalagen
quantidade
Solicitagig
ser anexad
posse de q
embalage
Inspecdo

(+

que 0s pr¢

chegada n¢
colocar a {
superior.

A respons

breve pos

i

Iqaos ao manusear s produtos, limpar com
ha ao redor da embalagem e também passar 4lcool para assepsia da

n. As amostras devem ser acondicionadas em recipientes limpos e integros, na

requerida pelo laboratério. O responsavel pela coleta deve preencher a
) Oficial de Analise (SOA) em uma|via, sendo que a1? (primeira parte) deve
a ao produto e enviada ao laboraté‘rio e a 2° (segunda parte) deve ficar sob
uem coletou (fiscal do SIM). O prdduto deve ser colocado em uma segunda
de plastico, fechado com lacres n1 umerados de ldentlﬁcag:ao do Servigo de
acondicionado dentro de caixa isotérmica com gelo, 'se necesséario (observar
bdutos devem ser mantidos sob refrigeragdodesde q saida da industria até a
b laboratdrio). Apds esse procedimento, deve lacrar a caixa com fita adesiva e
dentificagdo do laboratério (destinatario) e da empresa (remetente) na parte

abilidade pelo envio é da empresa. Encaminhar para o laboratério o mais
sivel. Os custos das andlises bem| como o transporte sdo,
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obrigatoriamente, responsabilidade da empresa, conforme értigo do
decreto municipal.
Para o procedimento de coleta de amostras de superficie de| carcaga, o fiscaldo SIM
deve solicitar que a empresa providencie o material necessario, Alguns cuidados devem
ser tomados para garantir que a amostra seja transportada entre‘ §1°C ¢ 8°C. E importante
assegurar que ndo ocorra o congelamento da amostra urante o transporte ao
laboratério. Para tanto, recomenda-se o usode folha de papﬁlio entre os pacotes de
gelo-gel ¢ a amostra, evitando o contato direto e, copsequentemente, 0 seu
congelamento. |

Particularidades: ‘ ‘

- Quanto a anélise fisico-quimica, devem ser guardadas duas a :ostras para contraprova
do mesmo lote em caso de resultados nio conformes. Estas am stras devem ser lacradas
isoladamente pelo fiscal e armazenadas sob responsabilidade dé empresa. Uma amostra
¢ para a contraprova da empresa e outra do SIM. Ndo h4 contra rovas quando:

* aquantidade ou a natureza do produto nfio permitirem; i

* o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a
realizagdo da analise de contraprova, ou seja, prazo de validade remanescente
igual ou inferior a 45 dias contado da coleta; ; :

e tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de
inspegio oficial; \

e forem destinadas & realizagdo de andlises microbiolégi#:as, por ser considerada
impertinente a anélise de contraprova nestes casos. ;

* Se tratar de ensaios para detec¢do de analitos que ndo se mantenham estaveis ao

longo do tempo.

47  Procedimento para coleta de amostras de carcagas e meia
carcagas, com ou sem pele em abatedouros frigorificos
A coleta de amostras para analise de carcagas e meia carcagas, com ou sem pele em
abatedouros frigorificos, pode ser realizada de duas formas: coleta através de swabs ou
coleta de cortes. |

* Coleta através de swabs: serd realizada por esfregadura de superficie das
carcagas e/ou meia carcagas, apos resfriamento, pe}fazendo um total de
(400cm2) quatrocentos centimetros quadrados, com o uéo de esponjas estéreis,
hidratadas com volume conhecido de diluente e livres de biocidas.

* Coleta através de cortes: serd realizada a coleta de vérios pequenos cortes das
carcagas e/ou meia carcagas, apés resfriamento, totalizaﬁdo uma amostra de no
minimo (500g) quinhentas gramas, os quais serdo coloc#dos em sacos plasticos
estéreis. i |

Deve ser realizada a esfregadura e/ou a coleta de cortes nos segui‘ptes locais:

- Para carcaga de suino abrangerd quatro pontos da carcaqa,§ sendo pernil, barriga,
lombo e regido axilar; |

- Para carcaga de bovino abranger4 quatro pontos da carcaga, seﬁdo alcatra, vazio, peito

€ pescogo. i :
k
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48  Procedimento de coleta de amostras de leite cru refrigerado para
estabelecimentos que beneficiam licteos

Deve ser coletada amostra de leite cru refrigerado nos estabelecimentos que recebem
leite da prbpn'edade e de terceiros ou somente recebam de terceiros eque ndo possuem
laboratério fisico quimico completo.

Os parametros solicitados estdo previstos no artigo 31 da Instru¢do normativa n°® 77 de
26/1/2018, sendo que a frequéncia da coleta do leite cru refrigerado deve estar prevista
no programa de trabalho do servigo de inspec¢do municipal, no minimo uma vez por ano.

4.9  Padrdes Microbiolégicos e Fisico-Quimicos

As andlises requeridas devem seguir os padrdes de referéncia conforme o Decreto N°
9.013, de 29 de margo de 2017, e suas alteragdes; InstrugdioNormativa n° 161, de 1° de
julho de 2022, que estabelece as lista de padrdes microbiolégico para alimentos;
Regulamentos Técnicos de identidade e qualidade (RTIQ), Instru¢io Normativa n° 76
de 26 de Novembro de 2018, e suas alteragdes; RDC n° 272, de 14 de margo de 2019 -
uso de aditivos alimentares autorizados para uso em carnes € produtos carneos; demais
legislagdes pertinentes a padrdes de analises fisico-quimicas e microbiolégicas; site do
Ministério da Agricultura, em Anélises Laboratoriais, acesso em:
http://www*.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtosanimal/analises-laboratoriais.

4.10 Frequéncia das Coletas

Deve ser realizada ao menos uma anilise oficial microbioldgica e fisico quimicade cada
produto registrado e da 4gua de abastecimento, anualmente. Conforme o numero de
produtos, as coletas devem ser divididas no ano, através do cronograma descrito nos
Programas de Trabalho do Servigo de Inspe¢do Municipal. O SIM podera estipular
outra frequéncia de coleta, desde que baseada em anlise de risco.

Caso a empresa ndo disponha, em seu estoque, do produto a ser coletado, o fiscal deve
registrar a justificativa da ndo realizagio da coleta. O fiscal deve ainda manter um
controle atualizado das analises pendentes e efetus-las assimque houver disponibilidade
de produto em estoque.

Em casos de resultados de analises microbiol(')gicas ndo conformes, as novas amostras
devem ser coletadas de forma representativa onde o “n” (nimero de amostras) deve
estar conforme pardmetros informados no site do MAPA, disponivel em:
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analiseslaboraton'ais.

4.11  Acbes Fiscais Mediante Resultados Nao Conformes

O fiscal do SIM ¢ o responsével pela avaliagdo do laudo e sempre que verificar nio
conformidade deve informar imediatamente a empresa através de documento por
escrito,

O SIM deve avaliar se a empresa contempla no seu Programa de Autocontrole agdes
para desvio de analises;

O SIM pode ndo adotar agdes fiscais quando o estabelecimento for capaz de comprovar
que identificou e sanou o problema que levou ao resultado em desacordo da analise
oficial, mediante registros de controles auditiveis e andlises microbioldgicas ou fisico

9
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laboratoriais (de controle da empresa de acordo com o respectivo programa de
autocontrple), no periodo deocorréncia do desvio identificado pela anélise oficial. Neste
caso, o Responsavel Técnico devers apresentar relatorio anexando todos os documentos
que comprovem o saneamento das irregularidades, para avaliagiodo SIM.

Quando ¢ estabelecimento ndo for capaz de comprovar, que identificou e saneou o
problema!que levou ao resultado em desacordo da anilise oficial, o SIM deve tomar as
seguintes A¢des:

|
quimicas !

4.11.1 Pata analises Microbiolégicas

a) Lavrar NC;

b) Solicitzﬁjr a suspensdo da produgdo do produto envolvido através do Auto de
Suspensio]

C) Notiﬁ(J= 1, através de oficio, o recolhimento do lote do produto envolvido conforme o
descrito nd programa de autocontrole da empresa;

d) Lavrat Auto de infragdo;

e) Apds }a empresa ter tomado as agdes corretivas, o fiscal do SIM deve enviar
amostra re¢presentativa do produto para andlise oficial de um novo lote. O lote
produzido E‘deve ficar sequestrado, sob custédia da empresa, e a produgdo do produto
deve penn? necer suspensa até que o resultado da analise apresente-se conforme os
padrées exj‘ gidos e o SIM faga a liberagio;

f)  Apés 4 apresentagdo de laudo em conformidade pela empresa, o fiscal do SIM deve
emitir docymento de liberagdo da produgéo e retorno das atividades.

Particularidade para produtos maturados acima de 30 dias:

g) Para ef‘,ses produtos deve seguir o descrito acima, porém ndo deve ser suspensa a

produgio. |

4.11.2 Para Analises Fisico Quimicas
a) LavrarRNC;

b) Depenélendo a causa, grau do desvio, o risco a saude publica e gere engano ao
consumidos 1, a critério do fiscal do SIM poderio ser adotadas as acdes abaixo:

c) Solicitar a suspensdo da produgdo do produto envolvido através do Auto de
Suspensao;}
d) LavrariAuto de infragdo dependendo a causa e grau de desvio;

e) Dependendo a causa, grau do desvio e sempre que comprometer a saude do
consumidor, o SIM deve solicitar através de oficio, o recolhimento do lote doproduto,
conforme o ﬂescn'to no programa de autocontrole da empresa;

f)  Quandd aplicavel, a pedido da empresa ou a critério do SIM podem ser enviadas as

contraprova;(f
X

os padrdes
g) Nos c4d
conforme, a
amostra de

sequestrado]
suspensa atg

para analise; nesses casos, quando a contraprova apresentar-se conforme
igidos na legislagdo ¢ efetuada a liberagdo da produco;

S0S em que ndo existe contraprova ou a contraprova apresente-se nio
s empresas devem tomar as agdes corretivas e o fiscal do SIM deve enviar
novo lote do produto para anélise oficial. O lote produzido deve ficar
sob custédia da empresa, e a produgdo do produto deve permanecer
' que o resultado da anélise apresente- se conforme os padres exigidos € o

9
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SIM faga h liberagio;

h) Apbs: verificagdo do laudo pelo fiscal do servigo de inspegdo, deve ser emitido
documento de liberagdo e/ou desinterdi¢do da produgdo e retorno das atividades,
conforme |ulgar necessario.

Particulaﬁﬁade para produtos maturados acima de 30 dias:
i) Pafa esses produtos deve seguir o descrito acima, porém ndo deve ser suspensa a
produgio. !

!i
4.12 Re?corréncia de ndo conformidades para resultado de analise
Microbiolbgica e Fisico Quimica
Apobs a venﬁcagao do segundo resultado insatisfatério de lotes consecutivos, do
mesmo prc)duto € para 0 mesmo pardmetro, deve ser instaurado o Regime Especial de
F 1scahzag:ao (REF), conforme descrito em 6.7. INDICAR ANEXO

li
4.13 Procedlmentos de Coletas para Analise Microbiologica e Fisico Quimica de
Agua de abasteclmento
Observag:ao Caso o SIM possua 0 mesmo entendimento que 0 MAPA, de que as coletas
de amostras oficiais de 4gua de abastecimento para agdo de vigilancia da qualidade da
agua sdo de competéncia dos Orgdos de Saude Publica, no ambito da Portaria GTM/MS
n° 888, de 2021 €, por esta razdo, ndoestdo previstas no cronograma de coleta anual do
SIM, devera incluir o seguinte texto:
“Com a publlcag:ao da Portaria GM/MS n° 888, de 4 de maio de 2021, que trata da
potabilidade da agua, o SIM ndo realizara coletas de amostras oficiais de dgua de
abastecimento dentro do cronograma de coleta anual do SIM.
Contudo, podera em situagdes excepcionais, coletar amostras para verificar a qualidade
da agua em estabelecimentos sob o SIM, a fim de subsidiar a fiscalizagdo. Logo, as
orientagdes’ abaixo devem ser consideradas para assituagdes de excepcionalidade das
coletas oficiais de agua.
Além disso, cabera a0 SIM realizar a verificagdo oficial in loco do plano de amostragem
do estabelec;lmento que se baseia na avaliagdo da identificagio dos pontos de coleta de
consumo da agua nas dreas de produgdo industrial de produtos comestiveis, € na
mensuragao direta dos parametros de cloro residuallivre e pH em conformidade com as
normativas do MAPA.”
As amostras oficiais de 4gua devem ser coletadas em pontos localizados nas 4reas de
produgdo. ﬂ
Para estas lanahses serdo utilizados equipamentos mensuradores do cloro e pH,
conforme necomendacao tecnica do fabricante, sendo que estes devem possuir
certificado de calibragdo valido e os reagentes devem estar dentro do prazo de validade.
4.13.1 Matérlal Necessario
- Solxcltagaq oficial de analise (SOA);
- Alcool 70%;
- Gaze ou aléodﬁo hidréfilo;
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- Isqueir0§

- Frascos especificos para cada tipo de anilise. Observagdo: O cloro presente na igua
coletada para analise microbioldgica deve ser neutralizado imediatamente através da
adi¢do dei tiossulfato de sédio, para impedir a continuagdo de seu efeito bactericida
sobre a microbiota presente.

4.13.2 Prbcedimentos de Coleta

Cuidados necessérios: na hora da coleta assegurar-se que a torneira e asmdos ndo
toquem a parte interna do frasco e da tampa. Amostras ndo analisadas imediatamente
devem ser:‘ estocadas sob refrigeragdo de 1°C a 5°C,nunca congelar as amostras.

4.13.3 Coleta da Agua de Abastecimento

— Limpeza da torneira: abrir a torneira e deixar a 4gua escoar por um periodo de 1 a 2
minuto$ antes da coleta, fechar a torneira; com auxilio de uma gaze ou algodio
umedecido em solugdo detergente neutro diluido friccionar toda a extensdo da
torneira interna (bocal) e externamente retirando poeira e sujidades; enxaguar
abundantemente retirando todo o residual de detergente.

— Desinfec¢do da torneira: embeber um algoddo ou gaze em élcool 70% e friccionar
toda extensdo da torneira durante (1 a 2 minutos). Se a torneira forde metal ou ago
inox, flambar, com auxilio de uma chama a parte interna e externa da torneira,
durante 40 segundos.

— Coleta da Agua: Apés limpeza e desinfecgdo, abrir a torneira e deixar escoara dgua
da tubulagdo por um periodo de 1 a 2 minutos; abrir o frasco estéril e coletar
rapidamente a amostra, até a altura do gargalo; fechar o frasco imediatamente.

O responsével pela coleta deve preencher a Solicitagdo Oficial de Analise (SOA) em

uma via, sendo que a 1* (primeira parte) deve ser anexado ao frasco e enviada ao

laboratdrio e a 2 (segunda parte) deve ficar sob posse de quem coletou (fiscal do SIM).

O frasco deve ser colocado em uma segunda embalagem de plastico, fechado com

lacres numerados de identificagdo do Servigo de Inspegdo e acondicionado dentro de

caixa isotérmica com gelo.

4.13.4 Transporte das Amostras

A empresa deve enviar ao laboratério no menor tempo possivel, nunca exceder24 horas
entre coleta e chegada ao laboratério para 4guas tratadas.

O transporte deve ser feito no méximo a 5° C (utilizar recipiente isotérmico comgelo).

4.13.5 Cuidados Gerais

- As amostras devem ser acondicionadas em recipientes limpos e integros, novolume
requerido pelo laboratorio;

- Nunca congelar a amostra;

- Cuidar para que ndo vaze;

- Certificar-se que a mesma foi bem identificada;

- Néo abrir os frascos até o momento da coleta;

- Evitar qué a tampa entre em contato com qualquer objeto;
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- Ser brevg na coleta.

4.13.6 Anlslises Requeridas ;
- Para as \empresas registradas no SIM coth abaste01mento de 4gua piblica deve-se
solicitar ng minimo as analises listadas a seguir assinaladas comasterlsco *);

- Para as empresas abastecidas de agua proveniente de fonte on pogo, solicitartodas as
analises; |
- Para os $ervi<;os de Inspe¢do que possuem mensuradores deiCloro e pH de precisdo
(com certificado de calibragdo e desde que 0s reagentes estejam dentro do prazo de
validade) ¢ facultativa a solicitagdo de ambas as analises, pH. e cloro résidual livre, em
laboratério terceirizado devendo constar o resultado da analise realizada in locb na Solicitago

Oficial de Analise no campo “Observagdes”. Nos demais casos, obrlgatérla a solicitagdo
dessas analises juntamente com as demais aos laboratérios terceirizados.

PRODUTO ANALISE PARAMETRO REF ERENCIA
LEGAL

Microbioldgica * Escherichia coli
* Coliformes totais
- Aluminio
Aménia (como NH3)
* Cloro residual livre :
i Cor ‘ i
Agua de Dureza total Portaria GM/MS
abastecimento Fisico-Quimica " Ferro ‘  n°888
. Nitrato | i
| Nitrito
. *pH
Solidog dissolvidos totais-
* Turbidez

}

4.13.7 Agoes fiscais mediante resultados nao conforme j

Em caso dé¢ constatagio de nio conformldade nas andlises laboratonais de agua, o
servidor do SIM deve notificar imediatamente a empresa e dependendoa causa e grau do
desvio, se gerar algum risco a satide do consumidor. ,suspender a produgio dos produtos.
- Verificar ge as agdes para agua de abastecimento com resultado msatlsfatorlo estdo
descritas no }Programa de Autocontrole da empresa

- Lavrar RNC (obrigatério) !
- Auto de Infragao dependendo a causa e grau de desvio. ‘

- Ap6s a empresa ter tomado as agdes corretivas, o fiscal do SIM deve enviar outra
amostra de a‘gua de abastecimento para anélise oﬁc1al i

- Se o resultado da nova analise da dgua est1ve;r conforme, o SIM deve elﬁmr oficio de
liberagdo da produgdo (quando aplicavel). ' “

- A critério do SIM, em conformidade com a Portarla GM/MS n° 888, de \4 de maio de
2021, caso Ieja observada a ocorréncia de resultados ndo conformes com o padrdo de
pOtabllldadj da 4gua ou outros fatores de risco a saude, é possivel Hetermmar a

9
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amphag:ao do numero minimo de amostras, 0 aumentoda frequéncia de amostragem e
a realizagfio de andlises laboratoriais de parametros adicionais.

i

4.14  Modelos |
?a
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MODELO 4.14.1 —- SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISES — S(

DA

01. LABORATORIO 03. N° DA SOA/ANO
LOGOTIPO PREFEITURA MUNICIPAL DE { ) MICROBIOLOGIA
SERVI T —— () Fisico-QuimMicA

DO €0 DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM 02. RESPONSAVEL PELA || 04. N° DO SIM
MUNICIPI SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE COLETA '

0 SOA
05. PRODUTO 06. REGISTRO DO | 07. MARCA 08. CNPJ

PRODUTO

09. ESTABELECIMENTO 10. ENDERECO
11. DATA | 12. DATA | 13.N° LOTE 14. TAMANHO DO | 15. DATA E HORA DA COLETA DA
FABRICACAO VALIDADE LOTE AMOSTRA
N° DO LACRE: N° DO LACRE DAS CONTRAPROVAS:
16. TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NA COLETA: 17. DATA DA
TEMPERATURA | ( ) CONGELADO | { )CRISTAIS DE ( ) RESFRIADO { YAMBIENTE | [REMESSA:
(°C): SOLIDO GELO

18. ANALISE(S) REQUERIDA(S) - CODIGO(S)

19. OBSERVACOES

20. ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA

COLETA

SiM

21. ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO R

ESPONSAVEL PELO

22. DATA E HORA DO RECEBIMENTO DA AMOSTRA

23. IDENTIFICAGAO DO LABORATORIO

24. TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA | (
(°C):

sOLIDO

) CONGELADO

() CRISTAIS DE
GELO

() RESFRIADO

( ) AMBIENTE

( )
DECOMPOSICAO

25. OBSERVACOES

26. ASSINATURA E IDENTIFICAGAQ DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

LOGOTIPO

27. N° DA SOA/ANO

PREFEITURA MUNICIPAL DE
MU?\!IOC' | SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM |
o SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE - SOA
28. PRODUTO 29. DATA DO ENVIO

30. N°sIM

31. ANALISE(S) REQUERIDA(S)

N° DO LACRE:

N° DO LACRE DAS CONTRAPROVAS:

32. ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

100

1° parte:

2&

par
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ANEXOS.

COMBATE A FRAUDES
5.1  Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padrdo que possibilite ao Servigo de Inspegdo
combater as fraudes garantindo a qualidade dos produtos de origem animal.
5.2 Aplicagio
Aplica-se a todas as atividades de fiscalizagdo realizadas pelo Servigo delnspegéo as
quais tenham envolvimento direto ou indireto com o processo de produgdo de produtos
destinados a alimentag@o.
5.3  Definicoes
Fraude alimentar: Comete-se fraude alimentar quando um alimento ¢ deliberadamente
produzido com a intengdo de se obter lucro através do engano do consumidor.
Constitui fraude em alimentos as alteragGes, adultera¢des e falsificagGes realizadas com
a intengdo de obter maiores lucros. Essas alteragdes podem ser feitas através de
processos que visam atribuir aos produtos qualidades e requisitos que ndo possuem ou
ocultar mas condi¢des estruturais e/ou sanitarias deles.
A Industria ¢é responsével pela qualidade dos processos e produtos através dosprogramas
desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados pelos estabelecimentos, visando
assegurar a qualidade higiénico-sanitéria de seus produtos (BPF - Portaria MAPA n°.
368/1997, PPHO - Resolugio n°. 10/2003 DIPOA/SDA).
5.4  Usuarios Principais
Fiscais do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM.
5.5 Procedimento
Para o controle e combate as fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados
métodos, como coleta de amostra de produtos para analise fisico- quimica, verificagdo
do controle de formulagdo dos produtos, verificagdo da aferi¢do de peso, inspegdes €
fiscalizagdes de rotina, supervisdes, agdes de combate as atividades clandestinas de
obtengdo, comércio e desenvolvimento de atividades de educagdo sanitaria.
5.5.1 Analises Fisico Quimicas
Produtos acabados sdo coletados e enviados aos laboratdrios para a realizagdo de
analises fisico-quimicas, através do cronograma estabelecido no programa de trabalho
do fiscal do SIM.
5.5.2 Verifica¢io do Controle de Formulagio
A verificagdo do controle de formulagio é realizada como forma de evitar adulteragdes
quanto aos ingredientes e matérias primas utilizadas na fabricagdo (Modelo 6.8.1). A
verificagdo do controle de formulagdo deve ser realizada conforme o cronograma
estabelecido no Programa de Trabalho anualdo SIM. A formulagdo deve ser a mesma
aprovada pelo SIM.
5.5.3 Verificac¢do da Afericdo de Peso e Volume
Somente utilizada para produtos com peso liquido (pré-medidos) ou volume liquido,
pesando no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo produto por verificagdo,
buscando-se verificar se o peso declarado no rétulo condiz com o verificado in loco
(Modelo 5.8.2). O controle de aferi¢do de peso/volume deve ser realizado conforme o
cronograma estabelecido no Programa de Trabalho anual do SIM.
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5.5.4 Outros Métodos de Combate a Fraude

Também sdo avaliados os métodos de controle de rastreabilidade da empresa, conforme
0 PAC referente do estabelecimento.

Durante as fiscalizagdes de rotina ou supervisdes sdo avaliadas a procedéncia e
integridade da matéria prima, data de validade dos produtos e insumos, conservagio dos
r6tulos, embalagens e etiquetas.

5.6  Agoes Fiscais
5.6.1 Desvio de Analises Fisico Quimicas
- Procedimento descrito no Anexo 4.

5.6.2 Desvio na Formulacio dos Produtos, Aferi¢io do Peso, entre outros

- Avaliar o programa de autocontrole da empresa verificando se estd previstaagdo em
caso de desvio;

- Apreensio do lote e\ou rotulagem;

- Lavrar Relatorio de Nao Conformidade (RNC), e nos casos em que o desvio possa
lesar o consumidor deve ser lavrado auto de Infragdo, ou interdi¢do ou suspensio.

5.7 Regime Especial de Fiscaliza¢io (REF)

Regime Especial de Fiscalizagdo (REF) ¢ o conjunto de procedimentos a que serdo
submetidas s empresas registradas junto ao SIM/POA, em caso de reincidéncia nas
violagées: das normas de industrializagdo dos produtos de origem animal, os quais
caracterizem fraude, falsificagdo, adulteragdo, violagdodos parametros microbioldgicos
ou outras situa¢des que julgar necessario.

Para esta finalidade é considerada reincidéncia a verificagdo de ndo conformidades a
partir do segundo resultado seguido insatisfatério do mesmo pardmetro para 0 mesmo
produto, comprovados através de analises oficiais microbiologicas, ou fisico quimicas,
ou comprovagdo de suspeitas de alteragao.

5.7.1 Implantagio do REF
A implantagdo do REF se dard mediante comunicagdo do SIM a empresa € ap0s a
lavratura do auto de infragdo, nos casos em que ndo tenha sido aplicado anteriormente,
seguida da aplicagdo de uma ou mais medidas aseguir, definidas pelo SIM:
a) Interdi¢do parcial ou total do estabelecimento, através de auto de interdigéo
conforme Anexo 7, Modelo 7.5.1;
b) Apreensdo dos produtos, embalagens e rotulos em estoque, através doauto de
apreensdo conforme Anexo 7, Modelo 7.5.2;
c) Suspensio da expedi¢do e comercializagio do produto ou daprodugio, através
de oficio;
d) Apreensdo dos lotes envolvidos e solicitagio de agdes corretivas e
tecolhimento, conforme descrito no Programa de Autocontrole da empresa;
e) Lacragdo das instalagdes e/ou equipamentos;
f) Acompanhamento fiscal do(s) processo(s) de fabricagéo do(s) produto(s);
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g) Outras medidas corretivas, a juizo do SIM de acordo com a ndo conformidade
detectada nos termos da legislagdo.

5.7.2 Finalizagio do REF
A finalizagdo do REF se dard mediante:

a) Apresentagdo de resultado satisfatdrio de 3 (trés) lotes consecutivos compostos
por 05 amostra de cada lote. A coleta das amostras deveser realizada pelo
fiscal do SIM. Os lotes produzidos devem ficar sequestrados até o recebimento
dos laudos destes lotes;

b) A comercializagdo dos lotes produzidos com resultado satisfatério durante o
REF deve ser autorizada pelo fiscal do SIM ap6s o recebimento do laudo.

c) A finalizagio do REF serd formalizada com a conclusdo do processopelo
fiscal do SIM, através de oficio emitido pelo SIM.

A reincidéncia acarretara novo estado de REF, independente das demaissangdes
previstas na legislagdo vigente e a critério do SIM/POA.
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5.8 Modelos
MODELO 5.8.1 - VERIFICACAO DO CONTROLE DE

FORMULACAO DEPRODUTOS

Realizado pelo responsavel pelo servigo de inspegdo. O controle de todos os produtos
deve ser realizado durante o ano. Quando for constatada nfio conformidade, um
relatorio de ndo conformidade (RNC) deve ser preenchido.

Estabelecimento: Registro no SIM:
Produto: N° Registro:
Data: Responsavel:
Ingredientes Quantidad Y
‘ e(kg ou
L)

Atende o RTIQ do Produto: C( ) NC( ) NA( )

Conforme memorial de registro do produto: C( ) NC( ) NA( )

Os mix utilizados apresentam a composicdo declarada no registro do produto:
C() NC() NA()

C: conforme; NC: ndo conforme; NA: ndo se aplica
Observagses:

Fiscal do SIM/POA
10
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MODELO 5.8.2 - CONTROLE DE AFERICAO DE PESO

Aferi¢do do peso liquido: pesando no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo
produto por verificagio, buscando examinar se o peso descrito condiz com o
verificado. Quando constatar ndo conformidade, preencher um Relatério de Nio

conformidade (RNC).
Estabelecimento: Registro no
SIM:Data: Responsavel:
Peso da
Data Produto Peso Bruto Peso Liquido Embalagem | C/NC/NA
ou
Recipiente

C: conforme; NC: ndo conforme; NA: ndo se aplica

Fiscal do SIM/POA
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ANEXO 6.
| PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

6.1  Objetivos
Estabelecer um procedimento que  possibilite aos  estabelecimentos sob
ﬁscahzac;ﬁo do Servico de Inspegdo Municipal ~ SIM a implantare executar,
de forma compulsona os autocontroles como pré-requisitos para seu registro no servigo
dei 1nspeg:ao municipal.
Estabelecer um procedimento operacional padrio de verificagdo oficial dosprogramas
de autocohtrole que contemplam a verificagdo local e documental pelo fiscal do SIM.
6.2 Déﬁnicﬁo
Os programas de autocontrole — PAC, sdo usados para se ter um controle do processo de
produgao Séo procedimentos que se fundamentam na inspeg¢do continua e sistematica
de todos os fatores que, de alguma forma, podem interferir na qualidade higiénico-
sanitdria dos produtos expostos ao consumo da populagdo. S0 programas descritos
pelo estabelemmento com o objetivo de esclarecer a forma para garantir o cumprimento
das BPF, alem de outros controles necessarios para cada tipo de estabelecimento. Os
PAC sdo ¢ instrumento de gerenciamento de todo o processo de produgio voltados para
asanidade e qualidade.
6.3  Usudrios Principais
Responséyel pelo estabelecimento, responsavel técnico e fiscal do SIM.
6.4 Prbcedimentos Gerais
Os autocéntroles determinados para os estabelecimentos registrados no Servico de
Inspe¢do Municipal compreendem os principais procedimentos das Boas Praticas de
Fabricagdo — BPF e Procedimentos Padronizados de Higiene Operacional — PPHO.
Todo processo de produgdo é composto de diversos subprocessos, os quais influenciam
na qualidéde do produto final. Segundo a Norma Interna DIPOA/SDA no 1/2017,
empresas de produtos de origem animal devem implementar, executar e ser submetidos
rotineiram;ente a verificagdes, avaliagdes e revisdes dos seguintes Programas de
Autocontrbles:

- Manutengdo  (incluindo iluminagio, ventilagio, 4guas residuais e

calibragdo);

- Agua de Abastecimento

—  Controle Integrado de Pragas

- Higiene Industrial e Operacional

- Hiéiene ¢ Hébitos Higiénicos dos Funciondrios

— Procedimentos Sanitarios Operacionais

- Controle da matéria-prima  (inclusive aquelas  destinadas ao

aproveitamento condicional), ingrediente e material de embalagem

- Controle de temperaturas

— Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

- Aﬁélises laboratoriais (Programas de autocontrole)

~ Controle de formulagéo de produtos e combate a fraude

- Raétreabilidade e recolhimento

— Bem-estar animal
12
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— Identificagdo, remogdo,  segregagdo e destinagdo  do material
especificado de risco (MER)

As agroindustrias integrantes do SIM devem desenvolver e implantar os elementos
minimos elencados em Portaria que estabelece os requisitos ecritérios para adesdo dos
Municipios ou Consércio de Municipios ao Sistema Unificado de Atengdio 4 Sanidade
Agropecudria, com atengdo especial & Agricultura Familiar ¢ de Pequeno Porte no
Estado do Paranid — SUASA-SUSAF-PR, destacados no Anexo 1 (Modelo 1.6.2). O
SIM deve definir, junto as agroinddstrias, cronograma para a implementagio dos
demais autocontroles.
Os autocontroles devem constar em documentos que expliquem como sdo realizados os
procedimentos de recepgdo até a expedicdo. Devem ser descritas as frequéncias de
monitoramento € como os mesmos sdo feitos,quais as atitudes a serem tomadas quando
ocorrerem desvios dos limites, condi¢des e situagdes aceitiveis e quem sdo os
responsdveis por tais monitoramentos. Nos autocontroles de todas as etapas dos
processos industriais deve-se responder as seguintes questdes: O que monitorar?
Quando monitorar? Como monitorar? Quem monitorar? Ou seja, deve-se identificar a
acdo/atividade, qual ou quais as pessoas envolvidas e responsaveis por elas, como serdo
realizadas, em quais locais e em que tempo/etapa do processo produtivo/industrial.
Devem ser criados formuldriosou planilhas de controles para uso nas verificagdes e
monitoramentos. Os erros feitos durante o seu preenchimento devem ser corrigidos de
forma que o Servigo de Inspegdo possa identificar o que foi escrito errado € a
consequente corregao.
Os procedimentos de autocontrole devem ser descritos em forma de documentos
auditdveis e praticiveis pelas empresas, conforme estrutura de Programa de
Autocontrole (Modelo 67.5.1).
Quando houver mudancas estruturais, operacionais ou de fluxograma, o PAC deve ser
atualizado.

6.4.1 Implantagdo dos Programas de Autocontrole pelos Estabelecimentos

Objetivo geral
Garantir que as instalagdes, equipamentos e seus utensilios estdo localizados, projetados
e construidos de forma a permitir a ficil manutengdo e higienizagdo, e funcionam de
acordo com o uso pretendido e de forma a minimizar a contaminagio cruzada, estio em
condigdo sanitaria e de operagdo e tecnicamente confiavel.
Estabelecer procedimentos de:

— Manutengdo de setores com equipamentos, instalagdes e utensilios incluindo

forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas eventualmente presentes;
— Ilyminagdo natural ou artificial com intensidade suficiente, de acordocom a
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natureza da operagio, inclusive nos pontos de inspego oureinspegio.

Ventllag:ao natural ou mecnica de forma a minimizar a contaminagio por meio
do ar, controlar a temperatura ambiente, a umidade e os odores que
possam afetar os produtos de origem animal e impedir queo ar flua de areas
contaminadas para dreas limpas, bem como impega aformagdo de condensagdo.
Sistema de recolhimento de 4guas residuais que facilite o recolhimentoe capaz
de¢ drenar o volume produzido, bem como se é capaz de prevenir eventuais
refluxos de 4dgua que possam contaminar a rede de abastecimento de agua
potavel.

Calibragdo ou aferigdo de instrumentos ou equipamentos, que garantam seu
funcionamento de acordo com o uso pretendido e se estio devidamente
identificados.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

A natureza das instalagdes como, por exemplo, forro, teto, paredes, pisos, portas,
Janelas € outros pertinentes das dreas internas e externas;

A natureza dos equipamentos e utensilios;

Os tipos de manutengéo preventiva e corretiva de instalagdes e equipamentos;

A localizagdo, do tipo de iluminagdo (natural e artificial) e da constituigio das
lurhinérias, incluindo a forma de protegdo em todos os setores, quando
necessario;

A intensidade (em lux) da iluminagdo, frequéncia e modo de avaliacdo, quando
necessario;

O sistema de ventilagdo incluindo os métodos utilizados para prevengio e
controle visando evitar a formagéo de vapores, condensagdo e gelo incluindo,
quando aplicavel, janelas, telas, cortinas de ar, cortinas de plastico (PVC
transparente) e exaustores em todos os setores;

A previsio da formag@o de vapores, condensagdes e gelo em 4reas especificas e
o controle para evitar alteragdo das matérias-primas e produtos;

O sistema de drenagem das Aguas residuais contemplando ralos, canaletas,
declividade do piso e fluxo das dguas servidas;

Os métodos utilizados para prevencdo e controle visando evitar a formagdo de
agua residual, presenga de residuos sélidos e o refluxo de gases no piso e nos
eqdipamentos.

O conceito de calibragdo e aferigio;

Como ocorre a identificagdo de todos os instrumentos de controle utilizados, as
respectivas faixas de uso, os desvios aceitaveis e a frequéncia de afericdo e
calibragio;

O procedimento de aferigdo € calibragio dos instrumentos.

Objetivo geral
Estabelecet procedimento de controle da agua de abastecimento utilizada nos processos
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de limpeza e sanitizagdo de instalagdes, equipamentos e utensilios, que, em diversas
situagGes, suas superficies entram em contato com as matérias-primas, produtos e
embalagens, além de muitas vezes participar na dilui¢do de ingredientes e aditivos,
servindo de veiculo. O controle da qualidadeda 4gua utilizada pelos estabelecimentos ¢
fundamental para os processos fabris garantirem inocuidade.
Garantir a disponibilidade de 4gua potavel para o desenvolvimento de suas atividades,
com instalagdes adequadas para seu armazenamento e distribui¢do. Observando se
dispdem de agua em quantidade e qualidadesuficiente as suas necessidades de limpeza e
sanitizag@o, também para o preparo de solugdes utilizadas nos processos produtivos e
nas analises laboratoriais de controle de processos, devendo ainda, atender  legislagio
vigente do érgdo competente.
Manter a potabilidade da 4gua utilizada em todos os processos realizados no
estabelecimento, com identificagdo dos pontos de coleta de 4gua e mensuragdo do cloro
residual livre e pH. Para garantia do processo, periodicamente, os estabelecimentos
devem analisar a agua coletada na rede de distribuig#io.
Descrever o tipo de fonte de 4gua de abastecimento, se fonte prpria (manancial de
superficie e /ou subterrdneo) ou rede publica. Neste caso, deve- se conhecer a bacia de
captag¢do da dgua, identificando-se possiveis fontes causadoras de poluigio, como outras
industrias, atividades agricolas e o consequente uso de agrotxicos, etc. Com base
nessas informagdes, a empresa determina a frequéncia das analises de controle e seu
monitoramento.
Quando a origem da 4gua ¢ a rede piblica de abastecimento, por sofrertratamento em
estagdo propria a finalidade, os estabelecimentos devem dar atengio ao seu
armazenamento ¢ distribui¢do, procurando identificar falhas que possam levar a sua
contaminagio.
Quando necessario, descrever o método de cloragdo da agua, a qual pode ser feita de
forma automatica, através de cloradores eletrdnicos ou por pastilhas, com dispositivos
de alerta sonoro e/ou visual que sejam acionados quando ocorrerem problemas de
funcionamento. Descrever a frequéncia da realizagdio de anilises da 4gua de
abastecimento como parte de seus autocontroles. A quantidade de cloro e pH deve ser
de acordo coma legislagdo vigente. Quando a cloragdo da agua se fizer necessaria, o
monitoramento do cloro residual livre torna-se também obrigatério, com frequéncia
minima diéria, podendo ser maior,conforme a especificidade de cada estabelecimento e
produgdo.
Para evitar possiveis acimulos de contaminagdes nos locais onde a 4gua fica estagnada
deve ser avaliado se a rede hidraulica, é projetada, construida e mantida de forma a ndo
apresentar pontos de pressdo negativa no sistema, evitando-se a entrada de
contaminagdes por sucgdo quando da ruptura de tubulagdes. Nos casos em que isso seja
impossivel, devem ser instalados dispositivos eliminadores de vacuo, mantendo a
pressdo interna das tubulagdes sempre positiva.
Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

* O sistema de captagdo de 4gua de abastecimento, contemplando tipo de fonte,

vazdio, quantidade de reservatorios, capacidade;
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* Os métodos utilizados para o tratamento da 4gua de abastecimento;

* Como ¢ realizada a identificagdo de todos os pontos de agua do
estabelecimento;

* O procedimento de mensuragdo do cloro residual livre e pH;

= O procedimento de higienizagéo dos reservatérios de dgua e gelo;

* O procedimento de coleta, da periodicidade e dos materiais necessirios para
envio de amostras de 4gua de abastecimento e gelo para analise microbiolégica e
fisico-quimica.

Objetivo geral

Evitar a formagdo de condigdes que favorecam o desenvolvimento/alojamento de
insetos e roedores, além de evitar que tais pragas tenham acesso as areas industriais.
Descrever se as areas externas sdo mantidas livres de acimulos de agua, residuos de
alimentos, se ndo apresentam situagdes ou locais que possam servir de abrigos para
insetos e roedores, assim como situagdes que propiciem a reproducgio destes.

Garantir que as armadilhas luminosas para atrair insetos estdo instaladas em locais que
ndo sejam visiveis da area externa das indistrias, ndo sendo recomendada sua instalagdo
nas dependéncias em que sejam manipulados ou armazenados matérias-primas,
ingredientes, embalagens e produtos.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:
= Como é realizado o monitoramento do ambiente interno e externo visando
identificar condi¢des favoraveis ao abrigo ou proliferagdo de pragas;
= As armadilhas (portas iscas, iscas luminosas, entre outros) e barreiras fisicas
contra o acesso de pragas instaladas no estabelecimento;
= A identificacdo do mapa de iscas (porta iscas numerados com mapa de
armadilhas e layout da empresa);
= A frequéncia do monitoramento do controle;
» Qs produtos quimicos utilizados no estabelecimento devidamenteregistrados
em Orgdo competente, constando indicagdo de uso. Caso a empresa possua
prestagdo de servigo terceirizado, a mesma deverd apresentar a descrigdo no

préprio manual.

Objetivo Geral

Descrever os procedimentos padronizados de higiene operacional - PPHO de forma a
estabelecer uma rotina de agdes para evitar a contaminagdo direta ou cruzada e
alteragdes indesejadas nas matérias-primas e produtos, preservando suas qualidades
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originais antes, durante e depois das operagdes industriais.

Evitar qualquer tipo de contaminagdo nas matérias-primas e produtos, causadas pelo
contato com superficies de equipamentos, utensilios, instrumentos ¢ manipuladores.
Garantir que o ambiente estd sob controle, diminuindo os riscos de contaminagdes e
garantindo a inocuidade de suas matérias-primas e produtos, através de procedimentos
pré-operacionais de limpeza e sanitizagdo.

Descrever como € o controle do monitoramento dos procedimentos padronizados de
higiene pré-operacional (PPHO pré-operacional) e sdo realizados logo ap6s o término
da limpeza, e se os monitoramentos dos procedimentos operacionais (PPHO
operacional) sdo realizados durante a produgio ou nos intervalos de almogo ou troca de
turno de trabalho.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

» O conceito de higienizacdo pré-operacional e operacional;

» A frequéncia do procedimento pré-operacional, contemplando as etapas de
limpeza e desinfecgdo de todos os setores, equipamentos e utensilios. Os
procedimentos de higienizagdo descritos no programa devem prever a
metodologia empregada e suas etapas, material utilizado, tempo de contato, tipo
e concentracdo dos agentes saneantes;

* A frequéncia do procedimento operacional, contemplando as etapas de limpeza e
desinfecgdo dos setores, equipamentos e utensilios. Os procedimentos de
higienizagdo descritos no programa devem prever a metodologia empregada e
suas etapas, material utilizado, tempo decontato, tipo € concentragdo dos agentes
saneantes; '

* Como os produtos quimicos e utensilios utilizados sdo armazenados e
identificados e separados das areas de manipulagdo de alimentos;

= A lista atualizada de todos os produtos quimicos utilizados no estabelecimento,
devidamente aprovados pelos 6rgdos competentes para industria de alimentos,
especificando principio ativo, finalidade,concentragéo, dilui¢do e forma de uso,

com apresentagio da ficha técnica dos produtos quimicos utilizados.
igien “ . dos Funcion;

Objetivo Geral

Garantir que todas as pessoas, ao sair dos vestiarios e sanitarios € ao adentrarem as
dreas de produgdo, além disso, sempre que necessario, realizem a antissepsia ou
lavagem seguida de desinfecg@o das méos e antebragos. Para isso, em cada local citado,
devem estar instaladas torneiras epias com sabdo liquido antisséptico ou sabdo liquido
neutro e produto desinfetante para maos, papel toalha ndo reciclado e lixeira com tampa
sem acionamento manual ou secador automatico, em numero suficiente, devendo elas

estar posicionadas estrategicamente.
Nas entradas as areas de produgdo, deve-se também garantir equipamentos para a
higiene de botas, quando necessario, ou 4reas para a troca e guarda de calgados, quando
a atividade assim permitir.
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Descrever o procedimento de lavagem das méos, prevendo-se situagdes em que seja
necessario o uso de luvas. Quando do uso destas, além das mios e antebragos, também
elas devem ser objeto de lavagem e desinfec¢@o. Todas as pessoas, que de uma forma
ou outra, estejam - envolvidas na recepgdo, processamento, industrializagdo,
transformagdo, embalagem, armazenagem, carregamento e transporte, devem manter a
higiene adequada.

Garantir que os hébitos higiénicos do pessoal sejam adequados, ndo podendo os
manipuladores: espirrar, tossir, falar sobre matérias-primas e produtos de origem
animal, nem cogar ou tocar em locais contraindicados, dessa forma, diminuindo o risco
de contaminagdes de matérias-primas e produtos de origem animal.

Descrever se o uniforme do pessoal ¢ de cor clara, com frequéncia definida de troca se
houver necessidade e naqueles casos em que ocorra a contamina¢do do mesmo, de
forma a evitar a contaminagdo cruzada com matérias-primas, embalagens e produtos.
Nas ocasides em que outros dispositivos precisam ser utilizados para evitar essa
contaminag¢do, como, por exemplo, o uso de aventais, deve haver essa previsdo nos
autocontroles.

Nos casos em que um mesmo operario, quando factivel, trabalhe numa 4rea suja e numa
drea limpa, como, por exemplo, recep¢do e producdo, a troca de uniformes ¢é
imprescindivel, cada vez que o mesmo entre na area de produgdo, assim sendo para a
lavagem e desinfecgdo das mios e antebragos.

Avaliar a saide dos operarios, devendo os mesmos s serem admitidos nas areas de
manipulagdo de matérias-primas e produtos, depois da apresentagdo da carteira de saide
ou atestado de saude ocupacional, devendo constar a expressdo “apto a manipular
alimentos”.

Quando da presenga de doengas infecciosas, feridas abertas, lesdes purulentas, ou
quando o operario for portador inaparente ou assintomatico de doenga ou agente
causador de Doenga Transmitida por Alimentos (DTA), ou outra fonte de
contaminagdo, que possam causar risco a saude, deve ele ser afastado da fungdo até
enquanto o risco persista. Os documentos de controle da saide dos operarios devem
estar a disposigdo do SIM, devendo os estabelecimentos ter planilhas de controle, onde
conste a relagdo dos funciondrios, a data de renovagio dos exames médicos €
consequentemente da carteira ou atestado de sadde.

Procedimento descrito quanto aos treinamentos dos funcionarios contemplando os
assuntos abordados. As empresas também devem treind-los no desempenho dos
monitoramentos e das verifica¢gdes dos autocontroles e de seus registros, na tomada de
decisdes quando da ocorréncia de desvios dos programas, assim como para terem
ciéncia de sua importincia para o cumprimento das metas. Todos esses treinamentos e
registros devem constar nos autocontroles.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:
= As boas praticas de manipulagio e fabricagdo pelos manipuladores, abordando
correta higienizagdo de maos e antebragos, luvas, botas e uniformes;
* Os uniformes, contemplando composi¢do, cor (setor/fungdo), frequéncia de
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troca lavagem, uso de materiais descartaveis (luvas, avental, mascara e outros) €
lo¢al de guarda;

. ‘controle de satide dos manipuladores (atestado ou carteira de saude com a
1nﬁprma<;ao de apto a manipular alimentos) que trabalhem ou circulem em éareas
de i manipulagdo, contemplando a relagdo de todos os funcionarios e o prazo de
validade do exame;

o As‘ normas sanitdrias para colaboradores e visitantes;

= Os procedlmentos de higiene e dos habitos higiénicos dos manipuladores;

= A frequenc1a da capacitagio sobre procedimentos de boas praticas de
mampulagao e fabricagéo, higiene e habitos higiénicos para oscolaboradores;

. Os procedimentos € a frequéncia da capacitagio para os monitoramentos €
Veﬁlﬁcadores dos autocontroles;

. Osfprocedimentos de prevengdo de risco de contaminagdo direta ou cruzada dos
alirjnentos quando na ocorréncia de lesdes, doengas, ou emcasos de portadores de
agentes de DTA.

Objetivo deral

Manter tocias as superficies de equipamentos, utensilios, instrumentos detrabalhos e
outros, qu¢ entram em contato com matérias-primas e produtos, limpos e sanitizados.
Manter as instalacées, equipamentos, utensilios, instrumentos e outros, que ndo entram
em contatd direto com matérias-primase produtos, mas que podem participar de alguma
forma para que ocorra contaminagio cruzada nestes, limpos e sanitizados na frequéncia
necessaria, 3de: forma a manté-los em condi¢Ges higiénico-sanitarias satisfatorias.

Manter as matenas -primas e produtos de origem animal protegidos de qualquertipo de
alteragdes durante as recepgdes, 0s processamentos, manipulagdes, armazenamentos,
carregamentos, transbordos e transportes, devendo esses itens constar nos autocontroles
dos estabelecimentos. Descrever se na recepgdo das matérias-primas existem cuidados
para que as mesmas ndo sejam contaminadas e se as matérias-primas e produtos sdo
separados entre eles de forma correta e de acordo com sua natureza, temperatura e
embalagené e se sdo identificados.

Estabelecer procedimento de preven¢do quando durante as manipulagdes e
processaméntos ocorrerem contaminagdes cruzadas, evitando acimulos deembalagens,
de matérias-primas e produtos, evitando contra fluxos.

Manter os veiculos transportadores de matérias-primas e produtos projetados,
construidos e mantidos em condi¢des higiénico-sanitdrias € com temperatura para
transporte édequada, apresentando-se com paredes lisas, de facil limpeza, totalmente
vedadas, d¢ maneira a ndo permitir a entrada de pragas, poeiras € outros contaminantes
€ asaida de liquidos.

Manter os kaquipamentos de geragdo de frio e de controle de temperatura dos veiculos
transportacybres de matérias primas e produtos funcionando de maneira correta.
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Verificar ‘se os produtos quimicos utilizados nas limpezas, os sanitizantes, os
coadjuvantes de fabricacdo e outros similares utilizados pelas industrias, sio preparados
e armazenados de maneira que néo sofram alteragdes nas suas condi¢des ideais de uso,
ndo alterem matérias-primas e produtos e ndo gerem situagdes que possam comprometer
as boas condigdes higiénico-sanitarias dasoperagdes.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:
* Os procedimentos sanitirios operacionais — PSO desde a recepgio da matéria
prima, produgéo e expedigio;
* A frequéncia e dos monitoramentos utilizados para controlar osprocedimentos
sanitarios operacionais — PSO,
* A capacitagdo sobre procedimentos sanitirios operacionais, monitoramentos e
das verificagdes dos autocontroles e de seus registrosprevisto em cronograma.

Objetivo Geral

Documentar os procedimentos de controle na recepgdo das matérias-primas, de forma a
detalhar sua origem, as condi¢des de armazenamento, a integridade das embalagens e
recipientes, sua identificagdo, as temperaturas de armazenamento e as situa¢des de risco
de contaminag@o cruzada, sendo esses itens também aplicaveis aos ingredientes, e aos
materiais dasembalagens e rotulagem, quando for o caso.

Descrever os cuidados nos procedimentos de manipulagdo das matérias- primas durante
as transferéncias para as diversas seges das inddstrias, de forma a preservar a
integridade das embalagens e recipientes, evitando a exposi¢do do contetido, de forma a
prevenir possiveis contaminagdes, verificando as condi¢des de manutengdo de estrados
e prateleiras de depdsito.

Controle da manutenc¢do das embalagens, identificando situagSes em que elas possam
sofrer contaminagdes fisicas, quimicas e/ou biolégicas, devendo manté-las em local
limpo, seco, protegido de poeira, insetos, roedores, e de outras pragas, ou outras
situagdes que possam gerar contaminagdes cruzadas ou alteragdes das matérias-primas,
ingredientes e produtos. Manter as embalagens que entram em contato direto com 0s
produtos armazenadas em local separado, de forma isolada e mantidas dentro de suas
embalagens originais, protegidas de possiveis contaminagdes ambientais. As
embalagens danificadas, perfuradas, rasgadas ou que de outra forma se apresentem
inadequadas para uso, devem ser inutilizadas. As embalagens secundéarias também
devem ser armazenadas em local separado.

Quanto aos ingredientes, as indudstrias devem armazena-los em local proprio para esse
fim, isolados, devendo-os manter em suas embalagens originais e, quando houver
necessidade de transferéncia para outras embalagens ou recipientes, devem ser retiradas
quantidades suficientes apenas para seu uso no periodo imediato, sempre as mantendo
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em amblente limpo, seco, protegido de poeiras, insetos e roedores e de outras condigdes
que possam ocasionar contaminagdes e/ou alteragdes nas suas caracteristicas originais.
Os 1ngred1entes devem ser registrados ou dispensados de registro, ainda, deve existir
indicagdo de 6rgdo oficial competente que respalde seu uso nas condi¢des indicadas
pelos estabele<:1mentos em seus autocontroles.

Os estabelemmentos que recebem leite como matéria-prima devem cumprir o que
determina. a Instrugdo Normativa no 77, de 26 de novembro de 2018, do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, ou outras normas que venham a substitui-la.
Descrever o plano de qualificagio de fornecedores de leite conforme o guia orientativo
do MAPA e/ou Manual de qualidade do leite, dependendo do tipo do estabelecimento,
com crlterlos para selegdo e destinagdo da matéria prima de acordo com a legislagdo
vigente, entre outros itens descritos na norma e em oficios internos.

Descrever. os procedimentos de rastreabilidade dos produtos, permitindo arecuperagio
do histérico, da aplicagdo ou da localizagdo de uma atividade, ou um processo, ou um
produto, 6u uma organizagdo, por meio de informagdes previamente registradas.
Estabelecer os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal, bem
como da matena-prlmd e ingredientes que lhe deram origem, em todas as etapas da
produgdo e distribuigdo. Podem ser utilizados os Modelos de planilhas de controle de
recepgdo de matéria prima (Modelo 6.5.2), produgdo (Modelo 6.5.3) e expedigao
(Modelo 6,5.4).

Objetivos Especiﬁcos
O estabelecimento deve descrever:
= Os jcritérios utilizados para selegdo dos fornecedores e cadastro defornecedores;
= As. caracteristicas observadas durante o recebimento da matéria prima,
ingredientes e embalagens, constando a origem ou registro dos produtos em
6rg50 competente, finalidade e instrugdes de uso;
* O modo de armazenamento das embalagens, dos ingredientes e matérias primas;
* Os cuidados com as embalagens dos ingredientes ou matéria prima, cujo
conteido foi utilizado parcialmente, devendo estes ser mantidos fechados,
identificados e armazenados em local adequado, respeitandoa validade apds
aberto
= Os métodos de rastreabilidade e do controle de estoque.

Objetivo Geral

Descrever as formas de controle da manutengio das temperaturas nos ambientes, de
maneira que ndo se alterem as temperaturas das matérias primas, ingredientes e
produtos.
Manter a gtemperatura ambiente controlada, para que ndo ocorram alteragdes nas
matérias primas, ingredientes e produtos. Nas situagdes em que ndo existam
equipamentos para registro constante das temperaturas, as mesmas devem ser

controladas através de verificagdes/inspegdes frequentes e consequentes registros de seu
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controle. -

Avaliar se as temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias primas e
produtos que fazem parte do processo industrial estdo de acordo com o que é exigido
pela legislag@o.

Estabelecer os mecanismos de controle da variagio das temperaturas e mecanismos para
identificar quando os mesmos nio estejam funcionando de forma correta, de maneira
que possam ser tomadas medidas corretivas o mais rapido possivel, evitando situagdes
que permitam alteragdes nas matérias primas, ingredientes e produtos.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:
* Ambientes, equipamentos, operagdes e produtos / matérias primas que
necessitem do controle de temperatura,
» As frequéncias de todas as mensuragdes de temperaturas relacionadasao
controle do processo em todas as suas etapas.
Observagdo: ¢ importante que as temperaturas obedecam as legislagGes vigentes ou,
na auséncia destes, se sdo fundamentadas com base técnico- cientifica.

Objetivo Geral
Estabelecer um sistema de andlise que identifica perigos especificos e medidas
preventivas para seu controle, objetivando a seguranca do alimento, e contemplando
para a aplicagdo nas industrias, os aspectos de garantia da qualidade e integridade
econdmica.
Estabelecer procedimentos de verificagdo dos Pontos Criticos de Controle — PCC.
Baseia-se na prevengdo, eliminagdo ou redugdo dos perigos em todas asetapas da cadeia
produtiva.
Constitui-se de sete principios basicos, a saber:
1. identificagdo do perigo e estabelecimento das medidas preventivas decontrole;
2. identificagdo do ponto critico de controle (PCC);
3. Estabelecimento do limite critico;
Determinagdo dos procedimentos de:
4. Monitoramento;
5. Agdes corretivas;
6. Verificagio;
7. Registros.
- A empresa deve fornecer as condi¢des para que o Sistema de APPCC seja implantado e
cumprido. Os procedimentos de controle da qualidade, baseados no APPCC, devem ser
especificos para cada industria, cada produto ou categoria.

Objetivos Especificos
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O estabelecimento deve descrever;

As etapas para elaboragio e implantagdo do plano APPCC, conforme o Codex
Alimentarius, normas ABNT ou internacionais, metodologia cientificamente
reconhecida ou legislagdo vigente;

As formas de controle dos Pontos de Controle e dos Pontos Criticos de
Controle levantados.

Objetivo Geral

Descrever a programagdo das coletas de amostras para cada produto, matéria prima e
agua de ai)astecimento para envio a laboratérios que realizam analisesmicrobioldgicas,
fisico-quixjnicas e outras.

Manter o plano de amostragem atualizado, descrevendo quais as anélises que serdo
realizadas|e as frequéncias de coleta para monitoramento da qualidade eda inocuidade e
também quais as atitudes a serem tomadas quando da identificagdo de resultados ndo
conformes nessas andlises, tudo isso de acordo com a legislagdo em vigor. Realizar
analises nos proprios estabelecimentos, como € o caso das industrias que recebem leite
em natureza, devendo existir laboratérios aparelhados o suficiente para realiza¢do das
analises minimas necessérias e pessoas treinadas para tal.

Manter o manual de bancada atualizado, nos casos em que devam ser realizadas analises
de monitoramento no préprio estabelecimento, contemplando o treinamento de todos os
envolvidos nesse setor e suas reciclagens, assim como os registros das analises

realizadas

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

Os produtos registrados e matérias primas e os tipos de analises aserem
realizadas, estipulando a frequéncia e a quantidade de produtos aserem coletados
conforme disposto nas legislagdes vigentes ou normas complementares;

Os requisitos de andlises de 4gua de abastecimento a serem realizadas,
estﬁpulando a frequéncia;

Cronograma de coleta de amostras;

Agbes a serem adotadas frente a relatorios de ensaios ndo conformes.
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evitar que os mesmos sejam fabricados em desacordo com as férmulas aprovadas e as
medidas cbrretivas quando sdo verificadas essas situagdes.
Elaborar 0s produtos de acordo com os memoriais descritivos aprovados e manter os
produtos fabricados de acordo com as formulagGes aprovadas.
Determinar o modo de controle sobre as formulagdes a fim de se obter produtos de
acordo com a composi¢do aprovada no memorial descritivo de rotulagem, atendendo
aos padrdes de identidade e qualidade, prevenindo a fraude economica.

!

Objetivos ;Especiﬁcos
O estabelecimento deve descrever:

* Os produtos formulados indicando lote e quantidade da matéria prima,
ingredientes e aditivos que o compde, bem como planilhas de controle de
pesagem,;

= Procedimento de controle das fichas técnicas utilizadas nos produtos.

Objetivo Geral

Manter os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal, bem como
da matéria-prima e ingredientes que lhe deram origem, em todas as etapas da produgdo e
distribuio.

A rastreabilidade pode ser realizada a partir do produto final elaborado até sua matéria-
prima ou 4 partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado.

A avalia¢io da rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de seguranca
definidas - ¢ validadas pelo estabelecimento no sentido de resguardar seu
processo/produto do uso de matérias-primas ndo autorizadas ou habilitadas para
determinado produto ou mercado.

O estabelecimento deve dispor de programa de recolhimento e, em caso de ndo
conformidade detectada que motive o recolhimento, deve oferecer evidéncias de que a
produgdo foi devidamente recolhida e se recebeu a destinagdo adequada.

Objetivos ‘_Especiﬁcos
O estabelecimento deve descrever:
= Qs procedimentos que determinam os lotes dos produtos;
s O processo de expedigdio dos produtos que asseguram  sua
rastreabilidade;
= A fcomposig;ﬁo da equipe de rastreamento e recolhimento;
* A metodologia de rastreamento e recolhimento;
= 0O aestino dos produtos recolhidos;
= A frequéncia de testes de rastreamento.
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Objetivo Geral

Estabelecer condigdes que evitem o sofrimento desnecessario dos animais destinados ao
abate.

Estabelecér os procedimentos adotados referente ao transporte, desembarque, lotago,
descanso, condugdo, imobilizagio/ contencdo, insensibilizagdo, sangria, escaldagem /
esfola que atendam a legislagio pertinente.

Objetivos Especiﬁcos
O estabelecimento deve descrever:
* Os. procedimentos de transporte, desembarque, lotagio, jejum, descanso,
condugdo, imobiliza¢io / contengo, insensibilizagdo, sangria, escaldagem /
esfola, de acordo com a legislago.

Objetivo Geral

Estabelecer procedimentos adequados de produgdo para assegurar a efetiva
identificagdo, remogdo, segregagdo e inutilizagdo dos produtos e partes animais
especificados abaixo, contemplando medidas mitigadoras de contaminagdo cruzada e
demais medidas corretivas e preventivas, caso constatados desvios, em conformidade
com a legislagio vigente: Portaria SDA n° 651/2022, Oficio Circular n°
67/2022/DAS/DAS/MAPA, e Oficio Circular n° 35/2022/CGI/DIPOA/DAS/MAPA:

ESPECIE ORGAOS, PARTES OU IDADE
‘ TECIDOS ANIMAIS
Amigdalas (tonsilas
palatinas e linguais) e Qualquer
Bovinos e bubalinos Tleo distal (70 cm)
Encéfalo, olhos e Igual ou superior a 30
medula espinhal meses

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve  descrever os procedimentos operacionais
relacionados aos MER, com registros di4rios auditaveis, contemplando:
. Ideritiﬁcag:éo, remogdo e segregacdo dos MER durante o abate;
* Registro da quantidade retirada por abate (correlagdo peso/n°® deanimais
abatidos);
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* [Inutilizagdo mediante incineragdo, aterramento  sanitério ou outro
tratamento aprovado pelo 6rgdo competente;

* Medidas mitigadoras de contaminagio cruzada e demais medidaspreventivas
e corretivas, caso constatados.

6.4.2 Verificagio Oficial dos Autocontroles Implementados pelas Empresas

Os Servigos de Inspegdo dos municipios passam a adotar, como atividade de rotina a
verificagdo oficial da implantagdo e execugio dos programas de autocontroles nas
inddstrias sob suas responsabilidades, de acordo com este anexo.

Para fiscalizar a execugdo dos autocontroles utilizam-se as chamadas 4reas deinspegio.
Através destas, inspeciona-se o processo de producdo e verifica-se os registros de
monitoramento dos programas de autocontrole feitos pelasempresas, devendo os fiscais
do Servi¢o de Inspegdo ter conhecimento prévio dos mesmos para a execugdo das
tarefas.

A verificagdo dos registros deve focar ainda na sua autenticidade, devendo-se atentar
para itens como a maneira que as informagdes sdo apresentadas, existéncia de rasuras,
eventuais corregdes de informagdes.

6.4.2.1 As frequéncias da verificagdo oficial local, documental e osModelos
de planilbas a serem utilizados s3o os seguintes:

Verificagdo Oficial Local

A verificagdo oficial local no estabelecimento com inspegio periddica devera ser feita
em cem por cento das dreas, devendo-se observar a funcionalidade ea operacionalidade
do estabelecimento. A frequéncia serda mensal ou definida conforme calculo do risco
estimado associado ao estabelecimento, utilizando como referéncia o Manual para
calculo do risco estimado associado a estabelecimentos do MAPA que considera o
volume de produgéo (a ser readequado para a realidade do SIM), o risco inerente ao
produto e o desempenho do estabelecimento (https://wikisda.agricultura.gov.br/pt-
br/Inspe

%C3%A7%C3%A30-Animal/calculo_risco_estabelecimento_poa). A frequéncia da
verificagdo oficial local nos estabelecimentos com inspegio permanente serd mensal. Os
registros das verificagdes devem ser anotados na Planilha de Verificagdo Oficial das
Areas de Inspegdo Local e Documental (Modelo 6.5.5).

A fiscalizagdo local pode seguir o fluxo da matéria-prima, iniciando-se pela areaexterna
¢ sequencialmente voltando-se para as 4reas internas do estabelecimento, desde a
recepgdo de matérias primas e ingredientes até a e expedigdo dos produtos, avaliando-se
todas as édreas contempladas nos memoriais e plantas arquiteténicas aprovados e
processos de registro dos produtos fabricados, conforme a classificagio do
estabelecimento.

Para abatedouros o Servigo de Inspe¢do deve verificar as condigdes gerais de higiene
antes do inicio de cada abate, o PPHO pré-operacional, para isso deve utilizar a planilha
de Procedimentos Padronizados de Higiene Pré-operacional — PPHO (Liberagio de
abate) (Modelo 6.5.6).
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Verificagdo Oficial Documental

A verificagdo oficial documental no estabelecimento com inspe¢do permanente devera
ser feita com frequéncia minima, trimestral, de modo que todos oselementos de
controle sejam verificados pelo fiscal, no minimo uma vez aoano.

Para estabelecimento com inspegdo periddica, os elementos de controle deverdo ser
verificados na mesma frequéncia de fiscalizagdo, de modo que quetodos os elementos
de controle sejam verificados pelo fiscal, no minimo uma vez ao ano.

Os registros das verificagdes devem ser anotados na Planilha de Verificacdo Oficial das
Areas de Inspegdo Local e Documental (Modelo 6.5.5).

A verificagdo oficial documental consiste em ponderar se os registros da empresa
refletem as situagdes encontradas pelo servigo de inspegdo quandoda fiscalizagdo. No
entanto, o fiscal de inspegdo deve ter conhecimento do conteido do programa de
autocontrole da empresa para fins de auxiliar no diagnostico das nio conformidades
constatadas (por exemplo: programa de autocontrole incompleto, ndo conformidades de
monitoramento, ndo conformidades de registro, ndo conformidades na execugdo de
medidas corretivas e correta destinagdo de produtos no caso de identificagio de nio
conformidades).

Essa fiscalizagdo deverd ser realizada conforme programa de trabalho do SIMe os
registros das mesmas devem ser feitos na Planilha de Verificagio Oficial das Areas de
Inspegédo In Loco e Documental (Modelo 6.5.5).

6.4.2.2 Os procedimentos adotados pelos fiscais nas verificagdes oficiaislocais
estdo descritos a seguir.

Verificagdo Oficial da Manuteng¢io
Na fiscalizagdo da manutengdo, que inclui instalagdes, equipamentos e utensilios, o
Servigo de Inspegdo deve verificar se:

* As instalagdes estdo de acordo com o projeto aprovado;

* Forro, teto, paredes e piso sdo de material durdvel, impermeavel e de facil
higienizac@o e se ha necessidade de reparos;

* A vedagdo das aberturas (portas, janelas, etc.), e outros fatores podem prejudicar
as condi¢des higiénico-sanitarias do processo produtivo;

* Os locais de manipulagdo, de processamento, de estocagem de matérias primas
e produtos comestiveis sdo isolados dos produtos ndo comestiveis;

* Os locais onde sdo manipulados matérias-primas e produtos acabados, nas
diferentes fases da produgdo, s3o isolados uns dos outros, de forma a
prevenir/reduzir contaminagdes de uns para outros;

* As instalagdes (estruturas, salas, depdsitos) sio mantidas em condi¢desaceitaveis
e se suas dimensdes sdo compativeis com as atividadesnelas desenvolvidas;

= A empresa executa as manutengdes preventivas e corretivas de acordo com o
descrito no programa;

* Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da empresa.
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Os equipamentos e utensilios foram projetados e construidos de maneira a
facilitar sua limpeza/sanitizagdo e se ndo causam altera¢cGes as matérias-
primas/produtos quando do seu uso nas respectivas atividades laborais;

Os equipamentos s@o faceis de desmontar e se a empresa o faz na frequéncia
prevista para limpeza/sanitizagdo;

Os equipamentos foram instalados em locais que permita ao Servigo de Inspegio
avaliar as condigdes sanitarias;

Os equipamentos precisam de reparos, dando atengdo as superficies que entram
em contato com as matérias-primas € alimentos;

Equipamentos/utensilios usados no armazenamento de ndo comestiveis sdo
instalados/operados de maneira tal, que ndo exista risco de contaminacdo
cruzada para as matérias primas e produtos em fabricagdo ou acabados e se os
mesmos estdo identificados como de uso exclusivo para ndo comestiveis;
Existem desgastes nos equipamentos que comprometem a eficiéncia da limpeza;
O acabamento, a natureza das soldas e os materiais constituintes dos mesmos
podem alterar as matérias-primas e os produtos acabados;

Os equipamentos ou utensilios sdo passiveis de transferéncia de residuos e
odores as matérias-primas e produtos e se os lubrificantes utilizados s@o
apropriados a situagao.

Na fiscalizagdo da manutengdo, que inclui vestidrios, sanitirios e barreiras
sanitarias, o Servigo de Inspegdo deve verificar se:

Ha auséncia de comunicagdo direta com seg¢des de matérias-primas eprodutos
comestivelis;

Sdo em numero suficiente e tem dimensdes adequadas as
necessidades;

Foram projetados e construidos de forma a permitir boa manutengéo das
condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes;

As condigdes higiénicas sdo mantidas nessas instalagdes;

As barreiras sanitirias estio adequadas, com os equipamentos e dispositivos
necessarios para a higienizagio dos calgados e méos (detergente liquido neutro e
sanitizante ou antisséptico, toalhas de papeldescartavel, ndo reciclado ou outro
sistema seguro para a secagem das méos), dgua potavel de fluxo continuo, sem
torneiras com fechamento manual e se estas higienizagdes sdo realizadas na
forma e na frequéncia adequadas;

Os uniformes sdo trocados nos vestidrios de forma correta e na frequéncia
adequada e especificada pelos estabelecimentos;

Existe separagdo entre as roupas civis e as de uso industrial;

H4 compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da
empresa;

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito noprograma.

Na fiscalizacdo da manutengdo, que inclui o sistema de iluminagdo, o Servigo de
Inspegdo deve verificar se:

Existe iluminagdo nas diferentes areas da industria;
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* A cor e a intensidade da luz sdo adequadas, se permitem boa avaliagdo das

condi¢des higiénico-sanitarias das instalagdes, equipamentos, utensilios,
matérias-primas e produtos;

As lumindrias sdo dispostas de forma a fornecer iluminagdo uniforme,sem
que haja formagio de zonas de sombra;

Todas as lumindrias sdo providas de protetores contra a quebra das
lampadas ou dotadas de lampadas ndo explosivas;

Nas areas obrigatorias ¢ previsto o monitoramento dos LUX;

Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situa¢io da
empresa;

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no
programa.

Na fiscalizagdo da manutengdo, que inclui dguas residuais, o Servigo delnspegdo deve
verificar se:

Todo o volume de 4guas residuais é drenado;

Na recolha das aguas residuais, estas ndo entram em contato com aigua de
abastecimento;

As 4guas residuais ndo contaminam equipamentos e utensilios; _

As instalagdes foram projetadas e construidas facilitando o recolhimento das
aguas utilizadas; ‘

Quando houver possibilidade de contaminagdo da 4gua de abastecimento pelas
aguas residuais, existem dispositivos que previnamtal situagio;

As 4guas residuais se deslocam em contra fluxo em relagdo a produgdo,quando
descarregadas diretamente no piso;

Os ralos da indtstria possuem sifes evitando o refluxo;

H4 compatibilidade entre os registros de monitoramento € a situagdo da
empresa;

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito noprograma.

Na fiscalizagdo da manutengdo, que inclui calibragdo e aferi¢io de instrumentos, o
Servico de Inspegdo deve verificar se:

Os instrumentos de controle de processos estdo identificados;

Ha registro da ultima e data prevista para a proxima aferi¢do ou calibrag3o;

Ha assinatura do responsdvel pela aferi¢dio ou calibragdo na etiqueta de
identificacdo ou outra forma que a substitua;

O cronograma de calibragdo e aferi¢do estd sendo cumprido, ou seja, se as
calibragdes e aferigdes sdo realizadas na forma e frequéncia descritas;

Quando ocorrem desvios, sdo tomadas as devidas agles corretivas e
preventivas;A empresa define qual o desvio aceitavel dentro da faixa de uso do
instrumento/equipamento;

Quando for o caso, as calibragdes sdo realizadas em instituigdes especializadas e
credenciadas por 6rgdo regulador competente € se existem documentos que
comprovem tais calibragdes.
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Verificagio Oficial da Agua de Abastecimento
Na fiscalizagdo do controle da captagdo, tratamento e distribuigdo da agua de
abastecimento, o Servigo de Inspecdo deve verificar se:

Os reservatdrios apresentam-se em condigdes higiénico-sanitdriasadequadas;

As redes de alimentagdo e distribuigdo de 4gua da industria estdo de acordo com
o que foi projetado e aprovado e se os pontos de coleta de 4gua estdo
identificados;

Existem eliminadores de vacuo, quando necessarios € se existem fins de
linhas bloqueados;

A agua tem pressdo e temperatura adequadas nas diferentes 4reas de
manipulagdo, processamento de matérias-primas, produtos € demais setores da
industria; '

Quando da existéncia de recirculagdo de agua, como no uso de trocadores de
calor, a mesma mantém suas caracteristicas originais de qualidade;

Quando ha agua de reuso esta ¢ mantida livre de patégenos e coliformes fecais;
O volume de agua tratada ¢ suficiente para a demanda das industrias;

O teor de CRL e pH apresenta-se em niveis adequados;

Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situa¢do da
empresa;

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito noprograma.

Verificagdo Oficial do Controle Integrado de Pragas
Na fiscalizagdo do controle integrado de pragas o Servigo de Inspecédo deve verificar:

O ambiente externo, de forma a identificar a existéncia de condigdes que
favoregam ao abrigo ou a reprodugao de pragas;

As areas internas, buscando indicios da presenga de pragas;

Se, quando o controle de pragas for realizado por empresa terceirizada, verificar
o licenciamento da mesma junto ao 6rgdo competente;

Verificar se os produtos quimicos usados no controle das pragas estdo
autorizados para tal e se 0 armazenamento dessas substincias é feito em local e
forma adequada e se héa controle restrito das mesmas nas industrias;

Verificar se a empresa terceirizada realiza as visitas nas frequéncias previstas;

Se hd compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da
empresa;

Se a empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.

Verificagdo Oficial Higiene Industrial e Operacional
Na fiscalizagdo do PPHO - limpeza e sanitizagdo pré-operacional — o Servigo de
Inspegdo deve verificar se:

Os estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e sanitizagdo pré e
operacionais previstos nos autocontroles;

Nio existam residuos de matérias-primas e produtos e/ou equipamentos
contaminados ap0s as operagdes de limpeza e sanitizagao;
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HaJ previsdo de monitoramentos di4rios nos autocontroles ¢ de que 0s mesmos
sej‘am cumpridos;

Quando ocorrer contaminagdes ou outro tipo de alteragdo de matérias- primas e
produtos sdo tomadas agles corretivas de forma a restaurar as condigdes
sanltarlas ideais e que sejam adotadas também agdes preventivas;

Hal compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da
empresa

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito noprograma.

i

Veriﬁcag:ﬁb Oficial da Higiene e Habitos Higiénicos dos Funcionarios
Na fiscalizagdo do controle da higiene, hébitos higiénicos, treinamentos e satide dos
operarios, 0 Servigo de Inspegdo deve verificar se:

(0) pessoal que trabalha, direta ou indiretamente com matérias-primas e produtos,
em qualquer fase do processo de produgdo/fabricagdo obedecem as praticas
h1g1enlcas para que ndo causem alteragdes em matérias-primas e produtos;
Assiduamente, 0s operrios exercitam lavagem e desinfecgdo das mios e
antebragos antes de entrarem nas 4reas de manipulagio e se ahigiene corporal e
outros aspectos relacionados a ela sio praticados de forma rotineira;

Os uniformes utilizados apresentam-se limpos e se sdo trocados e utilizados nas
areas e periodos previstos e restritos as respectivas atividades;

Nogl casos aceitdveis, os operdrios que trabalham em diversas 4reas das
industrias procedem & troca de uniformes antes de adentrarem as chamadas
“areas limpas”;

Os -verificadores e monitores dos autocontroles tém conhecimento sobre as
fungdes que executam e se estdo capacitados para realizé-las;

Na ' descrigdo dos autocontroles de treinamento dos funcionarios sdo
previstos/descritos procedimentos de treinamentos que abordem assuntos
relacionados a garantir a inocuidade das matérias-primas e produtos e se os
mesmos sdo satisfatérios para tal;

Os funcionarios recebem treinamentos nas frequéncias previstas, se 0s mesmos
sdo adequadas e se existem registros desses treinamentos;

Todas as pessoas que trabalham direta ou indiretamente com matérias- primas e
produtos de origem animal, dentro das dreas industriais, possuem atestados ou
carteiras de saide que comprovem estarem habilitados a manipular alimentos.

Verificagdo Oficial dos Procedimentos Sanitarios Operacionais - PSO
Na ﬁscalijagéo dos procedimentos sanitdrios das operagdes - PSO o Servigo de

Inspegido deve verificar se:

Na recepgdo das matérias-primas existem cuidados para que as mesmas ndo
sejam contaminadas;

Durante as manipulagdes e processamentos existem cuidados de forma a
prevenir contaminagdes cruzadas, evitando-se desnecessdrios acumulos de
embalagens, de matérias-primas e produtos, evitando-se contra fluxos;

As matérias-primas e produtos sdo separados entre eles de forma correta e de
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acbrdo com sua natureza, temperatura € embalagens e se sdo identificados;
Todas as superficies dos equipamentos, utensilios e instrumentos, que entram em
contato com matérias-primas € produtos sdo mantidas em condi¢des adequadas
de limpeza e sanitizagdo, de forma que ndo existam condigdes higiénico-
sanitarias inadequadas que possam causar situages de risco para os mesmos;

Os equipamentos, utensilios, instrumentos e outros afins, como por exemplo,
torneiras, mangueiras, valvulas de controle de fluxo, que nio entram em contato
com matérias-primas, ingredientes e produtos, sdo mantidos em condi¢Ses
higiénicas;

Os agentes de limpeza, sanitizantes e produtos quimicos, assim como
lubrificantes e outros, sdo atdxicos ou proprios para uso em situagdes de
manipulacdo/elaboragéo de alimentos;

Os vapores que entram em contato direto com os produtos sio filtrados de forma
adequada;

Os recipientes sdo adequados e resistentes ao uso, se ndo alteram as matérias-
primas e produtos, se sdo de facil limpeza e higienizagdo e se sio mantidos em
bom estado de conservagdo;

A embalagem secundéria € realizada em ambiente separado;

Os produtos na expedigdo e antecAmaras ficam em periodos minimos,
suficientes apenas para conferir as condigdes higiénico-sanitérias;

Os equipamentos de geragdo de frio e os veiculos transportadores de matérias
primas e produtos sdo projetados, construidos e mantidos em condigdes
higiénico-sanitarias € com temperatura para transporteadequadas, se apresentam
paredes lisas, de facil limpeza, totalmente vedadas, de maneira a ndo permitir a
entrada de pragas, poeiras e outros contaminantes ¢ a saida de liquidos;

Nos autocontroles os PSO descritos sdo suficientes e adequados.

Veriﬁcagéo Oficial de Matéria Prima
Na fiscalizagdo do controle de matérias primas, ingredientes e material de embalagem, o
Servigo deé Inspecdo deve verificar se:

As matérias primas recebidas de outros estabelecimentos sdo acompanhadas dos
respectivos documentos exigidos por lei para o transporte e recepgao;

As matérias primas, aditivos e ingredientes estdo devidamente identificadas e
dentro do prazo de validade, se sdo de uso conhecido e aprovado pelo servigo
através dos memoriais de registro de produtos (sepossui ficha técnica anexada as
mesmo), permitindo a rastreabilidade;

A empresa, quando da recep¢do, realiza as analises minimas necessarias para a
sele¢do da matéria prima, através de métodos e testes amparados pela legislagdo,
respeitando os programas daempresa e que confiram resultados confidveis;

Os resultados mensurados atendem a legislagdo, de maneira que preserve a
qualidade dos produtos e a saude dos consumidores;

A empresa da destino correto & matéria prima e de acordo com oplanejado no
autocontrole;

As matérias primas apresentam suas embalagens integras;
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Matérias primas e produtos sdo mantidos em temperaturas adequadas a sua
natureza e organizados, de forma que ndo dificultem os trabalhos dos Servigos
de Inspegio;

Osi‘ veiculos transportadores de matérias primas e produtos apresentam- se em
bofls condigbes de conservagdo, com os produtos devidamente organizados em
seu interior, se a temperatura do veiculo é controlada e se os mesmos sdo
Veélados a entrada de pragas e sujidades, assim como 4 saida de liquidos;

o pso ¢ a manipulagdo dos ingredientes estdo de acordo com as instrugdes de
uso na formula¢do aprovada e se sio mantidos no local de preparacdo dos
produtos em quantidades suficientes 4 sua utilizagdo € por periodos restritos;

Os‘ Aingredientes sdo mantidos em local separado, em condigdes higiénicas e,
quando preparados previamente, sio em quantidades o suficiente apenas para um
umco uso;

Na ocorréncia de ndo conformidades, quando do uso de ingredientes, sio
tomadas atitudes corretivas e preventivas adequadas que evitem a recorréncia;

As| embalagens originais dos ingredientes os acompanham até o local de
pre'paraqio da formulag&o dos produtos;

Se ¢ avaliado o destino de ingredientes e produtos quando apresentam suas
embalagens rompidas;

As ],émbalagens recebidas estdo integras e se conferem efetivamente protecdo aos
proiélutos;

As embalagens secundarias sdo utilizadas de forma ordenada, na quantidade
estﬁitamente necessaria, com os devidos cuidados, de forma a evitar carrear
contaminagdes e de acordo com o fluxo de produgio;

As tempresas mantém atualizados os cadastros dos produtores fornecedores de
maféria prima quando necessario;

No' caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se as empresas
fornecedoras de leite cru refrigerado atendem as exigéncias

legals no que se refere a captagio de leite e se as mesmas possuem registros
desées atendimentos;

No |caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, quando do
recéblmento de leite de produtores, se as empresas possuem programa de coleta
a granel e se nele esta previsto um programa de educagio continuada;

No fcaso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se o programa de
educagio continuada descreve as agdes sobre os produtores que ndo conseguem
atingir os padrdes estabelecidos pela Instrugio Normativa n® 77/2018 do MAPA
€ se .0 mesmo € efetivo.

No \‘caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se os mesmos
enviam na frequéncia minima exigida, amostras de leite dos tanques das
proprledades fornecedoras para analises aos laboratériosda Rede Brasileira de
Laboratorlos de Controle da Qualidade do Leite (RBQL);

0 qpe ¢ verificado pelos Servigos de Inspegdo durante as fiscalizagdes das areas
de 1nspe<;ao estd de acordo com os registros dos estabelecimentos.

i
H
i
J
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Verificagjo Oficial do Controle de Temperatura
Na fiscalizagdo do controle das temperaturas, os Servigos de Inspegdo devem observar

S€:

As temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias primas e

produtos que fazem parte do processo industrial estio deacordo com o que €
exigido pela legislagdo ou descrito nos programasde autocontroles;

Os registros sdo automatizados, quando possivel ou necessario;

Quando da verificagdo de ndo conformidades os estabelecimentos adotam acoes
corretivas e preventivas eficientes com elas com embasamento técnico-cientifico
e legal;

As| temperaturas aplicadas/mantidas nos ambientes garantem a inocuidade e a
ndo alteragdo das matérias primas, ingredientes e produtos para seu
processamento ou consumo;

Os| estabelecimentos aferem as temperaturas indispensaveis ao controle dos
pracessos, em todas as etapas, nas frequéncias e no numero previsto nos
autocontroles;

Os|instrumentos, equipamentos ¢ dispositivos de controle de temperatura séo
regularmente aferidos e calibrados e se ha registros dessas operagdes;

0]

A

registros feitos pelos estabelecimentos estdo de acordo, quando comparados

corn os registros dos Servigos de Inspecio.

Verificagdo Oficial do Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
Na fiscalizagdo do Sistema APPCC, os Servigos de Inspegio devem observar se:

O 7

rograma APPCC atende as exigéncias de legislagdo e/ou cientificase

metodoldgicas utilizadas;
Os| perigos identificados sdo significativos e possuem medidas

A

ventivas de controle adequadas;

pre
Os Eontos criticos de controle (PCC’s) estdo identificados;

empresa controla 100% os pontos criticos de controle (PCC’s);

Os pontos de controle (PC) sdo controlados apenas com as boaspraticas de
fabricagdo (BPF) e se estdo identificados no programa;

Ha

ertinéncia dos limites criticos estabelecidos;

Os;)egistros de monitoramento dos PCC’s existem e s3o adequados;

As:flg()es corretivas retomam o controle do processo;

Os-monitores sdo capacitados para a realizagdo dos monitoramentos eagdes

cor

rLetivas; :
As verificagdes sdo adequadas aos PCs e PCCs;

Os: | registros feitos pelos estabelecimentos estdo de acordo, quandocomparados
com os registros dos Servigos de Inspecao.

Verificagdg Oficial das Analises Laboratoriais
Na fiscalizagdo das Andlises Laboratoriais (autocontrole), os Servigos de Inspegéo
devem observar se:
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As anélises de pardmetros fisico-quimicos e microbiol6gicos dos produtos e da
agpa de abastecimento, incluindo 4gua potavel e gelo, sdo realizadas nas
frequencms previstas -e cumprem as especificagdes aplicaveis aos produtos
acabados conforme disposto na legislagdo vigente;

As| agdes adotadas pela empresa frente a resultados ndo conformes sio
adéquadas; :

(0] imanual de bancada, quando da existéncia de laboratérios de analises, esta
disposigdo dos analistas;

Osfprocedimentos estdo de acordo com 0 manual de bancada;

Os|analistas dominam as técnicas realizadas;

Existe manual de bancada, se 0 mesmo contempla as analises minimas exigidas
pot lei e se as mesmas sdo realizadas baseadas em metodologias cientificas
reconhecidas;

Existem registros dos tremdmentos dos laboratoristas;

Os registros feitos pelos estabelecimentos estio de acordo, quando comparados
com os registros dos Servigos de Inspegao.

w

Veriﬁcag:ﬁﬁ Oficial do Controle de Formulagdo de Produtos ¢ Combate aFraude
Na fiscalizagdo do controle de formulagdo de produtos e combate a fraude, osServicos
de Inspe¢do devem observar se:

As lempresas elaboram os produtos de acordo com os memoriaisdescritivos
aprfavados pelos Servigos de Inspegdo e garantem a identidade, qualidade,
seguranca higiénico sanitéria e tecnolégica de produto de origem animal,

Os |produtos sdo fabricados de acordo com as formulagdes aprovadas pelos
Ser icos de Inspegdo;

Ha | registros que comprovem o controle do uso de matérias primas e
ing‘ edientes, com identificagio dos respectivos lotes. Se os aditivos e
ingredientes foram adicionados respeitando a concentragdo ou quantidades
aprovadas. Se a matéria-prima empregada corresponde realmente a declarada
sejq na sua natureza ou quantidade (Exémplo: troca de espécies do pescado, uso
de CMS em quantidade acima do permitido ou em produtos em que seu uso é
projbido, adi¢do de soro 'de leite, adigdo de temperos seja por injecdo ou
tumbleamento;

Nog casos em que sdo constatadas falhas na fabricagdo ou erros de formulagio, é
dado o destino correto, de acordo com a legislagdo e previsto no programa de
autocontrole, aos produtos adulterados;

As jempresas possuem registros de controle de entradas, saidas € uso dos
ingtedientes;

Essj’ s registros sdo compativeis com os gerados nas demais etapas de fabricagdo;
Os programas das empresas fazem previsdo de medidas preventivas e corretivas
nosfcasos em que sdo constatadas falhas na fabricagdo ou erros de formulagio;
Os iresultados das analises laboratoriais e controles de formulagdo sio
co ;pativeis com 0s memoriais aprovados.
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Verificagdo Oficial do Controle de Rastreabilidade e Recolhimento
Na fiscalizagéo do controle de rastreabilidade e recolhimento, os Servigos de Inspegdo
devem observar se:

Os' procedimentos implantados permitem rastrear o recebimento de matéria
prima, ingredientes e aditivos, além do processo de produgio e expedigdo dos
produtos; ) _

A ‘empresa, em Sseus autocontroles, prevé destino adequado quando da
observagdo de ndo conformidades nas matérias primas, ingredientes e material
de embalagem;

Durante a verificagdo da rastreabilidade e possivel fazer os testes de
rastreabilidade progressiva e regressiva.

A unidade descreve em seu autocontrole o procedimento de recolhimento, € em
casos de ndo conformidade detectadas que motive orecolhimento, se a produgdo
foi devidamente recolhida e se recebeu a destinagdo adequada, através de
registros auditéveis;

Os registros feitos pelos estabelecimentos estdo de acordo, quando comparados
com os registros dos Servigos de Inspegéo.

Verificagio Oficial do Controle do Bem-Estar Animal
Na fiscalizagdo do controle do bem-estar animal, os Servigos de Inspegdo devem

observar se: .

O atendimento de legislagdes especificas, como a Portaria n° 365, de 16de julho
de 2021;

De forma objetiva se a empresa controla o manejo dos animais durante o
transporte, recep¢do, descarga, descanso, jejum, procedimentos de condugéo,
insensibilizagio e sangria;

A implantagio e manutengio do programa de autocontrole por parte das
empresas de abate sob o ponto de vista humanitério.

Verificagdo Oficial do Controle do Material Especifico de Risco
Na fiscalizagdo do controle do MER, os Servigos de Inspegéo devem observarse:

6.4.4

O plano de recolha do MER estd sendo cumprido em todas as etapas e esta
atendendo o disposto em legislagdo vigente (identificagdo, segregacdo e
inutilizag#o); ‘ '

O procedimento é realizado conforme descrito no Programa deAutocontrole;

Os colaboradores dominam as técnicas de remogao;

Recipientes e utensilios s3o identificados e exclusivos para essa finalidade;

O material de risco é descartado da forma correta ¢ separado dos demais
produtos ndo comestiveis.

Atualiza¢do dos Programas de Autocontrole

Os programas de autocontrole devem ser atualizados sempre que a empresa ou 0 servigo
verifique que o mesmo ndo esta sendo eficiente (recorréncia de néo conformidades) ou
quando ocorrerem modificagdes na estrutura, fluxo, processos, utensilios e demais

Ccasos.
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Os ajustes em planilhas que ndo impliquem em alteragdes na descri¢do dos PAC ndo
necessitam ser aprovados pelo SIM, nos demais casos, a empresa deve enviar ao SIM o
PAC, em duas vias com as alteragdes para nova avaliagio e aprovagdo.

6.4.5 Relatério de Nio Confonﬁidade ~RNC

Os fiscais dos Servicos de Inspe¢io devem relatar aos responsaveis legais e
responsaveis técnicos das empresas as ndo conformidades verificadas durante suas
fiscalizagdes. O documento utilizado para a comunicagdo das ndo conformidades ¢ o
Relatorio de Nao Conformidade — RNC (Modelo 6.5.7).

No RNC deve constar a data da comunicagdo, o ntimero sequencial do relatdrio
seguido do ano, a hora em que a ndo conformidade foi verificada, para qual
estabelecimento, informando seu numero de registro, € a quais pessoas ¢ destinado, seus
respectivos cargos, qual a legislagdo descumprida e quais os itens dos programas de
auto controle infringidos, devendo também citar a ndo conformidade verificada e a agéo
fiscal imediata (quando se aplicar) e ainda deve constar a assinatura e carimbo.

O RNC podera ser lavrado em qualquer momento da fiscalizagio, quando identificado
uma ndo conformidade, sendo estd embasada nos autocontroles das empresas, instruges
de trabalho e nas legislagdes pertinentes.

O(s) RNC(s), quando entregue(s) aos interessados, devera(do) ser acompanhado(s) de
documento que registre sua entrega (Modelo 6.5.8), listando-o(s) por seus respectivos
nimeros sequenciais anuais (por exemplo: 023/2020, 024/2020) e tendo por fim a
assinatura do responsavel por sua recep¢do no estabelecimento. As empresas tém prazo
de até 5 (cinco) dias tteis para responder aos RNC ou o fiscal responsével pela emisséo
do RNC determinard o tempo maximo para que o mesmo seja respondido, nunca
podendo ser superior ao prazo estipulado anteriormente.

6.4.6 Medidas Cautelares

Quando forem registrados RNCs por um mesmo motivo, recorrente, que nio seja
considerado critico, poderé ser lavrado, em duas vias, de Auto de Infragdo (conforme
Modelo 7.5.4 do Anexo 7), ficando a critério do servigo de inspe¢do. Nesse caso, os
RNCs devem ser citados como elementos de convicgdo noAuto de Infrago.

Nos casos em que a ndo conformidade seja critica, podendo comprometer a inocuidade
e qualidade dos produtos e colocar em risco a saude publica,devera ser preenchido o
Auto de Infragéo ja com o primeiro RNC, sempre em duas vias.

Além do auto de infra¢do, outras medidas cautelares poderdo ser adotadas a critério do
servigo de inspegao.

6.5 Modelos

MODELO 6.5.1 -PROGRAMA DE AUTOCONTROLE

Logotipo PROGRAMA DE Revisdo
da AUTOCONTROLE Data: mm/aaaa
Empresa NOME DO PAC Pagina: 00 de
00
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PROGRAMA DE AUTOCONTROLE 00
NOME DO PAC

Elaboradg por: Revisado por: Aprovado por: Aprovagdo do SIM:

1. Apresenta¢io da empresa

Neste item| devem ser descritos as informagdes do estabelecimento como Razdo social,
enderego, CNPJ, etc.

Quando toios os PAC sdo armazenados em uma Unica pasta, apenas uma Gnica folha de

apresentagdo pode ser elaborada para todo o conjunto, € os demais arquivospodem ser
iniciados a partir do préximo item (objetivos).

2. Objetivos
2.1 Objetivo Geral
2.2 Obj eti\Jos especificos (facultativo)

3. Documentos de Referéncia

3.1 Legislagdo Aplicavel: Legislagdo obrigatoria e coerente com o programa que esta
sendo descrito .

3.2 Documentos Complementares Aplicaveis: Alguma legislagdo para complementar o
que esta sendo descrito no programa, quando necessario.

4. Campo de Aplicagio

Neste item deve ser descrito aonde este programa de autocontrole sera aplicado, qual
area, equipamento, utensilio, instalagdo, entre outros.
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Neste iten} deve ser colocado as definigdes de palavras e termos técnicos que compdem
0 programa que estd sendo descrito, cujo entendimento é indispensavel para a sua
devida compreensdo e aplicago.

6. Descri¢ido do Procedimento

Neste item deve ser descrito detalhadamente o procedimento que seré realizado in loco,
descrevendo o monitoramento real € o que de fato é conveniente ao programa em
questdo. A descricio deve ser de forma objetiva, clara e condizente com o que ¢é
praticado no estabelecimento, deve ser colocado neste item itens a serem controlados,
bem como) as condigSes que devem existir ou ser mantidas, para garantira eficacia do
autocontrole. Ndo descrever procedimentos sem nexo ou que ndo tenhaa ver com o
programa que esta sendo descrito, atentar- se muito a este item, pois é um dois mais
importantes na estrutura de um PAC, é nele que devem constar as informagdes
necessariag para que todos que leem o programa possam entender como o procedimento
¢ realizado

7. Monitoramento

Nesse itenrt deve ser descrito os passos para realizar um monitoramento adequado,
preciso e auditdvel. O procedimento de monitoramento pode ser descrito nas planilhas
para facilit: r o trabalho do monitor, quando necessario. Deve incluir:

O que monjitorar: deve se descrever o item que estd sendo monitorado; seja objetivo e

* Frequéncia: deve se descrever qual perfodo que ¢ realizado o
monitoramento.

* Como monitorar: deve se descrever como que o item é monitorado a forma de
aplicagdo; seja detalhista, claro e objetivo.

* Responsavel por monitorar: deve se descrever qual a pessoa que realiza o
controle do item monitorado, de preferéncia indique pessoas que sejam
detalhistas, perfeccionistas e que tenham mente aberta para aprender.

* Naéo conformidade: deve se descrever qual o problema que foi verificado ao
realizar o monitoramento, de forma clara e objetiva.

8. Acdes Corretivas
As ages corretivas definem quais as medidas a serem tomadas quando existirem nfo
conformidades. Sdo divididas em ag¢des imediatas (corregdes) e agOes planejadas (ou
agdes corretivas propriamente ditas).
= AcgOes imediatas: descrever neste item qual é a¢do a ser tomada imediatamente
diante da nfo conformidade detectada.
* Agdes planejadas: descrever neste item a agio a ser tomada a fim de prevenir sua
recofréncia.

9. Avalia{;ﬁo da Efetividade do PAC
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Neste item deve se fazer uma avaliagio geral dos programas implantados buscando
alternativ. s para eliminar as ndo conformidades que ocorrem frequentemente. Citar
quais as aé;c“)es da gerencia do estabelecimento frente aos problemas, como por exemplo,
reunides ¢om funciondrios do setor que mais tem problema, contratagdo de empresa
consultora para melhorar os processos, etc. Deve-se fazer registro das agdese arquivar
as mesme% para possivel analise do fiscal.

10. Veri lcag:?w ,
Neste iteﬂ deve ser descrito como ¢é realizada a verificagdo do processo e analise dos
registros do monitoramento dos programas de autocontroles aplicados na empresa. E
realizada’ f)elo Responsavel Técnico, e geralmente realizada mensalmente. Também
pode fazet parte da verificagdo o programa de coleta e anélise microbioldgica de
alimentos ¢ superficies da empresa.

|
11. Anexos
Neste item1 deve ser descritas quais as planilhas que estio em Anexo ao programa e que
foram citadas durante o texto. E constituido basicamente pelas planithas de
monitoram‘ento de cada autocontrole, e o que mais se fizer necessério, anexar ao
programa.

12. Registros das Alteracdes

Neste item| sdo indicadas as evidéncias da analise critica, da aprovagdo, do status e da
data da revisdo, do procedimento documentado. Sao apontadas as alteragdes realizadas.
Cabe a empresa escolher o local de inclusdo das alteragdes do documento.

13. Informacdes Adicionais
Neste item sdo descritas informagGes adicionais que a empresa julgar necessario, de
forma facultativa.
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MUNICiPIO DE PALMEIRA

MODEL(

) 6.5.2 - RELATORIO DE RECEBIMENTO DE MATERIA PRIMA

Relatorio de Recebimento de Matéria
Prima
Estabelecimento: Registro do SIM:
|
|
| Nome do N°do
Data ‘ Fornecedor e | Matéria Quantidad | registrode | Responsave
| n® danota Prima € Inspeg¢do 1
fiscal
|
Assinatﬁura e carimbo do responsavel pela verificagio:
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ANEXO 6.5.3 - RELATORIO DE PRODUCAO

Relatorio de Producio

Estabelecimento: Registro do SIM: | Més/Ano:
Data Produto a Matéria Quantidad Lot Responsave
‘ ser Prima e e I
produzid utilizada
0

Assinatura e carimbo do responsavel pela verificacio:

{
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MODELO 6.5.4 - RELATORIO DE EXPEDICAO

i
&

Relatorio de
Expedigio

Estabelecimelﬁto: '

Registro do SIM: | Més/Ano:

Data

Produt
expedi
do

Quantida
de

Lote

Comprador (nome e
endereco)

Responsav
el

Assinatur"gi ¢ carimbo do responsavel pela verificagio:
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MODELtD 6.5.5 - PLANILHA DE VERIFICACAO OFICIAL DAS AREAS DE
INSPECAOIN LOCO E DOCUMENTAL

LISTA DE FISCALIZACAO DAS AREAS DE INSPECAO IN

; LOCO E DOCUMENTAL
Manutengio de instalagdes, equipamentos e utensilios (incluindo iluminagdo, ventilagio, aguas
residuais e cahbrac;ao) Agua de Abastecimento; Controle Integrado de Pragas; Higiene Industrial
e Operacional; Higiene e Hébitos Higiénicos dos Funcionarios; Procedimentos Sanitarios
Operacionais; ,Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento
condicional), lmgredlente e material de embalagem; Controle detemperaturas; Analise de Perigos
e Pontos Critidos de Controle; Anélises laboratoriais (Programas de autocontrole); Controle de
formulagdo de produtos e combate 4 fraude; Rastreabilidade e recolhimento; Bem-estar
animal; ]
Identificagéo, rémog:ao segregacao e destina¢do do material especificado de risco (MER).

Estabelecnmenho‘ Registro do SIM:

Endereco: Data:
Local/ | Equipamentos / Utensilios / Instala¢ées / Procedimentos| C / NC /
Area NA
Verificaca|
0
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g

Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspecao:
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2
MODELO 6.5.6 - PLANILHA DE PPHO - LIBERACAO DE ABATE

i

Proctfid imento Padrao de Higiene Pré-Operacional — Liberacio ﬂ e Abate

Estabeleclmerlto. Registro do Sihd:
Endereco: Daita:

Instru¢des de preenchlmentO' identificar a razdo social do estabelecimeihto seu numero de
registro no SIM 0 Municipio e Estado e a data de fiscalizagdo. Marcar na respectiva coluna a
hora da verific iqao documental e a conformidade (C), ndo conforme (NC) ou ndo aplicavel (NA).
De acordo c:orml o verificado, na coluna AI/IU’S seré identificada a drea de 1nspcg:ao ¢ a unidade
de inspegdo 1n(11cando a nao conformidade no campo "descrigdo da ndo |
conformidade"] 1 Assinar e carimbar. Frequéncia: sempre que houver abate. 1

Avaliar se: ()s estabelecimentos executam os procedimentos de llmpeza € sanitizagdo
operacionais prev1stos nos autocontroles; Ndo existam residuos de matenas—pnmas e produtos
e/ou equlpamehtos contaminados apds as opera¢les de limpeza e sanltlzag:ao Ha previsdo de
monitoramento§ didrios nos autocontroles e de que os mesmos sejam cumpndos fielmente;
Quando ocorram contaminagdes ou outro tipo de alteragdo de matenas-pnmas e produtos, sdo
tomadas agdes corretlvas de forma a restaurar as condigdes sanitarias ideais ¢ que sejam adotadas
também agdes preventlvas No caso do item anterior, seja dado o destino gorreto as matérias
primas e produtos 7
Area de Inspécio Unidades de C/NC/
‘ Inspegio i NA
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Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspecio:
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MUNICIPIO DE PALMEIRA

MODELO 6.5.7 - RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE -
RNC

1. Data e hora: 2. Relatério n°; 3. Estabelecimento e n° do SIM:

4. Para (nome ¢ cargo):

5. Embasamento legal (RIISPOA, legislagdo municipal, PAC, outras):

6. Descri¢do dd ndo conformidade (NC):

7. Reincidente: NAO ( ) SIM ( ) — Quando reincidente, informar o nimero dos RNC anteriores
que apontaram ando conformidade:

8. Acdo fiscal imediata:

9. Assinatura d¢ Veterinario ou Funcionério do Servigo de Insjaégﬁo:

10. Data limite para a devolugdo do RNC respondido:

11. Resposta do Gerente do Estabelecimento (agdes imediatas):

12. Resposta do Gerente do Estabelecimento (cronograma de agdes planejadag):

Este documento é uma notificagdo escrita da falha em atender as exigéncias egulamentares
podem resultar emadicional agdo administrativa e legal. '

13. Assinatura do Gerente do Estabelecimento: 14. Data:
15. Assinatura de verificagio do Veterinario ou Funcionério do 16. Data;:
SIM:

( ) Efetivas |( ) Nao Efetivas Novo RNC n%
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MODELO 6.58 - MODELO DE ENTREGA DE RELATORIODE
NAOCONFORMIDADE o

Ao Senhor(a)

Prezado(a) Senhor(a),

Por meio deste, entrego a relagdo de Relatério(s) de Nio Conformidade (RNC), identificado
__, na unidade
, localizado
.0

relatorio de ndo conformidade em Anexo é referente ao n°
onde a empresa deve apresentar o(s) plano(s) de agio(5es) 1med1ata(s) e planejada(s)
para os mesmos. Os relatérios devem ser respondidos e entregues ao servigo de
inspecdo até a datade

de de20___

Atenciosamente,

Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspegio
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ANEXO 7.
PROCESSOS ADMINISTRATIVOS

7.1 Objetivos
Estabelecer o procedimento operacional padrio que possibilita regulamentar as

penalidades que serdo aplicadas quando da ocorréncia de infragdes pelos
estabelecimentos.

7.2 Definicio
Consideram-se infragdes o ato ou efeito de infringir as regras.

7.3  Aplicagido
Aplica-se a todos os estabelecimentos registrados no SIM, responsaveis do SIM e
Assessores Juridicos, Secretarios de Agricultura de Prefeitos dos Municipios
conveniados. ' ‘
74  Procedimentos para Aplicaciio de San¢des |
Na Lei de criagdo do servigo de inspegdo - SIM do municipio sdo prevmstas as sangles
legais conforme o que segue:

Art. 12. O infrator que descumprir as disposigdes previstas nesta Lel ser4 punido
em carater administrativo. g

§ 1° Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a mfrdc;ao a legislagdo
referente aos produtos de origem animal, acarretara, isolada ou cumulatlvamente as
seguintes sangdes ao infrator:

11 i

| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver ag1d¢ com doloou
ma-fé; i
|
|

. . . o]
Il - multa, que varia entre___e___, nos casos ndo compreendidos no inciso I;

Il - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e
derivados de origem animal, quando nfio apresentarem condigdes higiénico-sanitérias
adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados; ‘

IV - suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de nauubm higiénico-
sanitaria ou no caso de embarag:o a acdo fiscalizadora; e ’

‘1
i
!
H

V - interdigdo, total ou parcial do eswbelecnm,nto quando a mfragl&o consistir na
adulteragdo ou falsificagdo habitual de¢ produto ou se verificar, E'

t
|
I
i
\
\
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mediante = inspecdo  técnica . realizada  pela . autoridade competente,  a
inexisténcia de condigdes higiénico-sanitérias adequadas. ‘

§ 2° As multas previstas no inciso I serdo agravadas até o grau maximo, nos casos
de:

I - artificio;
II-ardil;

III - simulagdo;
1V - desacato;

V - embarago; ou

VI - resisténcia a agdo fiscal.

§ 3° O valor da multa sera definido levando-se em conta:I - as

circunstincias atenuantes ou agravantes; ¢

IT - a situagdo econdmico-financeira do infrator € os meios ao seu alcance para
cumprir a lei.

§ 4° A interdigdo de que trata o inciso V do § 1° podera ser levantada, ap6s o

atendimento das exigéncias que motivaram a sangio.

§ 5° Se a interdi¢do ndo for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos

12 (doze) meses, sera cancelado o registro ou relacionamento. ;
‘ : |

§ 6° Quando for o caso, o infrator serd punido mediante responsabilidade civil e
.o . |
criminal. o ‘ - 1

§ 7° As sangdes previstas no caput serdo aplicadas pela autoridadeadministrativa,
no ambito de sua atribui¢do, podendo ser aplicadas cumulativamente, inclusive por
medida cautelar, antecedente ou incidente de procedimento administrativo, conforme

descrito no Cédigo de Defesa do Consumidor. ‘

§ 8° Caso o infrator venha a transgredir outras normas existentes que versam sobre
os produtos de origem animal, serd punido conforme o disposto nessas normas.

7.4.1 Das Responsabilidades ‘
Serdo  responsabilizadas pela infragdo, para efeito da éphicacﬁo das
penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:
I.  Fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desdea origem

até o recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM/POA;
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i Proprletanas locatarias ou arrendatarlas de estabele01mentos reglstrados no
SIM/POA onde forem receb1dos mampulados beneﬁ01ados, processados,
fracionados,  industrializados, ( conservados, acondlclonadés rotulados,
armazenados, distribuidos ou CXpCdldOS materlas-pnmas ou produtos de origem
animal,; : =

Il. Que expedirem ou transportarem materlas-pnmas ou produtos de origem animal.

A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragdes cometidas porquaisquer

empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exergam atividades

industriais e comerciais de produtos de oﬁgem animal ou de matérias-primas.

7.4.2 Das Medidas Cautelares .

Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a
saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o SIM/POA devera
adotar, isolada ou cumulativamente, asseguintes medidas cautelares: ‘

| - apreensdo do produto, dos rétulos e embalagens; |
Il - suspensdo proviséria do processo de fabricagdo ou de suas etapas; :
Il - coleta de amostras do produto para realizagdo de analises laboratonals
IV - determinar a realizagdo pela empresa de coleta de amostras para andlises

laboratoriais, a serem realizadas em laborat6rio préprio ou credenciado. - i
§ 1° Sempre que necessério, sera determinada a revisdo dos programas de autocontrole
dos estabelecimentos. .
§ 2° As medidas cautelares devem ser proporcionais e tecnicamente relacmnadas aos
fatos que as motivaram. ‘ |

§ 3° Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncia de controle de
processo de produgdo, as medidas cautelares poderdo ser estendidas a outros lotes de
produtos fabricados sob as mesmas condigdes. 5

§ 4° As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a suaaphcac;ao nio
forem confirmadas serdo levantadas.

§ 5° Apos a identificagdo da causa da irregularidade e a adogdo das medlélas corretivas
cabiveis, a retomada do processo de fabricagdo serd autorizada. B i

§ 6° Quando for tecnicamente pertinente, a liberacdo de produtos apreeqdldos podera
ser condicionada a apresentacao de laudos laboratonals que evidencien) a inexisténcia
da irregularidade. ‘ ‘
§ 7° O disposto no caput nio afasta as competéncias de outros 6rgaos ﬁ$cahzadores, na
forma da legislago. ' -
O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolva e apliqué um plano de
amostragem delineado com base em critérios cientificos para realiza¢do de analises
laboratoriais, cujos resultados respaldario a manuten¢do da retomadﬁl do processo
de fabricagdo quando a causa que motivou a ado¢do da medida | cautelar for
relacionada as deficiéncias do ' :
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controle de processo de produg:ao As amostras de que trata o caput sera
empresa e as analises serdo realizadas em laboratorlo préprio ou credenc

7.4.3 Das Infragdes

Constituem infragdes ao dlsposto no Decreto, além de outras previstas:
| - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacic
quando houver aumento de capacidade de producdo ou alteragao do fly
primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar
comprador, o locatirio ou o arrendatrio sobre esta exigéncia legal
venda, da locagdo ou do arrendamento;

Il - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagdo aplicavel es
IV - expedir matérias
inadequadas;

V' - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de 1ndustr1ahzag:ao de{
ou de armazenagem,

1

VI - elaborar produtos que nio possuami processos de fabricagdo, de f(

composi¢do registrados no SIM/POA;

VII - expedir produtos sem rétulos ou cujos rotulos ndo tenham sid
SIM/POA,;

VI - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal
complementares referentes aos produtos de origem animal;

I?(

-primas, ingredientes, produtos ou embalagens

0

0 coletadas pela
iado.

) no SIM/POA,

1xo de matérias

ide notificar o
por ocasido da

=ciﬁca;
em condi¢des

beneficiamento
brmulacio e de
registrados no

€ €m normas

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas aofuncionamento e a

higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e do
manipulagdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e
processo de fabricagio;

Xl - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima

produto desprovido da comprovagio de sua procedéncia;
XII - reutilizar processo, substéncia, ingredientes ou aditivos que n;
disposto na legislagdo especifica;

Q

]

trabalhos de
tecnolodgica do
ingrediente ou

40 atendem ao

XIIl - nfio cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos' ¢m resposta ao

SIM/POA relanvos a planos de acéo,
notificagGes;
XV - adquirir, mampular expedlr ou-distribuir produtos de origem an

fiscalizagdes, autuacc”)es‘,

i

intimagdes ou

i:ma] fabricados

em estabelecimento ndo registrade em nenhum qcrwg:o de mspcqaoc

estiver fora do seu ambito de comercializagio;

XV - fabricar, expedir ou mstnbulr produtos de origem dmmal L

falsificada;

ou quando este
|
I

om  rotulagem

S
n
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XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou em
desacordo com os processos de fabncacaa, de J‘omlulagao e de composu;ao registrados
pelo SIM/POA; R »

XVII - utlhzar produtos com prazo de valvdade vencnda em desacordo com os critérios
estabelecidos na legislagdo; ‘

XVIll - sonegar - informagio | que, dlreta ou indiretamente, interesse aos o6rgdos
fiscalizadores e ao consumidor;

XIX - fraudar registros sujeitos  verificagio pelo SIM/POA;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e
embalagens;

XXI' - adulterar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;

XXl - embaragar a agdo de servidor do SIM/POA no exercicio de suas fungbes, com
vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de
fiscalizagdo; :

XXIV - desacatar, intimidar, ameacal agredn ou tentar subornar se o servidor do
SIM/POA; ‘ ‘

XXV - produzir ou e‘xpedif produtos que representem risco 4 saude publica;

XXVI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo 1nspec1onados no
preparo de produtos usados na alimenta¢do humana;

XXVII - utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem
procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentagio humana;

XXVII - fraudar documentos oficiais;

XXIX- néo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saide
ou que tenham sido adulterados;

XXX - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/POA nos prazos
regulamentares;

XXXI - prestar ou apresentar informagBes incorretas ou inexatas referentes &
quantidade, a qualidade e & procedéncia das matérias-primas, dos ingredientese dos
produtos ao SIM/POA; .

XXXII - por aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade; XXXIII -
importar matérias-primas oy produtos de origem animatl adulterados;

XXXIV - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendenc1as estabelecidaspor
ocasido da concessdo do titulo de registro;-

XXXV - utilizar de formai irregular ou inserir mformac;oes ou documentag:aofalsas
enganosas ou inexatas a0 SIM/POA; '

XXXVI - prestar ou apresentar 1nfonnag;oes declarac;oes ou documentos falsosao
SIM/POA,; - |
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XXXVIl - receber, manipular, "beﬁéﬁciar, industrializar, fracionar, conservar,
armazenar, acondicionar, embalar, rotular ou expedir .produtos de origem animal sem
possuir registro no 6rgio de fiscalizagio competente;

XXXVINI - descumprir determinagGes sanitérias. de interdigdo total ou parcial de
instalagSes ou equipamentos, de suspensio de atividades ou outras impostas em
decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas
cautelares; _

XXXIX - ndo realizar os tratamentos de destinagdo industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nio dar a
destinag:ﬁo‘adequada aos produtos condenados.

Consideram-se impr6prios para o consumo humano, na forma em que seapresentam, no
todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;

I - apresentem-se adulterados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermenta¢do, rangosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboragdo, na conservagio ou no
acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em
legislagdo, mas que possam prejudicar a satide do consumidor;

V - contenham substncias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos
limites permitidos em legislagdo especifica; o :

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos
em normas complementares e em legislago especifica; '

VII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIII - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com
produtos de uso veterinrio durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;
IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario
que possam prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens estufadas;

XI - apresentem embalagens defeituosas, com seu contelido exposto 4 contaminagdo e
a deterioragio; ‘

XII - estejam com o prazo de validade expirado; XIII

- ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob
inspe¢do sanitaria.

Outras situagdes ndo previstas nos incisos de I a XXXIX podem tornar as matérias-
primas e os produtos impréprios para consimo humano, conforme critérios definidos
pelo SIM/POA. ' ,
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Além do$ casos acima, as cames ou os produtos cdmeos devem ser considerados
impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:
I - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagio previstos neste
Decreto e iem normas complementares;
- estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca demofos
seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnologico; ou
Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agdo por insetos ou roedores.
IV - sdo ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou os produtos
carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nfio submetidos a inspegédo
sanitaria oﬁcial.
Além dos?casos previstos nos incisos de I a XXXIX, o pescado ou os produtos de
pescado devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, quando:
I - estejam ‘em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;1I -
apresentem sinais de deteriorago;
Hl - sejam portadores de lesdes ou doengas;
IV - apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;
V- tenhan'j1 sido tratados- por antissépticos ou conservadores nio autorizadospelo
SIM/POA;
VI - tenham sido recolhidos j4 mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca;
VI - apresentem perfuragdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.
Além dos fcasos previstos nos incisos de I a XXXIX, os ovos e derivados devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando
apresentem:
| - alteragdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca
de manchasj escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com
mancha orbitéria ou em adiajntado estado de desenvolvimento;
Il - mumificago ou estejam secos por outra causa;IlI -
podriddo vérmelha, negra ou branca;
IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamente;
V- sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com
substancias ?capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;
VI - rompirﬁento da casca e estejam sujos; ou
VIl - rompifnento da casca e das membranas testaceas;
VIl - séo também considerados imprdprios para consumo humano os ovos queforam
submetidos a0 processo de incubacio.
Além dos (f,asos previstos nos incisos de I a XXXIX, considera-se impropriopara
qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:
- provenhb de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;
Il - na selegdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de
neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras
substancias estranhas a sua composi¢ao; ‘
Il - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ouIV -
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revele presencga de colostro. .

O leite considerado impréprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer produto

que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser

descartados e inutilizados pelo estabelecimento. Também considera-se improprio para

produgdo de leite para consumo humano direto o leite cru, quando:

I - nfo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas

complementares.

Além dos casos previstos nos incisos de I a XXXIX, sdo considerados i 1mpréprios para

consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrio

que evidenciem fermentagdo avangada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido,

conforme o disposto em normascomplementares. Para efeito das infragGes, as matérias

primas e os produtos sdo considerados alterados ou adulterados.

Sdo consideradas alteradas as matérias primas ou os produtos que representem

condigdes higiénico sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco

a saude piblica.

Sao considerados adulterados as matérias primas ou os produtos de origem animal:

| — fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial outotalmente de

seus componentes caracteristicos em razdo da substituicio por outros inertes ou

estranhos, ndo atendendo ao disposto na legislagio especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de

coadjuvantes de tecnologia ou de substincias com o objetivo de dissimular ou de ocultar

alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboragao;

C) as matérias-primas e os produtos elaborados com adi¢do de ingredientes, deaditivos,

de coadjuvantes de tecnologia ou de substincias com o objetivo de aumentar o volume

ou 0 peso do produto

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com

a tecnologia ou o processo de fabticagiio estabelecido em normas complementares ou

em desacordo com o processo de fabncag,ao registrado, mediante supressio, abreviagio

ou substitui¢do de etapas esscncnals para quahdade ou identidade do produto;

e) os produtos que sofram alterag,oe% na data de fabricagdo, na data ou no prazo de

validade. Co '

Il - falsificados:

a) as matérias-primas € os ‘prodiitds em que techam sido utilizadas denominagdes

diferentes das previstas nesfe Decreto, em normas complementares ou no registro de

produtos junto ao SIM/POA B

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou

reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais

de outro produto reglstrado Junto ao SIM/POA e que se denommem como este Sfm que

0 seja;

C) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da

declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro doproduto

d) as matérias-primas e os produtos que ndo temham sofrido o processamento

especificado em seu registro, expostos ou ndo ao consumo, € que estejam indicados
o | o ‘ ‘ 162
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€Oomo um produto processado; ,
€) as matérias-primas e 0s produtos que sofram alterag:oes no prazo de vahdade
f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificagdes referentes a
natureza ou & origem indicadas na rotulagem. A
O SIM/POA com base no Ministério da Agricultura, Pecuana e Abastecimento
estabelecera normas- complementares, os critérios de destinagdo de matérias- primas e
de produtos julgados improprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentem, incluidos sua inuti].izagéo, 0 seu aproveitamento condicional ou sua
destinagdo industrial, quando seja tecnicamente vidvel.
Enquanto outras normas ndo forem editadas, o SIM/POA poderé:
| - autorizar que produtos julgados imprprios para o consumo, na forma que se
apresentam, sejam submetidos a tratamentos especificos de aproveitamento condicional
ou de destinagdo industrial que assegurem a eliminagdo das causas que os motivaram,
mediante solicitagdo tecnicamente fundamentada;
Il - determinar a condenacéo dos produto:, a que se refere o inciso 1.
O disposto acima nédo se aplica aos casos de aproveitamento condicional de que trata o
artigo 172 e suas alteragdes. v
Nos casos previstos nos incisos de I a XXXIX, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:
| - nos casos de apreensdo, apés reinspegdo completa, as matérias-primas e os
produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento
condicional para a alimentagdo humana, conforme disposto emnormas complementares;
. .
Il - nos casos de condenagfo, pode ser permitido o aproveltamento das matérias primas
e dos produtos para fins ndo comestlveis
7.4.4 Das Penalidades
As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria
ou consistirdo ‘em obrigagdo de fazer ou de néo fazer, assegurados os direitos a ampla
defesa e ao contraditério. -
Aos infratores dos dlsposmvos contidos na presente Instrug:ao e de atos complementares
que forem expedidas - visando o seu’ cumpnmento serdo aplicadas, isolada ou
cumulativamente com outras penalldades
I - adverténcia quando 0 1nfrator nio thCl‘ agido com dolo ou m4 fe II-
multa: ‘ R
1. Novalorde_
a) Construir, amphar ou r?formar instalagdes sem a prévia aprovagio noSIM/POA;
b) Ndo realizar ‘as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatrio ou o arrendatirio sobre esta exigéneia legal, por ocasido da
venda, da locagdo ou do arrendamento;
¢) Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagdo aplicavel especifica;

d) Expedir matérias- pnmas mgredlentes, produtos ou embalagens em condigdes
inadequadas;
e) Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento
ou de armazenagem,
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f) Elaborar produtos hue ndo possuam processos de fabrlcag:ao de formulagio e de
composigéo registrados no‘SIM/POA L

g) Expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no
SIM/POA; o

h) Deixar de fornecer os dados estatlstlcos de interesse do SIM/POA nos prazos
regulamentares

2. Novalorde____ _

a) Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal ¢ em normas
complementares referentes aos produtos de origem animal;

b)  Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitérias relativas ao funcionamento e
a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de
manipulagdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

C) Omitir ;elementos informativos sobre composi¢do centesimal e tecnolégica do
processo de fabricagdo; ‘

d) Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovagao de sua procedéncia;

e) Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto
na legislagdo especifica;

f) Nao cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM/POA
relativos a planos de agdo, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

g) Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em
estabelecimento ndo registrado em nenhum servigo de inspegdoou quando este estiver
fora do seu dmbito de comercializagfo;

h) Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;
i) Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagio especifica ou em
desacordo com os processos de fabricagio, de formulagdo e de composigdo registrados
pelo SIM/POA,;
j) Prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes 4 quantidade, a
qualidade e a procedenc1a das matérias-primas, dos ingredientes ¢ dos produtos ao
SIM/POA;

k) Apor a0s produtos novos prazos depois de expirada a sua validade.

3. Novalorde___

a) Utilizar produtos com prazo de ‘validade Vcnc1da em desacordo com os critérios
estabelecidos em normas complemeéntares; _

b) Sonegar informagdo que, diréta ou indiretamente, interesse ao SIM/POA e ao
consumidor;

¢) Fraudar registros sujeitos a verificagio pelo. SIM/POA;

d) Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
e) Adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

f) Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

g) Embaragar a a¢do de servidor do SIM/POA no exercicio de suas fun¢des, com vistas
a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhosde fiscalizacéo;

h) Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar se o servidor do SIM/POA;
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i) Produ21r ou expedir produtos que replesentem risco a satude pubhca

j) Utilizat matérias-primas e produtos condenados, ' ndo inspecionados ousem
procedenma conhecida no preparo de produtos usados na alimentagio humana;

k) Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM/POA e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

1) Fraudar documentos oficiais;

m) Nio realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou
que tenham sido adulterados;

n) Prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ao SIM/POA;
0) Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar,

p) Acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir
registro no 6rgdo de fiscalizagdo competente;

q) Descumprir determinagdes sanitérias de interdigdo total ou parcial de instala¢Ses ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em decorréncia de
ﬁscalizag:ﬁes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

r) Nio realizar os tratamentos de destinagdio industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou nio dar a
destinagiio adequada aos produtos condenados.

lIl - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal,
quando ndo apresentarem condigSes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embarago 3 agéo fiscalizadora;

V - interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragio consistir na
adulteragdo ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante
inspegdo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes
higiénico-sanitérias adequadés;

VI - cassagdo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

As multas previstas serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil,
simulagdo, desacato, embarago ou resisténcia a agdo fiscal.

A suspensfo de atividades fle que trata o inciso IV e a interdi¢do de que trata oinciso V
do caput serfio levantadas nos termos do dlsposto no art. 517 e art. 517-A do decreto
9013 de 29/03/2017 e suas alteracoes

Se a jnterdi¢do total ou parmal ndo for levantada, apds doze meses, serd cancelado o
registro ou o relacionamento do estabelecimento. -

As sangdes de que tratam os incisos IV e V poderdo ser aplicadas de forma cautelar,
sem prejuizo as- medidas: cautelares previstas no art. 495 do decreto n°9013 de
29/03/2017 e suas alteragdes, o

As infragOes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber graduagio
superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco 4 saide ou aos interesses dos
consumidofes, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

Aos que cometerem outras infragdes a este Decreto ou as normas complementares, sera
aplicada multa no valor compreendido entre dez e cem por cento do valor maximo da
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multa, dq acordo com a grav1dade da falta € seu unpacto na’satide publica ou na saude

animal, observadas as cucunstanc:las atenuantes e agravantes.

a) Sao consideradas 01rcunstanc1as atenuantes:

-0 mfrator ser prlmano na mesma infragao;

Il - a a¢dq do infrator ndo ter 31do fundamental para a consecugao do fato;

Il - o infyator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequencmsdo ato

lesivo que lhe for 1mputado ,

IV - a infragdo cometida conﬁgurar-se como sern dolo ou sem mé-fé;

V - a infragéo ter sido comet1da ac1dentalmente

VI - a inftagio ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;

VII - a infragdo ndo afetar a quahdade do produto; (Decreto 10.468, 2020).

VIII - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infragdo,até o

prazo de apresentagio da defesa;

IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos

agropecudrios que se enquadra nas defini¢des dos incisos do art. 18-A da Lei

Complementar n° 123, de 2006

b) Sio copsideradas circunstincias agravantes:

-0 1nfrator ser reincidente especifico;

-0 1nﬁrat0r ter cometido a infragdo com vistas a obtenc;ao de qualquer tipo de

vantagem,

m- o 1hfrator deixar de tomar providéncias para ev1tar o ato, mesmo tendo

conhec1m.cnto de sua lesividade para a saude publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infragédo;

V - ainfragdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embarago a agéo da fiscalizagio ou & inspe¢do;

Vil -0 1nfrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

Vill - o 1hfrator ter descumprido as obrigagdes de dep031tar10 relativas a guarda do

produto. |

As penalﬂdades a que se refere a presente instrugdo serdo aplicadas, sem prejuizo de

outras qu? por lei, possam ser impostas por autoridades de satide publica ou policiais.
| As multas a que se refere a presente instrugdoserdo

dobradas ‘na reincidéncia e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizagio do

produto, quando essa medida couber, nem tampouco o isentam de agdo civil e criminal.

As multas a que se refere esta instru¢@o ndo isentam o infrator da apreensdoou da

mutlhzagao do produto, da interdi¢do total ou parcial de instalagdes, da suspensdo de

atividadesi, da cassag@o do registro ou do relacionamento do estabelecimento ou da agdo

criminal, quando tais medidas couberem.

| - consi ‘era-se reincidéncia, para os fins desta instru¢do, o novo cometimento, pelo

mesmo transgressor, de infragdo pela qual ja tenha sido autuado, julgada, e que n3o haja

mais cabimento de qualquer recurso administrativo.

l-a ag;e”to1 civil e criminal cabe ndo s pela natureza da infra¢do, mas em todos os casos

que se seéuirem a reincidéncia.

il -a ar,:ﬁﬂ‘) civil e criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem aplicadas,

a juizo dol SIM/POA.
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IV - a suspensio da atividade do estabelecimento, a interdi¢do e o cancelamento do
registro ou relacionamento sdo de competéncia do responsavel do SIM/POA.

Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogao, de transporte e dedestruigio
dos produtos condenados. o

Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogdo e de transporte dosprodutos
apreendidos e perdidos em favor da Unifo que serio destinados aos programas de
seguranca alimentar e combate 4 fome, nos termos do § 4° do art. 2° da Lei n° 7.889, de
1989. : )

Sera aplicada a suspensdo da atividade, sem prejuizo a outras sangdes, 0s casos
previstos no artigo 514 e 515 do decreto n° 9013 de 29/03/2017 e suas alteragdes.

Seréa aplicada a interdi¢do total ou parcial, sem prejuizo a outras sangdes, 0s casos
previstos 517 e 517 - A do decreto n° 9013 de 29/03/2017 e suas alteragdes.

Seré aplicada a cassagdo do registro, sem prejuizo a outras sangdes, os casos previstos
519 do decreto n® 9013 de 29/03/2017 e suas alteragdes.

Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o auto de infragdo
detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento, a
respectiva localizagdo e a firma responsével.

7.4.5 Do Auto de Infragdo

O descumprimento as disposi¢des do decreto e as normas complementares sera apurado
em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com alavratura do auto de
infragdo.

O auto de infragdo deve ser lavrado pelo Médico veterinario do Servigo de Inspecdo
Municipal, devendo ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, edeve descrever a
infragdo cometida e a base legal infringida.

O auto de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a infragdo, pelo
proprietério do estabelecimento ou representantes da firma e por duas testemunhas.

No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na

impossibilidade da gcientiﬁcag:ﬁo, a cién etuada por publicagio oficial. A
assinatura e a data apostas no auto deinfragdo por parte do autuado, ao receber sua
copia, caracterizam intimagdo valida para todos os efeitos legais.

A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 02 (duas) vias, sendo que a
primeira ser4 entregue ao infrator e a segunda ao SIM/POA.

O infrator devera entregar a defesa por meio de cdpia fisica e deverd observaro horério
de atendimento ao publico do local a ser entregue, ndo serd aceito defesa entregue por
meios virtuais.

O infrator podera apresentar defesa ao 6rgdo que lavrou o auto, em até 15 (quinze) dias
apo6s a lavratura do auto de infragdo, cuja decisdo, em primeira instincia, cabera ao
Secretario da Agricultura do Municipio.

Ap0s ciéncia da decisdo proferida pelo Secretario da Agricultura do Municipio, cabera a
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empresa recurso em face da mesmé, em unica e Ultima instancia, no prazo de 15
(quinze) dias, cuja decisdo final caberé ao Prefeito Municipal e/ou Vice-prefeito.

A defesa apresentada pelo infrator serd, em qualquer Caso, protocolada no SIM/POA,
onde constaré a identificagio do servidor e a data de recebimento, e apds, encaminhado
a0 Secretdrio da Agricultura do Municipio. O mesmo sera feito com relagdo a recurso,
porém este deve ser encaminhado ao Prefeito Municipal.

Nao serdo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:

| - fora do prazo;

Il - entregues por meios virtuais; III

- perante 6rgdo incompetente; IV -

por pessoa nio legitimada;

V - ap6s exaurida a esfera administrativa,

Julgado em definitivo o auto de infragdo e aplicada multa & autuada, a decisio sera
encaminhada ao setor responsavel que procederd a cobranga da multa. OMunicipio deve
converter o valor da multa em UFRM (Unidade Fiscal de Referéncia Municipal).

O infrator, uina vez multado e encerrado o processo administrativo tera 30 (trinta) dias
para efetuar o pagamento da multa e exibir 20 SIM/POA o competente comprovante de
recolhimento a reparticéo. ‘

O ndo recolhimento da multa no prazo legal implica na cobranga fiscal a ser promovida
pelo respectivo Municipio, por meio da constituigdo de certiddo de divida ativa. Neste
caso, poderd ser determinada a suspensio das atividades do estabelecimento.

A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a
tenham motivado, dando quando for o Caso, novo prazo para o cumprimento, findo o
qual poderd, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM/POA, ser novamente
multado no dobro da multa anterior, ter as atividades suspensasou cancelado o registro
ou relacionamento do estabelecimento. '

Os servidores do SIM/POA, quando em servigo da fiscalizagdo tém livre entrada a
qualquer dia e hora, em quaisquer estabelecimentos produtos de origem animal
registrados no servio de inspegio. :

O valor das multas- 'cobradas através de autos de infragdio, devera ser destinado e
vinculado ao setor do SFWiQQ de Inspegdo Municipal - SIM/POA,‘ aser utilizadQ na
compra de equipamentos pafa uso do servigo de Inspecio. : : ‘

7.4.6 . Dos Documentos : ‘

Para fins de interdi¢do total ou parcial de estabelecimento, utiliza-se 6 AUTODE
INTERDIGAO, conforme Modelo 7.5.1. )

Para fins de apreensio de produtos, utiliza-se 0 AUTO DE APREENSSAO,
conforme Modelo 7.5.2. : ;
Para fins de suspensdo de atividade, - utiliza-se 0 AUTO DE SUSPENSAO,
conforme Modelo 7.5.3. ' S

Para fins de infragio deve ser utilizado o AUTO DE INFRACAO, conforme
Modelo ANEXO 7.5.4. o . - '
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7.5  Modelos _ e - o
MODELO 7.5.1 - AUTO DE INTERDICAO

AUTO DE INTERDICAO
N___ |
No dia de de_ , 8s horas, no Municipio
de ' no
estabelecimento denominado ,
registrado no SIM n°__ , de propriedade
de : : . O servico de inspegdo

SIM/POA, abaixo nominado e assinado, lavra o presente auto de interdigdo por constar

interditando
. , de acordo com o disposto (embasamento
legal) . O mesmo fica proibido
de _ por um
periodo ' ' .
0

presente auto de interdigdo, lavrado em 02 (duas) vias de igual teor, lido e achado
conforme, vai assinado pelo inspetor veterinario do SIM, pelo(a) proprietario(a) do
estabelecimento ou responsével, ao qual ser4 entregue a segunda via.

Assinatura e identificagdo do Autuante:
Data:__ de_ de

Assinatura e identificagfio do Autvado:_
-Ciente, recebi a 2° via em / /

Testemunhas:
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MODELO 7.5.2 - AUTO DE APREENSAO .

- AUTO DE APREENSAO |
Ne -/ . B
Nome ou Razdo Social:
Enderego / Bairro / Cidade:
CNPJ: ‘ o No Registro SIM:

Produto(s) Apreendido(s) e Quantidade(s)

Total: Kg

Do que, para constar, lavrei este Auto de Apreensdo em 2 (duas) vias, dando copia ao infrator,
ficando os mesmoscientes de que a comercializa¢do, aproveitamento ou inutilizagdo dos produtos
apreendidos fica condicionada a liberagdo pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

Assinatura e identificagdo do Autuante:

Data: / /

Assinatura e identificagdo do Autuado:

Ciente, recebi a 1 via em: /__

Testemunhas:
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MODELO 7.5.3 — AUTO DE SUSPENSAO

AUTO DE SUSPENSAO
Ne .
No dia__ de de , as horas, no Municipio
de ‘ , no estabelecimento
denominado , registrado no SIM
n° , de propriedade de

O servigo de inspe¢do SIM/POA, abaixo nominado e assinado, lavra o presente auto de
suspensdo por constar

. suspendendo
_» de acordo com o disposto (embasamento legal)

' . O mesmo fica proibido de
por um periodo
O presente auto
de suspensdo, lavrado em 02 (duas) vias de igual teor, lido e achado conforme, vai
assinado pelo inspetor veterinario do SIM, pelo( a) proprietario(a) do estabelecimento ou
responsavel, ao qual ser4 entregue a segunda via.

Assinatura e identificagdo do Autuante:
Data: de de

Assinatura e identificacio do Autuado:
Ciente, recebi a 2% via em / /

Testemunhas:
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MODELO 7.5.4 - AUTO DE INFRACAO

o AUTQ DE INFRACAO
Ne f/
Nome ou Razéo Social: |
Enderego / Bairro / Cidade:
CNPJ: o ' No Registro SIM:

Dispositivo Legal ou Regulamentar Infringido (Capitulagéo):

Descrigdo da Infragdo: -

Elementos de Convicgao:

Do que, para constar, lavrei este Auto de Infragdo em 2 (duas) vias, encaminhando cépia ao
infrator, ficando o mesmo ciente de que podera 10 prazo de 15 (quinze) dias, contados da data do
ciente ou do recebimento deste, apresentar defesa escrita, como dispde a portaria N° 44 da Lei
9.784/99, sob pena do processo tramitar a revelia do autuado. '

Assinatura e identificacdo do Autuante:

Data: / /

Assinatura e identificagdo do Autuado:

Ciente, recebi a 12 via em: [

Testemunhas:
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. . ANEXOS.
EDUCACAO SANITARIA E COMBATE AS ATIVIDADES CLANDESTINAS

8.1  Objetivos
Estabelecer procedimentos preventivos de satide a populag:ao com base na educacio
sanitdria € combate as atividades clandestinas.

8.2 Deﬁmg:ao

Considera-se Educa¢io Sanitéria toda préatica educatwa com objetivo de induzir a
populag@o ou manipuladores de alimentos a adquirir habitos que promovam a saude e
evitar doengas. :

Considera-se produto de origem animal clandestino todo aquele ndo foi submetido a
inspe¢do industrial ou sanitéria do 6rgdo de inspegdo competente.

8.3 Aplicacido
Aplica-se a todos os responsaveis do SIM e Secretirio de Agricultura, Pecudria e
Abastecimento.

8.4  Procedimentos

Para o combate as atividades clandestinas de obtengdo e comércio de produtos de
origem animal, devem ser realizadas atividades para conscientizagdo da populagio
quanto ao risco do consumo de produtos sem inspegdo e/ou procedéncia. Para isso
podem ser realizadas reunides e palestras para os estabelecimentos que produzem e/ou
comercializam produtos de origem animal, produtores e publico em geral, além do
desenvolvimento de agdes em conjunto com érgdos de interesse.

Neste mesmo principio, outra atividade que deve ser desenvolvida é de Educagéo
Sanitéria, através de panfletagem, reportagens em jornal, entrevistasem radio, palestras,
entre outras.

A frequéncia e programacgdo das agbes de combate as atividades clandestinas de
obten¢do € comércio de produtos de origem ammal e educagdo sanitdria ‘serd
estabelecida pelo SIM. '
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ANEXO0 9.
FISCALIZACAO

9.1  Objetivos

Orientar a execugdo das atividades de inspegdo e fiscalizag@o de estabelecimentos de
produtos de origem animal no ambito do Servigo de Inspegdo Municipal assegurando a
eficcia dos controles oficiais ¢ promovendo a uniformidade dos procedimentos
executados pelos servidores do SIM.

9.2  Usudrios Principais
Responsavel pelo estabelecimento, responsével técnico e fiscal do SIM.

\

9.3 Procedimentos Gerais

O Sim ¢ o responsével pela mspegao e hscauzagao nos estabelecimentos registrados
junto & Secretaria de Cii_no~, seguindo  as determinagdes
estabelecidas no decreto municipal quc abrangem todo o processo de obtengdo,
recebimento, manipulagdo,  beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,
conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedi¢io e
transporte.

A inspe¢do e fiscalizagio deve abranger requisitos da inspecdo tradicional e de
autocontroles, sendo realizada en carater permanente nos estabelecimentos que abatem
as diferentes espécies de agougue, de caga, de anfibios e répteis; e realizada em carater
periodico nos demais estabelecimentos registrados.Estes requisitos incluem:

a. Inspegdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais

b. Verificagdo do cumprimento da’ ‘legislagio no que diz respeitoao
procedimento de registro dos estabelecimentos (projetos e afins) eao registro
dos produtos beneficiados: (avahagao ¢ afins);

c. Coleta. de amostras para as anéhsés fiscais e avahagao dos  resultados, -visando a
venﬁcacao da conformldade dos produtos (ldentldade e qudhdade) €0 combate a
fraude; ' ' : '

d. Acompanhamento e verificagdo dos mapas estatisticos com ‘dados de receblmento
produgio, destmag,ao e comercializagdo dos produtos;

€. Acompanhamento da resolugdo' das ndo conformidades (verificagio oficial dos

planos de agéo/resposta ‘do RNC t,mmdo) incluindo a’ apuragdo de investigagdo de
dentincias de consum1dores ‘
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f. Verificacdes Oficiais dos Programas de Autocontrole das empresas; e
9. Adogio de agbes fiscais (medidas cavtelares, auto de infragdo, interdigdototal ou

parcial, apreensdo ou condenagdo de produtos, enre outros).

9.4 Bases para a Fiscalizacio o
E fundamental que o servidor édmpetente detenha pleno conhecimento da legislagdo e
das normas deste SIM relacionadas a area técnica especifica, assim como das
respectivas instrugé‘es e diretrizéé .és_tipuladas/adot das pelo SIM.

A frequéncia da ﬁSdalizagﬁo nos estabelecimentos de inspecio peridica sera mensal, ou
definida conforme anélise de risco, utilizando como referéncia 0 Manual para cilculo do
risco estimado associado a estabelecimentos do MAPA
(https://wikisda.agricultura.gov.bi/pt-br/home) que considera o volume de produgdo (a
ser readequado para a realidade do. SIM), o risco inerente ao produto e o desempenho do
estabcleciménto. o '

A fiscalizagdo e a inspegdo nos estabelecimentos d
sempre que houver abate. '

> inspegdo permanentesers realizada

O cumprimento do cronograma de fiscalizagio ser registrado nas planithas de controle
das frequéncias de fiscalizagdes/inspegdes.

As ndo conformidades identificadas devem ser registradas nos documentos oficiais do
SIM conforme previstos nos anexos desse decreto. A descrigdo de cada ndo
conformidade constatada durante os procedimentos de fiscalizagdo deve ser objetiva,
clara e especifica, de modo que todos sejam capazes de compreender objetivamente qual
¢ a nao conformidade em causa e, dessa forma, ser possivel atuar sobre tal.

O estabelecimento tem o prazo de ____ dias para apresentagio de plano de agdes
corretivas/preventivas com prazo para’ execucdo frente as ndo conformidades
notificadas, quando ndo se tratar de agbes que exijam resposias imediatas.

O resultado da avaliagio pelo SIM das medidas sorretivas/preventivas proposto pelo
estabelecimento deve ser comunicado ac estabelecimento. O SIM acompanhara a sua
execugio. e . )

As agdes fiscais adotadas devem ser firmadas através dos documentos padronizados que
constam nos anexos do decreto. - ‘ ‘ '

(O

9.5  Mapas Estatisticos

Os mapas de abate, produgdo e comercializagio devem ser avaliados. Assim como, 0
R I _ iy
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A a(;/ahagfm dos dados Pps'ogréﬁcbs e pl:inﬂhas de ‘cdndeﬁécﬁes'de viScefas é laudo de
condenagdes de aproveitamento condicional de carcagas tem como objetivo avaliar og
S$1t0 Animal (GTA) do Iote abatido, informagées do abate (data

- L : .
mgo ;de_anm}als,_,SH\/Ii, detalhamento dg sex0 dos animais abatidos, peso etc.) e das
destinagges que ocorreram no abate,

A anélise dos volumes recepiflos, produzidos e comercializados podem revelar indicios

de que o estabelecimento | dst4 trabalhando de forma incompativel com g capacidade

declazl):"ada. N0S memoriais provados, produzindo produtos em desacordo com o
a}llongado € incompativeis comn a estrutura aprovada no registro do estabelecimento ou,
ainda, recebendo matéria-prinja de origeri nio permitida,

adotar as agdes fiscais cabiveis pararestabelecimento do
ento das noritias téenicas.

Nestes casos, o fiscal devér
aprovado pelo SIM e cumprity
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9.6  Registro do‘Esfabeiechmentbi ‘
O fiscal do SIM deve avaliag ‘se 0 projeto do estabelecimento a ser fiscalizado se
enconﬁta devidamente aprovagd € cumpriu todos os requisitos quando da sua aprovagio
e classificagdo. Esta avaliagfo inclui confrontar as capacidades previstas de
proc@sgamento, fluxo e instalag

bes aprovadas com o verificado in loco na fiscalizagéo.

lisso, deve ser veriff¢aldo no processo de registro do estabelecimento se os
documentos (memoriais e plant %) é5tdo atualizados conforme sua realidade atual,
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Os fiscpis irdo avaliar se-as iff lagdes e equipamentos estio de acordo com odeclar?do
[ N A ] e - : o .

nos memoriais- aprevados ﬁi lo " “SIM. Eventuais "ndo conformidades devem ser
“ haS' ¢ devem ser add

medidas ‘cautelarés e demais agoes que forem
irias. S :

as ‘a§

do’ esfabelecido, o fiscal deverd verificar se existem

o de ndo cu
cordados e d cume}nf‘“ i pmjfé vistos para conclusio dg obras ou instalag 10 de
i 1 fientos. IneXis{ indo?" Hi ddéluhentos que comprovém as solicita¢des ' pelo
er‘ i:ime'nto, develse a("ioi‘ i as jﬁéﬁ(ies pertinentes, observando principalment se a

|

di¢ao ‘hi,‘%i_e‘_nico- sanitdria dos produtos elaborados, | !

No ca‘sc de verificagio loco de divergéncias com o processo de registro do
estabelecimento aprovpdo, ue ndo impliquem aumento de capacidade deprodugio ou
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alteragdo “do’ ﬂl,t;’ko de matenas-pnmas “dos produtos ou dos funciondrios, o
estabelecimento serd motificado e dwera atualizar seu’ processo de registro junto ao
SIM, podendo ter suas atividades suspensas caso seja identificado risco de

contaminagio dos produtos o

9.7  Documentos de Referéncia’

Estio disponiveis .nb Portal de manuais de processos da‘Secretaria de Defesa
Agropecuaria (SDA) do MAPA (https:/ wikisda.agricultura.gov.br/pt-bi/home), manuais
de procedimento de inspegdo e fiscalizagdo em estabelecimentos sob inspegdo federal
que possuem o objetivo de drientar a execugdo das atividadesde inspe¢do e fiscalizagfio
nas diversas areas de atuagdo no ambito do Servigode Inspecgdo Federal.

AVES: Manual de procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo de aves ederivados em
estabelecimcntos sob inspegdo federal (SIF).

CARNES: Manual de procedimentos de inspegdo ¢ fiscalizagdo de carnes eprodutos
carneos em estabelecimentos registrado's sob inspegédo federal (SIF).

LEITE: Manual de proced}mentos de inspegdo e fiscalizagdo de leite ederivados em
estabelecnnentos registrados sob inspegdo federal (SIF).

OVOS: Manual de proceghmentos de inspegdo ¢ fiscalizagio de ovos ederivados em
estabelecimentos sob i 1nsp ¢do federal (SIF).

PESCADO: Manual de pi ogedlmentos de inspe¢do e fiscalizagdo de pescado e
derivados em estabele cnm ntos sob inspe¢io federal (SIF).
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