-y

s, 16

o

'moyx,ma ' CAMARA MUNllClPAL DE

,-J-cr,. ,GOIANA

7l Trabalhando para todos os goianenses

INDICAGAO N° 12026

Indicamos a Mesa, apds ouvido o Plenario desta Casa Legislativa, nos termos legais e
regimentais, que seja encaminhado Oficio ao Prefeito do Municipio, ratificando pedido
visando a criagdo e implantacdo de um Centro de Beneficiamento e Processamento
de Pescados que atenda aos distritos e areas litordneas de Goiana.

Da presente propositura, dé-se ciéncia ao secretario municipal de Agricultura, Pesca e
Meio Ambiente, Sr. Emanuel Farias; a presidente da Agéncia Municipal de
Desenvolvimento de Goiana (AD Goiana), bem como aos veiculos de comunicagao de
Goiana.

Plenario Vereador Clovis Fontenelle Guimaraes, em 02 de janeiro de 2026.
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JUSTIFICATIVA

Municipio litoraneo com 18 km de orla maritima e o estuario do Rio Goiana composto
pelos rios Capibaribe-Mirim e Tracunhaém, além de riachos e canais, com 25 km de
extensdo, onde a pesca de marisco, peixe e caranguejo € a principal atividade,
Goiana ainda carece de uma unidade municipal para o devido beneficiamento e
processamento de pescados que atenda a toda essa cadeia produtiva.

Diante disso, pescadores, catadores de caranguejo e marisqueiras, bem como
integrantes de associagdes e colbnias de pescadores, que desempenham um papel
fundamental na vida dos pescadores do nosso Municipio, nos procuraram para que
apresentassemos este pleito a Prefeitura de Goiana.

Importante destacar que o processamento de pescados € uma atividade
bastante complexa e, como toda industria de alimentos, deve ser rigorosa
quanto aos aspectos de higiene e manuseio.

Portanto, para o0 sucesso na comercializacao, os produtos devem ter
excelente qualidade e essa qualidade vai depender da matéria-prima
empregada, da tecnologia de processamento, da higiene no preparo, das
embalagens utilizadas e do armazenamento adequado. O beneficiamento
possibilita, entao, a comercializacao do pescado de forma higiénica,
aumentando a vida Uutil e incrementando sua qualidade. Assim, agrega-se
valor ao produto “in natura”, obtém-se um produto diferenciado e
competitivo e permite oferecer novas opcdes ao consumidor, como por
exemplo peixe filetado (filés de peixe), nuggets, linguicas, empanados,
tirinhas de peixe, patés, entre outros.

Atualmente, observa-se que o consumidor tem apresentado grande
preocupacao com a origem dos alimentos consumidos e tem-se tornado
exigente na escolha dos produtos, questionando, inclusive, os sistemas de
producao. Com o processamento do peixe, agrega-se valor ao pescado que,
de matéria-prima perecivel, passa a ser um produto com maior vida util e
com novas opgoes de consumo.

A limpeza, higienizacao com produtos especificos, o uso de equipamentos e
utensilios adequados e o0 maximo controle de microrganismos sao essenciais
a obtencao de alimentos de boa qualidade. Qualquer que seja o tamanho da
unidade de processamento, entao, é importante observar as normas
vigentes, evitando-se os pontos criticos, desde a captura até a embalagem
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dos produtos, possibilitando a comercializacdo do produto de forma higiénica,
aumentando sua vida util, incrementando sua qualidade e agregando valor ao produto.

Assim, diante de todo o exposto, reapresentamos esta proposicado, esperando outra
vez a compreensao deste Poder Legislativo e a consequente aprovagao da presente
Indicagdo, a fim de que o Poder Executivo, por meio dos 6rgdos competentes, e
sensivel a situagao, busque solu¢des necessarias para a situagao abordada.

Plenario Vereador Clovis Fontenelle Guimaraes, em 02 de janeiro de 2026.
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