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EDICAO 2048

- PATC BRANCO, SEXTA-FEIRA, 28 DE MAIQ DE 1999 -

Prefeitura Mnm al&iﬁ Pato Branco - PR
S\imula Regulamenta a bel 1.625 d; 10 de julho de 1997que dispde

|- sobre o Servigo de Inspegiio Municipal de Produtos de Origem Animal - SIM/

POA.

O Prefeito Municipal de Pato Branco, Estado do Paran4, no uso das atri-
buigdes que the sio conferidas pelo Art, 47, Inciso XXM da Lei Organica
Municipal, ¢ com base na Lei 1.625 de 10 de jusho de 1997, -

DECRETA: '

Art. 1° - A Unidade de Processamento serd liberada mediante inspegfio
de um Médico Veterindrio da Vigilincixy Sanitfiria; um Médico Veterindrio
daSecretaria Municlpal de Agricultura ] Melo Amblente, ¢ um Técnieo do-.
AP }

_Att. 2°, Para emlssﬁo d¢ al\isrﬂ de locallzaqio, ser cobradn uma taxa
de 6 UFM.

Art. 3°. Para emiss#o de licenga sanitéria sers eobrada uma taxn anual
6UFM.

Art. 4° - Fica sob responsabﬂldade do empreendedor a impressio de um
bloco de certificado de inspegfio, contendo trés vias cada conjunto. .

Art. 5° - Quando da emissfio do certificado de inspe¢iio, uma via deve |
ficar com a Vigilincia Sanluiria, uina via com o produtor e uma via oom 0.
comercisnte. . - 3

Art. 6°- O produto devers circular obrigatoriamente acompanhado de

_notafiscal de produtor rural, Guia de Transito Animal ~ GTA ou certlﬁ

cado de inspeciio sanitdria,

Art. 7° - Sers cobrado uma taxa de 0,04 UFM/KM para a reallzacio de
servigos de inspecdo.

Art. 8° - As taxas cobradas deverio ser recolhidas em conta especifica
denominada SIM - ‘Servi¢o de Inspegiio Municipal, jumo aoBanco do Esta-
do do Parand; agéncia da Prefeitura. -

Art. 9°- Este Decreto entra em vigor nesta data, rewgadas as disposi- . | ‘

cles em contrério. .
Gabinete do Prefeito Municipai de Pato Branco, em 25 de maio de 1.999.

Alcent Guerra - Prefeito Municipal
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RECEBIDA EM: 22 de maio de 1997
N° DO PROJETO: 60/97

SUMULA: Institui Servigo de Inspecio Municipal de produtos de origem animal
(SIM/POA) e da outras provid. ' :

AUTORES: Vereadores Agustinho Rossi ¢ Carlinhos Antonio Polazzo
LEITURA EM PLENARIO DIA: 22 de maio de 1997
VOTAGAO SIMPLES

PRIMEIRA VOTACAO REALIZADA EM: 16 de junho de 1997 - aprovado por
unanimidade de votos dos Vereadores presentes - Ausente o Vereador Amadeu Pereira

SEGUNDA VOTACAQO REALIZADA EM: 19 de junho de 1997 - aprovado por
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Ano XI/Ed

Camara Municipal de Pato Branco
Estado do Parani
Lei N° 1625
Data: 10 de julho de 1997.

Stimula: Institui Servigo de Inspego Mu.mclpal de produtos de origem animal (SIM/
POA) e da outras providéncias.
Art. 1% - Flca instituido o Servigo de Inspe(;ao Municipal - Produtos de Origem Animal

(SIM/POA), vinculado ao Dep > de Agricultura e Meio Ambiente, com o objetivo
de fiscalizar previamente sob o ponto de vista industrial, higiénico e sanitario dos prod
animal.
"‘l° A coordcna(:io do servigo de que trata o "Caput”deste artigo sera exercida por
ional da drea médi inina do Departamnento da Agncultun e Mno Ambiente
do Municipio de Pato Branco.
*20 _ Os produtos a que se refere esta lei, serdo destinad clusi te a0 érci
do Municipio.
Art, 2°) - Estio sujeitos 4 inspegiio prevista nesta lei
ks bprodut térias-primas ¢

1 - os animais destinados ao abate, seus p
derivados; -
1I - o pescado e seus derivados;
III - o leite e seus derivados;
IV - 0 ovo e seus derivados;
V - 0 mel, a cera de abelha e outros produtos da colméia.
Ar. 3°0 - A fiscalizago dar-se-4 nos termos das Leis Federais n’s 1.283, de 18 de
* dezembro de 1950 ¢ 7.889, de 23 de dezembro de 1989 e serd exercida:
I - nas propriedades rurais ou fontes produtoras ¢ no trinsito dos produtos de origem

animal;
1l - nos estabelecimentos industriai: iad
I - nos p ou bel que bam, ipulem;

conservem ous adicionem produtos de,origem animal. .

Art. 4°) - Sera competente para reahw a fiscalizagio prewsm nos mclsos Llelldo -
artigo antenor o Depar de £ I e Mmo Ambi do dispor dos
recursos h arios, i ,de, fi comp fc dispde a lei
Federal n° 5.517/68, no que diz respeito 4 inspegdo dos produtos de origem animal.

Art. 5} - Nenhum estabeleci .:quuese quadre nas disposi¢es do artigo 3°, podera
funcionar no Municipio, sem que esteja devid istrado no orgdo petente da
Prefeitura Municipal, quando praticar apenas o comércio o local. i

Art. 6°) - O Poder Executivo baixara dentro do prazo de 60 dias, comados da data da ‘
publicagao desta lei, 0 I e atos comple sobre a inspeg le
Sanitéria dos estabelecimentos referidos no artigo 3°. '

Pardgrafo unico - A r\-.gulanzat;io de que trata este artigo, abm.ngera

I - as digd gi itarias € tecnoldgicas de produgdo, manipulagéo,
b to, ar m, transporte e comercializagio de produtos

-a ﬁscahmg:ﬁo e-0 controle do uso de aditivos empregados na alizach

14os IR
¢4

I - os exames t 1 histolégicos «_quimnicos da meténa
prima e de produtos; .

IV - a fiscalizagio e o controle de todo material utilizado ns mampulacao acondicio-
namento ¢ embalagem de produtos:l

V - a qualidade e as condi¢des tecmco— itdrias dos s em que 530
produzidos, preparados, manipulados, beneficiado: dicionado dos, trans.
portados e comercializados o0s produtos;

VI - a fiscalizagio das condu;ées de higiene e siude das pessoas que trabalem nos
estabelecimentos referidos nos incisos anteriores;

VII - outros detalhes necessarios a uma maior eficincia dos servigos.

Art. 7°) - Compete a0 Departamento de Agricultura ¢ Meio Ambiente do Munim’pio

1 - ‘estabelecer normas técmcas de produgdo e classificagdo dos produtos de origem
animal;

Il - coordenar o treinamento téenico do pessoal envolvido no Servigo de Inspegdo
Municipal.

Art, 8°) - O Servigo de Inspeglio Municipal - Produtos de Ongem animal (SIM/POA),
contara com um grupo cnsultivo, p pelos

I - do Departamento de Agricultura ¢ Meio Ambiente;

a) - um médico veterinario.

1I - da Fundagio de Saude de Pato Branco;

a) - um médico veterinario.

1II - da Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento;

a) - um médico veterinario.

Parégrafo tnico - S#o atribuigs
artigo:
1 - auxiliar o Servigo de Inspegio Municipal - Produtos de Origem animal (SIM/POA),
laboragdo das normas e 1 tos a que se refere o artigo 6° desta lei;

1ol

do grupo consultivo de que trata o capitulo deste

na

II - analisar e emitir parecer sobre os pro_fetos de construgdo, reforma ¢ aparethamento
dos estabeleci tinados a.obtengio de matéria-prima, industrializagio ¢
beneficiamento de produtos de origem ammal

IIL - analisar e emitir paracer sobre os processos de registro da embalagem eda
rotulagem de produtos de ofigem animal,

. IV - colaborar com coordenagio do SIM/POA, quando sohcnhdo .

Art. 9°) - A coordenagio do Servigo de Inspe¢io Munmpal Produ!os de Ongem
Animal (SIM/POA), podera convidar, sempre que r A de
outras entidades diretamente envolvidas: com as atividades refendas nesta lel, para auxiliar
na elaboragio de seus projetos e estudos.

Art. 10°) - O SIM, instituird uina escala de “, 40 a b 30 Municipal, a ser
estabelecida em Lei e que classificara produtos de origem animal & produtos em niveis de
inspe¢do, tecnologia ¢ qualidade, através de um selo com classificagio de estigio de
qualidade.

Art. ll°) Scm prejuizo da miponsabﬂ.\dade penal ‘cabivel a infragio 4 presente lei,

ou cumulat as segumtes sangdes:

i- advenencm escrita, quando o infrator for primério e ndo agiu com dolo ou ma-fé;

I1 - multa de até 500 UFMs do més da infraglio, nos casos ndo compreendidos no inciso
anterior;

I - ap > ou condenagdo das matérias-primas, produtos, sub-produtos e deriva-
dos de origem animal, quando ndo apresentarem condigdes higiéni itirias adequad:
ao fim que se desting, ou forem adulteradas;

IV - interdi¢3o de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitria,

ou no caso de embarago 4 agio lizadora;
V - interdi¢do total ou parcial do estabelecimento, quando a mﬁ'acio consistir na
adu.lteraqﬁo ou falsxﬁca9a0 do produt ouse ificar mediante inspeg3o, a inexisténcia de

* 1°- As mul'as prewstas neste artigo serdo agravadas até 0 grau MAaximo, nos casos
de artificio, ardil, simul: barago ou resisténcia a agio fiscal, levando-se em conta,
além das circunstincias atenuantes € agravantes, a situagdc. econdmico-financeira do
infrator.

* 2°- Alinterdigio de que trata o inciso V, podem ser levantada, apds o atendimento das
exigéneias que motivarem a sangio.

* 3°- Se interdigao ndo for levantada nos termos do paragrafo antenor no prazo de 12
eses, sera efetuada a cassagdo do alvard de funcionamento.

Art. 12°) - Ficam instituidas taxas relativas 4 produtos de origem animal, cujas as
mesmas serdo calculadas de acordo com o Anexo I, parte integrante desta lei.

Art. 13°) - As taxas tem como fato gerador a mspegﬁo sanitaria dos produtos de origem
animal.

Art, 14°) - O sujeito passivo ¢ a pessoa fisica ou )undlca a quem o Servigo seja prestado

: oupostoa dlsposn;ao

Art: 15°) - A falta ou insuficiéncia de recollumento de taxas acarretara. ao infrator a
aplicagio de multa em conformidade com as disposigdes da Lei Municipal n° 205, de 09 de
dezembro de 1975 ( Codigo Tributirio Municipal ) e suas alteragdes. .

Art. 16°) - Os débitos nio liquidados nas épocas proprias serdp acrescidos de juros de
mora de 1% ao més.

Art 17)- Apllcam-se as taxas instituidas por esta lei, no que couber, cspecmlmcnle em

.matéria de p ivo, as disposigdes do Codlgo Tributario Mumclpal
TAnR, 18°) Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagfio, revogadas as disposigdes
€m Contrario.

Esta lei decorre de Projeto de Lei de iniciativa dos Vereadores Agustinho Rossi e
Carlinho Antonio Polazzo.
Gabinete do Presidente da Cimara Municipal de Pato Branco, em 10 de julho de 1997.

Aldir Vendrusculo
‘Presidente
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LEI N° 1625

DATA: 10 de julho de 1997.
Sumula: Institui Servigo de Inspegcdo Municipal de produtos de
origem animal (SIM/POA) e da outras providéncias.

O Presidente da Camara Municipal de Pato Branco, Estado do
Paranda, nos termos do artigo 36, § 5° da Lei Organica Municipal, promulga a
seguinte Lei:

Art. 1° - Fica instituido o Servigo de Inspecao Municipa!l - Produtos de
Origem Animal (SIM/POA), vinculado ao Departamento de Agricultura e Meio ambiente,
com o objetivo de fiscalizar previamente sob o ponto de vista industrial, higiénico e
sanitario dos produtos de origem animal.

§ 1° - A coordenacédo do servigo de que trata o “Caput’ deste artigo sera
exercida por profissional da area médico-veterinaria do Departamento da Agricultura e
Meio Ambiente do Municipio de Pato Branco.

§ 2° - Os produtos a que se refere esta lei, serdo destinados
exclusivamente ao comércio do Municipio.

Art. 2° - Estao sujeitos a inspec¢ao prevista nesta lei:

I - os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos, matérias-
primas e derivados;

Il - o pescado e seus derivados;

Il - o leite e seus derivados;

IV - 0 ovo e seus derivados;

V - 0 mel, a cera de abelha e outros produtos da colméia.

Art. 3° - A fiscalizagdo dar-se-a nos termos das Leis Federais n°s
1.283, de 18 de dezembro de 1.950 e 7.889, de 23 de dezembro de 1.989 e sera
exercida:

I - nas propriedades rurais ou fontes produtoras e no transito dos produtos
de origem animal; |

Il - nos estabelecimentos industriais associados;

ll - nos entrepostos ou estabelecimentos que recebam, manipulem,
armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem animal.

Art. 4° - Sera competente para realizar a fiscalizag&o prevista nos incisos I, Il
e lll do artigo anterior, 0 Departamento de Agricultura e Meio Ambiente, devendo dispor
dos recursos humanos necessarios, inclusive, de profissional competente conforme
dispde a Lei Federal n® 5.517/68, no que diz respeito a inspegdo dos produtos de
origem animal.

Rua Ararigbdia, 491 Telefax (046) 224-2243 85505-030 Pato Branco Parana
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Art. 5° - Nenhum estabelecimento qué se enquadre nas disposi¢cées do
artigo 3°, podera funcionar no Municipio, sem que esteja devidamente registrado no
orgéo competente da Prefeitura Municipal, quando praticar apenas o comércio local.

Art. 6° - O Poder Executivo baixara dentro do prazo de 60 (sessenta) dias,
contados da data da publica¢do desta lei, o regulamento e atos complementares sobre
a Inspecéo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos referidos no artigo 3°.

Paragrafo Unico - A regularizagdo de que trata este artigo, abrangera:

I - as condi¢des higiénico-sanitarias e tecnoldgicas de produgéo,
manipulagdo, beneficiamento, armazenagem, transporte e comercializagdo de
produtos;

Il - a fiscalizacédo e o controle do uso de aditivos empregados na
industrializacao;

il - os exames tecnoldgicos, microbioldgicos, histolégicos e quimicos da
matéria-prima e de produtos;

IV - a fiscalizagdo e o controle de todo material utilizado na manipulagéo,
acondicionamento e embalagem de produtos;

V - a qualidade e as condi¢des técnico-sanitarias dos estabelecimentos em
que s&o produzidos, preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados,
armazenados, transportados e comercializados os produtos;

VI - a fiscalizagdo das condi¢gdes de higiene e saude das pessoas que
trabalham nos estabelecimentos referidos nos incisos anteriores;

VII - outros detalhes necessarios a uma maior eficiéncia dos servicos.

Art. 7° - Compete ao Departamento de Agricultura e Meio Ambiente do
Municipio:

| - estabelecer normas técnicas de produgéo e classificagdo dos produtos de
origem animal;

Il - coordenar o treinamento técnico do pessoal envolvido no Servico de
Inspegao Municipal.

Art. 8° - O Servico de Inspecdo Municipal - Prbdutos de Origem animal
(SIM/POA), contara com um grupo consultivo, composto pelos seguintes membros:

[ - do Departamento de Agricultura e Meio Ambiente:

a) um médico veterinario

Il - da Fundag&o de Saude de Pato Branco:

a) um médico veterinario

lll - da Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento:

Rua Aratigbobia, 491 Telefax (046) 224-2243 85505-030 Pato Branco Parana
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a) um medico veterinario

Paragrafo Unico - S&o atribuicbes do grupo consultivo de que trata o
capitulo deste artigo: ,

I - auxiliar o Servico de Inspegdo Municipal - Produtos de Origem animal
(SIM/POA), na elaboracdo das normas e regulamentos a que se refere o artigo 6° desta
lei;

I - analisar e emitir parecer sobre os projetos de construgdo, reforma e
aparelhamento dos estabelecimentos destinados a obtencdo de matéria-prima,
industrializagc&o e beneficiamento de produtos de origem animal,

lll - analisar e emitir parecer sobre os processos de registro da embalagem e
da rotulagem de produtos de origem animal;

IV - colaborar com a coordenacéo do SIM/POA, quando solicitado.

Art. 9° - A coordenacido do Servico de Inspegao Municipal - Produtos de
Origem Animal (SIM/POA) podera convidar, sempre que necessario, técnicos e
representantes de outras entidades diretamente envolvidas com as atividades referidas
nesta lei, para auxiliar na elaboracéo de seus projetos e estudos.

Art. 10 - O SIM, instituira uma escala de adequacéo a Inspeg¢ao Municipal, a
ser estabelecida em Lei e que classificara produtos de origem animal e produtos, em
niveis de inspegao, tecnologia e qualidade, através de um selo com classificacéo de
estagio de qualidade.

Art. 11 - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel a infragdo a
presente lei, acarretara, isoladamente ou cumulativamente as seguintes sangdes:

I - adverténcia escrita, quando o infrator for primario e ndo agiu com doio ou
ma-fé;

Il - multa de até 500 (quinhentas) UFMs do més da infragdo, nos casos nao
compreendidos no inciso anterior;
' llf - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas, produtos, sub-produtos
e derivados de origem animal, quando ndo apresentarem condigées higiénico-
sanitarias adequadas ao fim que se destina, ou forem adulteradas;

IV - interdigdo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza
higiénico-sanitéria, ou no caso de embaraco a acéo fiscalizadora;

V - interdicao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir
na adulteracdo ou falsificagdo do produto ou se verificar mediante inspecédo, a
inexisténcia de condigbes higiénico-sanitarias adequadas.

§ 1° - As multas previstas neste artigo ser@o agravadas até o grau maximo,
nos casos de artificio, ardil, simulacdo, embarago ou resisténcia a acao fiscal, levando-

Rua Ararigboia, 491 Telefax (046) 224-2243 85505-030 Pato Branco Parana
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se em conta, além das circunstancias atenuantes e agravantes, a situagéo econdmico-
financeira do infrator.

§ 2° - A interdigdo de que trata o inciso V, podera ser levantada, apos o
atendimento das exigéncias que motivarem a sangao.

§ 3° - Se interdi¢céo nao for levantada nos termos do paragrafo anterior, no
prazo de 12 (doze) meses, serd efetuada a cassac¢éo do alvara de funcionamento. '

Art. 12 - Ficam instituidas taxas relativas a produtos de origem animal, cujas
as mesmas serdo calculadas de acordo com o Anexo |, parte integrante desta lei.

Art. 13 - As taxas tem como fato gerador a inspec¢éo sanitaria dps produtos
de origem animal.

Art. 14 - O sujeito passivo é a pessoa fisica ou juridica a quem o servico seja
prestado ou posto a disposicdo.

Art. 15 - A falta ou insuficiéncia de recolhimento de taxas acarretara ao
infrator a aplicagéo de multa em conformidade com as disposi¢cdes da Lei Municipal n°
205, de 09 de dezembro de 1.975 (Codigo Tributario Municipal) e suas alteragtes.

Art. 16 - Os débitos nao liquidados nas épocas proprias seréo acrescidos de
juros de mora de 1% (um por cento) aoc més.

Art. 17 - Aplicam-se as taxas instituidas por esta lei, no que couber,
especialmente em matéria de procedimento administrativo, as disposigcbes do Cédigo
Tributario Municipal.

Art. 18 - Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as
disposi¢cdes em contrério.

Esta Lei decorre de Projeto de Lei de iniciativa dos Vereadores
AGUSTINHO ROSSI e CARLINHO ANTONIO POLAZZO.

Gabinete do Presidente da Camara Municipal de Pato Branco, em 10 de
julho de 1997.

Rua Ararigbéia, 491 Telefax (046) 224-2243 85505-030 Pato Branco Parana
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Cdamara Municipal de Pato Branco

PROJETO DE LEI N°60/97

Samula: Institui Servigo de Inspecdo Municipal de produtos de
origem animal (SIM/POA)e da outras providéncias.

Art. 1° - Fica instituido o Servigo de Inspec¢do Municipal - Produtos de Origem
Animal (SIM/POA), vinculado ao Departamento de Agricultura e Meio ambiente, com o
objetivo de fiscalizar previamente sob o ponto de vista industrial, higiénico e sanitario dos
produtos de origem animal.

§ 1° - A coordenacdo do servico de que trata o “Caput” deste artigo sera
exercida por profissional da area médico-veterinaria do Departamento da Agricultura e Meio
Ambiente do Municipio de Pato Branco.

§ 2° - Os produtos a que se refere esta lei, serdo destinados exclusivamente
ao comeércio de Municipio.

Art. 2° - Estdo sujeitos a inspecdo prevista nesta lei:

| - os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos, matérias-primas
e derivados;

It - o pescado e seus derivados;

Il - o leite e seus derivados;

IV - 0 ovo e seus derivados;

V - 0 mel, a cera de abelha e outros produtos da colméia.

Art. 3° - A fiscalizac&o dar-se-a nos termos das Leis Federais n°s
1.283, de 18 de dezembro de 1.950 e 7.889, de 23 de dezembro de 1.989 e sera exercida:

I - nas propriedades rurais ou fontes produtoras e no transito dos produtos de
origem animal;

I - nos estabelecimentos industriais associados;

I - nos entrepostos ou estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem,
conservem ou acondicionem produtos de origem animal.

Art. 4° - Sera competente para realizar a fiscalizagdo prevista nos incisos |, If e
Il do artigo anterior, 0 Departamento de Agricultura e Meio Ambiente, devendo dispor dos
recursos humanos necessarios, inclusive, de profissional competente conforme dispde a
Lei Federal n° 5.517/68, no que diz respeito a inspe¢éo dos produtos de origem animal.

Rua Ararigboia, 491 Telefax (048) 224-2243 85505-030 Pato Branco Parana
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Art. 5° - Nenhum estabelecimento que se enquadre nas disposi¢des do artigo 3°,
podera funcionar no Municipio, sem que esteja devidamente registrado no o¢rg&o
competente da Prefeitura Municipal, quando praticar apenas o comércio local.

Art. 6° - O Poder Executivo baixara dentro do prazo de 60 (sessenta) dias,

contados da data da publicacdo desta lei, o regulamento e atos complementares sobre a
Inspec&o Industrial e Sanitéria dos estabelecimentos referidos no artigo 3°.

Paragrafo Unico - A regularizagéo de que trata este artigo, abrangera:

| - as condigdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas de producdo, manipulacéo,
beneficiamento, armazenagem, transporte e comercializagdo de produtos;

I - afiscalizag&o e o controle do uso de aditivos empregados na industrializacéo;

Il - os exames tecnoldgicos, microbiolégicos, histoldégicos e quimicos da matéria-

prima e de produtos;
IV - a fiscalizagdo e o controle de todo material utilizado na manipulagao,

acondicionamento e embalagem de produtos;

V - a qualidade e as condi¢fes técnico-sanitarias dos estabelecimentos em que
sao produzidos, preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados,
transportados e comercializados os produtos;

VI - a fiscalizag&o das condi¢des de higiene e salde das pessoas que trabalham
nos estabelecimentos referidos nos incisos anteriores;

VIl - outros detalhes necessarios a uma maior eficiéncia dos servigos.

Art. 7° - Compete ao Departamento de Agricultura e Meio Ambiente do
Municipio:

1 - estabelecer normas técnicas de produgéo e classificagdo dos produtos de
origem animail;

Il - coordenar o treinamento técnico do pessoal envolvide no Servico de
Inspecéo Municipal.

Art. 8° - O Servigo de Inspegcdo Municipal - Produtos de Origem animal
(SIM/PCA), contara com um grupo consultivo, composto pelos seguintes membros:

| - do Departamento de Agricultura e Meio Ambiente:

a) um médico veterinario

Il - da Fundag&o de Saude de Pato Branco:

a) um meédico veterinario

Il - da Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento:
a) um médico veterinario

Paragrafo Unico - Szo atribuigbes do grupo consultivo de que trata o capitulo
deste artigo:
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I - auxiliar o Servico de Inspeg¢do Municipal - Produtos de Origem animal
(SIM/POA), na elaboragéo das normas e regulamentos a que se refere o artigo 6° desta lej;

Il - analisar e emitir parecer sobre os projetos de construgéo, reforma e
aparelhamento dos estabelecimentos destinados & obtencdo de matéria-prima,
industrializagéo e beneficiamento de produtos de origem animal;

il - analisar e emitir parecer sobre os processos de registro da embalagem e da
rotulagem de produtos de origem animal,

IV - colaborar com a coordenacéo do SIM/POA, quando solicitado.

Art. 9° - A coordenacao do Servico de Inspegdo Municipal - Produtos de Origem
Animal (SIM/POA) podera convidar, sempre que necessario, técnicos e representantes de
outras entidades diretamente envolvidas com as atividades referidas nesta lei, para auxiliar
na elaboragao de seus projetos e estudos.

Art. 10 - O SIM, instituira uma escala de adequacéo a Inspegéo Municipal, a ser
estabelecida em Lei e que classificara produtos de origem animal e produtos, em niveis de
inspegéo, tecnologia e qualidade, através de um selo com classificagéo de estagio de
qualidade.

Art. 11 - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel a infragdo & presente
lei, acarretara, isoladamente ou cumulativamente as seguintes sangdes:
| - adverténcia escrita, quando o infrator for primario e néo agiu com dolo ou ma-

-

fé:
Il - multa de até 500 (quinhentas) UFMs do més da infragdo, nos casos n&o
compreendidos no inciso anterior;

lll - apreensédo ou condenagédo das matérias-primas, produtos, sub-produtos e
derivados de origem animal, quando n&o apresentarem condi¢ées higiénico-sanitarias
adequadas ao fim que se destina, ou forem adulteradas;

IV - interdicdo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-
sanitaria, ou no caso de embaraco a agao fiscalizadora;

V - interdigao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragao consistir na
adulteracéo ou falsificagdo do produto ou se verificar mediante lnspegao a inexisténcia de
condigcbes higiénico-sanitarias adequadas.

§ 1° - As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos
casos de artificio, ardil, simulagdo, embarag¢o ou resisténcia a agéo fiscal, levando-se em
conta, além das circunstancias atenuantes e agravantes, a situacdo econdmico-financeira
do infrator.

'§ 2° - A interdicdo de que trata o inciso V, podera ser levantada, apds o
atendimento das exigéncias que motivarem a sangao.

§ 3° - Se interdic&o néo for levantada nos termos do paragrafo anterior, no prazo
de 12 (doze) meses, seré efetuada a cassacao do alvara de funcionamento.
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Art. 12 - Ficam instituidas taxas relativas a produtos de origem animal, cujas as
mesmas serao cailculadas de acordo com o Anexo |, parte integrante desta lei.

Art. 13 - As taxas tem como fato gerador a inspecao sanitaria dos produtos de
origem animal.

Art. 14 - O sujeito passivo € a pessoa fisica ou juridica a quem o servico seja
prestado ou posto a disposigao.

Art. 15 - A falta ou insuficiéncia de recolhimento de taxas acarretara ao infrator a
aplicac&o de multa em conformidade com as disposicdes da Lei Municipal n® 205, de 09 de
dezembro de 1.975 (Cddigo Tributario Municipal) e suas alteragoes.

Art. 16 - Os débitos néo liquidados nas épocas préprias seréo acrescidos de
juros de mora de 1% (um por cento) ao més.

Art. 17 - Aplicam-se as taxas instituidas por esta lei, no que cogper,
especialmente em matéria de procedimento” administrativo, as disposigdes do Cadigo
Tributario Municipal.

Art. 18 - Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as
disposicGes em contrario.

Parana
Rua Ararigbéia, 491 Telefax (048) 224-2243 85505-030 Pato Branco



FEIY

Cdmara Municipal de Paro Branco

el .
Estado do Parana

ANEXO |

TAXA DE INSPEGAO SANITARIA

| - REGISTRO DO ESTABELECIMENTO QUANTIDADE DE UFM ANUAL
Até 50 M2 2,36
De 50 a 100 m2 471
De 100 a 300 m2 7,54
Acima de 300 m2 9,42
Il - DE ABATE QUANTIDADE DE UFM POR CABECA

Bovino ou Vacum

0.29
Ovino 0.05
Caprino 0.05
Suino 0.05
Outros (aves, peixes) 0.01

Il - TAXA DE INSPECAQ DE DERIVADQOS DE PRODUTO ANIMAL

a- Leite Quantidade de UFM por litro 0.01

b - Derivados do leite Quantidade de UFM por Kg 0.10

c - Mel e derivados Quantidade de UFM por Kg 0.03
d - Pescado e derivados Quantidade de UFM por Kg 0.06
e - Ovo e derivados Quantidade de UFM por duzia 0.02

OBS: As taxas constantes dos itens Il e lll serdo langadas mensalmente.

Parand
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COMISSAO DE JUSTICA E REDACAO
PARECER AO PROJETO DE LEI N° 60/97

Buscam os Vereadores Agustinho Rossi e Carlinho Antonio Polazzo através do Projeto
de Lei n®° 60/97, obter apoio do Douto Plenario para Instituir no Municipio de Pato
Branco o Servigo de Inspecdo Municipal de produtos de origem animal (SIM/POA),
vinculado ao Departamento de Agricultura e Meio Ambiente, com o objetivo de fiscalizar

previamente sob o ponto de vista industrial, higi€nico e sanitario os produtos de origem
animal.

Analisando a matéria, esta relatoria emite parecer favoravel a sua tramitagio e
- aprovagdo, tendo em vista, que a mesma tem amparo legal e visa contribuir para a
" melhoria da saude da populagio pato-branquense

E 0 nosso parecer, SMJ.

Afonso Ferreira de Almeida - Membro

Imar Luis Arcari - Membro

% ot d, Foee”

to Branco Parana
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COMISSAO DE MERITO
PARECER AO PROJETO DE LEI N° 60/97

Buscam os Vereadores Agustinho Rossi e Carlinho Antonio Polazzo através do
Projeto de Lei n® 60/97, obter apoio do Douto Plenério para Instituir no Municipio de
Pato Branco o Servigo de Inspe¢do Municipal de produtos de origem animal
(SIM/POA), vinculado ao Departamento de Agricultura e Meio Ambiente, com o
objetivo de fiscalizar previamente sob o ponto de vista industrial, higiénico e sanitario
os produtos de origem animal.

A¢des como esta que visam proporcionar melhores condigdes de vida aos homens do
campo, hoje em dia, tdo abandonados pela politica do governo federal, merecem nossa
especial atencio.

Baseados no acima exposto, esta relatoria, emite parecer favoravel a tramitagio da
matéria, haja vista, ser conveniente, oportuna e ter mérito.

E o nosso parecer, SMJ.

Pato Branco, 11 de junho de 1997.
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COMISSAO DE AGRICULTURA, ECOLOGIA
E MEIO AMBIENTE
PARECER AO PROJETO DE LEI N° 60/97

Buscam os Vereadores Agustinho Rossi e Carlinho Antonio Polazzo através do Projeto
de Lei n° 60/97, obter apoio do Douto Plenario para Instituir no Municipio de Pato
Branco o Servigo de Inspecdo Municipal de produtos de origem animal (SIM/POA).

Analisando a matéria, esta relatoria emite parecer favoravel a sua tramitagdo e
aprovagio, tendo em vista, que com a aprovagio do mesmo renascera o pequeno

agricultor, oferecendo produtos de credibilidade e qualidade satisfatéria ao consumo
humano.

Com a aprovagdo desta Lei, os agricultores terdo que ter local proprio, com higiene
adequada para abate dos animais, mas a0 mesmo tempo, terdo o selo de qualidade que
serdo colocados nos animais abatidos, e, posteriormente poderdo ser vendidos, com boa
aceitacdo entre os consumidores.

Lembramos que com falta de politica de incentivos por parte do governo federal, aos
pequenos agricultores, Leis como esta que preocupam-se com a qualidade dos produtos,
¢ bem estar dos agricultores proporcionando-lhes aumento da renda, colaborando para a
fixacdo do homem ao campo, merecem atengdo especial e devem ser votadas com a maior
brevidade possivel.

E o nosso parecer, SMJ.

Agustinho - Membro

{%M//)'l \J) %f@{x}’u}

mar Luiz Arcari - Membro
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ASSESSORIA JURIDICA
PARECER AO PROJETO DE LEI N° 60/97

Buscam os Vereadores Agustinho Rossi - PDT e Carlinho Antonio Polazzo - PFL,
proponentes do Projeto de Lei em epigrafe, obter o apoio do douto Plendrio desta
Casa de Leis, para instituir Servigo de Inspegdo Municipal de produtos de origem
animal, vinculado ao Departamento de Agricultura ¢ Meio Ambiente, com o objetivo
de fiscalizar previamente sob o ponto de vista industrial, higi€nico e sanitario os
produtos de origem animal.

A proposigdo objetiva normatizar questdes relativas a fiscalizagdo samitaria de
produtos de origem animal, destinados ao comércio local.

O Departamento de Agricultura e Meio Ambiente cabera fiscalizar, notificar e impor
sangdes administrativas aos proprietarios de estabelecimentos comerciais ou
industriais (pessoas fisicas ou juridicas), que produzam, beneficiem, recebam,
manipulem, armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem animal.

Conforme dispde a proposi¢do, o Servigo de Inspe¢do Municipal de produtos de
origem animal, contard com um grupo consultivo, composto de médicos veterinarios,
vinculados ao Departamento de Agricultura e Meio Ambiente, a Fundagido de Saude
de Pato Branco e a Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento, com
atribuig¢Ges proprias definidas no paragrafo tnico do artigo 8° do Projeto de Lei.

Sobre o assunto em questdo, o saudoso administrativista Prof. Hely Lopes Meirelles,
em sua obra Direito Municipal Brasileiro, com muita propriedade, assim se reporta:

“Poder de Policia ¢ a faculdade de que dispde a Administragio Publica para
condicionar € restringir o uso e gozo de bens, atividades ¢ direitos individuais, em
beneficio da coletividade ou do proprio Estado.

Para propiciar seguranga, higiene, satide e bem-estar a populagdo local 0 Municipio
pode regulamentar e policiar todas as atividades, coisas e locais que afetem a
coletividade de seu territorio.

A policia sanitaria abrange tudo quanto possa interessar a salubridade publica.

Além de medidas de defesa e preservagdo contra doengas e moléstias de toda
espécie, € missdo do Poder Publico dotar as comunidades de methores condigdes de
habitagdo, de alimentagdo, de trabalho, de recreagio, de assisténcia médica ¢
hospitalar, bem como prescrever normas de profilaxia ¢ higiene que garantam ao
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meio ambiente, aos géneros e as utilidades um minimo de pureza e asseio
indispensaveis a vida humana.

O poder de policia seria inane e ineficiente se ndo fosse coercitivo ¢ ndo estivesse
aparelhado de san¢Bes para os casos de desobediéncia a ordem legal da autoridade
competente, tais como multa, embargo de obra, interdi¢do de atividade. Estas
sangdes, em virtude do principio da auto-executoriedade do ato de policia, sdo
impostas ¢ executadas pela propria Administragdo em procedimentos administrativos
compativeis com as exigéncias do interesse publico.

Para tanto, o Municipio dispde do poder de policia necessario a fiscalizagdo
samtaria das coisas ¢ locais, publicos ou particulares, que devam manter-se
higienizados, em beneficio da salubridade coletiva, podendo impor sang¢des cabiveis,
na forma regulamentar.”

Tendo em vista tratar-se de matéria vinculada diretamente ao Departamento de
Agricultura ¢ Meio Ambiente do Municipio, recomendamos a Comissdo de
Agricultura, que analise o Projeto sob o ponto de vista técnico, solicitando as
informagdes e esclarecimentos que entenderem necessarios.

Feita essa observagdo, com base na citacdo doutnnaria acima, cumpridas as
formalidades legais, esta a proposi¢do apta a seguir a sua regular tramitag3o.

A proposi¢do encontra guarida na norma contida no inciso II do artigo 23 da
Constituigido Federal, na Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1.989 (anexo)
¢ em dispositivos da Lei Organica Municipal.

E o parecer, S.M.J.

Pato Branco, 04 de junho de 1997.

po—

frg ~m. Rera g
o Monteiro do Rosario

essor Juridico
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LEI-007889 de 231189
LEI N° 7889, DE 23 DE NOVEMBRO DE 1989

Dispde sobre inspegdo sanitaria e industrial dos
produtos de origem animal, e da outras providéncias.

Facgo saber que o Presidente da Republica adotou a Medida Proviséria n° 94, de 1989, que o
Congresso Nacional aprovou, e eu, NELSON CARNEIRO, Presidente do Senado Federal para os
efeitos do disposto no paragrafo Gnico do art. 62 da Constituicdo Federal, promulgo a seguinte Lei:

Art. 1° A prévia inspegdo sanitaria e industrial dos produtos de origem animal, de que trata a Lei n°
1.283, de 18 de dezembro de 1950, é da competéncia da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, nos termos do art. 23, inciso |l, da Constituig&o.

Art. 2° Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracdo a legislacdo referente aos
produtos de origem animal acarretar4, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e néo tiver agido com dolo ou méa-fé;

il - multa, de até 25.000 Bdnus do Tesouro Nacional - BTN, nos casos ndo compreendidos no inciso
anterior;

il - apreensdo ou condenacio das matérias-primas, produtos, subprodutos, e derivados de origem
animal, quando ndo apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou
forem adulteradas;

IV - suspenséo de atividade que cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou no caso
de embaraco a acéo fiscalizadora;

V - interdicdio, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infragéo consistir na adulteragéo ou
falsificacdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecéo técnica realizada pela autoridade
competente, a inexisténcia de condicdes higiénico-sanitérias adequadas.

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio,
ardil, simulacdo, desacato, embarago ou resisténcia a agdo fiscal, levando-se em conta, além das
circunstancias atenuantes ou agravantes, a situacio econémico-financeira do infrator e os meios ao seu
alcance para cumprir a Lei.

§ 2° A interdiggio de que trata o inciso V podera ser levantada, ap6s o atendimento das exigéncias
que motivaram a sancéo.

§ 3° Se a interdigdo nédo for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos doze meses,
seréa cancelado o registro (art. 7° da Lei n® 1.283, de 1950).

Art. 3° Nos casos de emergéncia em que ocorra risco & saude ou ao abastecimento publico, a
Unidio podera contratar especialistas, nos termos do art. 37 inciso IX da Constituigho, para atender os
servicos de inspecdo prévia e de fiscalizac@o, por tempo néo superior a seis meses.

Paragrafo uUnico. A contratacdo sera autorizada pelo Presidente da Republica, que fixara a

remuneracéo dos contratados em niveis compativeis com o mercado de trabaiho e dentro dos recursos
orcamentérios disponiveis.

Art. 4° Os arts. 4° e 7° da Lei n® 1283, de 1950, passam, a vigorar com a seguinte redacéo:
"Art. 4° S50 competentes para realizar a fiscalizacdo de que trata esta Lei:

a) o Ministério da Agricultura, nos estabelecimentos mencionados nas alineas a, b, ¢, d, e, e f, do
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art. 3°, que fagam comércio interestadual ou internacional;

b) as Secretarias de Agricultura dos Estados, do Distrito Federal e dos Territérios, nos
estabelecimentos de que trata a alinea anterior que trata a alinea anterior que fagam comércio
intermunicipal,

c) as Secretarias:ou Departamentos de Agricultura dos Municipios, nos estabelecimentos: de que:
frata a alinesr a desde-artigo que faganT apenas comércio-municipat;

d) os 6rgdos de salde publica dos Estados, do Distrito Federal e dos Territérios, nos
estabelecimentos de que trata a alinea g do mesmo art. 3°."

“Art. 7° Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal podera
funcionar no Pais, sem que esteja previamente registrado no 6rgéo competente para a fiscalizacéo da sua
atividade, na forma do art. 4°.

Paragrafo (nico. .........cccei v iiviniiniininnncn s e "
Art. 5° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicaggo.

Art. 6°. Revogam-se as Leis n° 5.760, de 3 de dezembro de 1971, n® 6.275, de 1° de dezembro de
1975, e demais disposi¢cGes em contrario.
Senado Federal, 23 de novembro de 1989; 168°. da Independéncia e 101°. da Replblica.

NELSON CARNEIRO

** *Final do Documento.
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EXMO. SR. ‘ Fis. N.* 8& —
ALDIR VENDRUSCOLO

DD.PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE PATO BRANCO. ==

Os Vereadores infra-assinados, AGUSTINHO ROSSI - PDT e CARLINHO ANTONIO
POLAZZO - PFL, no uso de suas atribuicdes legais e regimentais, apresentam para a
apreciacdo do douto Plenario e solicitam o apoio dos nobres pares para a aprovagéo
do seguinte projeto de lei:

PROJETO DE LEI N° 060/97

Sumula: Institui Servigo de Inspecdo Municipal de produtos de
origem animal (SIM/POA) e da outras providéncias.

Art. 1° - Fica instituido o Servigo de Inspeg&o Municipal - Produtos
de Origem Animal (SIM/POA), vinculado ao Departamento de Agricultura e Meio
ambiente, com o objetivo de fiscalizar previamente sob o ponto de vista industrial,
higiénico e sanitario dos produtos de origem animal.

§ 1° - A coordenacg&o do servi¢o de que trata o “Caput”’ deste
artigo sera exercida por profissional da area médico-veterinaria do Departamento da
Agricultura e Meio Ambiente do Municipio de Pato Branco.

§ 2° - Os produtos a que se refere esta lei, serdo destinados
exclusivamente ao comércio do Municipio. :

Art. 2° - Estao sujeitos a inspecgdo prevista nesta lei:

| - os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos,
matérias-primas e derivados;
Il - o pescado e seus derivados;
Il - o leite e seus derivados;
IV - 0 ovo e seus derivados;
V - 0 mel, a cera de abelha e outros produtos da colméia.
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Art. 3° - A fiscalizag&o dar-se-a nos termos das Leis Federais n°s
1.283, de 18 de dezembro de 1.950 e 7.889, de 23 de dezembro de 1.989 e sera
exercida:

I - nas propriedades rurais ou fontes produtoras e no transito
dos produtos de origem animal;
ll - nos estabelecimentos industriais associados;
I - nos entrepostos ou estabelecimentos que recebam,
manipulem, armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem animal.

Art. 4° - Sera competente para realizar a fiscalizagéo

prevista nos incisos |, li e lll do artigo anterior, o0 Departamento de Agricultura e Meio

. Ambiente, devendo dispor dos recursos humanos necessarios, inclusive, de

profissional competente conforme dispde a Lei Federal n® 5.517/68, no que diz respeito
a inspecao dos produtos de origem animal.

Art. 5° - Nenhum estabelecimento que se enquadre nas
disposigdes do artigo 3° podera funcionar no Municipio, sem que esteja devidamente
registrado no 6rgao competente da Prefeitura Municipal, quando praticar apenas o
comércio local.

Art. 6° - O Poder Executivo baixara dentro do prazo de
60 (sessenta) dias, contados da data da publicagdo desta lei, o regulamento e atos
complementares sobre a Inspec¢io Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos referidos
no artigo 3°.

Paragrafo Unico - A regularizacdo de que trata este
artigo, abrangera:

| - as condig¢des higiénico-sanitérias e tecnoldgicas
de produgdo, manipuiagdo, beneficiamento, armazenagem, transporte e
comercializagio de produtos; ‘
Il - a fiscalizacdo e o controle do uso de aditivos
empregados na industrializa¢éo;
lll - os exames tecnoldgicos, microbioldgicos,
histologicos e quimicos da matéria-prima e de produtos;
IV - a fiscalizaca@o e o controle de todo material
utilizado na manipulagéo, acondicionamento e embalagem de produtos;

V - a qualidade e as condicdes técnico-
sanitarias dos estabelecimentos em que sdo produzidos, preparados, manipulados,
beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados e comercializados os
produtos;

VI - a fiscalizacdo das condi¢des de higiene
e saude das pessoas que trabalham nos estabelecimentos referidos nos incisos
anteriores;
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VIl - outros detalhes necessarios a uma maior
eficiéncia dos servigos.

Art. 7° - Compete ao Departamento de Agricultura e Meio
Ambiente do Municipio:

| - estabelecer normas técnicas de producéo e

classificagéo dos produtos de origem animal;
Il - coordenar o treinamento técnico do pessoal

envolvido no Servico de Inspec¢éo Municipal.

Art. 8° - O Servigo de Inspegéo Municipal - Produtos de
Origem animal (SIM/POA), contara com um grupo consultivo, composto pelos seguintes

membraos:
| - do Departamento de Agricultura e Meio Ambiente:
a) um médico veterinario
Il - da Fundagdo de Saude de Pato Branco:
a) um médico veterinario
Ill - da Secretaria de Estado da Agricultura e
Abastecimento:

a) um médico veterinario

Paragrafo Unico - Sao atribuicdes do grupo consultivo
de que trata o capitulo deste artigo:
I - auxiliar o Servigo de Inspecido Municipal -
Produtos de Origem animal (SIM/POA), na elaboragéo das normas e regulamentos a
que se refere o artigo 6° desta lei;

Il - analisar e emitir parecer sobre 0s projetos de
construgdo, reforma e aparelhamento dos estabelecimentos destinados & obtencéo de
matéria-prima, industrializacao e beneficiamento de produtos de origem animal;

Il - analisar e emitir parecer sobre os processos
de registro da embalagem e da rotulagem de produtos de origem animal;

IV - colaborar com a coordenagio do SIM/POA,
quando solicitado.

Art. 9° - A coordenacéo do Servico de Inspecéo
Municipal - Produtos de Origem Animal (SIM/POA) podera convidar, sempre que
necessario, técnicos e representantes de outras entidades diretamente envolvidas com
as atividades referidas nesta lei, para auxiliar na elaboracdo de seus projetos e
estudos.

Art. 10 - O SIM, instituird uma escala de
adequacdo a Inspegdo Municipal, a ser estabelecida em Lei e que classificara
produtos de origem animal e produtos, em niveis de inspec¢do, tecnologia e qualidade,
através de um selo com classificagao de estagio de qualidade.
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Art. 11 - Sem prejuizo da responsabilidade
penal cabivel a infragdo a presente lei, acarretard, isoladamente ou cumulativamente
as seguintes sangdes:

| - adverténcia escrita, quando o infrator for primario
e ndo agiu com dolo ou ma-fe;

Il - multa de até 500 (quinhentas) UFMs do més da
infracdo, nos casos n&o compreendidos no inciso anterior,

il - apreenséo ou condenagado das matérias-primas,
produtos, sub-produtos e derivados de origem animal, quando ndo apresentarem
condic¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim que se destina, ou forem adulteradas;

IV - interdicdo de atividade que cause risco ou
ameaca de natureza higiénico-sanitaria, ou no caso de embaraco a agéo fiscalizadora,
V - interdicdo total ou parcial do
estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulterag&o ou falsificagdo do produto
ou se verificar mediante inspecdo, a inexisténcia de condi¢cdes higiénico-sanitarias
adequadas.

§ 1° - As multas previstas neste artigo seréo
agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagdo, embarago ou
resisténcia a agao fiscal, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes e
agravantes, a situagdo econdmico-financeira do infrator.

§ 29 - A interdic&o de que trata o inciso V,
podera ser levantada, apds o atendimento das exigéncias que motivarem a sangio.

§ 3° - Se interdicdo ndo for levantada nos
termos do paragrafo anterior, no prazo de 12 (doze) meses, sera efetuada a cassacéo
do alvara de funcionamento.

Art. 12 - Ficam instituidas taxas relativas a
produtos de origem animal, cujas as mesmas serdo calculadas de acordo com o Anexo
I, parte integrante desta lei. '

Art. 13 - As taxas tem como fato gerador a
inspeg&o sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 14 - O sujeito passivo é a pessoa
fisica ou juridica a quem o servico seja prestado ou posto a disposicéo.

Art. 15 - A falta ou insuficiéncia de
recolhimento de taxas acarretara ao infrator a aplicagdo de multa em conformidade com
as disposicées da Lei Municipal n° 205, de 09 de dezembro de 1.975 (Cédigo
Tributario Municipal) e suas alteracées. ‘
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_ Art. 16 - Os débitos ndo liquidados
nas épocas proprias serdo acrescidos de juros de mora de 1% (um por cento) ao més.

Art. 17 - Aplicam-se as taxas instituidas por esta
lei, no que couber, especialmente em matéria de procedimento administrativo, as
disposicdes do Cédigo Tributario Municipal.

Art. 18 - Esta Lei entrara em vigor na data de sua
publicac&o, revogadas as disposicdes em contrario.

Nestes Termos;

Pede Deferimento.

Pato Branco, 19 de maio de 1.997.
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ANEXO |

TAXA DE INSPEGCAO SANITARIA

| - REGISTRO DO ESTABELECIMENTO QUANTIDADE DE UFM ANUAL
Até 50 M2 2,36
De 50 a 100 m2 4,71
De 100 a 300 m2 7,54
Acima de 300 m2 9,42
Il - DE ABATE QUANTIDADE DE UFM POR CABECA
Bovino ou Vacum 0.29
Ovino ' 0.05
Caprino 0.05
Suino _ 0.05
Outros (aves, peixes) 0.01

ll - TAXA DE INSPECAO DE DERIVADQS DE PRODUTO ANIMAL

a- Leite Quantidade de UFM por litro 0.01

b - Derivados do leite Quantidade de UFM por Kg 0.10

¢ - Mel e derivados Quantidade de UFM por Kg 0.03
d - Pescado e derivados Quantidade de UFM por Kg 0.06
e - Ovo e derivados Quantidade de UFM por duzia 0.02

OBS: As taxas constantes dos itens Il e lil serdo lancadas mensalmente.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE PATO BRANCO
ESTADO DO PARANA

DECRETO 3.449
Sdmula: Aprova o Regulamento do SIM ~ Servige de Inspegio Municipal,
O Prefeito Municipal de Pato Branco, Estada do Parand, no uso de snas atribuigdes que
Ihe sio conferidas pelo Art. 47, Inciso XXIII da Lei Orgénica Municipal. DECRETA:
~——Art 1° - Fica aprovado o Regulamento do SIM - Servigo de Inspegdo Municipal da
Pundagio de Saide de Pato Branco, conforme consta da copia anexa, que fica incosporado
a este Deczeto.
Art. 2°- Este Decreto entra em.vigorna data dc sua publicagio, revogadas as disposigoes
em contranjo.
Gabinete do Prefeito Municipal, em 22 de junho de 1998,
Alceni Guerra
Prefeito Municipal -

FUNDAGAO DE SAUDE DE PATO BRANCO
DIVISAO DE VIGILANCIA SANITARIA
REGULAMENTACAO DO SIM- SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL

Capitulo 1 - Disposigies Gerais

Art. |- Toda pessoa ou estabelecimento que atuc no abate de animais destinado 20 con-
sumo humane, na produgio e/ou industoaliza¢de de produtos de origem animal, bem como
estabelecimentos atacadistas de produtos de origem animal ficam sujeitos & detemminagdes
deste regulamento /ou de nommas e instrugBes dele advindos.

Art 2- A inspegdo do Servigo de Inspegio Municipal-SIM, serd exercida em 10do o

terxitdrio do Municipic d¢ Pate anw € atentard sobxc a5 eondnqacs higignico-sanitirias dos
laticinio:

de origem animal destinados 2o consumo intramunicipal.

-A. inspegio sanilaria serd instalada jumto a cada estabelscimento, terd cariter penma-
nente & nenhum estabelecimento podsrd iniciar as atividades de ebate, mesmo que sejam
eventuais ou previstas €m um cronograma, sem a presenga do inspetor responsivel do SIM.

“Nio serh permitida 2 comercilizagio no Municipio de Pato Branco de qualquer produto
de origem aniinal quendo ateste que tenha side i iberado pare,
por érgdo federal(SIF), estadnal(SIP} ou ici] sendo portanto
destin e sujeito & apreensio nos termos da kegislagko em vigor.

Os produtos de crigem animal emn natureza ou derivados deverdo atender 808 padroes de
identidade e qualidade previstos por ast¢ Regutamento, pela legislagho sanitdria ¢ pelo Codigo
de Defesa do Consumidor.

~Além das normas estabelecidas neste-Regulamento ou ma Legislagao vigente, o SIM
expedird, quando necessirio, nonnas elativas 3 identidade dos produtos de’ origem animal
liberados & comeroializagio intramunicipal. )

Azt 3- No mlr.:css: da S:\\Ide Priblica, as mbmqb:s do SIM l:ompleenden

L-a elassi! dos que cames efou outtos
produtos ds origem anirmal;

H-as condighes ¢ exigéncias para o registro dos estabelecimentos; ,

1Hl-a higiene dos estabelecimentos;

TV-a inspeglo “ante” ¢ “post-mortern” dos animais destinados 10 abate;

V-a inspegio de todos o produtes, subrodutos, e matérias-primas de origein animal
ducante as diferentes fases da indusirializagdo,

Vl-a padronizagio dos produtos mdustna.hzados de origem animal consoante a legisla-
o existente a sespeito; ,

VII-o registro de rotulos, obedecidas as exigéneias que disciplinam a matéria;

Vili-a carimbagem de carcagas ¢ cortes de carnes, bem como a identificagio ¢ demais
dizeres & serem impressos nas embalagens dos produtes de origan animal atestando a inspe-
0 rcalizada;

IX-outzras recursos que ¢ tOMEM necessinios. para maior eficiéncia da inspeqdo indus-
frial ¢ sanitéria dos produtos de origem animal.

AIt, 4 Na defesa da Saide Pibliea ndo serd permitido o funcionamento de qualquer

que abata ou i ize produtos de origem animal que ndo disponha de
Alvard Sanitirio ¢ do competents regisiro no-SIM ou organisme equivalente da esfera Esta-
dual ou Federal. .

ATt, 5- Os estabelecimentos registtados no SIM estio sujeitos 4s abrigagdes contidas no
art, 102 do Decreto Federat n. 30.691, onde ficam, por seus proprietitios, obrigados &

T-observar e fazer observar todas as exigéncias contidas no presente Regulamento, nas
Legislagties Federal ¢ Estadual;

H-fornecer pessoal necessirio e habilitado, bem come material julgado indispensivel acs
trabalhos de inspegio, inclusive acondicionamento e autenticidade de amostras par exame
de laboratério;

HI-fornecer até o quinto dia til de cada més, subsequents a0 vencido, 05 dados estatis-
ticos de interesse na avaliagio da produgao, industrializagio, transporte ¢ caméréia de pra-
dutos de origem anitnal, bemn como as guias de xecu].tumemo Qss taxas de inspego sanitiria,
devidarente quitadas:

1V-dar aviso antecipado de no minimo 24(vinte e quatio) horas, sobre a realizagio de
quaisquer trabathos realizados nos i sob inspegio do SIM, men-
cionando sua natureza e hora provivel de inicio e témmino;

V-avisar cem antecedéneia da cl\:ndn de gade ¢ fomecer todos o5 dados que ssjam
solicitados pelo SIM;

V-fomecer gratuitainente alimentagio ao pessoal ds inspegio, quando os horérios para
15 refeigBes nio pennitan que os servidores a5 fagam em suas residéncias, a juizo do Respon-
savel pelo SIM; ou suspender as atividades nos hordrios destinados &8 refeigbes.

Vil-forneser maesial préprio ¢ utensilios para gua(da, cons:mq:no « tmnsports de

, produtos normais q

clan-

dins do SIM;

VIIl-fomecer armérios, mesas, arquivos, mapas, livios ¢ outros materiais destinados &
inspegio micipal, pata seu uso exelusivo;

IX-fornecer mateial préprio, utensilios e substincias adequadas para os trabalhos de
coleta ¢ transporie de anoswas para h'homonu, bem como para limpeza, e

1l-as pxopnedades Turais que mesmno e escala reduzida disponham de instalagdes adequa-
cas de snimais de como aves, coelhos e peixes para venda

direta 20 consumidor;

1V-as propricdades nurais que fomegam leite “in natura” para os laticinios ou que masmo emn
sscala redvzida disponhan de instalagBes adequadas para a produgio d¢ derivados de leite com
venda diretz ao consumidor.

Act. 9.-Devers ser submetido & aprovagio do SIM todo e qualquer projeto visando a cons-
ugdo, ampliagdo, ou adequagdo de estabetecimentos destinados ao abate e industrializagio de
produtos de origem amimal.

Parigrafo vinico.Para obterem aprovagio no SIM o5 projetos deverio ser encaminhados
através de requeritnento a0 Chefe do Servigo de Inspecio Municipal & dele constar:

T-croquis com as localizages das instalagdes,

l-memorial descnuvo da abra

I )

V- docum:mos expedxdus pda chrmmm Municipal, AP e Sérvigo de Saiide, autorizando
a no temene indicado no projeto.

* A 10- _Os projetos devcm conter também:

T2 posigdo da constrzglo em relagio 3s vias pliblicas e alinhamento dos terrenas;

1l-a localizagio das paredes dos prédios vizinhos construidos sobre as divisas do terreno,

4 data ¢ assinatura do responsével .

Axt. 11- Mo seriio aprovados projetos cujo cronograma de obtas 5¢ja superior a um ano ¢
cujo cronograma de implatagio finat ¢ toral uitrapasse o periodo de dois anos.

Parégzafo inico O praze de dois anos aplica-se tambéin as obras de adequagdo 2 este Re-
gulamento, dos estabelecimentos j4 existentes, & este praze seti contado a partir da data de
publicagiio deste Regulamento.

A, 12- Serdo deferidos s projetos que s¢ anquadsem nos dispositivas do presente regula-
mento, no que dispdam a legislaglo sanitiria, o codige de obras e a legislagio sanitiria estadual

Parigrafo inico.Aprovado o projeto, o requerente poderd dar inicio 4s obras, passando-se
@ QbSSIVar 0 CIONograma previsto no projeto.

An, 13. Formado um expediente com os
pedido protocolado, passando a constituir a Processo de Registro do Estabelecimento,

Aft. 14. O processo tecebera os estudos do setor competente, e serd remetido a0 Médico
Veterinirio chefe do servigo de inspegio municipal, o qual dard o seu parecer.

-0 chefe do sexvigo de inspecdo daré conhecimento 4 firma interessada do parecer.
-no caso de o projeto nfo ser apravado pelo SEM, a firrms intersssada devers apre-
senlar novo projeto ou refonnular o anteriommente aprecisdo, & Jequerer seu reexame.

Art. |5, Somente depois de a finma haver recsbido o cormunicado de aprovagio do projeto.
& que as obras poderso ter inicio.

Art. 16. Durente o andamento das obras, a inspegio periodicaments as vistoriari para cer-
ificar-se de estarem sendo executadas em conformidade com os memoriais aprovados.

Parégrafo \inico.Certificada discrepancia com o projeto aprovado, as obxas serao
embargadas, para a devida corregdo.

At 17- Assim que 0 sisterna de abastecimento de dgua estiver em condigdes de funciona-
mento, o servigo de inspesdo procedent a colefa de amostas de /igua para anilise, as quais serjo
pages pela estabelecimento interessado.

Parigrafo {inico.Se 0s resultados do exame forem condenatorios, apés as providéncias cor-
setiva i ¢ im d i i

Ast. 18- Coneluidas as obras ¢ instaladas os equipamentos, conforme o CToOgtama, a em-
presa soficitara ao SIM e & Diviséo de Vigilancia Sanitiria a vistoria prévia ¢ a autorizagio para
o inicio imediato das stividades do estabelecimento.

-Cumpridas 35 exigéndas deste artigo, compete ao SIM instalar de imediato a inspegio
sanitéria no estabelecimento.

-0 estabelecimento 56 poderd iniciar as atividades de cada tumo de trabalho apds autoriza-
¢@o do responsavel pelo SIM.

-0 SIM manterd um registro das atividades didsias de cada estabelecimento.

~0 Secretario Mumicipal de Sstide ¢ o Responsvel pela Vigilincia Sanitisia fixardo, através
de postaria, o horério de funcionamento de cada estabelecimento e nos casos de abatedouro, que
funcionem apenas em detesminados dias da semana a portaria especificara estes dias além do
respectivo hord

At 19, 0 mimero de zegistro dos estabelecimentos que sbatam animais o industrializern
produtos de origan animal constars, obrigateriamenite, nos rémilos, cemf cadus carimbos de
inspegdo dos produtos, notas fiscais e outros documentos do estabelecims

Parigrafo tnico.Esta exigéncia aplica-se também aos eshbd:mmmlos “relacicnados™

Aft. 20- O SIM a0 conceder o nimero de registto do estabelecimento, fornecera também o
respective “Titulo Qe Regnstm" na qnal constarh o nome da empresa, localizagio do cstabele-
<cimeto, sua. i bemn come cutros el tos julga-
dos necessizios.

-0 “Titulo de Registro™considerado definitivo teri prazo de validace indetenninado.

-O Titulo de Registto poderd ser cancelado a qualguer tempo pelo SIM quando constatedo
© descumprimento das nomas deste regulamento, ds nomas dele decorrente ou da legislagao
sanitisia,

~Ocomrenda o do titnlay ivel do © fato deve ser comu-
nicado a0 SIM que sjuizard administrativaments a manutengdo ol ndo do Registro.

-A venda ou transferéncia de qualquer estabelecimento sob controle sanithrio do SIM deve
ser i a este drgdo que i 0 processo ¢ decidira sobre & manutengio do
mesmo numero de Registro.

At 21- A Fandagio Muniicipal de Satde credenciach um laboratério devidamente habili-
tado para realizar as analises da agua bem como das amostras de produtos alimenticios produzi-
dos tanto pélos estabelecimentos com registro.

A 22- Tratando-se de estabelecimento que industrialize produtos de origem animal, a
concessdo d¢ Registro pelo SIM ficars condicionada & apresentaggo de andlise de amostra dos
pradutos realizada por laboratério credenciado, acompanhada da deserigho da composigao de
cada produto ou de sua formula de fabricag@io quando for o caso ¢ tais produtos deverso situar-
se por suas caractexisticas dentro dos padides estabelecidos neste Regulamento e dos padrdes do
Cédigo Sanitiric. Amostras deste produtos serdo submetidas a andlises periddicas para certificar
a constineia de suas caracteristicas.

Art 23- Paa fins de " ", e
inspegso & documentagio competenite, que consiste ¢

I-Requerimenta da firn a0 Miédico Veterinatio Cmfe do Servigo de Inspegdo Municipal

o ~Titulo de R

sera o

4 20 chefe do servigo de

de i aparelhos ou

Smanter locais apropriados, a juizo do SIM, para secebimento ¢ gnesda de matdrias-
primas de outros binspegio do SIM ou de retormo de centros
8 cONSUImO, pare sefem reinspecionados, bem como para seqilestro de carcagas ou patts de
carcagas, matérias-primas ¢ produtos suspeitos;

Xi-fe inci iadas para d @0 de produtas conds
do n3o heja instalagbes pam sua tansformaylo imediata,

Xli-manter em dia o registro do i de anitnais e matéries-pri
do procedéncia ¢ quantidade, produtos fabricados, saida ¢ desting dos mesmos;

XTIl-tecolher as taxas de inspagdo sanithria previstas na legislagio.

Capitulo I- Do Registro ¢ Relacionamento dos Estabetecimentos

Art. 6- O registro é providéncia exclusiva do SIM, que outorga a0 estabelecimento, apds.
cumgridas as exigéncias constantes do processo, o titulo e registro.

Art. 7- Estiio sujeitos 2 registro no SIM os seguintes estabelecimentos:

-matadouros de bovinos ¢ bubalinos;

1-matadouros de suinos, ovines ¢ caprinos;

Til-matadouros de aves, coelhos e pescados; .

IV-estabelecinentos qus fabriquem produtos de origem animal ou desivados de cames,
produzam conservas ou fabriquem produtos gordurosos;

Vess sinas de beneficiamento de leite, ﬁbnr;as de lnucnmos. postos de recebunemo

e de leite ‘ou de 30 de seus

quans

derivados.

VI-produgio ¢ envase de mel ¢ desivados.

1I-Memorial econdmico-sanitario, em duas vias,
-Croquis coun as localizagles das nstaagdes.

Patigrafo Gnico. A fuminagio artificial, quando feita através de luz fria, deverd ter as
ainpadas adequadamento protegidas, proibindo-sc  utlizagho e luz colorida que mascae
on detenmine falia impressdc de coloragio dos produtos,

w_ Dlspor de energia elétrica suficiente pata o adequado ﬁmmonammw dos z:qulpa-
mentos, d ser
ou cathas apropriadas, ¢ de forma a 130 prejudicar os trabalhos nas dependéncias.

V- Passuir pisos de material impermedvel, rasistentes 4 abrasdo ¢ d corrosio, ligeiramen-
1¢ inclinados, censtruidos de modo a facilitar a coleta e 0 escoamento das dguas residuais, bem
como pemnitir sus linpeza ¢ higienizag3o. .

Vi- Ter paredes lisas, impermeabilizadas com tnateriat de cor clars, de facil lavagem e
higienizagdo, numa altira de pelo menos 2(dois) metzos, com angulos e cantos arredondados,
preferivelmente.

VII-Tar os parapsitos das janelas chanfiados.

Vlii-Possuir forro de jnateria} 2sistente & wmidade ¢ a vapares, constuidos de mode a”
evitar o actimulo de sujeira ¢ contaminagio & que propicie perfeita higienizagio.

Parigrafo finico.O forco de que cuida o item VIH poders ser dispensado nos casos em
que a cobertura proporcionar perfeita vedagio 4 entrada de poeira, insetos, pissaros e de
modo 8 assegurar perfeita higienizagio

1X- §6 possuir telhado de mens dguas quando puder ser nantido o pé direito & altura
mittima da dependéncia ou

X-Dispor de de Encias ¢ a6 finalidades a que s
destinam, para recebi Heépbsito e expediphio de produtos
comestiveis sempte separades, por meio de patedes totais das destinadas aos produtos néo
comestiveis.

XI-Dispor, quando necessario, de dependéncis para administraio, oficinas & depésitos
diversos separados, preferivelmente, do corpo industrial.

XIi- Dispor de rede de abastecimento de 4gus, para atender, suficientemente, as neces-
sidadss do trabalho industriat ¢ 2 it . quando for o caso, deinstalagdes
para o tratamento de agua

X411 Dispor de dgua fria abundante ¢, quando nscessirio, de msta.ln;ues de vapor ¢ do
Agua quente, em todas e produtos como
de subprodutos 130 comestiveis,

XIV- Dispor de rede de esgote em todas as com dispositi d d
@ue evite refluo de odores « « entrada de roedoces e outros animais, ligado 3 nibos  coletores,
1o sistema centeed de de toda ¢ d¢ dispositivo para d
artificial das 4guas servidas, de conformidade com as exigéncias dos 41gaos oficiais respon-
saveis pelo controle do meio ambisnte.

Xv- stpnr cunfqnne legulac«’m esyectﬂca de vestidrios & sanitirios adsquadamente
instalados, 0 pessoal, com acesso indireto as depen-
déncias industriais quando lm:ahudos em sew corpo, vedado o nso das chamadas bacias
tuzeas.

XVi- Dispor, nos locais de acesso s d deéncias de ipul; ds iveis, de
higienizagfio para maos e botas.

XVII- Possuir, quando necessirio, instalagdes de frio em nimero e irea spficientes
segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento.

XVIL-Dispor de squipamenta necessario ¢ adequado ags trabalhos, obedecendo os
principios de téonica industrial e facilidade de higien: inclusive par
¢ preparo de subprodutos nfo comestiveis.’

XIX- Dispor de mesas de ago moxidavel para os trabalkos de manipulagdo & pxcpam de
maténias-primas e produtos comestiveis em estrutura de material adequado, e construidas de
fosma a permitir ficil e perfeita higienizagio.

XX- Dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes de material
unpennesvel, de superficie lisa ¢ de facil lavegem ¢ higienizagdo.

Pardgrafo Gnico. O tangues, segando sua finaidade, podem ser de alvenaria conveni-
entements zevestidos de material cerimico. com reforgado &
do.

XXL-Dispor g depéstios adeqyados para guarda de
nentes, materiais ou produtos de limpeza, utlizados no estabelecimento.

XXII-Dispor de telas em rodas as Janelas, passagens para o Extenot ou outra cobertira
de modo a impedir a entrada de insetos

XXHI-Dispor de¢ eficiente protegio contra roador:s

XXIV-Possuir mezaninos, guando permitidos, com pé direito minimo de
desde que ndo prejudiquem a Juminago ou arejamento das salas contiguas.

XXV-Possuir escadas que apresentem condigdes de solidez » seguranga, constmiidas de
acordo com as normas ¢ legislagdo pertinentes em vigor.

Parigrafo linico.As escadas em caracol 50 serio pennitidas como escadas de emzrgcn-
cias

XXVI-Possuir elevadores, imonta-casgas, guindastes ou qualquer outre aparelhamento
mecnico que apresente garantia de 1esisténcia, segucenga ¢ estabilidade.

XX VII-Possuir 1afeitério, quando necessirio, convenientemente instalado e atendendo
1 legislagho pertinente em vigor.

Capimlo iV- Higiene dos Estabelecimentos

A 27- E indispensave], para que s¢ maniznham as condigses de higiene dos estabele-
CUNENTOS, qUE S¢ obedz;am as seguintes determinagdes:

I- Todas as e dos devern ser mantidos em
condigdzs de higiene, antes, durants e apés a realizagio dos trabalhos industriais, as aguas
servidas ¢ residuais terjo destino conveniente, em confoninidade com as exigéneias dos
Grgios oficiais responsiveis peio meio ambiente.

Parégrato unico.Verificado desleixo ou inobservéncia desta nonna, o SIM suspendera as
auvidades do estabelecimento até que seja procedida a higienizaglo correspondente & con-
denard os aniimais ou pantes destes que estiverem em processamento.

Hi- Os equipamentos, utensilios & demais materiais serio convenidnternente marcados de
modo a evitar qualquer confusZo entre 0s destinados a produtos camestiveis & os nsados no
wanspotte ou depdsito de pxad.ulas ndo comestiveis su.ainds utilizados ns alimentagio de
animais, 4 BAD' escor
vennclha para identificar o3 que cortenbiam iatéria primas néo comestiveis.

111- Os pisos & paredes, assim como utensilies ¢ eq\upamentas usados naindbs tria deven
ser lavados, e nesse caso, pelo emprege de
subsidncias previamente aprovadas pelo SIM.

1V- Os estabelecimentos gue estiverem sob o controle do SIM, deverio ser mantidos
livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisguer sutros vetores, agindo-
se quanto ao emprego de venenos, cujo 1350 serd permitido nas depandéncias

ferna nduite:

minimas,

d conti-

2,5 metos,

An24- A ez0 deR st ao SIM.
do esiabelecimento também na Divisio de Vigilineia Sanitisia « constark da mesmo os dados
pessoais do responsivel palo estabelecimento & dependerd também de uma andlise inicial dos

produros feita por laboratorio credenciado,

Parigrafo imide.0s esiabelecimentos Relacionados que processem produtos de origern ani-
mal deverdo apresentar, periodicaments, amostras de seus produtos, conforme instrugdes da
auoridade sanitiria para a sespectiva andtise

Art. 25- Constatada nos produtos, o sech
interditado ¢ o seu relacionamento suspenso, além de incorrer em outzas penalidades, ¢ estas
medidas cautelares 6 serio revogadas pelas autoridades sanitirias quzndo cumpridas as provi-
dencias que tiverem sido determinadas 1o ato de interdigso

Capitulo LII- Da 30 on dos

AI 26- 0. subelecunenms de produtos de origem animal 56 poderdo runcmmr se devida:

e it . de
acordo com a naluuza & a ¢apacidade de produgho, satisfeitas as seguintes bond\qogs basicas:
i pontos di de fontes p: de odores aveis, de qualquer

_matureza;

IE-Ser instalado, de preferéncia, no ceatro do terreno, devidanente cen:ado‘ afastado das
vias pitblicas no minime S(cinco) metros ¢ dispor de drea de cireulagho tema que permifs alivre
movimentagio de veiculos de tzansporte.

Patigrafo finico.Excetuatn-se das exigéneias do item 1l as empresas ja instaladas e que nfio

Parigrafo inico. Ao receberem o respectivo regisiro o5
05 16180 sua mixima declarada.

Art. 8- Estiio sujeitos a “relacionamenta”junto ao SIM os seguintes estabelecimentos:

L-os postos e entrepostos que demodo geral, recebam, armazensm, fracionem, embalem,

, distribuam au produtos de ofigam animal

commo cames, pescados, avos, mel e quaisquer produtos de ofigem animal;

Il-agougues ¢ estabelecimentos congéneres que fiacionem ¢ resmbalein carnes para
vends direta a0 consumidor;

di ham de afa et relagdo &5 wins pitblicas, desde que as operagBes de secepelio e
expedigdo ocomam no interior da drea do estabelecimento, hipétese em que as dreas construidas
limitrofes com as vias publicas deverian set ocupadas por dependéncias que permitam a insta-
lagho de vitrals fixos, on sejs, paredes desprovidas de abertura para via piiblica, estando suas
dreas de ventilagio e iluminagdo voltadas para pitios intamos ou entradas laterais axistentes.

1H1-Dispor de huz natusal ¢ artificial. bem como de ventilagio suficiente, em tods as depen-
déncias, as de ordean cabiveis, de modo a evitar que os
raios solares prejudiquemn 2 natureza do trabalho nestas dependéncias.

o destinadas & manipulagio on depdsito de produtos comestives ¢ mediante expressa au-
torizaglo do §IM,

V- E proivida 2 permanéneias de animais 110 recinto do estabclesimento.

VI- Sera exigido do pessoal que trabalha com produtos comestiveis desde a drea de
sangria até a =xp=dlcao o usa de uniforme de cor bmca prolewres de cabega ¢ botas,
devendo esta ria set mantida

Pardgrafo tnico.Estes cuidados quanto 4 indunentéria ¢ hlg;:m pessoal sao também
obrigatorios para as pessoas que atuem 1os estabelecimentos “relacionados”™.

VII- o5 funcionirios dos que atuam na mani de materiais ndo
ccmcsnvns ou cundemdus deverdo usar uniforme d:fermcudn € proceder & desinfecgdo
dos com produtos i

VI £ pmlmda fazer 1efeighes nos locais onde se realizem trabathos industriais, bem
como depositar produtos, abjetos e matenial estranlo & finalidads de dependéncia ou mnda
guardar roupas de qualguer natureza.

iX- £ proibido famar, cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia do eswabelectmento.

X- Fica vedada a entrada de pessoas estranhas 4s atividades, salva quando devidamente
uniformizadas e sutorizadas pelo Servigo de Inspegio Municipal.

XI- Todas as vezes e que for necessiric, a inspegho municipal deve determinar a
substituigdo, raspagem, pintura ¢ reforma de pisos, paredes, tetos ¢ equipamentos,

Xt A critério da Inspegio Municipal pode se dispensar a impemmenbilizagiio de pare-
des ern dependéncias onde s¢ trabalha com ¢quipamente fechado.

Xill- As caixas de sedimentagio de substincias residuais devem set freqitentemente
inspecionadas e convenientements limpas.

XIV- Durante a fabricaglo, embarque e transponte, os produtos devem ser conservados,

"a0 abrigo de contaminagio de qualquer natureza

XV- Deverio ser lavados ¢ desinfetados tantas vezes quantas necessicio ¢ madiante
oentagio do SIM, os pisos, cercas dos currais, bretes de contengdo, mangniciras, pocilgas,
apriscos ¢ outm mslaliwoes para guarda, pouso e contengio de animais vivos ou para depdr
(continnagio na pigina seguinte)
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sito de residuos industriais, bem como, de quaisquer outras instalagdes julgades necessirias
pelo SIM

XVI- E proibido empregar na coleta, smbalagam, mansports o consarvagho de mats-
rias-prinas ¢ produtos usados na alimentagao lnumana, vasilhames de cobsé, latdo, zinco, ferro
estanhiado; com liga que contenha mais de 2%(dois por cento) de chumbo ou apresente
esanhagein defeituosa on de qualquer utensilio que pela sua forma e composigdo, possa
prejudicar as matérias primas ou produtos.

XVII- E permitido a critésio do SIM, 0 emprego de continentes de madeira no acondiei-
onamento de matérias primas que se destinem a einbalagem em entrepostos exigindo-se,
conforrne o caso, zﬂvull(mo mtmnedmnu xdeqmdn ¢ impermedve)

XVII- Deverdo ser i i os conti quando destinados ae
acondicionatnento de produtos utilizades na alimentago humana em camn)ms Tecipientes ou
dernais continentes que tenham servido a produtos nio comestivels.

XiX- Nao seri penmittda a utitizagio de qualquer dependéncia do matadouro ou estabe-
lecimento, como residéncia. -

AX- Os detallies sobre a rede de abastecimento de égua em cada estabelecumento ne
tocante & qualidade, quantidade, canalizagdo, captagdo, filtragio, tratamento ¢ distribuigdo
devem ser fixados pelo SIM, por ocasiio da aprovagao dos projetos.

XX distribuigio da rede de esgotos, compreendendo canaletas, alos sifonados, de-
clives, u e serd fixada pelo SIM,
para ¢ada estabelechnento, ) .

XXII- O estabelecimento deve propiciar meios adéquados para desenvolver nos fnci-
ondrios o interesse por habitos higiéuicos proprios so desempenho de atividades na produ,
de alimentos.

XXM E proibido manter e estoque, nos depésitos de produtos, nas salas de recebimens
to, de mianipulagdo, de fabricagio ¢ nas chmaras fias ou de cura, material estranlio wos
trabalhos da dependéncia. .

XXI[X- Serdo diar tnpos ¢ desi os i de trabalho. O estabe-
leciinentos devem ter em estoque, desinfetantes aprovados, para uso nos trabalhos de

i de éncias e equi

XXX- As Cimaras fias devem corresponder s mais figorosas condigBes de higiene,
dwninagio ¢ ventilagdo ¢ duverdo ser limpas ¢ desinfetadas pelo menos wma vez a cada seis
meses.

3XXI- Nas salas de matanga e em olttas dependéncias, a juizo do SIM, seré obrigatoria
4 existéncia de virios depésitos de agua quente 3 70° no minimo, para esterilizagio de facas,
ganchos e outros utensilios.

Art. 28- A inspeghio de saide dos operirios, dos dirigentes on dos Hetirios serd

Inspegao, em ¢asos de containagio par fezes ¢/ou coiteddo muminal, condend-las.

X1L-Todas ss operagdes que compdesm a evisceragio & ainda a “inspegao de linha™, para
25 aves, sio:

ajeorie da pele do pescogo ¢ aquéia;

Blextragio da cloaca;

Gabertura do abddmen;,

djeventragio;

e)inspesia;

Dretirada das visceras comestiveis; .

gextragio dos pulmées;

h)toalete final-retirada do papo, esdfago, traquéia, pro-ventriculo & intestino,

i)iavagem final, intterna ¢ extemamente.

KIIt-Quando retizadas as visceras comestiveis(fgado, coragio e moela) deverdo elas ser
lavadas, recolhidas em recipiente adequado & resfiiadas. A moela devera ser aberta, retirado o
conteudo estomacal, a cuticula ¢ a gordura extema.

" ¥IV-Ds pés e 0 pescogo, acompanhado ou ndo da cabega. Quando se tratar de aves deverdo
ser lavados e recolhidos em recipientes apropriados e resfriados.

XV- Marcar a cabega do animal quando esta for destacada, para permiitir wma facil iden.
ificagio com a caroaga comespondente.

Paragrafo tinico.O mesmo procedimento deve ser adotado com relagio &5 visceras

V- Proibir a prética da insuflagho de enimais ¢ de drgios parenquimatosos.

Art, 31- Na inspegdo “antesmorten”dos animais, deverdo set cumpridos os tequisitos relas
tionados nos itens seguintes: )

I-Nos estabelecimentos subordinados 4 inspegio, sera permitida a matanga de bovideos,
equideos, suinos, ovinos, caprines & so4lhos, bem como das diferentes aves domésticas e de caga,
usadas na alimentsjdo humana.

11-A matanga dos equideos s6 podera ser realizada em estabelecimentos. especiais dotados
de instalagdes e aparelhogens satisfatdriss, a juizo da Inspegiio Municipal

TH-A matanga de aves silvestres, consideradas “caga™, s6 podera ser feita quande elas
pracederem de criadouras .

IV-E proibida a entrada de animais em qualquer dependéncia do estabelecimento sern
prévio conheciments das condigBes de saiade do lote.

‘Parigrafo unico.Em caso de suspeita, deve ser feito o exane clinico do animal, ssolando o
lote se necessario, ¢ aplicando-s¢ as medidas proprias de politica sanitéria animal que o caso
exigir.

V- Havendo suspeita de carbineulo hematico, o SIM devera:

b

axigida peta autoridade sanitinia que ame no estabelecimento, sempre que jlllga[ necessario,
inclusive daquelas pessoas que exergam atividades esporidicas no local,

Parigrafo nico. Qualguer funcionatio de estabelcsimmiento sob controte do STM deve ser
afastado de suas atividades quando se apresentar com febre, doengas de pele, corrimento
nasal, supuragio oculer ou infeccio resplmhma

Capitalo V- Da dc ¢ F

An. 29-Paraa 30 ou dos
seguintes condigdes, além das previstas nos Capitulos HI ¢ IV:

1-Dispor d¢ dgus pomvcl para atender, suficientemente, is necessidades do trabatha
mdustrial e das como &ncia os seguintes
pardnetros: 800(oisacentos) litos por bovine, 500(quinhentos) livos por suino, 200{duzentos)
litros. por ovino ou caprino, Ja(mm) Jitros por ; av: 3 6(scxs) litros por cada litro de leite

devendo ser a € vazao da dgua
an fungio da idad jonal do

Parigrafo tinico. Do projeto de constmgo deverdio constar detalhes do sistema de abas-
tecments de dgua, indicando o tipo de reservatirio & sua capacidade, bem como se provém
de rede plblica, de pogo profunde, ele.

1I-Dispor de esterilizadores tixos on mdveis para a ilizag3e do b de tra-

dos Matad

devem ser satisfeitas as

nitaria

© animal por ¢ ojto) horas, se sutgirem noves casos permitir o
:acnﬁcxu de todo olote, 110 final da matanga;
t a limpeza ¢ desi das dependé & locais onde estiveram ein qual-

quer momento estes aniinais, compreendendo a remogdo, queima de toda a pallia, esterco ¢
demais detritos ¢ imediata splicaglio, ¢ larga escala, de solugio de soda s 5% ou outro desin-
fetante especificamente aprovado por érgdio proprio.

VI-Deve a admministragio do estabelecianento tomar medidas adequadas no sentido de evitar
maus trates aos animais, pelos quals & responsavel desde o desembarque.

Parigrafo primeiro. Proibe-se no desembarque ou movimentagio dos animais, o uso de
instrumentos pontiagdos ou de qualquer outro que possa lesar 0 cauro ou rmusculatura.

Parigrafo segundo. O chogue elétrico, para mover animais no comedor de abate, terd a
menor carga possivel, usado com o maximo critétio, e 1o serd aplicado, em qualquer circuns-
taneia, sobre as partes sensiveis do animal: valva, nus, nariz e olhos.

VII-E proibida a matangs de qualquer anima! que ndo tenha permanecido pelo menos
24{vinte ¢ quatro) horas am descansc, Jejum e dieta hidrica nos curcais de espera de estabeleci-
mento.

Parigrao prismeire. O periodo de espera podera ser reguzido se o tampo de viagem nao for
superior a duas) horas e os animais procedesem de campos préximos sob controle sanitiric

salho, providos de dgua quente & termperatura de, N0 Mminimo, 70°(setenta graus centigrados).
111-Dispor de suficiente pé direito nas diversas dependéncias, de modo gue permita a

disposigio adequada dos equipamentos, principalmente trilhagem aéres, 3 fim de que os

Sovinos d apos com a ponta do focinho dissante no
nitino 75 cin(setenta & cinco centimetros) do piso.
1V-Dispor d¢ pocilgas ¢ cudrais com pisos ou

igeire caimento no sentido dos ralos, providos de bebedouros ¢ pontes de gus, com pressio
aficiente pura faciliter a limpeza ¢ desinfecgdo dessas instalagdes ¢ dos meios de Gansporte
antas vezes quantas forem necessanas.

V-Dispor deespago minimo ¢ equi » qQ
o, sangria, estola, das cu de dos niados,
scomram com funcionalidade e que preservesn a higiene do produte final, além de ndo penni-
irem que liaja cantato das carcagas ja esfoladas entre si, antés de terenn sido devidamente
nspecionadas pelo servigo de inspegio

VI-Prover a segio de misidos, quando prevista, de separago fisica entre as ircas de
nanipalagao do aparelho gostrointestinat & das demsis visceras comestiveis.

Vil-Possuir mezaninos, quando pemitidos, coin pé dirsito de 2,5m, desde ‘que o difi-
sultern a ihuninagdo on o argjamento das slas contiguas.

VIII-Fazer constar do projeto de construgio do matadouro os detalhas do sistema de
xsgoto, cluindo canatetas, ralos sifonados, declives, canalizagao, dxsmbmc.m depuragdo,
ratamento ¢ escoadouros.

des de

AIt. 30- Para o sdequado dos ¢ deverio sex
dotados os seguintes procedut en(os . .
1-S6 sexd permitid ¢ suinos, por i 30 pelo processo

Ia tnarreta ou oulro método aprovado pelo SIM, seguida de imediata sangria

1l- Permitis o sacrificio dos animais somente apés a prévia insensibilizagio segnida de
mediata ¢ completa sangria. O espago de tempo pam a sangria nunca deve’ser inferior a
3ués) minutos e esta deve ser sempre sex realizada com os animais suspensos pelos meinbros
sosteriores. A csfols 56 pode ser iniciads apés o términé da operagio de sangria:

Patigrafo pimeiro. Para osbovinos ¢ suinos, o espagadeempo miimo penmitido enire
1 sangria ¢ evisceragdo ndo deve ser maior que 40 (quarenta) minutos.

Parigrafo segundo.- Para fins de sangria, as aves devem estar presas pelos pés e a
:scaldagem s6 pode iniciar-se apos o témino desta operagio.

HI1-Os ovinos, caprinos & coethos serdo saarificados por incisio dos grandes vasos do
sescagoljugulagio cuesta).

1V- Depilar e raspar, <m seguida do & dgua quente s
‘empexaturas limites de 62 2 65°(sessenta ¢ dois a sessenta ¢ einco graus centigrados), durante
Hdois) a S(cinco) anintitos, toda a carcags de suino entregue ao consumo com a pele; apos a
iepilagdo, a carcaga serd convenientemente lavada antes de ser eviscerada.

V-As aves podem ser scrificadas por qualquer dos seguintes processos: )

a-incisio das jugulares, através da boes, seguida-de destniigio da medula alongada,
Wando s¢ pretende realizar a depenagem a seco;

b-provocando-se uma ferids de sangria. de cada lado do pescogo, pela insergdo de um
nstrumento perfuro-cortante nessa re;

Parigrafo tinico X proibido o sacnﬁcna deavespor deslucapao da cabepaou por qualquer
srocesso que nio provogue efusio de sangue.

V1- A pastir da sangria, todas as optTagies deverdo ser realizadas cmmnuameme, ndo
sendo permitido o retardarnento o aciimulo de aves em nenhuma de suas fases, até a entrada
1as carcagas no sisterna de refrigeragdo.

ViI- A escaldagem deveri obfigatoriamente ser realizada logo apés o ténmino da sangria
sob condigdes definidas de tempo e temperaturs, ajustadas as caracteristicas das aves em
srocessaments, nio se permitindo a introdugdo de aves zinda vivas no sistema.-

VIII-As aves,podem ses depenadas por gualquer dos seguintes processos:

a-a sec0;

b-apbs esealdagemn na dgua em temperatura enire 82 & 90°(citenta & dois e noventa graus
sentigrados), pelo tempo necessirio;

capbs nadgua, em entre 53 & S5°C
+ cinco graus centigrados), peto.temnpo necessbrio.

IX- Antes ds eviscérago as carcagas deverdo ser lavadas em chuveire ou bico de
sspersdo detado de dgna, que deverdo ser localizados no inicio do processe.

X- A eviscamagiio deVe ser feite sempre sob as vistas do funcionirio da SIM, em local que
Jennita o pronto exame das visceras, com identificagio perfeita entre estas, a éabega e.a
:arcapa do snimal. Sob pretexto algum pode ser retardada & evisceragio e, para tanto, nfo
ievem ficar animais dependurados nos trilhos nos intervalos de wabalho

I- Bxcoutar 03 rabalos de evisoersgio com todo o evidado, 3 fom de evitar que ligja
dapapas da por operaghes itas, devendo o Servigo de

& trés e cingy

, 1o podendo ser inferior & 6(seis) horas.

do SIM.

Vil Independentemente do exane da chegada, os lotes sio também examinados no dia do

abate.

Pasigrafo primeire. O exame de que <uida esse ifem sera realizado pelo mesmo Médico
Veterindrio encarregado da inspegac final na sala de matanga

Parigrafo segundo. Em osso de suspeita deverd ser ealizado exame clinico no aniral.

1X- Nenhun animal, lote ou tropa poderi sex abatidd sem 2 autorizagio do servigo de
Inspegio Municipal.

XA )mzn do SIM, deve ser :vn(adn nnam\qa de IEmcas em admladv :stado de gestagdo
(tmais de d gos do menos

Parigrafo tercsive. O tempo de zepousa, de que rals cste item, pode ser ampliado, a juizo

XVII-Os bovinos, ovinos & caprinos que 1o exame “ante-mortem” revelem ¢emp eratura
igual ou superior a 40,5°C(; ta ¢ meio graus centi sexdo cond: 5.S¢ se tratar
de suinos, a temperatura igual ow superior a 41°C(quarenta € um graus implica
na sus condenacio ¢, nas aves, temperatura igual ou superior a 43°C(quarenta e trés graus
centigrados).

XIX-Sio condenados os animais em hipotermia,

LA existécia de animais mortos ou caidos em currais ou outras dependéneias do

i deve ser imedis levada 30 do servigo de inspecdo
para que se providencie a necropsia ou sacrificio, bem oomo se determine as medidss que se
fizerem necessitias.

XXI-A diregio do deve fomecer, 20 servigo de inspegao,
dados refesentes 20s animais entrados, constando a procedénsia, espécie, nimero, ineio de
transporte € hora de chegada, per intermédio de um “mapa de movimento de animais™, onde
constard, também, o estoque existente nos cureais, campos de 1epouso ¢ outros Joosis.

XXII-0 corredor de abate deve ser adequado ao tipo de animal & que se destina.

XXIII-O animal que cair no corredor de abate sexd, de pl:[e(&l\cia, insensibilizado no
locat onde tombou.

XXIV-A inspegio “post-morem” eonsiste no exame de. ladus s drgios & tecidos, abran-
gendo a observaglio & apreciagio de seus caracterss externos, sua palpagio e abermura de
comes sobie o pargnqutima dos brgéos, quando necessirio,

Art. 32- A indpegio “post-mortem™ de 1ofina deve obadecer ao seguinte procedimento:

i~ Observagao dos caracteres organoléptioos ¢ fisicos do sangue por ocasizo da sangria
& durante 0 exame de todos os 61gE0S.

2- Exame da cabega, inisculos mastigadores, lmgua, giindules salivares ¢ ganglios.
tinfiticos comespondentes.

~ 3 Bxame da cavidadc abdominal, axgiw ¢ génglios linféticos correspondentes. ,

4- Exame da cavidade toricics, é1gdos ¢ ganglios linfaticos correspondentes.

$- Exame geral di cazcaga, serosas ¢ gangtios linfiticos, cavitdrios, infra-musculares,
superficiais ¢ profindos acessiveis, além da avaliagio das comd:ic;ﬁcs de_nutrigio ¢ engorda
do animal.

Axt. 33- Devem ser sempre exammndos, #pas incisio, 0s ginglios inguinais ou
retromamarios, os iliacos, o5 pré-crurais, os pré-escapulares e os pré-peitorais,

Parigrafo primeiro. Nas ¢spécies ovina ¢ capting, a simples palpagdo dos pré-escapulares
¢ pré-cnurais constifui norma geral, praticando-se ineisées sempre que necessirio, para esola-
recimento de snormalidade peroebida na palpaggo.

Parigrafo segundo. Nas aves, cujo-sistema linfitien apresenta fonmcﬁs ganglionares
(pelsmipedes em geral).

Art. 34- Todos os drgdos, inclusive os rins, serdo examinados na sala de matanga, imedi-
atamente depois de removidos. das carcagas, ngumla sempre a identificagio entre drgdos
¢ carcaga.

At 35- Toda carcaga, partes de cabepa & drgios com lesGes ou snormalidades qie
possam totnd , deveser i
pelo servige de mspegio. '

Parigrafo primeiro. Tais carcagas ou parics da carcags nao podem ser subdivididss ou
removidas para outro local, sem autorizagko expressa do servigo de inspesio.

Parigrafo segundo. As carcagas julgadas em condiges de consumo sdo assinaladas com
edtimbos por funcionérios do servigo de inspegdo.

Ant. 36-Bm hipétese alguma seré penmitida aremogio, raspagem ou qualquer pritioa que
possa mascarar lesdes antes do exame pelo servigo de inspega. )

Art. 37- Depois de aberta a carcaga so mieio, serio examinedos o esterno, costelas,
vértebras ¢ medula espinhal,

Aut. 38 O couro de animais condenados por qualquer doenga contagioss, bem como os
©ouros que eventualmente tenham tido contato corn-eles, serio desinfetados por processos
previamente aprovados e sob as vistas do servigo de inspegiio. .

Art. 39- Carcagas, partes de carcagas o Srgdos atingidos por abcesso ou lesbes supura-
das devem ser julgsdos pelo seguinte critério:

1-Quando  les3o ¢ extema, miltipla ou disseninada, de mode a atingi grnde patte da
carcagd, esta deve ser condenada.

2-Carcagas ou parte de carospd que se contaminagem amdmln]meme com pus serie
também condenadas.

3-Abcessos ou lesdes supuradzs localizadas, podern ser umovldas condenados apenas
05 Sghos ¢ partes atingides.

4-Serfio ainda condenadas as carcagas com akeragBes gerais (emagrecimento, anemia,
jeterieia) decortentes de processo putulento

ngnfo pnmcuo Também devem ser condenadas as cacagas que apresentem lesSes

de ou actinobacil

de 30(trinta) d.ms de vida extra-uterina ou animais que padesam de enfenmidade que tome a
camwe iinpropria Pars U COUSLITO.

X1-As fémeas em gestagio adientada ou de parto recente, ndo portadoras de doengas
infecto-contagiosas, poderm ser retiradas do i para melhor i

Parigrafo tnice.As fimeas de parto recente ou 45 que abortaram, s6 podem ser abatidas no
minimo de 10(d¢z) dias apds o parto on aborro, desde que nlio sejam pormdores de doengas
inecto-contagiosas.

NII-Animais comn siltomas de paralisia “post-partum” ¢ de “doengs do tansporte”, sio
condenados para o abate.

XIL-E proibida a matanga em comyun de anbmais que por ocasito da inspegho “ante-
mostem™ sejam SUspeitos das seguintes ZOONOSES:

1+ Artrite infecciosa

2- Babesioses

3- Brucelose
- Carbieulo sintomitico

5- Carbimnculs hemético

6- Coriza gangrenosa

7- Encefalomislites infecciosas

8- Enterites septicémicas

9. Febre aftosa

10-Gangrena gasosa

11-Linfagite viscerosa

12-Meto-pesitonite

13-Monno

14-Para-tuberculose

15-Pasteurelose

16-Psleumosuterite

17-Periprenmonia contagiosa

18-Doenga, de Newcastle

19-Peste bovina .

20-Peste suina

21-Raiva ¢ Pseudo-raiva

22-Ruiva

23-Tétano

24-Tularemia

25-Tripanossomiase -

26-Tubezculose

Parigrafo primeiro. Nos casos comprovados de peste bovina, peripneumonia comagwsn.
carbineulo hgmzluo, gangrena gasosd, IUiva & Moo, devem os animais serem imes te

seus caddveres, aplicand as medidas de defesa samﬁna m

=

vigor. -
Parigrafa segundo. No caso de ocomrdncia de qualquar outra doenga coalagiesa nie pre-
vista neste item, o sacrificio serd feito em separado para melhor estudo das 16488 ¢ veriicigies
complementares para diagnéstico.

XIV-Nacaso de ocorréncia das doeng as previsias no itam anterior, os-animais do respectivo
Lote devem Frcar em cbservagio, por espago de tempo varisvel, a juizo de servigo de inspegio,
considerada a doenga ¢ seu periodo nonnal de incubagio.

"XV-Sio condenados os bovinos atingidos de anasarca, quando apresentarem pdema extens
50 ¢ genenslizado.

Paragrafo 1*-Se a anasarca no.for generalizade, o animal & abatido em separado qu mesmo *

isalado para tratamento.

XVI-Os animais levados a0 abate, para controle de-provas de tuberculinizagdo, s30 sa¢fi-
ficados em separado, no fim da matanga.

XVILE proibida a metanes de suinos nfio éasiadés ou de'snimsis que mosirern sinais de
castragio recente.

. .por contato o minimo por wm minto.

Parigrafo segundo. Faz-se a rejcigho parcial 110s seguintes casos:

1-Quando os lesdes sia localizadas, sem complicagdes secundérias ¢ o animal se encon-

tre em boas condigfes de nutrigioNeste caso a carcags deve ser eproveitada, depoxs de
removidas & condenadas as partes atingidas.

2-8%0 condenadas as cabegas com lesSes deactinomicose, exceto quande alesao maxilar
¢ discreta, estriamente localizada, sem supurago ou trajetos fistalosos,

3-Quando a actinobacilose & discreta ¢ limitada 4 lingna, afetando ou nio os ginglios
linfaticos <o 2 cabega pode ser depois da remogio ¢ condenagio
4da lingua e seus ginglios.

Parigrafo tesceiro. As adenites localizadas implicarn em rejeigio da regio.que deena a
lingua para o ginglio ou ganglios atingidos.

Pardgrafo quaro. Devem ser condenadas as carcagas que no_exame “post-mortem”

edema i porém, nos casos disoretos ¢ lnculiudns, basta
que se removam e s¢ condencan as partes atingidas.

An. 40- Com relagio 205 anmais novos, serdo condenados 10S seguintes casos:

1-Quando a came tem aparéneia flicida, aguosa, dilacerando-se com facilidade, poden-
do ser perfurada sem d;ﬁculdade, .

2-Quando o em conjunto, ¢ incompleto e as
‘massas musculases apresentam Bgeira infillragio sérosa on pequenas dress edematosas.

3-Quando a gordura perierenal ¢ edematosa, de cor aarelo-sujo ou de um vermatho
acinzentado, mostrando apenas algumas ithotas de gordura.

At 41- Devemn ser condenados os pulimdes que apresentam localizagdes
it bemh como os que apresentam enfisama, aspi-
ragdes de sangue ou de alunentos, alteragdes pré-agdnivas ou outras lesdes localizadas, sem
reflexo sobre a musculatura.

Art. 42- Devem ser condenadas as cazcagas com leses de brucelose.

An 43 Sio condemdasas carcagas & dxgﬁns de animais atacados das seguintes doericas:
c aria bacilar dos bovinos, septicemia
hemorragica, catarro maligno epizodtico, piroplasmoses, piemia, sepficernia ¢ vaccina.

Arl. 44- As carcagas ou partes de.carcagas que se contaminarem por fezes durante a
evisceragho ou em qualquer pulra fase dos trabaihos devem ser condenadas.

Parigrafo primeiro. Serio também condenadas as carcagas, partes de parcaga, érgios ou
qualquer outro produto comestivel que s¢ contamine por contato com pisos de gualquer outra
forma, desde que ndo seja possivel uma limpeza completa. :

Parigrafo scgundo. Nos cases do parigrafo anterior, o material contaminado pode ser
destinado & esteritizagiio pela calor, & szo do SIM, tendo-se &0 vista a limpeza praticads.

Art. 45- Devem ser portadorss de ‘hemético, inclu-
sive couro, cliifres, cascos, pélos, visc:mlJ contefido intestinal, sangue & gerdur, impondo-
sea u'ned.latz execugio das seguintes medidas:

ser

2 -Quando o manhecxmcnm ocorrer depois da evisceragio, impde-se imediataménte -
limpeza ¢ dasi os focais quep tes tido contate com résiduos do animal,
tais como: serras, gi squipamanilos #in getal, bem como a instrumentria dm operirios
¢ qualquer outro matezial.qus poéss-téz:side contarhinado.

3-Uma vez tatada 8 presenge de o matanga &
rompida e imediztamente se inicia a desinfecgBo.

4-Recomendacse para a desinfeogia 0 emprego de wna sokugdo 3 5%(einco por ceato)
de hidréxido de sédip(oontenda no minimo novents & quatrs por canto daste sal). A solugio
deverd st tecenis ¢ empregada imedistamente, tho quente quanto possivel, tomadas as me~
didas de precaugio, tenda em vista sua natureza extremamante cdustios.

5-A aplicagio de qualquer desinfetants exige a segnir abundante lavagem com sgua
cortente.

6-0 pessoal que maripulow matesial carbunculoso, depois ¢¢ scurada lavagem das m3os
€ bragos, usard cono desinfetants uma solngio de blclor_elo de merotrio a 1:1000¢um por mil),

muscular,

inter-

(contimiagio na’ pigina seguinte)
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7-Todas & carcagas ou partes de carcagas, inclusive cascos, cluftes, visteras ¢ seu
conteirdo, que entrarem em cantato com aLNALS ou matefial infeccioso, devem ser condena-

5-Adguad & de sui

Pardgrafo dnico.Quando 3 les3o caexiste comn outras alteragdes, 2 cascaga tambérm deve ser
condenada

- Ant. 63- Devem ser condenads as carcagas que apresentem coloragio astarela intensa ou

q ., por
também recebers o & serd lava

Att. 46- Nos casos em que s¢ comprovem alteragdes por fzbu de fadiga, faz-se 3 rejei-
€40 total.

Ast. 47 Serio condenadas as can:a;ns em estado de caquexia.

art, 48— Animais magros, livies de qualquer processo patclégico, podem ser destinados
2 #proveitamtnto condicional.

AR, 49- $30 condenadas as carcagas de animais que apresentem infiltragdes edamatosas
dos parknquimas ou do tectdo conjuntivo.

An. 50— Devem ser condenadas as carcagas de animais que apresentern alteragdes
musculares acentuadas e difusas, bem como quanto exista degenerescéncia do miocardio,
figado, sins on reay.an do sisterna linfatico, acompanhada de alteragdes musculares

iro_ Tarnbém
ainda q\u em ireas muito limitadas. .

Parigrafo segando. A rejeigZo também seta total, quando o processo coexista com lesdes
inflamatérias de origem ghstrica ou intestinal e, principalmente, quando sc tratar de vitelos,
suinos ¢ equideos.

Parigrafo terceite. Faz 8¢ rejeigio parcial quando 2 alluu;ab é hmmda 2 um grupo
muscular e a5 sko pouco ag exame

1 carcaga @ p:lo calor, apés Temogio &

direto, il
condenagio das partes atingidas.

A1t 51 Todas as carcages de animais doentes, cujo CONSUMO possa ser causa de toxi-
infecgHo alimentar, devem ser condenadas. Considerando-se¢ como tais s Que procedem de
animais que apresentarem:

1-Inflamagio aguda dos pulmaes, pleurs, pentdnio, pericirdio & meninges.

2-Gangrena, gastrite ¢ enterite hemonigica ou crbnica.

3-Septicernia ou piemia de onigem traumatica ou seém cabsa evidenciada.

4-Metite ou mamite aguda difuisa,

S-Poliartnite.

6-Flebite umbilical.

7-Pesicardite traumitica ou purulenta.

8-Qualques inflamagio aguda, abcesso ol lesio supirada associada a nefrite, aguda,
degensrescineia gordurosa do figado, hipertrofia do bage, hiperemia pulimanar, hipertrofia
gensralizada dos ginglios linfiticos ¢ rubefagio difusa do couro.

" Am. 52- Os figados com cirmose atréfica devemn ser oondenados, exigindo neste caso,
1igorose exame do animal, no intuito de se eliminar a hipazese de doengas infecto-contagiosas.

Paﬂgx fo 1inico.830 também condenados os figados com cirrose decorrente de localiza-

carcagas com &
ou quando & came ¢ aquosd ou descorada.

Parigrafo primeiso. Entende-se par infestagio intensa a comprovagio de uen ou mais
cistos em incises praticadas em vatias partes da latura e numa irea )
pabma da 1ndo.

Parigrafo segundo, Foz-s¢ 3 1sjeigio pmul nos seguintes cases:

1-Quando se venfigue infestaglio discreta ou moderadz, apss cuidadoso exame sobre o

<coraglio, miisculos damastigagio, lingua, diafragma & seus pilares, bem como

bovis"

intensas pelo “Cysticercy

amarel deada, 130 56 na gordura mas também no tecido conjuntivo, aponevioses, 05505,

s inietma dos V8305, 40 lada de caructetes de afeegio do figado o quando osnimal o tsha
sido sangrado bam ¢ mostre manches ¢ gela-
tinosa, OU ainda quando revele sinais de caquexia ou anamia, decorrentes de intoxicagio ou
infecgio.

Parigrafo primeiro. Quando tis cascagas nio revelem caracteres de infecgSo ou intoxica-
g0 ¢ venham a perder 2 cot nionnal apés a reftigeragio, podem ser dadas 20 consuino.

Paragrafo segundo-Quando. no caso do parigrafo nn(cnm 85 calcagas cONSEIvem Sua ¢0-
foraghio depois de resfiadas, podein ser destinadas ao i a juizo do
SIM.

Patégrafo terceiro-Nos casos de eoloragiio amarela somente na gordura dé cobertura, quan-
do a musculaturs ¢ viscetas saq ponnais ¢ o animat se enconxa em bom estado de engorda com
gordura muscular brilkante, firme ¢ de odor agradével, a carcaga pode ser dada 20 consumo.

sera seropre realizado com juz paturak

Parigraio quinto-Sempre que houver necessidade. o servigo de inspeqio langara mao de
provas de Jabosatorio.

Art. 64- As carcagas provenientes de animais sacnﬁcndos apds & ingestao de produtos
toxs60s acidentalinients ou ¢m virude d¢ tatamento teysptutico, ncidem em rejeisao total,

Am. 65- Devern ser condenados os corages cam lestes de miocardite ¢ endocardite.

Parigrafo (nico.Os coragdes com i

At 66-A presenga de lesies renais gnplica et estabelecer se estio ou nio ligadas a doengas
mfgcw-cnnmgws as.

fo tinico. Em todos o5 casos os rins lesados devem ser condenados.

AR, 67- Sio condenados as regides ou digios invadidos por

Parigrafo Unice. Quando & infestagio determinou alteraghes musculares ¢0m mau cheiro
nnas regies atingidias, a carcaga deve ser julgada de acordo com a extensio da alteragdo, Temo-
vendo-se ¢ gondenando-se as partes atingidas.

Art. 68- Devem ser condenados os brgios com coloragiio anonnal, os que spresantem ade-
réncias, corigestio, bem como os casos hemorragicos.

Art. 69- Sio condenados. os pincreas infestados pelo “Euritrema codamaticum™.

Art. 70- Devem ser condenados 05 zins cisticos.

Art, 71- As carcagas de anmmais pertadores de sama em ¢stado avangade, acompanhadas
de caguexia ou de reflexo sobre a musculatura, devem ser condenadas.

Parigrafo unico. Quando a sama ¢ discrets ¢ ainda limitada, a carcaga pode ser dada a0
consumo, depois ds remogio & condenagio das partes afetadas.

Art. 72- Nos casos de tclangxecmsm maculosa do figado( angiomatose ), cbedecemese as
seguintes nonmas:

1-condenagio total, quando a lesaa atingir metade ou mais do érgio;

Z-Apmvnmncnw condicional no caso d: Lesdes discretas, apds remogio ¢ condenagdo das
partes at 5.
Anrt. 73-A condenagio totai serd feita nos segumm casos de tuberculose:
L-guando no exame “ante-mottem” o animal estava febrl;
Z-qnando a mberculose é acampanhada de ansmia ou caguexia,
3-g lterapdes nos musculos, nos tecidos intramusculares,

facilmente acessiveis. Neste caso devern ser removidas ¢ condenadas todas as partes com
cistos, inclusive 0s tecidos circunvizinhos. 3§ cafcagas 530 recollidas as camaras frias ou
dasossadas ¢ @ carne tratada por salmoura, pelo prazo minimo de 2i(vinte < um) dias em
condigdes que permitan, a qualquer momento, sua identificagdo ¢ reconhecimento. Esse
periodo pode ser1eduzido para 10(de2) dias, desde quea tamperaturs na cdinara s&ja mantida
sam oscilagdo € no miximo de 1°C(um graw centigrado), ou entdo, por 20 dias em

nos
dessas regides;
2-quand

ou nas om, ainda, nos ginglios Linfiticos quée drensm a linfa

tocs,

rglos tordcicos ¢ abdominais,
com alteragbes de suas serosas;

5-quando houver les8es miliares de parénquima ou de serosas;

‘6-quando as lesdes forem miltiplas, agudas &

Parigrab quarto-O julgamento dé carcages com tonalidade amarels ou amarelo-ssverdzada

a tmusculatura se apresente nommal,

2-¢ permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de carcagas com
infestagSes intensas por “Cisticercus celulosae™ para o fabrioo de banha rejeitando-se as
demais partes do animal;,

3-deve ser condenada a carcaga sempre que o enfisema cutineo resulie de doengas
orginieas ou mfecciosas.

Parigrafo iinico.Nos ¢asos kimitados, basta condenar as regides atingidas, inolusive a
musculatura adjacente.

4-As lesdes de gordusas peri-renal provocadas pelo “Stephanurus dentatus”, implicam
na eliminagie das paries atingidas, devendo-se entretanto, todas 8 vezes que for possivel,
conservar 0s nins aderentas s carcagas

5-A verificagio de numerosas vesiculas na pele, implica na temog3o da mesma.

§-Devem ser condenadas todas as carcagas que apesentem coloragio amarelo-intensa
ou amarelo-esverdeada. .

7Serd condenada toda carcaga com infestagio intensa de Sarcosporidiose, quando exis-
firem alterag@es aparentes da came em virude de degeneragdo caseosa ou calchrea.

8-Serdo condenadas as carcagas de swinos atingidos de peste suina.

Patigiafo {nico -Quando nns ¢ ghnglios infatitos revelem lesdes duvidosas, mas se -
comprave leso caracteristica de peste em qualquer outo drglio ou tecido, a cordenagio
também sera total.

Parigrafo segundo.-Lesdes diseretas, mas de caquexia ou de qualquer
outro foco de supummgdo, implicardo igualmente em condenacio total.

Parsgrafo terceiro-Qaundo as lesées forem de modo geral discretas ¢ circunscritas & um
orgio ou tecido, inclusive nos fins ¢ ginglios Linfaticos, & carcaga serd destinada i esterili-
2ag3o pelo calor, depois de removidas & condenadas 35 pattes atingidas. No estabelecimento
onde ndie for possivél esta providénsia, as carcagas devem ser-condenadas.

* Art. 77-Todos os suinos que morrerem asfixiados, seja qual fora causa, bam como 0s gue
eventualmente cairem Viyos no tanque de ¢scaldagem, serio condenados. .

Ast. 78 Na inspegio de ovinos ¢ caprinos. aplicam-se, além das normas anterionnente
descritas, as seguintes:

1-Devem ser condenadas as carcagas com lesGes extensas de brucelose,

Pargtafo inico. Nos casos de lesBes Localizadas, encaminham-se as catcagas & esteri-
lizagio pelo calor, depeis de removidas c condenadas as partes atingidas,

2-Nos casos de cenugose, serie condenados somente os 61ghos atingidos (cérebro ¢
medula espinal),

3-Devein ser condenadas as carcagas com infestagdo intensa por “Cysticercus ovis™

Parigrafo inico.-Entende-se por infestagio infensa a presenga de cinco ow mais cistos
na superficie muscular de cortes ou nos tecidos cirounvizinhos, inclusive o coragdo.

Parigrafo segundo.-Quando o niimero de cistos' for meno, apés & inspegio final, a
carcaga serd destinada 4 esterilizagde, depois de removidas ¢ condenadas 2s partes infesta-
das.

4-Devem ser
amarela-esverdenda.

5-Nos casos d¢ infadenite caseosa, obedecemes¢ os seguintes critérios:

a-condena-se as carcagas de animais magros mostrando lesSes extensas de quelquer
regido; -
becondenasse também as carcagas de animais gordos quando as lesges sio RUMEI0sAs ¢
extensas;

o-podem ser apraveitadas para consumo, mesmo os carcagas d¢ animais Magros, com
Ieses disctetas dos ghnglios ¢ das viseeras apés removidas & condenadas as partes atingidas,

d-podem: ignalmente ser aproveitadas para o eonsUmO as carcagas de animais gordos
revelando lesGes pranunciadas nas visceras desde que 50 existam lesdes discretas em outras
pmzs como ambém aquelas lesdes discretas em outras pagtes, 600 também aquelas com

coloragio amarels intensa ou

as carcagas que

o
aguds. ithit das TesBés, necrose de

de -18°(dezoito graus negafivos), sem salmoura.

2-Quando ontuneto de cistos formaist g\ i doi teri i X
ngo alcance generalizagio, a carcaga serd destinada & esterilizagio pdo calor.

3-Podam Set aproveitadas para CONSWNO as carcagas QUe apresenteftl um Unico cisto jé
caleificado, apés remagio e condenaglio dessa parte.

Paragrafo terceiro- As visceras, corn excepdo dos pulmdes, coragido, porgio camosa do
esdfago e a gordura das carcagas destinadas a0 consame ou & refiigeragio, ndo sofierio
qualquer restrigiio, desde que consideradas iseatas do infostagiio, Os intestinos podem ser
aproveitados pata énvoltdfio.

Parigrafo quarto- Quando se tratar de bovinos com menos de 6(seis) meses de idade, 2
pesquisa do “Cysticercus bovis” pode ficar limitada a um cuidadoso exame da superficie do
coragio e de outras superficies muscolares normalmente visiveis.

Parigrafo quinto- Na mnm dg mspccio ohcdcccm-se is s:gulm:s nonmas:

1-CABEGA: O 5 intemos ¢ extemos.

2-LINGUA: O érgio dcve ser. obs:rvado cxternamente, palpldn & praticada cortes quan-
do surgir suspeita quanto & existéncia de cistos 64 quando encontzados ¢istos nos misculss da
cabega,

3.CORACAO: Examing-se a superficie externa do c0rg3o ¢ faz-se uma incisio longi-
tudinal, dz base d poma, zmvcs da parzde do vantriculo esquerdo & do septo mtnvenmculax

ries, bam internas 4o
A seguir prancam-se Targas incisGes em toda a musculatura do coragio, desde que ja tenha
sido verificada 2 presenga de “Cysticercus bovis™ nia cabsga ou na lingta..
4INSPECAO FINAL: Na inspegio final identif a lesio parasitinia inici
observada ¢ i o5 miseulos coragdo, POIgEC Mmus-
cular do diafiagma, inclusive seus yilares, bem como os mésculos do pescogo, ostendendo-se

© &xame 208 is ¢ a outras miseul. neesssanio, devend: evitar tanto
quanto possivel cortes déshecessanos que possam sdarretar maior depreciagio 4 carcaga.
Alt. 54 Os animajs que ap! oconfusdes g i devem ser

processe digdes quando hi i
liquefagho on presenga de. mbérculos jovens; "

7-quande existir taberculose generalizada.

Parhgrafo primeiro.- A taberculose & considerada g:n:ra.hzada quando, além das lesdes do
apareihio respiratério, digestivo ¢ seus ginglios linfiticos, sio enconuadas lesSes em um dos
seguintes drgios: bago, nns, Aitezo, testicutos, capsuhs supra-renas, cérebro e eduta espinhal
ou suas em ambos os pulmdes,
também evidenciam generalizagio.

ngmro segundo.- A rajeig§o parcial ¢ feita nos seguintes casos: .

1-quando panies da carcaga ou Grgios aprasentem lesdes de tuberculose;

2-quando s¢ tratar de tuberculose Jocalizada em tecidos imediatam ente scb 2 musculatura,
como a tuberculose da pleura ¢ peritbio parietais; neste caso a condensgao incidird ngo apenas
sabre a membrana ou parte atingida, mas tambeém sobre a parede taricica ou abdominal corres-
pondente;

3-quando parte da carcaga ou 61gdos se contaminarem com material tuberculoso, por con-
tato acidental de qualquer natureza;

4-as cabegas com leses tberenk deven ser exceto quando

lesdes 205 ganglios dos a lesdes disaretas de outra localiza-
¢80,

e-carcagas de animais magros, mostrarido lesiies bem pronunciadas-das viscem 2¢c0mm-
panhadas de Jesdes diserstas de uuh‘as paries, como também as que mostrem lesdes pronun-
“ciadas dos ganglios a0 lado de outras lesdes discretas, plodern sex esterilizadas pelo calor 8pGs
a remogdo ¢ condenagic dus partes afetadas;

f-carcagas de animais gnxd.cs <om JesSes pronunciadas das visceras ¢ gAnglios $30 tam-
pem esterilizadas pelo calos apos [emogdo ¢ condenagio das partes atingidas.

Art. 79- Todas as aves que no exame “ante-moRem” apresentarem sintoras ou forem
suspeitas de tubegeutose, pseudo-fuberculose, difteria, célera, variola, tifose avidria, diarrdia
branca, patatifose, lsucoses, peste, septicemia em geral, psitacoses £ infecqdes estafilococicas
em gera), devem ser condenadas.

Aft. 80~ As enfenmidades tais como cncmd.wse, mmo h=pante, espiroquetose, coriza

infecciosa, epitelioma, rejei-
¢do 1otz quando cm periodo agudo ou qumdoas ,‘ ¢stado d pronun-
ciada .

At 81-As endo ¢ quando nfo de magreza,
a das viseatas ou das partes altaradas. !

a caroagas julgadas emn condigdes de consumo ¢ desde que na ¢abeqa as lesges sejam discretas,
calcificadas ou encapsuladas, limitadas no mdximo a dois ginglios, caso em que serio conside-
18das em candigBes de esterilizaghio pelo calar, apos remogio & eondenagio dos tecidos lesados,

S-devem ser condenados os rgdos cujos ginglios linfaticos

Art. 82-As aves caquéticas devem ser rejeitados, sefam quais forem 25 causas a que
esteja ligado o processo de destuatrigio.
AIT, 83+ Ds abeessos ¢ Jesdes supuradas, quando n3o influitem sobre o estado geral,

lasSes lubem\l.losa&

Jesdes de lose 530 também 3menos que as

JesBes sciam discretas, confinadas a ganguos ‘linfaticos ¢ a sespectiva carcaga N30 tenha sofrido

qualquerzestrigo; nestes casos os intestinos podem ser gproveitados come envoltério e agordura
para fusfo, depals da remogiio ¢ condenagio dos ginglios atingidos.

Parigraf terocito-Apds a esterilizaglo pelo calor podein ser aprovadss as carcagas com

slteragdes de origem tuberculose, desde que sejam discretas, ou

rejeigdo da parte alterada

At 84- A presenga de ncoplusia acanetari rejeipio tatal, exceto qio caso de angioma
cutineo cireunserito, que determina a retitada da parte lesada.

Art. 85- As lesges tranmaticas, quando limitaclas, implicamn apenas na rejeig3o da pane
stingida.

Aft. 86- Devem ser condenadas as aves, inclusive de caga, que apresentern alteragbes
exafando odor suifid 1 revelando m,,.um gasosa' & palpagio ou

Parigrafo Uinico. Nos ¢asos de contusio localizada, 0 aproveitamento deve ser salga,
salsicharia o conserva, a juizo do servigo de inspegio, depois de zemovidas ¢ condenadas 25
partzs atingidas.

An 55- A

(c. i il ase, bem como outtas

homern, peanit & 1 desde que &0
apresentem alteragdes da came; dev:ndm neste €aso, ap:.nas Stgios ¢ partes atingidas serem
condenados.

Art, $6- As cascagas de animais poniadores de distomatose hepatica devem ser conde-
nadss quando houver caquexia consecutiva,

Art. 57- Podem ser condenadas as carcagas de animais portadores de equinecocose,
desde que concounitantements haja caquexia,

Paragrafo primeiro. Orgaos & pates atingidas ser@io sempre condenados.

Paragrafo segundo Figados portadores de wma ou de ouira lesho de equinarocose peri
férica, bem ita, podemn tet ap; ici a juizo do
servigo de msngw & apés Temogio e condenagio das partes atingidas.

Art, 58- As earcagas de animais pomdam de esoﬁgastomuse, sempre gue haja caquexia
consecutiva, devem ser condenadas.

Pasigrafl Wnico. Qs ntestinos on pertes dc itestino podem ser aproveizados, sempre que
os nédulos S&jatn em peqUeNo NIMELS e possam ser extirpados.

Ant. $9- As carcapas dc animais em gestagio adiantada ou que apresentem sinais de parto
recente, devem ser destinadas & esteriizaggo, desde que Rdo haja evidéncia de infeegio.

Paragrafo primeiso, Os fetos serfio condenados,

Parsgrafo segundo. Quando houver aproveitarnento de couros e fetos, sua reti;ada deve
ser feita na graxaria.

Art. 60- As glindulas mamirias devem ser reqnovidas intactas,

Parigrafo primeiro- AS presengs de pus nas mesmas, entrando +m contato com a cnrca;l
ou partes dela, detesmina 3 remogdo ¢ condenagio das partes contaminadas.

Paragrafo segundo. O aproveitimento de glindula maméria pam fins alimenticios pode
ser permitido depois de rigoroso exame do drgio. Sua retirada da carcaga deve ser feita com
o onidado de manter a identificagio de sua procedéncia.

Parigrafo tetceiro. As glindulas mamirias portadoras de mastite, bem como as de ani-
mais reagentes 3 brucelose serdo sempre condenadas.

Art. 61- Condenam-so as linguas portadaras de glossite.

Puagxafo primeiro. Nos casos de lesdes ja completamente cicatrizadas, as nguas podem
ser destinadas 3 salsicharia, para aproveitamento apos cozimento e fetirada do epitélio.

Pardgrafo segando, £ proibido o enlatam ente destas Linguas, mesmo quando apresenta-
rem lesdes cicatrizadas.

Art. 62- $30 condenados os figados com necrose nodular.

¢ estgjam limitadas a ginglios e 1gZos, no havendo evidéncia de uma invasio
recente do bacilo tuberculoso, ateavés do sistema ciscuilatério ¢ feita sempre remagdo ¢ gonde-
naglo das partes atingides. Enquadram-se nesto paragrafo os seguintes casos:

t~quando houver lesdes de wn ginglio linfatice cervical ¢ de dons gruPOs ganglionares
viscerais de wma 56 cavidade ongénics, tais camo: ginglios cervioais,

de coloragio da musculature.

Art. 87- Quando as aves forem submetidas 4 agao de frio mdnsmaL o SIM, controlard
cuidadosaments o estado, tempo de permanéncia ¢ funcionasnenio das odmaras a fim de
preverir a dessecaghio excessiva e 0 desenvolvimento de rancificagio.

At B8- Fica a critézio do SIM, resolver sobce 05 6asgs nio previstos para a inspegio

ou entio ginglios cervicais, hepaticos & mesentéricos,

2-nas ganglios cavicais, um Unico gmpa de ginglios viscerais e num 61gao de uma s6
cavidade, tais como ganghos cervicals ebrng vicos e no pulmao on enfio nos ginghos cericais
e hepaticos ¢ no figade;

3.emm dois grupas de ginglios viscerais & hum Grgio de wna fnice cavidade orgirica, tais
comonos ganglios brénquices ¢ nos pulm@es au nes ginglies hepéticos ¢ mesentéricos ¢ no
figado;

4-em dois grupos de ginglios viscerais da cavidade teracica ¢ numn finjco grupo da cavidade

abdominal ou enfio num $6 grupo de ginglios linfaucos viscerais 8a cavidade tordcica e em dois

grupos da cavidade abdominal, tais como: ginglios bronquicos, mediastinsis ¢ hepiticos, ou enrdo
nos brénquicos, hepiticos e mesentézicos;

5-nos ganglios Linfiticos cervicais, num grupo de ginglios viscerals em cada cavidade osg-
nica, tals como: cervieais, bronquicos ¢ hepaticos;

6-nos ginglios cervicais ¢ umm grupo de ginglios viscerais ¢m cada cavidads oxginica, com.
focos discretos ¢ perfeitaments limitados no figado, especialmente quando se tratar de suinos,
pois as lesSes tuberculosas do figado s3o nesta espécie consideradas pnm&nas & de ofigem
alimentar,

Paragrafo qumo cm:agas qn: ama:nlem lesdes de carater mais grave e em maior nume-
rads nop , N30 se porém,. 3
pars condenagio total, mulzo do SIM pad.:mo serutilizadas para preparo de gorduras comesti-
vels, desde que s8ja possivel removes as partes lesadas.

Parigrafo quinto-O por 30 pelo calor, pode ser per-
“mitido, depois de removidas ¢ condenadas as partes ou érgaos allerados, em todos os demais
€aso0s.

Art. 74- Sho condenadas as carcagas, partes de carcaga ott Grgios que Spresentem (umores
1malignos, com o sem metatese.

Parigrafo tinico.Quando o mmor de um 41840 intemo tanha repereussio, por qualquer modo,
sobre © estado geral do animal, a carcaga deve ser condenada, mesmo que N0 s tenha Verifi-

. cado metistase.

Art. 75- Condenam-sc os rins com uronefrose.

Art. 76- Na inspegio de suinos aphcam-se 05 dispositivos aneriores, além dos segmnlts,
consignados especificamente para esta espécie:

1-05 suinos atingidos de urticdria “Demodex ", eritema ia podem

Art.89- Os materiais condenados, oriundos da sala de rmatanga e de outros locais deverdo
ser desnatutados sm equipamentos apropriadas e em locais destinados 3 este fim ¢ o sangue
devers, por sua vez, No minume, sofrer cozimento, independentemnente de sua utilizagdo.

Paragrafo Gnico.-Admitir-se-3 ¢ tratainento destes materiais por cocgio em agus fer-
vendo pelo minimo de duas horas, quando ¢ssas matérias primas foem destinadss 4 alimen-
tagio animal.

Parigrafo segundo.-A critério do SIM permitir-se-3 a retirada de matérias condenadas
para a mdusmzhza;ao xmz do estabelecitnento (graxania industnial), desde que devidamente

¢com para a finalidade. N

Pardgrafo tercciso- Cabera 3o SIM adotar critérios para o fancionamento das graxarias
industriais

Art. 90- Denormina-se “matanga de emergéncia" o sacrificio imediato de animais apre-
sentando condices que indiquern essa providénc

Parigeafo anico.-Devem ser abatidos de enaglncm os animais doentes, agonizantes,
com fratusas, contusio lizad i, hipo ou ia, decubito forgado,
sintomas nétvosos ¢ OUIT0s estados 4 juizo do SIM.

Parigrafo segundo- E proibids a “matangs de euiergdncia” sem a presenga do funcio-
nério do SIM.

At 9l Seﬁc

paa © animais que, dos de
110§ C3508 de o Provistos nessas Romas, oW por cutras
razées Jusuﬂcndas pelo SIM.
Parigrafos Grico. Sempre que os animais abatidos de emergéncia apresentem logo apés
2 morte, eame com reagio francamnente icida, as carcagas serdo consideradas improprias
Para o consurno.
Art. $2- Os animais que terliam morte acidental nas dependénms do estabelecimento,
desde que imediatamente sanigrdos, podein ser.aproveitados, a juizo do SIM.
Parigrafo finico. Nestes ¢asos, o szm;o dé inspegdo se louvard nia riqueza £m 5aNgHE

da ¢ na coloragdo de todos os 6rgos; considerard os fendme-
nos congestivos das. visceras, sobreiudo figado ¢ tecido subcul‘xn:o. vgnﬁcm se a face
intema do couro ou pele esii I tmida, louvand ainda na da

congestdo hipostitica; verificars s¢ a ferida de sangria tem ou 10 seus bordos infiltrados de
sangue; fevara em conta a coforagio das paredes abd oininais ¢ odoT que se exala 1o momento

e
seraproveitadas paca consumo, depois de removidas'e condenadas as partes afetadas e desde que

da 50; além de outros sinais ¢ informes que venha a obter par julgar se a sangtia
fm 02 nio realizada a tahpo. {continuagio na pagiha seguinte)
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Aft. 93- Além das enfennidades J5 mencionadas, comuns 3 bovideos « equideos & que
detennina » condenagio towl de carcagas ¢ de visceras, s30 condenadas também doengas
que acafretain rejeigao totd em equideos: encefalomielite infecciosa, meningite cérebgo-
espinkial, febre fifdide, dwrina, el das cadeiras, azowiis, hemoglobinéria paroxistica, ene-
mia infecciosa, gamrotilla ¢ quassquer outras dociigas ou aleragbes com lesdes inflamatdrias
ou Tmnores malignos.

Capitula VI Dos D g0 das Conservas de Came
« Padrio de Qualdade dos Produtes
Att. 94- Os estabel dos 2 ind das conservas de came, para

poderein funcionar, deverio observ.u além das nonnas contidas nos capimlos I, 11, M ¢ IV,
a5 condigbes que the 336 icpras

1-Sémetiic sezd autorizads fi
pada pama g ﬁmhdade a que se destina

se estiver instal

coqui-
as ¢ & utensilios

diversos, em face da capucidade de produgio de cada estabelecimento,

3-Deve possuir forro de matenal que propacie boa gienizagao em todus as dependén-
cias onde se realizam os traballios de recebimento, manipul; & preparode matétias pritnas
< produtos comestiveis.

4-Deve possuir mesas de age noxidivel para os abakhos de matpulagio € preparo de
imatérias primas e prediltos comestivess, montadas e estituras ge ferro tubutar, tolerando-
5% ostruturss de whvenaria tevestidas o unpsiincabilizadas. Som fatnpe de tRATMORE O gra-
Tifo.

5-Deve possuir pitios # nuas pavimentadas bem COMO areas destnadas 3 secagem de
produtos.

6-Deve possuir instalagdes de frio com camaras ¢ antecimaros que se Lizerem niecesss-
1is$ em nimero ¢ com drea suficiente seguido a capacidade do estabelecinanto, podendo,
a juizo do servigo de ispegio, mlem -5¢ ¢ uso d¢ geladeita mdustnal on freezer.
F-Devem dispor de ow tocais pata
depcisitos, embalsgem, rotulagem, expedigio e ontos necessirios.

At 95- Os produtas industrializados de origem animal deveriio enquadrar-se nas normas
¢ padrdes estabelesidos neste Decreto,

Art. 96- “Banha™ ¢ antendida como o produto obtido pela fusio exchusiva de tecidos
adiposos frescos de suinios, inclusive quando procedente de animais destinados a0 aproveita-
tnento condicional pelo SIM, e autozlaves sab pressic, em tachos abertes

oficims,

ltiver odor ¢ sabor desagradaveis ou anonmais;
1l-a gordura estiver rangosa;

Hl-amolecide, tumido e pegajoso,

V-com ateas de coloragin anocmal;

V-for sebosa;
Viapreseimar larvas on parasnas
Art. 112- "C " 550 substd) ripidas, com ou sem valer nutitiv,

empregadas com a Snalidade de tempers produtos de origem anim;

Paragrato finica.Podern ser utlizados os seglintes condimentos:

I-aipe(Celeri graveolens e Aipun graveolans); .

H-slho{Alium sativom),

Ill-aneto(Anethum graveolens);

IV-aniz{Pipinela aniziumy,

V-baunilhe( Vanilla planifolia andreuns),

VI-canela(Cinamomum cerlanicun breme),

Vii-cardamomno(ileteria cardamonnny,
+ Vill-cebola(Allinm cepa),

IX-cotnistho(Cuminng cyminum).

X-coentro(Conandram sativum},

Yl-eravo(Camophilus aromaticusy,

Xl-gengibze(Zinziber officiualis rascoe).

XIl-louro(Laurus nobilis);

XiV-macis{o envoltério da noz mescada)

XVemaiorana(Manjerona hortensis),

XVI-manjerona(Origamm majorana),

XVH-menta(Menta viridis, Menta rotondifokia ¢ Menta piperita);

XVIll-inostatda(Brassiva nigra, Koen. Rrassiva junca, Hooker ¢ Sinapis alba);

AWN-noz moseadyMysistiva Gagmns waned,

XX-pirsentas:a)preta(Piper nigram), bybranca(é o mesino fruto porém descorticado),
jvermelhia ou de caiena(Capsicum braccatum), d)malaguetaCapsicum pendubnn velloso),

XXi-pimnento(Pimenta officinalis), também dasignada piments da jamaica, pimenta inglesa
ou condifnerste de quatio espécias,

)r.\u pm\mm(ppm\)(cwnmm aram),

RN ia) (Salvia

d¢ parede dupl, cm digestores @ secd ou par outre processo aprovado pelo SIM e deve
satisfazer as Seguintes especificagdes
I-ter cor branca on branco-creme,
g2t inodora o comm odor 2 torvesio,
Hi-possuir textura homogénea on ligeiramente granulada;
IV-apresentar nmidade ¢ residuos- 1 %{un por canta) 1o mixismio;
V-auséiicia de rango(Kreis)
Parigrafo primeiro.-A banha que ndo se enquadrar nestas especificagbes sarh conside-
sedu isapicdptia pera © Gonsno ¢ tratada camo produto gordarass néo comestivel.
Patdgrafo segundo-A rnateria-prima destinada ao preparo de banha, quando ngo traba-
hada 110 mesmo die do abate dos anisnas, deve ser mantida erm refrigeragio até a sua fuslo.
An. 97+ Taucuulo ﬁesco“ éo pamculu admaso dr. swinos ainda com pele e sesd desig-
azdo ~toucinho d d cloreto
1 sédio (saf) outnenos dis na s carmada goeduwase, setd
1esignado “toucinhio salgado™
?amgmo primeiro-Esies produtos devem satisfazer as sepuintes espacificagdes.
I-auséncia de rango ao sair do estabelecirnanto produtor;
1l-isengo de manchas amarelas ou de codgulos sangilineos;
comerciat e que 0s protejs do coneato com substincias
:stanlias ¢ de contaminagdes diversas.
Parigrafo segundo-E proibide o exmprege de antioxidantes ditaments no produto e ne
sal usado no sew praparo.
Art. 98- “Embutido” ¢ fodo produto ¢laborado comn casme ou orgios catnestiveis. enrado
»u nido, condimentada, cozido ou 3130, defusnado ¢ dessecado oy 130, tende como envoltorio
1ipa. bexiga o outra membrana aninal ou.antificial .
Pardgrafo fmico. £ permitido o emprego de peliculas artficiais e prepaco de embutidos,
tesde que aprovadas pelo SIM
AL 99- As tripas ¢ apimais como
asamente Limpas e softer outrs Javagem umediatamente antes de sen uso.
Aft. 100- Os stobutidos ndo devern conter mnais de $%(cinco por cento) de arrido ou
sovka, adicionados pasa das melior ligs & masse, sendo que as salsichas 56 poderiio conter
mido ou fécula na proporgao méxima de 2%(dois por cento),
At 191- Conforme o tipo d¢ embutide & suas peculiandades, podem entrar em sua
emposigdo tenddes ¢ am]agcns
At 102- “Moreela™ b d d dici
\oido ow 1o, conditmenado ¢ convenientemente cozido.
Parigrafo primeiro. O SIM s6 permitira o preparo de embutidos de sangue quando a
\atésia prima seja collida isoladamente de cada animal ¢ &1n fecipiente separado, rejeitando
sangue procedente dos que vertham & ser considerados impréprios para o consumo.
Parkgrafo segundo. Pemunte-se o aproveitunento do plasma sangilineo no preparo de
nbutidas, desds que obtide eta condigdes adequadas, sendo proibido desfibrinar o sangue &
o quando este lor destinado 3 alimentagio humana
Al 103- Os embutidos preparados am Ol6o devein ser cozidos e teperatuma w30
feriora 72°C(selenta ¢ dois graus cayitigrados), 1o minime pos trinta minutos.
Art. 104 E penmtido dar mn bonho de parafina purificada e isenta de odores ra mem-
‘ana que esivolve o5 embutidos,
Agt. 105- Os embutidos sio considerados fraudados:
Tquando foram empregadas cames e maténas-primas de qualidede diversa ou wm pro-
rg@o diferente das constantes da fénuula aprovada;
li-quando forem empregados conservaies ¢ coranles nde permitidos peh legislagao;
1ll-quando houvar adigho de gelo ou de bgta com o intiito de aumentar ¢ volithe & o pass
: produto & proporgio superior ae permitido neste Regulamente,
tV-quando foresn adicionadas tecidos fetiores.
Art. 106- Os embutides serio considerados alterados € impropnos pars o consuma:
-quando a superfici= for inmda, pegajosa, exsudando liquido.
li-quando, 4 palpagio. se verifiquem pactes ou areas ficides ou de consisténcia anor-

devern estar figo-

de toucinho

tf-quando houvetern indicios de fermentagia pltnda;

IV-quando a massa apreseitar manchas esverdeadas ou pardasentas ou coloragao sem
sformidade;

Vequando a gordura estiver tangosa;

Vi-quando o envollsrio astiver perfurado por parasitas que atingiram tambéim a massa;

Vil-ng case de odor ¢ sabgr estganhios, anormmais.

VIi-quando for constatada a presenga de geancs patogénicos.

Aft 107- "Salgades™ 530 05 produtos preparados com cames ou GrEA0s iveis,

\\W tomilko{Thyrmus vilgaris),

Agf. 113~ ~Coranees™ 530 as substinciss que dio win melhor ¢ mais sugestive aspecto s
conservas ¢ cutros alimientos, 20 mesmo tempo quie se prestam a uniformidade de sua coloragdo.

Paciyratn (nico £ permitide o usd de conaites de origem vegelal como o agaftio(Croeus
sativus), a earouna{Curcuma longa ¢ Carcuma tinetoria), a cenoura(Dacus cafota) € o urucum(Bixa
orelania)

Att. 114- O gmprego de corante ¢ nao neste bem
como de mishiras de produtos contendo corants # condi depende de prévia 4
40 StM.

*Capitule VII- Da Inspegdo dos Pescados e Desivados dz Pescados

A 115 A denominagho “pescado™ compreende os peixes, crustaceos, moluscos, anfibios,
queldnios de dgua doce ou salgads, usados na alimentagio humana,

Art. 116~ O pascudo e naturezs pode ser:

L"Freso”, quando dado ab consume sera fet softides qualque processo de conservagio, a
Ngo ser a aghio do gelo;

{I-"Resfiiado™, quando devidamense scondisioriado wn galo o mantido am wmperatura
entre -0.5°C(einco décimos de gran centigrado negativo) s 2,0°C(dois grans centigrados);

11L-"Congelads™, quando tratado por processa adequado de : em,

_quadas a0 by ipul:

pelo SIM
Paragtafo primeiro. A juizo do SIM, podera ser permitido o uso dé recipiente de vidro
ou de ouwo material no envase das conservas de pescado, desde que apresentem condigdes
para esterilizagio
At 330.45 conservas de pescade sio consideradas fraudedas:
Lquando forem claboradas com pescado diferents da espécie declarada no rémulo;
N-guando comerian subsunms mnn}us A sua cOmposigao;
Hi-quando ! em
neste Regulamento
Art 131 “Pescada curda” ¢ 0 produta elaborado com pescado integra, twatado por
Brocessos cspecials. compreendendo ald de outeos, os seguintes tpos principais- pescado
salgado; pescade prensado; pescade defuinado; pescado dessecado.
Parigrafe Gnice As 5OMN3s ¢ Processo teenologico -para O preparo, ficam a ¢ntério do

acima das pemitidas

SIM.

Art 132 6! por “embutide ", todo o produre claborad pescado
integro, curade ou ndo, cozido ot ndo, defumado e dessecadn o n¥o, tendo como envoltétio
tpa, bexiga ou anvoltorie anifieial, sprovado pelo SIM.

Parigrafo imico.No preparo de embuiidos de pescado serao seguidas, naquilo que lhes
for aplicvel, as exigénciss previtas em Regulamento para os demais embutdos eameos.

Capitulo VILi- Dos Esvahclncun:nms de Pesvadn ¢ Derivados

Att. 13305, 30 de pescados ¢ derivados,
‘pata poderem fancionar, deverho observar, n.\:m das normas contidas nes Cepitates 1,1, 10
¢ IV, as condigdes que lhe sdo préprias:

1-0s estabelecunentos destinados ac pescado e szus dznvados 5o chssxﬁc:\dos am:

de pescad 1o dotado de ¢ ade-

igdo & wmcmo de pescado,

podendo ter anexas depsndéncias pate mdmmahza LA

Paragrafo Wnico Neste caso, a indistria devers satisfazer as e)ugcnm fixadas paca as
fibricas d¢ conservas de pescado.

b)fibricas de conservas de pescad instala-
¢oes ¢ equip adequados a0 acondicio-
namento ¢ anmazenamento do pesoado pot qualquer fbrma com aproveitamento integral dos
residnos para fabricagio de subprodutos ndo comestivais,

Parigtafo tnico Em estabeleoimentas que Who possvarm gondigdes pata ¢ sproveitamen-
to, os residuos deverdo ter o destine estipulado pelo SIM.

II-Nos estabelecimentos que receberm, manipylam ¢ comecializam o pescado “Breseo”
/oy se dedicam & sia Musma)mqao, pam consumo homano, sob qualquar forma, devem:

a)dispor de ‘pata; Tecepglo, selegio, inspe-
tho, industrializagio e expedisio do pescado. Sonpativeis oom soa fnalidade,

b)possuir instalagdes para o fabrico ¢ armazenagem de gelo, podendo essa exigéncia,
apenas o que ange  fabricap3o, ser dispensada emn ragides onde exista facilidade para
aquisigio de gelo de comprovada qualidade sanithria;

c)dispor de separagdo fisica adequada enice as dreas.de reochimento d.b matéria-prima
¢ aguelas destnadas 3 wanipulagio © scondicionaments dos produtes

Parigrafo finico.Em ¢aso dé haver dependgneia ancxa para mdu.smalmgin, esta deve-
£d ser totalmente molad.a das demais. .

d)dispor de 3 hipercl dadgu
da Timpeza e izagio das i 5 i & utensilios;

e)dispor de equipamantos e wensilios adequados & calheita & ¢ trankporte de rzsld\ms de
pescado, xesnllames do processamento industrial, para o exterior das ireas de manipulagio
de

leci dohdn de

dopescado e

1o supenor a -25°C(vints & cince graus centigrados negativos).

Art. 117- N80 é penmnitido o recebimente de pescado capturado em desacordo com a legis-
lagho vigente.

Art. 118- Depois de submetido 20 cangelumeno, o pescado deve sar mantide e frezzer a

“ -15°C(quinze graus centigrados negativos),
Parigrafo inico.O pescado uma vez descongelado, 11do pode ser novamente recolhido a

cimaras frigorificas.
Art. L1+ O pescado Gesca. prégrio para cansumo, deverd resentar as seguu\les carag-
teristioas organolépticss:
ssuperficie do corpo lunpa. comn retative brilho metalico;
-olhos gansparentes, brilhantes ¢ salientes, ocupando completamente as Srbitas; -
l-guelzas toseas 0 vennathas, Gmidss ¢ brilkantes, com edor natwal, proprio.e suave;
V-vepe roligo, firme, ndo deixando impressio dutadours & pressio dos d:dos
V-escanas brillantes, bemn adetentes 4 pele e nadadeiras ia a0s

fdispor. de nstalagdes ¢ equipamentos visande dar wn detino adequado aos residuos de
pescado, resultantes do processamento industiial,

Pardgrafa baico.Quando o nfo passuir & para i
¢ho dos 1esiduos, e3tes poderio sef encaminhados a outras adaqundns para tal fim.

B)dispor e chmany fria ou fieezer pata o wRAZEnaMENto do £XCesso de pescado fes.
¢0, que nio possa ser manipylado ou comercializado d¢ imediato;

hydispor de equipamentos para a lavagem < )ug:cmzaeau de cum, recipientes, grelhas,
bandejas ou oiitios i P pascado
€ Sews sub-produtos.

Capitule 1X- Dos Estabelecimentos Destinados a Leite ¢ Produtos Licteos

AIt. 134- Os estabelechmentos destinados 2o leite ¢ derivados classificam-se em;

}-Propriedades Tuzais:

a)fazendas leiteiras;,

i leiteiros,

movimentos provocados,

VI-came figpe, consisténcia ekishea, de cor pidpria & espéei,

Vii-vi integr

Viikinus fechado;

IX-cheiro especifico.

Art. 120- As determinagdes fisiczs e quimicas para caracterizagio do pescado freseo sao:

l-reagio negativa de gés sulfidrico e de indol, com excegdo dos crusticeos;

Ii-pH da came extenna wferior a 6,8 ¢ da interna inferior 2 6,5, nos peixes;

Tl-bases volteis totais inferiores a 0,030(winta miligramas) de nittogénio em 100g(cem
gramas} de came;

1V-buses voliel 3 K 0. i & i
gramas) de came. "

ArL. 121- O julgamento das condigdes sanitarias do pescado resfiade e do congelado serd
realizado de acordo com as Norimas prévistas para o pascado fresco, naquile que hes for aplici-
vel

Art 122 Considesa-se Empropno para o COUSING o pucad.o

I-de aspecta mutilade, ou d: d

11-que apresente coloragho. Shewro ou sabor anormais;

lil-portador de lesdes on doengas mierobianas gile possam prejudicar a sairde do consuuni-
dor;

IV-que apresante infestagiv muscular maciga par parasitas. que possam prejudicar ou 130
a salide do consumidor;

Veltatado pot anti-3epnees ou conservador=s 130 apeovados pelo orplo competente;

V1-provenientes de dguas contarinadas:

Vil-recoliido ji morte. salvo quindo a motte foz resultanic de operaydes de pesca;

Vill-em man estado de conservagio:

1¥-quande nde s¢ enquadrar nos Limites Hsicos & quimicos fixados para o pescado fresce;

X-provenientes de agwes pehvidas ¢ qus o tenham sofride adequada depuragdo prévia.

e

100g(eesm

cigranjas leiteiras

2-Postos de lete ¢ denivados:

2)abrigos rusticos;

b)postos de recebimento,

c)postos de refrigeragio;

dipostos de desnatagem,

e)postos de cosgulagio;

figueljadas.

3-Estabejecianentos industriais;

ajusina ‘de beneficiamento,

bifabricas de laticinios;

Centrepostas-usinas,

djenmepostos de latisinios.

Afl. 135-Para a implantagiio ou reaparelhamento dos pequenos e médios estabelecimen-
tos de laticinios, devem ser satisfeilns, além das condiges previsuis nos capitulos 1 11, )11 ¢
1V, #s seguintes nosrnas especifices:

1-Dispor de abastecimento de dgua pomvel yaxu atender. snﬁmmcmeme as nel:esslda-
des do mabalho indusisial & des Warias, ad cotme de
6(seis} litros de dgua para cada litro de lcite recemda

H-Possnir pé- direito de 3,00 metros para as secgdes indusiriais, 1as recepgles abertas,
2,00m ¢ nas clinaras frias, 2,5 metros.

-0 prédio industrial deve contar cowm fecepgao ainpla, para ter #spago para a guards
de vasiliawmes depois de lavados A plataforma podera ser 2 ¢,30m de selo pars faciltar o
desearga.

TV -0s estabelecumentos que Ieceban Wais de 5.000 Jittos por dia deverdo et igienizagio
de latdes automatics, sendo a ltima fase com ar seco.

V-0 estabelecimentos qus recebain mas de 10.000 ligos por dia devem ter mecaniza-
gio de recebimento com esteira, balanga de pesagem, conjunto de desnae, pingadeira ¢

igi 30 de latdes e, leite, deveriio ter também, méquina para higienizagie

Pardgrafo inico.Q pescado nas condigbes deste aitigo devern ser cond
dos em subprodutos nio gomestivess.
Art. 423- O pescado proveniente de cultivo, antes de ser comercializado, deve ser objeto de
depuragiio, passandc por 4gua comrente ¢ limpa, por periodo de tempo 2 critétio do SIM.
124- Entende-se por dervades de pescads, o5 produses ¢ subprodiitas, cormestiveis ob

wados pelo sal (clorete de so 0) ou mistura dc sal, n;u:nr, Nitsatos, nitritos ¢

nde, com ele elaboradas no toda ou esm parte.

mo agentes de G0 &
Patagrafo Gnice.Os Grgios comestiveis, conservados pela s:]ga‘ sefdo genericaments
nominadoes “wmidos salgados”, segundo-se a denominagdo  da espécie aninal de proce-

neia.
At 108~ “Defnados” sio os produtos que apds o Processo de cura sao submetidos &
farmagio para lhes dar cheiro e sabor caracteristicos, aléin de um snaior prazo de vids
marcial gor desidratagdo parcisl
Poragrofo primeiro. £ permitida a defumagio a quente ou fio.
Paragrafo segunde. A defumagie deve ser ftita tm estufas constnaidas com esta fna-
ade owem local proprio e realizada com a queiina de madeiras 3o Tesinosas, secas € dursas.
Aft. 109+ “Bacon” ¢ por “Bamga defiunada” entendesse o corte da parede torixico-
dominat do parca que vai do eXi¢mo a0 PubIs, CoIl OU SSM costelas, COM seus misculos,
ez s
1. 110- Cortes de vaniadas 1egides, salgados, curades o dos, s3o desad

Art 125- O pescado recebido nos gstabelecimentos industrials so podera ser uiilizado na
clsboragdo de produtos comestivais depois de submetido & andlise pelo servign de inspegio.

Parégrafo primeirs. Séra exaninada tanbém, ao antear no estabelecimento, qualquer ma-
tsia-prirna @ ses wtilizada 1 elaboraga da produtes de pescado

Paségrafo segundo. O senigo de inispesdo verificara ainds, O estado das salmonras, massas,
Steos & outros ingredientes smpregados na fabricagko de produtos de pescado, impedingo o uso
dos qnz 1o estiverem e condiges satisfatorias.

. 126- Pescado em conserva é o produto elaborado comm pescado itegro, envasado em

mclpmuus éhicas = esteril: 4 sléam de outros previstos neste Regula-

" mento, os seguintes: 30 nguua.l. em azeite ou ern dleos comestivels;. em escabeche; em vinho

‘branco; em motho,

Art. 127- Entende-se por “pasia de pescado™, o pradute elaborade com pescado integro que
depois de cozido, sem 0ssos ou espinlias, & reduzido 3 wmasss, condmeinado ¢ adicionado ou 1o
de farini

secialidades industriais, devendo ser perfeitainente identificados para emlos de designa-
a

Art. 111+ “Charque™, sem qualquer ontra especificagio, é a care bovina salgada &
ssecada, n3o devando conter mais de 45%{quarenta ¢ cinco pof cento) de nmidade na
1680 mstalar, iem 1has dg | $%4{quisize pos ceito) de residug iineral fixo totel, tolerando-
até $%(cinco por cento) de variagdo.

Pasigrafo nico. O charque serd considersdo alterado quando:

Parégrafo primeiro. Pernite-s¢ adicionar favindceos a essas conservas até 10%(dez por
cento) ¢ cloreto de sodio alé 13%{dezoito por oento).

Parégrafo segundo. Pennue-se quantidades maiores que 25 fixadas no parigrafo antesior,
mediante aulorizagao prévia do SIM, 2 expressa declaraglo no rétuto.

att. 128 Entenide-se por “caldn de pescade”,o produto liguido obtido yelo cozimento do
pescado, adicionado ou 130 de sub: esvasada

Ad. 1238 penmitido o prepore de outros tipos-d de pestado, desd &

. tigrados por 10(dez) minutos, circulapfo por 20 a 30 minutos de solugdo alcalina a 0,5-1,0%

das ceslas plasticas.

VI-As mbulagBes e equipamentos devetho ser de ago inaxidvel, em alguns locais po-
dera ser pennitido outso 1naterial aprovada pelo SIM,

VII-0 utensilios tais como pas, mexedoses, formas ¢ dutros, ndo poderdo ser de madei-
m

VIIL-Os latdes podesdo sec de ago inoxidavel, aluninio, ferro estanhado com até 2% de
churnba.

X-0s atensilios, = equipamentos usados deverdo ser isos, planos, sem canlos Vivos,
frestas, juitas, poros ¢ soldas salientes.

X-As Wesas para os trabalhos de manipulagio ¢ preparo de produtos licteos serio de
waterial inoxidivel em ¢steutuca de eno.

XI-Nio ¢ permitido modificar &5 caracteristicas dos cquipamentos, hem opega-] 103 acima
de sua capacidade sem prévia auwrizagio do SIM, sendo considerada satsfaréria a vazio
horaria de ¥4 do volume dikrio recebido

XII-A localizago dos equlpamen(os devery obadecar a min fluxograina operacional
sacional, Geiliando 3 bi de 0,80m entre eles.

XIII-Nio sz admite o retonio de produtos do comeércio para aproveitamento condicional,
eles deverio ter como destine, quando Julgados, apenas a alimentagio animal on sabiv,

XIV-Para higienizagio de circvitos fecliados de tabulagdes ¢ pasteurizadores deve-se
usar método de Lmpeza anmmanca(nxeamng in place)

Parigrate pri Atécnica é 2 oedgy

com dgua @ 35 2 40 gravs cen-

aquecida de 77 a B0 grous centigrados. Cixculagio de agua até reaglo nogativa pata alvalino.
Ciroulagao por 20 3 30 minutos de solugho acida de 0,5 4 1,0% & temperatura de 77 2 80 graus
centigrados. Enxagize final fazendo circtlar dgup até reagio negativa do dcido.
ngra(q segutido- Autes de usar, sanitizat com hipoclorito de sédio L00ppm por 15 a
(continuagdo na pagina segumk)
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20 minutos, em temperstura inferior a 20 graus centigrados ou solugdo de iodo até i Sppm por
15 3 20 inirios sm temperatara infenor a 20 grans centigrados.

XV-0s pasteurizadores deverio ser submetidos & kmpeza CIP em cada jomeda middma
s 08 Tuoras de waballia = & cadn KQ(sessenta) diss dever sex abertas pars lvnpeza toenuol das.
placas.

XVI-As tubulagBes devesn ser abertas seinanalmente ou a qualquer indicio de prasenga
de contaminagio por coliformes.

XVII-As sclugdes acidas devein ser passadas somente uma vez por semana para evitar
as perdas de leite.

XVI-Para a5 inaquinas de empacotar, deve-se desmontar a5 partes removiveis e proce-
der & limpeza; antes de passar ¢ leite, ejatar vapor com saida para os bicos.

Art. 136-Paa a produgio de leite, o5 cstabelecimentos deveras nbednoﬂ s scguintes
condighes eipecificas:

I-As fazendas leiteiras destinan-se & produgde de lejte tipo C ¢ ndlas ¢ exigido pelo menos
abrigo &meia altara cobetto, B¢ piso impermeivel ¢ dotado de ponto de Sgua e mantido limpo.
Exigerse tanbém, @ coagem do lete em coador metilico moxzdavel ou plastica, praibindo-sc
auso de si Alitapeza dos utensilios doleite deveri sey feitn
logo apés a ordenha.

11-Os estibulos leiteiros sdo destinados & produgio de leite tipo B e neles & exigido que sa
mantenha e rebaitho Jeiteire aih boas condigdes sanitanias:

a)tratando-se de capril, deve ele dispor de drea proporcionat go niimezo de cabras, feco-
mendando-se 1,20 metros quadrados por matriz;

bjter pé dirsito de 3(trés) metros. piso impenneavel revestido d: cimento aspero, para-
lelepipedo ou ontro material aceitivel, corn declive n3o inferior 2 2%(dois por canto}, providos
de canatetas de largura, profundidade ¢ inclinagio suficientes;

S)ter piso suspense na plataforma de ordenha, podendo ser ripado o nio;

d)se possuir muros ol patedes, estes deverio ser impeneabilizados com material acei-
thvel, d¢ wdtura minima de 1,20m(um mewe ¢ vinte centimetros),

e)ter manjedouras de facil limpeza,

fpossuir ahastecimente de dgua potével, rede de esgotos ¢ instalagdes adequatas para o
recebimento & tratatnento de residuos organicos;

)a dependéncia para ordenha devera ser afastada de forte produtora de man cheiro &f
ou construgdo que venha causar prejuizos 4 obtengio higinica do leite, No caso de capril,
podera ser construida continua a efe, desde que separada fisicamente por parede inteira;

h)o local de ordenhs n3o pode ser utilizado como local de depdsito de
utensilios,equipamentos, alimantos e ouwros produtos estranhos A propria ordenha;,

i)dispor de igersgdo do leite, a uma de no maximo
10°C(daz graus centigrados), quando nfo existir usina de benzficiamento préxima;

J)para manter o leite de cabra a temperatura para resfriamento apds  ordenhi, serd de
$°C(cinco graus centigrados);

Kypoder set dispensada sola de ordenha para produgGo de leite fipo B se o estibulo tiver
condigdes satis fitorias;

Yos ués primeiros jatos de cadateto devem sex desprezados  collgdos em Tecipiente
adequado e fando escuro para detectar o aparecimento de mastite. As vacas e cabras com
mathiite serio ordénhadas por Whimo e sey laite wio pode sex wtilizado;

mjos animais tratados com antbidtices e quimioterdpicos somente poderio ter sei leite
aproveitado para consumo humano, apés o oitave dia apds o tmino do tratamento.

1I-As granjas leiteiras, além das nonmas para estbule leiteiro devem satisfazer as se-
guisites condigfes:

a)dispor de sala de ordenha exclusivamente a-essa finalidade, provica de aparelhagem
indispensivel em sluero proporcional ao das vacas, tais comne area, luminagio ¢ aeragio
suficientss, pé direito em tomno de 3mtrés metros), forzo convenientemente pintado, piso
impennegbilizado e com declive que facitite Tapida limpeza, paredes Tevestidas comn material
que permita baa limnpezs, abastecimento de igua potavel em abundincia e ampla rede de
esgotos com declive que penmita o ripido escoamento;

bydispor de usina de beneficiamento de acordo ¢ as exigéncias,

Aft, 137- Ne wansporte do leite ¢ ser beneficiade ou industrializads, devario sar obser-
vadss s segines exigncias:

8o de abrigos rissticos o5 latdies d
serem trnsportados e veiculos providos de lona ou tolde;,

U-proibe:se 3 medigho o wansvase de leite o esradas on ambiente que o exponha &

sendo.a o dos latoes do receptor;

TIY-para transporte &m caTo-tahdue do leite z2sfriado dos postos 20s entrepostos, deverdo
s¢r eles isotémmices, de modo 2 manterem a teMperafura pa chegada de ats, ac maxime,
10(dez) graus centigrados;

IV-com o leite nie poders ser transportado qualquer produto ou mereadoris que possa
prejudies-to.
Art. 138- O postos de refrigeragio devem ser dotados da aparelhagem necessisia.

Pardgrafo iuico.Quando s¢ fratar de leite destinado ao consumo " natura™, as operagGes

1 pocira, ctc., devendo os latges

At 146- Considera-se noxmal o leite que spresente:

I-caracteristicas onganolépticas normais;

1I-teor de gordura minima de 4%(quatro por canto),

Ulacidez e graus Dornic entre 153 19°D;

IV-extrato seco total tninimo de 12,2%;

V-denisidade a 1 5{quinze) graus centigrados, cifia ininima de 1030 e cifia media de 1833,

Vl-indice crioscopico entre 0.550 ¢ 0.595,

An. ] 47. Seri considerado improprio para consumo o leite, czerne o outros pxodums licteos
Que apresentarem

I-caracteristieas fisicas ou organolépticas anonmais, sujidsdes, fennentagio ou rango,

1I-fraude por adigée de 4gna ov adigio de conservadores, imbidores ¢/ou outras substancias
estranhas.

Parigrato pa 4s znalénias i i poderio ser, quando assim
julgados, aproveitados para alnnema;ao uuma.l ou para ﬁns nao comestiveis(caseina, sabio).

Paragrafo segundo-P ter ap © leite com até 25°D(vinte 2 cinco
graus Domjc) de ncidez(para desnate).

Puasxafo tereeiro-O leite com até zl“D{vmze ¢ v graus Domic) de acidez, poders et
aproveitamnento condicional ¢in fabnica de leite em pé industial, requeijio, queijos de massa
cozida filada (tipo mussarela o provolone)

Ast 148- Serd considerado ipproprio para cousuino, quando se tratar de leite de cabra,
aquele que:

L-tevele agidez infenot a 1S & supetior a 19D(grans Domicy,

11-cantenha colostro ou elementos fgirados aus axcesso;

1iI-nio satisfags & padrao bacteriolégico para produgio, de contage globat de 500.000 col
ml para o lsitecru e de contagem global de 40.000 colinl ¢ 2coliformes/ind, pata o leite pasteu-
nizado;

o

it

de suas

V-apresente elementos estranhos & sua composico nonmal,

Vl-tevele quaisquer alteragdies que o tome:n imprdprios a6 consumo, inelusive cofpos es-
arhos de qualquer nitwezs;

Vll-apresente mistura com qualquer outro tipo-de leite;

Vill-seja leite de retengdo,

Parigrafo imico. Para detenminagio de padsio bacteriolégico das enzimas de leite adotar-
se-de provas de tedutase, fosfatasss, pesoridase, coxmg:m Tocrobiana e testes de presenga de
coliformes.

Art. 149- Na andlise do leite, de vaca ¢ de cabra, sesdo considerados:

Tos carncteves ozgannlephuos(cor oheiro, sabar & aspecio), temperstuca e lactofiltragio;
114 » i a quinze graus

ll-acidez peto aclﬂlmet!o de Dognic;

IV-gordura palo métedo de Gerber;

V-extrate seco tofal e desengorduzado, por discos, tabelas ov aparellios apropriades;

. Vi-a eficiéncia da pastenrizagdio seri Analisada pelas provas de fosfamse ¢ de peroxidase.

Ant. 130-Censtwem proves de precisap tanto paras o leite de vaca corse para o de cabra, a
determinagio do indice criosedpico efon indice de reffagio,

At 151 podera ser 0 leite 4
beneficiamento do Leite que:

L-proveniva de propriedade interditada;

I-esteja adulterado, fraudado on revele a presenga de colosrro ou Jeite d: fetengio;

Ul-apresewre modificagdes em sues acidez
4 exigida para os padedes respectivos;

IV-revele, na prova de redutase, contaminaglio excessiva com descoramenta em temnpo
inferior a 5(cinen) horas para a leite de vaca tipo A, 3:30(trés e trinta) horas para o leits tipo B,
2:30(duas e trinta) horas para o tigo C'e inferior a 3:30(trés ¢ trinta} horas para o leite de cabra,
observady parg este ultimo 4 contagem global 0o superior a 500.000 gennes/ml, ne leite cru

Parigrao Gnico.Entenderse por o do leite desde a ordenha aré
© acondicionamento final. compreendendo wna ou mais das seguintes operagdes: filtragdo, pas+
tenrizagao, refrigeragic, acondicionamento ¢ ontras praticas tecnicamente aceitaveis.

At 152-Na industrichizagio do leite e oblengio de produtos Jacteos devesiio ser observadas
as seguintes nomnas

1-Para 2 manteiga:

a)-a tecnalogia paa a sua produgio observara a continidade ente as diversas foses;

b)tedo creme tipo, adici de fermente
ou ndo, devera ser negativa),

c)-deverd ser empregada dgua potavel;

d)-se o processo de empacotamento for manual, é obngamna o uso de luvas longas de
bomache, impedindo o contato dizelo com o produto;

2)-3'mante;ga extra ter

f)-s¢ ntilizado sal(NaCl), deverd ser efe de primeira qualidade,

normais;

normel, sende proibido o

inchusive i

k)-0s queijos Fescais, devidamente embalados, devem ser ynantidos em cimasas com
temperatuta mbxirna de $Cfenco gravs centigrados),

I)-a fabricagio de queijos defomados exige furmeiro adzquadn localizado contigue a0
prédio industri

X-Para queije ralado ¢ fatiado: R X

a)-dispor de £ proprias minimas recepgdo, selecio, limpeza
{toillete do queijo), ralagemn e/ou fatiagem, secagein, envase, depésito, expedigio; .

b)-a segao de limpeza(toiliete) devers ser separada e dispor de equipamentos para fas-
pagem: a caséa ¢ manchas devem ser eliminadas. evitando a flora indesejivel ao produto final;

c)ra segio de ralagem devera dispor de vasilhames apropriados (pléstice ou ago-inoxi-
divel),

d)-a operagio de envase devera ser antomndtica e ocomer logo apés a ralagem efon
secagem;

&)-nda é permitida a ralagem de queijos improprios ao consumo hinano;

f-para a melthor conservagio do produto pode ser permitids a injeg@o de gases neutros
aprovados. '

Ki-Para queijo fandido, doce de 1eits & ragueijio:

a)-dependéncias préprias, padendo ser comuns para os trés tipos de prodittos licteos;

pats queiio fadido a sesdo de selego © toillete deven sex sepasadss ein Quxogsama
operacional,

c)-admite-sc p uso de aparelhos simples, tachios de ago inoxidivel d¢ pareds dupla com
sisterna de exaustdo de vapores para a elaboragio destes produtos;

d)-como matéria prittia ideal para os queijos fundidos, devemn ser utilizados queijos
maturados proprios ac consumo unano direto,
¢)-0s sais fundentes e condimentos deverio estar aprovados pelos érgios competentss.
XI]-Para 2 ricota(fresca ou defurnada):
a)-tgr dependincias propriss;
b)-0sero de queijo dostinado a sua fabricagio deva ser conduzido através de Tubwlaghes,
desde s tangues até a prensagem dos gueijos;

Gse 0 5010 provier d¢ outros cstabelecimentos, deve obedectr a5 mésinas candighes de
lemperatura ¢ transporte de laite para beneficiamento.

A3t 153- Os produtos derivados de lite de cabsa deverfio observar 2s segaintes nommas,
alén das cabiveis 20 leite de vaca

(-0 produto deve relatac detalhadaments o pracessa de fabricagio « embaligemn de todos
0s derivados para avaliagio e apr do produto a ser
comersiatizado;

110 produto deve conter nome, mimero de registro do produtor, data de fabricagdo, data
de validade ¢ demais exigéncias previstas na legislagio de defesa do censumidor,

1ll-a embalagem deve s¢r aprovada pelo servigo de inspecio;

1V-a pradugio dos derivados deve segir orientagho tzonolGgica prevista ma elaboragdo,
de acordo com sua origem

Capitufo X- Dos Estabelecimentos Destinados & Ovos

Aft. 154 Os devem dispor delocat de
recepgio dos ovas, limpeza, classificagio e para ¢ expedigio,
paza depdsito de ambal e} devendo obedecer nlém das normas

que Ihe foram aplicadas dos :apnmlas L 11, U1 ¢ IV, as segnintes que the 550 propriss:

105 ovos deverio ses provenientes de granjas sobf controte veterinsio,

Il-areceppdo dos ovos sera instalada em sala on drea coberta, devidatuente protezida dos
veitos predominantes ¢ da incidéncia direta dos 1aios solares, padendo ser paccial o total-
mente fechada; .

II¥-as instalagdes para einbalagens devem estas juntss ow acopladas ds classidiadoras;

1V-0s ovos “in natura” serdo classificados de acordo com a coloragdo da casva, quali-
dade e peso,

V-05 0svos destinades aa comércio sio classificados em extra, especial, pruncics Guali
dade, segunda qualidade, terceira quatidade ¢ de fabrico;

VI-sio cacacteristicas dos ovos extras:

a)eter peso superior g 61 gramas;

D)-apresenitar chmara de ar fixa, no mixime démm de bara;

o) serem wniformes, istegros. limpos ¢ de cusca lisa

)-aps genas finmes,
= san germe desenvolvido;
itar clara
a8 chalnzas intactas. .

VIi-0s ovos especiais possuemm as stguintes caractensticas:

a)-ter entre 55 a 60 gramas de peso;

b)-apresentar cimara de ar fixa, com no miximo Gsmin de altara;

«,)»:cmn uniformes, integros limpos e de casca lisa;

ocupando a parte sapal do ova

titopida, sem manolias oU turvaglo ¢ com

@ sem

permitidas nos postos de refrigeragio sio a filtragho, a X3 i do
leite cru.
Ast. 139- Os postos de desnate devern contat com dependéngia de recebimento.
Pasagrato Yinico.Sempre que o posto sealize transyase de leite sevh dotado 48 instalagdo
para prodilgio de vapor ou.de dgua fervante.
2ncia de zecebi & manipulagi

&m

condigdies apropriadas ¢ higiénicas e livte de contamisiages; germe desenvolvido;
B0 a ser seguido & reospgfio do creme, selegie. tanque de

£l 12204 nio), la- a5 chalazas intactes.

vagem, empacotamento, cimara fia e expedigio
1i-Para o creme d¢ mesa:
a-ser orundo de leite com scidez até 189D,

Axt, 140- Qs paostos de 30 deve tex
do leite & equipanentos para analise rapida

ATt 141- Os postos e usinas deverio atender is seguintes ex:genqas

I-ter vasithaines, equipameritos ¢ utensilios em condipdes eficientes de us, sem amassa-
dos, cantos vivos, de miede a facilitaren;  perfeita rotulagemn;

Ti-pasteucizar e ewpacotar comn fesho inviolsvel todo leite que vai ser exposto a0 consu-
midor,

Pardgrafo tnico.A juizo da autoridade competente ¢ para atender programas socials, o
leite podess ser véndido a granel, devendo, no entanto, ser sempre pasteunzado.

. Nil-controlar de maneira eficaz, as dos 3

1V-diariamente fazer 3 analise de todo produto recebido ¢ expedido,

V-tratando-se deleite de consmno, Proibi-se Que stja estocad o POT tErnpo que impega sex

b)ser negativa),
©)set exposto ao consumo em eimbalagesn vialvel
Ltl-Para o creme de indéstr N

a)ssel proveniente de dmmc de leite dcido, para industrializagiofinantega comun).

1V-Paza leite estetilizado:

)0 estabelecimento devera dispor de
para esta finalidade.

V-Para leite aromatizado, gelificado on pudim:

a}-dependéncias proprias;

b)-tocal para guardar ingredientes ¢ equipamentos especificos para as misturas.

VI-Para so50 dz queuo

proprias ¢

beneficiamento em até 24(vinte e quatro) hotas apos a ordenha;
Parigrafs dnico Ultpassands este praza, o leite deve sec destinado &

a)-se d ahimal, deve ser estocada e tanque especifico, fora do carpe
industrial, devendo set transporte ser feito em tubulagdes, de forma higiénica;

VI-Obedecer ao seguinte ixograma: Tecepsio, stlegdo, medigdo, filragdo, pasteutiza-
qlo, tefrigeracio, estocagem ¢ expedigio.

A1t 142- O entreposte usina devers obedecer 305 seguintes requisitos:

1A estocagem deve ser feita com temperatuza de até 5°C(cineo graus

Bese destinado & fibricag3o de soro em po, quando destinado a consumo hugmano de ficotd,
deve asender. a3 especificacses para produgdo de leite em po ou queijo, devendo ser bombeado
m tubulagaes de ago inoxidivel.

VII-Para caseina industsial e produto nio comestivel:

I-a Seguiré a p de gordura

1[1-Na pastenrizagio deve-se empugax tempo ¢ tempesatara que determinemn a fosfatase
Hegativa ¢ a peroxidase positiva, imedi friado a menos de $*Cleinco graus ven-
tigrados), .

IV-0 envase devera ser automatic, com fecho. inviolavel;

V-A armazenagem deveri ser feita em cmara frigozifica com temperaturas que confi-
ram; no mximo até 5{cinco) graus centigrados 20 prodmto acadado;

VI-A distribuigo dop faita em isotémmicos, que
parmanertements com vistas a sua higiens ¢ estado de conseTvagho;,

VIO flnxograma a ser obedecido ¢ o Seguinte: recepeio, selegdo, medigio(pesagem),
tefiigemio o0 N0, tanque isoténmico, sstogagem, pasteurizagio, padronizagie, Tefrigens-
¢io, estocagem, envase, camars frigorifica & expedigdo.

AxL 143 0s Giocessos de pasteutizagio do leite de cabra podern ser.

doleite em camadalaminar

com temperaturas de 72(set:n|a < dols) a 75(sstenta. cmncc) graus centigrados, por 15(quinze)
segundos, em apareihagem propria.

1I-Pasteusizagio lenta, que consiste no aquétimento do leite de cabra de 63(sessenta ¢

1r85) a 65(sessenta. ¢ cinco) graus centigrados por 15(quinze) a 20(vints) minutos, devendo ser
utilizado aparelho de dupla parede, provide de agitadores pars 2 mevimentagio do leits nos
sentidos horizontal ¢ vertical de maneira a propiciar seu aqueciinento homiogéneo. O apareliio
deve sex provido de tampa, termdmetro, termostato ¢ marcedor de tempo para o controle do
processo de pasteurizagio, bem cotno de Tegiswo para esgotamento.

m 144- As embglaggm devergo cnmex a dmwnmupo “leite integral de cabm” ¢ outras

que seu i nome, endereco, nime-

1o de registro, canmbo do SIM, nome comercial do produto, dats de fabricagio, valume,
validade & demais exigincias previgias no Codigo do Consmider),

Att: 145+ E obrigatéria 2 analise do leite de cabra destinado ao consumo.

Pasigrafo tmico.A ailise dodeite de oabra, seja qual for o fima que se destina, abrangerh
05 caractezes organolépticns ¢ as provas de precisio </ou rofina.

2)-4s d & devemn ser afastades do peédio industrial;

b)-devem ser aplicados cuidados higiénico-sanitities.

VIil-Pata 0 leite fenmentado(iogurte:

3)-podem ser adicionados ingredientes a0 produto em até no midximo 3

b)-deve haver Jocal préprio para a guarda dos ingredientes;

<)-a industria devé ter equipamentos proprios ¢ adequados, em ago moxldavel. para mistura
& elaboragio de icgurte;

d)-0 envase deve ser por processo autom itico;

€)-deve existir flola especifica vidvel ¢ abundante no produto final.

1X-Para os quejos:

a)-as operagdes devem set feitss emn secqdes proprias atendendo-as exigéncias de teonologia
pafa tada tipo,

b)-0s queijos com perioda de maturagio mferior a 90(noventa) dias sémeyte poderio set
elaborados a partir do [eite pastendzada,

c)-05 ingredientes cotno sal, eloreto de cileio, corantes ou coathos, deverio ser mantidos em
local adequado;

d)-ndo podem ser utilizados latdes ou outros utensilios Ao proprios 4 finalidade, como
dessoradores;

e3-¢ vedado.o iso de pano no lugar de dessoradotes apropriados;

£)-0s tanques de salga devem ser feitos com matetist apsopriade, pxmbll\dn~st s de tibra-
citnénto, amianto &/on similares;

£)-a salga seca deve ser feita em mesas apropriadas ¢ 0 sal empregado deve ser de primeira
qualidade, esterilizado ¢ anmazenado ein local e condicBes ligidnicas apropriadas, livre de
coptaminagio,

T)-z sakmonra deve ser pelo
da concentragic salina entre 18 ¢ 21*Domic, conforme o6 tipo de queijo,

1)-a5 cimaras de cora devemn ter temperatura e umidade conirotada, ndo se pennitindo Upos
de queijos que necessitamn teanpératura & winidade diferente numa mésima cémara;

3H-0s queijos com Inataragio commpieta podem peananeces am cimutes de pwdn\ns acaba-
dos com tempetatura‘de 15°C(quinze graus. c.:nngndos)

filragdo e comegio

gemo translizcida firzme, consistente, ocupando 4 parte Gentral do ovo

clara

lienpida, sem anchas ou turvigdo ¢ com

VIII-Sko caracteristicas dos ovos de primeira quatidade.

a)-der entie 49 ¢ 54 gramas de peso,

b)-apsesentar chmara de ar fixa, eom no méxine OGinin de alfira;
cys.mm wiiformes, integros, limpos e de casea lisw,

gema finme, ocupando a parte central 4o ovo ¢
sem gzrmz desenvolvido,
)ap clara limpida, sern manchas ¢ ceim chalazas
intactas.

1-Sio caraetetisticas dos avos de segunda qualidade:

a)-ter entre 42 & 45 gramas de peso]

b)-apresentar chinara de ar fixa, ¢om no mixano J0mim de alura;
c)sexem wniformes, integros, limpos e de casca lisa;

emna ida, finne, ocupando a parte central do avo ¢
sem gcnne desenvoivido,
clara lianpida, sem mancliss oPi WIVAERS € com

P
chaladas intactas.
SZo vasacteristicas dos ovos de tegcerra qualidade:

@)-fer entre 35 ¢ 42 granas de peso,

b)-apresenter chmata de ar com no maximo Lonun de altuca
©)-serem aniformes. ftegros, linpos e de casea lmpa;

gena tucida finne, ocupando a parte ceatral do ovo, &
sem gnrme desenvolvido;
clara Xanpada, sem mancha ou mrvagie ¢ can

cha]azas mtactas

XI[-86 05 ovos de galinha pedem ser dassnfwadus 1 exa, ¢special, prisneira quahdade,
segunida quolidade e terceira qualidade.

XIl-4 classificagiio dos ovos, pof peso, confonme pievisto nestas nonnas poderi ser
1ealizada com bandejas Gpo egavo, ajustadas para salisfazarem os pos previsios pela classi
Scagio oficial, a produgio maxina de 500 dizias de ovas por dia

Hi}i-S30 considerados ~de fabrico” o3 dvos que NEv se cnquadra Nas CanILRsBs
fixedas para as classes antes descritas, mas que foram considerados em boas condigdes,
podendo ser destinados mempxcgamwutmas, padanias ¢ sinulares o & (ndustrializagio.

XIV-Os em uma podein ser vendidos em mistura com
s de oufra.

XV-E panmitid arvar avos pelo frio indusmal ou por cutres Métodos aprovados pelo
SIM.

XVI-A conservagio pelo frio dove ser feita por cireulagio de ar fito impelido por ven-
tiladores & wna temperanire ndo superior a -} "C(menos win grau centigrado) e em ambiente *
com vmidade conveniente ou de preferéneis, ein attnosfera de gas merte, on tanperatr
entre 0 a | gran centigrado.

XVE-O ovo a ser canservado pelo Fio recebe un: carynbo com 2 palavia *frigorificado”,
quando for adotado outro processo de conservagio, o setvigo de ingpecio determinard o.
sistena de sua identificagdo.

XVIll-A reinspegdo dos ovos que foram conservades pelo frio,ueindixd, na sminimo,
sobre 10% da partida culote. Bastada Mados, podera ser estendid ato
2 partids ou late.

- KIX-05 ovos stdo seinsprcionados tantes vezes quantas o servige de inspegdo julgar
necessnio. )

¥X-S30 consideradas IMpraprios para o CONSUNNG 0F QVQS que agresentem.

(continuagio nia pégina seguinte)
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a)ualteragdo de gema e de clara (gema aderente & casca, gema amebentada com man-
as ¢scuras, presenga de sangue alcangando também a clara ¢ presenga de embrizo com
meha arbitine ou em adiantade estada de desenvalvimento),

b)-mumiticagio(ovo seco);

c)-podnidio (venmelha, negia o branga), .

d)-presenca de fangos (exierna on intemamente);

€)-cor, odor ou sabor anormais;

f)-ovos sijos extemarments por matéria orgénica ou que tenham estado em contato com
bstincias capazes de wansmitic odoses ou sabores estranhos, que passam infecta-los on
festilos;

g)-rompimento da casca ¢ da meimbrana testiced, desde que o seu contendo tenha entra-

<IT $eMAte com ¢ Mateiial da embalagenn;

h)-quando contenliain substincias toxicas;

i)-por outras razées, a juizo do serviga de inspegio.

XXI[-Os avidzios, granjas ¢ outras propriedudes onde se faga avicultura + nas qusis
jam grassando zoonoses, que possam ser veiculadas pelos ovos e sejarn prejudiciais 4
e humana, slie poderio destinar 40 consumo sta produgio ficando interditadas 8té que
svem com d 3o fomecida por idades de defesa sanititia snimal de que
ssau ¢ estd livie da zoonose que grassava.

XXII-O0s ATA 0 GORSWRO, sk podenda ser
rove¢itados para uso ndo comestivel desde que a industrializacdo seja raalizada em instala-
& adequadas, 2 juizo do SIM.

XXIN-Os ovos devan ser acondicionados em caixas-padsio, indicando nas testeims o

o contido.
HXIV-A embalagemn ¢ a rotulagem devern ser previamente aprovadas pelo. drgio de
‘pegio.
KXVLO material g embalegem deve ser apropsiade ¢ de 1so exclusive,
XXVI-A annazenagem dos ovos em casca é recomendada apenas para curtos periodos,
+ aqnbiente com boa ventilagdo, fazendo-se a movimentagio adequada das caixas.
NXVH-Os gvos dever ser acondicionados corm a ponta menor para ba:xo
SOKVIII-Na embalagem e ovos, com ou sem casca, 4 proibido i

vtilizagdo quando se tratar de mel de abelhas industrial

XX VI-Ndo serd penmitida a elaboragio de mel de abelhas adicianada de edulcorantes
naturais ou artificiais, esséneiss aromatizantes, amido, gelatinas ou qualquer oltro cspessante,
consefvanie e eorante de quelquer natures, além de redutores de acidez.

XXIX-Os entiepostos de mel ¢ cera de abelas deverio dispor de condigdes ¢ pessoal

habulitado para efeniar os fegistros de inatéria prima adquirida ¢ do produto acabado,

XXX -Para a elaboragio do mel de abelhas em favas ou com faves, deve-se obedecer
rigerosa lugiene, utilizande-se local adequado na sala de elaboragao para selegdo, manipulagio
« cone dos {avos, que deverd ser feito utilizando-se mateiais propfios « aprovados pelo SIM.

XX Xi-Devetdo ser wilizados (evas lirpos, claras, sem larvas, opesculados ¢ deprimtite
uso .

XX XA proporgan 3 ser ocupads pelo Favo em relagio ao volumne do-mel 150 poders ser
wferior a 30%(trint por cento) no mel de abellias com favos.

XXXIL-A geldia real somente poderd ser veiculada em el de abethas ¢ na proporgéo
1minima de 0,2%.

Pardgrafo wnico.Quando da adigio de geléia real a0 mel, este deverd estaf na temperatura

ambiente, w3 devendo ser submetido a aguecimento em qualquer fase posterior & adig3o men-

cionada,

NXXIV-A geléia ceal, qusr coma tnatétia prima, quer ¢omo produto final, deverd ser esto-
cadu a0 abrigo da luz & em entee 2 ¢ 4 graus

XXXV-A indusitia devers declurar inensalinente 2 quantdade de geléia real adquirida
camo 6 a ia, nome Go protuter, quantidade utilizada no
estabelzcimento, o estogue atual e & quantidade de produto claborado, seja mel de abelhas com
geléia real &ou geléia real

)Houver cmncmzlmqio de produtos com rétulo inadequado ou ser as mlomm;o:s
exigidas por si.

De 10 a 50 UFMs quando:

1)Houver a comercializagiode pmdums de ongﬂn animal sem o x:sp:cnvo dnlo;

2Houver fraude ou de origem
animal ou ago;

3)Houver transporte para comercializagio de carcagas sem carimbo oficial da Inspe-
¢ia’ Municipal,

4)Ocorrer a atilizagio do carimbo ou do rétylo registrado, sem a devida amorizayio do
Servige de Inspagho Municipal;

S)Houver cessiio de”embalagens rotuladas  teroeicos, visando faciliar o coméreio ‘de
produtos ndo inspecionados.

Paragrafo iniso A eritério da SIM, padecio ser enguadtades como \nﬁims nos difes
tentes valores de multas, atos ou procedimentos que ndo constem da presente relagio, mas
que firan as disposighes deste Regulamento o da legislaglo partinente, )

At, 158- O infrator uma vez muliado terd sstenta © duas homs, par efetuar o recolhi-
mento da multa & exibir a0 SIM © tespestivo comprovante d¢ psgamento.

Att, 159- O nio recolhithento da multa no przo estipulade, implicats em cobranga
judicial

AT 160- Da peaa 82 ulia, 8pbs efetuado o resptetivo recolhimento, tabe recurso 4
coordenagio do SIM.

Art. 161 Pang efcito de apreensio don condenagio, alim dos casos ja previstos nests

3 id 0 de ori i .

produts

P 2

10 enwase, caixa ou volame:
a)-ovos oriundos de cspésies diferentes;
b)-ovos frescos e conservados;
)-ovos de classes ou categorias diferentes.

XXIX-Recomenda-se que a drea destinada 4 expedigie seja também dimensionada para
sagern, quando for ¢ ease, € Pare o acessO 40 TANSPOIte, NE0 sendo al pennitdo o actmule
produtos.

Capitute X{- Do mel, Da Cera & Produtos Derivados

At 155- Constittem estabeleciinentos industriais relacionados a0 mel, cera de abelhas
terivados, © apiario, entrepostos de mel ¢ cera de abelha, os quais deverdo obedscer s
mas técnicas que seguem, além daquelas contidas nos capitulas L 1, 1E & TV

J-Entende-se por apidric o estabelecimento de produgio, extragdo, classificagio,
otagem ¢ indusinalizag3o do mel, ceia £ cutios prodmtes das dbehas.

H-O apidtio deve estar localizado em zona rugal, com érea de ferreno suficientemente
tante de outras construgbes ou de abrigo de animais, afastado das vias publicas no minimo
{cinico metros), de ficil acesso e boa cireutagio intema.

IHl-As colméias devardo estar localizadas a uma distancia adequada das vias piblicas,
sicagBes ¢ estabelecimentos, para evitas acidentes.

LV-A construgdo do estabelecimento destinado is opatagGes de industrializagiio do pro-
‘0 podera ser afastada de onde se situa o colrneial, podends inclusive, ser s zona urbana,
decendo os codigos de postura, salide piiblica e defesa do mejo ambjente,

V-Constituern equipamentos basicos do apiario, centritigss, desoperculadoras, lanqu:s
rnesas parad 3o, fltros, tangues tobulages, 1anques de dep
nesas.

Vi-As ceniniugas, desoperculadores, tanques o inesas de desoperculadores, tangnes de
anagio ¢ depésito dever ser de aga inoxidavel, material plastico atéxico, ferro estanhade
nnencs de 2% de ¢hutnbe, ¢OM revestmento e paredss intenias em £ibra da \ndro, vemiz
utaro.

VII-0s filtros devern ser em tela de ago inoxidavel on fio de nylon, com malhas de 40-
mesh, nie sendo permitido 0 vso de panos,

VIil-Recomenda-se que as tubnlagdes sejam ourtas e facilmente desinontiveis, com
scas curvaturas, de didmetro intemo nio inferior a 40mm.

[X-Nio & permitido o nso de materiais toxicos ¢ de baixa sesisténcia a choques « 3 agio
alealis e 4eidos.

Ko Jocalizoglo dos equipamentos deverh atender 3 v bom fuxe opesaciona, obser-

1)Se danifi por umxdade cn I18ng0s0s, mofados on
XXXVI-0 polcn, comosnaténa-prima o comno pmd\m; final, desde que n3o desidratado, bolorentos, de fisicas ot anormais, que polace.
deve ser ~in natwra™, desi i 10 mel ¢ abelhas na propargio  cuidado na 50, elaboraglo, prepato, o ou ici
tainima de 5%(cince Por cente) nio seuda pennitida asua de ~2JFatem Eraudados on
e agiicares 3)Contiverern substincias téxicas ou ocivas & saide;
xxxvn.o propolis s0 podera ser comem.mmdn Ppelos entrepostos ¢ spitno se am seun 4)Esnvmm sendo tnnspanadas fota das condigBes exigidas;
zotulo de §8o nio quaisquer i que the atribpam propri sendo Sem prévia autorizagho do SIM.
ou queinduzam o consunidos & adquirla com fins teraputicos, estendendo- Parigrafo linico.Sio consi ses, faudes ou falsi %, além das con-
se essa éxigéncia aos fclhelos enotas que diphes previstas neste Regulaments, as segnintes!
produto. 1)Ocome aduiteragio quando:
NXXVIL-A cera de abelhas podets se1 sada nes mesmas i 5 i 9)0s produtos tenham sido elaborados em condigBes que contrariem s especificapdes
tos unhzados para oufroa tipos de cera, observando-se horarios de trabaliio ¢ aPel'fEﬂa limpeza ¢ determinagdes pela Legislagio vigente,
dos 2 utensilios apds sua utilizagdo. 2)0sorre fraude quando!

XXXIX-Na fabricagdo do hidrome] deve ser utilizada égua potével observando-se a indi-
<agio «ecnologxca part o procuto a fim de que se obtenha a fermentagio adequada, com gradu-
2530 alcodlion miximma de 14 graus GL.

Pardgrafo winico. O hidromel pode classificar-se como seco, licoroso, doce ¢ espumoso,
segundo sua tecnologia de fabricagio.

XL-O vinagre de met de abethas deve ser obtido através de fermentagio acética dlo hidromet
ot das fermentagSes alcoslicas & acéticas de mistura de mel de abelhas e dgua potével, obser-
~vando-se as sondigles tecnclépicas necessirias pars a obiengdo do produto, sendo obrigatdria
a pastewizagio,

XLL-Na fabricagio de compostos ou xatopes de agicates devern ser observadas as seguin-
tes determinagdes; conteindo minimo de 30% (frinta por cento) de mel de sbelha de mesa: indice
de HMF miximo de 60mg/Kg ¢ reagio Lund positiva.

XLILPara 2 hideslise da sacarose s3o adimitidos os processos ezimitivos ¢ &ridé.

XLUL-A denominagio “inel de abethas™ serd utilizada para identificagdo deste produto,
quande da aprovagio de stia rotulagedn, osera especifica para o mel de mesa

XLIV-O 1mel de abethas que ndo atenda is especificagdes par conswne come el d¢ mesa,
wurh na sua designagdo, em segnida 3 denominagia acims referida, a expressio “industrial® em
catactaras wAnticos em cofpo & cor.

XLV-Perinite-se andicagao da florada 3 d 40 “oriunda
8 regiZo e éposa Q2 pradomininai de floges de...” em carasteres Urafomnes & Corpo ¢ cor

XLVI.O mei em favos deve ser em 1 rotulado com
a expressio “mel de abethas em favos™ '

XLV1I-Dencmina-se “mel de abelhes com favos™, o predato ao qual se adicionem pedages
dz favos

NLVI-Quando aditiotiado de gélé seal v polen a indicagio na retlogtm para designi-
gho do plproduto serd “mel de abelhas som geléia eal"ou “mel de abelhas com pélen”, em
caractares uniformes em corpo ¢ coz, devendo ser indicads a quantidade juntada.

Pardgrafo dnico.Nesses casos, deverio constar as expressies “conservar sob refrigera-
gdo™ Procedimento fdéntico devera ser observade na romlagem de geléia real on polen in natura.

KLIX-A geléia zeal ¢ 0 mel-de abelhas com geléin teal deveria ser acondiclonados em

do-se 05 detallies relativos 3 facilidade de e higiene

X1-Os anexos aa apidrio bem como ortias instalagdes como vestidrio  saritirios devem
ar isolados o com acesso indifeto a0 blocn industrial do apidrio.

XII-O almexarifado deve estar mmado em local proprio, fora fata do apidrio, com sepa-

10 de tnatesials como. LY 4o den matest d#.hmpeu anontre

Xiil-Entende-se por entreposto ¢ estabslecimento destinado a receber, classmcu. ins
rializar mel, cera de abelha ¢ demais prodwtos apicolas.

XIV-As lagdas industriais & d o civil do P
s parkinateas do apidtia.

XV-O Jsboratdrio ou bancada deve estar ean posigdo estratégica pars atender o controle
maténa prima € praguto acabado ¢ deve ser équipado para reahzar, no Minime, a$ analises
rotina.

XVI-A sala de elaboragio variard em fungdo da tecnologia aplicada, devendo. estar
ipada. corm wnques de banko M, pera peé-aqueciento, com dupla. caise, de decatt
30 ¢ depésito, pasteusizados, envasador, filtros de malha o sob pressio-e mistiradeira

to devemn seguir os mes-

NVH-A fabricagdo de bebidas fermentadas deve ser feita em depend@ncia especifica,

arada de beneficiamento.
"XVIII-Os abalhos com cera de abelha ¢ p(opohs deve.m ser feitos 2m local isclade da
1de 1 de pradutos dveis, sendi ivel comar com §e¢io de

que os 20 abrigo da luz.

1-O produto obtdo da wnistora 4o el de abelias, classificado come de mess, coin glicose
& sacarOse ou outros agiicares, seré denominade “comnposto de agleares™ou “xatope de agiica-
¢s”, adwnitindo-se nome de fantasia desde que o mesmo nde conste a palavea mel, isolada ou
combiniada.

LI-Na rotulagem de cera de abelhas e da prdpolis-deverdo constar além dos démais dizeres
Tegais, 05 SepvINtES:

~Cera de abelhas bruta ou Prépolis bruta, quando nio sofrerem nenlima processo dz purifi-
cagdo;

-Cera de abelhas benzficiada ¢ Propolis purificada. quando forem submetidas @ processos
de purificagdo.

LSl exnbatigesn pora cero de abelhias's prépobs deve ser constituida dos seguintes mate:
riais: ibzas téxtels, plastico, caixas de papelio, caxas de madeta ¢ de outros materiais, desde
que aprovades palo SIM.

LHL-No serd pannitida a reudlizagio das embalagens de mel de abelias ¢ derivados, cera
de abelhas @ cornposto on xarope de agicares, destinados ae coméreio varejista.

CAP. Xil- Das Infragdes & Penalidades

Aft. 156- As penas administrativas a serem aplicadas poderda ser conforme o casot

1Advertincia,

2Multa;

2pgio, tanque de fasio pata 030 de impurezas & de
ughn. wngues de fonmas 3¢ solidificagio, mesa pan selegio de propolis e segao de
balagetn ¢ expedigdo.

XIX-Na limpeza dos equipamentos nio poderiio ser utilizados rodos, vassouras, escovas
outro material de uso na limpeza e pisos, paredes ¢ (etos.

XX-Classifica-se como mel de abelhas indusuial o mel de abelhas obtidos através de
nsagem

XXI-Se omet for s\lbm:hdo a ), comno fase do para obtengdo

efeitos propiciades por essé recurso teenologico, deve sy Tespeitado © bindmio tempe/
\peratura, com o objetivo de preservar seu: poder diastisico ¢ evitar que o teor e hidroximetil-
ral venha a ultpassat o indice de 40mm/Kg, o que o desclassificard come mel de mesa.

XXU-A tabela o seguir poderh ser usada ecino orientagio:

Temperamra °C) Tempo (min)
52 470

54 170

57 ]

59,5 22

62,5 75

655 28

£8 Lo

7L 24 segundas

XXHI-Apds comprida 3 Tdagio tempo/tamperatura, deverd est ser rebaixada ao limite
«<imo de 50 graus centigrados.

NA3V-Os recipientes destinados a0 tansponie de mel de abelhias “in navura” efou pré-
eficiado, deverio ser dotades de abertura tal que permita seu rapido esvaziamento,

XXV-Os recipientes deverio ser revestidos internaments cOm vemizes sanitarios e com-
veis com o produte.

Paragrafo Gnico Nio & permitido o uso de vtensilio demadeira na manipulagio de mel de
thas & desivados.

XX VI[-Recotnienda-se para estabelecimento de grande produgio, o-emprego de sisternas
dos de aquecimento e smefecimento de et e trocadores de calor em placas ou feixe
Alar, ¢om vistas a nio depreciar a qualidade do produte.

XXVII-Na fitiagdo de nel de abethias 330 serd pammitido o nso de elemanto filante com
ta supetior 2 80 mash, bem como o amprego de darificantes e coadjnvantes de fiitraglo,
como, carvio atiyado, argila, terra diaterdcea’ ¢ outros, adnitindo-se, no entanto, a sua

eiou G0 do produto;

4)Suspensio de inspesia on interdigio do estabelecimento(pennansnte oU termpariria),

$)Cancelamento do registro,

Parigrafo pameiro.O “Auto de Infragio”, docwnente gerador do provesso primitive, deve-
th ter detalbada a falta cometida, a natureza do estabelecimento, o dispositivo infringide, com a
respectiva localizagio ¢ o tesponsavel

Parigrafo sepundo Os auwados, enquadrades neste artigo, terio prazo mixima de 15 dias
para apreserar sua defesa junto ao SIM.

An. 157- Os infratores poderio softer aléim das penalidades do mgo anunur, multas de até
02 UEM, quando,

1Estejam aperu\do s&m equipafuentos adequados;

2)Ndo possuam instalagdes adequadas para a manutengdo das diversas operages,

3)Utilizam dgua contaminada dentro do estabelecimento;

N0 esiejam realizando © waemento adequado dss aguas servidas,

S)Estejam utilizands utensilins para oytros fins que nzo aqy
les previamense estabelecidos;

6)Pennitam a livre circulagio de pessoal estranho 4 atividade dentro das dependéncias do
estabelecimento;

TP EnnIEIN © A0E50 20 NeTior 40
rem uniformizados;

8)Nao apresentarem 3. docitmentagio sanitina dos animais pats abate;

de visitantes on SEM esfa-

9)Ngo apresentarein a documentacis sanitina amalizada de seus funciondrios, quando -

solicitado;

L0)Houver umnqmde matdsias primas de osigasm m\mu ounio, gue est:_)lm em desacor-
do com ‘o presente Regulamento.

-Dié 022 03 UFMs quando:

1)Nio houver acondicianamento e/ou deposito adequado de produtos ¢/of matétiassprimas
&m camagas-frias on outra dependéncia, se for o caso;

QHouver de produtss o/ou matétias-p condigBes de hi /oy termpe-
ratuces inadequadas;
3)Do nao dos prazos paz o dasi men-
cionadas no “Auto de Infragio™
-De 03 2 06 UFMs quando: .

N0 possuirem registro janto a0 SIM ou outro drgia tompetente & esle)am tealizanio
caméreio. municipal;

2)Hauvéz supressic de vim ou mais elementos ¢ swbstitigho per odteos, visshde o an-
mente de volyme ou de peso, em detrimento de sa composigas normal ou valor nutritivo;

)As especificagdes, total ou parcial, 5130 coincidam com o contido dentro da embala-
gemy -
¢)Fot constatado intengdo dolosa én simular ou mascarar a data de fabricagio,
3)0came fabsificagia’quando:
)03 produtos elaborados, preparados e expostos 40 consumo com. forna, caracteres ¢
rotulsgesn que constikuern processos especiais de privilégio ou exclusividade de outrem sem
que seus legitimos proprictarios tenham dado autorizagio;

b)Forem nsad: i di & i

aprovadas.

Art, 162- A suspensdo da inspesdo, a interdigho do ﬁubelmmcnlo ou a cassaglo do
zegistzo serio aplicados quando a infrasho for provocada por negligineia manifesta, rein-
cidéncia oulpesa ou dolosa ¢ tenha alguma das seguintes caragietisticas:

1)Cansa risco ou ameaga de natureza higignico-sanitdnia, ov embarago 3 agiio
fiscalizadora,

2)Consisia na adulteragio ou falsificagio do produto;

NSeja acvmmpanhado de desaozio o tentativa de subomo;

4)Resulte comprovada, por spegio realizada por autoridade competente, a impossibi-
hdade de estabeiecimento permanecer em atividsde. |

An. 163- As penalidades a que se tefere o presente Regulamento secio agravadas
reincidéricia no mesmo ano eivil, passando para 4 categoria de multas imediatamente supe-
Tiof & witerior &; em ceso algum, isents’s infrator d inutilizagho do pmdueo quando essa
imedida couber, nem tio pouco de agio criminal.

Art. 164- As penalidades referdas serdo aplicadas sem prejuizo ﬂ: ougas que, por Le
possam serimpostas por Autoridades de Satide Poblica, Policial ou de Defesa do Consumidor.

At '268- Bste Decreto-entrar em vigor na data de sua publicagio, ficando revogadas
as disposigdes em contririo. .

. 'Anexo 1. Memorial Deseritvo da Construgio

1-Nome da firma 0w pessoa interessada no projeto

2-LocalizagEe do fututo estabslecimento

3-Natureza do estabelecimento

4-Responsavel pela obra

Area do terzeno, drea a ser constnida, drea il

6-Recua do alinbamento do logradonro

7-Duragdo provavel da obra

8-P¢ direito

9-Madeiramento ¢ cobertura

10-Forros

11-Portas(di Ges & matenal, nas cimaras frias)

12-Revestimento gerat
13-Pavimentagho
14-Esquadrias
I5-ImpenmeabilizagZo(descruninas o material 4 sef wtilizado nas diferenies dépendén-
cias)
16-Instalagdes de igua(detathar)
17.Sistema de esgoto{detaihas sobre processos de depuragan anies do Jangamento final)
18-Pintuca gesal
pela obra;
Anexo 2- Memorial 3 Santtirio de
1-Neme da firna, do proprietirio ou do arrendatirio
2-Denominagio do estabelecimento
3-Localizagio do estabelecimento
4-Categoria do estabelecimento
S-Espécie de snimais que pretende sacrificat
6-Processo de matanga
7-Velosidade horiria mixima do estabeleciments
8-Capacidade mixdina didria do estabelecimento:
a)de abate
b)de industrializagio dos diferentes produtos
§-Produtos que pretende fabricar
10-Procedéngia da matésia-prics
11-Nimero sproximado de funcionarios
12-Méquinas ¢ equipamentos 2 serem utilizados ¢ Meios d¢ Wansporte a ser empregado
13-Agua de sbastecimento:
-procedéncia & volume de vazio; processo de captagio, sistemna de atamento; depé-
sitos & sua copacidede; distribuigio .
14-Destino dsde is dguas sesvidas, meios para depuraglo das dguas servidas antes de
serem tangadas nos esgotos, rios riachos, eic.
15 Ventilagdo ¢ iturninagio nas diversas dependéncias
parago entre as Encias de. ek g3 de produtos i
17 Telas & prova de moxcas nas janeélas & smolas de vai-é-vem nas portas das dependén.
¢ias de elaboragio ¢ depdsitos de produtos comestiveis
18-Naturezs 4o pisé; material de impermeebilizagio das paredes
19-Teto das salas de elaboragho dos prodptos

20-Naty e das mesas; [ internio dos tangues
para salga de cames e-coucas; processo de limpeza de cametilhss efou ganohos

2)-Curmais € dgchv: latafc de mspe;ao

0-Dependindins pars elaborac nio i insta-
lag8es & equipamentos

23-Informagdes so‘ure bmhenus e u\svalawu sanitarias

24-tdicagio de existéns de fontes prod: de man cheiro

25.Instalagses frigorificas: capacidade das wnms de resfitamento de carcagas de-
pu\dmadas ¢ das de estospgem
avel téonico peln
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PREFEITURA MUNICIPAL DE PATO BRANCO
ESTADO DO PARANA
DECRETO 3.449

Sumulas Aprova o Regulamento do SIM ~ Servigo de Inspegio Municipal

© Prefeito Municipa! de Pato Branco, Estado do Parans, no uso dc suas atibuigdes que
Ihe 830 conferidas pelo Art. 47, Inciso XXIU da Lei Organica Muricipal. DECRETA:

——=—Art 1°. Fita aprovado o Regulamento do SIM - Servico de Inspe¢io Municipal da
Fundagio de Sande de Pato Braico, conforme ¢onsia da cdpia anexa, qué fica incorporado
& este Deereto.

Art. 2% Este Decreto entra em vigorna data de sua publicagio, revogadas as disposighes
em contrario.

Gabinets do Prefeito Municipal, em 22 de junho de 1998

Alceni Guerra
Prefeito Municipal -

FUNDACAO DE SAUDE DE PATO BRANCO
DIVISAO DE VIGILANCIA SANITARIA
REGULAMENTACAO DO SIM- SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL

Capitulo I - Disposigées Gerais

ATt 1- Yoda pessoa ou estabelecimento que ame no abate de anirmais destnado 8o con-
sutno humano, na produgao efou industrialize¢io de produtos de origem animal, bem commo
estabelecimentos atacadistas de produtos de origem asimal ficam sujeitos &s determinagbes
deste regulamento e/ou de nonmas-¢ instrugdes dele advindos.

Art. 2- A inspesio do Servigo de Inspegio Municipal-SIM, sers exercida em fodo o
terzitdro do Muicipio de Pato Branco ¢ ammm sobre as condwoes hlgzemcc sanitirias dos

laticinios,
“de oniges apimal destinados a0 conswmo \mxmwmc;pd

-A_inspecio sanitiria seps instalada junfo a cada estabelecimento, terd cariter parma-
nente € nenfium estabelecimento poderd iniciac as atividades de abate, mesmo que sejam
eveniugis oy previstas em un CLOROZIAMA, $¢m 4 presenga do inspeter responsivel do SIM.

Mao seri permitida a comercializagio no Mushicipio de Pato Branco de qualquer produto
de origem animal que ndo ateste que tenha sio i liberudo para
por Erglo federal(SIF), estadual{SIP) ou muricipal(SM4), sendo portanto considerado cane
dasting ¢ sujeito 4 apeensio nws termos da Jegislagio am viger.

Os produtes de origem animal em natureza ou derivados deverio stender aos padrdes de
identidade ¢ qualidade previstos por este Regulamento, pela legislagio sanitiria e pelo Cédigo
de Defesa do Consumidor,

-Além das normas estabelecidas neste Regulamento ou na Legislaghio vigente, o SIM
expedizs, guando necessirio, nommas 1elatvas 3 identidade dos produtos d¢ wrigem animal
fiberados & comercializagin intramunicipal.

Art. 3+ No interesse da Saudc Priblica, as nmhmcb:s do SIM mmpr:mdmo

Ia dos que <camies &/0u outros
produtos dz origem anitnal;

1l-as condigoes ¢ axigéneias pard o reagistro dos estabelecimentos;

Hi-g higiene dos estabelecimentos,

V-3 inspegio "anta™ ¢ “post-mortem” dos animais destinados ao abate;

V-3 inspegdo de todos os produtos, subprodutas, ¢ matérias-prirmas de origem snimal
durante as diferentes fases da mdusmhzaﬁa

Vi-a 50 dos produtos i
¢80 existente a respeito;

Vil-6 regiswo de ratulos, obedecidas as exigincias que disciplinam a matéria;

Vili-a carimbagem de cartagss € covies de Cames, bem como 2 identificasio € demais
dizezes 2 setem impressos nas embatagens das produtos de origem animal atestando 8 inspe-
¢80 realizada;

IX-outrss recursos Que Se torem necessinios para malor efciéngia da inspé¢io indus-
rial ¢ sanitisia dos produtos de ofigem animal

Art, 4-Ya defesa da Saide Piblica o serd pemitido o funcionamento de qualgaer

que abata ou i fize pradutos de anigern que ndo dispanha de
Alvara Sanitirio & do competente registro no SIM ou organismo equivalente da esfera Esta-
{ual on Federal.

Art, 5- Os estabelecimentos registrados no SIM estio sujejtos as obrigagdes contidas no
ut. 102 do Decrete Federal n. 30.691, onde ficam, por seus propristarios, obrigados a:

T-observar & fazer Qbservar todas as exigicias contidas no prasente Regulamento, nas
egislagles Federal ¢ Esudual,

H-fornecer pessoal necessiric e habilitado, bam como material julgado indispensivel aos
rabalhos de inspegiio, inchusive acondicionamento & autenticidade de amostras par2 exsme
le labaretdio; .

HI-forncee até o quinto dia Wil de cada més, subsequente 2o vencido, os dados estatis-
icos de interesse na avaliagio da produgo, industrializagio, Fansporte & corndreio de pro-
ftos Ge oTigemm animal, bein como as guias de secollimento das taxas de inspeglo sanitéria,

ievidumente quitadas;

1V-dar aviso antecipado de no uummn 2d(vinte ¢ quatro) horas, sobre a realizagso de
(uaisquer trabalhos reatizados nos estabel sob inspegio do SIM, men-
ionando sua natureza € iora provavel de inicio ¢ témmine;

V-avisar com antecedéncia da chegads de gado ¢ fomeser Todos os dados que sejam
Shicitados pelo SIM;

Vi-formecer gracuitamants alinentagio ao pessoal da i m;pu;w, quanda os horérios para
s refeigdes ndo permitam que idotes as fagam em sua ajuizo do Respon-

dvel pelo SIM; ou suspender as atividades 110s hardsios destinados as refeicGes.

Vil-forneces aterial proprio e ut:nslhos ara g\n{da, consesvagido ¢ transporte de
J:tmas~purnns produtos nonmAs & p ser tidos 3s dependans
ias do SIM;

VIfl-fomeces anwanios, mesas, Arquives, mapas, livies & oustos materiais destiados 4

1spegio musicipal, para seu uso exclusivo;

IX-fornecer material proprio, weensilios ¢ substancias adequadas pam o5 nabilhas dl:

ama ¢ u-anspone de amosmras para labomono hzm como para limpeza,

Ploditos

de ongemn animl consoante a legisla-

i1-as propriedades ruzais que mesino & #scala reduzida disponham de insialagdes adequa-
das para eventiait matangas de anamaic de pequend porte 20wio aves, coellios & peixes pecavenda
direta ao consumidor,

IV-as propnsdades furas que fomegarn Jeite “in natara™ para os laticinios o que mesmo ern
escala teduzida disponham de instalagdes sdequadas para a produgio de derivados de leitz catn
venda dirsta ae conswrnidor.

An. 2-Deverd 531 stbmeido & spsovaso do SI4 todo © qualgues projeo visands a sons-
trugdo, amplisgio, on adequagao de ados a0 abate ¢ %0 de
produtos de origamn anina

Parigrafo anico.Para obtesein aprovagio no SIM os projeros deverio ser encaminhados
através de requerimento a0 Chefe do Servigo de Inspegio Municipal e dele consfar:

§-croquis cou gs localizagdes das instalagSes;

Tmemorial descritivo da obra;

e " p -

IV dncumemos expedidos pela P:elemm Municipal, IAP ¢ Sénvigo de Salide, autonzando
@ do 2! no temmend indicado no projete.

Adt. 10~ Os Pprojetos devemn conter também:

12 posiglo da construglio em relagio s vias pisblicas ¢ alinhuneto dos tersenos;

T3 localizagdo das pasedes dos prédios vizihos constmides sobre 35 divisas do testena,
o data ¢ assinatura do respongavel

At 11- Nio sesio aprovados projetos cwo crojograa de obsas seja SUpErior a um ano
eujo cronograma de inplantagio fnal e total ultrapasss o periodo de dois anos.

Parigrafn Unico.O prazo de dois anos aplica-se lhbéin is obras de adequagdo 4 este Re-
gulamento, dos estabelecimentos Ji existenes, & est prazc seza contade  pankz da data de
publicagia dests Regulamento.

AR. 12~ Serfo defesidos os projetos que se enquadren nos dispositivos do presente regula-
mento, no que disp3an a legislagdo sanitisia, 0 c6digo de obras e a lagislago sanitiria estadual.

Parigrafo Gnico. Aprovado o projeto, o requerente poderi dar inicio és obras, passando-se
a Observar o cronograma previsto 1to Projeto.

At 13, Formado wm com o & &
pedido protpeelado, passando & constituis o Processo de Registro do Estabelecimento.

At 14. O processo receberd os estudos da setor compstente, e serd remetido 30 Médico
Veterinirio chefe do sesvigo de inspegio municipal, o qual daré o Sev parecer.

~0 chefe do servigo de inspegio dard conhecimento 4 firma interessada do parecer.
-no caso de o projeto nio ser aprovade pelo SAM, & fimna interessada deverd apre-
sentar nove projeto ou Tefonnular o anterionnente apreciado, e sequerer sen reexame,

Ax. 15, Somente depois de a fimma haves recebido © Sumunicado de aprovagio do projeto,
¢ que as obras poderdo ter inicio.

Are. 16. Dusante ¢ andamento das obras, a inspegio periodicamente as vistoriara para cer-
tificar-se de estatem sendo executadas em conformidade com os memotiais aprovados.

Parbgrafo finico, Certificada discrepéncia com o projeto aprovado, as obras serdo
embargadas, para a devida semegdo.

ATt 17- Assitn que o sistema de abastetimento de égua estiver em condigdes de funciona-
mento, 0 servigo de inspegao praceders a calefa de atnostras de /fagua pata analise, as quais secio
pagas pelo estabeleciments interessado.

Parigrafo finico Se os tesultados do exame forem condenamnns 4pds as providéncias cor-
retivas, 13 é

Ast. 18- Concluidas as. obras ¢ instalados os equipamentos, confortme o cfonograma, » ei-
presa solicitara 20 SIM ¢ & Divisio de Vigiiancia Sanitiria a vistonia prévia ¢ a antorizapio pasa
o inicio imediato das atividades do estabelecimento

-Cumnpridas as exigéncias deste artigo, compete a0 SIM instalar de imediato a inspe¢&o
sanititia o estabelecimento.

-0 estabelecimento ¢ poderd iniciar as atividades de cada tumo de trabalho apés auteriza-
o do sesponsavel pelo SIM

<O SIM Tasters am registro das atividades dianias de cada estabelecimento, .

~Q Seoretirio Municipal d¢ Seade = o Respm\sruld pela Vigilinea Sanitins fixardo, através
de portania, o hotério de ft de cada ¢ nos casos de que
funcionem apenas em detenninados dias da semana a portaria especificara estes dias além de
raspectivo horario.

At 19, O nimero de registo dos cslabdecun:nms que abatan alimais ou ndnstmalzem
produtos de origemn anjmal constars, nos Totalos,
nspegio dos prodatos, notas fiscais e outros documentos do estabelacimento.

Parigrafo Uinico.Esta exigneia aplica-se tambsm aos estabelecimantos “relacionados™

Art. 20- O SIM a0 coniceder ¢ miinero de registto do estabelecimento, forecers também o
respectivo “Titulo de Regx.sﬂo“ no qual constaza o nome da empresa, localizagie do estabele-
cimenta, site classifi pelo estabel bem como ontros elamentos julga-
dos necessiios

-0 “Tiwlo de Registro“considerado definitivo tera prozo de validade indetenminado.

-0 Titulo de Registro poderd ser cancelsdo a qualquer tempo pelo SIM guando constatado
o descurnprimento das noymas deste regulamento, de nomas dele decorrénte au da legislagio
sanitaria.

~Ocomrendo o do titular avel do estab ., 0 fato deve ser comu-
azado ae SIM que yjuizard adminisrativemente a A tengio on nio & Regisio.

<A verda ou transfeiincia de qualquer estabelecimenta sob contate saniticio do SIM deve
ser cominicada a este érgio Que acompanhara o processo ¢ decidiré sobre a. mamutengio do
mesino niunero de Registro.

Art 21- A Pundagio Municipal de Sapde credenciarh 1 laboratdnio devidamente habili
tado para realizac as andlises da 3gua bem ¢oino das amostras de produtos alunenticios produzi-
dos 1anto plos estabelecimentos com registio.

Ast 22 Tratand que sodutos de ongem asimal, 2
concassio de Registro pelo SIM ficard condicionada & apresentagio dé anilise de amostra dos
produtos realizada por laboratério ¢redenciade, scompanhada da descrigao da compesigio de
cads produto oy de sus fommula de fabricagio quando for 0 caso ¢ tais produtos deverdo situar-
se por suas catacteristicas dentro dos padides estabelecidos neste Regulamento ¢ dos padzdes do
Codigo Sanititio. Amostras deste produtos serdo subinetidas a analises periddicas para eertificar
o constineis de suas casterisicas

Ar 23 Para fins de R ", 0 d
inspegdo u documentagio competents, que consiste emn:

i-Requerimento da figns ac M:dxcc- Velerinario Clefe do Servigo de Inspesio Musicipal

do o “Titwlo de Rels

sera o

i 80 olee do servia de

aparelios ou i
K-mmanter locms apropriados, a )mzn do SIM, para Tecebimento e guarda de matétias-
rimas p deowmos b inspegio do SIMon de wiomo d# centros
& cONsumo, para Serein reinspecionados, bem como para seqilestro de carcagas oU parte de
rcagas, mnl:nas«pmnas & produtos suspeitos;
Xi-fornecer para
o nio haja instalagdes para sua transfonnagso ime diata;

de predutos i, quar-

11-Memerial ecnnonuco-samhno, 2m Juas vias;
HCroquis coin as loc.slmcées das msuhsoes

cafimbos de .

Parigrafo iinico. A ihuminagdo anificial, quando feita através de uz fia, devers ter as
lampadas adequadamente protegidas, proibindo-se a utilizapao de luz colaida que mascaze
ol detennizte falsa impressio de coloraglo dos produfos.

v_ Dlspm de entigia z&élnca suficients para o adeguado ﬂmmmmenlo dos equam»
et clies, Serextema
ou calhas apropriadas, ¢ de forma a ndo prejudicar os trabalios nas dap:ndenclas,

V- Possuir pisos de matetial impermedvel, sesistentes & abasdo ¢ & corrosio, ligtiramen-
te inclinados, constniidos de modo a facilitar a coleta ¢ o escoarmento das sgas residuais, bem
como pernitir sua limpeza e higienizagio..

W1- Tes patedes Jisas, impenmeabilizadas oom mnatenisl de cor clara, de facil lavagtm e
higienizagdo, tsurma altara de pelo inenos 2(dois) matros, com fngulos ¢ cantas. uxedpndnd.os.
preferivelmente.

Vil-Ter 05 parapeitos das janelas chanfrados.

VIlI-Possuir forro de material resistente & umidade ¢ a vapores, construidos de modo a~
evitar 0 achmulo de stijeira ¢ contaminagio e que propicie perfeita higienizagho.

Parbgrafo inico.0 forro de que cuids o itemn VI poderd st dispensado nos cas0s &0
que a cobarture propercionar perfeita vedagdo 4 enteada de posita, insetos, pisseros & de
nodo a assegurat parfeita gienizigao,

IX- 86 possuit. r:lmdo de mela dguas quando puder ser mantido ¢ pé direite & altura
minima da

Dispor de dependéncies ¢ i as aquese
destinam, para i depdsito e expedigio de pradutos
cotnestiveis sempre sepmdos» por meio de paredes totais das destinadas aos gmdums ndo
comestiveis.

XI-Dispor, quando necessario, de dependéncia pala adiministtagio, oficinas e dzposnox
divgrsos separados, preferivelinente, do cotpo industrial,

- Dispor de tede de sbastecimento de agus, para atender, suficientemente, 25 neces-
sidades do wabalbo industial ¢ 45 dependincias sanitisias ¢, quando for 0 caso, deinstalaydes
para o tratamento de agua.

IU- Dispor de igua fis abundanie ¢, quando nscessisio, de instalagaes de vapor € de
igua guente, em 104 d G de produtos como
de subprodutos nio corestiveis.

XiV- Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivos adequados
gue evite refluxo de odores e 2 !mndn de rordores ¢ outros anumsas, igado atabos coletores,
na sistema central de = toda canli o de paca depuragic
artificial das sguas servidas, de. uul{onmdade com as exigéneins dos Srgdos oficinis taspon-
saveis pelo controle do jucio ambiente,

XV- Dlspor cnni‘nrm: legislagho especifica, de vestidrios e sanitirios adequadaments
instalados, d m pessoal, com acesso indireto as depes-
dEncizs industrizs q\mndu localizados wn sen corpo, vedudo o wso das chamadas bacias
tageas,

XVI- Dispor, nos locais de acesso as de mani; de veis, de
higienizagio para mos ¢ bolas.

XViI- Possuir, Quando nucessinic, instalagdes de frio em niimero ¢ drea snficientss
segundo a capacidade e a fuslidade do

RVIN-Dispor de equipamento neeessinio * ldtqmdb 208 tmb'm\as nb:dgce.nde b5
principios de técnica industdal ¢ tacilidade de inelusive par
¢ peeparo de subprodutos ndo comestiveis,

XIX- Dispor de mesas de ago inoxidavel para os tabalhos de manipulagio e prep: am de
matégias-primas e produtos comestiveis em estrutura de material adequado, & construidas de
forma a permitir facil ¢ perfeita higiewzagio.

WX- Dispor de tangues, caixas, bandejas ¢ quaisquel OBIIOs Tecipientes de moterial
npermedvel, de superficie lisa & de facil lavager & higienizagio.

Parigrafo tinico. Os tanques, segundo sua ﬁmhdzde, podem ser de alvenaria. cenvenh
entemente Tevestidos de material cerdmico, com reforgado e
do.

minimas,

XX1-Dispor de deposiios adeqados para guorda de ingredientes, embalagens, cont

nentes, wateriais ow produtes e lnmpeza, wilizados no cstabeleciments,

XXI-Dispor de tekes e tudas as janclas, passagens para o exterior ou autra cobertura
de modo a impedir a entrada de insetos.
I-Dispor de eficiante protegio contta roedores.

XXIV-Possyir mezaninos, quando pennitidos, com pé dueito minimo de 2.5 mmos,
desde que nio prejudiquem a DuminagBo ou arejamento das salas contiguas.

XXV-Possuis escadas que apresentem condigdes de solidez & seguranga, consmuidas de
acotdo comm as nommas ¢ legiskagio pertinentes em vigor.

ngmo inico.As eseadas em caracol 56 serio penmitidas como escadas de emergéns

caas,

SXVI-Possuit elevadores, monta-cargas, guindastes ou qualquer oo aparelhamento
meednico que apresents garantia de resistEncia, seguranga . ¢ estabilidade.

KAVii-Possuir refenério, yuando necessinio, convenientemenie instalado ¢ atendendo
4 legislecio perinente em ngor.

Capitulo TV- Higiene dos Estabelecimentos

Art. 27- £ indispensavel, pata que se mantenham as condigBes d higisne dos ¢stabele-
elnentos, que se obede;am as seguinies detenninagdes:

I Todas as depend? & equi dos devern ser inantidos em
condi¢des de digiens, antes, duante e apds a realizagio dos 1rsbaihos indusuias; as dguas
servidas ¢ residuais terio desting conveniente, em conformidade com us exigéncias dos
o1gdes oficials responsiveis pelo mneio ambiente.

Paragrafo inico. Verificado desleixo ou mob: desta orma, 0 SIM derd as
aovidedes do estabelecimento até que seja prosedida a higienizagio eomspond:mc € con-
denard 0s-animais ou partes destes que estiverem em processamento.

11- Os equipamnenitos, utensilios ¢ desnais materiais sefio convenidntemente marcados de
modo 3 evital qualquer confusto entre 08 destinados & produtos comestiveis e o5 usados no
ansports ou depésita dz pxoduws n,’m com:s!lvt:ls ou aipda utilizados na alimentagio de
animais, ndo ¢acor
venuelia para ndmnﬁcal 06 que contealiam Inatéria prifmag ni0 comestiveis.

11I- Os pisas e paredes, assim como utensilios ¢ equipamentos usados na indisiria devem
ser lavados, ¢ nesss caso, pelo emprago de
subsibncias pieviamente aprovadas pelo SIM.

1V- Os astabalecimentos gue estivazam sob o controle do SIM, devario ser mantidos
livres d¢ jnoscas, Mosquitos, batacas, ratos, canundengos ¢ quaisquer outros vetores, agind:

Ar. 24- A concessio & "jata 3o SIM impl
do estabelecimento tamdém ia Divisio de Vigilincia Sanitidia ¢ constard da mesmo os dados

- pessoais do responsivel pelo csibelecinento & dependard tanbém de vma analise nieial dos

produsos feita por laboratério credenciade.
Paragrafo nids. O3 estabalecimentos Relacionadas que processem produlos de origem ani-

Ki-manter em dia o registro do de anirnais & P
> proctdentia ¢ quantidade, produtos fahnudos, saida e desting des. mesmas

KUlrecqlher as taxas de inspegia previstas na legislagdo.

Capitulo if- Do Registro ¢ Relacionamento dos Estabelecinentos

Art. 6+ O regiswo ¢ providéncia exclusiva do SIM, que outorga ao estabelecimento, apés
wnpridas as exigéncias constantes do processo, o titulo de registro.

Art. 7- Estio sujeitos a registro no S os seguintes estabelecimentos:

T-matadowros de bovinos ¢ bubalines,

-matadouroes de suinos, avines & caprinas;

Iil-matadouros de aves, coelhos ¢ pescados,

IV-tstabelecimentos que fabriquem proditos de origem animal ou derivados de cames,
-oduzam conservas ol fabriquesm produtos gordusosos;

V-as usinas de beneficiamento de leite, fabricas de Lmamos, po:!ns de secebimento,

de leite 'ou de i i i 3 de sous

Vi-produgdo @ envase de mel & dativados.

mal deverdo apiesentas, p amoswas de Seus produtos, conforme instragBes da
auwridade sanitiria pare a respectiva atdlise

An. 25- Constatada inregularidads comprometedora 103 produtos, o esiabelecimento serd
interditado ¢ o seu relacionamento suspenso, além de incomer em outras penalidades, & estas
medidas cautclates s6 serfo revogadas pelas autondades sanitirias qm.ndo cumpridas as provi-
déncias que tiveren sido delummadas no'ato ge mutm;au

Capitulo TiH- Da ou

Art. 26- Qs &Mm“u\(os de pmd.ums de origem a\\uml 6 paderdo funcionar se devida-

A Py PR P @

acordo com 3 natwreza ¢ a capacidade de produgio, satisfeitas as seguintes condu;bcs basjcas;

[-Lacalizac-se em pontos distantes de fontes de odores jé

,natureza;

13-Ser instalado, de preferéncia, no centro do temétio, devidamente oercado afastado das
vias publics ne wminine S{einco) mewos ¢ dispox de dxea de circulagio inteovn qus pennita a livie
moviinentagio de veiculos de transporte.

Parigrafo inico. Excetuam-se das exigéncias do itern Il as empresas ja instafadas ¢ que nio

Pangrafo finico.Ao recebersim u respzcnvo Tepistro os
terdio sua d. mixima declarada.
Art. 8- Estio sujeitos a “relacionamento™junto ao SIM os seguintes estabelecimentos:
1-08 postos e entrepostos que de modo gerdl, recebai, anrnazenem, fracionem, embalem,
*yribalem, manipalem, conservem, distribvam ou acondicionem prodites de osigem animal
™o cames, pescados, oves, el ¢ quaisquer produtos de origem aniral,
l-agougnes ¢ que fracionem e
nda direta ao consumidor;

cames para

de em relagio 3s vias piblicas, desde que a5 operagdes de Tecepgio 2
expedigio ocorram no interior da drea do estabelecimento, Nipstese em gue as dreas construidas
limitrofes com as vias piblicas deveniam ser ocupadas pos dependéncias que permitan a insta-
tagio de virais fixos, ou seja, paredes desprovidas de aberiura para via piblica, estando suas
4dreas de ventilagic ¢ dhaminagio voltadas pars patios intemos ou entradas Taterais existentes.
EI-Dispor de luz namral ¢ anificial, bemn como de ventilagio suficiente, em todss as depen-
déncias, as i i de ordem bgica cabiveis, de modo a evitar que 08
saios solares prejudiquem a natureza do trabalho nestas, dependéncias

se quanto ao emprego de venenios, cujo uso serd pemnitido nas dependéncias
4o destinadss & manipulagio ou depdsito de produtos comestiveis & mediante expressa au-
totizagdo do SIM.

V- § proibida s permanéncias de zainiis 6o tecints 4o estabelecimento.

VI- Sers exigido do pessoal que taballia com produtos comestiveis desde a rca de
sangra até a expedigdo, ouso de unifonne de cor branca, protetores de cabega ¢ botas,
devendo esta ser mantida limpa,

Parégrafo unico.Estes cuidados quanto 4 indurnentiria ¢ higitne pessoal 530 fambém
obngaténos para a5 pessoas que atuem nos estabslecimentos “xdal-‘lonldox"

Vil ps & des que 9am ne de mateniais ndo
eoruestiveis ou mmiumdos devertio usa uniforne difetenciado ¢ proceder 3 desinfecglo
dos om produtos i

vII- E pmlhado fazer sefeigdes nos locais onde se realizem abalhos industriais, bem
come depositar produtos, objetos e matesial estranlio 4 Mialidade de dependéncia o3 ainda
guardar soupas de qualquér natureza.

1X- E projvido famar, cuspir ou escatrar em qualquer dependéncia do estabelecimente,

¥- Fica vedada 2 entreda de pessoas estranhas ds atividades, salvo quando devidamente
unifotiizadas ¢ autorizadas peko Servige de Inspegao Municipal

XI- Todas as vezes em que for necessirio, a inspegso munioipal deve determinar a
substituigo, raspagem, pintura ¢ reforma de pisas, paredes, 16105 ¢ equipanentos

XII- A enitério da Inspegio Municipal pode se dispensar 3 impermaabilizagdo de pare-
des em dependéncias onde e trabalha com equipamento foshado,

M- As czixes e sedimentacio de substinoiss residuais devem ser freqientements
istspecionadas & convenientemente limpas.

XIV- Durante a fabricagio, cmbarque e transporte, os produtes devem ser conservados

“ac abrigo de contaminagdo de qualquer natreza.

XV- Deberdo ser lavados e desinfetados tantas vezes quantas necessirio & mediante
orieitagio do SIM, os pisos, cercas dos cumais, bretes d¢ contengho, mangueiras, pocilgas,
APNSCOs & annas m.smlay\xs PaTa g\\am POBSO ¢ CONENGAO de aRAms vivos ou para depd

- {continvagia aa pighu seguinte)
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o de residuos industriais, bem como, de quaisquer outras instalagdes julgadas necessénias
4o SIM.

XVi- E proibide empregar #a coléta, anbalagen, mansporte ou conservagio de maté-
18-prianas e produtos usados na alimentagio hutnana, vasilhames de cobré, lat3o, ance, ferro
sanhado, com liga que comenha mais d& % (dois Por cento) de chumbo ou apresente
tanhagem defeituosa ou de qualquer weensilic que pels sus forma e composigio, possa
ejudicar as inatérias primas ou produtos.

X1t £ permiltido a critério do SIM, o emprego de continentes d¢ madeira no acondici-
iamentd de Matérias primas que s& déstinemn 4 embalagen em entiepostos exigindo-se,
mfonne o ¢aso, envoltério mlmuednmo adequado e unpmexw:l

XWit- Devetiio ser os quando destinados ae
ondicionamento de produtos utilizados na ali o hurg, indy pientes ou.
mais cohtinentas que tenham servido a produtos ndo comesuvus

K1X- No serd parmitida a utilizago de qualquer dependéncia do matadouro ou estabie-
<imento, camao fesidéncia.

XX Os detalhes sobre a rede de abastecimento de dgus em cada csmbelecunenm no
came & qualidade, quantidade, canalizagio, captagio, filtragio, tratimnento ¢ distibuicio
vein ses fixados pelo SIM, por 06asiao da aprovagiio dos projetos.

XXI-A distribuigio da 1ede de esgotos, compreendendo canaletas, ralos sifonados, de-
ves. canalizago, distribuigio, depuragio, tratamento ¢ escoadouros sera fixada pelo SIM,
1a tady sswbejecimento.

XXIJ- O estabelecimento deve propiciar meios adequados para desenvolver nos fsnci-
drios o interesse por habitos higiénicos proprios ac desempenho de atividades na produgio

anentos.

KXl B prmbxdo manter em estaque, 10s depositos de produtos, nas salas de tesebirnen

de manipulagio, de fabricagio ¢ nas camaras friss ou de cwra, material sstranho wOs
bathos da dependencla

XXX § Trapos ¢ d das os de teebalho. O estebe-
iunentas devem ter em estoque, desinfetantes aprovados, para uso nos trabalhos de
denizagio de dependéncias ¢ equipamentos.

XXX- As Cimaras frias devem corresponder s mais nigorosas condigdes de higitwe,
(inagdo ¢ ventilagio e daverdc ser lisnpas e desinfetadas pelo menos Uma vez a cada seis

ses.

XNKI- Nas salas de mistangd ¢ &1 oWires dependnias, a juizo do SIM, serd obrigatéria
Kusténeia de vanvs depositos de aBua quents 4 790° no minimo, para esterilizagio de facas,
1chos & outros utensilios.

At 28- A inspeghio de satide dos operitios, dos difpentes ou dos proprietirios sera
gida pela aytoridade sanitinia que ame na estabelecimento, sempre que julgac nacessirio,
lusive daguelas pessoas que excrgam atvidades esporadicas no focal.

Parigrafo tnico. Qualguer funcionario e ostabelecinento sob controle do SIM deve sex
stado de suas atividades quande sc apresentat com febre, doengas de pele, cormiinento
ial, supuragio ocular ou infecgia respuatom

Capitulo V- Da 430 ¢ F dos

A 29- Para » implastagio ou reaparelhamento dos matadouros devein ser safisfeitas as,
uintes condigles, além das previstas nos Capicutos IIf ¢ IV

I-Dispor de gua potzvd para atender, suficientemente, as nccessmades do trabalho
\ls"hi\ ® das sanilarias, 1 como ref o8 segmintes

ltros por bovina, i liros por suine, 200(duzentos)
s por ovind ou caprine, 30(trinta) Imos por ave & S(sels) lireos por cada lirs da leite
devendo sof consid p & vazio da dgua

fungio da 1 da i

Paragrafo Unico. Do projete de construgfo deverdo constar detalhes do sistema de abas-
mento de gua, indicando o tipo de reservatdrio & sua capacidade, bem cono se proveém
tede pitblics, de pogo profunda, ate,

1t-Dispor de esterilizadores fxos on méveis para a i do Qe tra-

Inspegio, em casos de contaminagio por fezes e/on conteado ruminal, condend-las.

XII-Todas a5 operagBes que compbern a evisceragho ¢ ainda @ “inspegao de linka”, paca
18 aves, sio.

ajcorte da pele do pescogo ¢ raquéia;

bjexmagio da cloaca;

cyebestura do abdimen;

djevenuagio,

e)inspesdo;

Dretitada das viscens comestiveis; .

g)extragio dos pulmdss;

h)toatete final-retirada do papo, esdfago, traquéia, pré-veptricula ¢ intestino;

Diavagem final, interna ¢ extemamente.

XI-Quanda ceucadas as Visceras comestiveis{Bzado, corapiv ¢ motla) deverio elas ser
lavadas, recolhiidas em recipiente adequado e resfiadas. 4 moeja deverd ser aberta, retimdo o
conteiido estomacal, a cuticula ¢ a gordura extema.

KEV- Os pés e 0 pescogo, acompmbade o nEo du cabega. Quando se tratar de aves devzrao
ser lavados ¢ recolhidos em recipientes apropriados e resfriados.

XV~ Marcar a cabeca do animal quando esta for destacada, para permitir uma facit iden-
tificagdo €O @ carcaga correspondents.

Pardgrafo {inico.0 mesmo procedimento deve ser adotado som relagio ds visceras

XVI- Proibir a pratica da insuflagiio de animais ¢ de d1gdas parenquimatosos.

At 3)- Na inspegio “ante-morten”dos animais, deverso ser cumpridos os requisitos rela-
“cionados 1105 itens seguintes:

I-Nos estabelecimentos sitbordinados  inspagiv, seri penitida a matanga de bovideos,
equideos, suinos, Ovinas, caprinos # cocdhos, berm come das diferetites aves domésticas & de ciga,
usadas n2 alimentagao humana.

H-a matanga dos equidcos s6 poderd ser realizada emn estabslecimentos especiais dotados
de instalagdes ¢ aparelagens satisfutorias, a juizo da'Inspesio Municipal

IH-A matanga de aves silvestres, consideradas “caga”, sé poderd ser feita quando zhs
procederem de criadouros

1V-E pitnda 2 entrada de anirmais em qualquer dependancia do estabelecimento semn
prévie conhectmento das condigdes de saide do lote,

Parigrafo finico Exn caso de suspeita, deve ser feito o exame clinico do animal, isclando o
lote se necessirio, ¢ aplicando-se as medidas prdprias de politica sanitiria animal que ¢ caso
exgic. :

V- Havendo suspeita de carbiineulo hemtico, o SIM devers:

a-observar o animal por 48(quarenta e oito) horas, s¢ surgirem novos ¢asos permitir o
sacnificio de 1odo olote, no ﬁnal dn matanga;

b a linpeza & de das d dz ¢ locais onde estiveram em qual:
quar mosmento estes animais, compreendendo a reanog3o, gqueima de toda 4 palha, estesco e
demais detritos ¢ imediata aplicaghio, em larga ¢scala, de sohigao de s0da a 5% on ouno desin-
fatante especificaments aprovada par drgio préptic.

Vi-Deve a adiministagdo ¢o estabelecimento tornar medidas adequadas no sentido de evitar
1maus tratos a0s animais, pelos quais é fespansavel desde o desembarque.

Parigrefo primeiso. Proibe-se no deseynbaique on movinentagho dos animais, © 1so de
instramentos pontiagudos ou de qualquer ontro que possa lesar o couro ou musculatica,

Parigrafo segundo. O choque elétrico, para mover animais 1o corrédor de abate, terd a
Menox corga possivel, usado COM & MAXIMO CHtério, e 1o serd aplicado, em qualquer cirouns-
tiucia, sobre as partes sensiveis do animal: vulva, dnus, nariz e ofhos..’

VII.E proibida 2 matanga de qualquer animal qae ndo tenha perrmanectdo pele menos
24{vinie & quilio) oras e descanso, jejum & dieta hidrica nos currais de espera d¢ estabeleci-
mento. .

Pardgrato pnrneiro. O periodo de espera podera ser reduzido s¢ o termpo de viagam ndo for
supenora 2{duas) horas ¢ os animais procederem de campos préximos sob controle sanitirio

10, providos de 4gua quente & teraperatura de, 10 Minuno, 70%(setenta grals centigrados).
U-Dispor de suficisute pé duello nas diversas dependineias, de mode que permita a

sasigio adequadz dos equipamentos, principalmente thlhagem adrea, 4 fim de que 0s

inos apés com a ponta do focinhe distante no
mo 75 cn{sélenta & Gneo centimenos) o Piso-
IV-Dispor e pocilgas # curmais comn pisos p dos ou h

Yo caimento no sentido dos ralos, providos de bebedores ¢ pontes de agua, com pressio
cierite para facilitar a limpeza ¢ desinfecgo dessas instalagles ¢ dos meios de tansporte
s vazas guantas forem necessatias.

V-Dispor de espago minimo j il peragdes de

\angria, esfola, evisceragio, acabamento das cmms e de monipulagio das mitdos,
Yo com foncionalidade & que presesvein a lngient do prodiio futal, além de 130 pami-
3 que haja contato das carcagas ji esfoiadas entrs si, antes de tereim sido devidamente
eoionadas pelo servigo de inspesio.

WE-Prover a segio de niddos, quando prevista, de sepasagao fisica enire as dreas de
ipttlagio do aparellio gastrointestinal e das demais viseeras comestiveis.

VIi-Possuir mezaninos, quando permitidos, coin pé direita de 2,5m. desde que ndo difi-
m ailuminagio ou o arejamento das salas contiguas

VIl[-Fazer constar de projeto de constugio do matadouro gs detathas do sisterma de
to, ineluinda canaletas, ralos sifonados, dectives, canalizagio, d:smb\ncao depuragao,
mento e escoadouros,

e podenda ser inferior a S(seis) horus.

doSIM

VIl-Independentemente do exatne da chegada, 05 lotes sic também examinades no dza do
abate.

Paragrafe primeiro. O exame de que cwida ¢sse item serd realizado pelo mesmo Meédico
Vetesuvnio sncanegede da twpesdo find na sale de matanga,

Parigrate segundo. Em caso de suspeita deverd sex realizado exame clinico no animal.

IX- Nenhun animal, lote ou trapa poderd ser abatido sem a awtorizagio do servigo de
‘mspesio Municipal.

X-A juizo do SIM, deve ser evitada aruatantade Eneas e adiatado esads de gestaglo
(rnais de dois tergos do éticos, de animais COM menos
de 30(trinta) dias de vida extra-uterina ou anitmais que padegam de enfermidade que tome a
came imPropria paza o consumo.

H1-As feineas em gestacho adiantada ou de pasto recente. ndo portadaras de doengas
infecto-contagiosas, podern ses retiradas do il para melhor

Parigrafo finico.As fEmeas depario recente oo ds que whortaratn, 56 podem ser abatidas no
minimo d¢ 10(dez) dias apds 0 pasto ou aborto, desde gue nie sejani postuderas de dozngas
infecto-contagiosas.

Xil-Avimnais com sirfomas de paralisia “post-parcim™ ¢ de “doenga do mansporse™, sao
condenados para o abate.

Xil-£ proibida a matangs em comum de animais que por ocasido da inspegio “ante-

Art. 30- Para @ adequada des e deverdo 68 jnonem” sejam suspeitos das seguintes 2001088s:
ados os seguintes procedimentos: . 1. Artrite infecciosa

1-84 serd peanitido o d & suinos, por i io peto pi 2 i

amiela cu ulzo método aprovado pelo SIM, seguida de imedinta sangria. 3. Brucelose

T~ Permitir o sacrificio dos animais soinente apos a prévia insensibilizagio seguida de
lista ¢ complesa sangria. O espago de tempo Pard a sanghia punca deve ser inferior a
) Minuos ¢ esta deve ser sampre ser realizada com os animais suspensos pelos membros
aniowes. A esfola so pode s iniciada apés o ténnine da operagdo de sangda.
Parigrafo primmeiro. Para os bovinos ¢ suines, 0 espago de tsmpo mixino permitido entre
1gria ¢ evisceragiio ndo deve ser maior que 48 (quarenta) Minutos.
Parigrafo segundo.- Para fins de sangria, as aves devem estas presss pelas pés & 2
dagem 56 pods iniciar-te apos o térming desta operagao,
[11-Os oviatos, capiinios e coelhos serfo saerificados por incisio dos grandes vasos do
ogo{jugulagie caenta).- ’
V- Depilat. ¢ saspar, ein seguida do et agua quente s
seraturas limites de 62 a 65°(essenta e dois a sessenta e cinco graus centigrados), durante
sy 3 S{cinco) mimitos, toda & caftaga de SULKO entregus a0 consLmo com 3 pele; 3posa
agio, a carcaga serd convenisniemente lavada antes de sex eviscerada.
V-As aves podem ser sacrificadas por qualquer dos seguintes processos:
avincis3o das jugulares, através da boea, seguids de destruigio da mcdula alongads,
46 se pretende realizar a depanagen o seco,
b-provocando-se uma ferida de sangria, de cada lado do pescopo, pela inssrgio de um
imento perfuro-cortante nessa segiio; )
parigsato tnicod proibid acrificio de aves pos &
1550 g ndo provoque efusio de sangue.
V1. A partic da sangria, todas as aperagbes deverio ser realizadas continusmente, nio
> permitidlo o zetardamento OB avirmlo de.aves et nenbuna de suas fases, alé 2 Snwada
aroagas RO tistema de rafrigeracio.
VIi- A cscaldagem devera obrigatoriamente ser realizada logo apds © 1érmino da sangria
-ondigoes definidas de tempo ¢ lempegatra, ajustadas a8 caracteristicas das aves em
ssamento, Mo se permitindo 2 introdugdo de aves ainda vivas 1o sistema.-
VIII-As aves podem ser depenadas por qualguer dos seguintes processos:
13 seco;
apés gua e
yrados), pelo tempo necessinio;
-apds escaldagern na igha, on femperatira ehtee 53 ¢ 55°C(oinglionta ¢ Ués ¢ anglienta
0 gEaus CeRtigratios), pelo-1empo negsssizio.
K- Antes da evisceragio as carcagas deverio ser lavadas em chveiro on bico de
sio dotado de dgua, que deverdo ser localizados no inicio do processo.
€ A evisoeragio dalie ser feitd sempie sob as Vistas do fusisionario do SIM, em losal que
12 o pronta exarme das visceras, com identificagio perfeita entre estas, 3 cabega € a
2 do animal. Sob pretexto algum pode ser rétardada a evisceragio e, para tanto, nio
4 ficat anisnais dependurados 1os trillios nos intervalos de trabalho:
- Execatar <5 wabathos de eviscsragho cog toda o snidado, & fun de evitar gue hajo
[ninagdo. dis dagcagas provassda por opecagdes impetfeitss. devendo o Servigo de

da cabegn ou por qualquiet

entre 82 & 9Q°(oitenta ¢ dois ¢ noventa Fraus

4- Carbuneulo sitorvitico

5- Carbiineulo hematico

6- Coriza gangrenosd

7. Encefalomislites infecciosas

8- Enterites septictmicas

9- Febre aftosa

10-Gangtena gasosa

11-Linfagite viscerosz

12-Meto-peritonite

13-Momo

14-Para-mberculose

15-Pastenrelose

16-Pevimocntente

A7-Penpaieumionia congiosn

18-Doenga de Newcasle

19-Peste bovina

20-Peste suina

21-Raiva e Pseudo-raiva

22-Ruiva

23-Tétano

2¢-Tulaceruia

25-Tripanossomiase -

26-Tubesculose

Parigrate primeizo. Mas casas comprovades de pasts bovina, peripneumonia contagioss,
:mu..cuxo h:mauco [gangrens gasosa, Tuiva € MOMmo, devem os animais setem imediatamente

scus cadéveres, aplicand as medidas de defesa sanititia em
Wigoi. - ’

Paragrafo segundo. No caso de ocomréncia de qualquer outrs doenga Contagiesa nio pi
vista neste itern, o sscrificio serd feito em separado para melhor estude das Jésbes ¢ visificay,
complernentares para diagndshico.

X1V~ No case de ocorrdncis das doengas previstas no item anterior, os animais de respectiva
1ote devem ficar em observagio, por espago de tempo variavel, a juize de servigo de inspegdo,
considerada 2 doenga ¢ set periodo normal de incubagiio.

XV-Sia condenadas 0s bovinos atngidos de asasarea, quande apresentasern edema exten-
s0 ¢ generakizado.

Parigrafo 1*-S¢ a anasarca nio for generatizada, o animal éabatido em sepmdo qu mesmo

wolado para tratamento,

XVI-Os anirmais Jsvados a0 abate, para controle de provas de tuberculinizagio, $50 sacdi-
ficados em separado, no fitn de matanga

RVILE proibida 2 matanga de sujnos 130 castrad os o de animais que mpstrem sinais de
castragio Tecente. R

Parigtate terceio. O tempo de zepauso, de qus trats et tem, pode ser amplisdo, 3 iz

XVIH-0s Bovilas, ovifios ¢ caprisios (i i exame “anit-morem” Tevelem temperatar
igual ou superipr a 40,5°C(quarenta e meio graus centigrados) serfio condenados,Se se tratar
82 sinos, a tamperatiia igial ou supesior a 41°C{quatenta e uni graus cantigrados), implica
na sva condenagio ¢, nas Bves, demperatura ignal oW superior a 43°C(guarents & uts gras
cenfigrados).

NI¥-S50 condenados os animais exn hipotemia.

XX -4 existéneia de amm:us OROs OB caldos em c\mm on oulras dependéncias do

, deve ser imedi 1évada a0 do semvigo de inspegio
para que se prﬂvxdellﬂ! 2 Necrapsia ou Sacrificio, bem como s deterpine as medidas quese
(i2efem necessirias.

XXI-A diregio da estab, deve fomecer, a0 servige de inspegdo,
dados referentes aos animais enwados, constando a procedéncia, espdcie, ninero, meio de
wansporte ehor de chegada, por intemédio d¢ im “mapa & movimento de animais™, onde
constard, tamb ém, o estoque existente nos clurals, campos de rapousa e outros locais. )

XXII-0 corredor de abate deve sef adequado ao tipo de animal a que se destina.

XXIN-0 animal Que cair no corredor de abate serd, de preferéncia, insensibilizado no
local onde tombou.

XX[V-Ainspegio “post-mortern” consiste 10 exame de todos os Grgios ¢ tecidos, abran-
gendo a abservagilo ¢ apreciagio de seus caracteres extemnes, sba palpagio ¢ abertura de
canes sabse 0 parnqiims dos Srgaos, quando Recessirio.

ATt 32- A ingpegiio “post-mortem™ de rotina deve obedacer a0 ssguinte procedimento:

1+ Observagio dos caracteres organclépticos e fisicos do sangue por ocasfia da sangria
= dutante © exame de todos o Grgaos.

2- Exame da cabega, miscalos mastigadores, lingua, glindulas salivares ¢ ginglios
linfiticos correspondentcs.

* 3- Exame da cavidade abdominal, é1gdos & ginglios linfiticos comespondemtes.

4- Exame da cavidade torécica, 67g30s e ginglios linfaticos correspondetites,

5- Exame geral da carcaga, serosas e ginglios linfiticos, cavithirios, lfifta-musculaces,
superficiais e profondos acessiveis, slém da wvaliagdo das condigbes de nutrigho ¢ engorda
do animal. . -

Axt. 33- Devem ser sempre examinados, apds incisio, os ginglios inguinais ou
seiomamarios, os liaces, o5 pré-cruris, o3 pré-¢scapulazes € os pré-peitorais.

Parigrafo primeiro. Nas espécies avina ¢ caprina, a simples paipagdo dos pré-escapulares
¢ pré-crurais constitui norma geral, praticando-se incisées sempre que necessrio, para. escla-
recimento de anormalidage percebida na palpagio.

Parigrafo segundo, Nas aves, cuja sistema linfitico apresenta fommagdes ganglionares
(palmipedes em geral).

Art. 34-Todos os Grgios, inclusive 05 rins, serio cxarminados na sala de matanga, imedi-
amente depois de temovidos das carcagss, mg\m«a sempse a ideatificasao entre trgios
¢ carcagh.

Ant. 35- Tods carcaga, paries de cabega e érxgaos com lesdes ou anormalidades que
POSSAT t0rma- 05 INPISPTies pata o consumo hiumano, deve ser tonvenientemantz assinalados
pelo servigo ds inspegao,

Parigeafo primeiro. Tais carcagas ou pattes d carcaga nfio podem ser subdivididas on
removidas para o1To tocal, sern auterizagio expressa do senvigo de inspegio.

Parigrafo segundo. As carcagas julgadas em condigdes de consuruo sio assinaladas com
carimbos por funcionitios do servigo dé inspego.

Ant, 36- Ern hipdtese algumna sevd petmitids a remogio, faspagem ou qualquer pritica que
yOssa mascarar lesBes antes do exarne pelo tennqc de intpegio.

Art, 37- Depois de aberta a carcags ao meio, serie examinados o estemo, costelas,
vénebras ¢ medula espinhal .

Axt. 38 G couro de anitmois condenados por qualques doenga contagiosa, bem como os
couros que eventualmente tenham fido contato com eles, serio desinfetados por processos
previsnents aprovados ¢ sob as vistas do servigo de inspegic.

Ast, 39- Carcagas, paries de Carcagas on mgaus atingidos poT abcasso on lasBes supura:
das devem ses jilgados pelo seguinte critério:

1-Quand o a Jesao & extema, mltpla ou disserinada, de modo a stngyr grande parte da
cartaga, esta-deve sex condenada

2-Caseagas on parte de carcaga qué se contaminarem acidentalmente com pus serdo
também condanadas.

3-Abcessos. ou lesdes supuradas
os Grgdos ¢ partes atingidas.

4-Serdo ainda condenadas as carcagas com alteraghes gerais (emegrecirento, anemia,
ictericia) decomentes de processo purulento.

Pamgufo primeito. Tembérm devem sex mx\demdns 25 caseagas que apresentam lesdes

podem ser removid

apemas

2 de ou
Pasigealo segundo. Fazese a rejeigSo parcial nos seguintes crsos:
=Quando ss 1esdes sao localizadas, sem & panimat se encon-

e em boas condigdes de nutrigio Neste caso a carcags deve ser aproveitada, dnpms de
reémovidas e condenadas ss partes stingidas.

2-8%o condenadas as cabegas com JesGes de actinomicose, exoelo quando alesio mm]nx
& discreta, esiriamente localizada, sin supusagio. on trajétos fistulosos.

3-Quando 2 actinobacilose ¢ discret2 e limitada 4 lingua, afetando ou nio os ganglios
tinfaticos co 2 cabega pode ser depois da remogio ¢ condenagio
da lingua e seus ganglios.

Parigrafo terceiro. As adenites Jocalizadas implicain em rejeigio da regifo que drena a
lingus para o ganglio ou ganglios atingidos.

Parigrafe quarto. Davam ser condanadas as.carcagas que no exame “postanodern”

edenia porémn, nos casos disoretos ¢ localizados, basta
Que s€ Temovam ¢ se condenem as pmas atingidas.
Azt 40- Com selagdo a0t animals noves, serdo condenados nos seg\nnles ©A50S,
1-Quando a came tem apacéneia flicida, aquosa, dx]accrmdo-s: com facilidade, poden-
do ser perfurada sem dificuldade. )

2-Quando o mnswalar, em conjunto, é eas
massas muscnlares apresentam ligeira infillirac3o serosa oU pequenas araas sdematosas,

3-Quando a gordufa peri-tenal € edematosa, de cor amarelo-suje ou de ym vermelho
acinzentado, mostrando apenas aigumas ilhotas de gorguca.

Art. 41- Devem ser condenados os pulmdes que apresentam localizagGes
;! ), bem como os que apresentam enfisema, aspi
m96e5 de sangue ou de alimentos, alteragdes pré-agdnicas ou outrss lesdes localizadas, sem
refiexo sabre a musculatucs,

Art. 42- Deve ser condenadas a5 carcagas com lesdes de bruceloss.

Art 43- Ssn condcmdas a8 Carcagas ¢ oxgaos de ammalsamados das seguintes doengas:
Casbéineul bacilar dos bovinos, septicemia
hemorrigica, catarro maligno :pnzoonno. piroplasiposes, piémia, septicernia & vaccina.

Art. 44- As carcagas ou pattes de carcdgas que se ColaMminafem por fezas durante a
eviscetagho on om qualguer outra fase dos traballios devam ser condenadas.

Pardgrafo primeiro, Serdo também condenadas as caroagas, partes de saroaga, 6rgéos ou
qualquer outro produto cormestivel que 5¢ contamine por contato com pisos de.qualquer outra
forma, desde que 030 Seja possivel uma limpeza eompleta

Parigrafo segundo. Nos casos do parigiafo anterior, o material contuminado pods sec
destinado & esterilizagio pelo calor, a juizo do SIM, fendo-se em vm- 8 limpeza praticads.

Art. 45 Devem ser cond: 45 carcagas porfeds o hemitico, inclu-
sive cowe, chifics, cascas, pélos, ¥iseerss, conteido inzestingl, sangue ¢ gosdum, umwwdo-
se a imediata execigao das seguintes medidas: .

Niopodem ser d snculoh
2-Quando o reconbiecitnento ot dipois da wxs:mqan impoe-se imediswements -
limpeza ¢ desinfisgio de todos os focals quep ter tatp comm residuos do animal,
tais como: sarras, ginchod; equipamentos-em geral;, bem como a instumentaria Acs oparirios
« qualquer cutro material que: possa ter sido contaminado.

3-Unta vez constatada a presenca de & a matange 6
rompida ¢ imedigtamente se inicia 4 desinfecodo.

A-R:commdz»sc paras dumfeccio o emprego de. uma solughio a 5%(cinca por cento}
Qe hidzdxido d ne venta e quates por canto dests sal). A soluglo
deverd ser tecente ¢ empregada imediatamente, . tio quante quanto possivel, tomadas as me-
didas de precaugiio, tendo em vista SUa natutezs exyremaments clustioa,

5-A aplieasdo de qualquer desipfetante exige a seg\m abundante lavagem com sEva
cortente.

.6-0 pessoal que manipulou material earbunenloso, depois d¢ geurada lavegem das indos
& bragos, nsark commo desinfetante uma solixgio de bidlorelo ds merchirio a 1:1000(vm po mi),
POF COMIAL0 no MITMO POF UMD minuto.

inter-

(confinuagio na phgina seguinte)
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minuitos, em inferior 20 grans salugio de lado até 15ppm pac
4 20 minitos em temperatura mfenor a 20 graus centigrados.

XV-Os pastenrizadores deverio ser submnetidos 3 limpeza CIP em cada jomada mixima
08 horus de wraballio & 5 cada §0(sessenta) dias devem Seq abertos para Himpeza mura) das
cas.

XVI-As mbulagSes devem ser abertas semanalinéiite ou a qualquey indicio de presenga
comamnugio por coliformes.

XVII-As soligdes deidas devem ser passadas somente wma vez por semana pas evitar
perdas de leite,

XVII-Para as miquinas de empacotar, deve-se desmontar as partes & proce-

Ast. 146 Commdera-se normal o leie que apreseate.

L-caracteristicas arganolépticas nommais,

Il-teor de gordura minima de 4%(quatro por cento),

1-acidez e graus Dernic entre 15 a 19°D,

1V-extrato seca total migimo de 12,2%;

V-densidade a |5(quinze) graus centigrados, cifra minims de 1.030 e cifra média de 1.033;
Vl-indice criosedpico antre 0.550 e 0.595;

AT §47- Sera considerado ynpréprio para consumo oleite, oreihe ou.outros pmdumslacuns

doe apresentarern:

a lumpeza, anies de passar o leit?, )t vapor comn saida para os bicos.

Art. 136-Para & produgio de leite, 03 estabelecitnentos devario obedec&r s seguintes
sdigdes especificas:

1-As fazendas leitcires destinun-se 3 produgio de leite tipo C e nelas é exigido pelo meros
ige dunein altura coberts, de piso mpermedvel « dotadod de popto de 3gwa s manido Kinpo.
ge-s¢ tainbem, a coagem do leite em coador metilico inoxidivel on plistico, proibindo-se
50 dz simples pano. A limpeza dos utensilios usados para contengdo do eite dsverd ser rita
0 apés a ordenha.

105 estibulos leiteiros s30 destinados & produgio ds leite tipo B & neles § exigido gue s
ntenha o rebanho leiteiro em boas condigSes sanitarias:

@)tratando-se de capril, deve ele dispor de area proporcional a0 niunéro de cabns, reco-
adando-se 1,20 metros guadrades poy mathiz,

bjter pé direito de 3(rds) metros, piso impenmedve] revestido de cimento ispero, para-
pipedo ou outro material aceitavel, corn declive nio inferiof a 2%(dais por cento), providos:
canaletas de largura, profundidade ¢ incfutaglo suficientes;

clter piso suspense na plataforma de ardentta, podends ser rigado onndo,

d)se possuir muros ou paredes, estes deverio ser impemeabilizados com naterial ac=|~
2L, de altura minima de 1,20m(um metro ¢ vinte cantimetras);

e)ter manjedouras de fheil hmpeza;

fipossulr abastecimento de 3gua potavel, tede de esgotos & instalagies adequadas pars o
sbimento ¢ tratamento de residuos orginicos;

2o dependéncia para ordenha devesd ser afastada de fonte produtora de mav cheiro &
construgho que verha casar prejuizos & obtengdio higitnica do leite. No caso de capril,
leré ser construida continua a ele, desde que separada fisicamente por parede inteire,

hjo local de ordenha nio pode ser utilizado como local de depésito de
silios.equipamentos, alimzntos ou outros produtos estrashos & propria ordenha;

dispot de equipamento para refigeragico do laite, 4 ‘uma temperatura de no mindmo
S(dez graus centigrados), quando o existir usina de bencficiamento proxina;

Jipaca manter o leite de cabra a temperatura para resfismento apés a ordenha, serd de
{cinco graus centigrados);

K)poderd ser dispenseda ol de ordenka para produgs de leite §po B se © estibulo tver
digbes satis fatosias;

Dos és primeiros jatos de cada.teto devem ser desprezados ¢ colhidos em recipieate
quado de fundo escuro para detectar o aparecimento de mastite. As vacas e cabras com
nite serdo ardenhadas por ultima e seu leite nio pode ser wtilizado;

m)os animais tiatados com antibigtices & quimioteripicos somente poderio ter sen leite
weitado para consumo humano, apés o oitavo dia apéds o ténnine do .

ot

fisicas ou anonnais, sujidades, fermettagio on rango;
H-fraude por adigdo de dgna ou adigda de consarvadores, inibidores ¢/ou outras substincias
25,

Parigr maténas p

poderio ser, quando assiza

juigados, apxovcnados para ahmuwa;io lmmal o para fiis ndo comestiveis(caseina, sabie).

Paragrafo do-Pod

ter ap, o leite com até 25°Divinte = cinco

graus Doric) de acidea(pata desnate).

Paségrafo tereeiro-O leite com até 21°Dvinte ¢ um graus Domic} de acidez, poderd tef

aproveitarento condicional etn fabrica de leite eim p6 industrial, cequedjio, queijos e massa
cozida fiada fipo mnssarehs ou provolone)

Art, 148~ Serd considerado inpréprio paa consumo, quands se tuwar de leite de cabra,

aquele que:

L-revele acidez infenior o 15 e superior a 19°D(graus Dosmic);
-contenhia colostrn ou cheinentos fignrados em axcesso;
1li-no satisfaga 0 padrio bacteriolégico para produgio, de comtagem globat de 500,000 col/

ml pata o leite cru e de contagem global de 40.000 col/ml & 2colifonmes/ind, para o leite pasteu-
fzado;

IVaap Ges de guas ledad: 1é
V-apresente elementos estanthos 4 sua composigio uonmnal;
Vi-gevele quaisquer alteragBes que o temem improprios & consumo, inclusive comos es-

nermals;

tranhios g qualquer nanwreza;

VHl-apresente mistura com qualquer oulro tipo de leite;
ViIl-seja leite de refengio.
Parigrafo finico, Para deterninagio de padrio bacteriologico das enzimas do leite adotar-

$e-30 Piovas 8¢ sedntase, fosfutasse, paroxidase, conlag:m microbiana ¢ testes de presengs de
solifenmes,

detexmm:lcao do indice cricsodpico ¢/ou indice de refragio
An v

Art. 149 Na anilise do leite, de vaca & de cabra, serao considerados:
T-os cmctexes orgmolcpncos(cor cheiro, sabor ¢ aspecto), temp:(atm ¢ lactofilragio;
l-densid: elo- 2 guinze gravs

Il-acidez pelo acidimetro de Domnic;

1V-gordura pelo método de Gerber;

WV-exirato seco total ¢ desengordurado, por discos, tabelas ou aparelhos spropriados;
VI-a eficifneia da pastewrizagio serd enalisada pelas provas de fosfatase & de prroxidase,
“Axt. 150-Cayistituem provas de precisiip tanto para o leite de vaca como pard o de cabya, 8

podesa ser b o leite normal, sendo proibide o

bemﬁcummw 40 leite que:

1-As granjas Jeireiras, aléin das honnas pata estabulo deiteiro devesn satisfazer as se-
aes condigdes:

a)dispor de sala de ordenha exclusivamente a-essa finalidade, provida de aparelhagetn
spensivel em alimero proporcional so das vacas, tais como érea, iluminagio ¢ aeragio
sientes, pé direito em toma de Jmfirés metos), forre convenientemente pintado, piso
snneabilizado ¢ com declive que faciite ripida limpeza, patedes revestidas corn material
perhita boa limpeza, abasteciinento de 4gwa potivel e abundincia ¢ ampla sede de
1o corn declive que permita o rapido escoamento:

Lydwpor de wsing de benefivanento de acosde Som a8 exigBneins.

Art. 137- No zansporte do leite a sex beneficiado ou industializade, deverdo ser obser-
15 as seguintes exigéncias:

ialagio de abrigos nisticos o5 latdes 4

@ tanspotados em veiculos providas de lona ou tolda;
l-proibe-so a medigdo ou transvase de leite erm estradas on ambiente que o exponlia &
aminaghio, sendo a do dos Tatdes obr do receptor;
ll-para transparte e camo-tanque do leite resfriado dos posros 30s entrepostos, deverio
sles isaténmicos, de modo 3 manterem a temperatura na chegada de até, no méximo,
£z) graus centigrados;

IV-com o leite ndo podera ser frnsportado qualquer pmdu(o on mercadona que possa
udica-le.

Art. 138- Os postos de refrigeracio devem ser dotados da aparelhagem necessicia.
Parigrafo tico.Quando se watar de leite destinado ad consumo “il natura™, as operagdes
nitidas nos postos de seffigeragdo sio a filtraglo, a refigeragho ¢ o acondicionamento do
<ra. N

Art. 139- Us postos de desniate devem contar com dependéncia de recebimento.
Pardgrato iinico.Sexnpre que o posto realize transvase de leite serd dotade de instalagio
produgio de vapor ou ds dgua fervente.
A3t 140- s postes de gio devesn tex
site & equipamentos pars anlise rapida,

Axt 141- Os postos e usinas deverdo atender is seglintes exigéneias:
1-ter vasilhames, squipamentos & niensilios i ¢ondigdes eicientes de uso, sem smassa-
cantos vivos, de moda 3 facilitarem a perteita rotudagem,

A-pasteurizar & empacotar com fesho inviolavel todo leite que vai ser exposto ao consu-
mn

Parigrafo @wico.A juizo da auteridade competale ¢ para atender programas sociais, o
podera ser vendide a granel devende, no entato, ser sempre pummz.udo
Til-controlar de maneisa eficaz, as dos i ¢ tesfriad:
IV-diariamente fazer a anjlise de todo produto recebido e expedido;

Voumtando-se de leite de consvino, Projbi-se que stja estocado poTiempo que dnpesa sen.
‘ficiamento em até 24(vinte e quatro) horas apés a ordenha;

Patagrafo tuuco.Ultrapassande este prazo, o leite deve ser destinado & industrializagdo.
Vi-Obedeser a0 seguinte Nuxograina: recepeiio, séleglo, medigao, filtragho, pastevnza-
seftigerngiio, estocagem e expedigia.

Aft. 142- O entreposto usina deverd obedecer aos seguintes tequisitos:

A utocagem deve ser fejta com demperatura de até $°Clcinca gmus centigrados);
L-Ap 30 seguira a p gem de gorduta

HE) Na pasteurizagdo deve-se :mp(cgm tanpo ¢ tamperatura que detsmunem a fostatase
tiva e 2 peraxidase posmva imediatamente resfiado a menos de §*Clcinco graus cen-
dos),

V-0 envase devera sel amomitico, com fecho pviolavel;

1. potira, ete., devendo os latgas

ia de

N & espulagh

I de
P
Heesteja adultersdo, tisudado ov sevele & presensa de colostio ou leite de retengio:
P

an suas inclusive impureza e acidez

3 exigida para os padcdes respectivas;

IV-revele, na prova de redutase, excessiva com

em tempo

inferior a S(cinco) hioras para o leite de vaca tipo A, 3:30(tés ¢ trinta) hores para o leite tipo B,
2:30(duas ¢ i) horas para o ipo C ¢ inferior a 3:30(1ds ¢ vingi) horas para o leite de cabra,
observada para este dttine a contagem globn! nae supanol 2 500.00¢ germes/ml, no leite cru

Patigrafo. anico.Entend

or do leite desde a ordenha até

o aconditionamente ﬁm] cnmpréendendc ma ou anais das segumt:s operagdes: filiragio, pas-

teurizagio,

& outtas priticas Beeitivels
At 152-Na sicustnalizagio do leite ¢ abtengio de produtos Licteos devergo ser observadas

as seguintes nonnas

1-Para a manieiga,
#)-a teenologia para 4 sus produgio observara coummxd.xda enme as diversas fises,
b)-todo i de fermenta

ou ndo, devera ser obngatonammu pasteunzado(fosfause negahva),

<)-deverd ser empregeds dgva potivel;
d)-s o processo de empacotamento for manual, ¢ obrigatério o uso de luvas ongas de

borracha, impedindo o contato diseto com o pxodmo

€j-a Manleiga exira terd

K)-05 gueijos frescais, devidanente embalados, devem ser manndos et charas com
temperatura mixima de 5°Cleinco graus centigrados};

-4 fabricagio de queijos defumados exige fumeiro adequado, jocalizado contiguo a0
prédic industrial

X-Para queijo ralado < fatizdo.

a)-dispor de dependéncias proprias minitnas necessarias:. receppio, selegio,
(toillete do queijo), ralagem e/ou Extiagem, secagem, envase, depdsito, expedigio;

B)-a seg50 de limpeza(toillete) devera ser separads e dispor de equipamentos para ras-
Dagéin: 2 ¢asca e manchas devem sat eliminadas, evitando a flora indeseavel a0 produto final,

¢)a segdo de ralagem deverd dispor de vasilhanes apropnados {plastice ou ago inoxi-
davel),

d)-a operagio de envasc devera sel anlomilica & oeorrer Jogo apds a ralagem efou
secagem;

€)-nio, & pennitida s ralagein Ge quejjos mproprios a0 consumio humano; .

B)-para 2 melhor conservagdo do produte pode ser pannitida a injegio de gases neutros
aprovadas.

XI-Para queijo fundido, doce de leite ¢ requeijdo:

a)-dependéncias préprias. podendo ser comuns para os trés Gpos de produtos licteos;

b)-para quesjo fundido 3 segio de selegio ¢ toillete devem sef separadas em Auxograma
operacional;

. c)-admite-s¢ p uso de aparellios simples, tachos de ago ipoxidivel de parede dupla com
sistema de exaustdo de vapores para a elaborago destes produtos,

&y-como matéria prima ideal para 05 queisos fondidos, devem ser milizados qacijos
manirados proprios a0 consumo humano direto,

e}-05 sais fondentes & condimentos deverdo estar aprovados petos 61gaos comperentes.

« XB-Para a ficota{fresca ou defumada):

a)-fer dependaneias proptias,

b)-0:soro de quajja destinado & sua fabricagde deve ser conduzido através de tubulagdes,
desde os tanques até & prensagemn dos gueijos;

©)-s¢ 0 sore provier de outros sstabelecimentos, deve obedecer as inésinas condigdes de
teimperatura & transparte de leite para heneficiamento.

Art. 153 Os produtos derivados de leite de cabra deverio observar as seguintes normmas,
aién das cabivels ao leite de vaca:

i-0 produte deve zelatar detathadamente o processo de fabricssio = embalagein de todos
os denvados produzides artessnalments, para avaliagio e aprovagdo do produto a sex
comercializedo; )

-0 produto deve conter nome, wlumero de registio do produtor, data de fabricagho, data
de validade e dewmais exigéneias previstss wa legislagho de defesy do consurmidor,

1li-a exnbalagem deve ser aprovada pelo servigo de inspegio;

1V-a produgiio dos derivados deve e seguit ofientagiio tecnologica prevista na elabosagao,
de acordo com sua origem.

Capitulo X- Dos Esﬂbelccnne.mos Dcsnmdos 3Qves

impeza

At 154- Os 2postos de ovos devem dispor delocal de
recep;éo das ovos, limpezs, il 3o ¢ para ¢ expedigio,
to de & para veshiarios ¢ sanithrios, devendo obedecer além das normas

que lh: fomm aplicadas dos capitales [, If, 1L ¢ 1V, a5 seguintes que Wie sio préprias:

T-os ovos deverdo ser provenientes de granjas sob condrole vetesindrio;

Ii-a recepgo dos ovos sera instalada em sala ow stea coberta, devidaments proteids dos
ventos predorminanies & da meidéneia direta dos Inios.solates, podendo ser pircial ou wizt
tnente fechada;,

Il-as instalagdes para eimbalagens devemn estar juntas ou acopladas ds classiGadoras;

1V-0s ovos “in natura” serdo classificados de acordo com a coloragiio da casca, qudi-
dade » peso;

V-0s osvos destinado’ 50 cométcio sk clussificados em ext, especial, prumeinn sl
dade, segunda qualidade, terceirs qualidade © de fabrioo;

Vlsio caracteristicas dos ovos exuas;

a)-ter peso superior a 61 graas.

b)-apresentar cimara de ar fixu. nosmiximo 6 de altuza;

oj-serem unaforiies, integros. linpos e de casca lisa,;

4 fmes,

orupaido & paTte seatsal o vve

P! pemas
¢ san germe deseavolvide;
5 clata
as chalazas intactas.
Vo5 ovas especiais passuem aé seguintes caracteristicas:
a)-tex entre 55 a 60 gramas de peso;
b)-apresentar ciinara de ar fixa, com no miaximo Ooror de altura;
¢)-serein uniformes, integros impos ¢ de casca Bsa,

, limpida, sem.manchas ou turvagio ¢ com

gema translicida firme, consistente, ocupando a parte central do ovo ¢ sent

litnpida, sem manehas on turvagio ¢ com

£)-se whilizado sal(NaCl), davesi ser ele de primeira. qualidade, om d)-apresent
condigdes apropriadas ¢ higiénicas e livze de contaminagbes; germe dcsmvulmc-
g)-o fluxograma a ser seguido & recepgho do creme, selegdo, tangque de
Y naaj, la- *» chﬂuus mtac\as

vagam, empacotamente, cimara fria ¢ expedigio.

II-Pasa o cremne de mesa:
a)-ser oniundo de leite com acidez até 1§°
b)-ser pasteusizado(fosfatase negativa;
©)-s67 oxpOSto @0 consumo ¢m embalagem inviolavel;

3ll-Paa o creme de indistria®

a)-ser proveriente de desnate de leite dcido, para indusirializagioGinanteiga comm)
IW-Para leite esterilizado:

a)-o estabelecimento devera dispor de

V1il-$0 catacteristicas dos ovos de primena quabidade
a)-fer entre 49 ¢ 54 gramas de peso;
b)«apsesentar cimara de ar fixa, com no ndxitno 0mm de altura,

)esesemm wniformes, integros, limpos e de casca lisa;
a

P gema e, ocupando & parte central do ovo @
sem geime desenvolvido;

2)-ap! clara limpida, serm manchss ¢ coan chilazus
inaetas

X530 dos ovos de segnnda qualidade:

prégrias p

pasa esta finalidade.

industrial, devendo sen transpone ser feito am tbulagdes, de forma bgis

V-Para leits aromatizado, gelificado ou pudin:

al-dependinsies propris,

b)-local para guardar ingredientes e equipamentos especificos psta as misturas.

VI-Paa soro de queijo:

a)-se dostinado & alunentagao animal, deve ser estocado ern tanque especifico, fora do corpo
%

b)-se destinado 4 fabricago de soro em pé, quando destinado a conswno humane de ricota,

deve atender és especificagdes para produgio de Jeite cin pé o queijo, devendo st boinbeado

em

tubulagges de ago inexidivel.

VII-Para caseina industrial ¢ produte nao comestivel:

a)-as dependéneias devemn ser afastadas do prédio industrial,

b)-devem sex aplicados cuigados Jigignico-sanitdtios,

VUil-Pasa o keite fesmentadotiogunie):

@)-podem sex adicionados ingtedientes a0 produte em até no miximo 30%;

b)-deve haver local proprio para a guarda dos irgredientes;

)-a indistria deve ter cquipamentos proprios ¢ adequados, em ago inoxidavel, para mistura

V-A armagenagem deveri ser feita em cdmiara fuigorifica com
1O mAXImo m S(nnm) gnus cmmgradas a0 pxoduto anaudo
Vi-A distrib feitaem que serdo

ez aments com Yistas & sus bigitne ¢ tstade de conservagic;

VII-O fluxograma a set obedecido € .0 segninte: recepcso, selegio, medigio(pesagem),
efaghio ov nido, tanque isotémmico, estocagem, pasteurizagdo, padronizagio, refrigers-
estocagem, envase, cimarn frigorifica e expedigio.

. 143 Os  prosessos de pasteusizagio doleite de.cabra pmm sex:

que confi-

dol da laminar
temperaturas de n(wma ¢ dms) a 7S(sctema &6inco) graus cmugmdcs, por 15(quinze)
ndos, em apacethagen prapria.

1 Pastenrizagso lents, que consiste no aquecimento do leite de cabra de 63(sessenta ¢

a 65(sessenta.¢ cinco) graus centigrados por 15(quinze) a 20(vinte) timutos, devendo sar
ado aparelho de dupla parede, provido de agitadores pata a movimentago do leite nos
dos hotizontal e vertical d¢ maneira a propiciar seu aquecimento homogaieo. O aparetho
sex provido de taropa, tenndmetro, tenmastato ¢ marcador de ternps para o conmmole do
1450 de pastewrizagio, bem cumn de registso para esgolamento.

AJL F44- As conter a “leite integral de cabra™ & outras.
sficagbes que seu dor{ nome, enderego, niume-
+ tegistro, cantwho do SIM, notne comnercial dn produto, data de fabricaghie, valure,
ade ¢ damnais exigineias previstas no Cddigo do Consumider).

Ant. 145 £ obrigatiria a andlise do leite de cabre destinade a0 constme.

Parigrafo tnico.A andise doleite de cabra, seja qual for o funa que se destina, abTangery
racteres organolépticas ¢ 45 provas de precisio o rotina

A0 de logurte;
d)-o envase dave sef por processo automatico;
€)-deve existir flora espacifica vidvel e abundante no produto final.
1%-Para os queijos:
2)-25 aperagBes devem ser faitas am sacgdes proprias atendendo-as exigéneias de tecrwlogia

para cada tipo;

b)-0s quejos com periodo de maturaglo inferior a 90(noventa) dias sémente poderio ser

claborados 5 partir do leite pastenrizade;

©)-os ingredientes como sat, clareto de cileio, corantes ou coathas, devario ser antidos em

local adeguado;

d)-ndo podem ser wtilizados latdes o outros utensilios ndio proprics 3 finalidade, come

dessoradores;

¢)-¢ vedado.o uso de gano no lugar de dessoradores apropriados;
§)-os tanques de salga devem ser feifes con material apgopriado, proibindo-se os de fibra-

cimento; amianto c/ou similares;

2)-a-salga seca deve se feita em mesas apropriadas ¢ © sol empregado deve ser de pranina

qualidade, esterilizado ¢ armazenado am locdl & condigdes higifnicas apropriadas, livie de
contaminagio,

)-a salmoura deve ser

pelo

da concentragia salina entee 18 ¢ 21°Bomic, cenforme o tipo de queijo,

1)-as cAmaras-de eurn devem fer temperatura e winidade eontrolada, ndo se pennitindo tipos

de queijos que necessitam temperatura ¢ wmidade difizents Nz mesmp clmarg;

J)-05 gueijos com maturagdo completa podesn permanecer e camatas de produtos anaba-

dog <ot taaperature de. 15°C(quinze graws sentgrados),

firagso e comegdo -

a)-ter entre 42 & 48 gramas de peso;
)-apresentar cimata. de ar fixs, Cor no mixio 10mm de atara,
c)-serem uniforines, integros, limpos e de casca lisa;

d gena firme, ocupando & parte contral do ovo &
sem germe desenyolvido;
pr can Hanpida, sem manchas OPY fICYATAC ¢ com

chaladas intactss.
X-S30 carscteristicas dos ovos de tereeira qualidade:
a)-lex entre 35 e 42 gramas de peso;
b)-apsesentas chmara de ar com no minwe tma de alugy,
c) serem whfornes. invegros, limpos ¢ de casca lmpa;

gema fiine, ocupando a parte central do ovo, ¢
suan gemme doseivolndo;
clasa . limgads, sem mancha ou tavagio & com

chslau: intactas

XI-56 0s oves de galinha podein ser cla&smcadc-s <m eXMY, cspesial, primeira qualidade,
segunda qoalidade ¢ terceira quabidade,

XII-A classificagio dos ovos, por peso, conforme previsto acstas nonnes. poderd ser
realizada com bandejas tipo cravo, ajustadas para satisfazeram os 1ipos previstos pela classi-
fcagio oficial, na produgao maxina de 500 diizias de ovos por dia. ]

X{li-Sho considerados “de fabsic” o5 ovos que née se enquadran Ras sarcteristicas
fixadas para as classes antes descritas, mas que foran considerados em boas. cond.l;oes
podendo ser ds s pa rias ¢ simil i

XIV-0s ov em uma Tt datn ser vendidos em mistuna com
s de outra.

RV.E permitid vaz ovos pelo dustrial ou por ontros ;étodos aprovados pelo
SIM.

XVI-A conservagio pelo Fio deve sex feita por circulago 8¢ ar fio impelide por ven-
tiladores 3 wina feroperaura nio superiar a -1 *C(menos mn gray centigrado) e em ambiente
com umidade conveniente ou de preferéncia, em atmosfera de gas inerte, em temperatura
entre 0a | grau centigrado.

KYVH-O ovo a ser conservado pelo frio recebe um carimbo com 2 palavra ” figenficado”,
quando for adetado outro processo de conservagio, o servigo de mspeg@o detenninati o
sistemna de sua identificagio,

XVIIl-A reinspegio dos ovos que feram conservados pelo Eno,lnomdua no minimo,
sobre 10% da purida o lote. Baseata Hados, poderd ser estendid o Atoda
a yartida ou lote

* XIX-Os ovos serdo reinispecionados tanias vezes quantas o sepvigo de inspegao Julgar
necessino.

KK-Sao

para

05 OVES gue

(continpagio na pagina segmume)
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J-tiver odor ¢ sabor desagradiveis ou anonnais;
1l-a gordura estiver rangosa;

Il-amoleeido, tmide e pegajoso,

1V-com aseas de coloragde anormal,

V-for seboso,

Ast. 93. Além das enfeninidades )3 mencionadas, comuns a bovideos ¢ equideos ¢ que
determina a condenagdo total de carcagas ¢ de viscéras, sio condenadas também daengas
que acarretarm rejeigho total em equideos: encefalomisdite infecciosa, meningite cérebro-
espiritil, febse tfdide, durina, mal das cadeiras, azotiina, hemoglobiniuia paroxistics, ane-
tnia infecciosa, gamotitho ¢ yuaisyuer onttss doengas ow slteragdes com lesbes inflarnatbrias

pelo SIM

Paragrafo primeiro A juizo do SIM, poderd ser pennitido o uso de recipiente de vidro
o dt onud wiaterisl Tio envase das constrvas de pescado, desde que aprsentern condigbes
pam estenlizagio

©u tumeses walignes. VI-apreseitar laves ou parasias Axt, 130-As conservas de pessado s3o consideradas frandadas:
Capindla VI Dos Destuados & 30d deCame Art. 112- "Condi  stio 4 sapidas, 0 ow sem ValoT umEve, I-quando fatem staboradas com pescada difscente da upcue declarads no rétule;
& Paddio de Quatidade dos Produtos empregadas com a finalidade de temperar produtos de origera animal. U-guande estranhas 4 sua
Ast. 94 O esubelecimentos destnades 3 indwsirializagio das conservas de came, para Paraguafo imico Podem ser utiizados os seguisites condimentos: ill-quanda deterrn an agima das permitidas

poderein funcionar, devergo abservar, aléim das nommas contidas os capitulos 1, I, Il ¢ 1V,

as condigbes que le sio proprias:
1-S6mente sera autorizad: ti

pada para a finalidade a que s¢ destna.
2 tagd i

T-aipo(Celeri graveolens ¢ Aipun graveolens) .
l-alha(Alum sativam);
Tl-ancto{Ancthum graveolens),

neste Reguiamento.
Ast 131 “Pescado cwiude” £ o produto shborado com pescada integro, watado por
processos especiais, compresndendo além de outros, os seguinges tipos principais: pescado
IV-uniz(Pipinela aniziurm); salgado; pescado prensado; pescado defiunado; pescade dessecado.
V-baunilha(Vanitla planifola andreyus); Pasigrafo finico. As 1ionnas ¢ processo tecrolégico para o preparo, ficam 4 critério do
Vi-cangla{Cinamomum cerlanicum brerre); . SIM. )
Vil-cardamoma(Elleteria cardarmomumy; At 132 Entend
Viif-cebolefAllium cepa);
TX-cominkio(Cuerinem cysmmny,
Xecoenmo(Coriandrun satnun),

se estiver instalada ¢ equi-

uteasilios
diversos, em face da capacidade de produgio de cada estabelecifhenta

3-Deve possuir forre de matznal que propitie bou Yigienizagio em todas as dependén-
cios onde se realizam os traballios de recebimento, snsnipuiagic & prepate-de matdrias primas. -
« podutas comestiveis.

4+-Deve possuir mesas de age inoxadiwvel para os traballios de wanipuligio e prepara de
Inaténas priznas ¢ produtos colnestivels, montadas em estuturas de ferre tbnlar, tolerando- Xferavo(Camophilss aromaticus):
s¢ estrutugas de alvenaria revesndas ou impermeablizadas, com tampe de nannore on gra- XH-gengibre(Zinziber officinalis roscoe)
nito. XIli-ouro(Lanrus nobilis);

$-Deve possuir pitios & Mias pavitnentadas bem como ireas destinadas & secagem de XIV-macis(a anvoltério da nez mascada). pata poderem fieicnar, deverko observar, além das nomnas contidas nos Capitulos 111,
produtos. N V-magiorana(Manjerona hortensis). ¢ 1V; as condigdes que the sic préprias:

$-Deve possuir instalagies de frio co camnaras e antechinaras que s fizefern necessd- AVT-manjerona(Origanum majorana), 1-0s estabelecimentos dﬂﬂ"ﬂﬂos 40 pescado ¢ seus denvados sio classificados em:
sias en ninero ¢ com drea suticiente segundo 3 capacidade do estabelecimento, podendo, RV i-menta{Menta vindis, Menta rotondifclia ¢ Menta piperita); de p dotsdo do el ade-
a jiize do seivige de inspecho, tolesarse o uso de gelodein dustial on feezer XV Hiwostatda(Bassiva nigrs, Kocn, Brassiva junca, Hooker e Sinapis albaj, guadas oo igho ¢ cométcio de pescado,

por ~embutido de pe ", 10do & produto elabotad escado
insepIo, susade ou N, coaide ou e, defomade & dessecado o AR, RNAO GoMD ENVORATIO
trips, bexiga ow envolténio arificial, zprovado pelo SIM.

Pardgrata Urico No preparo de embutidos de pescado serio seguidas, naquilo que Lhes
for aplicivel, as exigéneias previtas e Regulamento para os demais embutidos edmens.

Capituto Vill- Dos Estabelecimentos de Pescado e Denvndos

Are. 133-0s, destinados 4 de pescados e derivadas,

T-Daver dispor de u locss pata ofuings, ooz mossada(Mynstica fograns mane.), podendo ter anexas dependincias para industrializagio;

depasitos, ewbalagem, Totulagern, expedigio ¢ outros necessinios. X nignany, b ¢ o esine fruto peréim descorveaded, Pazigrafo itico.Neste caso, » indistria deverd satiszes as exigéneios: fixadas pama as
ATL 95+ Os produtos de origem animal deveric enquade as notrias ou de caiena{Capsicnito braccatutn), djimalagueta(Capsisum pendulum veltaso); fabricas de conservas de pescado.

= padrbes estabelecidos neste Decrete XXI-pimento(Pimenta officinalis). tanbéin designada pimenta da jamaica, pimenta inglesa b)ffbricas de conservas de pescad: dotada d¢ e instala-
Art 96- “Banlia” é entendida come o produto obtido pela fusio exciusva de tecidas  ou condifiento de quatro espicies; £0es ¢ adequados ao i ializagdo, acondicio-

diposos trescos de suinos, inclusive quando procedente de animais destinados 30 aproveita-
Jento condicional pelo STM, stit auteclaves sob pressao, em tachios abertos prafarentemente
3e parede dupla, em digestores  sece oU Pos OUND processe aprovado pelo SIM e deve
satisfazer as seguintes especificagbes .
Her cor branea ou brango-creme:
U-sez inodora om eomn odeos s toresmio,
Upossuis taxtna homogines on ligeirunente granutada;,
TV-apresentar utidade & 1esiduos- 1%(un por cento) no sndisno;,
Vauséneia de raugo(Keeis).
Parigrafo primeiro.-A banlia que ndo se enquadsar nestas especificagdes sera conside-
ada inpropria para o oonsnno ¢ tratada como produto gordureso nio comestivel.
Parigrafo segundo-A matétia-prina destinada ao preparo de baniia, quando nio traba-
hada 510 anesmo dia do abate dos amiais, deve ser wantida em refiigergio até a sua fusio,
At 97-“Tousiilo fresco” ¢ o puiclo adlnoso de suinos ainda com pele © sert desig-
1ado “toucisiho £ " frigorificagio & quando tratad: cloreto
le sddio (s41) apresentando incisss s mais ou menos profundss na sua camada gordusosa, serd
Tesignado “toucinho salgado™
Parigrafo primeiro Estes produtos devemn satisiazer as seguintes especificagdes:
f-ousticnn 4 Tangd a0 sair 4o estabelecimento prodmor.
ll mx\gaa de mu\c)\as amarelas o de codgalos sangiiness,
cometsial em etnb que os proteja do contara com substiicias
strandias ¢ de contuninagdes diversas.
Parigrato segundo-E proibide o emprego de antioxidantes diretamente o produto ou 1o
il usado no seu preparo.
Agt. 98- “Embatido” € todo produto elaborade com came ou orgios comestiveis, cirado
u ndo, condisnentado, cozido ou ndce, defiunado ¢ dessecado ow nde, tendo como envoltéro
1pa, bexigs ou outra mernbrana anitnal ou artificial
Parigrafo inico. E permifido o emprego de peliculas artificiazs no prepare de emmbutidos,
:sde que aprovadas pelo SIM
ATt 99 As tripas ¢ antitnars coma

namento e armazenainento do pascado per qualguer forma, com aproveitamento integral dos
residuos para fabricagdo de subprodutos nde comestiveis,

‘Paragrafo inico.Em estabelecimentos que nio possuam condigdes para o aproveiamens-
10, 08 residuos deverho ter o desting estipulado pelo SlM

1-Nos que recebem, o peserde “freseo”
#fou se dedicam 3 sua mdnmalamv pm copsumo h\m\ano 50b quakquer forma, devern:

Adispor de pocw; secepsio, selegdo, inspe-
gio, industrializagin & expedigié do pcwadn compativeis com sua finalidade;

D)possuir instalagdes para o fabrico ¢ annazu\agem de geto, podendo essa exigéncia,
apenas No que tange 3 fabricago, ser disp en de exista facilidacte para
aquisigiio de gelo de comprovada qualidade sanitaria;

S)dispor de separagho fisisa adequada entre as dreas de recebitmento da matésa-prima
& aguelas destinadas 2 inanipulagio ¢ acondicionarnento dos produtos fnais;

Pargrafo tinico Em caso de haver dependéncia anexa para industrializagio, esta deve-
£ sef totalmente isolada das dewnais.

dydispor dc equ:pmnzmos ndequados 4 )nperclonym da 4gua delavagem do pescado ¢
da limpeza e digieni & utensilios;

)dispor de eqmpamm\os s utensilios adequados & colheita ¢ o tansporte de zesiduos do
pescado, resuliantes do processumento industrial, para o axtesior das dreas de manipulago
de iveds;

XXl-pimentio(@prikaX(Capsicwn annun);
Il-salva(Salvia) (Salvia officinialis);

XXIV-tomillio{Thysmus vulgaris).

Art 113 “Corantes™ sao as substncias que die um melhor ¢ mais sugestive aspseto s
eonsetvas & ouvos dimentos, 40 mesino tempn gae se prestam 3 uniformidade de sua coloragio,

Paagrafo inieo.E pennitido o uso de corantes de origem vegetal tomo o agaltao{Crocus
‘sativus), a chrouma(Crseusnatonga e Corcutia tinclonia), & cenonta{Dacos carota) ¢ o umenn(Bixa
oralana).

Art. 114- O emprego de cotante e conditnantas n&a neste Regul bam
como de misturas de produtos contendo corante ¢ conditmantos, depende de pévia autosizagio
do SIM

Capitule Vil- Da InspegBo dos Pescados ¢ Derivados de Pescados

AfL 115~ A denominagio “pescado” compreende os peixes, crusticeos, moluscos, anfibios,
queldnios de gua doce oy salgada, usados na alimentagio humana

Aft. 116- O pescado ¢m natureza pode ser

-"Fresco”, quando dado ac consuina sem ter sofridd qualquer processo de consarvagio, a
TA0 seT 0 4¢ho do gelo;

T-"Resfiiado”, quando devidamente acondicienade em gelo e mantido em temperatura
fntie 0,5°C(eince décimos de gran centigrado negative) a 2,0°C(dois graus centigrados);

Ul-"Congelade”, quande tratade por processe sdaquado e ) an
R0 superior 2 -25°Cvinee ¢ cinco graus cendgrados siegativos).

An 117- Mo ¢ panmitido o Tecebiments de pescada capticeda em desacordo com 3 legis-
Iagio vigente.

An, 18- Depeis de submetido a0 congelamento. o pescado deve ser mantido s frezzers
-19C{quinze gravs centigrados negativos) .

Pasigrafo \inico.0 pescado.nma vez descongelade, ade pode ser novamente recolhido a «
cimaras frigorificas

Art 119~ O pescado fresco. propric para consmune, deverd apresentar as segilintes carac-
teristicas organlépticas:

Tsuperficic do corpo Yimpa, com relativo brilho metdlico;

f)dispor de instalagdes ¢ equipamentos visando dar uin detino adequado aos residuos de
pescado, resuliantes do processamento industrial.

Parigrafo Unico Quanda o tech n3o possuu P
¢io dos residues, tstes poderde ser encaminhados 2 ontros adequados para tt firn,

£)dispor de cdinara fria ou freezer para 0 annazenamento do excesso de pescado fres-
<0, que o posss ser imasipuladss ou comercializado do imediato;

Idispor de equipamentos para a lavagem e higieizacio de caixas, recipientes, grelhas,
bandejas on outros utensilios usados para acosdicionamnento; deposito ¢ transporte de pessado
& seus sub-produtes,

Capitalo 1X- Dos Estabeltecimentos Destinados a Leite ¢ Produtos Lacteos

A, 134~ Os estabelevimentos destinados a0 keite ¢ detivados Classificam-se eqm:

I ra industrial

deverm estas rigo-

ssamente Yinpas & sofier ouira Javagem inedizamente antes de sen vso.
Ant. 190 Os embutidos ndo devermn contel ais de S%{cinco por cente) de amido ou

ii-okhos Tansparentes, brilanza ¢ sahenles, ocupando completaments as érbitas,
\i-gaelras to5eas ou venmellias, finidas & brithantes, com pdor natud, préprio ¢ saave;

L-Propriedades rutais:
a)fazendas leiteiras;

cula, adicionados pasa dat wmelhor iga 4 1assa, sendo que as salsichas 56 podesio contes
nido ou fonla 1 proporsio misima de 2%(dais por cento), :
Azt 101+ Conforme o tipo de embutido e suas peculiatidades, podem ertrar e sua
unposiclo tenddes ¢ cartilagens.
Art. 102- “Morcela™ ¢ bund d
oido ou hio, condimentads & convanientemente cozide.
Paragrafo primeiro. O SIM s& pennitira o prepare de embutidos de sangue quande a
atégia pritna seja colluda isoladaiuente de cada animal ¢ &in recipiente separado, rejeitando
sangus procedeme dos que venham a ser considerados INPIGPrios paa o CONSWIRO,
Parigrafo segundo. Penndte-se o aproveitamento do plasina sangiiine no prepare de
ibutidos, desde que obtide em condighes sdequadas, sendo preibido desfibfinar o sangus i
o guando este for desanado a alimentagdo hwrana,
Art. 103- Qs ebutdos preparadas am dlee devett ser comdos e temperatur nie
Rnora T2Clsetenta 2 dois gravs seantigrados), no Mivine Por tnnta minutas.
Azt 104- E peanitido dar ut banbo de parafina puificada e isenta de odores na mein- Art, 121 O juigamento das condu;ues sanitdrias do pescado resfiado ¢ do congelada sera
ma que envolve o5 anbudos. tealizado de acorde com as normas pravistas para o pescado fresco, naguile que lhes for aplica-
An. 105- Os ambutides sdo considerados Faudados. vel
[-quando forem empregadas cames e matérins-primas de qualidede diversa ou em pro-
gl diferente das constantes da formula aprovads,
Ti-quando forem empregados conservatites ¢ corantes o pemmitidos pela legistagio;
[ti-quande houver adigio de gelo ou de 4gua coun o intuito de awunentar o volume ¢ o pese
produte em proporgao superier ao peamitide neste Regulamente; dor:
1V-quando forem adicionados tecidos infenores.
Art. 103- Os eubutidos serde considerados altersdos & inpropnos pats o consamo
1-quando a superdicie for Trida, pegejosa, eusudande Kauide.
U-quande, 4 palpagic. se venfiquern panes ou areas Micidas ou de

{V-ventre religo, finme, who desando inpressio duradousa 3 pressio dos dedos,
V-escamas brifhantes, bew aderentes 4 pele & nadadeiras apresentando certa sesisténcia sos
movimentos provecados;
Vi-came firme, consisténcia elastica, de cor propria 4 espécie;
Vll-viseeras integras, perfeitamente diferenciadas;
Vlil-dnus fechado,
IX-chisifo especifi
| ATt 120~ As determinagdes fisicas e quitnicas pars caracterizagio do pescado fresco sio:
Treagdo negativa de gis sutfidrco ¢ de indol, com exce¢do dos crustdceos;
T-pH da came externa infenior 1 6.% ¢ da intema inferior a 5,5, nos peixes;
11l-bases vokiteis totais inferiores a ©,030(tfnta miligrammas) de nitrogénio am 100g(cem
granas) de cane;
1V-bases voldesis tercianas ntanoees 3 0 UlMg(qumo miligramas) de sutroginio em 100g(cem
gramas) de carne.

blestibulos leiteiros;

c)gianjas leiteiras,

2-Postos de leite ¢ derivados.

ajabriges misficos;

bpostos de reeebimento;

c)postos de refrigerngdo;

d)postos de desnatagem;

&)postos de coagulagio;

Dyutijadas.

3-Estabtlecimentos industriais:

ajusing de beneficiomento;,

b)fabricas de laticinios;

<)entrepostos-usiias;

dentrepostos de latioinios.

An. 135-Para a implantagio ou reaparelhainento dos paquesnos ¢ médios estabelecimen-
105 de laticinios, deven ser satisfeitas, além das condigdes previstas nos capitulos I I, [Tl &
1V, as seguintes nomas especificas;

1-Dispor de abastecimento de dgua potavel para atender suficfentemente as necessida-
des do mabalho industrial & das deperdincias sanitirias, admitindo-se cotno sapsfatonia de
Sseis) ¥ros Az agua para cada liro de leite Tecebido,

{1-Possviz pé- direito de 3,00 metfos para o5 sessoes industriis, nas receppBes abestas,
2,00m ¢ s chnatas fias, 2,5 matros.

1.0 prégio indpstrial deve comtar cor recepgio azapla, para ter espago para 3 guarda
de vasillames depois de lavados. A plawforma poder ser a 0,30m do solo pars failitar s
descarga

1V-Os estabelecimentos que recebam 1ais de 5.000 litros por dia deverdo ter higienizagdo
de latdes automética, sendo a Gtima fase coin ar seco.

V-0s estabelecitnentos que reccbain tnais de 10,000 Jitros por dia devern ter mecaniza-
Ay de recebianento com esteira, balanga de pesagein, coqjunto dz desnau pmgndurz 2
1eite, deverdo ter ambérn,

de toucinfio

At 122- Considers-s2 impripne para o consuno o pescade:

I-de aspecto mutilade, ou

Tl-que apresente ¢oloragao. cheiro ou sabor anormais;

Tilportadar de lesbes an docngas microbianas que pessan piejudicar a saide do consumi-

1V-que apresente infestagio mnsenlar maciga por parasitas, que possan prejudicar ou nio
2 satde do consumider,

\l lwlad“ POr 2ntséphces du sopservadens ndo aprovades pein (igho coupetente;

de aguas

Vll;xecnlhido 8 morto, salva quandu a worte for resultanta de operagdes de pesca;

VUI-em mau ¢stado de conservagio;

1X-quando 1o se enquadraz nos limites fisicos ¢ quimicos fxados pata o pescado fresoo;

X-provenientes de aguas pulhidas ¢ que 30 tenham softide edequada depuragho prévia.

Paragraf tico.O pescado nas condigdes deste artigo devem ser ¢ Ao de latdes e,
dos em subproditos nao comEstivais. das cesias plasticas. i o

Ant. 123- O pescado provaniente de cultive, antss de ser comercializado, deve sex objeto de Vi-As tubulagbes ¢ equipsmentos devarao ser de ago inoxidivel, em alguns locais po-
depuragiio, passando por dgua corente ¢ impa, por periodo de tempa 4 critério.do SIM. deth ser penmatido otz amaterial aprovado pelo SIM,

AM 124- Emende-se por detivados de pescado, os produtos & subproduros, comestiveis o VII-Os ntensilios tais como pas, formas ¢ outros,
Wio, com ele elaborados no tede ov am parte,

Aft. 125- G peseads seoebidn nas estabelesinentos idusmais s poders ser utlizado 5o

wer

Hl-quando houvetsm mdicios de fermentagdo pitnda;

EV-quando 3 massa apresentar manchas esverdzadas ou pardacenias ow coloragdo sam
Jonmidade;

V-quands a gosdura ¢siver [angoss;

VI-quando o envoltorio estiver perfirade por pasasitas que atngiram tambéim a massa;

VIEne caso de odor ¢ sabor estranhos, anormais;

Vill-quando fof constatada a preseiiga de gemnes PatogERicos

Art. 107 “Salgados™ sdo os produtos preparades com cames ou orgios comestiveis,
ados pelo sal (ctoreto de sodm) o rmstum ds sal, ﬂyucu‘ Titratos, fifsitos ¢ congimantes,
00 agenies de

de, wedei-

VIUL-Os latdes poderdo sex de ago inoxidivel, alumninio, faro estantiado com até 2% de

3 A chunbo.
Parkgrafo hnito Os Gigdos mmtstwns, conservados pela salga, sesic labaraglo de pr depois de submetide & andlise pelo servigo de inspegaa 5 . 3 »
ominados “mitdos salgedos”, seguinda-se & denominagio da espécis aimat de proce- Pardgmafo primeiro. Serd evarninada também, a0 enfrar no estahstecinenta, qualquer toas $X-Os utensilios ¢ equipamentos usadas deverdo sar lisos, planos, sem cantos vivos,
<ia tria-prima a ser utilizada m elaboracio de produtos de pescado. frestas, juntas, poros esoldas salisntes.

X-As mesas para os trabalhos de manipulagao e preparo de produtos licteos serdo de
material moxidivel em estrutura de fero.

XI-Nio ¢ permitido modificar as caracteristicas dos equipamentos, nem oper:
de sua capacidads sain prévia auterizagio do SIM, sendo considerads satisfat
Yorasia de % do volume difio recebido,

Xit-A localizaga dos
racional, faclitando o b

Kii-Naose sdmite o retopo de produtos do comezeio
cles deverie ter como destino, quando julgados, apenas a alimentajdo animal ot sabio.

Xiv-Pasa higienizaglo Qe circuitas fechades de tubulagdes e pasteunzadores deve.se
vsac tuétodo de impezs sutomtica(cleaning in plse).

Paragrafo p tdonica € a orn dgua a 35 a 40 graus cen-
tgrados per 10(daz) sninutos, cireulagdo por 20 a 30 minutos de solngio alealina & 0,5-1,0% -
aquecida de 77 a B0 graus)centigtados. Cizculagio de igua até reagho negativa pata alealino.
Circulagdo por 20 a 30 minutes de soluglo dcida de 0,5 a 1,0% ¢ temperatusa de 77 a 80 graus
centigrades. Enxagiie final fazendo circulas dgua até reagdo negativa do dcido.

Pﬂlagmlo segundos Antes de usar, sanitizar com )npon!nnm de s6dio 100ppm por 13 a

. {(continuagdo na pigina esmmn)

Paragrafo segundo. O setvigo de bispegiio venficasd ainda, o estado das salinouras, massas,
Seos & ontros di dos na fabiicagdo de produtos de pescado, impedindo o uso
dos que ndo estiveram em condigdes satisfatdrias. )

Art. 126- Pescado em conserva & © produto elaborado com pescado integro, envasado em
recipientssl 3 além de outros previstos neste Regula-

" inento, os saguintes: a0 ngtisral; e azsits ot em dleos comestiveis: em escabeche; em vinho
‘branco; em motho,

Art. 127- Entende-se por “pasta de pescado”, o produte elaborado com pescado integro que
dapois de cozido, sem ossos ou espinhius, ¢ reduzido A rassa, conditnenado ¢ adicionado ouno
de fatingeens,

Pardgrafo prisncise. Pennite-se adicionar farinaceos a essa5 conservas 3té 10%({de2 pos
<ento) & clorato de sédic até 18%(dezolto por centa).

Pardgrafo segundo. Pennite-se quantidades maiozes que 35 fixadas no parigrafo anterior,
anediante autorizagdo prévia do SIM. ¢ expressa declaragio no rotulo.

Ast, 128-Entende-se por “caldo de pescado”,o produto liquido obtido pelo cozimento do
pescado, ou ndo de 4 aticas, envasado il

Art, 129-E parmitido o preparo de outros tipes de eonserva de pescado, desde qus aprovados

Aft 108~ “Defunados” sio os produtos que apds o processo de cura s30 submetidos 4
umagdo para lhes dar cheito e sabor caracteristicos, aiém de um maios prazo de vida
1ercial por desidratagdc parcsal.

Parigrafo primeiro. E permifida 2 defumaglo a quente ou fio.

Parigrafo segundo. A defumagdo deve ser feita etu estufas constmidas com esta fina
de ou em Jocal préprio ¢ tealizada com a quaima dz madeiras ndo resinosas, secas e duras.

Art. 109- “Bacon™ ¢ por “Bamga detwnada” entende-se o corte da parede tordxico-
ominal do porco que vai do exfemo 20 pibzs, comn on sem costelas, com seus 1isculos,

serEerEEaRedinds

120- Cones de vaniadas repides, salgados, onrados ou defumades, 550 considerados
seiokidades Ddustriais, devendo ser perfeitament identificados yora efeitos de desigua-

~los acima

devera obed:

ds 9,30m entre eles,

AS 111 “Chatgue”™, sem qualquer owra especificagio, ¢ 4 catne bovina salgada ¢
‘ecada, ndo devendo counter mais de 45%{quarenta e cineo por cento) de winidade na
‘Ho imuscular, e mais de 13%(quinze por cento) de residue mineral fixo total, toterando-
1é $%(cinco por cento) de variagio.

Parigrafe dinco. O charque sera considersde alterade quando:
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7-Tedas as carcagas ou partes de careagas, inclusive cascos, chifies, visesras ¢ seu
contelido, que entrarem em ¢ontato com animais ou atenial infeccioso, davern ser condena-
dos.

Pagégrafo tnico Quando alesdo coexiste com outras alterages, a carcaga também dave ser
condenada.

Ast. 63- Devein sex condenudas s cafcagas que spresenten eolotagio amarela injensa ou

8-A igua dotanque dc escaldagem d¢. smnos por onde tenka p
também Teseberi o € serd di favado &

Axt, 46- Nos casos e que se comprovers alteragGes por febse de fadiga, faz-se a rejei-
530 total.

Axt. 47- Serdo condenadas as carcagas em estado de caquexia.

alt. 48— Animais magros, livies de qualquer processo patalogico, podem ser destinados
2 aproveitamento condicional.

Art. 49 830 condenadas as earoagas de animas que apresentem infiltragges edamatosas
dos parénquimas o do tecido conjuntvo.

AIt. 50— Dever ser condenadas as carcagas de animais que apresentem alteragbes
musenlases acentuadas ¢ difisas, bem como quanto exista degenesesclncia do miocisdio,
figado, tins ou reagho do sistema hnfnum acompanhada ds nl(:xaqoes musculates.

Parigrafo primeiro. Também sk , <
ainda que em areas muito limitadas. -

Parigrafo segundo. A rejeigdo também serd total, quando o processo coexista com leses
inflamatésias de origem gistrica on intestinal ¢, principslmente, quando s tratar de vitelos,
suinos ¢ equideos

Parigrafo serseiro. Faz-se scjeisio parcial quands 2 altensglo ¢ limitada 2 um grupo
“musqulat & a5 sia pouce com 2 exame

i a carcaga & pelo.calor, apds femogdo ¢

direto,

condenagio das pattes atingidas.

Art. 51 Todas as carcagas de animais doentes, ¢ujo consutno possa ser causa de toxi-
infecgo alimentar, devem ser condenadas, Considersndo-se como 1ais 2 que procedem de
animais que apresentarem:

1-Inflamaghio aguda dos pulmées, pleura, peritbnio, pericardio ¢ meninges.

2-Gangiena, gastrite ¢ entesite hemonagica ov adnica.

3-Septicemia on picmia de ongem fraumitica ow sem causa evidenciada.
© 4Metrite cu uamite aguda difusa.

S-Poliatrite.

6-Flebite umbilical.

7-Peticardite traumitica ou purnlenta.

8-Qualquer inflamagho aguds, aboesso ou lesio supusada associada a nefiite, aguda,
degenerescéncia gordurosa go fgado, hipertrofia do bago, hiparemia pulinonar, hiperwofia
genetalizada dos ganglios linfaticos & rubefagiq difusa do coro. |
ATt 52- Os figados com cifrose atxéfica devem sex condenados, ecgindo Reste caso,
sigotoso exame do anial, nointuite de se eliminar a bipdtese de doengas infectaconagiosas.

Pardgrafo tinico.8io minbém candenados os figados cam cimrose decorrents de Jocaliza
¢io parasitiria.

Art. 53- Serdo cond: cazcagas com i
ou quando a came é aquosa ou déscorada.

Perdgrafo primeiro. Entende-se por infestagio intensa a comprovagio de um ou mm
cistos em incisdes praficadas em virias partes da & nuMma rea
palma da mao.

Parigrafo sepando, Faz-se 2 rejeisio pamal NO5 SeFuites Tasos!

1-Quando sc verifique infestagio discreta ou modesads, epés cuidadose exame sobte o
caragio, mseulos damastigagia, lingua, diafragrma e seus pilares, bem como

intensas pelo “Cysticercus bovis™

fdo so na gordera inas também no tecido conjuntive, aponavroses, 0ssos,
timica intarna dos vasos, 3o lado de caracteres de afee o 8o figado on quando darimil mo tenha
sido sangrado bem ¢ mosue manchas + gela-
tinosa, ou ainda quando revele sinais de caguexia au anemia, decorrentes de intoxicagio au
infecgdo.

Pardgrafo primeiro. Quando tais carcapas nio revelem caractéres de infecgio ol intoxica-
¢30 ¢ venham a perder a cos nonnal apés a refrigerago, podem ser dadas ao consuino.

Pardgtafs segunde-Quando, no caso do parigrafo anterior as carcagas consetvem sua co-
Ioragao depois de tesfriadas, podesn sér destinadas ao aprovejtamento condicional, a juizo do
SiM.

Farbgrats tezceiro-Nos casos de coborapio amarla sorments Ta gosdure de cobesturs, quan-
do & musculatura ¢ viscess sio nontais ¢ 0 animal s encontrs er bom estada de engorda corm
gotdura muscular brilhante, fieme e de odor agradavel, a carcaga pode se&r dads a0 comsumo.

* Pagégrafp quaro-O julgamenta de carcagas com tonalidade amarela ou 2

2 musculacura ¢a aprasente normal,

2-¢ permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de carcagas com
infestagBes intensas por “Cisticezous celulosae™ pata o fabrico de banha r¢jeitando-se as
demais partes do animal;

3-deve ser condenada 2 carcaga sempre que o enfisema cutdngo resulte de doengas
orgaticas ou infecciosas.

Paragrafo brico Nos casos limitados, basta condenar as 1egides atingides, inchsive a
museulatuss adjacente.

445 Lesdes de gorduras peri-tenal provacadas pelo “Stephanurus dentatus”, implicam
na climinagio das partes atingidas, devendo-se entretanto, 10das as vezes que for possivel,
conservar s gins aderentes s carcacas.

5+4 verificagio de numerosas vesiculas na pele, implica na remogio da mesina.

6-Devem sex condenadas todas as carcagas que apresentem coloragao amatelo-intensa
ou amarelo-esverdeada, .

7-Seri condenada toda carcags com infestacfo intensa de Surcosporidicse, quande exis-
firern slterag32s apasentes da came em vittude de degenataglio cascoss ou calodrea.

serd sempre realizado comn luz natural.

Parigrafo quinto-Sempre que houver necessidade, o servigo de inspeqdb Jangard mo de
provas de Jaboratdrio.

Ant 64- As cateagas provenientes de suimais sacnficados, apés  ingestio de produos
1avicos ac ou 2m vitude de incidem em tejeiglo total.

At 65- Devem sex condenudos as eoragies cam lestes de miccardite © endocardife.

Parigrafo tinico,Os coragdes ‘com L ia podem ter

ATt 66-A presenga de lesdes renais inplica am estabealecer se ¢stio ou nad ligadas a doengas
infeoto-contagiosas,

Parigrafo inico. Em tados os £asos os zins lesados devem ser condenados.

Art. 67- Sho condenados as regides ou drgdos invadidos por Jarvas.

Parigrafo dnico, Quando a infestagio detenminon alteragBes musculares com man cheiro
1ias Tegides atingides, a carcsya deve ser julgada de acoxdo com a extensho da altersgid, Temo-
vendo-se ¢ sondenando-se 3s pactes atingidas.

Ant. 68- Devem ser condensdas ¢ drglos com coloragio anomal, o5 que apresenterm ade-
réncias, congestio, bem como o5 casos hemamigicos.

An. 69~ Sio condenados os phncreas infestados pelo “Eusittema coelomatioum®™,

Art. 70- Devem sex condenados oS s cisticos. .

Art. T1- As careagas de animais portadores de sama em astado avangado, acompanhadas
de caquexia on de reflexo sobre a musculetura, devem ser condenadas.

Parigrafo inico. Quando a samna & discreta e amda Yimitada, a tarcaga pode ser dada 20
consumo, depois da semogio e condenagio das partes afetadss.

Ast. 72- Nos casos de telangiectasia macuiosa do figado( xngmmamsn ), obedecem-se as
seguintes nanmas:

1-condenagio total, quando a lesdo atingir metade ou mais do éigia;

2-gproveitamento condicional no caso de lesSes discretas, apés samoglo ¢ 5

das

8-Serio as carcagas de suinos atingidos de peste suina.

Pasdgrafo imico-Quando rins e ginglios linfiticos sevelen lesdes duvidosas, mas se
comprove lesio caracteristica de peste emn qualquer outre Sigdo ou tecide, a condenaglic
tambésm serd total.

Parigrabo segundo.-Lesdes disoretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualquer
ouo foro 42 supurapio, implicario iguaimante em condenagio total

Pasigrafo tesceito-Qaunds as lzsdes forem de modo geral diseretas ¢ cirounserits a wm
4rgia ou tecido, inolusive nas rins e ginglios Lnfiticas, 8 carcaga serd destinada 4 esterili-
zagdo pelo calor, depois de semovidas ¢ condenadas as paries atingidas. No estabelecimento
onde nfo for possivel esta providéncia, as carcagas devem sef condenadas.

" Art 77-Todos o suinos que morrerem asfixiados, seja quel for a causs, bem como os gue
eventuslnents cairern vi¥os no tangue de escaldagem, ser3o condenados.

Art. 78- Na inspeghio de ovines e caprinos aplicam-se, além das fiofmas antedormente
eseritas, as seguiaos:

1-Devem ser condenadas as carcagas com lesdes extensas de bruselose.

Parigrafo GnicoNos cases de lesSes localizadas, encaminhiam-se as catcagas 4 esteri-
lizagio pelo calor, depais de ramovidas e condenadas as partes atingidas.

2-Nos casos de cennrose, serfo candenados somenté os é1ghos atingidos (cérebro ¢
meduta espinal),

3-Devem ser condenadas as carcagas com infestaglio intensa por *Cysticercus ovis™.

Parigrafo Ginico.-Entende-se por infestagio infenss a presenga de cinico ou Inais cistos
na superhcie museular de cortes ou nos tecjdos cirounvizinhos, inclusive o coragio.

Purigrafo segundo.-Quando o mimero de cistos for menor, apés 3 inspeyio Gnd, a
cateaga seth destinada 3 esterilizagio, depois de removidas ¢ condesiadas 48 partes infesta-
das.

4-D=vem ser condenadas as carcagds que apresentem coloragio amarela intensa on

partes atingidas. i
Art. 73-A condenagio total sera feita nos seguintes casos de taberculose:
1-quando no exame “ante-mortem™ o animal estava febril;
2 qnandu a tubetculnse ¢ acompanhada de anemia ou caquexia,
3 erages no$ mbseuios, id

facilmente acessiveis. Neste caso devern ser sernovidas e condenadas todas as partes com
cistos, inclusive os tecidos circunvizinhos: as carcagas sio recolhidas ds cfmaras frias on
desossadas e a carne tratada por salmoura, pelo prazo minimo de Zi(vinte ¢ um) dias em
condigdes que pernitam, 8 qualquer snoinento, sua identificagio ¢ reconhecimento. Esse
periodo pode serreduzida pm 10{de2) dias, desde que a temperatura na cimara seja mantida

5-Nas casos de linfadenite caseosa, obedecem-se 0s seguintes critérios:
-condena-s¢ as carcagas de animais magros mostrando lesSes extensas de qualquer
regido;

b-condena-se também as carcagas de animais gordos quando s lesdes sdo numerosas e
extensas;

c.podem ser apsoveitades Para cONSUIRG, MEsMO 35 varoagas, 4t arimals Magros, KM

tosdes discratas dos ginglios ¢ das visceras apés removides ¢ candenadas as partes stingidas;

nos aunas o, ainda, nos ginglios knfatices que dreram o linfa
dessas 1egides;

4-quand lesbes caseosas em rgBos torci d d-podem igual
com altsragdes ds suas serosss; B .

S-quando hoaver lesdes miliares de pasénquima ou de serosas,
S-quando as Jesdes forem mnlhplas agudas &

ser das para 6 consUmo es cArcagas de animais gordos
revelando desies pronunciadas nas visceras desde que s6 existam lesdes discretas em outras
partes, como umbem aquafas Jesdes discretas em outras partes, como tambéim aguelas com

s5eIn oscilagio e no de 1°Clum grau ou entio, por 20 dias em
de -18°{dozeito gravs mgmvns). sem salmoura.
2-Quando tas fog maior d nasa infestagio

niio alcance ganeralizacio, 4 corcaga serd destinads i estesilizagio pelo calor.

3-Poden ser aproveitadas para Consnino as ¢ascagas que apresentem wm \aice cisto j&
cakificado, apés remogio < condenagio dessa parte.

Paragrafo terceiro- As viseefas, com excegio dos pulmbes, corag3o, porgie camosa do
esdfago ¢ a gordur das carcagas destiadas a0 consumo ov & reffigeragio, nko soferaa
qualquer restisgio, desde que consideradas iserias de infestagio. Os intestinos podem ses
sproveitados pera envoldsio.

Parigeafo quarta- Quanda se tratar de bovinos com menos de 6(seis) meses de idade, 2
pesquisa do “Cysticszcus bovis” pode ficar limitada 2 urn ovidadoso exame s superficie do
conagio ¢ de outras superficies musculates normalmente visiveis.

Parigrafe quinto- Na rotina de inspegio obedecem-sc &s seguintes nonmas:

1-CABECA: Observani-se § incisamese o5 massteres ¢ Pterigdideos internos ¢ xtemos.

2-LINGUA: O érgdo deve ser observado extemamente, palpade e praticade cortes quan-
4o surgit suspeita quantod existéncia de cistos U quanda encontrados cistos nos sstUlos du
zabega,

3-CORACAD: Examnina-se a supesficie exterpa do eofasde ¢ faz-st wina inciste longi-
ndinal, da base & ponta, através da fratede do ventriculo esquerdo & do septo interventriculzr,
sxaqminanda-se as superficias de cortes, bem comeas superficies mais intepnas dos ventriculos,
A seguir praticam-se Jargas incisdes em toda @ musculatura do coragio, desde que Jja tenha
jido verificads a presenga de ““Cysticszons bovis™ na cabega ou nz Ungua,

4INSPECAD FINAL: Na irspeqio final idenifica-se a lesio parasitisia iniciskmente
sbservada e i os miisculos i coraghin, porgio mus-

sular do diafraging, inclusive sens pilares, bem como 05 misculos da pescoge, estendendo-se
 exame a0s intercosiais ¢ a OURO§ mizsculos sepre gue necessivio, devendo-se evitar tanto
uanto possivel cones desnecessarios que pwmm acasystar major depreciagio & mca.qa

A1 54 Os animais gue cant i devem ser

proscesse digdes quando ha !
iqueFagio on presensa d¢ mbéroulos jovens,

7-quando existir mberwulose generalizada.

Parigrafo primeiro.- A tberculose é considerada generalizada quando, além das lesges do
aparetho sespiratdrio, digestivo e seus ginglios linfiticos, sio encontrades lesdes om um dos
seguintes orgaos: bago, rins, utero, testiculos, capsu.!as supn-mms, cérebro e medula espinhat
ou suas memb bérculos ibuidos em ambos 0s pulmbes,
tarmbém ¢videnciam generalizagao.

Patigrafo segundo.- A rejeiso pacial € feita nos seguintes casos:

1-quando partes da carcaga ou Segaas apresenitern lesics de tuberculose,

2-quando se tratar de mberculose localizada exn tecidos imediatemente sob & musculatura,
como a tuberculose da plenra ¢ peritdnio parietais; neste ¢ase a condenagdo incidird nEo apenas
sobre 3 membrana ot parte atingida, mas também sobse a parede tordcica ou abdominal corres-
pondente;

3-quando parte da carcaga ou 6rgdos se contarnnarem com matetial mbexcnlosn, pos con-
tato acidental de qualquer natireza,

uda ias

o
das lesdes, necrose de

lesdes aos glnglios dos alesdes diseretas de outra localiza-
¢lo;
e-carcagas de apimais fmaggEos, moswanGe 1e35es bem promandiadas as viseeras, asomme

parnhadas de lesies discretas de owti pattes, como tarbém 2s-que wostram lesdes proruae

ciadas dos ginglios 40 lado de outras lesdes discretas, podem ser esterilizadas pelo calor spds
a FEMOEC ¢ ccndcnagao das partes afetadas,

Foarcagas de animais gordos comn lesdes pronunciadas das viseeras e ginglios sio tam-
oem esterilizadas pelo calor apds remogio ¢ condenagdo das partes atingidas.

Ast 79- Todas 85 aves qué ne cXne “ante-monem™ apresentagem sintomas o foram
suspeitas de tabercwlose, pseudo-naberenlose, difieria, célera, variols, fose avidria, diangia
branca, paretifose, leucoses, peste, septicemia e geral, psitacoses e infecgdes astafilocdeicas
&m geral, davem ser condanadas.

4025 cabegas com lesdes devem ser exceto quando
a catoogas julgadas em condiges de consumo e desde que na, cabega as lesBes sejam discretas,
caleifieadas ou encepsuledas, limitades no miximo a dois gdnglios, €20 em que seria conside-
fadas em condigdes de esterilizagio pelo calor, apds remogho ¢ condenago dos tecidos fesados,
S-devem ser condenados os érgios cujos ganglios linfiticos

AR B0- As des tais como coccidi hepatite, espiroquotose, coriza
infeccioss, epitelioma, laringo-traqueite, X rejeir
siic total quando em petiodo agudo ou quando tojam om escado d i
ciada.

Ast.81- Asendo ¢ ecto quando nfio de magsezs,
a 40 das visceras ou das partes alteradas.

Att, 81-As aves cagnéticas devem sex sejeitados, sejam quais forem as causas o que
esteja ligado © processe de desnuttigho,
Art. 83 Os aboessos ¢ lesdes suputadss, quando nfo influirern sobre o estado geral,

Iesbes mbucnlusas;

1esdes de tf saa também 2menos que as
lesdes sejam discretas, confinadas a ginglios infaticos & a tespectiva carcaga nio tenha sofiido
qualquerrestyigio; nestes casos os intestinos podem ser ap: como it rdu
para fsao, depois da 1emogdo e condenagio dos ginglios atingidos.
Parigrafd teTotio-Apbs 3 esterlizago pefo celor podem ser :ptondas a5 cazoages som
alteragSes de origern (uberavloss, desde que sejam discretas, i ou

ejeigdo da parte alterada

AR 84- A presenga de neoplasia acarretard rejeigio total, exceto no caso de angioma
culdneo cireunserito, que deténmina a retirada da pare lesada,

A 85+ As lesdes travmticas, quando limitadas, implicam apenas na rejeigdc da parte
atingida,

Alt. 86- Devemn ser condenadas as aves, inciusive ¢z caga, que APIESENEIN aheraglies
pumefatas, exalondo odot sulfidrics amoniasal tevelands orepitagho gasosa & palpagic ou

Parigrafo Unico. Nog casos de contusio loc:lu.aday 0 aproveitamento deve ser salga,
«alsisharia ou copserva, a juizo do servigo de irispegio, depois de removidas e condenadas as
sartes atingidas.

Ait. 55- A cisti (« Al idi bem como onlms

i issiveis a0 homern, it i doanimal P
presentern alteragdies da came; devendo, nests caso. apenas Orgaos e paites atingidus sezem
sondenados.

Art. 36+ As curcaga$ de animais poradoies de distomatose hepitiea devem ser conde-
mdas quande houver caguaxia conseoutva,

Act, §7- Podem ser condenadas as carcagas de animais portadotes de equinococase;
iesde que concomitantemente haja caquexia.

Parigrafo primeiro, Orgios & partes atngidas serfio sempre cond:nadns

ngxaro segundo. Figados portsdoses de uma ou de outra lesgo de equinococose peri-

iriea, ¢ bem podem ter ap a juizo do
ervigo de inspegiio & apos mmogw & condenagdo das pattes atingidas.
Art. 38 As gas & portadores d gue haja cag)

onsecutiva, devem ser condenadas.

ngxaroumm Osintestines ou partes de intestino podern seraproveitados, sempre que
s niditlos sejam em pequEnc NULNAro e Possam ser extifpados.

Art, 59 As carcagas de animais em gestsgdo adiantada ou que apresentem sinais d2 parto
scente, devem ser destinadas & esterilizagao, desde que ndo haja evidincia de infecgio.

Parigrafo primeiro. Os fetos serio condenados.

Parigrato segundo. Quando houver apraveitunento ds coures de feios, sua Ietirada deve
= feita na graxana.

Att. 60- As piindulas mamériss devem ser Temovidas imtactas,

‘Paragrafo primeiro- As presenya de pus nas meswnas, entrihdo &1 contato cam uw:aga
2 pastes dela, detemmine a Tefmogdo ¢ condenagio das paries contaminadas.

Parsgrata segundo. O aproveitimento de glindula mamsria para fins slimenticios pode
+f permitido depois de rigoroso exame do digdo. Sua fetirads da carcaga deve ser feita com
cuidado de manter a identificagio de sua procedéncia.

Parigrafv feoeite, As glindules mamiries portadoras de masntc, bem como as de ani-
ais reagentes & brucelose serio sempre condenadas.

Art. 61- Condenam-S¢ as linguas portadoras de glossite.

‘Paragrafo primeiro. Mos casos de lesBes b compleraments civatrizadas, &5 \u\gunr- podem

1 destnadas a sﬂnm pam sproveitainedito apds cozimento < fetirada do epitélio.

Peragrafo segundo. E proihide o enlatamento destas linguas, mesmo quando apreseta-
m lasdes cicatrizadas.

Art. 62- Sio condenados os figados com necrose nodular.

ladas & estejarg limitades a glnglios e drgdos, nao havendo evidénela de uma invasio

recente do bacilo tubarciloso, através do sistema ciranlatorio ¢ feita sempre ramogio ¢ conde-
nagdo das partes atingidas, Enquadrain-se neste paragrafo os seguintes casos:

L-quando houver lesges de um ginglio Enfitice cervical ¢ de dois gmpcs gangliouates

visearais de uma s6 cavidade orgdnica, tais come: ginglios cervicais,

de coloragio da muscnlatuse,

Art. 87- Quanda as aves forem submetidas 4 agao de frio mdusmnl o SIM, controlari
cuidadosamente o estado, termpo de permanéncia ¢ funcionaumento das ¢Amaras a fim de
prevenit & excessiva & 0 d de i

AIt, 88- Fica u critério do SIM, resolver sobre o5 casos ndo previstos para a inspegio

ou entdo ginglios cervicals, hepaticos ¢ mesentéricos;

2+nes gingtios cervicais, um tmico grpo de ganglics visterals & nuin Srgho de wma 50
cavidads, tais comoginglios cervicals ¢ brinquicos ¢ ne pulinia ou entde nos ginglios cervicais
« hepitices ¢ no figade:

3.em deis grupas de ginglios viscerais e 1w Grgdo de uma iinica cavidade orgdnica, tais
comonos ganglics brinquicos ¢ nos pulmaes ou nos ginglios hepaticos ¢ mesentéricos ¢ no
Sgada;

&en dois grapos de ginglios visceraés da cavidade toréeica ¢ Rum inice gmpo da avidade
abdominal ou entfo num 6 grupo de ginglios infiticos viscerais da cavidade tordcics & em dois
grupos da cavidade abdominal, tais como: ginglios Pronqui
nos bxﬁnqmans, hepaticos & mesemexicos;

S-nos ginglios linfiticos cervioas, num grupo de ginglios viscerais em cada cavidads orgd-
nica, tais coIna: cervicais, brdnguicos & hepaticos;

G-nos ginglios cervicais ¢ um grupo d ginglios viscerais em cada cavidede orginica, com
focos diseretos e perfeitamente limitados ne figade, especialinente quando s¢ fratar de suinos,
pois 85 lesdes tuberculosas do figado s¥o nesta espécie considersdas primanias ¢ de origem
alimentar.

Patagrafo quarto.. .Camps que apresentam lesbes de carkter mais grave & &m Mmaivt nume~
10 doqueas or, NEe st 610, HOS CA50S
pan condenagic total, n)\nzn do SIM podetio ses wilizadas pasa prepato de gordurss comestic

eis, desde que seje possivel remover as partes lesadas.

Pnrag:fa gquirte-0 por. pelo calor, pode ser per-
“mitide, depois de removidss & condenadas as partes ou érgAns alterados, em todos os demais
casos.

Art, 74- 830 condenadas as carcagss, paries de carcaga ou digios que aplesehtem mores
nmalignos, com ou sein Mmetitese,

Parigrafo inico.Qnando. o tumor de m 1540 intemo tenha repercussio, por qualques modo,
sobre o estado geral Ao animal, a careaga deve ser condenada, MESMO Qe NEO 5¢ tenhes verfi-
cado metistase

Axt. 75+ Condenain-s¢ 05 Hins com Wenefose,

Att. 76- Na inspegia de suinos aplicamese os dispositives anteriores, além dos segmmes.
cmlsxgmdos especificaments para esta espéaier

1-6s suinos atingidos de urticania “Denodex. ", eritema ¢ iz podemn

0 anta

Al 89- Os materiais gondenados, ommdos da sada de 1oatanga ¢ de outros locais deverao
ser am & em Jocais desinados a este fim & o sangue
devesh, por Sua vez, wo RO, soffes cozdmento, independentetaente de sua utilizagao.

Varagrato 1nico - Admitisse-a o tratamento destes materiais por coegdo em dgua fer-
veudo pelo minime de duas horas, qiando assas maténias primes forem destinadas a alimen-
tagio animal.

Pacdgrafb segundo.-A criténe do SIM pefinitir-se-4 a tatirada de matérias condenadas
para 2 industriglizagio fm do estabelecimanto (geaxaria industrial), desde que devidamente

com jadas para a fnslidade.

Pacégrafo tetceiro- Caberh a0 SIM adotar critétios para-0 funcionamento das graxatias
industriais.

Ax. 90- Denomitwsse “1natanga de emergéneia™ o sacrificio inediato de anjmais apte-
sentando candligdes que indiquesn essa providéncia.

Parigrafo dnico.-Dévem ser abatidos de emergéncia os artimals docmes, agonizantes,
com frafuras, confusio ig, hipo ou lip deeitbito forgado,
sintomas nervosos ¢ outras estados & juizo do SIM.

Pardgrafo scgundo- E proibida 2 “Inatanga d¢ emergincia” sem 4 presenga do funcio-
nitio do SIM.

An 91- Serac considerados Unproprios pata © SONSuIN o5 animas que, sacrificados de

drem nos vasos de PreviStas nessas NOmmas, Gu POr Quitas
azdes )usuﬁcadxs pala SIM.

Pardgrado inico. Serupre que os animais abatidos de emergéneia apresentem logo apos
a morte, came com reagio francamente 4cida, as carcagas scrdo considesades improprias
para o consumo.

Art. 92- Os animais que tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento,
desde que imedi \ podern ses ap , 3 juizo do SIM.

‘Parigrafo finico. Nestes cas0s, o servigo de inspegio se louvath na 1iqueza &m sangue
da omseulaturs € na eoloragao vermelho-escura 4 todos os ésgaos, considerard os {endme-
nos congestives das Yiscems, sobrerudo figado & tecido subcutines; verificard se a face
interna do coura ou pele esth tunida, L1 ainda na verificagio da
congestso hipostation; vefificara se & fezida de sangria tem on nio seus bordos infilttados de
sangue; levard etn conta a coloragio das paredes abdomninais e odor que se exala no momento

set aprovaitadas para consumo, depois de removidas'e condumdzs as partes afetadas ¢ desde que

; além de ounios sinais ¢ infonmes que venhia a obter para julgar s¢ & sangna
{oi ou nido fealizada a tempo. (continuagio na phgine seguinte)




