LEI N° 091/99-GAB-PMPG, DE 18 DE JUNHO DE 1985.

Dispde sobre as normas de im-
plantagao e fiscalizagdao de Abate-
douros Piblicos de Animais de Médio
e Grandes Portes e sobre a inspegao
sanitdria "ante e post mortem".

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO GRANDE, no uso das

suas atribuicgdes, fago saber que a Camara Municipal aprovou e eu
sanciono a seguinte Lei:

TITULO I
"DISPOSICOES PRELIMINARES"

Art. 1° - E de competéncia da Secretaria Municipal de
Agricultura e Meio Ambiente, o controle, fiscalizacdo e a expedicgéo
da licencga para funcionamento dos Abatedouros Publicos de Animais de
Médios e Grandes Portes, na &area de jurisdicdo territorial do Muni-
cipio de Porto Grande,abrangendo:

i Definicao da &rea de localizacdo para construgdo dos
Abatedouros Publicos.

II. Analise do Projeto Arquitetdnico detalhado, para pos-
terior "liberacdo ou ndo" do alvara para construcgéo.

163 i Liberado o alvarad para construgdo, acompanhar a
edificacdo dos ambientes fisicos.

IV. Delinear sobre o funcionamento dos abatedouros publi-
COS-

V. Fiscalizar e controlar a manutengdo e conservagdo das
dependéncias fisicas.

VI. Responsabilizar-se pela inspegdo sanitaria desde =z
chegada dos animais até o abate com liberacgdo dos produtos finais
Mediante exames "ante e post mortem", realizado por uma autoridads
sanitdria competente - médico veterinario.

Art. 2° - Fica ressalvada a competéncia da Unizo,
através do Ministério da Agricultura, na inspegdo e fiscalizacé” de
que tratar esta Lei, quando a produgdo for destinada ao comercio
fora da &rea jurisdicional territorial do Municipio de Porto Grande.

TITULO II
"DOS ABATEDOUROS PUBLICOS"

Art. 3° Entende-se por "Abatedouro Publico™ o estabeleci-
mento que tem por objetivo, prestar servigo aos integrantes da comu-
nidade, que desejem abater para consumo préprio ou para comerciaii-
zacdo grandes ou médios animais.

Art. 4° Compete a Secretaria Municipal de Agricultura &
Meio Ambiente, autorizar o local de implantacdo do Abatedouro Publii—%
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co. Observando que, devem localizar-se distantes no minimo 05 Km do
perimetro urbano e as &guas residuadrias e efluentes de esgoto sani-
tario néo deverdo sob hipétese alguma, serem lancados diretamente em
cursos d'agua de superficie, que provoquem poluigdo e contaminacdes
deste mananciais.

Art. 5° Compete ao Gestor Maximo Municipal, com concor-
dancia com a Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente,
credenciar entre as pessoas da iniciativa privada, o interessado
que, mediante apresentagdo do Projeto Arquiteténico detalhado, dese-
je construir, instalar e operacionalizar o Abatedouro Publicoe.

Art. 6° Na construgdo e instalacdo do Abatedouro Pubilico,
deverdo ser observados:

I, Dispor de Luz natural e artificial, e de vemntilacao
suficiente, em todas as dependéncias, respeitadas as pecularidades
de ordem tecnoldgicas cabiveis.

II. Pisos revestidos com materiais impermeaveis, de cor

clara que facilitem suas limpezas, higienizacdo e desinfecgdo - an-
tes, durante e apdés o desenvolvimento das atividades de rotina - .
EIT, Paredes externas com reboco, aplicacdo de massas

e pintadas com tinta de preferéncia cor clara.
IV. Paredes internas revestidas totalmente com materiais
impermeadveis, de cor branca, que facilitem suas limpezas, higieniza-

¢cObes e desinfeccdes - antes, durante e apds o desenvolvimento das
atividades de rotina.
V. Teto forrado com material que ndo permita o acumulo de

sujeiras, pintado com tinta de cor branca.

VI. Dispor de mesas com revestimento liso e impermeéavel,
para os trabalhos de manipulagdo e preparo das carnes e visceras.

VAT, Dispor de tanques, caixas, bandejas, e quaisquer
outros recipientes de material impermeadvel, de superficie lisa e de
facil lavagem e higienizacédo.

VT T Dispor de depdésito adequado, para ingredientes,
embalagens, materiais ou produtos de limpeza.

IX. Dispor de vestiarios e instalacgdes sanitarias adequa—
das com dimensdes e em numero proporcional ao pessoal envolvido na
matanga, com acesso indireto as dependéncias de trabalho.

X Dispor de rede de abastecimento de &gua tratada, para
atender as necessidades do trabalho e as dependéncias sanitarias.

XI. Dispor de instalag¢des préprias para o isolamento de
animais julgados impréprios para o abate.

Art. 7° No processo de operacionalizacdo e funcionamento
do abatedouro publico, devem ser observadas as seguintes normas e
condicdbes:

i No- abatedouro publico, apesar de construido, insta-
lado e operacionalizado, por pessoa da iniciativa privada e creden-
ciada pela administragdo municipal, em hipétese alguma deverad ser
obstruida ou dificultada a qualquer hora do dia ou da noite, a aciao
fiscalizadora das autoridades sanitaria competentes, vinculadas a
Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente.

II. No abatedouro publico, serd mantido documento con-
tendo o registro de entrada de animais, numero de cabecgas, procedén-—
cia, hora de entrada, proprietdrio e outras observacdes que se fize-
rem necessaria ao exato controle das operacdes de abate, conforme

normas e determinagdes das autoridades sanitarias competentes, win-

ELT . A diregdo do abatedouro publico, serid responsave
pela guarda dos animais confiados ao estabelecimento
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Poder Publico Municipal, ndo se responsabiliza pelo furto de animais
e pelos casos de morte ou acidentes que nao possam ser previstos ou
evitados.

Iv. As instalagdes elétricas e hidraulicas do abatedou-
ro publico devem ser mantidas em perfeito estado de conservacao e
funcionamento.

TITULO III
e ——
"DA INSPECAO SANITARIA ANTE-MORTE"

Art. 8° L indispensavel o exame sanitdrio prévio dos ani-
mais destinados ao abate, realizado por uma autoridade sanitéria
competente vinculada a Secretaria Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente, sem o que este nio sera efetuado. O exame serd realizado
nos animais em pé, no curral anexo ao abatedouro publico, devendo
serem observadas normas e critérios, a seguir descritas:

I E passivel de rejeigdo preliminar ou condenacdo to-
tal, todo animal em que se verificar, nos exames a que se refere o
paragrafo anterior, a constatagdo de lesdes que tornem a carne im-
propria para o consumo humano.

II. O Técnico e autoridade sanitaria competente da Se-
Cretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, responséavel pela
inspegdo sanitaria do abatedouro publico, poderi impedir a entrada e
o abate de animais que possam, desde logo, serem reconhecidos como
imprestaveis para a matanca.

i 3 i O Os animais rejeitados serdo retirados no mesmo dia
pelos seus proprietdrios sob pena de multas, sendo anotada em regis-
tro préprio a rejeicdo e sua causa.

TV:: As condenacdes e a inutilizacdo totais ou parciais,
serdao efetuadas sem qualquer indenizagdo aos proprietarios dos ani-
mais e registradas com especificagdo de sua causa, no registro pré-
prio.

V. Os animais apds a entrada no abatedouro publico, sb
poderdo ser retirados mediante prévia inspegdo e autorizacdo da au-
toridade sanitaria competente, vinculada a Secretaria Municipal de
Agricultura e Meio Ambiente.

VI. Se qualquer doenca contagiosa for verificada nos
animais recolhidos nos currais do abatedouro publico, o técnico ou
autoridade sanitaria competente, responsavel pela inspegdo sanitaria
do estabelecimento, providenciara o imediato isolamento dos doentes
e suspeitos.

VII. Os animais encontrados mortos nos currais, poderdo
ser necropsiados, a fim de ser determinada a "causa mortis".
VIIT. No lote onde se verificar qualquer caso de morte

natural, o restante do animais s6 serio abatidos, apdés o resultado
da necrépsia realizada para determinacido da "causa mortis", por uma
autoridade sanitaria competente ou técnico responsavel pela inspecdo
sanitaria, vinculada a Secretaria Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente.

IX. Havendo suspeitas de doencas infecto-contagiosas, o
técnico ou autoridade sanitaria competente, responsavel pela inspe-
cdo sanitdria do abatedouro publico, deverad tomar as providénc;a\
cabibeis para impedir a contaminacdo do ambiente.




TITYULO IV
"DA HIGIENE™

Art. 9° Em observdncia as normas e critérios da higiene,
nos abatedouros publicos deverdo ser observados:

I Todas as dependéncias e equipamentos do abatedouro
publico, devem ser mantidos limpos, higienizados e desinfectados -
antes, durante e apds a realizacdo dos trabalhos.

Il As aberturas para o meio exterior de todas as de-
pendéncias do abatedouro publico, devem possuir protegdes que evitem
o livre transito de moscas, mosquitos, baratas, roedores e animais
como: caes, gatos, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de ve-
nenos, cujo uso sb6 é permitido nas dependenc1as ndo destinadas a ma-
nipulac¢do de alimentos para o consumo humano.

ITT. Os pisos, madeiras e paredes de currais e outras
instalagdes préprias para a guarda, pouso e contengdo de animais vi-
vos ou depésitos de residuos devem ser lavados e desinfetados, tan-
tas vezes quantas necessérias.

Iv. Serdo diariamente limpos e convenientemente desin-
fetados os instrumentos de trabalho.
V. E proibido fazer refeigdes nos locais onse se rea-

lizam os trabalhos do abatedouro publico, bem como depositar produ-
tos, objetos e materiais estranhos & finalidade a que se destina
cada dependéncia.

VI. Todo o pessoal que trabalha com produtos destinados
ao consumo humano, desde o recebimento até a embalagem, deve usar
uniformes limpos e desinfetados e apropriados a cada fungdo, segundo
normas e critérios estabelecidos e padronizados pela Secretaria Mu-
nicipal de Agricultura e meio ambiente.

VII. Todos os funciondrios do abatedouro publico, envol-
vidos no processo de recebimento, selecdo, sacrificio, esfola com
evisceragdo, separagdo de quartos pecas até a embalagem e distribui-
¢do, deverdo apresentar-se nos locais de trabalho, com aspectos wvi-
siveis de boa higiene corporal, portando Carteira de Satde — expedi-
das pela Secretaria Municipal de Satde/Divisdo de Vigilancia
Sanitaria, mediante a realizagdo de exames médicos/laboratoriais pe-
ridédicos de 2 em 2 meses - os portadores de doencas, principalment
do trato respiratério, dermatolédgicas, intestinais e parasitéarias,
deverdo ser imediatamente afastados de suas atividades para trata-
mento e posterior retorno.

TITULO V
"DO ABATE"
Art. 10° Em observidncia a normas e critérios para
abate, deverdo ser observadas:
: 8 E proibido o abate de qualquer animal gque nao tenha

permanecido, no minimo 08 (oito) horas em descanso, e dieta hidrica,
a fim de se obter um produto de melhor qualidade e preservar a higi-
ene nas operacgdes de evisceracéado.

3. Deve ser evitado o abate de
- fémeas em estado adiantado de gestacdo - mais de dois
tercos do tempo normal de prenhez - ;

- animais caquéticos - extremamente magros;
- animais que padecem de qualquer enfermidade, que t
carne imprdépria para consumo humano.




- as fémeas em gestacdo adiantada, de parto recente ou
aborto, ndo portadoras de doencas infecto-contagiosas, podem ser re-
tiradas do estabelecimentos e recolhidas ao curral anexo ao abate-

douro. Podendo ser abatidas, no minimo 10 (dez) dias apdés o parto ou
aborto.

- animais que sofram fraturas em seus membros, deverdo ser
sacrificados de emergéncia.

- animais que tenham morte acidental na dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser apro-
veltados. '

- O sacrificio de bovinos e bubalinos, deve ser feito por
insensibilizagdo, seguido de imediata sangria.

- Os suinos, caprinos e ovinos, podem ser sacrificados por
incisdo dos grandes vasos sangiiineos do pescogo ou por puncdo direta
no coragao, apds insensibilizacéo.

IIT. O sangue para o uso alimentar ou fim industrial,
sera recolhido em recipiente apropriado - separadamente - para ser
entregue ao proprietadrio dos animais.

Iv. Verificada a condenacdo do animal, cujo sangue ti-

ver sido recolhido e misturado ao de outro, serad inutilizado todo o
conteudo do respectivo recipiente.

V- Apbés a matanga dos animais e da inspegdo sanitéaria
necessaria, as visceras destinadas para fins alimentares, devidamen-
te limpas deverdo ser acondicionados em recipientes apropriados para
transporte ao agougues. :

VI. Para esfolar e evisceracdo, serdo os animais sus-
pensos em ganchos apropriados e proceder-se-i4 de modo a evitar o
contato da carne com os pélos e o contetido dos aparelhos digestivo e
urinéario.

VIE. Os couros e peles, imediatamente ap6s a esfola, de-
vem ser separados e conduzidos para o local adequado.

VAIII. Os animais, as carcagas ou parte delas, as visce-
ras, os oOrgdos ou tecidos condenados como impréprios para o consumo
alimentar humano, serdo removidos para sua inutilizacéao.

IX. O local, utensilio ou instrumentos que tiverem con-
tato com quaisquer 6rgdos ou tecidos de animal portador de doenca,
serao imediatamente desinfetados e esterilizados em dgua fervente.

X. Os servidores, que tiverem manuseado carcacgas, vis-
ceras ou Orgdos desses animais, se submeterdo imediatamente & com-—
pleta desinfecgdo corporal e do vestidrio, antes de reiniciarem os
trabalhos.

XTI O processo & ser utilizado na inutilizacdo, devera
ser definido pela autoridade competente, respeitando as normas e
critérios da Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente.

TITULO VI
"DISPOSICOES FINAIS"

Art. 11° A presente Lei serd regulamentada através de
Decreto do Exmo. Sr. Prefeito Municipal e, nos casos particulares,
sera detalhada mediante Portaria do Exmo. Sr. Secretario Municipal
de Agricultura e Meio Ambiente.

aArt. 12° O descumprimento dos dispostos nos artigos e
seus incisos desta Lei, implicard em sancgdes e penalidades previstas
no Cdédigo Sanitdrio Municipal, Lei n° /99, de den

de 1999.




Art. 13° Esta Lei entra em vigor na data de sua pu-
blicacgao.
Art. 14° Revogam-se as disposicgdes em contréario.

PORTO GRANDE-AP, 18 DE JUNHO DE 1999.




