ESTADO DO REC; GRANDE DO SUL

CAMARA MUNICIPAL DE VEREADORES
BARAO -RS

Projeto de Lei do Legislativo n° 04/2025.

DISPOE SOBRE O FUNCIONAMENTO DE CASAS DE CARNES,
ESTABELECIMENTOS DE COMERCIO VAREJISTA DE CARNES IN
NATURA E/OU TRANSFORMADAS, ACOUGUES DE MINIMERCADOS,
MERCADOS, SUPERMERCADOS E ESTABELECIMENTOS AFINS, NO
MUNICIPIO DE BARAO

A Camara Municipal de Bardo aprovou e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 1°. Para fins do presente, considera-se casas de carnes, estabelecimentos de comércio
varejista de carnes in natura e/ou transformadas, acougues de minimercados, mercados,
supermercados e estabelecimentos afins, todo o estabelecimento dotado de instalacdes
completas e equipamentos adequados para desossa, manipulacdo, transformacdo artesanal
e comercializacao direta ao consumidor final.

Pardgrafo Unico. As instalagdes de que trata o caput deste artigo deverdo ser compativeis com
o volume didrio de producao.

Art. 2°. A producdo oriunda dos estabelecimentos de que trata o artigo anterior deverd

contemplar a capacidade de comercializacdo de produtos durante o hordrio de
funcionamento da empresa.

§ 1° Os produtos deverdo permanecer resfriados a temperatura inferior a 7°C durante o
periodo de venda didria, sob pena de caracterizar-se como industrializagao.

§ 2° E vedado o congelamento de produto manipulado ou transformado artesanalmente.

Art. 3°. Para fins deste, entende-se por transformacdo artesanal, o processo de transformacao
de carnein naturaresfriada, sem o de aditivos ou substancias destinadas a amplia¢do do prazo
de comercializa¢do, caracterizando-se pela auséncia de linha de producao.

Art. 4°. Consideram-se produtos resultantes de manipula¢ao e/ou transformacao artesanal:

| - carnes temperadas;

Il - carnes recheadas;

I - bifes empanados;

IV - milddos temperados;

V - carne moida;

VI - qualquer outra forma de manipulacao ou transformacdo da carne in natura e mitdos de
qualquer espécie.
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§ 1° E vedada a manipulagdo artesanal de linguicas, espetinhos e carnes defumadas, salgadas
e dessecadas.

§ 2° Os cortes de carnes bovinas, bubalinas, suinas, aves e de carnes exdticas, deverdo ser
comercializados conforme adquiridos dos fabricantes, sendo proibido o descongelamento e
posterior resfriamento de cortes previamente congelados.

Art. 5°. S3o considerados ingredientes permitidos nos produtos cdrneos artesanais: o sal
(cloreto de sédio), o aclicar, o vinagre, leite e ovos integrais desidratados, condimentos puros
de origem vegetal e corantes naturais.

§ 1° E permitido o uso de corantes de origem vegetal, tais como: o agafrao (Crocus sativus L.),
a ctircuma (Curcuma longa L. e Curcuma tinctoria), a cenoura (Daucus carota L.), o urucum (Bixa
orellana), dentre outros; e, de origem animal, o carmim de cochonilha.

§ 2° E proibido o uso de ovos e leite in natura para a manipulagdo artesanal.

Art. 6°. E proibido, na fabricacdo de produtos de transformacdo artesanal, o uso de carne
mecanicamente separada (ICMS), sal de cura (nitrito e nitrato) e protefnas ndo cdrnicas.

Art. 7°. Todos os produtos oriundos da transformagao artesanal deverdo ser imediatamente
resfriados apds o preparo e acondicionados em recipientes adequados, para exposicao e
venda a granel, devidamente identificados com rétulo contendo:

| - a expressao “Produto artesanal/manipulado”;

Il - nome do produto;

Il - lista de ingredientes;

IV - lote e fornecedor do ingrediente cdrneo;

V - data da manipulagao;

VI - prazo de validade, respeitando as caracteristicas de perecibilidade, conservacdao e
segurancga alimentar.

§ 1° E vedado a atribuicdo de prazo de validade superior ao determinado pelo fabricante do
ingrediente de origem animal.

§ 2° As carnes armazenadas nas camaras frigorificas devem manter o rétulo original do
frigorifico com a identificacdao de procedéncia da matéria-prima.

Art. 8°. Os estabelecimentos deverao manter arquivadas as notas fiscais das matérias-primas
enquanto houver o produto disponivel para venda ao consumidor, devendo apresenta-las
sempre que solicitado pela fiscalizacao.

Art. 9°. O estabelecimento deverd contar com responsdvel que possua curso de Boas Praticas
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de Manipulacdo de Alimentos. Caso ndo seja o proprietdrio, o responsavel deverd ser
funciondrio registrado com carga horaria minima de 40 horas semanais.

Art. 10. As casas de carnes e demais estabelecimentos de comércio varejista de carnes in
natura efou transformadas, agougues de minimercados, mercados, supermercados e
estabelecimentos afins deverdo satisfazer as seguintes condi¢bes estruturais basicas:

| - Pisos:
a) superficie lisa, continua, sem rachaduras ou saliéncias;
b) ser antiderrapantes, impermeaveis, resistentes a lavagens e a agao de produtos
quimicos e tréfego de equipamentos;
¢) dotados de ralos sifonados que impecam o retorno de odores e a entrada de
insetos/roedores;
Il - Paredes:
a) lisas, continuas, sem rachaduras ou saliéncias;
b) N&o porosas, com faixa impermedvel de no minimo 2,00m de altura, resistente a
lavagem e desinfecqao;
¢) resistentes a impactos;
d) de cor clara;
e) angulos entre piso, parede e teto de facil higienizacao.

Il - Forros:

a) material ndo poroso, que impeca actimulo de poeira/gordura;
b) lisos, continuos, resistentes a umidade e a limpeza;

¢) revestidos de material impermedvel;

IV - Janelas e aberturas:
Devem impedir o acimulo de sujeiras e, quando comunicarem com o exterior, possuir
protecao contra insetos, de fdcil higienizagao.

V - Portas:
Devem ser de material ndo absorvente e de fdcil limpeza.

§ 1° Deverd ser instalado um lavatério para higienizacao das maos ao lado do local de
producdo, provido de sabdo antisséptico liquido e de tubula¢ées devidamente sifonadas que
levem as dguas residuais aos condutos de escoamento.

§ 2° E proibido o uso de toalhas de tecido, sendo obrigatério o uso de toalhas de papel.

§ 3° As toalhas de papel deverdo ser colocadas em porta-toalhas e, apds utilizadas deverdo ser
descartadas em recipientes com tampa acionada por pedal.

Rua da Estagéo, 1033 Sala 102 - Fone: (51) 3696 1047
95730-000 - BARAO - RS



ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

CAMARA MUNICIPAL DE VEREADORES
BARAO - RS

§ 4° E vedado o depésito de aventais sobre mesas e outros equipamentos, bem como, a
circulagdo de funciondarios com aventais em banheiros.

§ 5° O sistema de climatizacao dos estabelecimentos que manipulam produtos de origem
animal refrigerados deve dispor de equipamentos de frio que mantenham o ambiente com
temperatura méxima de 16°C (dezesseis graus centigrados) no momento da elaboracao dos
manipulados/artesanais, devendo ser comprovado sempre que solicitado em fiscalizacao, os
processos de manutencdo e troca dos filtros dos respectivos equipamentos.

Art. 1. Os equipamentos dos estabelecimentos deverao ser de uso exclusivo para o processo
de transformacdo artesanal, em bom estado de conservacao, sem sinais de avarias ou
oxidagao.

Paragrafo tnico. Os moedores de carne deverao ser higienizados sempre que permanecerem
em desuso por tempo superior a 30 minutos, ou conforme a necessidade, devendo-se
registrar o procedimento nos POPs (Procedimentos Operacionais Padrao) de higienizagao.

Art. 12. Na drea de transformacdo devem existir recipientes com tampa, integros,
higienizados, identificados e exclusivos ao acondicionamento da matéria-prima e dos
produtos transformados.

§ 1° Os recipientes para residuos e materiais ndo comestiveis deverdo ser feitos de material
ndo absorvente e resistente, com vedagao que impeca vazamento e odores.

§ 2° E proibido o uso de materiais em madeira.

Art. 13. Os estabelecimentos deverdo dispor de:

| - embalagens plasticas transparentes para alimentos;

Il - ganchos de aco inoxidavel, inécuos e em bom estado, para desossa e armazenamento;
Il - balcbes frigorificos com portas apropriadas, obrigatoriamente mantidas fechadas.

Art. 14. E proibido, nos estabelecimentos mencionados nesta Lei:

| - o uso de machadinha, devendo ser substituida por serra elétrica ou equipamento similar;
Il - a lavagem de pisos ou paredes com solucdes desinfetantes ndo aprovadas por normas
técnicas especificas;
Il - 0 uso de cepo;

IV - a permanéncia de carnes na barra, devendo estas permanecerem somente o tempo
minimo necessario para a desossa;

V-avenda de carnes (exdticas, suinas, bovinas, bubalinas, ovinas, pescados, aves e derivados)
sem inspecdao da autoridade sanitdria competente, sob pena de apreensdo e multa;
VI - a venda de saladas, maionese, polenta e carne assada.
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Art. 15. O Alvard Sanitario, devera ser solicitado por processo préprio.

§ 1° Apds a solicitacdo, serdo realizadas inspecdes sanitdrias, andlise da documentacao e
emissao de parecer favoravel ou desfavordvel ao pedido.

§ 2° Os procedimentos de transformagao deverdo ser imediatamente interrompidos caso o
alvard esteja com validade expirada, sob pena de auto de infracao.

Art. 16. A empresa autorizada deverd expor em local visivel e de facil acesso ao consumidor o
Alvara de Autorizacdo Sanitdria.

Art. 17. A autoridade sanitdria poderd a qualquer momento interromper o processo de
transformacdo, caso as condi¢des exigidas ndo estejam sendo cumpridas.

Art. 18. Os produtos em desacordo com as normas da presente Lei estardo sujeitos a
apreensado e inutilizacdo, conforme a legislacao vigente.

Art. 19. O descumprimento do disposto neste, ensejard a autuacao do estabelecimento e a
apreensao e inutilizacdo das carnes preparadas, transformadas e/ou temperadas, e em caso
de reincidéncia o estabelecimento serd interditado, sem prejuizo das demais penalidades
fixadas na legislacao municipal, estadual e federal pertinentes.

Art. 20. Os estabelecimentos que ja se encontram instalados e funcionando anteriormente a
data da publicacao deste Regulamento, e que ndo puderem atender integralmente as suas
disposicbes serdo avaliados de forma a melhor se adequar as disposi¢des da legislacao
sanitdria vigente, tendo a Chefia do Departamento de Vigilancia Sanitdria da Secretaria
Municipal de Salde, autonomia para sugerir amelhor solu¢ao, objetivando minimizar os riscos
a saude e preservar a saide da populacao.

Art. 21. Além dos requisitos legais para obten¢do do Alvard Sanitdrio, serd solicitada a
comprovacdo da seguranca das instalagées por meio da apresentacdo de documento emitido
pelo Corpo de Bombeiros.

Art. 22. A pena de multa, graduada de acordo com a gravidade da infracao e a condicao
econdmica do infrator nos termos da Lei Federal n°6.437/77, serd aplicada mediante
procedimento administrativo, e o valor da multa serd recolhido ao Fundo Municipal de Saude.

Art. 23. As inspe¢des para desinterdi¢ao somente serdo realizadas mediante protocolizacao
de requerimento de desinterdicdo junto ao Departamento de Vigilancia Sanitaria Municipal,
constando declaracdo da empresa de que todas as irregularidades apontadas no auto de
interdi¢ao foram sanadas.
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§1° Somente o Fiscal Sanitario podera desinterditar o local, por meio do auto de desinterdicao
que deve ser devidamente preenchido.

§ 2° O processo deverd conter documentagdo que comprove a regularizacdo das pendéncias
apostadas.

Art. 24. As despesas com a execucdo desta Lei correrdo a conta de dotag6es or¢amentarias
proprias, suplementadas se necessario.

Art. 25. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo.

Barao/RS, 1° de agosto de 2025

Luciano Ricardo Sandrin
Vereador - MDB
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JUSTIFICATIVA
PROJETO DE LEI DO LEGISLATIVO 04/2025

O presente Projeto de Lei tem como objetivo regulamentar o funcionamento de
casas de carnes, acougues, mercados, supermercados e demais estabelecimentos que
manipulam e comercializam carnes in natura e/ou transformadas no Municipio de Barao/RS,
com foco na qualidade sanitéria, seguranca alimentar e protecdo a satide publica.

Dentre os principais avancos desta legislagdo, destacam-se:

. Definicdo clara da transformacgao artesanal de carnes, diferenciando-a da
industrializagao.

B Proibicdo do uso de aditivos quimicos industriais, como nitritos, nitratos e
proteinas ndo carnicas, protegendo o consumidor contra substancias que podem ser
prejudiciais a salide se usadas inadequadamente.

. Estabelecimento de requisitos minimos de infraestrutura, higiene,
armazenamento e rotulagem.

. Padronizacdo e controle da temperatura, impedindo prdticas que
comprometem a qualidade e seguranca do alimento.

. Criagdo de instrumentos para fiscalizacdo, sangdes, interdi¢oes e
regularizacdes, garantindo maior eficacia na atuacdo do poder publico.

Ademais, a Lei propde regras especificas para estabelecimentos ja existentes,
permitindo que, caso ndo atendam imediatamente a todas as exigéncias, sejam avaliados caso
a caso pela Vigilancia Sanitaria, com foco na adequacdo gradual e na minimizagao dosriscos a
saude publica, respeitando a realidade local.

Com isso, busca-se ndo apenas a protecao do consumidor, mas também o incentivo
3 formalizacio e profissionalizacdo do comércio local de carnes, contribuindo para a
valorizacdo dos pequenos empreendedores e para O desenvolvimento econémico do
Municipio.

Diante do exposto, contamos com © apoio dos nobres colegas vereadores para

aprovacao da presente proposta, em beneficio da satide, seguranca e bem-estar da populagao
de Barado.

Bardo/RS, 1° de agosto de 2025.

Luciano Ricardo Sandrin
Vereador - MDB
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