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Visto ¥ o SUMULA: Dispde sobre a criagdo do Servigo de

klspegﬁoMummpal—(Smasprodmosdeongemmml
A Camara Municipal de Peabiru, Estado do
Parana, aprovou e eu, Prefeito Municipal, sanciono a seguinte
LEI:

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - Fica criado o Servigo de Inspegio Municipal - Produtos de
Origem Animal (SIM/POA), diretamente vinculada 4 Secretaria da Indastria € Comércio e
Agricultura ¢ Divisdo do Meio Ambiente, através do Departamento de Fiscalizagdo ¢ sera
coordenado por um Médico Veterinario.

Paragrafo Unico - A coordenagio do servigo de que trata o caput deste artigo
serd exercida por profissional da irea médico-veterinaria da Secretaria Municipal da SatGde
de Peabiru.

Art. 2° - Ao Servigo de Inspegiio Municipal - Produtos de Origem Animal
(SIM/POA) compete:

I - Regulamentar ¢ normatizar:

a) A implantagio, a construgio, a reforma e o aparcihamento dos
estabelecimentos destinados a obtengdo de matéria-prima, industrializagdo ¢ beneficiamento
de produto de origem animal;

b) O transporte de produtos de origem animal “in natura” ou ja
industrializados e/ou beneficiados, destinados ao comercio Municipal;

¢) A embalagem e a rotulagem de produtos de origem animal.
II - A execugo da inspegdo sanitaria de produtos de origem animal;




i - rromover o registro dos estabelecimentos referidos na alinea “a” do
artigo, da embalagem e rotulagem dos produtos de origem animal;

IV - Fiscalizar o cumprimento das normas e regulamentos decorrentes nesta

V - Colaborar, quando necessario, com as demais entidades envolvidas na
atividades de inspegio;

VI - A realizagio de exames microbiolégicos, histologicos ¢ quimicos de
18 € produtos, quando necessarios.

Art. 3° - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, para

Le:,qualquermsta]aqﬁooulocalnosquassﬁouhhmdasmatenas—plmasou
enientes da produgio animal.

Parigrafo Unico - Sio considerados ainda, estabelecimentos de produtos de
al, quaisquer locais onde sdo recebidos, manipulados, elaborados,
, preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
stulados, com finalidade industrial ou comercial:

I - A carne das varias espécies animais ¢ seus derivados;
I - O leite e seus derivados;

II- O ovo e seus derivados;

IV - O mel, a cera de abelha e seus derivados.

Art. 4° - A inspegiio de que trata o inciso I do artigo 2° sera realizada por
rindrios ¢ Agentes de Inspegdo da Secretaria da Indistria ¢ Comércio ¢
Jivisdo do Meio Ambiente ou de outros 6rgos municipais ou estaduais através
nados enire os orgdos envolvidos.

Art. 5° - O Servico de Inspegio Municipal - Produtos de Origem Animal
itara com um Grupo Consultivo, composto por Médico Veterinarios, sendo:

D) 01 (um) da Secretaria da Indastria ¢ Comércio ¢ Agricultura e Divisio do
€, a quem cabera a coordenagio;

II) 01 (um) da Secretéria da Satde;

II) 01 (um) Secretaria de Estado da Agricultura ¢ Abastecimento.

§ 1° - Séo atribuigdes do Grupo Consultivo de que trata o “caput” deste

I - Auxiliar o SIM/POA na elaboragio das Normas e Regulamentos inerentes




- Anaisar € emiur pareceres sobre os processos de construgdo, reformas,
m@mﬂg&ocmﬂdﬁm@ﬁndﬂﬂb&mﬂm&q&ﬂhom?mm

Il - Analisar e emitir parcceres sobre os processos de registro de embalagens
¢ das rotulagens de produtos de origem animal;

IV - Colaborar com os inspetores do SIM/POA, quando solicitado.

§ 2° - O coordenador do SIM/POA, poderé convidar, sempre que necessario,
outros técnicos ou representantes de oufras entidades que estejam diretamente envolvidas
com as atividades do SIM/POA.

Art.6° - Todo estabelecimento registrado possuird inspegdo industrial e
sanitdria, realizada por profissional da drea Médico-Veterinaria.

Paragrafo Unico - A inspegdo industrial ¢ sanitaria podera ser permanente ou
ok

I - Serd permanente em estabelecimentos que abatem animais de agougue
(bovinos, suinos, bubalinos, caprinos, ovinos, eqilinos, aves e coelhos). :

I - Nos demais estabelecimentos, poderd esta inspegdo ser permanente ou
periodica, a juizo do SIM/POA.

Art. 7° - Ficam sujeitos ao cumprimento das normas ¢ regulamentos
decorrentes desta Lei todas as pessoas fisicas ou juridicas que produzem matéria-prima,
mmﬂmmmmnmduuﬂnmecmmhmmmnmdcmgmmimﬂqne
ndo estejam submetidos a fiscalizagio estadual ou federal.

CAPITULOI1I
DOS MATADOUROS

Art. 8° - Nenhum animal destinado ao consumo publico podera ser abatido
em matadouros que nio estejam devidamente registrados no Servigo de Inspegio Municipal -
Produtos de Origem Animal (SIM/POA), sob pena de multa.

ParigrafoUnicn O registro no SIF ou SIP exclui a necessidade prevista no
caput deste artigo.

Art. 9° - Os animais devem chegar aos matadouros no minimo 12 (doze)
horas antes da realizagio do abate, acompanhados do atestado de vacinagio contra Febre
Aftosa.

Paragrafo Unico - Os animais permaneceriio em jejum, recebendo somente
agua até o momento do abate.




Art. 1v - O asmumstrador do Matadouro ¢ responsavel pela guarda dos
«dos ao estabelecimento, nio se estendendo esta responsabilidade aos casos de
:nte que ndo possam ser previstos ou evitados.

Paragrafo 1° - Verificada a morte de qualquer animal recolhido ao
Ta 0 seu proprietirio notificado, para retird-lo dentro do prazo de 03 (trés)

Paragrafo 2° - Findo o prazo citado no paragrafo anterior, sem que a
nha sido atendida, o Administrador mandara fazer a remogdo do animal,
i as despesas por conta do proprietério, que sera ainda passivel de multa.

Art. 11 - E expressamente proibida a matanga, para consumo alimentar, de
jam das espécies bovina, suina, ovina ou caprina, nas seguintes condigdes:

a) vitelos com menos de quatro meses de vida;

b) suinos com menos de cinco semanas de vida;

¢) ovinos e caprinos com menos de oito semanas de vida:
d) animais que ndo tenham repousado pelo menos 12 horas;
€) animais caquéticos;

f) animais fadigados;

) vacas no tergo final de gestagio;

h) vacas com sinais de parto recente ou que tenham abortado, refugando pelo
|2 dias, respectivamente.

Pardgrafo Unico - Os proprietirios dos animais rejeitados sdo obrigados a
iesmo dia, do recinto do matadouro, sob pena de multa.

Art. 12 - Da matanga:

Paragrafo 1° - Qualquer que seja o processo de matanga, é indispensivel a
a & 0 escoamento do sangue das reses abatidas na canaleta de sangria.

Paragrafo 2° - Na matanga normal serd cumprido o disposto nos artigos 25 a
nento da Inspegio Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal -

[ - Sempre que houver a necessidade de matanga de emergéncia, esta devera
-presenga do médico-veterinario da Vigildncia Sanitaria.




AL 15 - U exame ao ammal abatido sera eito apos a esfola ou depenagem,
a abertura das carcagas e evisceragdo, por profissional habilitado. Serdo
cuidadosamente a carcaga, as visceras ¢ seus respectivos nodos-linfaticos, por
1ario responsavel pela inspegdo.

Art. 14 - Da inspegdo:
Parigrafo 1° - Na inspegio “Ante-mortem” serd cumprido o disposto nos

do Regulamento de Inspegdo Industrial ¢ Sanitaria dos Produtos de Origem
20A.

I - Caso o médico-veterindrio verifique, na inspegdo “Ante-mortem” a
quaisquer sinais que o levem & suspei¢do de qualquer enfermidade, deverd
\ apartagdo do(s) animal(ais) suspeito(s) para curral de observagio, onde
xames e dara o destino final aos(s) mesmo(s).

Paragrafo 2° - Na inspegdo “Post-mortem” serd cumprido:

I - Bovinos, o disposto nos artigos 34 a 85 do SIP/POA;

I - Suinos, o disposto nos artigos 35 a 95 do SIP/POA;

I - Ovinos ¢ Caprinos, o disposto nos artigos 33 a 82 do SIP/POA;

IV - Aves ¢ Pequenos Animais, o disposto nos artigos 35 a 50 do SIP/POA.
Art. 15 - E considerado improprio para o consumo alimentar, e passivel de
inar ou condenagio total, todo o animal em que se verificar, quer no exame
" ou “Post-mortem” a existéncia de qualquer enfermidade.

Art. 16 - Dos materiais condenados:

Parigrafo Unico - As carcagas, parte delas, visceras ou 6rgios condenados
0s para o consumo alimentar, deverdo ser destruidos no préprio matadouro,
» meios apropriados, tal como fornos crematérios ou digestores.

Art. 17 - Do transporte € consumo:

Paragrafo 1° - As cames consideradas préprias para o consumo humano,
olhidos a camara fria, onde permanecerio por no minimo 24 (vinte e quatro)
steriormente transportadas para os agougues.

Paragrafo 2° - O transporte das carcagas liberadas pelo Servigo de Inspegio
1) devera ser feito em veiculo fechado, facilmente lavavel, onde as mesmas
'CET Suspensas.




raragralo 3* - As carcagas ou visceras julgadas em condigdes de consumo
humano, serfo marcadas com o carimbo do SIM, de formato oval, no coxdio, no lombo, na
costela (ponta-de-agulha) e na paleta.

Art. 18 - Da higiene:

Pardgrafo 1° - Todas as depéncias dos matadouros deverfio ser mantidas em
condigbes de nigiene, ames, durame ¢ apbs a ReAZAg0 4o iTHbaho.

PlrégrafoP—Ophocaspmdcs,mimcomooscquipamontmcmmsﬂios
usadosnomawdomo,deverﬁoserh\mdosedesinfemdoshnediammmﬂapésoabaw.

Pardgrafo 3° - Os instrumentos de trabalho deverio ser freqiientemente
H@cniudoseméguaqueﬂedwmwtodoosbate,emmdasasfasesdeopcraqﬁes.

Paragrafo 4° - Os funcionérios deveriio manter rigoroso asseio pessoal.

Paragrafo 5° - Sempre que ficar comprovada a existéncia de dermatoses ou

quaisquer doengas infecto-contagiosas ou repugnantes em qualquer pessoa que exerga
atividades no matadouro, sera ela imediatamente afastada do trabalho.

Paragrafo 6° - Os funcionérios, encarregados desde a 4rea de sangria até a
expedigio, deverdo fazer uso de uniformes de cor branca e limpo, inclusive gorros, capacete
¢ botas.

Paragrafo 7° - E proibido fazer refeigdes no local de trabalho, bem como
depositar produtos, objetos e materiais estranhos 2 finalidade da dependéncia.

Paragrafo 8° - £ proibida a entrada de pessoas estranhas as atividades salvo
quando devidamente uniformizadas e autorizadas pelo responsével do Servigo de Inspegio.

CAPITULOI11
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 19 - Nenhum leite ou derivados destinados ao consumo piblico poderio
ser beneficiados em laticinios que ndo estejam, devidamente registrados no Servigo de
Inspegio Municipal - Produtos de Origem Animal (SIM/POA), sob pena multa.

Parigrafo Unico - O registro no SIF ou SIP exclui a necessidade prevista no
“caput” deste artigo.

Art. 20 - O leite devera ser oriundo de propriedades leiteiras com controle
sanitario, devendo os animais em produgdio possuirem atestados negativos de brucelose e
tuberculose, no minimo a cada seis meses.




AL 41 - 100a propriedade leiieira com registro no SIM/POA deveri possuir
um Responsavel Técnico, médico-veterindrio, o qual estard encarregado por toda a fase de
produgdio, desde a ordenha até a saida do produto final.

Art. 22 - O responsdvel Técnico pelo estabelecimento devera apresentar,
mensalmente, junto 4 Divisdo de Vigilincia Sanitaria do Municipio de Peabiru, o Laudo de
Anlise fisico-quimica ¢ microbiolégica do Leite pasteurizado.

Art. 23 - Leite Tipo “A”;

Pardgrafo 1° - Entende-se por Leite Tipo “A” aquele produzido, beneficiado
“ ¢ envasado no proprio estabelecimento, obedecidas as Normas Técnicas Regulamentos do
Servigo de Inspegdo Municipal/Produto de origem Animal (SIM/POA).

Paragrafo 2° - Dever4 ser procedente de vacas identificadas e fichadas, com
controle Sanitdrio permanente, submetidas a exames individuais (brucelose, tuberculose,
mastite) ¢ controle de endo e ectoparasitos.

Parégrafo 3° - Ser integral ¢ atender as caracteristicas fisico-quimicas e
bacteriologicas do padrdo (10.000 germes antes ¢ 500 apds a pasteurizagio, isento de
coliformes).

Parigrafo 4° - Ser obtido obrigatoriamente através de ordenha mecinica
maﬁzadaemsalaapropﬁadaedcsﬁnadaexctusivmncnteaestaﬁmﬁdadc, devendo estar
afastada das dependéncias de abrigo e arragoamento, bem como de outras instalagBes para
alojamento de animais.

Parigrafo 5° - A ordenha deveré ser feita em circuito fechado, ndo sendo

permitido a ordenha mecénica em sistema semi fechado tipo balde ao pé ou similar. Deve

F pmstﬁrtmnbémequipamenmdcmé-ﬂmgcmcbombeammmatéoanucdcdepédto,
localizado na dependéncia de beneficiamento ¢ envase,

Pardgrafo 6° - Ser pasteurizado no préprio local de produgdo, imediatamente
apos a ordenha em circuito fechado, em pasteurizador a placas e envasado mecanicamente.

Paragrafo 7° - Possuir laboratorio proprio para realizagio de provas fisico-
quimicas ¢ microbioldgicas.

Paragrafo 8° - Ser mantido a uma temperatura de 5°C, e dado ao consumo o
mais rapido possivel.

Pnﬁgrafo?-POssuirdatadcfabﬁcaqéoevaﬁdade(dia,méseano)
impressos na embalagem em local de ficil visualizagdo, nio devendo, o prazo de validade,
ultrapassar 72 horas.

Art. 24 - Leite Tipo “B”:




raragraio 1v - Ser procedente de vacas manfidas sob controle veterinario
permanente, submetidas e exames individuais de brucelose e tuberculose, teste de mastite
diariamente, antes da ordenha, e controle de endo ¢ ectoparasitos.

Paragrafo 2° - Ser produzido em estibulo leiteiro com ordenha mecénica, a
qual podera ser realizada em circuito fechado ou semi-fechado tipo balde ao pé. A sala de
ordenha deve estar afastada das dependéncias de abrigo ¢ arragoamento, bem como de outras
instalagGes para alojamento de animais.

Pardgrafo 3° - Ser integral ¢ atender as caracteristicas fisico-quimicas e
mﬁﬂdbg)icmmopﬁﬁo(ﬂm.Mgmmm:W.WMam,m&e
Oorimes ).

Plr&gnfod“-Sapaﬂeudzado,obdgatmiammte,anpmmizadoraphcu
¢ envasado mecanicamente em estibulo leiteiro ou usina de beneficiamento.

Paragrafo 5° - Quando for pasteurizado e envasado no préprio local de
produgo, estas operagies devem iniciar-se apés a ordenha, sendo o leite mantido a
temperatura de 5°C até o transporte.

Parigrafo 6° - Quando o leite nfio for pasteurizado no proprio local de
produgio ¢ imediatamente apos a ordenha, devera ter uma dependéncia apropriada para o
leite, denominada “Sala de Leite”, onde 0 mesmo devera ser mantido refrigerado a 5% até o
momento de ser enviado 4 usina de beneficiamento.

Paragrafo 7° - O laticinio deve possuir laboratério préprio para realizagio de
provas fisico-quimicas para comprovagio da eficcia da pasteurizagio (fosfatose e
peroxidase), diariamente.

Parigrafo 8° - Possuir data de fabricagio e validade (dia, més ¢ ano)
imprmmmbalagemcmlocaldefécilvisuaﬁzagﬁo,nﬁodevmdo,oprazodsvaiidadc,
ulirapassar 72 horas.

Art. 25 - Leite Tipo “B™:

Pardgrafo 1° - Ser procedente de vacas mantidas sob controle veterinria
permanente, submetidas a exames individuais de brucelose ¢ tuberculose, teste de mastite
diariamente, antes da ordenha, ¢ controle de endo e ectoparasitos.

Pardgrafo 2° - Ser obtidos através de ordenha mecénica ou manual.

Parigrafo 3° - Nio ser integral, devendo possuir teor de gordura minima 3%
(leite padronizado), atendendo as caracteristicas fisico-quimicas ¢ bacteriolégicas para o
padréo (maximo 150.000 germes apds a pasteurizagio e isento de coliformes).

Paragrafo 4° - Estar o estabelecimento (usina) devidamente habilitado para
fazer a padronizagio.

.o T TTTere—




raragraio 3> - Ser pasteunzado € envasado mecanicamente.

Pardgrafo 6° - Possuir data de fabricagio ¢ validade (dia, més e ano)
Mmrmmmbﬂagmmbcﬂdcﬁcﬂﬁsmﬁmmmmw,opmmdewﬂdadc,
ultrapassar 48 (quarenta e oito) horas.

Art. 26 - Leite Tipo “C” Integral:

Paragrafo 1° - Ser produzido em fazendas leiteiras com assisténcia veteriniria
de seus rebanhos, submetidos a exames semestrais de brucelose e tuberculose, feste didsio de
mastite antes da ordenha ¢ controle de endo ¢ ectoparisitos.

Pardgrafo 2° - Ser integral, limitado & produgo prépria, atendendo as
cmctais&mﬁdmmﬁnﬂmpaaopadrio(mb:ﬁnolS0.00ﬂgﬂmmspﬁsapaﬁemiu;ioc
isento de coliformes).

Paragrafo 3° - Ser produzido, obrigatoriamente, através de ordenha
mecénica, em circuito fechado ou semi-fechado tipo balde ao pé, devendo esta ser realizada
ansdaapmpﬁﬂacdesﬁnadacxchdvmcMcamﬁnﬂidade,afumdadadepmd&ncias
de abrigo e arragoamento dos animais.

Pm-&gmfuf-SerpasnGmizadoeeuvasadomecinkmtenolocalAda
pmduqlo,apésaordcnha,sendoohhemmﬁdoitmpetamdc?Caﬁotmspm.

Pardgrafo 5° - Possuir laboratério proprio para a realizagio dos testes fisico-
quimicas (fosfatase e peroxidase).

Paragrafo 6° - Possuir data de fabricagio ¢ validade (dia, més ¢ ano)
impresmmcmbdagmembcﬂdeﬁcﬂvhua&zzgio,n&odwmdo,opmzodcvﬁdade
ultrapassar 72 (setenta e duas) horas.

Art. 27 - Dos Derivados do Leite:

Paragrafo 1° - O Ieite a ser utilizado na fabricagio de queijos e produtos

lécbosdewrimo:imdodeeﬂhbdcchnﬂmdwidmmtemgismdosmhﬁwde
Inspegdo Municipal, Estadual ou Federal,
Parigufol‘~0&acﬁtivm,coadjuvmtesdatécnologia,embakgens,
envoltérios e ingredientes deverdo possuir registro no érgio competente.
Parigrafo 3° - Niio ¢ permitida a utilizagio de mesas ou qualquer utensilio de
madeira (material poroso).

Paragrafo 4° - Para queijos frescos e bebidas licteas deve existir instalagio
capaz de manter os produtos a uma temperatura de 5°C,




ArL 2¥ - Jevem se apresentar com unitorme completo (botas, calga, avental
€ gorro) de cor clara e limpos, no minimo trocados diariamente.

Paragrafo 1° - Os funcionirios que trabalham em oficinas, setores de
manutengdo e outros, devem se apresentar com uniformes em cores diferenciadas e ndo
poderiio ter livre acesso ao i ior do estabelecimento onde se processa a matanga ou se

Pardgrafo 2° - Os visitanfes somente poderdio ter acesso ao inferior do
estabelecimento quando devidamente uniformizados e autorizados pelo responsivel de
Servigo de Inspegio.

Art. 29 - Os funcionérios deverio ainda:

a) Nio ter adomnos nas mios ou pulsos;

b) Nio apresentar sintomas ou afecgdes de doengas infecciosas, abcessos ou
supuragdes cutineas; :

¢) Néo cuspir, fumar ou realizar qualquer ato fisico que de alguma maneira
possa contaminar o alimento.

CAPITULO V
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS, DA ROTULAGEM
E DO FUNCIONAMENTO

Art. 30 - Para o registro do estabelecimento junto ao Servigo de Inspegiio
Mnnicipa!dePenbﬁu-SMiPOAwrﬁonecmﬁimmsegxﬁnmdocmmmogmqmis
deverdo ser protocolados na Prefeitura Municipal:

I - Requerimento encaminhado ao coordenador do SIM/POA solicitando o
registro;

II - Plantas.

a) Baixa: em 04 (quatro) vias.

- Do estabelecimento industrial com Leiaute, demonstrando localizagio dos
equipamentos, maquinas ¢ utensilios, pontos de dgna quente ¢ frias, ctc.

- Dos anexos da matanga: currais, pocilgas, apriscos, etc.




b) Corte: transversal ¢ longitudial, contendo a altura de trilhos, plataformas,
mesas, etc., em 04 (quatro) vias.

¢) Situagdo: localizagio do estabelecimento dentro do terreno, rios estradas,
vias de acesso, etc., em 04 (quatro) vias.

Parigrafo 1° - Todas as plantas devem ter a escala indicada, sendo de facil
rorprowniio © wimree poo Brgurincnn Resporsivel,

Plﬁgﬂf02°-Em¢mdcmf0lmouadoquu;ﬁes,lsplmtudcwmm
idenﬁﬁcadascomascotesde:cxisﬂen:c,aconsuﬁ:eadcmﬁr.

Parignfo?-Apmvadooprqiﬂodeoonsmnio,mformaoumpﬁagioe
eﬂmdooeﬂabekchnsnmapmaﬁmcionu,dcmémpmvidmdﬁnomgimom
rmdagmﬂmodcmmagao,eﬁqmwmmamxlﬁﬁndosnmmomdnu

P

m-CépiaXcmgdﬁcadeescrinu'adcconqnaevenda,wnmtosociaL
arrendamento ou equivalente, em duas vias;

IV-Compmvmtzdemcomhnenmdemxasmmidpaispmrequaimcnmse
aprovagio de projetos;

V - Memorial econémico-sanitéario de estabelecimento, em duas vias,
mendoinfomwsdeacordomomodelodnSMPOA;

W-quoﬁaldescriﬁmdaobra,assinadopeloEngmhdroresponséveLem

duas vias;
VII - Parecer técnico da:
a) Prefeitura Municipal;
b) Vigilincia Sanitéria;
¢) Licenga Prévia do IAP.
= VI - Exame fisico-quimico e microbiolégico da dgua de abastecimento, em
vias,

Art. 31 - Os produtos industrializados deverio ser registrados no Servigo de
Rngis&odaDMsﬁochigﬂﬁnciaSmiﬁdadaSmuianﬁcipaldaSmide, sendo
nmecessdrios os seguintes documentos, os quais deverdo ser protocolados na Prefeitura,

I - Requerimento encaminhado ao coordenador do SRA/POA, solicitando o
registro;




o -FormulhiodeRegisn'odeAlinxnros,mdlmw'as;
HI-RelatériotémicodoPmdmo,mduasvias;

IV - Dizeres da rotulagem, em duas vias;

v -Cadasu'oedaEmpmsaeRespomabﬂidadeTécnica,emduasvias;

W-Fichacomplcmenmdclnspegio,preenolﬂdapclomédico-wtcﬂnidoda
SccretmiaMurﬁdpaldsSaﬁdedaDivisiodeVigilﬁxdaSmiﬁm.

M32-Todososprodutosdcmiu=manimalindmﬂiaﬁzxdmlmutguum
mmerdndwcomunﬂdordcwmesmridmﬁﬁcadospornwiodcréuﬂo,noquﬂdmcmm
as seguintes informagdes:

1 - Nome do produto em caracteres destacados;

2 - Nome da firma responsavel;

3 - Carimbo oficial da Inspegéo Sanitéria Municipal:

4 - Enderego e telefone do estabelecimento;

5 - Marca comercial do produto;

6 - Data de fabricagdo do produto;

7 - Prazo de validade do produto;

8 - Peso lquido;
9-Componi<;ioefomadeconsmm;iodopmdlm;
10- Indistria Brasileira.

M%-Osmdtﬁosdesﬁmdoséa]imcnuqiomimaldewmconwseu
rétulo a inscrigio “ALIMENTACAO ANIMAL .,

AnM-Osprodum_gniodesﬁnadgsé:ﬂhnem;gﬁohmnmouarﬁmaIdem
conter em seu rétulo a inscrigio “NAO COMESTIVEL”.

CAPITULO VI
DAS OBRIGACOES

M35-Ficaopwopﬁeﬂhiooummmbgaldossstabclechnenmsde
que tratam a presente Lei, obrigados a:




1 - umpnr € Tazer cumprr todas as exigéncias contidas nesta Lei;

I - Fornecer, quando necessario ou solicitado, material adequado ¢ suficiente
para a execugio dos trabalhos de inspegio;

m-anmw,qtmdofmocaso,pmodmm'ﬁuhabﬂﬂadoenﬁcimte,pm
ficar a disposigdo do SIM/POA;

N-chamemqmmﬁcﬁomnﬁodi@umndcmﬁodelomogﬁa
para a execugdo dos trabalhos, a empresa devera viabilizar o transporte dos mesmos.

v -PWRWTMW-MﬁraM

VI - Cumprir a todas as determinagdes da Inspegdo Sanitéria, quando ao
destino dos produtos condenados;
VIImetnrcconscrvarocslabelecimenmdemdocomestaLciemas
-
Vm-Rewﬂlcr,seforocm,mdasasmdeInspegloSanﬂiﬁneloude
Memmmcﬁsmnmﬁmaserm&uﬁdasdeacordomabgiﬂ@ioﬁgmw; :

D(-Suhncteraminspoqiounﬂﬁh,smquemwssﬁioqmlqmnméﬁa-
moummmmmmammmMmsm

CAPITULO VII
DAS SANCOES
mm-mmmfmammmmohﬁmmm
sangdes:
I - Adverténcia, quando o infrator for primario e nfio tiver agido com dolo
ou ma fé;

Il - Multa de até 100 (cem) Unidades Fiscais do Municipio, nos casos nio
cmnpremdidosnoﬁmisoaﬁeﬁor,pmpomimﬂéynidadcdainﬂaqﬁoedobndam
scidicin

IH-Aptemsiodmcmﬂemqiodasmatédm-prhnﬁ,pmdmos,mb-pm(hnos
o Aiiiendlin 38 ok it i nio ficdes higiéni itari
adequadumﬁmaquemduﬁnmoufomadlﬂmmdos,wﬁndamwwimpnuum
desacordo com as disposigdes legais pertinentes;

W-Smpmﬁodaaﬁﬁdadequecauwﬁscooummdonmzalﬁgi&ﬁco-
sanitdria, ou no caso de embargo & agio fiscalizadora;




V - Interdicao total ou parcial do estabelecimento quando a miragdo consistir
na adulteragdo ou falsificagiio habitual do produto ou se verificar, mediante inspegdo técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias.

Paragrafo 1° - O valor das multas dependera da gravidade da infragdo, sendo
agravadas até o0 miximo grau nos casos de ardil, simulagdo, desacato ou resisténcia a agio
fiscalizadora.

Pardgrafo 2° - A suspensio do que trata o inciso IV cessara quando sanado o
risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria.

Paragrafo 3° - A interdigio de que trata o inciso V cessard apés atendimento
das exigéncias que motivaram a sangio ¢ liberagio do 6rgdo fiscalizador.

Pardgrafo 4° - Se a interdigdo nfo for levantada no termos do paragrafo
anterior, decorridos 12 (doze) meses, serd cancelada a licenga.

Art. 37 - O néo recolhimento das multas que vierem a ser aplicadas, no plazo
estipulado, acarretard a inscrigdo na divida ativa desta Prefeitura, nas formas da legislagio
vigente.

CAPITULO VIII
DISPOSICOES FINAIS

Art. 38 - O Grupo Consultivo que trata o artigo 5°, elaborard normas técnicas
para regulamentar o funcionamento e os procedimentos para o registro dos estabelecimentos
¢ das embalagens junto ao (SIM/POA) de Peabiru, que serfo aprovados por Decreto do

Art. 39 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagio, revogando-se as
disposi¢des em contrario.

Gabinete do Prefeito Municipal de Peabiru, Estado do Paran em 15 de Maio
de1998.
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