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MENSAGEM AO PROJETO DE LEI N° 2.004/2023

Exmo. Sr. Presidente,
Exmos. Srs. Vereadores.

A producdao de queijos, a partir de leite cru ou leite
pasteurizado, € objeto de grande debate entre os diferentes setores da
cadeia produtiva do leite.

Isso porque o0s queijos artesanais, produzidos com leite cru,
enfrentaram restricdbes na produgdo e comercializagdo devido a
regulamentagdes voltadas para a industria e para a seguranga alimentar.

Os queijos produzidos com leite cru apresentam aromas e
sabores diferenciados e mais intensos, razdo pela qual, nos ultimos anos,
tém conquistado espagco e reconhecimento legal para serem
comercializados com seguranga juridica.

O Municipio de Jodo Neiva, com grande tradigdo na producao
de queijos artesanais, ganhou relevancia nacional evidenciada de varias
formas, dentre elas com a criagao da “Rota dos Queijos” (Lei Estadual n©°
11.802/2023) e a conquista de varias premiagdes em nivel nacional.

Tamanha relevancia exige legislagdo municipal, sobretudo
diante da adesdao do Municipio ao Cointer, consoércio que tem buscado
padronizar a legislagdo sanitaria e ambiental entre os diversos municipios
associados, gerando distorgdes ao, eventualmente, ndao considerar as
especificidades e tradigao local.

A fabricagdo de queijos artesanais é atividade benéfica para
as familias rurais jodo-neivense e pequenas agroindustrias familiares,
gerando empregos, rendas e impulsionando o desenvolvimento regional
através do agroturismo.

O queijo de leite cru, produzido no Municipio a partir de leite
nao pasteurizado, possui caracteristicas unicas, como aromas e sabores
mais complexos.

Se por um lado a pasteurizagdo garante a seguranga
microbiolégica do produto, por outro lado sabe-se que também pode
eliminar bactérias benéficas presentes no leite cru, resultando em um quei
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com sabor e aroma menos acentuado e mais padronizado.

Ndo se pode ignorar que a escolha entre queijo de leite cru e
queijo de leite pasteurizado também depende do gosto e preferéncia do
consumidor, o que contribui para a diversidade da industria de queijos.

Conciliar tradigcdo, qualidade, seguranca e viabilidade
econdmica é essencial para impulsionar o setor de queijos no ambito
municipal.

Nesse contexto, a presente propositura objetiva regularizar a
producdo de queijos artesanais, produzidos a partir de leite ndo
pasteurizado, com redugdo de riscos para a saude publica e possibilitando
a insergdo do produto no mercado formal, facilitando sua comercializagao e
garantindo a continuidade da atividade considerada de relevante interesse
turistico e cultural.

Sabe-se que a producao de queijos artesanais no Brasil
envolve diversos desafios regulatérios, certamente ndo superados
integralmente com o presente projeto de lei, mas sua aprovagao seria um
marco inicial na legalizagdo do produto diante de sua relevancia no ambito
municipal.

Por todo o exposto, contamos com o apoio sempre dispensado
pelos Nobres Vereadores, para apreciacao e posterior aprovagdao do
presente Projeto de Lei.

Requer ainda que seja adotado o procedimento de tramitagao
em regime de URGENCIA, considerando a necessidade de imediata
regularizagdo da atividade de produgao de queijo.

Gabinete do Prefeito Municipal de Jodao Neiva, em 09 de
outubro de 2023.
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PROJETO DE LEI N° 2.004, de 09 de outubro de 2023

Dispoe sobre a producao e a
comercializacao de queijos artesanais no
ambito do Municipio de Jodao Neiva, e da
outras providéncias.

O Prefeito Municipal de Joao Neiva, Estado do Espirito
Santo, no uso regular de suas atribuicdes legais, fago saber que a Camara
Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 1°. Os queijos artesanais ficam instituidos como
“produto tipico do Municipio de Jodo Neiva”, e declarados como patrimdnio
cultural e imaterial do Municipio.

8§ 1°. Sao considerados como queijos artesanais aqueles
produzidos com leite pasteurizado ou ndo pasteurizado e meétodos
tradicionais, com vinculagdo e valorizagao territorial, regional ou cultural,
com emprego de boas praticas agropecuarias e de fabricagao.

§ 29, S3o considerados queijos artesanais também aqueles
feitos em pequenas industrias de laticinios e que tenham obtido autorizagao
para inserir nos rotulos os termos “artesanal” ou “tradicional”, permitidas a
variabilidade sensorial entre os lotes e as inovagdes.

8§ 39°. Para fins desta Lei, produtor de queijos artesanais ou
queijeiro artesanal é aquele que preserva a cultura regional na elaboragao
de queijos, emprega técnicas tradicionais e observa protocolo de elaboragao
especifico para cada tipo e variedade.

§ 4°. Os queijos artesanais produzidos no Municipio tém
caracteristicas e métodos proprios, tradicionais e culturais, protegidos por
esta Lei para fins de valorizagao territorial.

§ 5°. O tempo de cura do queijo feito a partir de leite cru é
definido com base no processo tecnoldgico de produgao de cada variedade
de queijo, de acordo com suas caracteristicas.

§ 6°. Poderdo constituir a formula dos queijos artesanais,
além da matéria-prima (leite cru), condimentos naturais, corantes naturais,
coalhos ou coagulantes, sal (cloreto de sédio ou outro que exerga a mesm
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fungdo), fermentos e outras substancias de origem natural, permitindo-se
a utilizacao de aditivos descritos nas receitas originais.

§ 7°. O queijo artesanal podera ser comercializado com ou
sem embalagem, conforme a caracteristica do produto.

Art. 2°. A Rota dos Queijos no Municipio de Jodo Neiva,
criada pela Lei Estadual n°. 11.802/2023, fica declarada como de relevante
interesse turistico e cultural.

Art. 3°. O queijeiro artesanal é responsavel pela identidade,
pela qualidade e pela seguranga sanitaria do queijo por ele produzido, e
deve cumprir 0s requisitos sanitarios estabelecidos pelo Poder Publico.

Paragrafo uUnico. O disposto no caput ndao afasta as
responsabilidades dos demais fornecedores previstas na Lei Federal n©
8.078, de 11 de setembro de 1990, Cédigo de Defesa do Consumidor.

Art. 4°, E permitida a comercializagdo do queijo artesanal,
desde que cumpridas as exigéncias desta Lei, com atendimento dos
requisitos sanitarios.

Art. 5°. A elaboragdo de queijos artesanais a partir de leite
cru fica restrita a queijaria que utilize leite produzido em estabelecimento
rural certificado como livre de tuberculose e brucelose, de acordo com as
normas do Programa Nacional de Controle e Erradicagdo da Brucelose e da
Tuberculose Animal (PNCEBT), ou controlado para brucelose e tuberculose
por 6rgdo estadual de defesa sanitaria animal, no prazo de até 3 (trés) anos
a partir da publicagao desta Lei.

§ 1°. Na omissdao do o6rgdo estadual em promover a
certificacdo de trata o caput, o 6rgao municipal podera atuar de forma
supletiva, certificando o estabelecimento rural para garantir a continuidade
da produgdo do queijo artesanal com os requisitos sanitarios estabelecidos
pelo Poder Publico.

§ 2°. No ambito municipal, o procedimento de certificagao
previsto no paragrafo anterior terd periodicidade anual, e a renovagdo deve
ser requerida com antecedéncia minima de 120 (cento e vinte) dias da
expiragdo de seu prazo de validade, ficando este automaticamen
prorrogado até a manifestagdo definitiva do 6rgdo competente.
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§ 3°. Fica o Municipio de Jodo Neiva autorizado a celebrar
convénio com 6rgdo estadual, ou atuar através de consdércios municipais
para a certificacao de trata o caput.

Art. 6°. S3o requisitos para o0 reconhecimento de
estabelecimento rural produtor de leite para a elaboragdo de queijo
artesanal, nos termos do regulamento:

I. comprovar o controle de mastite com a realizagdo de
exames para deteccdo de mastite clinica e subclinica, inclusive analise
periddica do leite da propriedade;

II. utilizar boas praticas agropecuarias na produgao leiteira;

III. utilizar dgua potavel nas atividades relacionadas a
ordenha;

IV. permitir a rastreabilidade de produtos.

Paragrafo unico. O leite devera ser produzido em condigdes
higiénicas, abrangendo o manejo do rebanho e os procedimentos de
ordenha e de transporte até a queijaria.

Art. 7°. S3o requisitos para o reconhecimento de queijaria
produtora de queijo artesanal, nos termos do regulamento:

I. utilizar boas praticas de fabricacdo, a fim de garantir a
qualidade sanitdria e a conformidade dos produtos alimenticios com os
regulamentos técnicos, inclusive em relagdo a salude dos manipuladores de
qgueijo e do transporte do produto;

II. utilizar dgua potavel nos processos de elaboragdo do
gueijo artesanal;

III1. permitir a rastreabilidade de produtos;
IV. utilizar matérias-primas de produgdo proépria ou de

origem determinada, sendo permitida a aquisigdo de leite em propriedade
rurais proximas, desde que atendam as normas sanitarias pertinentes.
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8§ 1°. Fica permitido o uso de equipamentos simples,
observados os riscos sanitarios, o volume de producdao e considerando a
multifuncionalidade dos ambientes, respeitando as particularidades de cada
processo.

§ 2°. Os requisitos previstos no caput passarao a ser exigidos
no mesmo prazo de 3 (trés) anos a contar da publicagao desta Lei previsto
no art. 59.

Art. 8°. A fiscalizagdo dos estabelecimentos produtores de
queijo artesanal e dos produtos neles elaborados devera ser realizada por
orgaos de defesa sanitaria animal federais, estaduais ou municipais,
concorrente ou suplementarmente, respeitadas as devidas competéncias.

Art. 9°. O Poder Publico irda atestar e monitorar a
conformidade do estabelecimento rural e da queijaria artesanal com o
estabelecido nesta Lei, sem cobranga de taxas.

Art. 10. Os procedimentos e processos de controle de boas
praticas, fiscalizacdo e rastreabilidade serdo simplificados no caso de
pequenos produtores, conforme normatizagdo defendida pelo 6érgao
competente.

Art. 11. Competird as entidades de defesa sanitaria e de
assisténcia técnica e extensdo rural orientar o queijeiro artesanal na
implantagdo dos programas de boas praticas agropecuarias de producdo
leiteira e de fabricagdao do queijo artesanal.

Art. 12. Na omissao desta Lei, aplica-se a legislacao federal
no que couber, e em carater subsidiario.

Art. 13. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Gabinete do Prefeito Municipal de Joao Neiva, 09 de outubro
de 2023.
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Ao Exmo Sr. Presidente da Camara Municipal de Jodo Neiva para inclusdo, em pauta da
sessdo ordinaria e consequente apreciagao dos Exmos. Srs Vereadores.

Em, 09 de odtubyg de 2023.
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