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Prefeitura Municipal de Marechal Floriano
ESTADO DO ESPIRITO SANTO

Marechal Floriano/ES, 01 de Outubro de 2025.
OF. PMMF N°. 826/2025

EXMO SR.

JUAREZ JOSE XAVIER

PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL
MARECHAL FLORIANO/ES

Senhor Presidente,

Em ateng@o aos termos constados no OF/SEGACMME/PRESIDENCIA/N®. 505/2025, referente
ao Requerimento n° 86/2025, de autoria do Vereador Diogo Endlich de Oliveira e o
OF/SEGACMME/PRESIDENCIA/N®. 562/2025, que requer ao Poder Executivo cépia integral
do Termo de Referéncia da contratagdo para fornecimento de merenda escolar, cumpre-nos
encaminhar em anexo o Termo de Referéncia, fornecido pela Secretaria Municipal de Educag@o.

Sem mais para 0 momento, apresentamos as nossas,

Cordiais saudacdes,

ANTONIO LIDINEY Assinado de forma digital
por ANTONIO LIDINEY
GOBBI:79256953749 Gopp1:79256953749

ANTONIO LIDINEY GOBBI
Prefeito Municipal

Rua David Canal, n°® 57, Centro, Marechal Floriano/ES, CEP 29.255-000
Telefax: (0**)27 3288 1367 - (0**)27 3288 1111 - Em@il: gabinete.marechalfloriano@gmail.com
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Ce Consorcio Piblico dg Regido Sudoeste -
CIM A

‘2‘?;?;;‘9 Serrana - CIM PEDRA AZUIL

» Estado do Espirito Santo

TERMO DE REFERENCIA

1 - IDENTIFICACAO DO OBJETO:

Este Termo de Referéncia tem por objetivo detalhar os procedimentos necessarios 3 CONTRATACAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA NO PREPARO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTAGAO BALANCEADA E EM
CONDICGES HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS, QUE ATENDAM AOS PADROES NUTRICIONAIS E
DISPOSITIVOS LEGAIS VIGENTES AoS ALUNOS MATRICULADOS EM UNIDADES ESCOLARES DA REDE

N® 290/2023 do Conséreio Publico da Regigo Polinorte do Espirito Santo - CIM POLINORTE, oriunda do
Pregdo Eletrdnico Ne 052/2023 - Processo N2 3358/2023.

1.1-Dos PARTICIPANTES DESTE TERMO DE REFERENCIA - TR:
- Municipio de Afonso Cldudio/ES;

- Municipio de Brejetuba/ES;

- Municipio de Conceicio do Castelo/ES;

- Municipio de Domingos Martins/ES;

- Municipio de Ibatiba/ES;

- Municipio de Itaguacu/ES;

- Municipio de Laranja da Terra/ES;

- Municipio de Marechal Floriano/ES;

- Municipio de Santa Maria de Jetib3/ES;

- Municipio de Venda Nova do Imigrante/ES.

5 , . s ES,
OBS.: Os demais Municipios, Castelo/ES, Ibitirama/ES, Irupi/ES, l'tar':ana/fs, ldna/ES e Muniz :_;er'r;e; 5
que integram este Conséreio, n3o fazem parte deste processo pois ja estio contemplados no

Referéncia, integrante do Contrato n? 021/2024 do Consércio Publico da Regido Sul - CIM P_ok’) gt:l.ég
Municipio de Viana/ES, que também integra este Consdrcio, n3o faz parte deste processo pois é Org
participante da Ata de Registro de Pregos n? 290/2023 - CIM Polinorte.

1.2 - DAS ESPECIFICACOES DETALHADAS DO OBIJETO E QUANTIDADES: e L
1.2.1 - Deverio ser rigorosamente atendidas as especificacBes e os quantitativos maxn'aoNORTE rbi
estimados na ARP 290/2023, oriunda do Edital de Pregdo Eletrénico N2 052/2023 - CIM PO ;

de observar os apontamentos e esclarecimentos nela descritos.

1.3 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS: . St
1.3.1 - Os quantitativos de alunos dos Municipios Consorciados ao CIM Pedra Azul s3o os discriminados

no quadro abaixo:

|

N2 DE ALUNOS POR MUNICIPIO CONSORCIAD? —
MUNICIPIOS Ensino it Educag':ao Total dc
AeDE nos Fundamental Especial | Municipio

JE 5 .004/0001-01
Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760

E-malil: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 5
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Consrcio Publico da Regiio Sudoeste
serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

Pré- Anos Anos
il escola iniciais finais Bl J
Afonso Cléudio 666 784 1932 | 1611 | 205 280 5.478 |
| Brejetuba 162 456 1162 | 875 25 182 | 2862 |
Conceigdo do Castelo | 281 317 889 | 629 110 91 2317 |
Domingos Martins 599 918 2.444 2.072 169 226 6.428 |
ibatiba 343 765 1.859 1.477 305 214 4963 |
itaguagu 265 | 333 760 617 17 67 2.059 |
Laranja da Terra 148 | 265 616 | 540 0 44 1613 |
Marechal Floriano 3637 Loy lh 1.233 945 0 88 3.144 |
Santa Maria de Jetibd | 613 1.353 2.851 2.156 264 288 7.525 |
Venda Nova do 644 589 1.464 1,117 125 166 4.105
imigrante

TOTAL: | 4083 | 6.296 | 15210 | 12.039 1.220 1.646 40.494 |

*Fonte da informagao: https://qedu.org.br/uf/32-espirito-santo - Fonte: Censo, INEP - 2023.

5 - ESPECIFICAGAO TECNICA DO OBJETO:

2.1-DA DESCRICAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS:

2.1.1 - A CONTRATADA deverd, para a adequada prestagdo dos servigos, e por sua conta e risco,
responsabilizar-se por FORNECER:

a) No que se refere aos alimentos:

1 - Alimentos, de acordo com 0 padrio de qualidade e a legislagdo vigente, constantes do Anexo | -
Especificagdo Técnica de Géneros Alimenticios deste instrumento &, ainda, dentro do prazo de validade
(sendo vedada a utilizagdo de alimentos com alteracBes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro
do prazo de validade), frescos e “in natura” no caso de hortifrutigranjeiros (frutas, verduras, legumes,
feculentos, ovos, etc.);

2 - As quantidades adequadas para atendimento ao “per capita” e ao porcionamento estdo especificados
no Anexo IV - “Per Capita” dos Alimentos deste instrumento;

3 . A Contratada obrigar-se-a ao atendimento de necessidade alimentar e nutricional especial aos alunos
que apresentarem alguma patologia associada a nutricdo & que possuam laudo médico, sempre que
solicitado pela Contratante;

4 - Excepcionalmente, a CONTRATANTE podera aprovar alimentos n3o previstos no padrdo de qualidade
dos alimentos estabelecido no Anexo | - Especificacio Técnica de Géneros Alimenticios deste
instrumento, especialmente aqueles que vierem a ser fornecidos pela CONTRATADA ou oriundos da
Agricultura Familiar, visando a adequagdo ao Plano Alimentar e 3 Lei n2 11.947 de junho de 2009 e suas
alteracBes. Tal aprovagao ser4 baseada na legislacdo vigente pertinente ao assunto.

b) No que se refere aos insumos diversos:

1 - Insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestacdo do servico, tais como:

1.1 - Materiais para a Cozinha: gas de cozinha, fésforo, saco plastico adequado para coleta e guarda de
amostra, bobina picotada (propria para a guarda de hortalicas e outros alimentos), de plastico
transparente (100% polietileno virgem, translicido e cristalino), luva antitérmica e luva de malha de aco;

17 - Domissanitarios: desincrustante, sanitizante, sab3c em p6, sabdo em pedra, pasta brilho
7
detergente: ’

1.2.1 - Panos de tecido somente poderdo ser utilizados para a limpeza do ch3o;

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
E-mall: compras@gimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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TERMO DE REFERENCIA

1.1-pos PARTICIPANTES DESTE TERMO DE REFERENCIA - TR:
- Municipio de Afonso Cldudio/ES;

- Municipio de Brejetuba/Es;

- Municipio de Conceicdo do Castelo/ES;

- Municipio de Domingos Martins/ES;

- Municipio de Ibatiba/ES;

- Municipio de Itaguagu/ES;

- Municipio de Laranja da Terra/ES;

- Municipio de Marechal Floriano/ES;

- Municipio de Santa Maria de Jetibd/ES;

- Municipio de Venda Nova do Imigrante/ES.

0BS.: Os demais Municipios, Castelo/Es, Ibitirama/ES, Irupi/ES, Itarana/Es, lGna/ES e Muniz :-reiregzse,
que integram este Consércio, ndo fazem parte deste processo pois ja estdo contemplados no Term

Referéncia, integrante do Contrato ne 021/2024 do Consércio Pablico da Regido Sul - CIM Polo Sul. O
Municipio de Viana/ES, que também integra este Consércio, n3o faz parte deste processo pois é Orgso
participante da Ata de Registro de Precos ne 290/2023 - CIM Polinorte.

1.2 - DAS ESPECIFICACCES DETALHADAS DO OBJETO E QUANTIDADES: ; o |
1.2.1 - Deverio ser rigorosamente atendidas as especificacdes e os quantitativos maximos de a uln'os
estimados na ARP 290/2023, oriunda do Edital de Pregdo Eletrénico N2 052/2023 - CIM POLINORTE, além
de observar os apontamentos e esclarecimentos nela descritos.

1.3 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS: - o ot
1.3.1 - Os quantitativos de alunos dos Municipios Consorciados ao CIM Pedra Azul s3o os discriminados

no quadro abaixo:

N2 DE ALUNOS POR MUNICIPIO CONSORCIADO

Ensino Educacdo
MUNICiPIOS Até 06 anos i el Especial

Total do

Adultos Municipio

-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
- - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - C|
iy 2:1113: c?:'mm c° edraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 5



Consércio Publico da Regido Sudoeste
serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

I Pré- Anos Anos
Creche escola iniciais finais Bis L J
Afonso Claudio 666 784 1932 | 1.611 205 280 | 5478 |
Brejetuba 162 456 y162 | 875 25 483 ' |- 2.862 |
Conceigao do Castelo | 281 317 gsor || 629 ol S W B
Domingos Martins 599 918 Sqe o Te9r |- 226" T 6,428 |
ibatiba 343 = Ty Ee9T | BATT | s05' |21 | 4963 |
[taguagu 265 333" ' 760 o il e il - LWL 2059 |
Laranja da Terra 148 265 TR e e B | 1613 |
Marechal Floriano 362 516 1233 | o4 | o0 | 88 | 3144 |
Santa Maria de Jetiba | 613 | 1.353 2851 | 2156 | 264 288 7.525 |
Venda Nova do 644 589 1.464 117 125 166 4,105 J
imigrante

TOTAL: | 4083 | 6.296 | 15.210 | 12.039 | 1220 | 1.646 40494 |
*Fonte da informagao: https://qedu.org.br/uf/32-espirito-santo - Fonte: Censo, INEP - 2023.

5 - ESPECIFICACAO TECNICA DO OBJETO:

2.1-DA DESCRICAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS:

2.1.1 - A CONTRATADA devera, para a adequada prestagdo dos servigos, e por sua conta e risco,
responsabilizar-se por FORNECER:

a) No que se refere aos alimentos:

1 - Alimentos, de acordo com 0 padréo de qualidade e 2 legislacdo vigente, constantes do Anexo | -
Especificagdo Técnica de Géneros Alimenticios deste instrumento &, ainda, dentro do prazo de validade
(sendo vedada a utilizacdo de alimentos com alteragdes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro
do prazo de validade), frescos e “in natura” no caso de hortifrutigranjeiros (frutas, verduras, legumes,
feculentos, ovos, etc.);

2 - As quantidades adequadas para atendimento ao “per capita” e ao porcionamento estdo especificados
no Anexo IV - “Per Capita” dos Alimentos deste instrumento;

3 - A Contratada obrigar-se-a ao atendimento de necessidade alimentar e nutricional especial aos alunos
que apresentarem alguma patologia associada & nutricdo e que possuam laudo médico, sempre que
solicitado pela Contratante;

4 - Excepcionalmente, a CONT RATANTE podera aprovar alimentos n3o previstos no padrdo de qualidade
dos alimentos estabelecido no Anexo | - Especificagdo Técnica de Géneros Alimenticios deste
instrumento, especialmente aqueles que vierem a ser fornecidos pela CONTRATADA ou oriundos da
Agricultura Familiar, visando a adequagdo ao Plano Alimentar e 3 Lei n2 11.947 de junho de 2009 e suas
alterac@es. Tal aprovagdo sera baseada na legislagio vigente pertinente ao assunto.

b) No que se refere aos insumos diversos:

1 - Insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestagdo do servico, tais como:

1.1 - Materiais para a Cozinha: gés de cozinha, fésforo, saco plastico adequado para coleta e guarda de
amostra, bobina picotada (prépria para a guarda de hortalicas e outros alimentos), de pléstico
transparente (100% polietileno virgem, transltcido e cristalino), luva antitérmica e luva de malha de ago;

17 - Domissanitarios: desincrustante, sanitizante, sabdo em pé, sabdo em pedra, pasta brilho
7
detergente: )

1.2.1 - Panos de tecido somente poderao ser utilizados para a limpeza do chdo;

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
E-mall: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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o | Serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado qo Espirito Santo

TERMO DE REFERENCIA

1 - IDENTIFICACAO DO OBJETO:

Este Termo de Referéncia tem por objetivo detalhar os procedimentos necessarios & CONTRATACAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA NO PREPARO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTACAO BALANCEADA E EM
CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS, QUE ATENDAM AOS PADROES NUTRICIONAIS E
DISPOSITIVOS LEGAIS VIGENTES AOS ALUNOS MATRICULADOS EM UNIDADES ESCOLARES DA REDE
MUNICIPAL DE ENSINO, DOS MUNICiPIOS PARTICIPANTES DA CAMARA SETORIAL DE COMPRAS
COMPARTILHADAS DO CIM PEDRA AZUL, MEDIANTE O FORNECIMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS
E DEMAIS INSUMOS NECESSARIOS, FORNECIMENTO DOS SERVICOS DE LOGISTICA, SUPERVISAD E

1.1-Dpos PARTICIPANTES DESTE TERMO DE REFERENCIA - TR:
- Municipio de Afonso Claudio/ES;

- Municipio de Brejetuba/Es;

- Municipio de Conceigdo do Castelo/ES;

- Municipio de Domingos Martins/ES;

- Municipio de Ibatiba/ES;

- Municipio de Itaguagu/ES;

- Municipio de Laranja da Terra/ES;

- Municipio de Marechal Floriano/ES;

- Municipio de Santa Maria de Jetib4/ES;

- Municipio de Venda Nova do Imigrante/ES.

OBS.: Os demais Municipios, Castelo/ES, Ibitirama/ES, Irupi/ES, Itarana/ES, Iina/ES e Muniz Frelre/ZS,
que integram este Consércio, n3o fazem parte deste processo pois j4 estiio contemplados no Termo de
Referéncia, integrante do Contrato ne 021/2024 do Consércio Plblico da Regifio Sul - CIM P'0|C’> §U'-~O
Municipio de Viana/Es, que também integra este Consércio, ndo faz parte deste processo pois é Orgdo
participante da Ata de Registro de Pregos n® 290/2023 - CIM Polinorte.

1.2-DAs ESPECIFICACOES DETALHADAS DO OBJETO E QUANTIDADES: e o g SN
1.2.1 - Deverio ser rigorosamente atendidas as especificagbes e os quantitativos maximos de Ea ul -
estimados na ARP 290/2023, oriunda do Edital de Pregdo Eletr8nico N2 052/2023 - CIM POLINORT. ,ale
de observar os apontamentos e esclarecimentos nela descritos.

1.3 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS: " ol i g
1.3.1 - Os quantitativos de alunos dos Municipios Consorciados ao CIM Pedra Azul sdo os discriminados

no quadro abaixo:

N2 DE ALUNOS POR MUNICIPIO CONSORCIADO —
Ensino Educacdo Tota. ! ?
P At D8 Ao Fundamental it Especial | Municipio

- N° 02.760.004/0001-01
- ~ o Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNP.
Av. Marechal DGOdOPO, l“lr 12[6.: Centro - Afons r e (o] lz. poe 4 J 7

A\



Consdrcio Publico da Regidio Sudoeste
serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

Pré- Anos Anos
Qaacha escola iniciais finais \ Ela \ \ j
Afonso Claudio 666 784 1932 | 1611 205 | 280 | 5478 |
Brejetuba 162 456 1.162 875 25 182 | 2862 |
Conceigao do Castelo | 281 317 889 629 110 91 | 2317 |
Domingos Martins 599 918 2.444 2.072 169 226 6.428
ibatiba 343 765 1859 | 1.477 305 214 4.963
[taguagu 265 333 Je0 - | Bal | 17 | 67 2.059
Laranja da Terra 148 265 616 .| 540 | "0 g s, |
Marechal Floriano 362 516, .. 1.233 a5 | o0 | 88 | 3144 |
Santa Maria de Jetibd | 613 1353 | 2851 | 2.156 | 264 | 288 7525 |
Venda Nova do 644 589 \ 1.464 1.117 ‘ 125 166 4.105J
imigrante

TOTAL: | 4083 | 6.296 | 15.210 | 12039 | 1220 | 1.646 40494 |

*Fonte da informagao: https://qedu.org.br/uf/32-espirito-santo - Fonte: Censo, INEP - 2023.

5 - ESPECIFICAGAO TECNICA DO OBJETO:

7.1 - DA DESCRICAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS:

2.1.1 - A CONTRATADA deverd, para a adequada prestagdo dos servigos, e por sua conta e risco,
responsabilizar-se por FORNECER:

a) No que se refere aos alimentos:

1 - Alimentas, de acordo com 0 padrdo de qualidade e a legislagdo vigente, constantes do Anexo | -
Especificagdo Técnica de Géneros Alimenticios deste instrumento &, ainda, dentro do prazo de validade
(sendo vedada a utilizagéo de alimentos com alteragdes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro
do prazo de validade), frescos e “in natura” no caso de hortifrutigranjeiros (frutas, verduras, legumes,
feculentos, ovos, etc.);

2 - As quantidades adequadas para atendimento ao “per capita” e ao porcionamento estdo especificados
no Anexo IV - “Per Capita” dos Alimentos deste instrumento;

3 . A Contratada obrigar-se-a ao atendimento de necessidade alimentar e nutricional especial aos alunos
que apresentarem alguma patologia associada a nutrigdo e que possuam laudo médico, sempre que
solicitado pela Contratante;

4 - Excepcionalmente, a CONTRATANTE poderéa aprovar alimentos n3o previstos no padrdo de qualidade
dos alimentos estabelecido no Anexo | - Especificagdo Técnica de Géneros Alimenticios deste
instrumento, especialmente aqueles que vierem a ser fornecidos pela CONTRATADA ou oriundos da
Agricultura Familiar, visando a adequagdo ao Plano Alimentar e 3 Lei n2 11.947 de junho de 2009 e suas
alteracBes. Tal aprovagdo sera baseada na legislagdo vigente pertinente ao assunto.

b) No que se refere aos insumos diversos:

1 - Insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestagdo do servico, tais como:

1.1 - Materiais para a Cozinha: gas de cozinha, fésforo, saco plastico adequado para coleta e guarda de
amostra, bobina picotada (propria para a guarda de hortalicas e outros alimentos), de plastico
transparente (100% polietileno virgem, transltcido e cristalino), luva antitérmica e luva de malha de ago;

1.2 - Domissanitarios: desincrustante, sanitizante, sab3o em pd, sabdo em pedra, pasta brilho
detergente: : !

1.2.1 - Panos de tecido somente poderado ser utilizados para a limpeza do chéo;

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 0!
; . 29.600-000 - 2.760.00
E-mail: comgras@clmgedmazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 b
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Consdrcio Piblico da Regido Sud & o
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Serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

I u]
1.2.2 - Cabe a CONTRATADA o fornecimento de fita reagente para verificagdo da presenga de cloro
ativo na solugdo clorada utilizada para sanitizagdo.
1.3 - Materiais de higiene para sua mdo de obra: sabonete liquido e &lcool 70% para lavagem de mdos,
papel higiénico, papel toalha branco ndo-reciclado, luva descartavel;
1.4 - Sabonete antisséptico somente ser permitido quando houver uma pia exclusiva para lavagem de
maos;
1.5 - Materiais diversos: esponja dupla face, insumo de facil manuseio que substitua a palha de a¢o, luva
de borracha, saco alvejado, pano descartavel de limpeza multiuso, vassoura piagava, rodo, balde plastico,
conjunto de limpeza “mop”, saco plastico de lixo preto reforcado em tamanho compativel com o0s
recipientes plasticos, borrifador plastico, recipiente plastico ou em ago inoxiddvel com tampa e pedal
para lixo, bateria para a balanga, filme plastico para acondicionar alimentos;
1.6 - Uniformes e equipamentos completos de protegdo individual para a m3o de obra, especificados
para o desempenho das fungdes, em boas condicBes de higiene e conservagdo, para troca didria e
utilizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha, e sem 6nus para os empregados da
CONTRATADA, tais como: aventais; aventais de frente de tecido, aventais de PVC, jalecos, calgas, blusas,
meias, todos de cor clara; calgados fechados; botas antiderrapantes; rede de malha fina para protecdo
dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca descartdvel branca, luvas descartéveis. A critério da
CONTRATADA, o uniforme podera ou n3o ter seu logotipo;
1.6.1 - Uniforme parcial reserva referente a jaleco mantido em bom estado de conservagao e
higiene, rede de malha fina para protecdo dos cabelos e touca descartével branca, a qualquer
funciondrio da unidade educacional, ou da CONTRATANTE, ou de qualquer 6rgdo fiscalizador, que
pretenda visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a entregadores de alimentos e outros
materiais, o qual seré devolvido 8 CONTRATADA apés o uso eventual;
1.7 - Outros insumos, que se fizerem necessérios para a adequada prestagdo do servico poderdo ser
incluidos no decorrer do contrato, desde que seja acordado por ambas as partes (CONTRATANTE E
CONTRATADA). |

c) No que se refere aos utensilios, equipamentos e mobilidrios:
1- O ENXQOVAL DE UTENSILIOS POR ESCOLA est discriminado no Anexo V;

1.1 - Utensilios de mesa, de qualidade adequada, e em quantidade suficiente para atender ao malf)r
numero de alunos matriculados por periodo, mediante solicitagdo da unidade educacional e autorizagao
da CONTRATANTE, que serdo incorporados ao patriménio municipal; .

1.2 - Utensilios de cozinha, conforme lista obrigatéria e orientativa discriminada nas legislages e demais
dispositivos legais e regulamentares por ventura aplicdveis no Anexo V, de qualidade e qua”ﬁd?de
adequadas, observando as disposicdes, caso sejam necessérios 3 adequada viabilizagdo do servico,
mediante solicitagdo da unidade educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que serdo incorporados
ao patriménio municipal;

1.3 - Equipamentos de cozinha, conforme lista obrlgatona discriminada no Anexo V, de qualidade e
quantidade adequadas, sem pontos de ferrugem, com adequada vedagéo das portas, quando hof“fer ?
6timo desempenho quanto 3 eficiéncia energética (consumo de energia), caso sejam fiscgssarios ©
adequada viabilizagdo do servico, e em caso de quebra ou extravio, mediante solicitacdo da unidade
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educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que serdo incorporados ao patrimonio municipal;

1.4 - Balanca eletrdnica de precisdo, com capacidade de 15 (quinze) kg e escala de 2 (dois) gramas,
acompanhada de respectiva bateria em condigdes de uso, para cada Unidade Educacional em que
prestar servico, a qual deverd ser mantida na cozinha para quaisquer avaliagdes que se fizerem
necessarias, sendo incorporada ao patriménio municipal;

1.5 - Termdmetro de haste destinado & medi¢&o de temperatura de alimentos e preparagdes alimenticias
e termdmetro a laser destinado a medigdo de temperatura de ambientes e equipamentos, que satisfaca
3s exigéncias regulamentares ao fim a que se destina, o qual devera ser mantido na cozinha de cada
Unidade Educacional, sendo incorporado ao patriménio municipal no fim do contrato;

1.6 - Reldgios de parede digital ou analdgico de cor clara, com didmetro minimo de 25 cm, com material
de facil limpeza e higienizagdo, que deverdo ser afixados na parede da cozinha de cada Unidade
Educacional; .

1.7 - Mobilidrios da cozinha e despensa, conforme lista orientativa discriminada no Anexo V, de qualidade
e quantidade adequadas, observando as disposi¢es nas legislagdes e demais dispositivos legais e
regulamentares por ventura aplicéveis, caso sejam necessarios a adequada viabilizagdo do servico,
mediante solicitagdo da Unidade Educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que se incorporardo ao
patriménio municipal.

2 - ACONTRATADA poderd, a seu critério, utilizar os utensilios, equipamentos e mobiliario j& disponiveis
na unidade.

2.1 - Os utensilios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e os mobilidrios da cozinha e
despensa, deverdo ser inventariados em conjunto pela CONTRATADA e pelo representante da Unidade
Educacional no inicio e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificagdo das
quantidades de utensilios e equipamentos existentes na unidade, bem como a precisa descrico de seu
estado de conservagdo, devendo o inventdrio ser atualizado sempre que houver fornecimento de novos
utensilios ou equipamentos pela CONTRATADA;

2.2 - Q inventario final a que se refere o item 2.1 devera ser realizado 30 (trinta) dias antes do término
da vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo habil para a adog&o dos procedimentos de reparos ou
reposicdes, que se fagam necessarios; :

2.3 - Ao término do contrato, a CONTRATADA devera restituir os utensilios, equipamentos e mobilidrios
nas mesmas quantidades e condigGes de uso e funcionamento descritos no Gltimo inventério e, se for o
caso, providenciar reparos ou reposi¢des, procedimento este que devera ser controlado pela direcdo da
Unidade Educacional.

d) No que se refere a servicos e suporte logistico:

1 - Servigos de manutengao corretiva e preventiva dos equipamentos;

1.1 - Os equipamentos defeituosos deverdo ser, imediatamente, substituidos pela CONTRATADA, pelo
periodo que estiverem em manutencdo, para fins de ndo trazer prejuizos a continuidade dos servigos.

2 - Os servicos de reparos e adequacdes nas cozinhas, despensas, refeitorios e areas abrangidas da
Unidade Educacional que se facam necessarios a adequada prestagdo dos servicos, deverdo ser
realizados as expensas da CONTRATADA, e por sua conta e risco, mediante solicitacio da Unidade
Educacional, e com prévia autorizagdo da CONTRATANTE:

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
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1.2.2 - Cabe a CONTRATADA o fornecimento de fita reagente para verificagdo da presenga de cloro
ativo na solugdo clorada utilizada para sanitizagso.
1.3 - Materiais de higiene para sua mo de obra: sabonete liquido e &lcool 70% para lavagem de mdos,
papel higiénico, papel toalha branco ndo-reciclado, luva descartavel;
1.4 - Sabonete antisséptico somente ser permitido quando houver uma pia exclusiva para lavagem de
maos;
1.5 - Materiais diversos: esponja dupla face, insumo de facil manuseio que substitua a palha de ago, luva
de borracha, saco alvejado, pano descartével de limpeza multiuso, vassoura piagava, rodo, balde pléstico,
conjunto de limpeza “mop”, saco plastico de lixo preto reforcado em tamanho compativel com os
recipientes plasticos, borrifador plastico, recipiente plastico ou em ago inoxidavel com tampa e pedal
para lixo, bateria para a balanga, filme pldstico para acondicionar alimentos;
1.6 - Uniformes e equipamentos completos de protegdo individual para a m3o de obra, especificados
para o desempenho das fungdes, em boas condigdes de higiene e conservagdo, para troca didria e
utilizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha, e sem 6nus para os empregados da
CONTRATADA, tais como: aventais; aventais de frente de tecido, aventais de PVC, jalecos, calgas, blusas,
meias, todos de cor clara; calgados fechados; botas antiderrapantes; rede de malha fina para protegdo
dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca descartavel branca, luvas descartaveis. A critério da
CONTRATADA, o uniforme podera ou n3o ter seu logotipo;
1.6.1 - Uniforme parcial reserva referente a jaleco mantido em bom estado de conservagdo e
higiene, rede de malha fina para prote¢io dos cabelos e touca descartavel branca, a qualquer
funciondrio da unidade educacional, ou da CONTRATANTE, ou de qualquer 6rgdo fiscalizador, que
pretenda visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a entregadores de alimentos e outros
materiais, o qual serd devolvido 8 CONTRATADA apds o uso eventual;
1.7 - Outros insumos, que se fizerem necessarios para a adequada prestacdo do servico poderdo ser
incluidos no decorrer do contrato, desde que seja acordado por ambas as partes (CONTRATANTE E
CONTRATADA). :

¢) No que se refere aos utensilios, equipamentos e mobilidrios:

1- O ENXOVAL DE UTENSILIOS POR ESCOLA esta discriminado no Anexo V; )
1.1 - Utensilios de mesa, de qualidade adequada, e em quantidade suficiente para atender ao .mani:r
nimero de alunos matriculados por periodo, mediante solicitagdo da unidade educacional e autorizagao
da CONTRATANTE, que ser3o incorporados ao patriménio municipal; .
1.2 - Utensilios de cozinha, conforme lista obrigatéria e orientativa discriminada nas legislagbes e demais
dispositivos legais e regulamentares por ventura aplicdveis no Anexo V, de qualidade e quantidade
adequadas, observando as disposigdes, caso sejam necessérios & adequada viabilizagdo do servico,
mediante solicitagdo da unidade educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que serdo incorporados
ao patriménio municipal;

1.3 - Equipamentos de cozinha, conforme lista obngatona discriminada no Anexo V, de qualidade e
quantidade adequadas, sem pontos de ferrugem, com adequada vedagso das portas, quando hotj\_/er ?
6timo desempenho quanto a eficiéncia energética (consumo de energia), caso sejam "9‘-’3553""05 a
adequada viabilizagdo do servigo, e em caso de quebra ou extravio, mediante solicitacdo da unidade

1
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educacional e autorizacio da CONTRATANTE, que seréo incorporados ao patrimdnio municipal;

1.4 - Balanca eletrbnica de precisdo, com capacidade de 15 (quinze) kg e escala de 2 (dois) gramas,
acompanhada de respectiva bateria em condi¢des de uso, para cada Unidade Educacional em que
prestar servio, a qual devera ser mantida na cozinha para quaisquer avaliagdes que se fizerem
necessarias, sendo incorporada ao patriménio municipal;

1.5 - Termometro de haste destinado @ medigdo de temperatura de alimentos e preparagdes alimenticias
e termdmetro a laser destinado a medicdo de temperatura de ambientes e equipamentos, que satisfaca
3s exigéncias regulamentares ao fim a que se destina, o qual devera ser mantido na cozinha de cada
Unidade Educacional, sendo incorporado ao patriménio municipal no fim do contrato;

1.6 - Reldgios de parede digital ou analégico de cor clara, com didmetro minimo de 25 cm, com material
de facil limpeza e higienizagdo, que deverdo ser afixados na parede da cozinha de cada Unidade
Educacional;

1.7 - Mobilidrios da cozinha e despensa, conforme lista orientativa dfscriminada no Anexo V, de qualidade
e quantidade adequadas, observando as disposi¢Bes nas legislagdes e demais dispositivos legais e
regulamentares por ventura aplicaveis, caso sejam necessdrios a adequada viabilizagdo do servico,
mediante solicitagdo da Unidade Educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que se incorporario ao
patriménio municipal.

2 - A CONTRATADA poderd, a seu critério, utilizar os utensilios, equipamentos e mobilidrio j& disponiveis
na unidade.

2.1 - Os utensilios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e os mobilidrios da cozinha e
despensa, deverdo ser inventariados em conjunto pela CONTRATADA e pelo representante da Unidade
Educacional no inicio e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificacdo das
quantidades de utensilios e equipamentos existentes na unidade, bem como a precisa descricio de seu
estado de conservagdo, devendo o inventario ser atualizado sempre que houver fornecimento de novos
utensilios ou equipamentos pela CONTRATADA,;

2.2 - O inventdrio final a que se refere o item 2.1 devera ser realizado 30 (trinta) dias antes do término
da vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo habil para a adog&do dos procedimentos de reparos ou
reposicdes, que se fagam necessarios;

2.3 - Ao término do contrato, a CONTRATADA devera restituir os utensilios, equipamentos e mobilidrios
nas mesmas quantidades e condigdes de uso e funcionamento descritos no Gltimo inventario e, se for o
caso, providenciar reparos ou reposi¢des, procedimento este que devera ser controlado pela dire¢3o da
Unidade Educacional.

d) No que se refere a servicos e suporte logistico:
1 - Servigos de manutengdo corretiva e preventiva dos equipamentos;

1.1 - Os equipamentos defeituosos deverdo ser, imediatamente, substituidos pela CONTRATADA, pelo
periodo que estiverem em manutengdo, para fins de ndo trazer prejufzos a continuidade dos servicos.

2 - Os servicos de reparos e adequacdes nas cozinhas, despensas, refeitorios e areas abrangidas da
Unidade Educacional que se fagcam necessarios a adequada prestagdo dos servigos, deverdo ser

realizados as expensas da CONTRATADA, e por sua conta e risco, mediante solicitagdo da Unidade
Educacional, e com prévia autorizacio da CONTRATANTE;

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP, 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
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1.2.2 - Cabe a CONTRATADA o fornecimento de fita reagente para verificagdo da presenga de cloro
ativo na solugdo clorada utilizada para sanitizaco.
1.3 - Materiais de higiene para sua mo de obra: sabonete liquido e dlcool 70% para lavagem de mados,
papel higiénico, papel toalha branco ndo-reciclado, luva descartéavel;
1.4 - Sabonete antisséptico somente serd permitido quando houver uma pia exclusiva para lavagem de
maos;
1.5 - Materiais diversos: esponja dupla face, insumo de ficil manuseio que substitua a palha de ago, luva
de borracha, saco alvejado, pano descartavel de limpeza multiuso, vassoura piagava, rodo, balde pléstico,
conjunto de limpeza “mop”, saco plastico de lixo preto reforcado em tamanho compativel com os
recipientes pldsticos, borrifador pldstico, recipiente plastico ou em ago inoxidavel com tampa e pedal
para lixo, bateria para a balanga, filme pléstico para acondicionar alimentos;
1.6 - Uniformes e equipamentos completos de protegdo individual para a mio de obra, especificados
para o desempenho das fungdes, em boas condigdes de higiene e conservagdo, para troca diaria e
utilizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha, e sem 6nus para os empregados da
CONTRATADA, tais como: aventais; aventais de frente de tecido, aventais de PVC, jalecos, calgas, blusas,
meias, todos de cor clara; calgados fechados; botas antiderrapantes; rede de malha fina para protegdo
dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca descartével branca, luvas descartaveis. A critério da
CONTRATADA, o uniforme podera ou ndo ter seu logotipo;
1.6.1 - Uniforme parcial reserva referente a jaleco mantido em bom estado de conservagdo e
higiene, rede de malha fina para protegio dos cabelos e touca descartével branca, a qualquer
funciondrio da unidade educacional, ou da CONTRATANTE, ou de qualquer 6rgdo fiscalizador, que
pretenda visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a entregadores de alimentos e outros
materiais, o qual serd devolvido 8 CONTRATADA apds o uso eventual;
1.7 - Outros insumos, que se fizerem necessarios para a adequada prestagdo do servico poderao ser
incluidos no decorrer do contrato, desde que seja acordado por ambas as partes (CONTRATANTE E
CONTRATADA). |

c) No que se refere aos utensilios, equipamentos e mobilidrios:
1 - O ENXOVAL DE UTENSILIOS POR ESCOLA esta discriminado no Anexo V;

1.1 - Utensilios de mesa, de qualidade adequada, e em quantidade suficiente para atender 2o .maliJl'
numero de alunos matriculados por periodo, mediante solicitagdo da unidade educacional e autorizagao
da CONTRATANTE, que serdo incorporados ao patrimdnio municipal; _

1.2 - Utensilios de cozinha, conforme lista obrigatéria e orientativa discriminada nas legislages e demais
dispositivos legais e regulamentares por ventura apliciveis no Anexo V, de qualidade e quant‘id?de
adequadas, observando as disposigdes, caso sejam necessarios 3 adequada viabilizagdo do servico,
mediante solicitagdo da unidade educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que serdo incorporados
ao patrimdénio municipal; L

1.3 - Equipamentos de cozinha, conforme lista obrigatéria discriminada no Anexo V, de qualidade e
quantidade adequadas, sem pontos de ferrugem, com adequada vedago das portas, quando hof“fer' f"
étimo desempenho quanto 3 eficiéncia energética (consumo de energia), caso sejam s g o e
adequada viabilizac3io do servigo, e em caso de quebra ou extravio, mediante solicitacdo da unidade

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01

E-mall: scompras@simpodraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 -

&



(> Consércio Publico da Regido Sudoeste

Serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que ser8o incorporados ao patrimoénio municipal;

1.4 - Balanga eletrénica de preciséo, com capacidade de 15 (quinze) kg e escala de 2 (dois) gramas,

acompanhada de respectiva bateria em condigdes de uso, para cada Unidade Educacional em que
prestar servico, a qual devera ser mantida na cozinha para quaisquer avaliagdes que se fizerem
necessarias, sendo incorporada ao patriménio municipal;

1.5 - Termdmetro de haste destinado a medigéo de temperatura de alimentos e preparagdes alimenticias
e termdmetro a laser destinado a medig¢do de temperatura de ambientes e equipamentos, que satisfaca
as exigéncias regulamentares ao fim a que se destina, o qual devera ser mantido na cozinha de cada
Unidade Educacional, sendo incorporado ao patriménio municipal no fim do contrato;

1.6 - Reldgios de parede digital ou analégico de cor clara, com didmetro minimo de 25 cm, com material
de facil limpeza e higienizagdo, que deverdo ser afixados na parede da cozinha de cada Unidade
Educacional;

1.7 - Mobilidrios da cozinha e despensa, conforme lista orientativa discriminada no Anexo V, de qualidade
e quantidade adequadas, observando as disposi¢des nas legislagdes e demais dispositivos legais e
regulamentares por ventura aplicéveis, caso sejam necessarios a adequada viabilizagdo do servigo,
mediante solicitagdo da Unidade Educacional e autorizagdo da CONTRATANTE, que se incorporardo ao
patriménio municipal.

2 - ACONTRATADA poders, a seu critério, utilizar os utensilios, equipamentos e mobilidrio ja disponiveis
na unidade.

2.1 - Os utensilios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e os mobilidrios da cozinha e
despensa, deverdo ser inventariados em conjunto pela CONTRATADA e pelo representante da Unidade
Educacional no infcio e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificagdo das
quantidades de utensilios e equipamentos existentes na unidade, bem como a precisa descricio de seu

estado de conservagao, devendo o inventdrio ser atualizado sempre que houver fornecimento de novos
utensilios ou equipamentos pela CONTRATADA;

2.2 - O inventario final a que se refere o item 2.1 devera ser realizado 30 (trinta) dias antes do término
da vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo habil para a adog&o dos procedimentos de reparos ou
reposicdes, que se fagam necessarios;

2.3 - Ao término do contrato, a CONTRATADA devera restituir os utensilios, equipamentos e mobiliarios
nas mesmas quantidades e condigbes de uso e funcionamento descritos no Ultimo inventario e, se for o
caso, providenciar reparos ou reposi¢des, procedimento este que devera ser controlado pela direcdo da
Unidade Educacional.

d) No gue se refere a servicos e suporte logistico:

1 - Servigos de manutengdo corretiva e preventiva dos equipamentos;

1.1 - Os equipamentos defeituosos deverdo ser, imediatamente, substituidos pela CONTRATADA, pelo
periodo que estiverem em manutengdo, para fins de ndo trazer prejuizos a continuidade dos servicos.

2 - Os servicos de reparos e adequacBes nas cozinhas, despensas, refeitdrios e dreas abrangidas da
Unidade Educacional que se fagam necessérios a adequada prestagdo dos servicos, deverdo ser
realizados as expensas da CONTRATADA, e por sua conta e risco, mediante solicitacio da Unidade
Educacional, e com prévia autorizagdo da CONTRATANTE;
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2.1-Osreparos e as adequacdes acima referidos incorporar-se-&o ao patriménio municipal, ndo cabendo
qualquer espécie de indenizagdo ou ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for, em caso
de cessacdo, a qualquer tempo ou motivo, da prestacdo dos servigcos ora contratados;

2.2 - Os servicos de reformas estruturais ndo caberio 3 CONTRATADA, mas sim & CONTRATANTE, por
meio de seus érgios competentes, e observando seus critérios técnicos e a legislacdo pertinente.

3 - A colocagdo de redes ou telas na saida das cubas da cozinha e ralos de pia e chio, a fim de evitar
entupimentos bem como a proliferagdo de microrganismos e infestagdes, s3o de responsabilidade da
CONTRATADA, sendo qQue a ocorréncia de entupimentos por sua acio acarretard a aplicagdo da
penalidade cabivel; ‘

4 - Os servigos de reparo e manutencdo das instalagdes elétricas das cozinhas e despensas, instalagdes
hidraulicas (inclusive desentupimentos na rede de esgotos e limpeza periddica, quando necesséria, da
caixa de inspegdo, caixas de gordura, caixa d’dgua, fossas, cisternas e instalacbes do gas de cozinha,
vinculadas 4 prestaciio dos servicos, deverao ser realizados s expensas da CONTRATADA, e por conta e
risco da mesma;

5 - O fornecimento e a instalagdo de fornos para cozinhas, e quando necessério e balcdes térmicos
quando for caso, para distribuicdio de refei¢Bes, protetor para lumindria da cozinha, despensa e do
refeitdrio, ficara sob responsabilidade da CONTRATADA;

6 - Os servicos de troca de tomadas, interruptores e espelhos das tomadas, troca de torneiras e sifoes,
instalacdo de ralos sifonados nas cozinhas, com tampas que impegam a entrada de vetores, é de
responsabilidade da CONTRATADA;

7 - Os servigos de logistica inerentes & realizacdo do objeto do contrato, deverdo ser apoiados por uma
Central de Distribui¢do com funcionamento de 22 e 62 feira, inclusive sdbados e feriados letivos, de forma
a garantir o recebimento, armazenamento e a selegdo qualitativa e quantitativa dos alimentos pereciveis
€ ndo pereciveis. As entregas deverdo ser realizadas por profissionais treinados e habilitados, e
programadas de modo a ndo causar prejufzos ao funcionamento das Unidades Escolares;

7.1 - Por ser tratar de categoria diferenciada, a funcdo de motorista deve ser enquadrada na CCT do
SINDICATO DOS TRABALHADORES EM TRANSPORTES RODOVIARIOS DO ESTADO DO ES.

8 - Fica resguardado & CONTRATANTE o direito de promover, a qualquer tempo, visitas técnicas  Central
de Distribuicdo da CONTRATADA, a fim de verificar o atendimento das normas técnicas e das exigéncias
da legislagdo vigente;

8.1 - A CONTRATADA devera acatar as conclusdes do laudo final elaborado pelo Grupo Técnico da
CONTRATANTE, no qual poderdo ser determinadas a adogio de providéncias necessérias para, quando
for o caso, a corregdio dos pontos criticos e das irregularidades constatadas, sem prejuizo da aplicagdo
das penalidades cabiveis que constardo no termo de contrato a ser celebrado.

9 - Os géneros alimenticios dever3o ser transportados para as unidades em condigdes que preservem
tanto suas caracteristicas fisicas, como no caso de congelados e refrigerados, quanto sua qualidade, no
que se refere as caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscépicas, atendendo a legislagdo
vigente.

**Os velculos deverdo possuir licenga/cadastro para transporte de alimentos, fornecido pelo 6rgdo de
vigilancia sanitdria competente;

10 - S3o0, ainda, obrigacdes da CONTRATADA:
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a)
b) Repor pisos e azulejos quebrados das cozinhas e/ou despensas;
)

Recuperar a pintura dos forros e das paredes das cozinhas e/ou despensas;

¢) Trocar ou repor vidros quebrados;

d) Colocar rodapés vedantes nas portas das cozinhas e/ou despensas e vedantes nos guichés de
distribuicdo;

e) Reparar, caso seja necessario, tampos de pias, balcdes, bancadas e mesas das cozinhas;

f) Fornecer quadro no tamanho compativel para afixagéo de cardépio semanal e carddpios especiais

semanais;
g) Fornecer insumos descartaveis necessarios as atividades das cozinhas;

h) Realizar troca de vela dos filtros das torneiras das pias das cozinhas, de acordo com a especificagdo do
fabricante;

i) Fornecer armarios préprios, estantes ou prateleiras para a guarda de utensilios de cozinha em bom
estado de conservagao;

j) Colocar fechadura de seguranga nas portas das despensas e dos locais de armazenamento de gas,
devendo os recipientes ser armazenados sempre em locais bem ventilados, e distante de tomadas,
interruptores e instalagdes elétricas distancia minima de 1,50 m;

k) Reformar e/ou instalar prateleiras/estantes nas despensas;

) Fornecer armarios, prateleiras, estantes ou caixas plasticas com tampa, para a guarda separada de '

descartaveis, materiais de limpeza, higiene e objetos pessoais;
m) Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas das cozinhas e/ou despensas, saidas de
coifa/exaustor e de portas que costumam permanecer abertas.

e) No que se refere aos empregados:
1 - Disponibilizar e manter quadro de pessoal administrativo, manipuladores de alimentos, nutricionistas
e técnicos e auxiliares em manutengio em nimero suficiente para a prestacdo dos servicos, tais como:
1.1 - Manipuladores/Merendeiras de alimentos em nimero suficiente para a adequada execugio dos
servicos e o desenvolvimento de todas as atividades previstas de acordo com as normas legais vigentes
de vigilancia sanitéria e os horarios de distribuicdo da alimentacdo escolar estabelecidos neste
instrumento; .
1.2 - A seguir, segue um quadro com o NUMERO MINIMO DE MERENDEIRAS, a ser disponibilizado pela
Empresa CONTRATADA:

1.2.1 - Para Unidades de Educagdo Infantil: 01 (um) manipulador para cada 80 alunos

matriculados; .

1.2.2 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educagao Infantil em conjunto com

outra modalidade de ensino prevalecera 1 (um) manipulador para cada 95 (noventa e cinco)
alunos matriculados.

1.2.3 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educacdo Fundamental e EJA:

NUMERO DE ALUNOS ENSINO FUNDAMENTAL e TURNOS N2 DE MERENDEIRAS
EJA
Até 100 alunos 2 1!
i Até 100 alunos em Escola Publica Integrada 2 2

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N°
H . 20.600- - 02.760.
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Estado do Espirito Santo

2.1-Os reparos e as adeq uacdes acima referidos incorporar-se-30 ao patrim6nio municipal, ndo cabendo
qualquer espécie de indenizag3o ou ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for, em caso
de cessacdo, a qualquer tempo ou mativo, da prestac¢do dos Servigos ora contratados;

2.2 - Os servicos de reformas estruturais ndo caberdo & CONTRATADA, mas sim 3 CONTRATANTE, por
meio de seus 6rgios competentes, e observando seus critérios técnicos e a legislagdo pertinente.

3 - A colocagdo de redes ou telas na saida das cubas da cozinha e ralos de pia e chdo, a fim de evitar
entupimentos bem como a proliferacdo de microrganismos e infestagdes, s3o de responsabilidade da
CONTRATADA, sendo que a ocorréncia de entupimentos por sua acio acarretard a aplicag¢do da
penalidade cabivel; :

4 - Os servigos de reparo e manutengdo das instalages élétricas das cozinhas e despensas, instalacdes
hidraulicas (inclusive desentupimentos na rede de esgotos e limpeza periddica, quando necesséria, da
caixa de inspegdo, caixas de gordura, caixa d'dgua, fossas, cisternas e instalacdes do gas de cozinha,
vinculadas a prestacio dos servicos, deverdo ser realizados as expensas da CONTRATADA, e por conta e
risco da mesma;

5 - O fornecimento e a instalagiio de fornos para cozinhas, e quando necessario e balcdes térmicos
quando for caso, para distribuicio de refei¢des, protetor para luminéria da cozinha, despensa e do
refeitério, ficara sob responsabilidade da CONTRATADA;

6 - Os servigos de troca de tomadas, interruptores e espelhos das tomadas, troca de torneiras e sifdes,
instalagdo de ralos sifonados nas cozinhas, com tampas que impecam a entrada de vetores, é de
responsabilidade da CONTRATADA;

7 - Os servigos de logistica inerentes 3 realizacdo do objeto do contrato, deverdo ser apoiados por uma
Central de Distribui¢do com funcionamento de 22 e 62 feira, inclusive sdbados e feriados letivos, de forma
a garantir o recebimento, armazenamento e a selecdo qualitativa e quantitativa dos alimentos pereciveis
e ndo pereciveis. As entregas deverio ser realizadas por profissionais treinados e habilitados, e
programadas de modo a hdo causar prejuizos ao funcionamento das Unidades Escolares;

7.1 - Por ser tratar de categoria diferenciada, a funcio de motorista deve ser enquadrada na CCT do
SINDICATO DOS TRABALHADORES EM TRANSPORTES RODOVIARIOS DO ESTADO DO ES.

8 - Fica resguardado 8 CONTRATANTE o direito de promover, a qualquer tempo, visitas técnicas a Cfant.ral
de Distribuicdo da CONTRATADA, a fim de verificar o atendimento das normas técnicas e das exigéncias
da legislagdo vigente;

8.1 - A CONTRATADA devera acatar as conclusdes do laudo final elaborado pelo Grupo Técnico da
CONTRATANTE, no qual poderdo ser determinadas a adogdo de providéncias necessérias para, qgamﬂo
for o caso, a corregio dos pontos criticos e das irregularidades constatadas, sem prejuizo da aplicacao
das penalidades cabiveis que constardo no termo de contrato a ser celebrado.

9 - Os géneros alimenticios dever3o ser transportados para as unidades em condigdes que preservem
tanto suas caracteristicas fisicas, como no caso de congelados e refrigerados, quanto sua qualida-de, r:o
que se refere as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas, atendendo 2 legislagdo
vigente. . .
**QOs veiculos deverdo possuir licenca/cadastro para transporte de alimentos, fornecido pelo 6rgdo de
vigilancia sanitiria competente;

10 - S3o, ainda, obriga¢des da CONTRATADA:

0001-01
Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/

E-mall: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818 o



Conséreio Publico da Regido Sudoeste
Serrana - CIM PEDRA AZUL

Estado do Espirito Santo

Recuperar a pintura dos forros e das paredes das cozinhas e/ou despensas;

a)
b) Repor pisos € azulejos quebrados das cozinhas e/ou despensas;

c) Trocar ou repor vidros quebrados;

d) Colocar rodapés vedantes nas portas das cozinhas e/ou despensas e vedantes nos guichés de
distribuigdo;

e) Reparar, caso seja necessdrio, tampos de pias, balcdes, bancadas e mesas das cozinhas;

f) Fornecer quadro no tamanho compativel para afixagéo de cardapio semanal e carddpios especiais

semanais;
g) Fornecer insumos descartaveis necessarios as atividades das cozinhas;

h) Realizar troca de vela dos filtros das torneiras das pias das cozinhas, de acordo com a especificagdo do
fabricante;

i) Fornecer armarios proprios, estantes ou prateleiras para a guarda de utensilios de cozinha em bom
estado de conservagao;

j) Colocar fechadura de seguranca nas portas das despensas e dos locais de armazenamento de gas,
devendo os recipientes ser armazenados sempre em locais bem ventilados, e distante de tomadas,
interruptores e instalagdes elétricas distancia minima de 1,50 m;

k) Reformar e/ou instalar prateleiras/estantes nas despensas;

|) Fornecer armarios, prateleiras, estantes ou caixas plasticas com tampa, para a guarda separada de
descartaveis, materiais de limpeza, higiene e objetos pessoais;

m) Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas das cozinhas e/ou despensas, saidas de
coifa/exaustor e de portas que costumam permanecer abertas.

e) No que se refere aos empregados:

1 - Disponibilizar e manter quadro de pessoal administrativo, manipuladores de alimentos, nutricionistas
e técnicos e auxiliares em manutengio em numero suficiente para a prestacao dos servigos, tais como:
1.1 - Manipuladores/Merendeiras de alimentos em numero suficiente para a adequada execucio dos
servicos e o desenvolvimento de todas as atividades previstas de acordo com as normas legais vigentes
de vigilancia sanitéria e os horarios de distribuicdo da alimentagdo escolar estabelecidos neste
instrumento; ;
1.2 - A seguir, segue um quadro com o NUMERO MINIMO DE MERENDEIRAS, a ser disponibilizado pela
Empresa CONTRATADA:
1.2.1 - Para Unidades de Educacdo Infantil: 01 (um) manipulador para cada 80 alunos
matriculados; :
1.2.2 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educagdo Infantil em conjunto com
outra modalidade de ensino prevalecerd 1 (um) manipulador para cada 95 (noventa e cinco)
alunos matriculados.

1.2.3 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educagdo Fundamental e EJA:

NUMERO DE ALUNOS ENSINO FUNDAMENTAL e TURNOS N2 DE MERENDEIRAS
EJA
Até 100 alunos 2 1
Até 100 alunos em Escola Publica Integrada 2 2

Av. Marechal Deodora, n® 126 - Centro - Afonso Claudlo/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N°
) . 29.600-000 - 02,760.004,
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2.1-Os reparos e as adequagdes acima referidos incorporar-se-30 ao patriménio municipal, n3o cabendo
qualquer espécie de indenizag¢do ou ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for, em caso
de cessacdo, a qualquer tempo ou motivo, da prestacdo dos servigos ora contratados;

2.2-0s servicos de reformas estruturais ndo caberdo & CONTRATADA, mas sim 3 CONTRATANTE, por
meio de seus érgios competentes, e observando seus critérios técnicos e a legislagdo pertinente.

3 - A colocagdo de redes ou telas na saida das cubas da cozinha e ralos de pia e chéo, a fim de evitar
éntupimentos bem como 3 proliferagdo de microrganismos e infestagdes, s3o de responsabilidade da
CONTRATADA, sendo que a ocorréncia de entupimentos por sua agdo acarretard a aplicacio da
penalidade cabivel; '

4 - Os servigos de réparo e manutencdo das instalacBes elétricas das cozinhas e despensas, instalacdes
hidrdulicas (inclusive desentupimentos na rede de esgotos e limpeza periédica, quando necessaria, da
caixa de inspegdo, caixas de gordura, caixa d’dgua, fossas, cisternas e instalagbes do gas de cozinha,
vinculadas a prestacso dos servigos, deverdo ser realizados as expensas da CONTRATADA, e por conta e
risco da mesma;

> - O fornecimento e a instalagio de fornos para cozinhas, e quando necessdrio e balcdes térmicos
guando for caso, para distribuicsio de refei¢Bes, protetor para luminéria da cozinha, despensa e do
refeitério, ficara sob responsabilidade da CONTRATADA;

6 - Os servios de troca de tomadas, interruptores e espelhos das tomadas, troca de torneiras e sifées,
instalagdo de ralos sifonados nas cozinhas, com tampas que impegam a entrada de vetores, é de
responsabilidade da CONTRATADA;

7 - Os servigos de logistica inerentes 3 realizagdo do objeto do contrato, deverdo ser apoiados por uma
Central de Distribui¢do com funcionamento de 22 e 62 feira, inclusive sabados e feriados letivos, de forma
a garantir o recebimento, armazenamento e a selegdo qualitativa e quantitativa dos alimentos pereciveis
€ ndo pereciveis. As entregas deverio ser realizadas por profissionais treinados e habilitados, e
programadas de modo a n3o causar prejuizos ao funcionamento das Unidades Escolares;

7.1 - Por ser tratar de categoria diferenciada, a fungdo de motorista deve ser enquadrada na CCT do
SINDICATO DOS TRABALHADORES EM TRANSPORTES RODOVIARIOS DO ESTADO DO ES.

8 - Fica resguardado 3 CONTRATANTE o direito de promover, a qualquer tempo, visitas técnicas a Central
de Distribuicdo da CONTRATADA, a fim de verificar o atendimento das normas técnicas e das exigéncias
da legislagdo vigente;

8.1 - A CONTRATADA devera acatar as conclusdes do laudo final elaborado pelo Grupo Técnico da
CONTRATANTE, no qual poderdo ser determinadas a adogdo de providéncias necessérias para, quando
for o caso, a corregdo dos pontos criticos e das irregularidades constatadas, sem prejuizo da aplicacdo
das penalidades cabiveis que constardo no termo de contrato a ser celebrado.

9 - Os géneros alimenticios dever3o ser transportados para as unidades em condigdes que preservem
tanto suas caracteristicas fisicas, como no caso de congelados e refrigerados, quanto sua qualidade, no
que se refere as caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscépicas, atendendo a legislagdo
vigente.

**Os veiculos deverdo possuir licenga/cadastro para transborte de alimentos, fornecido pelo érgdo de
vigildncia sanitiria competente;

10 - S30, ainda, obrigacdes da CONTRATADA:

1
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Recuperar a pintura dos forros e das paredes das cozinhas e/ou despensas;

a)
b) Repor pisos € azulejos quebrados das cozinhas e/ou despensas;

c) Trocar ou repor vidros quebrados;
d) Colocar rodapes vedantes nas portas das cozinhas e/ou despensas e vedantes nos guichés de
distribuigdo;

e) Reparar, caso seja necessario, tampos de pias, balcdes, bancadas e mesas das cozinhas;

semanais;
g) Fornecer insumos descartaveis necessarios as atividades das cozinhas;

h) Realizar troca de vela dos filtros das torneiras das pias das cozinhas, de acordo com a especificagdo do
fabricante;

i) Fornecer armarios proprios, estantes ou prateleiras para a guarda de utensilios de cozinha em bom
estado de conservagao;

j) Colocar fechadura de seguranga nas portas das despensas e dos locais de armazenamento de gas,
devendo os recipientes ser armazenados sempre em locais bem ventilados, e distante de tomadas,
interruptores e instalagBes elétricas distancia minima de 1,50 m;

k) Reformar e/ou instalar prateleiras/estantes nas despensas;

) Fornecer armarios, prateleiras, estantes ou caixas plasticas com tampa, para a guarda separada de
descartaveis, materiais de limpeza, higiene e objetos pessoais;

m) Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas das cozinhas e/ou despensas, saidas de
coifa/exaustor e de portas que costumam permanecer abertas.

e) No que se refere aos empregados:

1 - Disponibilizar e manter quadro de pessoal administrativo, manipuladores de alimentos, nutricionistas
e técnicos e auxiliares em manuten¢do em nimero suficiente para a prestacdo dos servicos, tais como:
1.1 - Manipuladores/Merendeiras de alimentos em numero suficiente para a adequada execucdo dos
servicos e o desenvolvimento de todas as atividades previstas de acordo com as normas legais vigentes
de vigilancia sanitdria e os hordrios de distribuicdo da alimentacdo escolar estabelecidos neste
instrumento; :
1.2 - A seguir, segue um quadro com o NUMERO MINIMO DE MERENDEIRAS, a ser disponibilizado pela
Empresa CONTRATADA:
1.2.1 - Para Unidades de Educagdio Infantil: 01 (um) manipulador para cada 80 alunos
matriculados; ;
1.2.2 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educag¢do Infantil em conjunto com
outra modalidade de ensino prevalecera 1 (um) manipulador para cada 95 (noventa e cinco)
alunos matriculados.

1.2.3 - Para as Unidades Escolares que possuam a modalidade Educagdo Fundamental e EJA:

NUMERO DE ALUNOS ENSINO FUNDAMENTAL e TURNOS N2 DE MERENDEIRAS
EJA
Até 100 alunos 2 1
1 Até 100 alunos em Escola Pdblica Integrada 2

f) Fornecer quadro no tamanho compativel para afixagdo de cardapio semanal e cardépios especiais

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 28.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
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De 101 a 300 alunos

De 101 a 300 alunos

De 101 a 300 alunos em Escola Publica Integrada

De 301 a 500 alunos

De 301 a 500 alunos

De 301 a 500 alunos em Escola Publica Integrada

De 501 a 1000 alunos

De 501 a 1000 alunos

De 501 a 1000 alunos em Escola Publica Integrada

vl lwWwWw wiN

NN w NN w NN w N

Acima de 1000 alunos

7

w

Acima de 1000 alunos

Fonte de referéncia: Cartilha de Orientaco sobre a Fiscalizagio da Alimentagdo Escolar Terceirizada no
Ambito da Rede Publica Estadual de Ensino de Santa Catarina.

*0 quantitativo de merendeiras e auxiliares podera variar em até 20% para mais ou para menos sem
afetar o valor do contrato.

1.3 - No primeiro més da prestagdo de servicos a CONTRATADA devera apresentar, em meio magnético,
a relagdo dos empregados terceirizados de todo o contrato administrativo, com nome completo, niimero
de CPF, fungdo exercida, salario, adicionais, gratificacBes, beneficios recebidos (quantidade e valor: vale-
transporte, auxilio alimentag&o, dentre outros) e horério de trabalho;

13.1 - O disposto acima, aplica-se, no que couber, as novas admissées de empregados
terceirizados que venham prestar servigo no decorrer da vigéncia do contrato;

1.3.2 - A relagdo prevista no item acima sera lancada em dispositivo de armazenamento portétil
USB, preferencialmente Pen Drive, utilizado em Tecnologias da Informacdo (T1), a ser encaminhada
a Secretaria Municipal de Educagdo, de acordo com os Participantes deste Termo de Referéncia -
TR item 1.1;

1.3.3 - Em situagdes em que qualquer de seus empregados terceirizado cuja permanéncia no
servico for julgada inconveniente, a CONTRATADA deverd afastd-lo imediatamente, e
provisoriamente, através de comunicagdo por escrito, para fins de apuracdo dos fatos, devendo o
mesmo ser substituido por outro, de categoria profissional idéntica, e imediatamente
comunicando o fato a Secretaria Municipal de Educac3o, de acordo com os Participante deste
Termo de Referéncia TR, item 1.1;

1.3.3.1 - Uma vez concluida a apuracio dos fatos que levaram ao afastamento provisério do
empregado terceirizado, garantido a esse o direito 4 ampla defesa e ao contraditério, sendo
considerados procedentes os fatos que lhe foram imputados, deve ser realizado o registro do
apurado em Relatério Final, conclusivo quanto 3 culpa ou inocéncia do apurado, compete a
CONTRATADA informar & CONTRATANTE, correndo por conta Unica e exclusiva da CONTRATADA
quaisquer 8nus legais, trabalhistas e previdencidrios, bem como qualquer outra dispensa que de
tal fato possa decorrer;

1.4 - A CONTRATADA devera apresentar as Carteiras de Trabalho e.Previdéncia Social CTPS dos
empregados terceirizados com os vinculos empregaticios devidamente registrados a Secretaria
Municipal de Educagdo, de acordo com os Participantes deste Termo de Referéncia TR, item 1.1;

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
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1.4.1 - Quando do cumprimento do item acima, a CONTRATADA deverd apresentar os exames
médicos admissionais dos empregados terceirizados que executardo a prestagdo dos servigos
objeto do presente instrumento;
1.4.2 - Serdo conferidas pela CONTRATANTE todas as anotagBes nas Carteiras de Trabalho e
Previdéncia Social (CTPS) dos empregados terceirizados, e verificado se coincidem com o
informado pela empresa e pelo empregado, devendo ser dada especial atengdo a data de inicio
do Contrato de Trabalho, a fungdo exercida, a remuneragdo e todas as eventuais alteragdes dos
Contratos de Trabalho;
1.5 - A CONTRATADA deverd indicar 1 (um) representante (preposto), com todos os seus dados pessoais
e funcionais;
1.6 - Apds avaliagdo técnica da equipe da CONTRATANTE, esta poderd solicitar a CONTRATADA, a
qualquer tempo, a adequagdo ou remanejamento do numero de manipuladores de alimentos de
qualquer Unidade Escolar da Rede Municipal de Ensino de acordo com os Participante deste Termo de
Referéncia TR, item 1.1; ;
1.7 - A CONTRATADA deverd comunicar, previamente, e por escrito, qualquer alteragdo no quadro de
manipuladores, devendo ainda enviar relatérios periédicos contendo listagem nominal e quantitativa
desses empregados terceirizados, por Unidade Educacional, de acordo com os Participante deste Termo
de Referéncia - TR, item 1.1;
1.8 - A CONTRATADA deverd indicar 01 (um) Nutricionista supervisor, com registro no CRN, que serd o
responsavel pelos servigos prestados em todas as Unidades Escolares, e respondera integralmente, de
forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutricdo e alimentagdo desenvolvidas por si e outros
profissionais a ele subordinado, por forca da Resolugdo n2 465 do Conselho Federal de Nutricionistas,
que estabelece os padrdes numéricos minimos de referéncia por entidade executora.;
1.8.1 - A CONTRATADA deverd manter, em carater permanente, durante a execugdo dos servigos, uma
equipe de profissionais de Nutri¢do, a saber:
1.8.1.1 - 01 (um) Nutricionista Supervisor Chefe (RT);
1.8.1.2 - 01 (um) Nutricionista de planejamento;
1.8.1.3 - Nutricionistas de rota, conforme orientagdo da CFN n°® 600/2018.
1.8.2 - A divisio do quantitativo de Escolas por Nutricionistas de rota ficara a cargo da CONTRATADA
com base na Resolugdo CFN n° 465/2010 e na Portaria CRN 3 N° 306/2016.

Resolugdo CFN n° 465/2010
Art. 10 - Consideram-se, para fins desta Resolugdo, os seguintes parametros numéricos minimos de

referéncia, por entidade executora, para a educagdo basica:

N de alunos Ne de Nutricionistas Carga Horaria TECNICA minima
. semanal recomendada
| Até 500 1RT 30 horas
501 a 1.000 1RT+1QT 30 horas
1.001 a 2.500 1RT+2QT 30 horas
2.501 a 5.000 1RT+3QT 30 horas
Acima de 5.000 1RT+3 QT e +1QT acadafragdo de 30 horas
2.500 alunos

paragrafo Unico - Na modalidade de educagdo infantil (creche e pré-escola), a Unidade da Entidade
Executora devera ter, sem prejuizo do caput deste artigo, 01 (um) Nutricionista para cada 500 alunos ou
fracdo, com carga horéria técnica minima semanal recomendada de 30 (trinta) horas.

Av. Marechal Deodoro, E" 12§ - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 22.600-000 - CNPJ N° 02.780.004/0001-01
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De 101 a 300 alunos 2 2
De 101 a 300 alunos 3 3
De 101 a 300 alunos em Escola Publica Integrada 2 3
De 301 a 500 alunos 2 3
) De 301 a 500 alunos 3 4
De 301 a 500 alunos em Escola Publica Integrada 2 %
De 501 a 1000 alunos 2 4
De 501 a 1000 alunos 3 6
De 501 a 1000 alunos em Escola Publica Integrada 2 5
Acima de 1000 alunos 2 6
Acima de 1000 alunos 3 7 .

Fonte de referéncia: Cartilha de Orientag3o sobre a Fiscdlizagdo da Alimentagdo Escolar Terceirizada no
Ambito da Rede Publica Estadual de Ensino de Santa Catarina.

*0 quantitativo de merendeiras e auxiliares podera variar em até 20% para mais ou para menos sem
afetar o valor do contrato.

1.3 - No primeiro més da prestagdo de servigos a CONTRATADA devers apresentar, em meio magnético,
arelagdo dos empregados terceirizados de todo o contrato administrativo, com nome completo, nimero
de CPF, fungdo exercida, salrio, adicionais, gratificagdes, beneficios recebidos (quantidade e valor: vale-
transporte, auxilio alimentag8o, dentre outros) e horério de trabalho;

1.3.1 - O disposto acima, aplica-se, no que couber, as novas admissdes de empregados
terceirizados que venham prestar servigo no decorrer da vigéncia do contrato;

1.3.2 - A relagdo prevista no item acima sera lancada em dispositivo de armazenamento portatil
USB, preferencialmente Pen Drive, utilizado em Tecnologias da Informagdo (Tl), a ser encaminhada
a Secretaria Municipal de Educag¢do, de acordo com os Participantes deste Termo de Referéncia -
TRitem 1.1;

1.3.3 - Em situa¢Bes em que qualquer de seus empregados terceirizado cuja permanéncia no
servico for julgada inconveniente, a CONTRATADA devera afastd-lo imediatamente, e
provisoriamente, através de comunicagdo por escrito, para fins de apuragédo dos fatos, devendo o
mesmo ser substituido por outro, de categoria profissional idéntica, e imediatamente
comunicando o fato a Secretaria Municipal de Educa¢do, de acordo com os Participante deste
Termo de Referéncia TR, item 1.1;

1.3.3.1 - Uma vez concluida a apuragdo dos fatos que levaram ao afastamento provisério do
empregado terceirizado, garantido a esse o direito 3 ampla defesa e ao contraditério, sendo
considerados procedentes os fatos que lhe foram imputados, deve ser realizado o registro do
apurado em Relatério Final, conclusivo quanto 3 culpa ou inocéncia do apurado, compete a
CONTRATADA informar 8 CONTRATANTE, correndo por conta Unica e exclusiva da CONTRATADA
quaisquer 8nus legais, trabalhistas e previdenciarios, bem como qualquer outra dispensa que de
tal fato possa decorrer;

1.4 - A CONTRATADA devera apresentar as Carteiras de Trabalho e Previdéncia Social CTPS dos
empregados terceirizados com os vinculos empregaticios devidamente registrados a Secretaria
Municipal de Educagao, de acordo com os Participantes deste Termo de Referéncia TR, item 1.1;
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1.4.1 - Quando do cumprimento do item acima, a CONTRATADA deverd apresentar os exames
médicos admissionais dos empregados terceirizados que executardo a prestagdio dos servicos
objeto do presente instrumento;
1.4.2 - Serdo conferidas pela CONTRATANTE todas as anotacBes nas Carteiras de Trabalho e
Previdéncia Social (CTPS) dos empregados terceirizados, e verificado se coincidem com o
informado pela empresa e pelo empregado, devendo ser dada especial atencdo & data de inicio
do Contrato de Trabalho, a fungdo exercida, a remuneracéo e todas as eventuais alteracées dos
Contratos de Trabalho;
1.5 - A CONTRATADA deverd indicar 1 (um) representante (preposto), com todos os seus dados pessoais
e funcionais;
1.6 - Apos avaliagdo técnica da equipe da CONTRATANTE, esta poderéd solicitar a CONTRATADA, a
qualquer tempo, a adequagdo ou remanejamento do ndmero de manipuladores de alimentos de
qualquer Unidade Escolar da Rede Municipal de Ensino de acordo com os Participante deste Termo de
Referéncia TR, item 1.1; :
1.7 - A CONTRATADA deverd comunicar, previamente, e por escrito, qualquer alteragdo no quadro de
manipuladores, devendo ainda enviar relatérios periédicos contendo listagem nominal e quantitativa
desses empregados terceirizados, por Unidade Educacional, de acordo com os Participante deste Termo

de Referéncia - TR, item 1.1;
1.8 - A CONTRATADA devers indicar 01 (um) Nutricionista supervisor, com registro no CRN, que serd o
responsavel pelos servigos prestados em todas as Unidades Escolares, e respondera integralmente, de
forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutri¢do e alimentacdo desenvolvidas por si e outros
profissionais a ele subordinado, por forca da Resolugdo n? 465 do Conselho Federal de Nutricionistas,
que estabelece os padrdes numéricos minimos de referéncia por entidade executora.;
1.8.1 - A CONTRATADA devera manter, em carater permanente, durante a execugdo dos servigos, uma
equipe de profissionais de Nutri¢do, a saber:

1.8.1.1 - 01 (um) Nutricionista Supervisor Chefe (RT);

1.8.1.2 - 01 (um) Nutricionista de planejamento;

1.8.1.3 - Nutricionistas de rota, conforme orientagdo da CFN n° 600/2018.
1.8.2 - A divis3o do quantitativo de Escolas por Nutricionistas de rota ficard a cargo da CONTRATADA
com base na Resolugdo CFN n° 465/2010 e na Portaria CRN 3 N° 306/2016.

Resolugdo CFN n° 465/2010
Art. 10 - Consideram-se, para fins desta Resolugdo, os seguintes pardmetros numéricos minimos de

referéncia, por entidade executora, para a educagdo basica:

N de alunos Ne de Nutricionistas Carga Horaria TECNICA minima
: semanal recomendada
Até 500 1RT 30 horas
501 a 1.000 1RT+1QT 30 horas
1.001 a 2.500 1RT+2QT 30 horas
2.501 a 5.000 1RT+3QT 30 horas
Acima de 5.000 1RT+3 QT e +1QT acadafragdo de 30 horas
2.500 alunos

Paragrafo Unico - Na modalidade de educagao infantil (creche e pré-escola), a Unidade da Entidade
Executora devera ter, sem prejuizo do caput deste artigo, 01 (um) Nutricionista para cada 500 alunos ou
fracdo, com carga hordria técnica minima semanal recomendada de 30 (trinta) horas.
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De 101 a 300 alunos 2 ‘ i
De 101 a 300 alunos 3 3
De 101 a 300 alunos em Escola Publica Integrada 2 3
De 301 a 500 alunos 2 3
_ De 301 a 500 alunos 3 4
De 301 a 500 alunos em Escola Publica Integrada 2 4
De 501 a 1000 alunos 2 4
De 501 a 1000 alunos 3 6
De 501 a 1000 alunos em Escola Pablica Integrada 2 5
Acima de 1000 alunos 2 6
Acima de 1000 alunos 3 7

Fonte de referéncia: Cartilha de Orientaco sobre a Fiscalizagio da Alimentagéo Escolar Terceirizada no
Ambito da Rede Publica Estadual de Ensino de Santa Catarina.

*0O quantitativo de merendeiras e auxiliares poderd variar em até 20% para mais ou para menos sem
afetar o valor do contrato.

1.3 - No primeiro més da prestagdo de servigos a CONTRATADA dever4 apresentar, em meio magnético,
arelagdo dos empregados terceirizados de todo o contrato administrativo, com nome completo, nimero
de CPF, funcdo exercida, salrio, adicionais, gratificagBes, beneficios recebidos (quantidade e valor: vale-
transporte, auxilio alimentag8o, dentre outros) e horério de trabalho;

13.1 - O disposto acima, aplica-se, no que couber, as novas admissdes de empregados
terceirizados que venham prestar servigo no decorrer da vigéncia do contrato;

1.3.2 - A relagdo prevista no item acima serd lancada em dispositivo de armazenamento portatil
USB, preferencialmente Pen Drive, utilizado em Tecnologias da Informag3o (T1), a ser encaminhada
a Secretaria Municipal de Educagio, de acordo com os Participantes deste Termo de Referéncia -
TR item 1.1;

1.3.3 - Em situa¢Bes em que qualquer de seus empregados terceirizado cuja permanéncia no
servico for julgada inconveniente, a CONTRATADA deverd afasta-lo imediatamente, e
provisoriamente, através de comunicagdo por escrito, para fins de apuragdo dos fatos, devendo o
mesmo ser substituido por outro, de categoria profissional idéntica, e imediatamente
comunicando o fato a Secretaria Municipal de Educag3o, de acordo com os Participante deste
Termo de Referéncia TR, item 1.1;

1.3.3.1 - Uma vez concluida a apuragdo dos fatos que levaram ao afastamento provisério do
empregado terceirizado, garantido a esse o direito 3 ampla defesa e ao contraditério, sendo
considerados procedentes os fatos que lhe foram imputados, deve ser realizado o registro do
apurado em Relatério Final, conclusivo quanto 2 culpa ou inocéncia do apurado, compete a
CONTRATADA informar & CONTRATANTE, correndo por conta tnica e exclusiva da CONTRATADA
quaisquer dnus legais, trabalhistas e previdenciarios, bem como qualquer outra dispensa que de
tal fato possa decorrer;

1.4 - A CONTRATADA devers apresentar as Carteiras de Trabalho e.Previdéncia Social CTPS dos
empregados terceirizados com os vinculos empregaticios devidamente registrados a Secretaria
Municipal de Educagao, de acordo com os Participantes deste Termo de Referéncia TR, item 1.1;
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1.4.1 - Quando do cumprimento do item acima, a CONTRATADA devera apresentar os exames
médicos admissionais dos empregados terceirizados que executardo a prestagdo dos servigos
objeto do presente instrumento;
1.4.2 - Serdo conferidas pela CONTRATANTE todas as anotagBes nas Carteiras de Trabalho e
Previdéncia Social (CTPS) dos empregados terceirizados, e verificado se coincidem com o
informado pela empresa e pelo empregado, devendo ser dada especial atencdo & data de inicio
do Contrato de Trabalho, a funcdo exercida, a remuneragédo e todas as eventuais alteragdes dos
Contratos de Trabalho;
1.5 - A CONTRATADA deverd indicar 1 (um) representante (preposto), com todos os seus dados pessoais
e funcionais;
1.6 - Apds avaliagdo técnica da equipe da CONTRATANTE, esta podera solicitar a CONTRATADA, a
qualquer tempo, a adequagdo ou remanejamento do numero de manipuladores de alimentos de
qualquer Unidade Escolar da Rede Municipal de Ensino de acordo com os Participante deste Termo de
Referéncia TR, item 1.1; :
1.7 - A CONTRATADA devera comunicar, previamente, e por escrito, qualquer alteragdo no quadro de
manipuladores, devendo ainda enviar relatérios periédicos contendo listagem nominal e quantitativa
desses empregados terceirizados, por Unidade Educacional, de acordo com os Participante deste Termo
de Referéncia - TR, item 1.1;
1.8 - A CONTRATADA devers indicar 01 (um) Nutricionista supervisor, com registro no CRN, que sera o
responsavel pelos servicos prestados em todas as Unidades Escolares, e respondera integralmente, de
forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutri¢do e alimentacdo desenvolvidas por si e outros
profissionais a ele subordinado, por forca da Resolugdo n® 465 do Conselho Federal de Nutricionistas,
que estabelece os padrdes numéricos minimos de referéncia por entidade executora.;
1.8.1 - A CONTRATADA devera manter, em carater permanente, durante a execugdo dos servigos, uma
equipe de profissionais de Nutri¢cdo, a saber:
1.8.1.1 - 01 (um) Nutricionista Supervisor Chefe (RT);
1.8.1.2 - 01 (um) Nutricionista de planejamento;
1.8.1.3 - Nutricionistas de rota, conforme orientagdo da CFN n® 600/2018.
1.8.2 - A divisio do quantitativo de Escolas por Nutricionistas de rota ficara a cargo da CONTRATADA
com base na Resolugdo CFN n° 465/2010 e na Portaria CRN 3 N° 306/2016.

Resolugdo CFN n° 465/2010
Art. 10 - Consideram-se, para fins desta Resolugdo, os seguintes pardmetros numeéricos minimos de

referéncia, por entidade executora, para a educagdo bdsica:

N2 de alunos Ne de Nutricionistas Carga Horaria TECNICA minima
. semanal recomendada
Até 500 1RT 30 horas
501 a 1.000 1RT+1QT 30 horas
1.001 a 2.500 1RT+2QT 30 horas
2.501 a 5.000 1RT+3QT 30 horas
Acima de 5.000 1RT+3QTe+1QT acadafragdo de 30 horas
2.500 alunos

Paragrafo Unico - Na modalidade de educagdo infantil (creche e pré-escola), a Unidade da Entidade
Executora devera ter, sem prejuizo do caput deste artigo, 01 (um) Nutricionista para cada 500 alunos ou
fracdo, com carga horaria técnica minima semanal recomendada de 30 (trinta) horas.
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terceirizada, a empresa prestadora de servigos devera obedecer is normas especificas baixadas pelo CFN
para a area de alimentagdo coletiva (concessiondrias), devendo a Entidade Executora manter o
nutricionista responsavel técnico (RT) e demais nutricionistas, que, além das atribuicBes previstas nesta
Resolug3o, supervisionardo as atividades desenvolvidas pela empresa.

CRN 3 N°306/2016

Art. 32 - A empresa prestadora de servicos de alimentagdo e nutrigio deverd apresentar 01 (um)
Nutricionista com carga horaria semanal minima de 30 (trinta) horas, para supervisionar até 10 (dez)
escolas.

Art. 42 - A empresa prestadora de servigos de alimentagdo e nutrigio que apresentar além do(s)
Nutricionista(s), previsto no Art. 39, também, Técnico(s) em Nutricdo e Dietética, este(s) sera(3o)
considerado(s) como componente(s) do Quadro Téchico apds andlise individualizada.

1.8.3 - A CONTRATADA devers realizar visitas de supervis3o, através de sua equipe de Nutricionistas, as
Unidades Escolares, no minimo de 2 (duas) visitas semanais, com permanéncia minima de 2 horas em
cada unidade, e pelo menos 1 (uma) visita noturna semanal em unidades com atendimento de Educagdo
de Jovens e Adultos EJA; s
1.8.3.1-Serdde responsabilidade da CONTRATADA garantir o transporte para realizagdo das visitas
de supervis3o da Equipe de Nutricionistas da empresa nas Unidades Escolares; )
1.8.3.2 - Serd necesséria a comprovacdo das visitas de supervis3o das nutricionistas, que deverd
ser realizada através de entrega mensal do formuldrio préprio, constando assinatura do Diretor da
U.E. edata da realizagdo da visita; '
1.8.3.3 - A efetiva e imediata substituicdo de qualquer Nutricionista da equipe da CONTBATAIJ_A/ o
deverd ser feito por outro profissional de experiéncia equivalente ou superior, a ser providenciada
pela CONTRATADA, em ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93
e Resolugdo CFN ne 378/2005; X
1.8.3.4 - A m3o de obra que for trocada ou reposta, uma vez profissional de experiéncia
equivalente ou superior, devera ser informada quanto ao teor do presente instrumento, e ocorrer
imediatamente de maneira a nio prejudicar os servigos;
1.9 - A CONTRATADA devers desenvolver boas relagdes com os funcionérios da CONTRATANTE_, acat.a_ndo
quaisquer ordens, instrucdes e o que mais emanar da fiscalizagdo, em observancia aos dispositivos
constantes neste instrumento.

2.1.2 - A CONTRATADA devers, para a adequada prestacio dos servicos, responsabilizar-se Bor
EXECUTAR todas as atividades necessérias 3 obtengio do escopo contratado, dentre as quais
destacam-se:

a) No que se refere ao recebimento, armazenamento e controle de estoque: ) i -
1 - Os alimentos e demais materiais deverdo ser entregues em hordrios pre-determ_madqs, pelo
funciondrios da CONTRATADA, ou fornecedores, que deverio estar devidamente QT emnos ?
idenﬁﬁcados, de forma a ndo interferir na rotina da Unidade Escolar ou colocar em risco os alunos ali

matriculados; ! 1 1) -
1.1 - Os alimentos deverdo ser recebidos em sua embalagem priméria qr:glrlal, r_c:tul:da deer:cfondigﬁes
a legislacdo vigente, em temperatura adequada estabelecida pela legislagdo vigente e

adequadas de consumo; s i & limbeza,
1.2 - Os alimentos, os materiais de consumo (descartéveis e similares) e produtos de higiene p

- .004/0001-01
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de forma a ndo serem misturados e a garantir suas condicdes ideais de consumo, devendo os mesmos

serem armazenados adequadamente; )
1.3 - Vassouras € rodos em uso deverdo ser mantidos em bom estado de conservac¢do e guardados em

porta vassouras apropriadas, e em local adequado. Caso ndo venham em embalagens protetivas,
deverdo ser protegidos por sacos plasticos; .

1.4 - Monoblocos plasticos ou caixas plasticas vazadas e “palets” deverdo estarem condi¢bes aiiequadas
de higiene e conservacdo, inclusive aguelas utilizadas nas'entre'gas dos forne~cedores, n.ao'sendo
permitidas, em hipétese alguma, O uso de caixas de madeira, caixas de papeldo ou em invélucros
plasticos improprios para alimentos; )

1.5 - Os locais de armazenagem de alimentos (despensa, refrigerador e freezer) deverdo ser mantidos
em condicdes adequadas de uso, em atendimento as normas estabelecidas na legislagao vigente;

1.6 - O estoque permanente de materiais de consumo, higiene e limpeza, deverdo ser mantidos em
quantidade compativel a atender as necessidades para a adequada prestacdo dos servigos;

1.7 - Devera haver previsdo de estocagem de quantidade de alimentos nédo pereciveis destinados ao
atendimento emergencial, para substituir outros eventualmente ndo entregues, por problemas de
abastecimento dos fornecedores, principalmente nas Unidades Educacionais localizadas na érea rural do
Municipio;

1.8 - Devera ser estabelecida rotina de controle quantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de
consumo, higiene e limpeza, recebidos para utilizagio na Unidade Educacional, verificando
constantemente seu estado de conservagio e higiene, acondicionamento na embalagem, prazo de
validade e, ainda, as exigéncias legais vigentes de registro nos 6rgdos competentes.

b) MWWMM@;

1 - ACONTRATADA deverd proceder ao pré-preparo, preparo e cocgdo dos alimentos a serem fornecidos
nas Unidades Educacionais para compor o Cardapio da Alimentagdo Escolar, sendo indispensavel:

1.1 - Manter os alimentos, apds o preparo e até o momento final da distribuicdo, numa temperatura
adequada 2 preservagdo de sua qualidade sanitaria;

1.2 - Garantir um adequado planejamento das refeicdes preparadas\dia, a fim de evitar desperdicios,
desprezando ao final de cada perfodo as eventuais sobras de alimentos nado distribuidos;

1.3 - Distribuir a alimentagdo em quantidade e qualidade definidos neste instrumento, com
apresentagdo e temperatura adequados e utensilios de mesa e sobremesa em boas condicdes de uso e
de higiene, cumprindo os horarios estabelecidos pela CONTRATANTE;

1.4 - As m3os devem estar protegidas por luvas descartaveis na distribuigdo e porcionamento de todas
as refeicdes servidas, observando que 0 uUso de luvas n3o implica na eliminagdo da higiene e assepsia
das maos.

1.5 - Caso seja necessario em casos excepcionais, previamente indicados e com pleno conhecimento da
CONTRATANTE, transportar a alimentagdo a ser distribuida, da cozinha para outra dependéncia da
unidade, esta devera ser devidamente acondicionada em condigdes adequadas de higienizagéo,
conservac3o e temperatura, do local de preparo até o de distribuigdo.

¢) No que diz respeito ao porcionamento:

1 - Porcionar a alimentagdo fornecida a cada aluno de maneira correta e uniforme, conforme orientacdes
contidas neste instrumento;

2 - porcionar utilizando utensilios de cozinha padronizados e apropriados;

3 - Manter em exposigdo durante o perfodo de distribuicdo correspondente, um prato padrdo com os
alimentos que est3o sendo servidos, de acordo com o porcionamento minimo constante do Anexo i -
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[...]

Art. 12 - Quando a produggo de refeicdes destinadas ao atendimento da clientela atendida pelo PAE for
terceirizada, aempresa prestadora de servicos deverd obedecer s normas especificas baixadas pelo CFN
para a area de alimentacfio coletiva (concessiondrias), devendo a Entidade Executora manter o
nutricionista responsavel técnico (RT) e demais nutricionistas, que, além das atribuicBes previstas nesta
Resolugso, supervisionardo as atividades desenvolvidas pela empresa.

CRN 3 N°306/2016

Art. 32 - A empresa prestadora de servigos de alimentacdo e nutrigdo deverd apresentar 01 (um)
Nutricionista com carga horéria semanal minima de 30 (trinta) horas, para supervisionar até 10 (dez)
escolas.

Art. 42 - A empresa prestadora de servicos de alimentagdo e nutrigdo que apresentar além do(s)
Nutricionista(s), previsto no Art. 39, também, Técnico(s) em Nutricdo e Dietética, este(s) serd(3o)
considerado(s) como componente(s) do Quadro Técnico apés andlise individualizada.

1.8.3 - A CONTRATADA devers realizar visitas de supervisdo, através de sua equipe de Nutricionistas, as
Unidades Escolares, no minimo de 2 (duas) visitas semanais, com permanéncia minima de 2 horas em
cada unidade, e pelo menos 1 (uma) visita noturna semanal em unidades com atendimento de Educagdo
de Jovens e Adultos EJA; y
1.8.3.1-Serdde responsabilidade da CONTRATADA garantir o transporte para realizagdo das visitas
de supervisdo da Equipe de Nutricionistas da empresa nas Unidades Escolares; ’
1.8.3.2 - Serd necesséria a comprovacdo das visitas de supervisdo das nutricionistas, que devera
ser realizada através de entrega mensal do formulério proéprio, constando assinatura do Diretor da
U.E. e data da realizagdo da visita; :
1.8.3.3 - A efetiva e imediata substituicdo de qualquer Nutricionista da equipe da CONTR'ATAD-A, o
deverd ser feito por outro profissional de experiéncia equivalente ou superior, a ser proyldenclada
pela CONTRATADA, em ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93
e Resolugdo CFN n2 378/2005; N
1.8.3.4 - A m3o de obra que for trocada ou reposta, uma vez profissional de experiéncia
equivalente ou superior, devers ser informada quanto ao teor do presente instrumento, e ocorrer
imediatamente de maneira a n3o prejudicar os servigos;
1.9 - A CONTRATADA devers desenvolver boas relagdes com os funciondrios da CONTRATANTE-, acat.afldo
quaisquer ordens, instrugBes e o que mais emanar da fiscalizagdo, em observancia aos dispositivos
constantes neste instrumento.

2.1.2 - A CONTRATADA deverd, para a adequada prestacio dos servigos, responsabilizar-se u;:?g
EXECUTAR todas as atividades necessérias 3 obtengdo do escopo contratado, dentre as g
destacam-se:

a) No que se refere ao recebimento, armazenamento e controle de estoque:

4pi - inados, pelos
1 - Os alimentos e demais materiais deverdo ser entregues em horano's pré dEtem’,';rr:-?niz;dF:)s i
funciondrios da CONTRATADA, ou fornecedores, que deverdo estar devidamente 'um Al
identificados, de forma a ndo interferir na rotina da Unidade Escolar ou colocar em risco

matriculados; T T -
1.1 - Os alimentos deverdo ser recebidos em sua embalagem priméria grlglrlal, T_C'tU|:da d:r:CcondicﬁeS
a legislagdo vigente, em temperatura adequada estabelecida pela legislagdo vigente e

adequadas de consumo; b i s aTirbeza,
1.2 - Os alimentos, os materiais de consumo (descartiveis e similares) e produtos de higiene 2
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de forma a ndo serem misturados e a garantir suas condigBes ideais de consumo, devendo 0os mesmos
serem armazenados adequadamente; b

1.3 - Vassouras e rodos em uso dever3o ser mantidos em bom estado de conservagao e guardadog em
porta vassouras apropriadas, e em local adequado. Caso ndo venham em embalagens protetivas,
deverdo ser protegidos por sacos plasticos;

1.4 - Monoblocos plasticos ou caixas pldsticas vazadas e “palets” deverdo estar em condigbes acjequadas
de higiene e conservacdo, inclusive aquelas utilizadas nas entregas dos forne~cedores, n.ao,sendo
permitidas, em hipétese alguma, O Uso de caixas de madeira, caixas de papeldo ou em invélucros
plasticos improprios para alimentos;

1.5 - Os locais de armazenagem de alimentos (despensa, refrigerador e freezer) deverdo ser mantidos
em condigdes adequadas de uso, em atendimento as normas estabelecidas na legislacdo vigente;

16 - O estoque permanente de materfais de consumo, higiene e limpeza, deverdo ser mantidos em
quantidade compativel a atender as necessidades para a adequada prestacdo dos servicos;

1.7 - Deveré haver previsdo de estocagem de quantidade de alimentos ndo pereciveis destinados ao
atendimento emergencial, para substituir outros eventualmente ndo entregues, por problemas de
abastecimento dos fornecedores, principalmente nas Unidades Educacionais localizadas na area rural do
Municipio;

1.8 - Deverd ser estabelecida rotina de controle guantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de
consumo, higiene e limpeza, recebidos para utilizagdo na Unidade Educacional, verificando
constantemente seu estado de conservagdo e higiene, acondicionamento na embalagem, prazo de
validade e, ainda, as exigéncias legais vigentes de registro nos 6rgdos competentes.

b) No que se refere ao pré-mrome&@_eﬂs_tﬁm;

1 - A CONTRATADA deverd proceder ao pré-preparo, preparo e cocgdo dos alimentos a serem fornecidos
nas Unidades Educacionais para compor o Cardapio da Alimentagdo Escolar, sendo indispensavel:

1.1 - Manter os alimentos, apds o preparo e até o momento final da distribuicdo, numa temperatura
adequada 2 preservagdo de sua qualidade sanitaria;

1.2 - Garantir um adequado planejamento das refeicBes preparadas\dia, a fim de evitar desperdicios,
desprezando 2o final de cada periodo as eventuais sobras de alimentos ndo distribuidos;

1.3 - Distribuir a alimentagdo em quantidade e qualidade definidos neste instrumento, com
apresentacdo e temperatura adequados e utens{lios de mesa e sobremesa em boas condig¢des de uso e
de higiene, cumprindo os horarios estabelecidos pela CONTRATANTE;

1.4 - As maos devem estar protegidaspor luvas descartaveis na distribuigdo e porcionamento de todas
as refeicBes servidas, observando que o uso de luvas ndo implica na eliminacdo da higiene e assepsia
das maos.

1.5 - Caso seja necessario em casos excepcionais, previamente indicados e com pleno conhecimento da
CONTRATANTE, transportar a alimentag8o a ser distribuida, da cozinha para outra dependéncia da
unidade, esta deverd ser devidamente acondicionada em condigBes adequadas de higienizac3o,
conservacdo e temperatura, do local de preparo até o de distribuigdo.

¢) No que diz respeito ao porcionamento:

1 - Porcionar a alimentac3o fornecida a cada aluno de maneira correta e uniforme, conforme orientagdes
contidas neste instrumento;

2 - Porcionar utilizando utensilios de cozinha padronizados e apropriados;

3 - Manter em exposig3o durante o periodo de distribuicdo correspondente, um prato padrdo com os
alimentos que estdo sendo servidos, de acordo com o porcionamento minimo constante do Anexo i —

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
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nutricionista responsavel técnico (RT) e demais nutricionistas, que, além das atribuicBes previstas nesta
Resolu¢so, supervisionardo as atividades desenvolvidas pela empresa.

CRN 3 N°306/2016

Art. 32 - A empresa prestadora de servicos de alimentagdo e nutricio devers apresentar 01 (um)
Nutricionista com carga hordria semanal minima de 30 (trinta) horas, para supervisionar até 10 (dez)
escolas.

Art. 42 - A empresa prestadora de servicos de alimentag3o e nutricio que apresentar além do(s)
Nutricionista(s), previsto no Art. 3¢, também, Técnico(s) em Nutricdo e Dietética, este(s) sera(3o)
considerado(s) como componente(s) do Quadro Técnico apos andlise individualizada.

1.8.3 - A CONTRATADA devera realizar visitas de supervisdo, através de sua equipe de Nutricionistas, as
Unidades Escolares, no minimo de 2 (duas) visitas semanais, com permanéncia minima de 2 horas em
cada unidade, e pelo menos 1 (uma) visita noturna semanal em unidades com atendimento de Educacdo
de Jovens e Adultos EJA; .
1.8.3.1-Serd de responsabilidade da CONTRATADA garantir o transporte para realizaco das visitas
de supervis3o da Equipe de Nutricionistas da empresa nas Unidades Escolares; ,
1.8.3.2 - Sera necess4ria a comprovacdo das visitas de supervisdo das nutricionistas, que devera
ser realizada através de entrega mensal do formulério préprio, constando assinatura do Diretor da
U.E. e data da realizag3o da visita; '
1.8.3.3 - A efetiva e imediata substituicdo de qualquer Nutricionista da equipe da CONTBATAQA, o
devers ser feito por outro profissional de experiéncia equivalente ou superior, a ser providenciada
pela CONTRATADA, em ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93
e Resolugdo CFN n2 378/2005; e
1.8.3.4 - A m3o de obra que for trocada ou reposta, uma vez profissional de experiéncia
equivalente ou superior, devers ser informada quanto ao teor do presente instrumento, e ocorrer
imediatamente de maneira a n3o prejudicar os servicos;
1.9 - A CONTRATADA devera desenvolver boas relagdes com os funcionarios da CONTBATANTE', acat.a‘ndo
quaisquer ordens, instrucdes e o que mais emanar da fiscalizagdo, em observancia aos dispositivos
constantes neste instrumento.

2.1.2 - A CONTRATADA deverd, para a adequada prestacio dos servigos, responsabilizar-se pc?r
EXECUTAR todas as atividades necessdrias a obtengdo do escopo contratado, dentre as quais
destacam-se:

a) No que se refere ao recebimento, armazenamento e controle de estoque: ; ' I

1 - Os alimentos e demais materiais deverdo ser entregues em horarios pre-deterrr!madgs,dpe OeS
funciondrios da CONTRATADA, ou fornecedores, que deverdo estar devidamente 'unn‘ormllza osali
identificados, de forma a ndo interferir na rotina da Unidade Escolar ou colocar em risco os alunos
Tit—ngs”:ﬁ:'\:ntos deverdo ser recebidos em sua embalagem priméria qrigirlal, rfatulada de acg::i ccgg
a legislagdo vigente, em temperatura adequada estabelecida pela legislagdo vigente e em

adequadas de consumo; by e .
1.2 - Os alimentos, os materiais de consumo (descartaveis e similares) e produtos de higiene peza,

- .004/0001-01
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de forma a ndo serem misturados e a garantir suas condigOes ideais de consumo, devendo os mesmos
serem armazenados adequadamente; b

1.3 - Vassouras e rodos em uso deverdo ser mantidos em bom estado de conservagao e guardadog em
porta vassouras apropriadas, e em local adequado. Caso n3o venham em embalagens protetivas,
deverdo ser protegidos por sacos plasticos; i b

1.4 - Monoblocos plasticos ou caixas plasticas vazadas e “palets” deverdo estar em condigdes ailequadas
de higiene € conservacao, inclusive aquelas utilizadas nas. entregas dos forne~cedores, n.ao Isendo
permitidas, em hipotese alguma, o uso de caixas de madeira, caixas de papeldo ou em involucros
plasticos improprios para alimentos; )

1.5 - Os locais de armazenagem de alimentos (despensa, refrigerador e freezer) deverao ser mantidos
em condicdes adequadas de uso, em atendimento s normas estabelecidas na legislagdo vigente;

1.6 - O estoque permanente de materiais de consumo, higiene e limpeza, deverdo ser mantidos em
quantidade compativel a atender s necessidades para a adequada prestacdo dos servicos;

1.7 - Deveré haver previsdo de estocagem de quantidade de alimentos ndo pereciveis destinados ao
atendimento emergencial, para substituir outros eventualmente ndo entregues, por problemas de
abastecimento dos fornecedores, principalmente nas Unidades Educacionais localizadas na érea rural do
Municipio;

1.8 - Deverd ser estabelecida rotina de controle quantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de
consumo, higiene e limpeza, recebidos para utilizagio na Unidade Educacional, verificando
constantemente seu estado de conservacio e higiene, acondicionamento na embalagem, prazo de
validade e, ainda, as exigéncias legais vigentes de registro nos 6rgdos competentes.

b} Wmﬁmmmw—wmgﬁ

1 - A CONTRATADA deverd proceder ao pré-preparo, preparo e cocgdo dos alimentos a serem fornecidos
nas Unidades Educacionais para compor 0 Cardépio da Alimentacdo Escolar, sendo indispensavel:

1.1 - Manter os alimentos, apds o preparo e até o momento final da distribuicdo, numa temperatura
adequada 2 preservacdo de sua qualidade sanitaria;

1.2 - Garantir um adequado planejamento das refeicBes preparadas\dia, a fim de evitar desperdicios,
desprezando ao final de cada periodo @s eventuais sobras de alimentos ndo distribuidos;

13 - Distribuir a alimentagdo em quantidade e qualidade definidos neste instrumento, com
apresentagdo e temperatura adequados e utensilios de mesa e sobremesa em boas condi¢des de uso e
de higiene, cumprindo os horarios estabelecidos pela CONTRATANTE;

1.4 - As m3os devem estar protegidas por luvas descartaveis na distribuigdo e porcionamento de todas
as refeicBes servidas, observando que 0 UsO de luvas ndo implica na eliminagdo da higiene e assepsia
das maos.

1.5 - Caso seja necessario em casos excepcionais, previamente indicados e com pleno conhecimento da
CONTRATANTE, transportar a alimentagdo a ser distribuida, da cozinha para outra dependéncia da
unidade, esta deverd ser devidamente acondicionada em condigdes adequadas de higienizagdo,
conservacio e temperatura, do local de preparo até o de distribuigdo.

¢) No que diz respeito ao porcionamento:

1 - Porcionar a alimentac3o fornecida a cada aluno de maneira correta e uniforme, conforme orientacdes
contidas neste instrumento;

2 - Porcionar utilizando utensilios de cozinha padronizados e apropriados;

3- Manter em exposicio durante o periodo de distribuicdo correspondente, um prato padrdao com os
alimentos que estdo sendo servidos, de acordo com o porcionamento minimo constante do Anexo Il —
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Modelos de Carddpios, devidamente acondicionado para protecdo com filme plastico e f4cil visualizagdo
das por¢ses de alimentos preparados.

d) No que diz respeito 3 higienizacgo:

1-Observar as normas e critérios de higienizagdo, especialmente as referente 3o “Regulamento Técnico
de Boas Praticas na Produc8o de Alimentos” .
2 - Higienizar cozinha e despensa desinfetando pisos, paredes, tetos, ralos, coifa/exaustor (se houver),
e limpando telas milimétricas removiveis, teto, lumindrias, peitoris e batentes de janelas, parte interna
e externa dos vitrgs e grade externa de protecdo de portas e janelas;

3 - Higienizar os utensilios e equipamentos usados nas atividades do dia, e os utensilios utilizados pelos
alunos. Os utensilios higienizados devem ser submetidos 3 secagem natural e guardados secos e
protegidos;

4 - Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas que serdo consumidas com casca (como
macd, goiaba, pera, caqui, entre outras) deverdo sofrer processo de desinfecgdo com soluco clorada de
acordo com as normas vigentes;

5 - Proceder com higiene nas atividades de armazenamento, manipulacsio, preparo, distribuicdo e
transporte dos alimentos, utilizando exclusivamente produtos registrados no Ministério da Saude;

6 - Recolher residuos alimentares da cozinha diariamente, quantas vezes forem necessarias,
acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até o local préprio determinado pela unidade
escolar;

7 - Manter todos os ambientes e locais destinados a estocar, preparar e distribuir os _alimer.)tos sob
rigorosa higiene disria, evitando qualquer contato de produtos e/ou pessoas estranhas ao Servico.

e) No que diz respeito a devolucdo dos pratos:

1-Serd de responsabilidade da CONTRATADA disponibilizar recipientes plésticos ou de inox com pedal
para descarte dos restos alimentares, respeitando as faixas etdrias;

2 - Competir4, ainda, 3 CONTRATADA a disponibilizagdo de caixas plasticas identificadas para.o r.etorno
de pratos, talheres e €anecas que foram utilizados na distribuicdo de refeigdes para serem higienizados.

f) No que diz respeito ao controle de qualidade e coleta de amostras: o .
1 - E de responsabilidade do nutricionista supervisor chefe estabelecer controle de qualida e’ ?m
as etapas e processos de operacionalizagdo do servigo, e descrevé-lo no “Manual de Boas Praticas para
0 Servico de Alimentac3o Escolar Terceirizado” por cada Unidade Educacional. 5
2 - Coletar amostras da alimentagdo preparada e distribuida na unidade, de acordo com as seguin
orientacdes: d
2.1 - As amostras dever3o ser coletadas na area de distribuicdo, um tergo (1/3) do tempo antes do
término da distribuic3o; .
» s Z. . { Ol
2.2 - As amostras dever3o ser devidamente identificadas (alimento, data, horario e pe‘n.odo em que f
servido), e guardadas por 72 (setenta e duas) horas, para eventuais anélises laboratonals, G o
2.3 - A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA poder4 ser solicitada a encaminhar uma am ¥
cada alimento pronto e servido ao aluno em dia determinado pela CONTRATAN:TE pa:wiado i
microbiolégica em laboratério indicado pela CONTRATANTE, e o resultado devefra “iecria e
Secretaria Municipal de Educagdo, de acordo com os Participante deste Termo de Referé ,
1L . i ive dos
2.4 - Deverd ser coletada uma amostra de cada alimento pronto e servido ao aluno, inclusiv

alimentos servidos aos alunos com necessidades especiais; g5
2.5 - Dever3 ser coletada, diariamente, amostra da dgua utilizada nas preparacdes;
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2.6 - As amostras deverdo ter a coleta e guarda observando os seguintes procedimentos, de
conformidade coma legislagdo vigente, em especial com a RDC 216 da ANVISA:
a) amostra de alimentos sélidos: minimo de 100 gramas, sob refrigeragdo até 42Cou sob congelamento

a-182°C; :
b) amostra de alimentos liquidos: minimo de 100 ml, sob refrigeragdo até 4°C.

g) No que diz respeito aos Manuais:
1 - Deverdo permanecer disponiveis em cada Unidade Educacional: Manual de Boas Praticas para o

Servico de Alimentagdo Escolar Terceirizado, Manual Orientativo, Receitudrio Padrdo e os
Procedimentos Operacionais padronizados (POPs), que deveriio ser desenvolvidos e entregues visando
subsidiar tecnicamente todos os participantes do monitoramento da prestagdo do servico ou sua
fiscalizagdo;

2 - A CONTRATADA devera elaborar o texto final do Manual de Boas Préaticas para o Servico de
Alimentacdo Escolar Terceirizado bem como o texto final do referido Manual por Unidade Educacional,
atendendo a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, do Ministério da Salde e as demais
legislacdes vigentes € as orientaces constantes do Anexo VI - Roteiro para Elaboragdo do Manual de
Boas Praticas para o Servigo de Alimentagdo Terceirizado deste instrumento, adequado 3 execugdo dos
servicos contratados;

3 - Atualizar, sempre que necessario, 0 “Manual de Boas Praticas para o Servico de Alimentagdo Escolar
Terceirizado”, conforme solicitagdo do CONTRATANTE ou necessidade da CONTRATADA;

4 - O “Manual de Boas Préticas” ora citado, terd uma edicdo preliminar do Anexo VI deste Instrumento,
que é especifico de cada Unidade Educacional, a ser revisada pela CONTRATANTE, antes da edi¢do final
e distribuicdo as Unidades Educacionais e outros segmentos a ser providenciada pela CONTRATADA;

5 - Reproduzir, de acordo com as orientacdes da CONTRATANTE, para cada tipo de Unidade Educacional
por modalidade de ensino, os “Manuais Orientativos” para Unidades Educacionais com Servico de
Alimentagdo Terceirizado” que serdo elaborados pela CONTRATANTE e adequado a execugdo de suas
atividades; '

5.1 - A reprodugio (cépia) do “Manual Orientativo” devera ser entregue em até 30 (trinta) dias apos a
convocagdo da CONTRATANTE;

5.2 - O “Manual Orientativo” devera conter:

a) plano alimentar previsto neste instrumento;

b) tabela de per capita por faixa etéria, porcionamento e frequéncia estimada dos alimentos, por tipo
de alimentacdo, alimento e prevista neste instrumento;

c) fotos das refei¢Ges prontas (desjejum, almogo, lanche e jantar), dispostas em pratos padronizados
colocados em balanga eletrénica apontando seu peso liquido com o porcionamento correto a ser servidé
aos alunos;

d) Outros assuntos de interesse ao acompanhamento e controle do servico.

53 - A CONTRATADA serd responsével pela elaboracdo do “Receitudrio Padrdo” (ficha tecnica + modo
de preparo), que devera conter:

a) a quantidade estimada de cada ingrediente que compde cada preparaga indri i

sédio, aglicar, gorduras totais e fragoes; - ; Sl e g i
b) modo de preparo de cada preparagao;

c) eventuais diluigdes necessrias ao preparo do produto (leite em p6, outros produtos em pé, etc.);

d) outras informagdes pertinentes atendendo a Resolucdo n? 26 de 17/06/2013 do FNDE e as demais
legislagdes vigentes. ¥
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Modelos de Carddpios, devidamente acondicionado para prote¢do com filme plastico e facil visualizacdo
das por¢des de alimentos preparados.

d) No que diz respeito a higienizacgo:

1-Observaras normase critérios de higienizagso, especialmente as referente ao “Regulamento Técnico
de Boas Praticas na Producdo de Alimentos”; .

2 - Higienizar cozinha e despensa desinfetando pisos, paredes, tetos, ralos, coifa/exaustor (se houver),
e limpando telas milimétricas removiveis, teto, lumindrias, peitoris e batentes de janelas, parte interna
& externa dos vitrds e grade externa de protecdo de portas e janelas;

3 - Higienizar os utensilios e equipamentos usados nas atividades do dia, e os utensilios utilizados pelos
alunos. Os utensilios higienizados devem ser submetidos 3 secagem natural e guardados secos e
protegidos;

4 - Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas que serdo consumidas com casca {como
macd, goiaba, pera, caqui, entre outras) devergo sofrer processo de desinfecgdo com solugdo clorada de
acordo com as normas vigentes;

5 - Proceder com higiene nas atividades de armazenamento, manipulagdo, preparo, distribui¢io e
transporte dos alimentos, utilizando exclusivamente produtos registrados no Ministério da Saﬂde;’ ;

6 - Recolher residuos alimentares da cozinha diariamente, quantas vezes forem necessarias,
acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até o local préprio determinado pela unidade
escolar;

7 - Manter todos os ambientes e locais destinados a estocar, preparar e distribuir os alimer_rtos sob
rigorosa higiene didria, evitando qualquer contato de produtos e/ou pessoas estranhas ao Servico.

e) No que diz respeito & devolucfio dos pratos:

1 - Serd de responsabilidade da CONTRATADA disponibilizar recipientes pldsticos ou de inox com pedal
para descarte dos restos alimentares, respeitando as faixas etérias;

2 - Competira, ainda, 3 CONTRATADA a disponibilizagdo de caixas plasticas identificadas par.a.o ff?tomo
de pratos, talheres e canecas que foram utilizados na distribuigdo de refei¢des para serem higienizados.

f) No que diz respeito ao controle de qualidade e coleta de amostras:

1 - E de responsabilidade do nutricionista supervisor chefe estabelecer controle de qualidade’ c?m todas
as etapas e processos de operacionalizagio do servigo, e descrevé-lo no “Manual de Boas Préticas para
0 Servigo de Alimentag3o Escolar Terceirizado” por cada Unidade Educacional. :
2 - Coletar amostras da alimentagdo preparada e distribuida na unidade, de acordo com as seguintes
g.l’;e? E:: oafrswgstras deverdo ser coletadas na area de distribuicdo, um terco (1/3) do tempo antes do
i do; . ;
;e;"t“:: adni:sl::;sbg:i/eréo ser devidamente identificadas (alimento, data, hordrio e pén.odo em que foi
servido), e guardadas por 72 (setenta e duas) horas, para eventuais anélises Iabonfatonals; e
2.3 - A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA poderd ser solicitada a encaminhar uma amos ré‘lise
cada alimento pronto e servido ao aluno em dia determinado pela CONTRATAN:FE par?\v?:do -
microbiolégica em laboratério indicado pela CONTRATANTE, e o resultado devefra ‘seriae_ Wl
Secretaria Municipal de Educagdo, de acordo com os Participante deste Termo de Referénc 4
:le‘- Deverd ser coletada uma amostra de cada alimento pronto e servido ao aluno, inclusive dos
alimentos servidos aos alunos com necessidades especiais; '
2.5 - Deverd ser coletada, diariamente, amostra da dgua utilizada nas preparagdes;

‘ - © 02.760.004/0001-01
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2.6 - As amostras deverdo ter a coleta e guarda observando 0s seguintes procedimentos, de

conformidade com a legislagdo vigente, em especial com a RDC 216 da ANVI'SA:
a) amostra de alimentos sélidos: minimo de 100 gramas, sob refrigeragdo até 42C ou sob congelamento

a-182C; :
b) amostra de alimentos liquidos: minimo de 100 ml, sob refrigeragdo até 42C.

Estado do Espirito Santo

g y_ggge_giz_r_e;SLe'_t_Oi‘P_s_Ma—'l‘—‘—aﬁi

1 - Deverdo permanecer disponiveis em cada Unidade Educacional: Manual de Boas Praticas para o
Servico de Alimentagdo Escolar Terceirizado, Manual Orientativo, Receitudrio Padrdo e os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), que deverdo ser desenvolvidos e entregues visando
subsidiar tecnicamente todos 0s participantes do monitoramento da prestagdo do servico ou sua
fiscalizacdo;

2 - A CONTRATADA deveré elaborar o texto final do Manual de Boas Praticas para o Servico de
Alimentagdo Escolar Terceirizado bem como 0 texto final do referido Manual por Unidade Educacional,
atendendo 3 Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, do Ministério da Salde e as demais
legislagdes vigentes e as orientacdes constantes do Anexo VI - Roteiro para Elaboragdo do Manual de
Boas Praticas para o Servico de Alimentagdo Terceirizado deste instrumento, adequado a execugdo dos
servigos contratados;

3 - Atualizar, sempre que necessario, o “Manual de Boas Praticas para o Servigo de Alimentacdo Escolar
Terceirizado”, conforme solicitagdo do CONTRATANTE ou necessidade da CONTRATADA;

4 -0 “Manual de Boas Préticas” ora citado, terd uma edic8o preliminar do Anexo VI deste Instrumento,
que é especifico de cada Unidade Educacional, a ser revisada pela CONTRATANTE, antes da edigdo final
e distribuicdo as Unidades Educacionais e outros segmentos a ser providenciada pela CONTRATADA;

5 - Reproduzir, de acordo com as orientac®es da CONTRATANTE, para cada tipo de Unidade Educacional
por modalidade de ensino, os “Manuais Orientativos” para Unidades Educacionais com Servigo de
Alimentacéo Terceirizado” que serdo elaborados pela CONTRATANTE e adequado a execugdo de suas
atividades; '

5.1 - A reprodug3o (cdpia) do “Manual Orientativo” devera ser entregue em até 30 (trinta) dias apds a
convocacdo da CONTRATANTE;

5.2 - O “Manual Orientativo” devera conter:

a) plano alimentar previsto neste instrumento;

b) tabela de per capita por faixa etaria, porcionamento e frequéncia estimada dos alimentos, por tipo
de alimentacdo, alimento e prevista neste instrumento;

c) fotos das refeicdes prontas (desjejum, almogo, lanche e jantar), dispostas em pratos padronizados,
colocados em balanga eletrénica apontando seu peso liquido com o porcionamento correto a ser servido
aos alunos;

d) Outros assuntos de interesse ao acompanhamento e controle do servico.

5.3 - A CONTRATADA sera responsével pela elaboragdo do “Receitudrio Padr&o” (ficha técnica + modo
de preparo), que devera conter:

a) a quantidade estimada de cada ingrediente que compde cada preparagéo culindria, especialmente
sédio, aguicar, gorduras totais e fragdes;

b} modo de preparo de cada preparagdo;

c) eventuais diluigdes necessarias ao preparo do produto (leite em pd, outros produtos em pé, etc.);

d) outras informagdes pertinentes atendendo a Resolucdio n2 26 de 17/06/2013 do FNDE e as demais
legislagOes vigentes. i

Av. Marechal Deodoro, n® 126 - Centro - Afonso Cladudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01
E-malil: compras@cimpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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Estado do Espirito Santo

ANEXO X

FISCALIZAGAO - “CHECKLIST” QUALIDADE DO SERVICO

CONTRATO N¢ UNIDADE (ITEM):
CONTATO:

CONTRATADA:

SERVICOS:

ORD.
1

FUNCIONARIOS N¢ _ | PERIODO DE REFERENCIA DO SERVICO:

ITENS SiM NAO

Os recursos humanos empregados em fungdo da quantidade e da formagdo
profissional exigidas estdo de acordo com o contratado (verificar Anexo B e

Contrato)

I

Prazo de realizagdo do servico — o prazo para realizagdo dos servigos (ou
atendimento a demanda) esta de acordo com o contratado?

Os servicos foram prestados de acordo com a rotina/programagdo da
execucdo estabelecida?

A contratada manteve permanentemente, 0 bom estado de limpeza,
organizagao e conservagio dos locais onde sdo executados 0s servigos?

Foi constatada a permanéncia de materiais, equipamentos e pessoas fora dos
locais adequados para prestacdo dos servicos g/ou estranhos(as) ao objeto do
contrato?

Os funcionérios prestadores de servicos pela contratada estavam
devidamente identificados, por intermédio de uniformes e/ou crachas
padronizados (contendo nome completo, fotografia recente e numero de RG)?

Os recursos materiais utilizados na prestacdo dos servigos estdo de acordo
com o contratado (se a qualidade e quantidade estdo de acordo com as
especificagBes técnicas, tais como marca, qualidade e forma de uso)?

Todas demais obrigagdes previstas no contrato relativas ao cumprimento do
objeto do servigo contratado foram cumpridas?

0 publico usudrio esta satisfeito com 0 servico (checar por amostra)?

10

A execucdo do servigo estda de acordo como contratado (quantidade
contratada e forma de execugdo)?

11

L

Em caso de a execugdo do servigo ndo estar plenamente de acordo com o
disposto no contrato, ha necessidade de readequacdo do contrato mediante
termo aditivo? Caso a readequagdo seja necessaria, encaminhar ao gestor
documento apontando as alteragdes necessarias acompanhado das
justificativas pertinentes. Neste caso, ndo deve haver modificacdo no objeto.

[ RELATORIO CIRCUNSTANCIADO — Deve conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias
relacionadas a execugdo do contrato, em especial as que repercutem na qualidade da prestagdo do servi¢o e as
que acarretam retengdo no pagamento (fazer referéncia ao numero do item acima):

Nome do Fiscal Técnico: Matricula:

Assinatura do Fiscal: Data:

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Claudio/ES - CEP. 29.800-000 - CNPJ N° 02.760.004/0001-01

E-mail: compras@cimpedraazul.com.br Tel, (27) 9 9695-3818
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Estado do Espirito Santo

ANEXO Xi

FISCALIZACAQ - INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO - IMR - QUALIDADE DO SERVICO

)

V

(MODELO")
@icador
N€ + Titulo do Indicador que ser3 utilizado
Item Descricdo
Finalidade

Meta a cumprir

Instrumento de medic3o

Forma de acompanhamento

Periodicidade

Mecanismo de célculo

Inicio de vigéncia

Faixas de ajuste no pagamento

Sangdes

Observagdes

Exemplo de Indicador

N¢ 01 Prazo de atendimento de demandas (0S).

Item

Descricdo

Finalidade

Garantir um atendimento célere as demandas do érgao

Meta a cumprir

24h

Instrumento de medicdo

Sistema informatizado de solicitagdo de servigos — Ordem de

Servigo (OS) eletrénica.

Forma de acompanhamento

Pelo sistema

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de Calculo

Cada OS ser3 verificada e valorada individualmente. N} de
horas o atendimento/24h = X

Inicio de vigéncia

Data da assinatura do contrato

Faixas de ajuste no pagamento

X até 1-100% do valor da OS
De1a1,5-90% do valor da OS
De 1,5a 2 - 80% do valor da OS

Sangbes

20% das OS acima de 2 — multa de XX b l
30% das OS acima de 2 — multa de XX + rescisdo contratual.

Observacdes:

(Modelo® - extraido do ANEXO V-8 da IN SEGES/MP Ne 05/2017)

°© 02.760.004/0001-01
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ANEXO XiI
FISCALIZAGAO - CONTROLE DE CONFORMIDADE

Controle de conformidade - repactuacdo — servicos continuados com dedicagdo exclusiva de mao

de obra. y

CONTRATO N2 CONTRATADA:

OBJETO:

ORD. | ITENS SIM | NAO
1 Requerimento da Contratada
2 Previsio, no edital e no contrato, sobre o direito & repactuagdo
3 Preclusdo*
4 Juntada do novo acordo, convengio ou dissidio coletivo da(s) categoria(s) Nt

profissional(is) envolvida(s) na contratacdo

5 Observacio do interregno minimo de 1 (um) ano a contar da data da
proposta ou do acordo, convengdo ou dissidio coletivo que embasou a
proposta, para a primeira repactuagéo; ou do interregno de 1 ano da data
do fato gerador que deu ensejo a Ultima repactuacdo, nas repactuagdes
subsequentes

6 Apresentacdo de nova planilha de custos e formag&o de pregos**

7 Demonstracio analftica da variagdo dos componentes dos custos do
contrato devidamente justificada***

8 Estimativa do impacto orgamentdrio-financeiro o exercicio em que deva
entrar em vigor e nos dois vigentes (ar. 16, | da LRF)

9 Declaracio do ordenador atestando que 0 aumento tem adequagdo

orcamentdria e financeira com a LOA, e compatibilidade com o PPA e coma
LDO vigentes (art. 16, |l da LRF)

10 | Consulta SIAFI/RAZAQ por C. Contdbil, com identificagdo do servidor
responsavel pela consulta, ou outro documento hébil, dando conta da
existéncia de crédito descentralizado suficiente para fazer frente as
despesas.

*QObservar se a repactuacio foi requerida pela Contratada antes de ser efetivada a prorrogacdo da vigéncre"
do contrato. Atentar para o fato de que a preclus3o também pode ser afastada mesmo se ainda n3o estiver\lT;
disponivel, ao tempo da prorrogagdo, novo acordo, convengdo ou dissidio coletivo, devidamente
registrado(s) no Ministério do Trabalho: nesse caso, a Contratada deve requerer a repactuacdio mesmo sem
o acordo, convencio ou dissidio coletivo antes da prorrogacdo, a fim de afastar a preclus3o, situacio em
que deveré ficar resguardado o seu direito no Termo Aditivo de Prorrogacdo Contratual;

**NZo aceitar na planilha de formac3o de pregos a presenga de “Reserva Técnica” e itens relativos
“Treinamento/Capacitagdo e/ou Reciclagem de Pessoal” no quadro de insumos (jurisprudéncia do TCU);
***Corresponde & andlise das planilhas e dos documentos juntados aos autos, que deveré ser efetuado pelo
érgdo, a fim de constatar se os valores apresentados pela empresa contratada estdo realmente corretos.
Atentar que para repactuagdo’admite-se apenas a variagdo dos custos advindos da majoracio dos direitos
trabalhistas dos empregados da contratada.

NAO E NECESSARIO CELEBRAR TERMO ADITIVO. DEVE SER FEITO POR SIMPLES APOSTILAMENTO.

NOME DO TECNICO: | MATRICULA:
ASSINATURA DO GESTOR: | DATA:

Av. Marechal Deodoro, n° 126 - Centro - Afonso Cldudio/ES - CEP. 29.600-000 - CNPJ N° 02,760.004/0001-01
E-mall: compras@clmpedraazul.com.br Tel. (27) 9 9695-3818
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: 7/202 RO
CONTRATO o 07/ " P ADES
OZIEEES 600009.1 ,0002
B sTRO DE
er SAO 250 3 R GcI) pUBLICO
w?@%s 0290 202%%$E (o] o ) P NORT
A0, PR ] 5023 -
DA REGIAO O N ico NO 052/
(?RBOFCGEASQSO e 258/2023 iD cidadES
2023.501(:2600003.02.0047).
Contratante: Consorcio pablico  da ‘\%?elg\a%
Sudoest Serrana - v o NS G,

02.760.804/0001—01, representado pe

Sr. Josafa SO, ¢ tral Marataizes Ltda, CNPJ

Egn';;?g?g%woom-sx, representada pelo Sf')ciol

Administrador, Sr.. Moises Vicente da
Objeto:
distribuigao de

preparo €
alimentagao ba\adnceadda e em

icdes i ‘anico-sanitarias @ equadas, Que
cona® gpadr()es nutricionais € dispositivos
matriculados  €m

unidades escolares da rede muniuga\ de ensino,
dos Municipios partic'\pantes da Camara Setorial
de Compras mpartilhadas _do, CIM Pedra_Azul,
mediante O fornecimento dos géneros alimenticios
e demais insumos necessérios,~fornecimento dos
servicos de logistica, supervisao € manp_tengao
preventiva € corretiva dos equipamentos utilizados,
fornecimento de mao de obra treinada para a
preparagao dos alimentos, distribuicao, controle,
e higienizagdo de cozinhas e estoques
das unidades escolares, e€m conformidade com 0S
6rgaos sanitarios, bem coma, com as especificacdes
preestabelecidas no Termo de Referéncia.
valor: R$ 175.943.778,00 (cento e setenta e cinco
mithoes, novecentos € quarenta e trés mil, setecentos
i A Contratada recebera o
valor mensal referente ao somatdrio das solicitagdes
de fornecimento expedidas por cada Municipio, de
acordo com 05 servicos efetivamente prestados.

_ dos a partir de
sua assinatura, podendo ser prorrogado, a critério
do CONTRATANTE, por iguais e sucessivos periodos,
com vistas a obtencgdo de pregos € condicdes mais
vantajosas para ini a conforme as
previsdes do art. 57, inciso 11 da Lei n° 8.666/1993.
Dotacao orgamentari,a: Unid. Orcamentaria:
101 - CIM Pedra Azul; Orgdo: 00001 - CIM Pedra
Azul; Fungao: 12 - Educagdo; Subfuncdo: 122-
Administracao Geral; Programa: 0002 - Apoio
Técnico e Operac. ao Munic. Consércio Cim Pedra
Azul;.EIemento: 333903900 - Outros Servicos de
Terceiros Pessoa Juridica; Recurso: 1880000 -
R%celutda de Impostos € Transferéncias de Impostos
- Saude. !

Data de Assinatura: 25 de outubro de 2024.

Josaféa Storch

Consércio Publico da Re ido0 Sudoeste S :
do Espirito Santo . ETREe B

CIM PEDRA AZUL
Contratante

Moises Vicente da Mata

Horto Central Marataizes Ltda
Contratada

Dentocolo 1424413

= S

10 DE
AO CONTRA
o Ds:;(ggos COMPLEMENTARES
&;ixo A SAUDE No110/2023:

i = te
Contratante'. Consdrcio publico da Regia0 sudoes

Serrana.

Contratado: Alexsandra Lima Servicos de

psicologia LTDA

3 jgénciado contrato
eto: prorrogacac do prazo devigen
gr‘:\i epigrafe pelo periodo de 12 (doze) meses, ou
seja, de 25/10/2024 @ 25/10/2025.

yvalor: Conforme rabela de proced'\mentos do
consorcio.

Disposicbes Gerais: Permanecem €em vigor @
demais clausulas do Contrato original e condigdes”,
anteriormente avengadas queé ndo foram alteradas
pelo presente instrumento.

Afonso Claudio/ES, 29 de outubro de 2024.

Josafa Storch
Presidente do CIM Pedra Azul
Contratante

Alexsandra Ferreira Lima
Alexsandra Lima servigos de Psicologia LTDA
Contratado

Protocolo 1424385 |

4o TERMO ADITIVO AO TERMO
glé:eEgCIAMENTO DE PRESTAGAO gg
VICOS COMPLEMENTARES DE ATENGA
SAUDE N°35/2024. e

credenciando: CONSORCIO PUBLICO

REGIAO SUDOESTE SERRANA. pe

Credenciada: Viver Clinica de Sat -
Avancada LTDA Gde e Estética

CLAUSULA PRIMEIRA - 1.1 - Fica acordado pelas

partes a alteragdo do Anexo Unico d

o Termo de
Credenciar(\ento n°35/2024, mediante a inclusdo de
novos servicos de saude ao respectivo instrumento

Valor: Conforme tab
r ela de procedi
consoreio. procedimentos do

Vigéncia: O presente termo aditivo entra em vigor

na data de su i : i
e a assinatura até o dia 03 de marco de

Data de Assinatura: 25/10/2024

Josafé Storch
Presidente do CIM Pedra Azul

Protocolo 1424391



