PREFEITURA

GOVERNANDO PARA TODOS

LElI N° 3.681 DE 10 DE DEZEMBRO DE 2013.

"Institui 0 Cédigo Sanitario do
Municipio de Luziania".

O PREFEITO MUNICIPAL DE LUZIANIA, ESTADO DE GOIAS, FAZ SABER, que a
Camara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte Lei:

CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1o Fica instituido o Codigo Sanitario do Municipio de Luziania, fundamentado
nos principios expressos na Constituicdo Federal de 05 de outubro de 1988, na
Constituicdo do Estado de Goias, nas Leis Organicas da Saude - Leis Federais n°
8.080, de 19 de setembro de 1990 e n° 8.142, de 28 de dezembro de 1990, no
Cédigo de Defesa do Consumidor - Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de
1990, na Lei que dispde sobre o Sistema Unico de Saude no Estado de Goias - Lei
Estadual n° 16.140, de 02 de outubro de 2007 - e na Lei Organica do Municipio de
Luziania.

Art. 20 Todos os assuntos relacionados com as agfes de vigilancia sanitaria serao
regidos pelas disposicdes contidas nesta Lei, seus Regulamentos Técnicos e
Anexos, nas Normas Técnicas, Portarias e Resolucbes a serem determinadas pela
Secretaria Municipal de Saude, respeitadas, no que couber, a Legislacdo Federal e
Estadual.

Art. 30 Sujeitam-se a presente Lei todos os estabelecimentos de saude e de
interesse a saude, sejam de carater privado, publico ou filantrépico, assim como
outros locais que oferecam riscos a saude.

CAPITULO i
COMPETENCIAS E ATRIBUICOES

Art. 40 Para os efeitos desta Lei entende-se por vigilancia sanitaria o conjunto de
acOes capaz de eliminar, diminuir ou prevenir riscos a saude e de intervir nos
problemas sanitarios decorrentes do meio ambiente, da produgéo e circulacdo de
bens e da prestagéo de servigos de interesse da saude, abrangendo:

| - 0 controle de bens de consumo que, direta ou indiretamente, se relacionem com a
saude, compreendidas todas as etapas e processos, da produ¢do ao consumo; e
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Il - o controle de atividades e ambientes e da prestacdo de servicos que se
relacionam direta ou indiretamente com a saudde.

Art. 50 Consideram-se como controle sanitdrio as ac¢bes desenvolvidas pelas
autoridades sanitarias com vistas a aprovagdo de projetos arquitetdnicos, ao
monitoramento da qualidade dos produtos para saude e de interesse a saude e a
verificagdo das condicbes para o0 licenciamento e funcionamento dos

estabelecimentos de saude e de interesse a saude, abrangendo a inspecao e
orientagdo, a fiscalizagéo, a lavratura de termos e autos e a aplicagdo de sancgoes.

Art. 60 S8o sujeitos ao controle e fiscalizacdo por parte das autoridades sanitarias:
| - os estabelecimentos e atividades de assisténcia a saude;

Il - os estabelecimentos e atividades de interesse a saude e outros ambientes que
oferecam riscos & saude, de natureza publica ou privada;

lll - os produtos destinados ao consumo humano e de interesse a saude;
IV - os residuos solidos gerados pelos servicos de saude e de interesse a saude;

V - outros produtos, substancias, aparelhos e equipamentos que possam provocar
danos a saude.

Art. 70 As acles de vigilancia sanitaria serdo executadas pelas autoridades
sanitarias municipais que terdo livre acesso, mediante identificacdo por meio de
credencial de fiscal sanitario e observando os preceitos constitucionais, aos
estabelecimentos e ambientes sujeitos ao controle sanitario.

Art. 80 S&o consideradas autoridades sanitarias para os efeitos desta Lei:

| - 0 Secretario Municipal de Saude;

Il - o Dirigente do 6rgéo de vigilancia sanitaria;

lll- os membros de equipes multidisciplinares ou grupos técnicos de fiscalizacdo
requisitados pelo Coordenador Municipal de Vigilancia Sanitéria e que estejam a
servico desta;

IV - os profissionais da equipe municipal de vigilancia sanitéria investidos na fungéo
fiscalizadora;

Art. 90 Compete ao Secretario Municipal de Saude:

| - implantar e baixar normas relativas as acdes de vigilancia sanitaria previstas no
ambito de sua competéncia, observadas a pactuacao das agées;
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I - julgar em segunda instancia 0s recursos dos processos administrativos
sanitarios.

Art. 10. Compete privativamente ao Dirigente do 6rgao de vigilancia sanitaria:
| - conceder alvara sanitario para funcionamento de estabelecimento;

Il - instaurar e julgar processo administrativo, no ambito de sua competéncia.

Art. 11. Compete as autoridades sanitarias mencionadas no inciso lll do art. 8o
colaborar e atuar conjuntamente com as autoridades sanitarias para a efetivacdo
das acdes de vigilancia a salude.

Paragrafo Unico. Para o exercicio de suas atividades fiscalizadoras, os profissionais
referidos no caput serdo designados mediante portaria do Secretario Municipal de
Saude, observada a incompatibilidade entre a atribuicdo de fiscalizagdo exercida
como agente da vigilancia sanitaria com a responsabilidade técnica, ainda que
exercida sem fins lucrativos, direcdo ou propriedade, no municipio de Luziania, de
guaisquer estabelecimentos ou locais sujeitos a fiscaliza¢do sanitaria.

Art. 12. Compete privativamente aos profissionais da equipe municipal de vigilancia
sanitaria investidos na funcao fiscalizadora;

| - exercer o poder de policia sanitéria;

Il - inspecionar, fiscalizar e interditar cautelarmente estabelecimento, produto,
ambiente e servico sujeitos ao controle sanitério;

lll - coletar amostras para analise e controle sanitario;
IV - apreender e inutilizar produtos sujeitos ao controle sanitario;

V - lavrar autos, expedir termos bem como outros documentos necessarios ao
cumprimento de sua fungéao.

81° Os profissionais das equipes de Vigilancia Sanitaria investidos das suas funcdes
fiscalizadoras poderdo fazer uso da legislacdo sanitaria federal, estadual e municipal
que se referem a protecdo da saude.

82° O Secretario Municipal de Saude podera desempenhar, excepcionalmente,
fungBes de fiscalizacdo com as mesmas prerrogativas e atribuicbes conferidas pela
presente Lei as autoridades sanitérias.

83° Aplica-se aos fiscais de vigilancia sanitaria a incompatibilidade prevista no
paragrafo Unico do artigo 11.
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Art. 13. Compete a Secretaria Municipal de Saude, sem prejuizo de outras
atribuigdes:

| - promover e proteger a saude da populacdo por meio de ac¢les integradas e
articuladas de Vigilancia em Saude, incluindo as ac¢des de vigilancia ambiental por
meio de seus programas especificos quanto as acgfes destinadas para coleta,
analises, informacdes e alimentacdo de sistemas ou outras necessarias para o bom
andamento dos programas;

I - promover e participar de todos os meios de educacdo, orientacdo, controle e
execucdo das agdes de vigilancia e fiscalizacdo sanitéria, em todo o territério do
municipio;

Il - planejar, organizar e executar as acbes de promocdo e protecdo a saude
individual e coletiva, por meio dos servicos de vigilancia sanitaria, tendo como base
o perfil epidemiolégico do municipio;

IV - garantir infraestrutura e recursos humanos adequados a execucdo de acdes de
vigilancia sanitaria;

V - promover capacitagdo e valorizacdo dos recursos humanos existentes na
vigilancia sanitaria, visando aumentar a eficiéncia das acfes e servicos;

VI - promover a qualificagdo de recursos humanos para o desenvolvimento das
atividades de vigilancia epidemiologica e ambiental;

VII- organizar atendimento de reclamagfes e denuncias;

VIl - implantar e estimular a notificacdo compulsdria de agravos, doencas e fatores
de risco relevantes;

CAPITULO Il
DA LICENCA SANITARIA
Art. 14. Os estabelecimentos sujeitos ao controle e a fiscalizacdo sanitaria somente
funcionardo mediante licenca sanitaria expedida pelo 6rgdo de Vigilancia Sanitaria

competente.

Art. 15. O alvard de Licenca Sanitaria Municipal tera validade até o dia 31 (trinta e
um) de dezembro do ano de sua concessao.

81° Entende-se por alvard de licenga sanitaria 0 documento expedido por intermédio
de ato administrativo privativo do 6rgdo sanitario competente, contendo permissao
para o funcionamento dos estabelecimentos sujeitos ao controle sanitario.
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82° A concessdo ou renovagcdo da Licenca Sanitdria sera condicionada ao
cumprimento de requisitos técnicos referentes as instalagbes, aos produtos,
maquinas, equipamentos, normas e rotinas do estabelecimento e, ainda, desde que
sejam atendidas cumulativamente as seguintes exigéncias:

I- apresentacdo de toda a documentacdo inerente a atividade a ser desenvolvida,
para fins de cadastramento, conforme Anexo |, devendo possuir cadastro de suas
atividades em conformidade com a Classificagdo Nacional de Atividades
Econdmicas - CNAE, definida pela Comissédo Nacional de Classificagcdo - CONCLA
do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, ou outra que vier a
substitui-la ou complementa-la;

[l- recolhimento do respectivo valor da Taxa de Vigilancia Sanitaria;

lll- realizacdo de inspecdo sanitaria com parecer favoravel da equipe municipal de
Vigilancia Sanitaria; e

IV- emisséo da Licenca Sanitaria.

83° No caso de simples renovagdo da licenga sanitaria, a inspecdo para
comprovacao dos requisitos técnicos podera ser realizada posteriormente, a critério
do Orgédo Sanitario.

84° A Licenca Sanitaria podera, a qualquer tempo, ser suspensa, cassada ou
cancelada no interesse da saude publica, sendo assegurado ao proprietario do
estabelecimento o exercicio do direito de defesa e do contraditério em processo
administrativo instaurado pelo Orgdo Sanitario.

85° A Secretaria Municipal de Saude, atravées de Regulamentos Técnicos
especificos, e tendo em vista o ramo de atividades desenvolvidas, podera exigir a
Licenca Sanitaria para o funcionamento de outros estabelecimentos ndo previstos
nesta Lei.

86° Todo estabelecimento deve comunicar formalmente ao 0rgdo que emitiu a
licenca sanitaria qualquer alteragdo e/ou encerramento de suas atividades.

87° A Licenca Sanitaria sera emitida, especifica e independente, para:

l- cada estabelecimento, de acordo com a atividade e/ou servigco exercido, ainda que
exista mais de uma unidade na mesma localidade;

Il- cada atividade e/ou servico desenvolvido na unidade do estabelecimento, de
acordo com a legislacéo;

lll- cada atividade e/ou servico terceirizado existente na unidade do estabelecimento,
de acordo com a legislagéo.
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88° O Alvara de Vigilancia Sanitaria devera ser afixado em quadro proprio e em lugar
visivel ao publico usuario e consumidor e as autoridades sanitérias fiscalizadoras.

CAPITULO IV
DAS TAXAS

Art. 16. As acdes de Vigilancia Sanitaria executadas pelo 6rgado correspondente da
Secretaria Municipal da Saude ensejardo a cobran¢a da Taxa de Vigilancia Sanitaria
de acordo com os valores fixados no Anexo VII desta Lei e serdo reajustados de
acordo com a variacdo da UFL - Unidade Fiscal de Luziania - ou outro que venha a
substitui-la.

Art. 17. Os valores da Taxa de Vigilancia Sanitadria e das multas em virtude do
exercicio das acdes de vigilancia sanitaria serdo recolhidos aos cofres publicos do
municipio, creditados ao Fundo Municipal de Saude, revertidos exclusivamente para
0 Servico Municipal de Vigilancia Sanitaria e sob o controle social do Conselho
Municipal de Saude.

Art. 18. Os valores recolhidos, mencionados no artigo anterior serdo destinados ao
custeio e a manutencgdo da estrutura do Servigco Municipal de Vigilancia Sanitaria.

Art. 19. Para abertura de novos estabelecimentos, o valor referente a taxa de
Licenca Sanitaria serd cobrado proporcionalmente ao nimero de meses restantes do
ano em curso;

Art. 20. Sao isentos da Taxa de Vigilancia Sanitéaria:

| - 6rgdos da administracdo direta, autarquias e fundacfes instituidas e mantidas
pelo Poder Publico; e

Il - associacdes, fundacbes, entidades de carater beneficente, filantropico, caritativo
ou religioso que ndo remunerem seus dirigentes, ndo distribuam lucros a qualquer
titulo e apliquem seus recursos na manutencdo e desenvolvimento dos objetivos
sociais;

Paragrafo Gnico. A isencdo da Taxa de Vigilancia Sanitaria ndo dispensa a
obrigatoriedade do cumprimento das exigéncias contidas nas normas legais e
regulamentares.

CAPITULO V

DA FISCALIZACAO SANITARIA

04 Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
© (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

GOVERNANDO PARA TODOS

Secéo |
Fiscalizacdo dos Estabelecimentos de Saude

Art. 21. Sujeitam-se ao controle e a fiscalizacdo sanitaria os estabelecimentos de
saude.

Art. 22. Para os efeitos desta Lei, consideram-se estabelecimentos de salde:
I- servicos médicos;

ll- servicos odontoldgicos;

lll- servicos de diagndésticos e terapéuticos;

IV- consultérios de qualquer natureza;

V- outros servi¢os de saude definidos em legislacao especifica.

Paragrafo Unico. Considera-se servico de saude o transporte sanitario por
ambulancia de qualquer tipo, publico ou privado, passivel de fiscalizacdo por parte
do 6rgéo de Vigilancia Sanitaria Municipal.

Art. 23. Os estabelecimentos de salde e os veiculos para transporte de pacientes
deverdo ser mantidos em rigorosas condicbes de higiene, devendo ser observadas
as normas de controle de infeccéo estipuladas na legislacédo sanitaria;

Pardgrafo dnico. Todos os estabelecimentos de saude devem requerer junto ao
gestor local sua inscricdo no CNES - Cadastro Nacional de Estabelecimentos de
Saude.

Art. 24. Os estabelecimentos de saude devem ter responsavel técnico, de acordo
com a legislagdo sanitdria, ainda que mantenham servicos conveniados,
terceirizados ou profissionais autbnomos.

81° Cabe ao responséavel técnico zelar e responder pelo funcionamento dos servigos
e pelos equipamentos utilizados, de forma a garantir as condicbes de qualidade e
seguranca para profissionais, pacientes, publico e meio ambiente.

82° As praticas terapéuticas de medicina tradicional, tais como, homeopatia,
acupuntura, fitoterapia, massoterapia, somente podem ser desenvolvidas por
profissionais técnica e legalmente habilitados.

Art. 25. A estrutura fisica dos estabelecimentos de assisténcia a saude deve atender
as exigéncias estabelecidas pela Resolucdo da ANVISA - RDC n° 50, de 21 de
fevereiro de 2002, que dispbe sobre o Regulamento Técnico para planejamento,
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programacao, elaboracdo e avaliacdo de projetos fisicos de estabelecimentos
assistenciais de salde, ou outra que vier a substitui-la.

81° Os estabelecimentos de saude somente podem ser instalados e funcionar desde
gue possuam todas as dependéncias necessarias ao seu funcionamento e que
tenham, apds inspecbes, cumpridas todas as exigéncias da legislagcéo vigente.

82° Os estabelecimentos de saude devem ser independentes de residéncias, ndo
podendo suas dependéncias ser utilizadas para outros fins diferentes daqueles para
os quais foram licenciados nem servir de passagem para outro local.

83° Quando se tratar de consultérios de qualquer natureza, a competéncia para
avaliacdo e aprovacao do projeto arquitetbnico sera definida pela Coordenacao de
Vigilancia Sanitaria Municipal, desde que:

I- no consultério ndo sejam realizados procedimentos invasivos;

Il- as atividades desenvolvidas ndo se enquadrem como de alto risco sanitario
definidos na pactuacéo.

Art. 26. Os estabelecimentos de assisténcia a saude que utilizam equipamentos
emissores de radiagdo ionizante devem cumprir as exigéncias previstas na Portaria
do Ministério da Saude n° 453 de 01 de Junho de 1998, mantendo no
estabelecimento uma coOpia desta, ou outra que vier a substitui-la.

Art. 27. Os estabelecimentos de assisténcia a saude periodicamente verificardo a
existéncia de instalacfes, equipamentos e aparelhagem indispensaveis, cuidando de
sua manutencao, de acordo com a legislacdo e as normas técnicas em vigor.

Art. 28. Os estabelecimentos de assisténcia a saude que utilizam em seus
procedimentos medicamentos ou substancias psicotropicas ou sob regime de
controle especial ou antimicrobianos deverdo manter controles e registros na forma
prescrita na legislacédo especifica.

Art. 29. Os estabelecimentos de assisténcia a saude deverdo possuir adequadas
condicdes para o exercicio da atividade profissional na pratica de acdes que visem a
protecdo, a promocao, a preservacao e a recuperacao da saude.

Paragrafo anico. Os estabelecimentos de assisténcia a saude possuirdo meios de
protecdo individual ou coletiva capazes de evitar efeitos nocivos ao meio ambiente e
a saude dos trabalhadores, pacientes, circunstantes e comunidade.

Art. 30. Os estabelecimentos de assisténcia a salde estardo sujeitos a vistorias
periddicas ou eventuais efetuadas pela fiscalizacdo de vigilancia sanitaria municipal
e, quando necessario, com apoio técnico de outras autoridades sanitarias segundo
critérios programaticos e de risco a saude individual ou coletiva da populacao.

£Z) Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: wwv7.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

GOVERNANDO PARA TODOS

Art. 31. Reformas fisicas, alteracbes do numero de leitos ou mudanga do
responsavel técnico obrigam alteracdo do Alvara de Licenca Sanitaria e equivalem,
para efeitos de fiscalizacdo, a construcéo, instalacdo ou funcionamento de novo
estabelecimento, devendo, para tal, apresentar os documentos exigiveis de acordo
com o tipo de alteracéo pretendida.

Art. 32. Os estabelecimentos prestadores de servicos de saude, através de seus
responsaveis legais, devem prover as condicbes administrativas, fisicas e
operacionais minimas para o exercicio da atividade profissional.

Art. 33. Conforme o grau de risco devem ser descartados ou submetidos a
descontaminacdo, limpeza, desinfeccdo ou esterilizacdo, as instalacdes,
equipamentos, instrumentos, artigos, roupas, utensilios e alimentos sujeitos a
contatos com fluidos organicos, mucosas e/ou solucdo de continuidade de tecidos
de pacientes ou usuarios.

Art. 34. Os estabelecimentos prestadores de servicos de saude e os veiculos para
transporte e pronto atendimento de pacientes, devem ser mantidos em rigorosas
condicdes de higiene, com estrita observancia das normas técnicas sanitarias de
controle de infeccdo e de biosseguranca.

Art. 35. Os estabelecimentos de assisténcia a salude deverdo adotar procedimentos
adequados na geracdo, acondicionamento, fluxo, transporte, armazenamento,
destino final, e demais questdes relacionadas aos residuos dos servicos de salde.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos de assisténcia a saude devem elaborar e
operacionalizar o Plano de Gerenciamento dos Residuos de Servicos de Saude -
PGRSS, de acordo com as legislacbes vigentes, Resolucdo - RDC n° 306/2004
ANVISA e Resolucdo CONAMA n° 358/2005 bem como atender os requisitos
constantes na Lei n° 12.305, de 02 de agosto de 2010 que Institui a Politica Nacional
de Residuos Sdlidos e outras que vierem a substitui-las.

Art. 36. Os estabelecimentos de assisténcia a saude deverdo possuir quadro de
recursos humanos legalmente habilitados, em numero adequado a demanda e as
atividades desenvolvidas.

Art. 37. Nas inspecOes sanitarias em estabelecimentos de assisténcia a saude,
visando garantir uniformidade ao procedimento, deverdo ser utilizados roteiros
especificos de inspec¢do sanitéaria.

Art. 38. Os estabelecimentos de salde que prestam servicos em regime de
internacdo manterdo comissao e servico de controle de infeccdo hospitalar, cuja
implantagdo, composi¢do e eventuais alteragBes serdo comunicadas a autoridade
sanitaria competente estadual ou municipal.

EEF3SES

M Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

GOVERNANDO PARA TODOS

81° Entende-se por controle de infeccdo hospitalar o programa e as acgles
desenvolvidos sistematicamente, com vistas a reducao da incidéncia e da gravidade
dessas infeccoes.

82° A ocorréncia de caso de infec¢do hospitalar sera notificada imediatamente pelo
responsavel técnico do estabelecimento a autoridade sanitaria competente estadual
ou municipal.

83° Incluem-se no disposto neste artigo os estabelecimentos onde se realizam
procedimentos de natureza ambulatorial que possam disseminar infeccdes.

Secéao |l
Fiscalizacdo dos Estabelecimentos de Interesse a Saude
Subsecao |
Dos Estabelecimentos de Interesse & Saude

Art. 39. Para os efeitos desta Lei, consideram-se estabelecimentos de interesse a
saude aqueles que exercam atividades que, direta ou indiretamente, possam
provocar danos ou agravos a saude da populacdo, abrangendo o0s seguintes
estabelecimentos:

| - os destinados a produzir, beneficiar, manipular, fracionar, embalar, reembalar,
acondicionar, conservar, armazenar, transportar, distribuir, importar, exportar, vender
ou dispensar:

a) medicamentos, drogas, imunobiologicos, plantas medicinais, insumos
farmacéuticos e correlatos;

b) produtos de higiene, saneantes, domissanitarios e correlatos;
c) perfumes, cosméticos e correlatos;

d) alimentos, bebidas, matérias-primas alimentares, produtos dietéticos, aditivos,
coadjuvantes, artigos e equipamentos destinados ao contato com alimentos;

Il - laboratérios de pesquisa, analise de amostras, analise de produtos alimentares,
agua, medicamentos e correlatos e de controle de qualidade de produtos,
equipamentos e utensilios;

lll - casas de produtos agropecudrios, veterinarios, clinicas, hospitais e consultorios
veterinarios;
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IV - casas de comércio de produtos toxicos passiveis de causar danos a saude;

V - entidades especializadas que prestem servicos de controle de pragas urbanas,
limpeza de reservatérios de agua e de saneamento;

VI - os de hospedagem de qualquer natureza;

VIl - casas de atendimento a criangas, jovens, idosos, repouso, dependentes
qguimicos, deficientes fisicos e mentais, soropositivos por HIV;

VIl - os de ensino fundamental, médio e superior, as pré-escolas e creches e 0s que
oferecam cursos nao regulares;

IX - os de lazer e diversdo, ginastica e praticas desportivas;
X - 0s que prestem servicos de estética, cosmética, podologia e massagem;
Xl - os salBes de beleza, cabeleireiros, barbearias e congéneres;

XIl - os que prestem servicos de preparo e transporte de cadaver e velorios, as
funerarias, os necrotérios, cemitérios, crematérios e congéneres;

Xlll - as garagens de Onibus, terminais rodoviarios e ferroviarios, portos e
aeroportos;

XIV - 0s que prestem servigos de lavanderia e congéneres;

XV - Gticas e proteses dentarias;

XVI - prestadores de servicos de:

a) tatuagem e piercings, maquiagem definitiva, bronzeamento e congéneres;
b) terapias alternativas e congéneres;

) transporte de substancias e produtos de interesse a saude;

d) radiacéo ionizante, tais como empresas consultoras de protecdo radiologica, que
realizem manuteng&o preventiva, corretiva, radiometria e controle de qualidade em
equipamentos emissores de radiacdo ionizante e congéneres;

XVII - os cemitérios de animais;

XVIII - empresas de esterilizacdo de produtos de interesse a saude;
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XIX - outras atividades de interesse a saude, como: abrigo, coleta, transporte,
tratamento e disposicdo final do lixo, coleta, tratamento e disposicao final de esgoto
sanitario, abastecimento de agua;

XX - servicos de coleta, transporte, tratamento e disposicéo final de residuos solidos
e liquidos;

XXI - servicos de coleta, tratamento e disposicdo final de esgoto sanitario e
abastecimento de agua;

XXII - outros cuja atividade possa, direta ou indiretamente, provocar danos ou
agravos a salde ou a qualidade de vida da populacao.

Paragrafo Unico. Quando forem executados procedimentos invasivos nos
estabelecimentos mencionados no inciso X, 0s mesmos serdo classificados como
estabelecimentos de saude.

Subsecao I
Das Normas Gerais relativas aos Estabelecimentos de Interesse a Saude

Art. 40. Nesta Subsecdo sé@o estabelecidas as normas sanitarias gerais relativas ao
saneamento ambiental e para o funcionamento de estabelecimentos cuja atividade e
ambientes séo de interesse da saude.

Art. 41. Os estabelecimentos que executem qualquer das atividades mencionadas
no artigo 39 ndo podem funcionar sem possuirem o devido licenciamento junto ao
orgao sanitario competente, sem prejuizo de outras sancdes legais cabiveis.

81° O licenciamento a que se refere este artigo serd concedido apds inspecao
sanitaria que constate a regularidade do estabelecimento quanto as normas
sanitarias aplicaveis, possibilitando a emissao do respectivo Alvard de Licenca
Sanitéria.

82° Os critérios para obtengdo ou renovacdo do Alvara de Licenga Sanitaria sdo os
estabelecidos no Cddigo Municipal de Vigilancia Sanitaria, podendo, em caso de
simples renovacédo da licenca sanitaria, a inspecao para comprovacao dos requisitos
técnicos ser realizada posteriormente, a critério do Orgdo Sanitéario.

Art. 42. Os prédios, as dependéncias e demais instalagbes, quaisquer que sejam,
onde funcionem o0s estabelecimentos constantes deste regulamento, devem estar
em perfeito estado de conservacéo e limpeza e atender ao fim a que se destinam,
sendo proibido:

| - 0 uso ou fornecimento de produtos cuja data de validade tenha expirado ou tenha
sido alterada:
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Il - ter comunicacdo direta com residéncias, ndo podendo suas dependéncias ser
utilizadas para outros fins diferentes daqueles para os quais foram licenciados, nem
servir de passagem para outro local.

lll - o exercicio de outras atividades alheias no local, bem como a utilizacdo de parte
de suas instalacdes como residéncia.

Paragrafo Unico. Apos vistoria em estabelecimentos de interesse a saude, detectada
complexidade da estrutura, poderd ser exigida a aprovacéo de Projeto Arquitetdnico
e Memorial Descritivo de Obras e Atividades pelo 6rgdo sanitario competente.

Art. 43. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de focos de insalubridade,
lixo, objetos em desuso, animais domeésticos ou ndo, insetos e roedores, sendo
necessario:

| - ter acesso direto e independente, ndo comum a outras atividades;
Il - manter identificacdo externa visivel do estabelecimento;

Il - que as areas circundantes e internas ndo oferecam condigcbes para a
proliferacdo de insetos e roedores;

IV - possuir méveis e equipamentos em numero suficiente, adequados, seguros, em
bom estado de higiene e conservacéo.

V - adotar medidas coletivas eficazes na prevencéo de acidentes, limitando o uso de
tapetes, adotando protecdo adequada em ambientes com risco de quedas e outros
eventos que causem riscos aos usuarios e funcionarios.

Art. 44. A edificacdo, as instalagfes, 0s equipamentos, 0s moveis e 0s utensilios
devem ser livres de vetores e pragas urbanas, devendo existir um conjunto de agdes
eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas com o objetivo de
impedir a atracdo, o abrigo, 0 acesso e/ou proliferacdo dos mesmos, e ainda;

| - quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle
guimico deve ser empregado e executado por empresa especializada, conforme
legislacédo especifica, com produtos desinfestantes regularizados pelo Ministério da
Saude, devendo a empresa especializada fornecer comprovante de execucdo de
servico contendo, no minimo, as seguintes informag¢des: nome do cliente; enderego
do imovel: praga alvo; data da execucdo do servico; prazo de assisténcia técnica,
escrito por extenso, dos servigos por praga alvo; grupo quimico do produto utilizado;
nome e concentracdo de uso do principio ativo e quantidade do produto aplicado na
area; nome do responsavel técnico com o numero do seu registro no conselho
correspondente; numero de telefone do Centro de Informagdo Toxicologica mais
proximo; identificacdo da empresa especializada prestadora do servico com: razao
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social, nome fantasia, endereco, telefone e numeros das licencas sanitaria e
ambiental com seus respectivos prazos de validade.

Il - € vedada a realizagdo de controle quimico de pragas urbanas por funcionarios
do proprio estabelecimento;

Il - quando da aplicacdo do controle quimico devem ser estabelecidos
procedimentos de pré e poés-tratamento a fim de evitar a contaminacdo dos
alimentos, equipamentos e utensilios no que se refere ao tempo necessario de
permanéncia do produto no ambiente; procedimento correto de limpeza, e uso de
Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) pela pessoa responsavel pela limpeza
posterior & aplicacdo de produtos quimicos.

Paragrafo Unico. A prestacdo do servico a que se refere o inciso | deste artigo deve
ser demonstrada mediante comprovante emitido por empresa especializada,
devidamente licenciada no 6rgdo sanitario competente, devendo a tomadora do
servico exigir da prestadora a comprovagdo de sua regularidade e laudo
descrevendo os produtos utilizados e cuidados necessarios.

Art. 45. A responsabilidade pela correta limpeza, desinfeccdo e/ou esterilizacdo de
maquinas, equipamentos, materiais, superficies, ambientes e outros é da pessoa
juridica ou fisica responsavel pela empresa, devendo todos os envolvidos nos
processos receberem treinamento adequado, mesmo quando exigivel formacéo
técnica especifica para a atividade.

Art. 46. Quanto a producdo, manipulacdo, fornecimento e armazenamento de
alimentos, devem obedecer ao disposto nas normas especificas vigentes, no que
couber.

Art. 47. E proibido o uso de cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou de qualquer
outro produto fumigero, derivado ou ndo do tabaco, em recinto coletivo, privado ou
publico, salvo em area destinada exclusivamente a esse fim, devidamente isolada e
com arejamento conveniente.

Art. 48. E obrigatério o uso de agua potavel para o consumo humano, direto ou
indireto, nos termos da legislacdo especifica.

Art. 49. Reservatorios e caixas d'agua devem atender ao seguinte:

| - terem capacidade adequada a demanda;

[I- manterem teor minimo de cloro recomendado pela empresa de saneamento local;
lll- serem constituidos de material que nédo interfira na qualidade da agua;

IV- possuirem tampa bem vedada;
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V- sofrerem lavagem e desinfeccao.

Paragrafo Unico. A lavagem e a desinfeccdo dos reservatérios e caixas d'dgua
devem ser efetuadas:

l- quando de sua instalacao;

[l- na ocorréncia de eventos que possam comprometer a qualidade da agua
reservada;

lll- periddica, sendo no minimo a cada 06 (seis) meses.

Art. 50. Devem ser instalados bebedouros em local apropriado, sendo vedada sua
localizacdo em instalacdes sanitarias ou locais insalubres.

81° Manter os bebedouros em perfeito estado de limpeza e conservagédo, sendo
vedado o seu abastecimento com agua nao potavel e o uso de copos coletivos;

§2° Devem ser preferencialmente de jato inclinado e guarda protetora, sendo a
extremidade do local de suprimento de &gua localizado acima do nivel de
transbordamento.

83° Os estabelecimentos que atendam grandes publicos devem possuir no minimo
um bebedouro com jato inclinado para cada 100(cem) pessoas.

84° Quando necessitarem de copos, estes devem ser descartaveis, fornecidos em
quantidade compativel com a demanda.

Art. 51. O piso deve ser adequado a atividade, de material liso, impermeével, de facil
higienizacdo (lavagem e desinfeccéo), resistente a produtos de limpeza, devendo
ainda:

| - estar em bom estado de conservacao (livre de defeitos, rachaduras, buracos e
outros), ndo permitindo o acumulo de sujidades;

Il - possuir ralos sifonados ligados a rede coletora de esgotos sanitarios capazes de
escoar toda a agua de limpeza do piso e/ou oriunda de equipamentos, com
inclinacdo suficiente em direcdo aos mesmos, de forma a ndo permitir que a agua
figue estagnada,;

Il - ser de material antiderrapante nos locais com risco de queda (declividades,
ambientes molhados, etc.).

Art. 52. As paredes devem ter acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor clara,
isentas de infiltragBes e/ou de fungos (bolores), em bom estado de conservagéo, nao
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devendo existir frestas entre revestimentos ceramicos ou trincas, fissuras ou outros
defeitos que comprometam a integridade do revestimento.

Art. 53. E vedado o uso de carpetes e similares no revestimento de teto, piso e/ou
paredes, sO sendo admitidos em atividades ndo relacionadas a
manipulacéo/acondicionamento de alimentos quando seja imprescindivel ao fim que
se destine o ambiente, situacdo a ser comprovada por laudo técnico, mantido, em
qualquer caso, em condi¢cdes de higienizacdo e conservacdo que nao represente
riscos a saude dos usuarios e/ou trabalhadores.

Paragrafo Unico. O disposto neste artigo aplica-se inclusive aos estabelecimentos ja
licenciados pelo Municipio, que deverdo, gradativamente, fazer a substituicdo do
material de revestimento aqui vedado.

Art. 54. Os forros e tetos devem ter acabamento liso, resistente, de cor clara e bom
estado de conservacao, sendo que:

| - devem ser mantidos isentos de goteiras, vazamentos, umidade, trincas,
rachaduras, bolores e descascamentos;

Il - o pé direito deve ter, no minimo, 3,00 m (trés metros) no andar térreo e 2,70 m
(dois metros e setenta centimetros) em andares superiores.

Art. 55. As portas e janelas devem ter superficie lisa, de facil limpeza, ajustadas aos
batentes, de material ndo absorvente.

Art. 56. Os ambientes devem ter iluminacdo adequada e uniforme, preferencialmente
natural, sem ofuscamentos, sem contrastes excessivos, sombras e cantos escuros.

Paragrafo Unico. No caso de iluminacéo artificial, as lampadas e luminérias devem
estar limpas, protegidas contra explosdo e quedas acidentais e em bom estado de
conservacao.

Art. 57. A construgdo das escadas deve obedecer aos critérios estabelecidos no
codigo de edificagbes do municipio bem como a outras exigéncias legais pertinentes,
e ainda as seguintes especificacbes adicionais:

| - devem ser providas de corrimdo conforme ABNT/NBR 9050, ou outra que venha a
substitui-la;

Il - o piso de cada degrau deve ser revestido de material antiderrapante e nao ter
espelho vazado;

Il - a altura maxima do degrau - espelho (h) - sera de 0,185m (dezoito centimetros e
meio) e a profundidade minima - patamar - sera de 0,26m (vinte e seis centimetros);

E Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
B (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

GOVERNANDO PARA TODOS

IV - nenhuma escada pode ter degraus dispostos em leque, nem possuir
prolongamento do patamar além do espelho (bocel).

Art. 58. As instalagdes sanitarias devem possuir teto de material liso, resistente e de
cor clara, devendo o piso e paredes ter revestimento liso, impermeéavel, de facil
higienizacdo (lavagem e desinfecgéo), resistente a produtos de limpeza, de cor clara,
sendo que:

| - ndo devem ter comunicacdo direta com a &rea de manipulacdo de alimentos ou
refeitorios;

I - devem ser dotadas de portas com molas ou outros dispositivos que as
mantenham sempre fechadas;

lll - devem possuir iluminagao, natural ou artificial, e ventilagdo adequadas.

IV - devem apresentar estrutura integra, em bom estado de conservagdo, e ainda
conter:

a) vasos sanitarios com tampa e descarga hidraulica, sendo proibido o uso de vasos
turcos;

b) lavatorios dotados de ponto de agua potavel e fecho hidrico (sifao);
c) ralos no piso dotados de fecho hidrico e tampa escamoteavel;

d) lixeira com tampa, dotada de saco plastico;

e) sabonete liquido em dispensador adequado;

f) toalha de papel em dispensador adequado;

g) papel higiénico em suporte adequado.

V - devem ser mantidas durante todo o periodo de funcionamento em boas
condi¢cbes de higiene, sem a presenca de odores desagradaveis, acumulo de lixo e
de agua no piso.

Art. 59. E vedado o funcionamento de estabelecimentos de qualquer natureza que
nao possuam instalacdes sanitarias em namero suficiente e adequadas aos usuarios
e funcionarios.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos com mais de 10 (dez) funcionéarios, havendo
diversidade de sexo, deverdo ter, para estes, instalacdes sanitarias separadas para
cada sexo.
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Art. 60. Quando os estabelecimentos estiverem albergados em shopping/centros
comerciais as instalacées sanitarias destinadas ao publico, poderdo ser as coletivas
do local albergante.

Art. 61. E vedada a utilizacio das instalagdes sanitarias como depdsito de materiais
de qualquer natureza, bem como para a guarda de objetos pessoais de funcionarios.

Art. 62. Quando a atividade demandar troca de roupa e/ou higienizacdo pessoal no
inicio e/ou fim da jornada de trabalho, deverdo ter vestiarios, separados para cada
sexo, com:

| - piso, paredes e teto nos termos dos artigos 51,52 e 54;
Il - armarios individuais para os funcionarios;

Il - compartimento para banho com chuveiro - na proporgéo de 1 (um) para cada 10
(dez) funcionarios, com piso e paredes revestidas de material liso, lavavel,
impermeével e de cor clara, a critério da autoridade sanitaria,;

IV- portas com molas;
V- ventilacéo e iluminacédo adequadas.
Paragrafo Unico. Devem ser mantidos em adequadas condi¢Bes de higienizacao.

Art. 63. E vedado o uso de estrados de madeira em instalacdes sanitarias e
vestiarios.

Art. 64. As instalacdes elétricas devem ser embutidas ou, quando externas,
enclausuradas em conduites apropriados, devendo estar em perfeitas condicdes de
funcionamento e seguranga, ndo sendo permitidas adaptagcbes que possam
provocar acidentes ou incéndio (uso de benjamins, gambiarras etc.).

Art. 65. Deve haver ventilagdo que garanta o conforto térmico e renovacdo do ar
para que o ambiente fique livre de fungos, gases, fumaca, gordura e condensagéo
de quaisquer vapores.

81° O conforto térmico podera ser assegurado por aberturas nas paredes ou outro
sistema que permita a circulagdo natural do ar, com area minima equivalente a 1/10
da area do piso, desde que suficientes e ndo represente transtornos a vizinhanca,
caso em que deverdo ser adotadas medidas eficientes de outra natureza.

82° A direcéo do fluxo de ar nas areas de producdo deve ser no sentido da area
limpa para a suja.
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Art. 66. Sistemas e/ou aparelhos de climatizacdo obedecerdo ao disposto na
legislagcéo vigente, devendo, em qualquer caso, manter-se adequadas condi¢cdes de
funcionamento, limpeza e conforto térmico compativel com as atividades
desenvolvidas.

Art. 67. A instalagdo e manutencdo de elevadores e caldeiras devem obedecer as
normas de seguranca pertinentes (ABNT, Ministério do Trabalho, Corpo de
Bombeiros e 6rgdos afins), sendo obrigatorio apresentar a autoridade sanitaria os
documentos de aprovacdo do Orgdo competente bem como das manutencdes
realizadas.

Art. 68. Devem possuir area exclusiva para guarda e armazenamento de recipientes
de gas liquefeito de petr6leo (GLP) e seus acessorios, a qual deve ser delimitada
com grades vazadas ou outro processo construtivo que evite a passagem de
pessoas estranhas a instalacdo e permita uma constante ventilagdo, seguindo as
normas do Corpo de Bombeiros e/ou outro 6rgdo competente.

Paragrafo Unico. E obrigatéria a manutencdo periddica das mangueiras, conexdes e
registros de gas, corrigindo de imediato qualquer vazamento detectado.

Art. 69. O armazenamento de produtos quimicos deverd obedecer aos critérios
determinados pelo fabricante e ainda ao seguinte:

| - local seguro, iluminado e ventilado, longe de fontes de calor, de acidos e produtos
oxidantes, fora do alcance de animais, criancas e pessoas alheias as atividades;

Il - teto, piso e paredes de depoésitos devem ser lavaveis, impermeaveis, de cor
clara, de material resistente aos produtos armazenados;

lll - afixar no local aviso de proibicdo de fumar e acender chamas;

IV - todos os recipientes devem ser mantidos fechados e devidamente rotulados,
inclusive quando houver fracionamento;

V - todos os trabalhadores devem ser instruidos a ler os rotulos antes de utilizar os
produtos.

Art. 70. Deve ser mantida no estabelecimento, em local de facil acesso, ficha técnica
dos produtos quimicos utilizados contendo as orientacdes do fabricante quanto aos
cuidados ambientais e individuais, tanto para armazenamento quanto para
manipulacéo.

Art. 71. O manuseio de produtos quimicos (fracionamento/uso) deve obedecer aos
requisitos indicados pelo fabricante (rotulos/fichas técnicas), sendo vedada sua
manipulacdo sem o0 uso dos Equipamentos de Protecdo Individual indicados, ou em
ambientes inadequados (sem exaustdo/iluminacéo eficientes, etc.).
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Paragrafo unico. Quando necessario o fracionamento e/ou pesagem de produtos,
construir sala anexa ao depdsito exclusivamente para esse fim, dotada de todos os
dispositivos de seguranca necessarios.

Art. 72. Os estabelecimentos devem possuir area exclusiva para higienizacdo e
guarda de material de limpeza (DML), dotada de:

| - tanque provido de agua corrente e potavel e de canalizacdo das aguas servidas
para a rede de esgotos sanitarios;

Il - local apropriado para guarda de equipamentos e produtos de limpeza, bem como
dos panos de limpeza.

Art. 73. Os estabelecimentos devem dispor de sistema de protecdo contra incéndio,
devendo manté-lo em perfeitas condi¢cdes de funcionamento e em local adequado,
conforme as normas do Corpo de Bombeiros e demais normas pertinentes.

Paragrafo Unico. E obrigatéria a apresentacdo do Certificado de Vistoria do Corpo de
Bombeiros valido sempre que solicitado pela fiscalizagdo sanitaria.

Art. 74. O disposto neste Regulamento Técnico quanto aos ambientes de trabalho é
aplicavel a todos os estabelecimentos sujeitos as a¢fes de Vigilancia Sanitéria ja
regulamentados, bem como aqueles que vierem a ser regulamentados, no que
couber, a critério da autoridade sanitaria, obedecidas as normas especificas de
medicina e seguranca do trabalho, em especial as Normas Regulamentadoras
introduzidas pela Portaria Ministerial n° 3.214, de 1978.

Art. 75. As normas aqui estabelecidas aplicam-se aos estabelecimentos ou as
atividades independentemente do vinculo existente entre estes e o trabalhador.

Art. 76. Sempre que as medidas de protecdo coletiva ndo forem suficientes a
eliminar os agentes agressivos do ambiente ou processo de trabalho, sera
obrigatério o uso de equipamento de protecdo individual - EPI - adequados a cada
atividade/area, tais como; jalecos, luvas e botas impermeaveis, mascaras para po e
para produtos quimicos, protetores (facial, para olhos e auricular), calcados e
vestimentas apropriadas, devendo o responsavel pelo empreendimento:

| - buscar inicialmente mitigar as condicdes agressivas a salde do trabalhador,
adotando medidas de protecéo coletiva,;

Il - fornecer Equipamento de Protecdo Individual - EPI - adequados ao risco, em
perfeito estado de conservacao e funcionamento e com Certificado de Aprovacao do
Ministério do Trabalho e Emprego;
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Il - orientar os trabalhadores quanto ao uso, guarda e higienizagdo correta dos
EPI's;

IV - manter local adequado para a guarda dos EPI's referidos no inciso anterior, que
devem sofrer higienizacdo e manutencao periodica.

Art. 77. Os estabelecimentos devem ainda:
| - fornecer aos trabalhadores agua potavel em condicdes higiénicas e temperatura
adequada ao consumo, disposta em local estratégico em relacdo as éareas de

trabalho, sendo proibido o uso de copos coletivos;

Il - ter refeitdrio ou ambiente separado para refeicbes (quando estas forem efetuadas
no local) adequado as normas pertinentes, a critério da autoridade sanitaria, sendo
equipado no minimo com:

a) lavatorio dotado de sabao liquido e toalha descartavel,
b) bebedouro com &gua potavel e copos descartaveis ou individualizados,
c) geladeira, fogdo e mesa com cadeiras em quantidades suficientes.

Il - manter todo o ambiente de trabalho em bom estado de conservacédo, higiene e
organizacgao;

IV- manter adequadas condi¢cbes de temperatura, iluminacdo e nivel de ruidos
controlados;

V - manter uma distancia minima de 1,0 m (um metro) entre as maquinas para
circulacdo dos funcionarios com seguranca,

VI - instalar sistema de exaustdo adequado ao risco e executar limpeza periodica
para que nado haja dispersédo de poeiras e outros contaminantes dentro do ambiente
e/ou nas areas circunvizinhas;

VIl - manter os materiais, equipamentos e ferramentas de uso dispostos de forma
adequada, evitando a obstrucdo de portas, equipamentos contra incéndio,
iluminacdo e acesso as saidas, bem como para facilitar a limpeza do ambiente.

VIII - descartar materiais inserviveis com frequéncia suficiente a evitar acimulo no
ambiente de trabalho;

IX - ter instalado lava-olhos, quando indicado para a atividade;

X - ter instalado chuveiro de emergéncia, quando indicado para a atividade;
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Xl - oferecer condic6es ergonémicas adequadas;
XII - ter guarda-corpo instalado em todos os locais que oferecam risco de quedas;

Xl - ter maquinas e equipamentos com dispositivos de acionamento e parada em
local visivel, de facil acesso;

XIV- ter casas de maquinas em adequadas condi¢cfes de segurancga;

XV - manter instalados os dispositivos de protecdo coletiva originalmente existentes
em maquinas ou equipamentos e fazer instalar os inexistentes, mas necessarios;

XVI - ndo instalar maquinas e equipamentos em locais que propiciem acidente.

Paragrafo Unico. Todos os trabalhadores devem receber treinamentos adequados
quanto a:

I- uso e manutencao correta dos EPI's;

ll- riscos fisicos, biologicos e quimicos a que estdo expostos em sua area de
trabalho, com indicacdo dos meios de prevencao.

lll- nocBes bésicas de higiene e seguranca do trabalho, funcionamento das
maquinas, fluxo de atividades, manipulacdo e armazenamento de produtos
guimicos.

Art. 78. Os sanitarios e vestiarios devem obedecer as exigéncias para estes
ambientes.

Art. 79. Os produtos quimicos devem ser armazenados em local fora da area de
trabalho, em suas embalagens originais rotuladas, em deposito apropriado,
conforme artigo 69, respeitando-se as recomendacdes técnicas do fabricante e
demais normas sanitarias vigentes.

Art. 80. Os produtos passiveis de processamento podem ser submetidos a
esterilizacdo através de novas tecnologias, desde que estas sejam regulamentadas
junto aos 6rgaos sanitarios.

DO SANEAMENTO AMBIENTAL E ABASTECIMENTO DE AGUA E DESTINO
DOS RESIDUOS

Art. 81. As disposicOes relativas ao saneamento ambiental sdo aplicaveis a todos 0s
estabelecimentos regulamentados ou ndo, no que couber.

Art. 82. E responsabilidade dos estabelecimentos dar tratamento e destino aos
residuos gerados, de forma que se tomem in6cuos aos trabalhadores, a coletividade
e ao meio ambiente.

Ei Praca Nirson Carneiro Lobo n°® 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

L uziariia

GOVERNANDO PARA TODOS

Art. 83. A coleta, o acondicionamento, o transporte, o reaproveitamento e destinacao
final dos residuos soélidos, domiciliares, comerciais, industriais e especiais (Residuos
dos Servicos de Saude), processar-se-ao em condicdes que ndo representem riscos
a saude individual ou coletiva em consonancia com a legislacao especifica editada
pelos 6rgdos de meio ambiente e de saude de ambito federal, estadual e municipal.

Paragrafo Unico. Adotar-se-a para os efeitos de aplicacdo deste regulamento e
normas técnicas editadas pela Secretaria Municipal de Saude, as definicbes contidas
na legislacéo federal.

Art. 84. Os estabelecimentos devem dispor de recipientes com tampa, para
armazenamento do lixo comum produzido, constituidos de material de faclil
higienizacdo, sempre dotados de saco plasticos, com capacidade suficiente a
producédo de residuos.

81° O lixo produzido deve ficar, até a coleta, em local fechado, devidamente
acondicionado, de forma a evitar o acesso e/ou proliferacdo de moscas, roedores e
outros animais, obedecidas as normas de posturas do municipio, sendo vedado o
acumulo em éareas de producao/servicos.

82° Quando em volumes acima de 100 (cem) litros, sera obrigatério o uso de
recipiente provido de tampa, construido de material resistente, ndo corrosivel, ou
outro aprovado pelos 6rgaos técnicos, sendo vedado, em qualquer caso, dispor
residuos (organicos ou nao) em depdsito aberto.

83° A critério da autoridade sanitaria podera ser exigido abrigos, containeres ou
lixeiras para o0 acondicionamento do lixo comum gerado, de acordo com a
quantidade produzida e/ou a qualidade do mesmo, construidos conforme normas
pertinentes, obedecidos 0s seguintes critérios:

I- serem localizados no interior do imével, vedado o uso do passeio publico;

ll- possuir capacidade adequada ao volume gerado, proibindo-se a colocacéo de lixo
fora dessas unidades;

[ll-mantidos devidamente tampados e/ou trancados.

84° Abrigos, lixeiras e containeres devem ser higienizados adequadamente, sendo
obrigatéria a existéncia de dispositivos que promovam o encaminhamento das aguas
de lavagem para a rede coletora de esgotos sanitarios.

Art. 85. A coleta e o transporte de residuos sélidos serdo feitos em condi¢cdes que
nao representem riscos a saude individual ou coletiva, devendo o veiculo de
transporte conter dispositivos que impecam, durante o trajeto, a queda de particulas
e/ou chorume nas vias publicas.
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Art. 86. Os procedimentos relativos a Residuos de Servicos de Saude,
eventualmente gerados devem obedecer as normas especificas vigentes.

Art. 87. E proibido lancar no solo (logradouro publico, lotes vagos, etc.) ou em pogos
de agua ou mananciais, qualquer residuo sélido ou liquido (esgotos, dejetos, lixo,
etc.), quer se trate de propriedade publica ou particular.

81° A autoridade sanitaria devera aprovar os projetos de destino final do residuo,
fiscalizando a sua execucdo, operacdo e manutencao.

§2° O solo podera ser utilizado para destino final de residuos solidos desde que sua
disposicéo seja feita por meio ambientalmente adequado (aterros sanitarios).

83° Na execucdo e operagdo dos aterros sanitarios devem ser tomadas medidas
adequadas visando a protecdo do lencol de agua subterrdneo e dos mananciais
atingiveis.

84° Nao é permitido proceder a disposicdo final do residuo em aterros sanitarios
guando estes nado dispuserem de dispositivos de drenagem e tratamento do
percolado e de coleta dos gases produzidos.

85° A disposicao no solo de residuos sélidos ou liquidos que contenham substancias
toxicas, venenosas, radioativas, inflamaveis, explosivas ou incémodas, sé sera
permitida ap6s aprovacdo da autoridade sanitaria e de meio ambiente, depois de
tomadas as medidas de protecdo ambientais necessérias.

Art. 88. A aprovacao de qualquer solucao pretendida para o destino final de residuos
gue ndo conste neste regulamento, ficard a critério da autoridade sanitaria e do
disposto em Normas Técnicas Especiais.

Art. 89. Sem prejuizo das disposi¢cdes deste regulamento e das demais normas
relacionadas a residuos, quanto ao lixo é proibido:

| - utiliz-lo para alimentacédo de animais;
Il - a queima ao ar livre;
lll - langamento em pocos (cisternas) e dguas de superficie.

Paragrafo Unico. Nos estabelecimentos e nos terrenos a eles pertencentes ou nos
terrenos vazios ou vizinhos a estes € proibido o acumulo de residuos alimentares,
dejetos humanos ou de animais, restos de materiais de construcdo ou quaisquer
outros materiais que contribuam, para a proliferacdo das larvas de moscas,
mosquitos e outros insetos e ainda de animais pegonhentos ou que lhes sirvam de
abrigo.
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Secéo lll

Fiscalizacdo de Produtos
Art. 90. Todo produto destinado ao consumo humano comercializado e/ou produzido
no municipio, estara sujeito & fiscalizagdo sanitaria municipal, respeitando os termos
desta Lei e a legislacao federal e estadual, no que couber.
Art. 91. O controle sanitario a que estdo sujeitos os produtos de interesse da saude
compreende todas as etapas e processos, desde a sua producdo até sua utilizacao
e/ou consumo.
Art. 92. No controle e fiscalizacdo dos produtos de interesse da saude serédo
observados os padroes de identidade, qualidade e seguranca definidos por
legislacéo especifica.

81° A autoridade sanitaria fard, sempre que considerar necessério, coleta de
amostras do produto, para efeito de andlise.

82° A amostra do produto considerado suspeito devera ser encaminhada ao
laboratério oficial, para analise fiscal.

Art. 93. Entende-se por produto de interesse da saude o bem de consumo que,
direta ou indiretamente, relacione-se com a saude, abrangendo:

| - drogas, medicamentos, imunobiologicos e insumos farmacéuticos e correlatos;
Il - sangue, hemocomponentes e hemoderivados;
Il - produtos de higiene e saneantes domissanitarios;

IV - alimentos, bebidas e agua para o consumo humano, utilizacdo em servicos de
hemodialise e outros servigos de interesse da saude;

V - produtos perigosos, segundo classificacdo de risco da legislacao vigente, tais
como téxicos, corrosivos, inflamaveis, explosivos, infectantes e radioativos;

VI - perfumes, cosméticos e correlatos;
VIl - aparelhos, equipamentos odontoldgicos, médicos, hospitalares e correlatos;

VIl - quaisquer produtos, substancias, aparelhos e equipamentos cujo uso,
consumo ou aplicacdo possam provocar dano & saude.

CAPITULO VI
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DA NOTIFICACAO, INTIMACAO E APREENSAO

Art. 94. A critério do Fiscal de Vigilancia Sanitaria podera ser expedido Termo de
Intimacdo ao inspecionado para que faca ou deixe de fazer alguma coisa, com
indicacao da disposicdo legal ou regulamentar pertinente.

81° O prazo concedido para o cumprimento das exigéncias contidas no Termo de
Intimacdo ndo podera ultrapassar 90 (noventa) dias, podendo ser prorrogado por no
maximo mais 90 (noventa) dias, a critério das autoridades de Vigilancia Sanitaria
indicadas nos incisos Il e V do artigo 8o, caso seja requerido pelo interessado até 10
(dez) dias antes do término do prazo inicialmente concedido e desde que
devidamente fundamentado.

82° Decorrido o prazo concedido na intimagéo e persistindo a irregularidade, sera
lavrado Auto de Infracdo e instaurado Processo Administrativo Sanitario, caso esta
providéncia ndo tenha sido adotada anteriormente, em face da irregularidade objeto
da intimacdo.

Art. 95. Lavrar-se-4 Auto de Apreensdo que podera culminar em inutilizagdo de
produtos e envoltérios, utensilios, vasilhames, instrumentos, equipamentos diversos
e outros produtos de interesse a saude, quando:

| - os produtos comercializados ndo atenderem as especificacdes de registros e
rotulagem;

Il - os produtos comercializados se encontrem em desacordo com os padrbes de
identidade e qualidade, ap0s os procedimentos laboratoriais legais, seguindo-se o
disposto nesta Lei, ou, quando da expedicdo de laudo técnico, ficar constatado
serem tais produtos impréprios para 0 consumo;

Il - 0o estado de conservacdo, acondicionamento e comercializacdo dos produtos
ndo atenderem as disposi¢cdes desta Lei ou outras normas técnicas especificas;

IV - o estado de conservacdo e a guarda de envoltérios, utensilios, vasilhames,
instrumentos e equipamentos diversos estejam improprios para os fins a que se
destinam;

V - em detrimento da saude publica, o agente fiscalizador constatar infringentes
condicdes relativas a alimentos e bebidas dispostas nesta Lei;

VI - for constatado pela autoridade sanitaria competente que produtos de interesse

a saude publica e sujeitos ao controle sanitario encontram-se expostos a venda, ou
destinam-se ao uso ou consumo, apesar de terem seu prazo de validade expirado;

CAPITULO VI

DAS INFRACOES SANITARIAS E PENALIDADES
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Art. 96. Considera-se infracdo sanitaria a desobediéncia ao disposto nesta Lei e
seus Regulamentos Técnicos, nas Leis federais, estaduais e nas demais normas
legais e regulamentares que de qualquer forma destinem-se a protecdo, promocao,
preservacao e recuperacao da saude.

Art. 97. Respondera pela infragdo sanitaria a pessoa fisica e/ou juridica que, por
acao ou omissao, lhe deu causa, concorreu para sua pratica ou dela se beneficiou.

81° Para fins deste artigo, considera-se causa a agcdo ou omissdo sem a qual a
infrac@o sanitaria ndo teria ocorrido.

82° Exclui a imputacdo de infragcdo a causa decorrente de forga maior ou proveniente
de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis que vier a determinar avaria,
deterioracdo ou alteracdo de equipamentos, produtos e servicos de interesse a
saude.

Art. 98. Os fabricantes e fornecedores de equipamentos, produtos e servigos de
interesse a saude respondem solidariamente pelos vicios de qualidade ou
guantidade que os tornem impréprios ou inadequados para 0 consumo e/ou
utilizacao.

Art. 99. Na apuracdo das infracBes sanitarias, a autoridade sanitaria comunicara o
fato:

| - & Autoridade Policial e ao Ministério Pdblico, nos casos que possam configurar
ilicitos penais;

Il - aos Conselhos Profissionais, nos casos que possam configurar violagdo aos
Cadigos de Etica Profissional.

Art. 100. As infracbes sanitarias, sem prejuizo das san¢Bes de natureza civil ou
penal cabiveis, serdo punidas, alternativa ou cumulativamente, com as seguintes
penalidades:

| - adverténcia,

II - multa;

Il - apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e matérias-primas
e animais;

IV - suspensdo de venda e/ou fabricacdo de produtos, equipamentos, utensilios e
recipientes;
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V - inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes, matérias-primas
e insumos;

VI - interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secfes, dependéncias, obras,
veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos;

VIl - suspensédo e/ou proibicdo de propaganda e/ou publicidade;

VIl - cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal;

81° Aplicada a penalidade de inutilizacdo, o infrator dever4 cumpri-la arcando com
seus custos no prazo determinado pela autoridade sanitaria, respeitando a
legislacéo e apresentando o0 respectivo comprovante.

82° Aplicada a penalidade de interdicdo, essa vigera até que o infrator cumpra as
medidas exigidas pela legislacdo sanitaria, solicite a realizacdo de nova inspecao
sanitaria e que a autoridade julgadora se manifeste sobre o pleito de desinterdigédo
de maneira fundamentada.

Art. 101. A pena de multa consiste no pagamento em moeda corrente no pais,
variavel segundo a classificacdo das infragcBes constantes do artigo 105, conforme
0s seguintes limites:

| - nas infragcOes leves, de 1,47 UFL a 5,90 UFL;

Il - nas infracbes graves, de 5,91 UFL a 14,76 UFL,;

lll - nas infracGes gravissimas, de 14,77 UFL a 843,70 UFL.

Art. 102. Para imposicao da pena e sua graduacdo, a autoridade sanitaria levara em
conta:

| - as circunstancias atenuantes e agravantes;

II - a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a saude
publica;

lll - os antecedentes do autuado quanto ao descumprimento da legislagdo sanitaria;
IV - a capacidade econdmica do autuado;
V - os principios da razoabilidade e da proporcionalidade.

Paragrafo Unico - Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a
autoridade sanitéria levard em consideragéo as que sejam preponderantes.
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Art. 103 - S&o circunstancias atenuantes:

| — ser 0 autuado primario;

Il - ndo ter sido a acdo do autuado fundamental para a ocorréncia do evento;

Il - procurar o autuado, espontaneamente, durante 0 processo administrativo
sanitario, reparar ou minorar as consequéncias do ato lesivo a salde publica que lhe
foi imputado.

Paragrafo Unico - Considera-se infrator priméario, para efeito desta Lei, a pessoa
fisica ou juridica que ndo tiver sido condenada em processo administrativo sanitario
nos 05 (cinco) anos anteriores a préatica da infracdo em julgamento.

Art. 104. S&o circunstancias agravantes:

| - ser o autuado reincidente;

Il - ter o autuado cometido a infracdo para obter vantagem pecuniaria decorrente de
acao ou omissao em desrespeito a legislacdo sanitaria;

Il - ter 0 autuado coagido outrem para a execucdo material da infracao;
IV - ter a infracdo consequéncias calamitosas a saude publica;

V - ter o autuado deixado de adotar providéncias de sua responsabilidade para
evitar ou sanar a situacdo que caracterizou a infracao;

VI - ter o autuado agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé;

VIl - ter o autuado praticado a infracdo que envolva a producdo em larga escala.
Art. 105. As infracOes sanitarias classificam-se em:

| - leves, quando o autuado for beneficiado por circunstancia atenuante;

Il - graves, quando for verificada uma circunstancia agravante;

Il - gravissimas:

a) quando existirem duas ou mais circunstancias agravantes;

b) quando a infracdo tiver consequéncias danosas & saude publica;

c) quando ocorrer reincidéncia especifica.
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Paragrafo unico - Considera-se reincidéncia especifica a repeticdo pelo autuado da
mesma infragdo pela qual ja foi condenado.

Art. 106. Na aplicacdo da penalidade de multa, a capacidade econémica do infrator
serd observada dentro dos limites de natureza financeira correspondente a
classificacdo da infragdo sanitaria prevista no artigo 101.

Art. 107. As multas impostas em razdo da infracdo sanitaria sofrerdo reducdo de
20% (vinte por cento), caso 0 pagamento seja efetuado no prazo de 20 (vinte) dias,
contados da data em que o infrator for notificado da decisédo que lhe imputou a
referida penalidade.

Art. 108. O pagamento da multa, em qualquer circunstancia, implicar4 a desisténcia
tacita de recurso em relagdo a sua aplicagdo, permanecendo 0 Pprocesso
administrativo em relacdo as demais penalidades eventualmente aplicadas
cumulativamente.

Art. 109. Nos casos de risco sanitario iminente a autoridade sanitaria podera
determinar de imediato, sem a necessidade de prévia manifestacdo do interessado,
a apreensdo e interdicdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas, insumos, estabelecimentos, sec¢fes, dependéncias, obras,
veiculos, maquinas, assim como a suspensdo de vendas, atividades e outras
providéncias acauteladoras, as quais ndo configurardo aplicacdo de penalidade
sanitaria, mas sim o regular exercicio das prerrogativas da administragéo publica.

81° Concomitante as medidas acauteladoras previstas no caput deste artigo, a
autoridade sanitaria devera lavrar auto de infracéo.

82° As medidas acauteladoras previstas neste artigo durardo no maximo 90
(noventa) dias.

Art. 110. Sao infracdes sanitarias:

| - construir, instalar ou fazer funcionar, em qualquer parte do territorio do Municipio,
estabelecimentos submetidos ao regime desta lei, sem licenca do 6rgdo sanitario
competente ou contrariando as normas legais e regulamentares pertinentes:

Pena - adverténcia; apreensado de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo de estabelecimento, veiculos e equipamentos;
suspensao e/ou proibicdo de propaganda e/ou publicidade; cancelamento da
Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

Il - construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimentos que se dediquem a
promocao, protecdo e recuperacdo da salde, como hospitais, maternidades,
policlinicas, postos ou casas de saude, clinicas em geral, casas de repouso, servicos

Ei Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

Luziania

GOVERNANDO PARA TODOS

ou unidades de salde, estabelecimentos ou organizacbes afins, sem licenga do
o0rgdo sanitario competente ou contrariando normas legais e regulamentares
pertinentes:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios e, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, secfes, dependéncias, obras, veiculos, produtos e equipamentos;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

Il - construir, reformar ou adequar estabelecimentos sujeitos a vigilancia sanitaria
sem a prévia aprovacéo do projeto pelo 6rgdo sanitario competente.

Pena - adverténcia, interdicdo e/ou multa.

IV - construir, instalar ou fazer funcionar consultérios médicos, odontolégicos, e
outros consultorios de qualquer natureza que se dediqguem a promocdo, protecao,
recuperacdo e reabilitacdo da saude, laboratérios de andlises e de pesquisas
clinicas, bancos de sangue, de leite humano, de olhos, fisioterapia e de
recuperacdo, gabinetes ou servicos que utlizem aparelhos e equipamentos
geradores de raios-X, substancias radioativas ou radiacbes ionizantes e outras sem
licenca do oOrgdo sanitario competente ou contrariando normas legais e
regulamentares pertinentes:

Pena - adverténcia; apreensao de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios e, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, secbes, dependéncias, obras, veiculos, produtos e equipamentos;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

V - construir, instalar ou fazer funcionar os estabelecimentos de interesse a saude
mencionados no artigo 39 e outros que vierem a ser regulamentados como de
interesse a saude sem licenca sanitaria ou contrariando o disposto nas normas
legais e regulamentares pertinentes:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios e, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, sec¢bes, dependéncias, obras, veiculos, produtos e equipamentos;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

VI - explorar atividades comerciais, industriais, ou filantropicas relacionadas a saude,
com a participacao de agentes que exercam profissées ou ocupacdes técnicas e
auxiliares relacionadas com a salde, sem licenca sanitaria, autorizacdo do oOrgéo
sanitario competente ou contrariando o disposto nas demais normas legais e
regulamentares pertinentes:

Pena - adverténcia, apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas ou interdicdo de estabelecimento, secdes, dependéncias, obras,
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veiculos, utensilios, recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de licenca
sanitaria e/ou multa.

VIl - fazer funcionar sem a presenca e/ou assisténcia de responsavel técnico
legalmente habilitado, nos casos em que a legislacdo o exigir, os estabelecimentos
onde séao produzidos, transformados, comercializados, armazenados, manipulados,
analisados, preparados, extraidos, purificados, fracionados, embalados,
reembalados, importados, exportados ou expedidos produtos de interesse a saude:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos; inutilizacdo de produtos; interdicdo de
estabelecimento, secbes, dependéncias, obras, veiculos e equipamentos;
suspensdo de venda e/ou fabricacdo de produtos, equipamentos, utensilios e
recipientes; cancelamento da Licenc¢a Sanitaria Municipal e/ou multa.

VIII - exercer, com inobservancia das normas legais, regulamentares e técnicas
pertinentes, profissdes ou ocupacdes técnicas e auxiliares relacionadas com a
promocao, protecdo ou recuperacado da saude:

Pena - adverténcia e/ou multa;

IX - extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
embalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, transportar, comprar,
vender, ceder ou usar alimentos, produtos alimenticios, medicamentos, drogas,
insumos farmacéuticos, produtos dietéticos, produtos veterinarios, agropecuarios e
agrotdxicos, de higiene, cosméticos, correlatos, embalagens, saneantes, utensilios e
aparelhos que interessem a saude publica ou individual, sem registro, licenca do
orgdo sanitario competente ou contrariando as normas legais e regulamentares
pertinentes:

Pena - adverténcia; apreensao de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo de estabelecimento, secdes, dependéncias,
obras, veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos;
suspensao e/ou proibicdo de propaganda e/ou publicidade; cancelamento da
Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

X - expor a venda ou comercializar alimentos e outros produtos de interesse & saude
publica que exijam cuidados especiais de conservacdo, preparacdo, expedicdo ou
transporte sem observancia das condicBes necessarias a sua preservacao:

Pena - adverténcia, apreensdo de produtos, recipientes e matérias-primas;
inutilizacdo de produtos, recipientes, matérias-primas e insumos; interdicdo de
estabelecimento, sec¢bes, dependéncias, veiculos, produtos e equipamentos;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa.
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Xl - descumprimento de normas sanitarias legais e regulamentares para transporte
de géneros alimenticios:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou
multa;

XIl - fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, bebidas, medicamentos, drogas,
insumos farmacéuticos, correlatos, cosméticos, produtos de higiene, dietéticos,
saneantes e quaisquer outros produtos de interesse 4 saude publica:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo de estabelecimento, sec¢fes, dependéncias,
obras, veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XIll - expor a venda ou entregar ao consumo produto sujeito ao controle sanitario
que esteja impréprio para consumo, deteriorado, alterado, adulterado, fraudado,
avariado, falsificado:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo de estabelecimento, sec¢fes, dependéncias,
obras, veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos;
suspensdo de venda e/ou fabricacdo de produtos, equipamentos, utensilios e
recipientes; cancelamento da Licenga Sanitaria Municipal e/ou multa;

XIV - expor a venda ou entregar ao consumo produto sujeito ao controle sanitario
sem 0 prazo de validade ou com o prazo de validade expirado ou adulterado:

Pena - adverténcia; apreensédo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo de estabelecimento; suspensdo de venda
elou fabricacdo de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes; cancelamento
da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XV - entregar ao consumo, desviar, alterar ou substituir, total ou parcialmente,
alimentos ou outros produtos apreendidos que interessem a saude publica;

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, utensilios, recipientes, matérias-primas e
insumos; interdicdo de estabelecimento, secdes, dependéncias, veiculos;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa.
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XVI - distribuir agua que ndo atenda a padrdes de potabilidade vigentes, ou sem
controle de qualidade, ou sem divulgacao adequada de informagdes sobre a mesma
ao consumidor:

Pena - adverténcia; apreensao de produtos e recipientes; inutilizacdo de produtos e
recipientes; interdicdo de estabelecimento, secdes e/ou dependéncias; suspensao
de venda e/ou fabricagdo de produtos e recipientes; cancelamento da Licenca
Sanitaria Municipal e/ou multa.

XVII - rotular produtos alimenticios, bebidas, medicamentos, drogas, insumos
farmacéuticos, produtos dietéticos, de higiene, cosméticos, perfumes, correlatos,
saneantes, de correcdo estética e quaisquer outros de interesse a saude
contrariando as normas legais e regulamentares:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo de estabelecimento, secdes, dependéncias,
produtos e equipamentos; suspensdo de venda e/ou fabricagdo de produtos;
cancelamento da Licencga Sanitaria Municipal e/ou multa.

XVIIl - Alterar o processo de fabricacdo dos produtos sujeitos a controle sanitério,
modificar os seus componentes béasicos, nome, e demais elementos objeto do
registro, sem a necessaria autorizacdo do 6rgdo sanitario competente:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo de estabelecimento, secdes, dependéncias,
produtos e equipamentos; suspensdo de venda e/ou fabricacdo de produtos,
equipamentos, utensilios e recipientes; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal
e/ou multa;

XIX - reaproveitar vasilhames de saneantes, seus congéneres e de outros produtos
capazes de serem nocivos a saude no envasilhamento de alimentos, bebidas,
refrigerantes, produtos dietéticos, medicamentos, drogas, produtos de higiene,
cosméticos e perfumes:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, utensilios e recipientes: inutilizacdo de
produtos, utensilios e recipientes; interdicio de estabelecimento, secdes,
dependéncias, utensilios e recipientes; suspensdo de venda e/ou fabricacdo de
produtos, equipamentos, utensilios e recipientes; cancelamento da Licenca Sanitaria
Municipal e/ou multa;

XX - deixar de observar as normas de biosseguranca e controle de infeccdes
hospitalares e ambulatoriais estipuladas na legislacdo sanitaria especifica.
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Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, sec¢fes, dependéncias, obras, veiculos, maquinas, produtos e
equipamentos; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa.

XXI - reciclar residuos infectantes gerados por estabelecimento prestador de
servigos de saude:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, se¢bes, dependéncias, utensilios, recipientes, maquinas, produtos
e equipamentos; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXIl - comercializar ou armazenar com finalidade de venda produtos sujeitos ao
controle sanitario destinados exclusivamente a distribuigdo gratuita:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos; interdicdo de estabelecimento;
cancelamento da Licenc¢a Sanitaria Municipal e/ou multa.

XXIIl - deixar de fornecer a autoridade sanitaria dados de interesse a saude sobre
servicos, matérias primas, substancias utilizadas, processos produtivos e produtos e
subprodutos utilizados:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, secdes, dependéncias, obras, veiculos, utensilios, recipientes,
maquinas, produtos e equipamentos; suspensdo de venda e/ou fabricacdo de
produtos, suspensdo e/ou proibicdo de propaganda e/ou publicidade; cancelamento
da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXIV - deixar, aquele que tiver o dever legal de fazé-lo, de notificar doenca ou
zoonose transmissivel ao homem, de acordo com o que disponham as normas
legais ou regulamentares vigentes:

Pena - adverténcia e/ou multa;

XXV-deixar de notificar epidemia de qualquer doengca ou outro agravo & saude
mesmo que nado sejam de notificacdo obrigatoria:

Pena - adverténcia e/ou multa;
XXVI - aplicar raticidas, agrotoxicos, preservantes de madeira, produtos de uso

veterinario, solventes, produtos quimicos ou outras substancias sem observar o0s
procedimentos necessarios a protecao da saude das pessoas e dos animais:
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Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, secdes, dependéncias, obras, veiculos, utensilios, recipientes,
magquinas, produtos e equipamentos; cancelamento da Licenga Sanitaria Municipal
e/ou multa;

XXVII - impedir ou dificultar a aplicagdo de medidas sanitarias relativas as doencas
transmissiveis e ao sacrificio de animais domésticos considerados perigosos pelas
autoridades sanitéarias;

Pena - adverténcia, apreensdo do animal e/ou multa;

XXVIII - executar toda e qualquer etapa do processo produtivo, inclusive transporte,
utilizando-se de produto ou residuo perigoso, téxico ou explosivo, inflamavel,
corrosivo, emissor de radiacdo ionizante, entre outros, contrariando a legislacao
sanitaria vigente:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, secdes, dependéncias, obras, veiculos, utensilios, recipientes,
maquinas, produtos e equipamentos; suspensdo de venda e/ou fabricacdo de
produtos; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXIX - ndo adotar medidas preventivas de controle ou favorecer as condicbes para
proliferacdo de vetores de interesse a saude publica:

Pena - adverténcia; interdicdo de estabelecimento, secbes, dependéncias, obras,
veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos; cancelamento
da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXX - executar servicos de desratizacdo, desinsetizacdo, desinfestacdo e
imunizacdo de ambientes e produtos e/ou aplicar métodos contrariando as normas
legais e regulamentares.

Pena - adverténcia, apreensdo e inutilizacdo, interdicdo de estabelecimento,
cancelamento de licenca sanitaria e/ou multa.

XXXI - manter condicdo de trabalho que cause dano a saude do trabalhador:

Pena - adverténcia; interdicdo de estabelecimento, secdes, dependéncias, obras,
veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos; cancelamento
da Licenga Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXXIl - fornecer, vender ou praticar quaisquer atos de comércio em relacdo a
medicamentos, drogas e correlatos cuja venda e uso dependam de prescricdo
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médica sem observancia dessa exigéncia ou contrariando as normas legais e
regulamentares:

Pena - adverténcia; interdicdo de estabelecimento; cancelamento da Licenga
Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXXIII - aviar receita em desacordo com prescricdes médicas ou determinacao
expressa de lei e normas regulamentares:

Pena - adverténcia; interdicdo de estabelecimento; cancelamento da Licenca
Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXXIV - manter servico de atendimento ao publico para aplicacbes de injecdes,
afericdo de glicose, temperatura ou pressdo arterial sem autorizacdo do 6rgao
sanitario competente ou contrariando o disposto na legislacdo sanitaria vigente:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes;
inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes; interdicdo de
estabelecimento, sec¢les, dependéncias, utensilios, recipientes, produtos e
equipamentos; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXXV - proceder & aplicacdo de medicamento injetavel sem prescricdo médica ou
contrariando as normas sanitarias vigentes:

Pena - adverténcia; interdicdo de estabelecimento; cancelamento da Licenga
Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXXVI - dar destino final a drogas e/ou medicamentos sujeitos a controle especial
sem ciéncia prévia do Orgdo sanitdrio ou descumprir normas regulamentares
relativas a sua inutilizacao:

Pena - adverténcia; apreensdao de produtos; interdicdo de estabelecimento;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXXVII - retirar ou aplicar sangue, hemocomponentes, hemoderivados, proceder a
operacdes de plasmaferese, ou desenvolver outras atividades hemoterapicas,
contrariando normas legais e regulamentares:

Pena - adverténcia, interdicdo de estabelecimento, sec¢des, dependéncias, veiculos,
equipamentos e produtos, inutilizacdo, cancelamento da licenca sanitaria e/ou multa;

XXXVII - descumprimento de normas legais e regulamentares, medidas,
formalidades, outras exigéncias sanitérias relacionadas a importacdo ou exportacédo
de matérias-primas ou produtos sujeitos a vigilancia sanitéria:
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Pena - adverténcia; apreensao de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secoes,
dependéncias, obras, veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e
equipamentos; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XXXIX - descumprimento de normas legais e regulamentares, medidas, formalidades
e outras exigéncias sanitarias relacionadas a estabelecimentos e boas praticas de
fabricacdo de matérias-primas e de produtos sujeitos a vigilancia sanitaria:

Pena - adverténcia; apreensado de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secdes,
dependéncias, obras, veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e
equipamentos; suspensdo de venda e/ou fabricagcdo de produtos, suspenséao e/ou
proibicdo de propaganda e/ou publicidade; cancelamento da Licenca Sanitaria
Municipal e/ou multa;

XL - proceder & comercializagdo de produto importado interditado:

Pena - adverténcia; apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secdes,
dependéncias, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos;
suspensdo de venda e/ou fabricacdo deb produtos, suspensdo e/ou proibicdo de
propaganda e/ou publicidade: cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou
multa;

XLI - fazer propaganda ou publicidade de produtos e servigos sujeitos a vigilancia
sanitaria contrariando o disposto na legislacdo sanitaria pertinente:

Pena - adverténcia, proibicdo de propaganda, suspensdo de venda, imposicao de
mensagem retificadora, suspensao de propaganda e publicidade e multa;

XLII - reter atestado de vacinacdo obrigatoria, deixar de executar, dificultar ou opor-
se a execucdo de medidas sanitarias que visem a prevencdo das doencas
transmissiveis e sua disseminagdo, a preservacdo e & manutencdo da saude:

Pena - adverténcia, interdicdo de estabelecimento, sec¢bes, dependéncias,
utensilios, recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de licenca sanitéria
e/ou multa.

XLIII - Obstar ou dificultar a acéo fiscalizadora das autoridades sanitarias
competentes no exercicio de suas fungdes:
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Pena - adverténcia, interdicdo de estabelecimento, secdes, dependéncias, obras,
veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos; cancelamento
de licenca sanitaria e/ou multa;

XLIV - industrializar ou produzir produtos de interesse sanitario sem a assisténcia de
responsavel técnico legalmente habilitado, quando a legislagcéo o exigir:

Pena - adverténcia; apreensao de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas; inutilizacdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes,
matérias-primas e insumos; interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secdes,
dependéncias, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos;
suspensao de venda e/ou fabricacdo de produtos, suspensdo e/ou proibicdo de
propaganda e/ou publicidade; propor cancelamento da notificagdo de produto
alimenticio; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XLV - exercer profissdes e ocupacgfes relacionadas com a salde sem a necessaria
habilitacao legal:

Pena - apreensdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes; inutilizacdo de
produtos, equipamentos, utensilios e recipientes; interdicdo parcial ou total de
estabelecimento, secbfes, dependéncias, utensilios, recipientes, produtos e
equipamentos; cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;

XLVI - atribuir encargos relacionados com a promocédo, protecdo e recuperacdo da
saude a pessoas sem a necessaria habilitacéo legal:

Pena - apreensdo de produtos e equipamentos; inutilizacdo de produtos, e
equipamentos; interdi¢cdo parcial ou total de estabelecimento, sec¢des, dependéncias,
utensilios, produtos e equipamentos e/ou multa.

XLVII - proceder & cremacdo de cadaveres, ou utiliza-los, contrariando as normas
sanitérias pertinentes:

Pena - adverténcia, interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secoes,
dependéncias, utensilios, produtos e equipamentos; cancelamento da Licenca
Sanitaria Municipal e/ou multa;

XLV - descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras
exigéncias sanitarias relativas ao transporte de produtos sujeitos a vigilancia
sanitaria e de pacientes:

Pena - adverténcia, interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secdes,
dependéncias, utensilios, recipientes, veiculos, produtos e equipamentos;
cancelamento da Licenca Sanitaria Municipal e/ou multa;
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XLIX - descumprir normas legais e regulamentares relativas a imoveis e/ou manter
condicbes que contribuam para a proliferacdo de roedores, vetores e animais
sinantropicos que possam configurar risco sanitario:

Pena - adverténcia, interdicdo parcial ou total de estabelecimento, secoes,
dependéncias, obras, veiculos, utensilios, recipientes, maquinas e equipamentos;
cancelamento de licenca sanitaria e/ou multa;

L - transgredir outras normas legais e regulamentares destinadas a protecao da
saude:

Pena - adverténcia, apreenséao, inutilizacdo e/ou interdicdo do produto, suspenséo
de venda e/ou fabricacdo do produto, interdicdo parcial ou total do estabelecimento,
cancelamento da licenca sanitaria, proibicdo de propaganda, imposicdo de
mensagem retificadora, suspensao de propaganda e publicidade e/ou multa.

LI - descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes visando a
aplicacao das normas legais e regulamentares pertinentes:

Pena - adverténcia, apreensdo, inutilizacdo e/ou interdicdo do produto, suspenséo
de venda e/ou fabricacdo do produto, interdicdo parcial ou total do estabelecimento,
cancelamento da licenca sanitaria, proibicdo de propaganda, imposicdo de
mensagem retificadora, suspensdo de propaganda e publicidade e/ou multa.

LIl - contribuir para que a poluicdo da agua e do ar atinja niveis ou categorias de
qualidade inferior aos previstos nas normas legais e regulamentares:

Pena - adverténcia, interdicdo, cancelamento da licenca sanitaria e/ou multa.
LIl - emitir ou despejar efluente ou residuos sdlidos, liquidos ou gasosos,
causadores de degradacao ambiental, em desacordo com o estabelecido em normas

legais e regulamentares:

Pena - adverténcia, apreensao e inutilizacdo, interdicdo, cancelamento da licenca
sanitaria e/ou multa.

LIV - causar poluicdo hidrica que leve a interrupcdo do abastecimento publico de
agua, em razdo de atividade sujeita a vigilancia sanitéaria:

Pena - adverténcia, apreensdo e inutilizacdo, interdicdo, cancelamento da licenca
sanitaria e/ou multa.

LV - causar poluicdo atmosférica que provoque a retirada, ainda que momentanea,
de habitantes, em razdo de atividade sujeita a vigilancia sanitaria:
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Pena - adverténcia, apreensdo e inutilizagdo, interdicdo, cancelamento da licenca
sanitaria e/ou multa.

LVI - causar poluicdo do solo, tornando é&rea urbana ou rural imprépria para
ocupacao, em razao de atividade sujeita a vigilancia sanitaria:

Pena - adverténcia, apreensao e inutilizacdo, interdicdo, cancelamento da licenca
sanitaria e/ou multa.

LVII - utilizar ou aplicar defensivos agricolas ou agrotoxicos, contrariando as normas
legais e regulamentares e/ou as restricbes constantes do registro do produto:

Pena - adverténcia, apreensao e inutilizacéo, interdicdo e/ou multa.

Art. 111. As infracdes as disposi¢Oes legais e regulamentares de ordem sanitaria
prescrevem em 05 (cinco) anos.

Paragrafo (nico, a prescricdo interrompe-se pela notificagdo, ou outro ato da
autoridade competente, que objetive a sua apuracdo e consequente imposicao de
pena.

CAPITULO Vil
PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO
Secéo |
Normas Gerais

Art. 112. O processo administrativo sanitario € destinado a apurar a responsabilidade
por infracbes das disposicfes desta Lei e seus Regulamentos Técnicos e demais
normas legais e regulamentares destinadas a promocéo, protecdo e recuperacao da
saude, sendo iniciado com a lavratura de auto de infracdo, assegurando-se ao
autuado o devido processo legal, a ampla defesa e o contraditorio, observado o rito
e 0s prazos estabelecidos nesta Lei.

Art. 113. Constatada a infracdo sanitaria, a autoridade sanitaria, no exercicio da
acao fiscalizadora, lavrar4, no local em que essa for verificada ou na sede da
Vigilancia Sanitéria, o Auto de Infracdo sanitéria, o qual devera conter:

| - nome do autuado ou responsavel, seu endereco, bem como outros elementos
necessarios a sua qualificacdo e identidade civil;

Il - local, data e hora da verificacdo da infracéo;
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Il - descricdo da infracdo e mencdo do dispositivo legal ou regulamentar
transgredido;

IV - ciéncia, pelo autuado, de que respondera pelo fato constatado em processo
administrativo sanitario;

V - assinatura do autuado, ou na sua auséncia ou recusa, mencdo pelo servidor
autuante, e a assinatura de duas testemunhas, quando possivel;

VI - prazo de 15 (quinze) dias para apresentacdo de defesa ou de impugnacdo do
Auto de Infracao.

§1° Ao autuado é facultada vista ao processo a qualquer tempo, no Orgdo Sanitario.

§2° O autuado podera requerer cépias das pecas que instruem o feito, observando-
se, neste caso:

I- o fornecimento de cépias sera efetuado mediante pagamento do valor referente a
cada copia;

ll- 0o requerimento dar-se-4 por escrito, com indicacdo expressa das pecas que
pretende fotocopiar;

83° Quando, apesar da lavratura do auto de infracdo subsistir para o autuado
obrigacdo a cumprir, deverd o mesmo ser intimado para cumprimento no prazo
maximo de 30 (trinta) dias, a critério da autoridade sanitaria autuante.

84° O prazo previsto no paragrafo anterior podera ser prorrogado, em casos
excepcionais, por no maximo mais 30 (trinta) dias, a critério da autoridade sanitaria,
considerado o risco sanitario, caso seja requerido pelo interessado, até 10 (dez) dias
antes do término do prazo inicialmente concedido e desde que devidamente
fundamentado.

85° O servidor autuante é responsavel pelas declara¢des e informacdes lancadas no
auto de infracdo e no termo de intimacao, sujeitando-se a sang¢des disciplinares em
caso de falsidade ou omisséo dolosa.

Art. 114. Para os fins desta Lei contar-se-d0 0s prazos excluindo-se o dia do comeco
e incluindo-se o dia do vencimento.

81° Os prazos somente comecam a correr do primeiro dia util apdés a ciéncia do
autuado.

82° Considera-se prorrogado o prazo até o primeiro dia Gtil se o vencimento cair em
feriado ou em dia ndo util, devendo ser observado pelo autuado o horério de
funcionamento do érgdo competente.
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Secao |l
Da Analise Fiscal

Art. 115. Compete a autoridade sanitaria realizar de forma programada ou, quando
necessaria, a coleta de amostra de insumos, matérias primas, aditivos,
coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens, substancias e
produtos de interesse da saude, para efeito de analise fiscal.

Paragrafo Unico - Sempre que houver suspeita de risco a saude, a coleta de amostra
para andlise fiscal deverd ser procedida com interdicdo cautelar do lote ou partida
encontrada.

Art. 116. A coleta de amostra para fins de andlise fiscal devera ser realizada
mediante a lavratura do termo de coleta de amostra e do termo de interdicéo,
gquando for o caso, dividida em trés invOlucros, inviolaveis, conservados
adequadamente, de forma a assegurar a sua autenticidade e caracteristicas
originais, sendo uma delas entregue ao detentor ou responsavel, a fim de servir
como contraprova e as duas outras imediatamente encaminhadas ao laboratorio
oficial para realizacdo das analises.

81° Se a natureza ou quantidade ndo permitir a coleta de amostra em triplicata,
devera ser colhida amostra Unica e encaminhada ao laboratério oficial para a
realizacdo de andlise fiscal na presenca do detentor ou fabricante do insumo,
matéria prima, aditivo, coadjuvante, recipiente, equipamento, utensilio, embalagem,
substancia ou produto de interesse a saude, ndo cabendo, neste caso, pericia de
contraprova.

82° Na hipotese prevista no paragrafo anterior, se estiverem ausentes as pessoas ali
mencionadas, deverdo ser convocadas duas testemunhas para presenciar a analise.

83° Em produtos destinados ao uso ou consumo humanos, quando forem
constatadas pela autoridade sanitaria irregularidades ou falhas no acondicionamento
ou embalagem, armazenamento, transporte, rotulo, registro, prazo de validade,
venda ou exposicdo a venda que ndo atenderem as normas legais regulamentares e
demais normas sanitarias, manifestamente deteriorados ou alterados, de tal forma
gue se justifique considera-los, desde logo, impréprios para o consumo, fica
dispensada a coleta de amostras, lavrando-se o auto de infracdo e termos
respectivos.

84° Aplica-se o disposto no paragrafo anterior, as embalagens, aos equipamentos e
utensilios, quando néo passiveis de correcdo imediata e eficaz contra os danos que
possam causar a saude publica.
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85° A coleta de amostras para analise fiscal se fara sem a remuneracdo do
comerciante ou produtor pelo produto ou substéancia coletada.

Art. 117. Quando a andlise fiscal concluir pela condenacdo dos insumos, matérias
primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens,
substancias e produtos de interesse da salde, a autoridade sanitaria devera notificar
0 responsavel para apresentar ao Orgdo de vigilancia sanitaria, defesa escrita ou
requerer pericia de contraprova, no prazo de 20 (vinte) dias, contados da notificagdo
acerca do resultado do laudo da analise fiscal inicial.

81° O laudo analitico condenatorio sera considerado definitivo quando ndo houver
apresentacdo da defesa ou solicitagcdo de pericia de contraprova, pelo responsavel
ou detentor, no prazo de 10 (dez) dias.

82° No caso de requerimento de pericia de contraprova 0 responsavel devera
apresentar a amostra em seu poder e indicar 0 seu proprio perito, devidamente
habilitado e com conhecimento técnico na area respectiva.

83° A pericia de contraprova ndo serd efetuada se houver indicios de alteracdo e/ou
violacdo da amostra em poder do detentor, prevalecendo, nesta hipétese, o laudo da
andlise fiscal inicial como definitivo.

84° Da pericia de contraprova sera lavrada ata circunstanciada, datada e assinada
por todos os participantes, cuja la via integrard o processo de analise fiscal, e
contera os quesitos formulados pelos peritos.

85° Havendo divergéncia entre os resultados da andlise fiscal inicial e da pericia de
contraprova o responsavel podera apresentar recurso a autoridade superior, no
prazo de 10 (dez) dias, o qual determinara novo exame pericial a ser realizado na
segunda amostra em poder do laboratorio oficial, cujo resultado sera definitivo.

Art. 118. Nao sendo comprovada a infracdo objeto de apuragdo, por meio de andlise
fiscal ou contraprova, e sendo a substancia ou produto, equipamentos ou utensilios
considerados ndo prejudiciais a saude publica, a autoridade sanitaria lavrara
notificagéo liberando-o e determinando o arquivamento do processo.

Art. 119. O resultado definitivo da analise condenatéria de substancias ou produtos
de interesse da salde, oriundos de unidade federativa diversa, sera
obrigatoriamente comunicado aos 6rgdos de vigilancia sanitaria federal, estadual e
municipal correspondente.

Art. 120. Quando resultar da andlise fiscal que substancia, produto, equipamento,
utensilios, embalagem sdo improprios para 0 consumo, serdo obrigatdrias a sua
apreensao e inutilizacdo, bem como a interdicdo do estabelecimento, se necessaria,
lavrando-se 0s autos e termos respectivos.
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Secao llI
Do Procedimento

Art. 121. Adotar-se-a4 0 rito previsto nesta secdo as infragcbes sanitarias previstas
nesta Lei.

Art. 122. O autuado ter4 o prazo de 15 (quinze) dias para apresentar defesa ou
impugnacao, contados da ciéncia do auto de infracao.

Paragrafo anico. Apresentada ou ndo a defesa ou impugnacdo, os autos do
processo administrativo sanitario serdo remetidos ao servidor autuante, o qual tera o
prazo de 15 (quinze) dias para se manifestar, seguindo os autos conclusos para
decisdo do Coordenador de Vigilancia Sanitéria.

Art. 123. Apés analisar a defesa, a manifestacdo do servidor autuante e o0s
documentos que dos autos constam, o Coordenador de Vigilancia Sanitaria decidira
fundamentadamente, no prazo de 15 (quinze) dias, contados da data do
recebimento do processo administrativo sanitario.

81° O auto de apreensdao sera examinado e julgado apenas quanto aos seus
aspectos formais, ndo ensejando qualquer direito ao infrator a devolucdo do que foi
apreendido;

82° A decisdo de primeira instancia sera fundamentada em relatério circunstanciado
a vista dos elementos contidos nos autos, podendo confirmar ou nédo a existéncia da
infracdo sanitéaria.

83° A decisédo que nado confirmar a existéncia da infracdo sanitaria implicara no
arquivamento do respectivo processo administrativo sanitéario.

84° A decisdo que confirmar a existéncia da infracdo sanitaria fixard a penalidade
aplicada ao autuado.

85° Eventuais inexatidées materiais que se encontrem na deciséo, ocasionadas por
erros de grafia ou de calculo, poderdo ser corrigidas por parte da autoridade
julgadora.

Art. 124. Decidida a aplicacdo da penalidade, o autuado podera interpor recurso ao
Secretario Municipal de Saude, no prazo de 15 (quinze) dias, contados da ciéncia da
decisdo de primeira instancia, que se dara na forma prevista no artigo 126.

81° O recurso previsto no caput ndo ter4 efeito suspensivo relativamente ao
pagamento da multa e deverd ser interposto junto a Divisdo de Cadastro da
Vigilancia Sanitaria, que o encaminhard ao Gabinete do Secretario Municipal de
Saude no prazo de 05 (cinco) dias.
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82° A parte devera comprovar o recolhimento do valor referente @ multa imposta
juntamente com a peticdo do recurso.

Art. 125. ApGs analisar o recurso interposto e 0os demais elementos constantes no
respectivo processo administrativo sanitario, o Secretario Municipal de Saude
decidira fundamentadamente no prazo de 30 (trinta) dias.

81° A decisdo de segunda instancia é irrecorrivel e sera fundamentada em relatério
circunstanciado, a vista dos elementos contidos nos autos, podendo confirmar ou
nado a existéncia da infracdo sanitéria.

82° A decisdo que ndo confirmar a existéncia da infracdo sanitaria implicard no
arquivamento do respectivo processo administrativo sanitario.

83° A decisdo de segunda instancia que confirmar a existéncia da infracdo sanitaria
fixara a penalidade aplicada ao autuado.

84° As eventuais inexatiddes materiais que se encontrem na decisdo, ocasionadas

por erros de grafia ou de calculo, poderdo ser corrigidas por parte da autoridade
Julgadora.

Art. 126. A ciéncia de decisbes prolatadas e/ou de qualquer comunicacdo a respeito
de processo administrativo sanitario dar-se-a por meio de Termo de Notificacdo, nas
seguintes formas:
| - ciéncia direta ao inspecionado, autuado, mandatario, empregado ou preposto,
provada com sua assinatura ou, no caso de recusa, sua mencao pela autoridade
sanitaria que efetuou o ato;
Il - carta registrada com aviso de recebimento;
lll - edital publicado na imprensa oficial.
Paragrafo unico. Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao
interessado, e frustrado o seu conhecimento por carta registrada, este devera ser
cientificado por meio de edital, publicado uma vez na imprensa oficial, considerando-
se efetiva a ciéncia apds 05 (cinco) dias da sua publicagéo.

Secéo IV

Do cumprimento das decisdes

Art. 127. As decisdes ndo passiveis de recurso serdo cumpridas na forma abaixo:
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| - penalidade de multa:

a) Quando aplicada a pena de multa, o infrator sera notificado para efetuar o
pagamento no prazo de 30 (trinta) dias, contados da data da notificacdo, recolhendo-
a a conta do Fundo Municipal de Saude.

b) A notificacdo sera feita na forma prevista no artigo 126.

c) 0 ndo recolhimento da multa dentro do prazo fixado na alinea anterior implicara na
sua inscricdo na divida ativa do municipio, para fins de cobranca judicial na forma da
legislacdo pertinente, sendo o valor obtido utilizado exclusivamente nas acdes de
vigilancia sanitaria.
Il - penalidade de apreenséao e inutilizacéo:
a) 0s insumos, matérias primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes, equipamentos,
utensilios, embalagens, substancias e produtos de interesse da salde serdo
apreendidos e inutilizados em todo o municipio, comunicando, quando necessario,
ao oOrgdo estadual de vigilancia sanitaria e a Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria.
Il - penalidade de suspenséo de venda:
a) o dirigente de vigilancia sanitaria publicara portaria determinando a suspenséo da
venda do produto, comunicando, quando necessario, ao 6rgdo estadual de vigilancia
sanitaria e a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.
IV - penalidade de cancelamento da licenca sanitaria:
a) o dirigente de vigilancia sanitaria publicara portaria determinando o cancelamento
da licengca sanitaria e cancelamento da notificagdo de produto alimenticio,
comunicando, quando necessario, ao 6rgao estadual de vigilancia sanitaria e a
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria;
V - outras penalidades previstas nesta Lei:
a) o dirigente de vigilancia sanitaria publicara portaria determinando o cumprimento
da penalidade, comunicando, quando necessario, ao 6rgdo estadual de vigilancia
sanitaria e a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.
CAPITULO IX
DISPOSICOES FINAIS

Art. 128. Esta Lei serd regulamentada pelo Poder Executivo, no que couber.
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Art. 129. A Secretaria Municipal de Saude, por seus oOrgdos e autoridades
competentes, publicard portarias, resolu¢des, normas técnicas, atos administrativos
cabiveis e normas complementares de vigilancia sanitaria no ambito deste Codigo.

Art. 130. A autoridade sanitaria solicitara protecdo policial sempre que essa se fizer
necessaria ao cumprimento do disposto nesta lei, ainda que ndo configure fato
definido em lei como crime ou contravengéo.

Art. 131. A Secretaria Municipal de Saude e a Procuradoria Geral do Municipio
garantirdo as autoridades sanitarias a protecao juridica necessaria ao exercicio de
suas funcodes.

Art. 132. Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogando-se a Lei
Municipal n° 3.088, de 17 de outubro de 2007.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE LUZIANIA, aos 10 dias do més de
dezembro de 2013.

PREFEITO MUNICIPAL DE LUZIANIA

ANEXO |
DA DOCUMENTACAO EXIGIDA PELA VISA E ORGANIZACAO DO SERVICO

1. DOCUMENTOS NECESSARIOS COMUNS A TODOS (ON)
ESTABELECIMENTOS PARA A CONCESSAO DO ALVARA SANITARIO:

1.1 .Aprovacdo dos documentos apresentados e a comprovacao do cumprimento
dos requisitos técnicos especificados nesta Lei, mediante inspecdo sanitaria;

1.2. Apresentacdo do Termo de Intimacdo ou Notificacdo de Vistoria, deferido pela
Autoridade Sanitéria;
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1.3.Apresentacdo do comprovante de pagamento da Taxa de Fiscalizagédo
Sanitaria - DUAM (exigido para o Alvara Sanitario de todos os estabelecimentos,
inicial, renovacao e alteracdes).

. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA REQUERER ALVARA SANITARIO
PARA ESTABELECIMENTOS DE SAUDE - PESSOA JURIDICA:

2.1.Para concesséao de Licenca Inicial:

2.1.1. Requerimento, conforme modelo proprio da Autoridade Sanitéria,
assinado pelo responsavel legal de estabelecimento;

2.1.2. Copia do CNPJ atualizado;

2.1.3. Copia do Contrato Social e alteracdes;

2.1.4. Copia do documento que comprova 0 registro da empresa e a
Responsabilidade Técnica dos profissionais legalmente habilitados (certiddes,
certificados, anotacdes) emitido pelo respectivo Conselho de Classe;

2.1.5. Cadastro de aparelhos de Raios-X existente no servigco, conforme
modelos do ANEXO B - ficha de cadastro de instituicdo da Portaria 453/98-MS,
preenchido e assinado pelo responsavel técnico de servico;

2.1.6. Coébpia do Comprovante de Aprovacao do Projeto Arquitetbnico dos
Estabelecimentos de Saude expedido pelo 6rgdo sanitario competente (RDC
ANVISA 50/2002), conforme legislacéo vigente.

2.1.7. Apresentar:

2.1.7.1. Declaracéo das atividades existentes nos servicos de saude;
2.1.7.2. Listagem do corpo clinico contendo nome, funcdo, horario de
trabalho, registro no respectivo conselho de classe;
2.1.7.3. Os Servicos de Saude que Utilizam Radiacdes lonizantes
deverdo apresentar Cépia do Projeto Basico de Arquitetura aprovado
pelo 6rgdo sanitario competente, incluindo os aspectos de protecéo
radiolégica, com excecdo de clinicas odontologica que fazem uso
somente de radiografia intra-oral;

2.1.8. Documentos do responsavel técnico:
2.1.8.1. RG, CPF e Carteira do Conselho de Classe (cépia);
2.1.8.2. Termo de Responsabilidade Técnica assinado perante
autoridade sanitaria.
2.1.8.3. Comprovante de endereco;
2.1.8.4. Termos de responsabilidade, conforme modelo proprio da
autoridade sanitéria para Servigo de Radiodiagnostico:
2.1.8.4.1. Termo de responsabilidade priméaria, assinado pelo
responsavel legal;
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2.1.8.4.2. Termo de responsabilidade técnica, assinado pelo
responsavel técnico (RT) do servico;
2.1.8.4.3. Termo de protecdo radiolégica, assinado pelo supervisor de
protecdo radiolégica em radiodiagndstico (SPR) do servigo.
2.2. Para Renovacdao de Licenca:
2.2.1. Certificado de regularidade técnica atualizado;
2.2.2. inscricdo no Cadastro Nacional de Estabelecimento de Salde - CNES;
2.3. Em caso de alteracdo contratual, incluir:
2.3.1. Requerimento para expedicdo de Alvara de Autorizacdo Sanitaria
assinado pelo representante legal, assinalando a opcdo “ALTERACAQO’ no
campo motivo da inspecao;
2.3.2. Copia das alteracbes contratuais;
2.3.3. Copia do CNPJ, j& devidamente alterado;
2.3.4. Inscricdo Municipal, j& com a devida alteracdo na Secretaria Municipal
de Finangas;

. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA REQUERER ALVARA SANITARIO
PARA ESTABELECIMENTO DE SAUDE (PESSOA FISICA)
3.1. Para concesséao de Licenca Inicial:
3.1.1. Requerimento, conforme modelo préprio da Autoridade Sanitéria,
assinado pelo responsavel legal de estabelecimento;
3.1.2. Documentos do responsavel técnico:
3.1.2.1. RG, CPF e Carteira do Conselho de Classe (copia);
3.1.2.2. Termo de Responsabilidade Técnica assinado perante autoridade
sanitaria.
3.1.2.3. Comprovante de enderecgo do estabelecimento;
3.1.2.4. Certiddo de Regularidade Profissional junto ao Conselho de Classe;
3.1.3. Cadastro dos aparelhos de Raios-X, conforme Ficha de cadastro Modelo
B2 (Portaria 453/98-MS) assinado pelo responsavel técnico para consultério
odontolégico (quando houver o aparelho);
3.1.4. Planta baixa do consultério, contendo dimensdes e compartimentos;
3.2. Para Renovacao de Licenca:
3.2.1. Certificado de regularidade técnica atualizado;
3.2.2. inscricdo no Cadastro Nacional de Estabelecimento de Saude - CNES;
3.3. Em caso de alteracao, incluir:
3.3.1. Requerimento para expedicdo de Alvara de Autorizacdo Sanitaria
assinado pelo representante legal, assinalando a opc¢do “ALTERACAO’ no
campo motivo da inspecéo;
3.3.2. Inscricdo Municipal, ja com a devida alteracdo na Secretaria Municipal
de Financas;

. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA REQUERER ALVARA SANITARIO
PARA UNIDADE MOVEL E CERTIFICADO SANITARIO DE VEICULO:
4.1. Para concessao de Licenca Inicial:

4.1.1. Além das exigéncias para o responsavel Técnico apresentar:
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4.1.1.1. Descricdo dos procedimentos contendo definigBes, beneficiarios,
servicos prestados, responsabilidades, rotinas e fluxos dos procedimentos
técnicos e Listagem dos equipamentos com respectivo registro na ANVISA;
4.1.1.2. Certificado de Registro, Propriedade e Licenciamento do Veiculo.
4.2. Para Renovacdao de Licenca:
4.2.1. Certificado de regularidade técnica atualizado;
4.2.2. inscricdo no Cadastro Nacional de Estabelecimento de Saude - CNES;
4.2.3. Em caso de alteracdo, incluir as exigéncias descritas no item 1.3 para
pessoa juridica e 2.3 para pessoa fisica.

5. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA REQUERER ALVARA SANITARIO
PARA ESTABELECIMENTO DE INTERESSE A SAUDE:
5.1. Documentacgao geral para a concesséo de Licencga Inicial:
5.1.1. Requerimento, conforme modelo proprio da Autoridade Sanitéria,
assinado pelo responséavel legal de estabelecimento;
5.12. CNPJ
5.1.3. Copia do Contrato Social (com alteragbes, se houver), Requerimento de
Empresario ou Declaracdo de Empreendedor Individual;
5.1.4. Copia do CPF do representante legal;
5.1.5. Declaragédo de atividades que efetivamente serdo exercidas (especificar,
dentre as que constam no CNPJ).
5.2. Para atividades que exigirem Responsavel Técnico inscritos em Conselho
de Classe, incluir:
5.2.1. Copia do RG, CPF e identidade profissional do Responsavel Técnico;
5.2.2. Copia do documento que comprova 0 registro da empresa e a
Responsabilidade Técnica dos profissionais legalmente habilitados (certiddes,
certificados, anotacfes) emitido pelo respectivo Conselho de Classe;
5.2.3. Termo de Responsabilidade Técnica assinado perante autoridade
sanitaria.(modelo préprio da autoridade sanitaria).
5.3. Para as demais atividades que exigirem responsaveis com cursos
técnicos em areas especificas:
5.3.1. Descricdo dos servicos desenvolvidos discriminando respectivas
atividades;
5.3.2. Copia de Certificado de capacitacdo na area (atividades de saldo de
beleza/ podologia/instituto de estética/massagem corporal /e tatuagem e
piercing e similares);
5.4. Além da documentacdo geral, os estabelecimentos abaixo devem trazer
0s seguintes documentos, na licenca inicial:
5.4.1. Oticas:
5.4.1.1. Se houver terceirizacdo de servicos de confeccdo dos o6culos/ou
lentes, no caso de empresa que ndo possui laboratorio proprio, apresentar
copia da Licenca Sanitaria do terceirizado, bem como contrato de prestacdo
de servicos.
5.4.1.2. Comprovacdo do vinculo empregaticio do responséavel técnico com o
estabelecimento Optico, que se dara pela apresentacdo de copia da carteira
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de trabalho, das paginas referentes ao Contrato de trabalho, exceto se o
responsavel técnico for sécio ou proprietario.
5.4.1.3. Copia do diploma do Optico responsavel técnico.
5.4.1.4. Termo de Responsabilidade Técnica assinado perante a autoridade
sanitaria (modelo proprio da autoridade sanitaria) assinado pelo profissional.
5.4.2. Para as seguintes atividades: servico externo de processamento de
roupas de servicos de saude (lavanderia externa ao EAS); atividades de
atencdo a saude humana integradas com assisténcia social, prestadas em
residéncias coletivas e particulares; cozinha industrial; hipermercado;
industria de alimentos, medicamentos, cosmeéticos, saneantes, correlatos,
produtos saude; transportadora, farmacia de manipulacdo; outras
atividades que a legislacdo sanitéria especifica exigir:
5.4.2.1. Projeto Arquitetdnico aprovado pela Vigilancia Sanitaria competente
conforme pactuacao.
Obs.: As atividades de media complexidade, conforme constam na pactuacao,
deverdo apresentara COVISA Croqui contendo dimensdes e compartimentos.
5.4.3. Drogarias
5.4.3.1. Declaracdo contendo as atividades a serem desenvolvidas pela
drogaria (aplicacdo de injetaveis, e/ou fracionamento de medicamentos);
5.4.3.2. Manual de Boas Praticas de armazenamento e dispensacao de
medicamentos.
5.5. Para Renovacéo de Licenca:
5.5.1. Certificado de Regularidade Técnica atualizado quando se tratar dos
estabelecimentos que exigirem Responsavel Técnico inscritos em Conselho de
Classe;
5.5.2. Em caso de drogarias:
5.5.2.1. Cépia do Alvara Sanitario do ano anterior (frente e verso);
5.5.2.2. Copia do Certificado de Regularidade emitido pelo conselho
Regional de Farmécia, atualizado para 0 ano em curso;
5.5.2.3. Copia da publicagdo em Diario Oficial da Unido, contendo namero
da Resolucéo e data, da AFE - Autorizagdo de Funcionamento de Empresa
renovada, ou cépia da Resolucdo capturada no sitio eletrénico da Anvisa.
5.5.2.4. Declaragdo contendo as atividades a serem desenvolvidas pela
drogaria (aplicagéo de injetaveis, e/ou fracionamento de medicamentos);
5.5.2.5. Manual de Boas Priticas de armazenamento e dispensacdo de
medicamentos;
5.5.2.6. Para comercializar medicamentos que contenham substancias
constantes das Listas da Portaria MS 344/98, as drogarias deveréo
apresentar a copia do Certificado de Escrituracdo Digital, respeitando o0s
prazos fixados pela Resolucdo RDC n° 27, de 30 de marco de 2007;
Resolucdo RDC n° 76, de 31 de outubro de 2007; Instrucdo Normativa n° 11,
de 31 de outubro de 2007 e outras que venham a substitui-las ou
complementa-las;
5.5.2.7. Plano de Gerenciamento de Residuos, conf. RDC 306/04 ANVISA e
Resolugédo RDC 358/05 CONAMA.
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5.5.3. Em caso de estabelecimentos de ensino em geral, creches, abrigos
de menores, brinquedotecas, bercéarios e estabelecimentos congéneres:
5.5.3.1. Apresentar inscricdo no Conselho Municipal de Educacéo;

5.6. Em caso de alteracéo, incluir:
5.6.1. Requerimento para expedicdo de Alvara de Autorizacdo Sanitéria
assinado pelo representante legal, assinalando a opcdo “ALTERACAQ’ no
campo motivo da inspecéo;
5.6.2. Inscricdo Municipal, jA com a devida alteragdo na Secretaria Municipal de
Financas;

. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA DISPONIBILIZAR A VIGILANCIA
SANITARIA NO MOMENTO DA INSPECAO:

6.1. Manual contendo os procedimentos operacionais padrédo - POP adotados no
controle de infecgOes/transmissdo de doencas (higienizagdo do ambiente e
superficies, limpeza, desinfeccdo e esterilizacdo, EPIs) organizado, setorizado e
atualizado.

6.2. Comprovante da realizacdo da limpeza e higienizacdo dos reservatorios que
devera ser feita de seis em seis meses.

6.3. Comprovante de qualidade da agua (se de concessiondria publica, cépia da
conta com laudo da &gua; se de abastecimento alternativo, apresentar laudo da
andlise fisico-quimica e bacteriolégica da agua).

6.4. Cronograma da limpeza dos filtros do ar condicionado.

6.5 Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos.

6.6. Comprovante de destino final dos residuos conforme o PGRSS.

6.7 Comprovante de Inscricdo no CNES.

6.8. Certificado do Corpo de Bombeiros.

. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA BAIXA DE RESPONSABILIDADE
TECNICA DO SERVICO E NA DESATIVAQAO DO EQUIPAMENTO DE RAIOS-
X:
7.1. Do Servicgo:
7.1.1. Declaracdo de baixa da Responsabilidade Técnica junto ao Conselho de
Classe ao qual esta vinculado;
7.1.2. Assinatura do Termo de Baixa de Responsabilidade Técnica junto a
COVISA
7.2. Do Equipamento:
7.2.1. A desativacdo de equipamento de raios-x deve ser comunicada a
autoridade sanitéria, por escrito, com solicitacdo de baixa de responsabilidade
e notificacdo sobre o destino dado ao equipamento.
. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA BAIXA DE RESPONSABILIDADE
TECNICA DAS DEMAIS ATIVIDADES:
8.1. Preencher e assinar o Termo de Baixa de Responsabilidade Técnica junto a
COVISA
8.2. Apresentar a Rescisdo Contratual ou, na falta desta, uma declaragédo do
responsavel legal dando ciéncia da baixa requerida pelo responséavel técnico.
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ANEXO 1|
REGULAMENTO TECNICO PARA ESTABELECIMENTOS DE SAUDE
TITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1o Este Regulamento Técnico estabelece normas sanitarias gerais e especificas
para o funcionamento de estabelecimentos cuja atividade e ambientes sédo de
salde, de Assisténcia a saude ou prestadores de servicos a saude.

Art. 20 Os estabelecimentos referidos no artigo anterior devem obedecer, além do
previsto no Codigo Sanitario do Municipio de Luziénia para os estabelecimentos de
saude, as normas aqui relacionadas, sem prejuizo de outros diplomas aplicaveis, de
ambito Federal, Estadual e/ou Municipal.

Art. 30 A inobservancia ou desobediéncia ao disposto no presente Regulamento
configura infracdo de natureza sanitaria, na forma do Codigo Sanitario Municipal,
sujeitando o infrator as penalidades previstas nesse diploma legal.

TITULO I
DAS NORMAS GERAIS AOS ESTABELECIMENTOS DE SAUDE
CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 40 Para os efeitos deste Regulamento Técnico adotam-se as seguintes
definicbes:

l- estabelecimentos de Saude s@o quaisquer edificacdes destinadas a prestacdo de
assisténcia a saude da populacdo que demande acesso de pacientes, em regime
de internacdo ou ndo, qualquer que seja o nivel de complexidade;

[I- processamento de roupas: compreende as etapas do recolhimento, pesagem,

classificacdo, lavagem e centrifugacdo, secagem, costura, passagem, separacao
e preparagdo, armazenamento e distribuicdo em perfeitas condigbes de higiene e
conservagao, transformando a roupa suja e contaminada em roupa limpa para
uso nos EAS.

lll- barreira: bloqueio fisico que, associado a condutas técnicas .minimizam a
entrada de microorganismos externos .Deve existir nos locais de acesso a area
onde seja exigida assepsia e somente se permita a entrada de pessoas com
indumentaria apropriada (paramentacdo). E absolutamente necesséaria nas areas
criticas conforme orientacdes da RDC 50/02 - ANVISA.

IV- area Suja: area critica destinada a recepcdo, separacdo, pesagem e lavagem
das roupas, devendo estas atividades serem obrigatoriamente realizadas em
ambientes proprios, exclusivos e com paramentacdo adequada conforme
orientacdo da RDC 50/02- ANVISA.
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V- &rea Limpa: area destinada a centrifugacdo, selecdo, secagem, calandragem e
passadoria, costura, dobragem, armazenagem e distribuicdo da roupa lavada,
mantendo-a limpa e livre de contaminacao.

VI- &rea critica: Ambientes onde existe risco aumentado de transmissao de infeccao,

onde se realizam procedimentos de risco.

Art. 50 Para obter o Alvara de Licengca Sanitéria, os estabelecimentos de saude
deverdo apresentar infraestrutura e funcionamento compativel com as normas em
vigor, bem como a seguinte documentagdo, sem prejuizo de outras que possam vir a
ser requeridas pela autoridade sanitaria:

|- requerimento;

Il- termo de responsabilidade técnica;

- cOpia do contrato social ou comercial ou cépia da lei de criacdo do hospital
municipal;

V- projeto arquitetdnico aprovado pelo 6rgdo sanitario competente, conforme
legislagéo sanitaria especifica,;

V- roteiro e/ou relatorio de vistoria.

Art. 60 Os estabelecimentos de assisténcia a salde ou estabelecimentos
prestadores de servicos de salude devem ter responsavel técnico, de acordo com a
legislacdo sanitaria, ainda que mantenham servicos conveniados, terceirizados ou
profissionais autbnomos.

Art. 70 A Secretaria Municipal de Saude pode estabelecer, complementarmente a
esta Lei, as normas federais e Estaduais, através de normas técnicas especificas, 0s
padrdes de programacgdo fisico-funcional e padrées de dimensionamento e
guantificacdo dos ambientes dos estabelecimentos prestadores de servicos de
saude.

Art. 80 Os estabelecimentos prestadores de servicos de salde ou de assisténcia a
salde somente podem ser instalados e funcionar desde que possuam todas as
dependéncias necessarias ao seu funcionamento e que tenham, apos inspecoes,
cumpridas todas as exigéncias da legislacao vigente.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos devem ser independentes de residéncias, nao
podendo suas dependéncias ser utilizadas para outros fins diferentes daqueles para
os quais foram licenciados, nem servir de passagem para outro local.

Art. 90 A Qualidade na prestacdo de servigcos ofertados a populagdo, bem como a
seguranca ao profissional, paciente e publico, nos servicos de radioterapia e
medicina nuclear, serd medida através da atualizacdo tecnolégica e tempo de uso
dos equipamentos, além da infra-estrutura apresentada, obedecendo o que prevé a
legislacéo federal ou estadual especifica.

Art.  10. Os desinfetantes antissépticos e produtos quimicos utilizados nos
estabelecimentos de assisténcia a saude deverdo estar condizentes com as normas
legais em vigor.

Art. 11. Os estabelecimentos de saude que prestam servicos em regime de
internacdo manterdo comissdo e servico de controle de infeccdo hospitalar, cuja
implantacdo, composicdo e eventuais alteragfes serdo comunicadas a autoridade
sanitaria competente estadual ou municipal.
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Art. 12. Os estabelecimentos de assisténcia a salde periodicamente verificardo a
existéncia de instalacdes, equipamentos e aparelhagem indispenséaveis, cuidando de
sua manutencao, de acordo com a legislacdo e as normas técnicas em vigor.

Art. 13. Os estabelecimentos de assisténcia a saude ou de prestacao de servigos de
saude que utilizam em seus procedimentos medicamentos ou substancias
psicotropicas ou sob regime de controle especial ou antimicrobianos deverdo manter
controles e registros na forma prescrita na legislagédo especifica.

Art. 14. Os estabelecimentos de assisténcia a salude ou de prestacao de servigos de
salde deverdo possuir adequadas condicbes para 0 exercicio da atividade
profissional, na pratica de acdes que visem a prote¢cdo, a promogdo, a preservacao e
a recuperacao da saude.

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos de assisténcia a salude ou de prestacdo de
servicos de saude possuirdo meios de protecdo individual ou coletiva capazes de
evitar efeitos nocivos ao meio ambiente e & saude dos trabalhadores, pacientes,
circunstantes e comunidade.

Art. 15. Os estabelecimentos de assisténcia a salude ou de prestacdo de servicos de
saude estardo sujeitos a vistorias periodicas ou eventuais efetuadas pela
fiscalizacdo de vigilancia sanitaria municipal, quando necessario, com apoio técnico
de outras autoridades sanitarias, segundo critérios programaticos e de risco a saude
individual ou coletiva da populacao.

Paragrafo Unico. O alvard de licenca Sanitaria € pré-requisito para credenciamento
junto ao Sistema Unico de Saude.

CAPITULO I
DA CONSTRUCAO

Art. 16. Todo projeto arquitetbnico de construcdo, reforma ou adequagdo de
estabelecimento de assisténcia a saude ou prestador de servico de saude, deve ser
aprovado pela Vigilancia Sanitaria da Secretaria Estadual ou Municipal de Salde,
conforme legislacdo especifica e de acordo com a competéncia prevista na CIB -
Comissao Inter gestores Bipartite.

Art. 17. Reformas fisicas, alteragbes do numero de leitos ou mudanca do
responsavel técnico obrigam alteracdo do Alvara de Licenca Sanitaria e equivalem,
para efeitos de fiscalizacdo, a construcdo, instalacdo ou funcionamento de novo
estabelecimento, devendo, para tal, apresentar os documentos constantes no artigo
anterior, de acordo com o tipo de alteragéo pretendida.

81° Entende-se por reforma, toda e qualquer modificacdo na estrutura fisica, no fluxo
e nas fungdes originalmente aprovadas.

82° A obra deve ser executada em consonancia com 0 projeto aprovado.

CAPITULO llI
DA RESPONSABILIDADE TECNICA

Art. 18. Os estabelecimentos de assisténcia a saude ou prestadores de servicos de
saude s6 poderdao funcionar com responsavel técnico legalmente habilitado, ou
substituto legal, de acordo com as legislacGes especificas.
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81° Cabe ao responsavel técnico zelar e responder pelo funcionamento dos servigos
e pelos equipamentos utilizados, de forma a garantir as condicbes de qualidade e
seguranca, para profissionais, pacientes, publico e meio ambiente.

82° As préaticas terapéuticas de medicina tradicional, tais como, homeopatia,
acupuntura, fitoterapia, massoterapia, somente podem ser desenvolvidas por
profissionais técnica e legalmente habilitados.

Art. 19. Os estabelecimentos prestadores de servicos de salde, através de seus
responsaveis legais, devem prover as condicbes administrativas, fisicas e
operacionais minimas para o0 exercicio da atividade profissional.

CAPITULO IV
DAS INSTALACOES E PROCEDIMENTOS

Art. 20. Conforme o grau de risco, devem ser descartados ou submetidos a
descontaminacdo, limpeza, desinfeccdo ou esterilizacdo, as instalaces,
equipamentos, instrumentos, artigos, roupas, utensilios e alimentos sujeitos a
contatos com fluidos orgénicos, mucosas e/ou solugcdo de continuidade de tecidos
de pacientes ou usuarios.

Art. 21. Os estabelecimentos prestadores de servicos de salde e os veiculos para
transporte e pronto atendimento de pacientes, devem ser mantidos em rigorosas
condi¢cbes de higiene, com estrita observancia das normas técnicas sanitarias de
controle de infecgdo e de biosseguranga.

Art. 22. Os estabelecimentos prestadores de servicos de saude devem:

|. adotar procedimentos técnicos adequados, definidos nas respectivas normas, no
tocante a residuos decorrentes da prestacdo dos servicos de salde;

ll. possuir quadro de pessoal legalmente habilitado e treinados periodicamente;

lll. observar a existéncia de instala¢cdes, equipamentos, instrumentos, utensilios,
roupas e materiais de consumo indispensaveis e condizentes com suas finalidades,
em bom estado de funcionamento e/ou conservacdo, e em quantidade suficiente ao
nuamero de pessoas atendidas.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos de que trata este artigo devem manter
programa de manutencdo preventiva periddica dos equipamentos e respectivos
registros.

Art. 23. Os estabelecimentos prestadores de servicos de saude devem manter de
forma organizada e sistematizada os registros de dados de identificagdo dos
pacientes, de exames clinicos e complementares, de procedimentos realizados, da
terapéutica adotada, da evolucédo e condicdes de alta, devendo estes dados serem
prontamente disponibilizados a autoridade sanitaria, sempre que solicitados.
Paragrafo unico. Os registros citados devem ser guardados pelo tempo previsto na
legislacéo vigente.

Art. 24. Os procedimentos de diagnostico e terapia prestados pelos servicos de
salde, devem obedecer as normas e padrbes cientificos nacional e
internacionalmente aceitos.

Art. 25. O estabelecimento prestador de servicos de saude, mesmo ndo possuindo
internacdo, deve obrigatoriamente ter comissdo de controle de infeccdo e/ou
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programa de controle de infeccdo e executar as acdes contidas no referido
programa.

Art. 26. Todo e qualquer procedimento classificado como invasivo, bem como a
utilizacdo de equipamentos diagndsticos e terapéuticos, deve ser obrigatoriamente
executado por profissional legalmente habilitado e sob a responsabilidade do
responsavel técnico, de acordo com a legislacéo vigente.

Paragrafo Unico. Considera-se procedimento invasivo todo aquele que quando
realizado leva total ou parcialmente ao interior do corpo humano, substancias,
instrumentos, produtos ou radiacoes.

CAPITULO V
DAS FONTES IONIZANTES
Secao |
Dos Principios e da Responsabilidade Técnica e Legal

Art. 27. As atividades envolvendo radiagdes ionizantes no Municipio devem
obedecer aos principios da justificacdo, otimizacéo e da limitacdo da dose individual.
Paragrafo Unico. Para efeito no disposto no caput, adotam-se as seguintes
defini¢cbes:

l- principio da Justificacdo: "Qualquer atividade envolvendo radiacdo ionizante deve
ser justificada em relagdo a outras atividades alternativas e produzir um beneficio
liquido para a sociedade".

[l- principio da Otimizacdo: "As instalacbes e as praticas devem ser planejadas,
implantadas e executadas de modo que a magnitude das doses individuais, 0
namero de pessoas expostas e a probabilidade de exposicdo acidental, seja tdo
reduzida quanto razoavelmente exequivel, levando-se em consideracdo os fatores
econdmicos e sociais além das restricbes de dose aplicaveis".

lll- principio da Limitacdo da Dose Individual: "As doses individuais para profissionais
ocupacionalmente expostos e populacdo em geral, ndo devem exceder os limites
de dose estabelecidos pela legislacao vigente".

Art. 28. Todos os estabelecimentos e servicos que facam uso de radiacdo ionizante
devem possuir Responsavel Técnico e substituto legal, registrados no servigco de
Vigilancia Sanitéria.

Paragrafo anico. O Responséavel Técnico assume também a funcdo de Supervisor
de Radioprotecdo quando ndo houver a exigéncia de tal funcédo especifica, definida
pela legislacéo vigente.

Art. 29. Cabe ao responsavel legal pela instituicdo que faz uso de radiacdes
ionizantes, prover a todos os profissionais ocupacionalmente expostos, de
Equipamentos de Protecdo Individual - EPI's, materiais de seguranga e monitores
individuais adequados a atividade desenvolvida, e assegurar que todo profissional
envolvido tenha a qualificacdo para o exercicio profissional, prevista na legislacdo
em vigor.
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Secao I
Da Construcao

Art. 30. Nenhum estabelecimento que faca uso de radiagdes ionizantes pode ser
construido, reformado ou ampliado, ou ter seus servicos transferidos de ambiente ou
local, sem que tenha o projeto arquitetbnico e de radioprotecdo aprovado pelo
Servico de Vigilancia Sanitaria competente.

Art. 31. Os estabelecimentos que fazem uso de radiacdes ionizantes ndo podem
funcionar sem estarem devidamente cadastrados na Vigilancia Sanitaria Estadual
e/ou Municipal, bem como as fontes de radiacdo ionizante que utilizam.

Art. 32. Sempre que houver alteragdo em qualquer dos dados cadastrais do
estabelecimento, deve haver prévia comunicacao a Vigilancia Sanitaria.

Paragrafo Unico. As alteracbes que exigem comunicacdo sdo: razdo social,
responsavel técnico, endereco, substituicdo, aquisicdo ou desativacado de fonte de
radiacao ionizante, entre outras.

Secéo i
Das Instalacdes e Procedimentos

Art. 33. Nenhum equipamento de radiodiagnéstico médico, radiodiagnéstico
odontologico, radioterapia, medicina nuclear, industria, ensino e pesquisa, pode vir a
ser utilizado sem que sejam realizados testes de aceitacdo, quando da instalacdo do
aparelho e testes periédicos de controle de qualidade, conforme previsto na
legislacdo em vigor, devendo, para fins de comercializacdo ou utilizacdo, possuir
registro no Ministério da Saude.

Art. 34. Em todos os estabelecimentos usuarios de radiacdo ionizante, devem ser
observadas condigcbes de seguranca na manipulacdo, guarda e operagao de
equipamentos emissores de raios X e substancias radioativas, de modo a que o0s
niveis de radiacdo para publico, profissionais e todos os envolvidos no processo,
estejam dentro dos limites estabelecidos pela legislacdo Federal e Estadual.

Art. 35. Salas de operacdo/manipulacdo de fontes emissoras de radiagdo ionizante
devem possuir sinalizacdo adequada e serem de uso exclusivo, conforme legislacéo
vigente.

Art. 36. Todo estabelecimento que faca uso de radiacao ionizante, deve:

I- realizar radiometria, atendendo a periodicidade determinada pela legislacéo
especifica e sempre que houver qualquer alteracdo de lay-out, da carga de trabalho
semanal ou da fonte de radiacdo ionizante;

[l- estabelecer rotinas de servico e procedimentos, para as situacdes de normalidade
e para casos de acidentes/emergéncias, que sejam de conhecimento e facil
disponibilidade a todos os envolvidos no processo de trabalho;

lll- possuir e fazer uso de instalagbes, equipamentos, materiais, imobilizadores e
Equipamentos de Prote¢cdo Individual - EPTs previstos para as atividades
desenvolvidas, integros e em quantidade suficiente a seguranca radioldgica do
profissional ocupacionalmente exposto, dos pacientes e acompanhantes, quando
necessario, observada a legislacdo em vigor;
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IV- manter um programa de treinamento e atualizagdo dos profissionais,
devidamente registrado, tendo em vista a protecdo radioldgica, bem como a melhoria
da qualidade dos servicos prestados.

Art. 37. Os estabelecimentos prestadores de servicos de radiologia, radioterapia,
medicina nuclear, radioimunoensaio, industriais, de ensino e pesquisa e demais
estabelecimentos de interesse a saude, publicos ou privados, que utilizam,
produzem e/ou transportam fontes emissoras de radiacdo ionizante, sujeitam-se as
normas deste regulamento e demais disposi¢cOes atinentes a matéria.

Art. 38. Incluem-se no campo de incidéncia da legislacdo sanitaria as empresas
consultoras de protecado radioldgica, de manutencao corretiva, preventiva e controle
de qualidade em equipamentos emissores de radiacdo e afins, bem como os
estabelecimentos que atuam na area de assisténcia a saude e que fazem uso de
radiagcdo ionizante para fins de diagndstico ou terapia.

TITULO Il
DAS DISPOSICOES ESPECIFICAS AOS ESTABELECIMENTOS DE SAUDE
CAPITULO | ) X
DOS ESTABELECIMENTOS DE APOIO DIAGNOSTICO E TERAPEUTICO

Art. 39. Para efeito deste Regulamento Técnico e demais normas especiais, serao
considerados como de apoio diagnéstico e terapéutico os estabelecimentos de
saude que prestem servigos intra-hospitalares ou autbnomos, como postos de
coleta, patologia clinica, radiologia diagnostica, radioterapia, analises clinicas, ultra-
sonografia, anatomia patolégica, hemodidlise, dialise peritonial, medicina nuclear,
laboratério de radiois6topos, endoscopia, hemoterapia, eletroneuromiografia,
eletroencefalografia, eletrocardiografia, analises metabdlicas e endocrinologicas,
provas respiratorias, provas hemodinamicas, fisiatria, termografia, ressonancia
nuclear magnética, unidades de sorologia, cardiologia ndo-invasiva, audiometria,
fisioterapia, fonoaudiologia, Optica, bancos de 6rgaos e tecidos, laboratorios, entre
outros que possam vir a ser estipulados e disciplinados em normas técnicas
especiais.

81° A presenca do responsavel técnico ou do seu substituto serd obrigatoria durante
todo o horario de funcionamento.

82° Os estabelecimentos a que se refere este artigo poderdo funcionar com mais de
uma especializacdo desde que contem com pessoal legalmente habilitado para cada
uma delas, disponham de equipamentos apropriados e mantenham controles e
desempenhos compativeis com as suas finalidades institucionais.

Art. 40. Os estabelecimentos de saude referidos no art. 39 deste regulamento
somente poderdo funcionar mediante autorizacdo da fiscalizacdo e vigilancia
sanitaria que expedira, atendidas todas as exigéncias legais, 0s respectivos Alvaras
de Licenca Sanitéria.

Art. 41. Os estabelecimentos de que tratam os artigos anteriores deverdao manter
livros proprios, vistados pela autoridade sanitaria, destinados ao registro de todos os
resultados positivos de exames realizados para o diagndstico de doengas de
notificagcdo compulsoria, indicando todos os dados sobre a qualificacdo do paciente
e 0 material examinado.
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Art. 42. Os resultados laboratoriais que confirmem ou indiquem suspeita de doenca
de notificagdo compulséria devem ser notificados conforme a Portaria MS n°104, de
25 de janeiro de 2011 ou outra que vier a substitui-la.

Art. 43. Os servigos que realizem atividade de laboratério clinico e posto de coleta
laboratorial devem seguir, além do disposto neste Regulamento Técnico, o disposto
na Resolugdo RDC-ANVISA n.°302, de 13 de outubro de 2005 e suas atualizagdes,
ou outro instrumento que venha a substitui-la.

Art. 44. Os servicos que realizam atividade de dialise devem seguir o disposto na
Resolugdo RDC - ANVISA n.° 154, de 15 de junho de 2004 ou outro instrumento
legal que venha a substitui-la.

Art. 45. Todos os profissionais dos servicos que trata este Capitulo deverdo ser
vacinados para hepatite B, bem como outras doencas que possam vier a ter sua
obrigatoriedade determinada por legislacdo especifica, devendo a imunizacdo ser
comprovada.

Art. 46. Deve ser mantido atualizado e disponibilizado aos funcionarios
procedimentos: de biosseguranca em conformidade com o Manual de
Biosseguranga em Laboratérios Biomédicos e de Microbiologia MS\FUNASA\2001
ou outro instrumento que venha substitui-la.

Art. 47. Deve ser mantido atualizado e disponibilizado aos funcionarios
procedimentos escritos de limpeza, desinfeccdo e esterilizacdo, quando aplicavel,
das superficies, instalacdes, equipamentos, artigos e materiais em conformidade
com o Manual de Processamento de Artigos e Superficies em Estabelecimentos de
Saude, MS\1994 ou outro instrumento que venha substitui-la.

Art. 48. As etapas de producdo, comercializacdo ou prestacdo de servico derivada a
terceiros devem ser consideradas como extensdo de empresa contratante e, como
tais, sdo passiveis de inspecdo sanitaria.

81° Caso a empresa contratada ndo esteja instalada no municipio, a COVISA pode
solicitar do contratante os documentos que entender necessérios para avaliacdo
sanitaria.

82° Os estabelecimentos laboratoriais de finalidade diagnostica, pesquisa, andlise de
amostras, andlise de produtos alimentares, medicamentosos e correlatos, controle
de qualidade de equipamentos, inclusive laboratérios de andlises clinicas e de
patologia clinica, entre outros, quanto as instalagfes, funcionamento, classificacéo,
controle de riscos para a saude e demais tdpicos técnico-administrativos,
obedecerdo ao disposto nesta Lei e nas normas técnicas especiais.

CAPITULO I
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DOS ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA ODONTOLOGICA (EAO) E
LABORATORIOS DE PROTESE ODONTOLOGICA

Secéo |
Das definicdes

Art. 49. Para efeito desteRegulamento Técnico, as expressdes técnicas serdo assim
definidas:

| - anti-sepsia: procedimento que visa o controle de infeccdo a partir do uso de
substancias microbicidas ou microbiostaticas de uso topico na pele ou mucosa;

Il - assepsia: conjunto de métodos empregados para impedir que determinado local,
equipamento ou instrumental seja contaminado;

lll - meio Asséptico: meio isento de formas de microorganismos;
IV - artigo: Os artigos compreendem instrumentos, objetos de natureza diversa,
utensilios, acessorios de equipamentos e outros que possam ser veiculos de

contaminagao;

V - artigos Criticos: sdo aqueles que penetram através da pele e mucosas atingindo
tecidos subepiteliais e sistema vascular;

VI - artigos semicriticos: sao aqueles que entram em contato com a pele ndo integra
ou com mucosas integras;

VIl - artigos N&o Criticos: sdo aqueles que entram em contato apenas com a pele
integra do paciente;

VIII - descontaminacdo: método de eliminacdo parcial ou total dos microorganismos
de artigos e superficies. Obtém-se a descontaminacdo atraves da limpeza,
desinfeccao e esterilizacao;

IX - limpeza: remocdo mecanica da sujidade de qualquer superficie;

X - desinfeccdo: processo fisico ou quimico onde ocorre a eliminagdo das formas
vegetativas, a excecdo dos esporulados;

Xl - esterilizacdo: processo de destruicdo de todos 0s microorganismos, inclusive o0s
esporulados, mediante aplicacdo de agentes fisicos, quimicos ou ambos;

XIlI - risco sanitério: propriedade que tem uma atividade, servico ou substancia de
produzir efeitos nocivos ou prejudiciais a saude humana,;
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XIll - tecnologias em salde: conjunto de equipamentos, de medicamentos, de
insumos e de procedimentos utilizados na prestacdo de servicos de salde, bem
como das técnicas de infraestrutura desses servicos e de sua organizacao.

XIV - areas criticas: sdo 0os ambientes onde existe risco aumentado de transmissao
de infeccdo, onde se realizam procedimentos de risco, com ou sem pacientes, ou
onde se encontram pacientes imunodeprimidos.

XV - superficies: compreendem-se 0s mobiliarios, pisos, paredes, portas, tetos,
janelas, equipamentos e demais instalacoes.

Secéao I

Da Caracterizacao e Classificacdo dos Estabelecimentos de Assisténcia
Odontoldgica e Laboratérios de Protese Odontoldgica

Art. 50. Os estabelecimentos de assisténcia odontoldgica classificam-se em:

| - consultério odontolégico tipo |1 Estabelecimento de Assisténcia Odontoldgica
caracterizado por possuir somente um conjunto de equipamento odontolégico,
podendo fazer uso ou ndo de equipamento de Raios X odontolégico;

Il - consultério odontolégico tipo Il: Estabelecimento de Assisténcia Odontolégica
caracterizado por possuir somente um conjunto de equipamento odontoldgico e que
mantém anexo laboratorio de protese odontoldgica, sob a responsabilidade técnica
do cirurgido dentista, podendo fazer uso ou ndo de equipamento de Raios X
odontolégico;

Il - clinica odontologica tipo |1 Estabelecimento de Assisténcia Odontologica
caracterizado por possuir um conjunto de no maximo 05 consultérios odontolégicos,
independentes entre si, devendo cada consultério possuir somente um conjunto de
equipamento odontoldgico, com area de espera em comum, podendo fazer uso ou
nédo de equipamento de Raios X odontoldgico;

IV - clinica odontolégica tipo Il. Estabelecimento de Assisténcia Odontolégica
caracterizado por possuir um conjunto de no maximo 05 consultorios odontolégicos,
independentes entre si, devendo cada consultério possuir somente um conjunto de
equipamento odontologico, com area de espera em comum € gue mantém anexo
laboratério de protese odontologica, podendo fazer uso ou ndo de equipamento de
Raios X odontologico;

V - policlinica odontologica: Estabelecimento de Assisténcia Odontoldgica
caracterizado por possuir varias especialidades, com um conjunto de mais de 05
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consultorios odontologicos, independentes entre si, devendo cada consultorio ter
instalado somente um conjunto de equipamento odontoldégico. Devem possuir area
de espera e ambientes de apoio em comum, adequados a demanda e complexidade
do atendimento;

VI - clinica modular: Estabelecimento de Assisténcia Odontoldgica caracterizado por
possuir um conjunto de no méaximo 05 equipamentos odontolégicos para
atendimento em um Unico espaco, observando-se:

a) devem ser separados por barreira fisica de no minimo 2.10 m de altura, formando
boxes de material liso, impermeével, de facil limpeza e desinfec¢cdo e que nao
permitam a visualizagdo entre si, preservando a privacidade do paciente; Se a
barreira fisica for constituida de vidro, este deverd receber tratamento especial que
elimine sua transparéncia.

b) podem fazer uso ou nédo de equipamento de Raios X odontolégico;

c) deverdo ser exclusivas e independentes entre si as salas para equipamento de
raios-X, profilaxia odontolégica, sala administrativa de atendimento ao paciente, sala
de espera e ambientes de apoio necessarios;

VIl - clinica de radiologia odontolégica / documentacdo odontoldgica: Servico que
realiza tomadas radiograficas intra ou extraorais, podendo usar varios tipos de
equipamentos de radiologia odontologica, além de realizar outros exames
complementares como moldagem da cavidade bucal para confeccdo de modelos,
fotografias, slides intra e extrabucais, tracados cefalométricos e outros exames de
diagnostico complementares. A instalacdo e utilizacdo dos equipamentos de Raios-X
devem estar de acordo com a Portaria do Ministério da Saude n.° 453 de 01 de
Junho 1998, que aprova o0 Regulamento Técnico que estabelece as Diretrizes
Béasicas de Protecdo Radiolégica em Radiodiagnéstico Médico e Odontolégico ou
outra que vier a substitui-la.

VIl - laboratério ou oficina de prétese odontoldgica: Local onde sdo confeccionadas
pecas proféticas de uso odontologico, sob a responsabilidade técnica de um
cirurgido dentista ou um técnico em préotese dental, inscrito junto ao Conselho
Regional de Odontologia/GO.

Secao llI

Das Modalidades de Atendimento

Art. 51. Os procedimentos odontologicos poderdo ser executados nas seguintes
modalidades:

| - intraestabelecimento: realiza os atendimentos dentro da area fisica do servico;
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[l- extraestabelecimento: realiza os atendimentos fora da area fisica do servigco, com
0 uso das seguintes unidades:

a) Unidade transportavel: realiza atendimento em areas rurais, assentamentos e
outros locais onde ndo haja possibilidade de deslocamento dessa populagdo para a
assisténcia odontoldgica. Deve ser instalada em locais previamente estruturados, ser
de permanéncia provisoéria, sendo que os equipamentos deverdo ser adaptados para
0 atendimento;

b) Unidade movel: instalada sobre um veiculo automotor, ou por ele tracionada;

c) Unidade de atendimento portatil: realiza atendimento emergencial voltado
principalmente para os casos de impossibilidade de locomogdo do paciente,
inclusive nos casos de pacientes hospitalizados e acamados;

Paragrafo Uunico. Todas as unidades odontolégicas relacionadas acima e que
prestem atendimento no municipio de Luzidnia deverdo requerer Autorizacdo de
Funcionamento junto a COVISA/LZA.

Secéo IV
Do Funcionamento e da Responsabilidade Técnica

Art. 52. Os Estabelecimentos de Assisténcia Odontoldgica somente poderédo
funcionar depois de licenciados pelo érgdo sanitario competente, na presenca fisica
de um Responsavel Técnico, com Termo de Responsabilidade assinado perante a
Coordenacao de Vigilancia Sanitaria.

Art. 53. O Alvara de Licenca Sanitaria devera ser solicitado a Coordenacédo de
Vigilancia Sanitaria de Luziania, uma vez cumpridas as demais exigéncias previstas
junto a Prefeitura Municipal de Luziania, devendo o pedido ser instruido com os
documentos relacionados no Anexo Il desta Portaria conforme a classificacdo do
estabelecimento;

§ 10 O Alvara devera ser colocado em quadro proprio e fixado em local visivel.

§ 20 Os servicos executados extraestabelecimento devem apresentar a COVISA as
diretrizes basicas que norteiam seu funcionamento contendo definigBes,
beneficiarios, servicos prestados, responsabilidades, rotinas e fluxos dos
procedimentos técnicos.

Art. 54. O Responsavel Técnico devera estar presente durante todo o periodo de
atendimento realizado no estabelecimento;
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Paragrafo Gnico. Podera ser indicado um responsavel substituto, com Termo de
Responsabilidade assinado perante a COVISA, quando necessario para a
complementacdo dos horarios e dias de atendimento no estabelecimento.

Secao V
Dos Recursos Humanos

Art. 55. A equipe que atua na area de odontologia € constituida pelos seguintes
profissionais: Cirurgido Dentista (CD); Técnico em Saude Bucal (TSB); Auxiliar de
Saude Bucal (ASB); Técnico em Prétese Dental (TPD), Auxiliar de Prétese Dental
(APD), Técnico em Radiologia Odontolégica (TRO) entre outros afins, que devem
estar devidamente inscritos / registrados no Conselho Regional de Odontologia do
Estado de Goias, sendo a documentacao profissional disponibilizada aos Fiscais de
Vigilancia Sanitaria em inspecao no Estabelecimento.

Art. 56. Além dos profissionais citados no artigo anterior e levando-se em
consideracdo a complexidade dos procedimentos, o estabelecimento podera contar
com outros profissionais para execugcdo dos servicos de recepcdo, limpeza,
administracdo, geréncia, manutencao e outros de apoio.

Secao VI
Da Estrutura Fisica

Art. 57. Todos os Estabelecimentos Assistenciais de Odontologia, excetuando-se 0s
consultorios odontoldgicos tipo | e I, deverdo ter Projeto Arquitetbnico e Memorial
Descritivo de Obras e das Atividades aprovados pelo 6rgdo sanitario competente.

81° Os consultérios odontoldgicos tipo | e Il deverdo apresentar junto a COVISA
planta baixa, contendo dimensdes e compartimentos.

82° ApOs vistoria nos estabelecimentos a que se refere o paragrafo anterior,
detectada complexidade da estrutura, poderd ser exigida a aprovagdo de Projeto
Arquitetdbnico e Memorial Descritivo de Obras e Atividades pelo 6rgdo sanitario
competente.

Art. 58. A estrutura fisica dos Estabelecimentos de Assisténcia Odontologica devem
atender as exigéncias estabelecidas pela RDC 50/2002, ou outra que vier a
substitui-la, e pelo Cddigo de Vigilancia Sanitaria do Municipio de Luziania,
observando os seguintes requisitos basicos:

| - para consultorio individual, area minima de 9 mz2;
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Il - para clinicas e policlinicas, a area minima dependera do numero e da quantidade
de equipamentos utilizados, devendo possuir uma distancia minima livre de 0,8 m na
cabeceira e de | m nas laterais de cada cadeira odontoldgica.;

Il - as paredes devem ser de alvenaria ou divisérias ndo transparentes, de cor clara,
material liso, impermeével, resistente a lavagem e ao uso de desinfetantes:

a) As tintas elaboradas a base de epoxi, PVC, poliuretano e outras destinadas a
areas molhadas podem ser utilizadas nas areas criticas nas paredes e teto, desde
gue resistentes a lavagem e ao uso de desinfetantes;

IV - o piso deve ser de material liso, lavavel, impermeavel e resistente a produtos de
limpeza:

a) o rodapé deve ser embutido e alinhado com a parede;

b) todas as areas molhadas devem ter fechos hidricos (sifdes) e tampa com
fechamento escamoteavel;

c) é proibida a instalacdo de ralos nos ambientes onde os pacientes sdo examinados
ou tratados.

V - forro de cor clara, de material liso, lavavel e impermeavel, sem a presenca de
mofo e infiltracdes:

a) nas areas criticas o teto deve ser continuo, sendo proibido o uso de forros
removiveis, do tipo que interfira na assepsia dos ambientes.

VI - devem dispor de instalaces hidraulicas (dgua fria e esgoto) e elétricas (pontos
de forgca e iluminagdo) embutidas ou protegidas por calhas ou canaletas externas,
evitando-se o depdsito de sujidades em sua extensao;

VIl - iluminacéo natural e/ou artificial, adequadas para permitir boa visibilidade, sem
ofuscamento ou sombras e que propicie conforto visual;

VIl - ventilagdo natural ou mecanica, por meio de ar condicionado, que propicie
circulacdo e renovacéo do ar ambiente:

a) havendo aparelhos de ar condicionado, os filtros devem ser conservados limpos,
de acordo com as normas da ABNT e com a portaria 3523/98-MS;

IX - deve ser garantida a acessibilidade aos portadores de deficiéncia ou pessoas
com mobilidade reduzida, de acordo com as legislacbes especificas vigentes (ABNT
NBR 9050).
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Secao Vil
Dos Ambientes

Art. 59. Na sala de procedimentos odontolégicos devem ser observados os
seguintes preceitos basicos:

| - a sala de procedimentos odontolégicos ndo deve conter plantas, aquarios,
quadros, sofas, ventiladores, brinquedos e outros materiais que possam se constituir
em focos de insalubridade;

Il - o lavatério deve ter agua corrente (agua potavel da rede publica), de uso
exclusivo para lavagem de maos, com dispositivo que dispense o contato de maos
com a torneira durante o seu fechamento, toalhas de papel descartavel néao
reciclado e sabonete liquido. As clinicas que realizam cirurgias devem possuir
lavabo cirtrgico (100 x 50 x 50 cm) e utilizar degermante liquido para as maos;

Il - a saida externa (ralo) para onde correm os dejetos da cuspideira e do suctor de
saliva deve localizar-se fora do ambiente de atendimento aos pacientes;

IV - cortinas e persianas deverdao ser de material que permita a higienizacdo, sendo
proibido o uso de cortinas de pano;

V - as superficies devem ser de material liso, monolitico, ndo poroso e resistente a
produtos de limpeza e descontaminagéo;

VI - quando ndo estiverem em condi¢Bes de uso, 0s equipamentos, artigos e moveis
deverdo obrigatoriamente estar fora da é&rea reservada aos procedimentos
odontoldgicos;

VIl - a sala administrativa de atendimento ao paciente deve ser separada da sala de
procedimentos odontolégicos.

Art. 60. Os Estabelecimentos de Assisténcia Odontologica deverdo possuir, ainda,
0S seguintes ambientes de apoio:

| - sala de espera para pacientes e acompanhantes com area minima de 1,2 m2 por
pessoa, que devera proporcionar condicdes para que 0S pacientes aguardem o
atendimento sentados, com boa ventilacdo natural ou artificial. Neste ambiente
devera ser disponibilizado ao usuario agua potavel e copos descartaveis, além de
coletor para lixo com saco plastico;

Il - depdsito de material de limpeza (DML) com area minima de 02 (dois) m2 e
dimensdo minima de | m, equipado com tanque;
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lll - sanitarios para pacientes e publico divididos por sexo, adaptados aos portadores
de necessidades especiais, conforme NBR 9050, com &rea minima de 1,6 m2 e

dimensao minima de 1 m:

a) as instalacbes sanitarias deverdo ser providas de vaso sanitario com tampa,
lavatério em material impermeéavel e de facil limpeza e coletor de lixo com tampa e
acionamento por pedal.

b) deverdo dispor de toalhas de papel descartavel nédo reciclado e sabonete liquido.

IV - central de material esterilizado (CME) simplificada, com dois ambientes
contiguos, separados até o teto, com ventilagdes independentes, diretas ao exterior,
com guiché de passagem e sem cruzamento de fluxo, a saber:

a) ambiente sujo - area minima de 4,8 m2, com sala de lavagem e descontaminacao
de materiais com bancada, pia e guiché para a area limpa (sala de esterilizacdo de
material);

b) ambiente limpo - area minima de 48 m2 com sala de
preparo/esterilizacdo/estocagem de material, com bancada para equipamentos de
esterilizacdo, armarios para guarda de material e guiché para distribuicdo de
material.

81°0Os consultérios odontolégicos individuais poderéo fazer as seguintes adaptacdes
para o DML nobanheiro: torneira baixa, ndo sendo permitido o descarte das aguas
servidas nas pias de lavagem de maos e/ou de instrumentais; ralo escamoteavel;
armarios fechados suspensos para a guarda para rodo/vassouras e demais
produtos de higiene, limpeza e desinfeccéo, entre outros;

§2° Os Consultorios odontologicos individuais poderdo dispensar a CME simplificada
e possuir, no mesmo ambiente, uma bancada com pia e equipamentos de
esterilizacdo, desde que sejam estabelecidas rotinas de assepsia e manuseio de
materiais a serem esterilizados (barreira técnica).

83° Consultorios odontologicos individuais localizados no interior de shoppings
podem compartilhar as areas comuns destes estabelecimentos destinadas aos
sanitarios, depoésito de material de limpeza e local para guarda dos pertences dos
funcionarios.

Art. 61. S&o considerados ambientes opcionais:

| - sanitarios para funcionarios (area minima de 1,6 m2 e dimensdo minima de 1m).

Il - depdsito de equipamentos/materiais com area minima a depender dos tipos de
equipamentos e materiais.
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lll - sala administrativa com area minima de 5,5 m2 por pessoa.
IV - copa com area minima de 2,6 m? e dimensdo minima de 1,15 m.

Art. 62. Os Estabelecimentos de Assisténcia Odontolégica que realizem
especialidades em cirurgia, como implantes, cirurgias periodontais, aplicacdo de
enxertos 6sseos, remocao de dentes inclusos e outros, que expdem tecido 0sseo,
devem ter na sua estrutura fisica, obrigatoriamente, Centro Cirdrgico.

Art. 63. Nao devem ser mantidos no estabelecimento equipamentos, utensilios,
moveis e demais objetos em desuso.

Art. 64. Devem ser adotadas medidas para evitar a entrada de animais sinantropicos
nos ambientes do EAOQ. E proibida, ainda, a presenca de animais domésticos.

Secao VIl
Dos Equipamentos, Aparelhos e Outros Materiais

Art. 65. Os Estabelecimentos de Assisténcia Odontolégica devem possuir 0s
seguintes equipamentos de apoio:

| - compressor de ar com protecdo acustica e filtro regulador de ar, instalado em
lugar arejado ou com possibilidade de captagdo do ar externo e em condicdes de
salubridade, sendo vedada a sua instalacdo no banheiro ou em local de dificil
acesso;

Il - autoclave horizontal para esterilizacdo de artigos e instrumentais. A autoclave a
que se refere esta norma deve ser horizontal, ciclo fechado, podendo ser de mesa,
com capacidade de acordo com a demanda do servico. Podem ser utilizados outros
tipos de autoclave desde que sejam de tecnologia mais avancada, devendo ser
observadas as especificacdes do fabricante;

81° Para o processo de esterilizagdo de artigos e instrumentais € proibida a
utilizacédo de calor seco (forno de Pasteur/estufa), equipamento a base de radiacdo
ultravioleta, ebulidores de agua ou a utilizacdo de outro tipo de equipamento sem
registro no érgdo competente.

§2° Se forem utilizados instrumentais que necessitem de esterilizacdo em calor seco
(alguns tipos de brocas e alicates ortodonticos), os estabelecimentos deverao
manter, ainda, estufas/forno de Pasteur.

Art. 66. As unidades moveis e as unidades de atendimento portatil devem apresentar
local préprio para esterilizacdo ou terceirizar o servico.
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Art. 67. No caso de terceirizacdo do servico de esterilizacdo devera ser apresentado
contrato com a empresa prestadora do servico, sendo que a mesma devera enviar
registro dos controles de qualidade da monitoracdo do processo de esterilizacdo ao
EAO que o contratou. O EAO devera ter local adequado para o armazenamento dos
artigos. A empresa terceirizada devera ter licenca sanitaria expedida pelo Orgdo

competente.

Art. 68.Nos Estabelecimentos de Assisténcia Odontolégica devem ser utilizados os
seguintes equipamentos de protecao individual:

| - luvas de uso Unico e troca obrigatéria a cada paciente, sendo de quatro tipos:
a) luvas cirurgicas (estéreis);

b luvas para procedimentos (ndo estéreis);

c) sobre luvas (usadas para evitar contaminacao cruzada);

d) luvas grossas de borracha de cano longo para limpeza (devendo ser limpas e
desinfetadas com alcool 70% apds 0 uso);

II - avental de uso exclusivo para o ambiente de trabalho;

Il - mascaras cirdrgicas descartaveis ou respiradores, dependendo do tipo de
precaucdo que devera ser adotada;

IV - protetores oculares;
V - gorro;
VI - calcado fechado, de uso exclusivo para a sala de procedimentos.

Paradgrafo Unico - Os equipamentos de prote¢cdo individual devem ser em
guantidades suficientes para toda a equipe de saude bucal.

Art. 69. Os EAO devem possuir 0s seguintes equipamentos e acessorios basicos,
respeitando-se as caracteristicas dos procedimentos executados: Cadeira, equipo,
refletor, mocho, sugador de saliva, amalgamador elétrico e demais equipamentos
limpos e dentro das normas técnicas e das legislacbes especificas.

Art. 70. Os produtos, insumos e materiais devem ser armazenados em armario
fechado, limpo e seco, de material resistente e passivel de desinfec¢do periodica,
em condicdes que garantam sua integridade. E expressamente proibido o seu
armazenamento sob a bancada da pia, junto ao sifdao, com excec¢ao dos produtos de
limpeza.
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Art. 71. Os EAO devem dispor de materiais, equipamentos e medicamentos
necessarios para os casos de urgéncia e emergéncia.

Art. 72. Todos os equipamentos odontolégicos devem ter registro na ANVISA.

Art. 73. E obrigatéria a manutencdo preventiva e periddica de todos os
equipamentos, devendo ser registrada, constando laudo com data, nome e
assinatura do técnico que a executou.

Secéao IX
Dos Instrumentais
Art. 74. O instrumental necessério para o funcionamento deve ser compativel com:

| - 0 processo de esterilizacdo adotado, 0 numero de pacientes atendidos e o tipo de
procedimento realizado;

I - o instrumental esterilizado deve ser guardado em arméario fechado, com
prateleiras exclusivas para esta finalidade. Deverdo ser de material de facil limpeza,
instalados em local seco, arejado, livre de odores e umidade. Proibida a instalagéo
sob a pia com conexdo de agua e/ou esgoto. O local deve ser de acesso exclusivo
da equipe de saude bucal;

Il - devem ser anotadas nos pacotes ou caixas metdlicas a data de esterilizacdo e a
data limite de validade, de sete dias. Utilizar pacotes ou caixas metalicas pequenas,
individuais;

IV - deve ser feita a validagdo do processo de esterilizagdo com o0 uso de indicadores
guimicos e/ou biologicos;

V - as brocas devem ser esterilizadas;

VI - deve ser utilizada uma bandeja, um jogo de instrumental e um jogo de brocas
para cada paciente;

VIl - todo instrumental e material que penetra na boca do paciente deve estar
esterilizado;

Secao X
Dos Servicos que Utilizam Equipamentos Emissores de Radiacéo lonizante

Art. 75. Os Estabelecimentos de Assisténcia Odontologica que utilizam
equipamentos emissores de radiacdo ionizante devem cumprir as exigéncias
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previstas na Portaria do Ministério da Saude n° 453 de 01 de Junho de 1998,
mantendo no estabelecimento uma cépia desta, ou outra que vier a substitui-la.

Secao XI
Dos Residuos

Art. 76. Os servicos devem elaborar e operacionalizar o Plano de Gerenciamento
dos Residuos de Servicos de Saude - PGRSS, de acordo com as legislacbes
vigentes, Resolucdo - RDC n° 306/2004 ANVISA e Resolucio CONAMA n°
358/2005 bem como atender os requisitos constantes na Lei n° 12.305, de 2 de
agosto de 2010. que Institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos e outras que
vierem a substitui-las.

Art. 77. Os servigcos odontologicos que gerarem volume superior a 700L por semana
ou o volume diario que exceder a 150L devem dispor de um abrigo temporario
exclusivo. A média diaria deve ser feita tendo em vista a quantificacdo executada em
sete dias consecutivos. Os sacos de residuos devem permanecer armazenados
dentro de um recipiente tampado, até que seja feita a coleta externa.

Secao XIl
Dos Laboratérios de Protese Odontoldgica
Art. 78.0s estabelecimentos a que se refere estaSecédo deveréo observar:

| - os laboratérios devem possuir uma area de recepcdo, onde sera realizada a
desinfeccdo das moldagens, modelos e pecas protéticas antes de chegarem a area
central,

I - a &rea de recepcdo deve possuir pia e bancada, vaporizador, recipientes
fechados e resistentes aos agentes de desinfeccao;

Il - quando um estabelecimento de prétese odontolégica for anexo a um
Estabelecimento de Assisténcia Odontolégica a area deverd ser separada por
parede ou divisoria até o teto, e com porta que impega a comunicagdo direta entre
ambos;

IV - as paredes ndo podem apresentar fendas, trincas, sinais de umidade ou mofo;

V - ndo é permitido manter no interior dos estabelecimentos de prétese odontoldgica
equipamentos de uso exclusivamente odontolégico tais como cadeira odontolégica,
refletor e cuspideira, sendo vedado, ainda, prestar qualquer assisténcia ou
atendimento direto com o paciente;
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VI - os equipamentos de protecdo individual consistem em:
a) luvas com protecdo antitérmica no ambiente da fundicao;
b) 6culos e/ou protetor facial;

c) mascara com filtro para vapores e/ou poeiras;

d) avental;

VIl - os laboratérios de protese dentaria deverdo ter no minimo 10m? incluindo as
instalacbes sanitarias e recepcao;

VIl - devem dispor de lavatorio com &gua corrente e bancadas de material liso,
resistente e impermeéavel,

IX - piso e paredes de material liso, resistente, impermeavel, que possibilite a
execucao de procedimentos de desinfeccao e limpeza adequados, de cor clara, sem
descontinuidades, tais como rachaduras ou fendas que possam abrigar sujidade;

X - iluminacéo artificial ou natural que permita boa visualidade;

XIl - ventilacdo natural ou artificial adequada, devendo haver ao menos (01) uma
janela, area e vazéo para troca de ar segundo legislacdo especifica ABNT e MS;

Xl - todo equipamento devera estar em perfeito estado de funcionamento e
conservacao e proporcionar condicdes ergondmicas corretas para o operador;

XIV - os laboratérios de protese dentaria deverdo possuir equipamentos basicos
minimos relacionados com a sua area de atuacao.

XV - a instalacdo de extintores, oxigénio e botijdes de gas, bem como dos pontos de
consumo deve atender a legislacdo vigente, normas da ABNT e Corpo de
Bombeiros;

XVI - quando dispuser de Forno Cromo e Cobalto devera possuir chaminé para area
externa sem prejudicar a vizinhanga;

XVIl - todos os materiais e liquidos inflamaveis devem ser acondicionados em
armarios distantes de qualquer fonte de calor e perfeitamente ventilados.

Secéao Xl

Das Disposic¢Oes Transitorias e Finais deste Capitulo
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Art. 79. Para os estabelecimentos instalados ap0s a publicacdo desta Norma o
cumprimento da presente legislagdo sera imediato.

Art. 80. Os estabelecimentos odontoldgicos que ja se encontram em funcionamento
terdo prazo de 12 (doze) meses para a aquisicdo de equipamentos.

Art. 81. O ndo cumprimento das disposicBes constantes nesta Norma Técnica
constituira infracdo sanitaria capitulada na legislacéo sanitaria vigente, Lei Municipal
n° 3088/2007, Lei Estadual n°® 16.140/2008 e Lei Federal n° 6.437/1977.

Art. 82. A presente Norma Técnica podera ser revista e atualizada, qualquer tempo,
conforme a necessidade e outras determinacdes legais.

CAPITULO Il
DOS CONSULTORIOS DE PSICOLOGIA
Art. 83. Nenhum consultério de psicologia podera funcionar sem prévia licenca do
orgéo sanitario competente.
Paragrafo Unico. Para o licenciamento dos estabelecimentos mencionados no
presente artigo sera necessario requerimento do responsavel técnico legalmente
habilitado, juntando a documentacéo exigida pela autoridade sanitaria competente.

CAPITULO IV i
DOS HOSPITAIS, CASAS DE SAUDE, MATERNIDADES E CONGENERES

Art. 84. Os hospitais, casas de salde, maternidades, clinicas médicas e outros
estabelecimentos de salude congéneres que prestam servigos de salde em regime
de internacdo ou ambulatorial, somente poderdo funcionar em todo o municipio de
Luziania depois de licenciados, sob a direcdo e responsabilidade de médico
devidamente habilitado na forma da lei, com termo de responsabilidade assinado
perante 0 0rgdo sanitario competente.

Paragrafo Gnico. E obrigatéria a presenca de médico legalmente habilitado em
gualquer estabelecimento de saude de que trata este artigo, durante todo o horério
de funcionamento.

Art. 85. Os hospitais, casas de saude, maternidades, clinicas médicas e outros
estabelecimentos de saude congéneres que executam procedimentos em regime de
internagdo, ou procedimentos invasivos em regime ambulatorial, implantardo e
manterdo comissdes de controle de infeccdo hospitalar, conforme legislacdo vigente
e normas técnicas especiais.

81°Cabera a direcdo administrativa e ao responsavel técnico pelo estabelecimento,
comunicar a autoridade sanitaria municipal a instalacdo, composicao e eventuais
alteracOes da comissao e servicos mencionados no caput.
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§2°0s servicos de controle de infeccdo deverdo implementar e manter sistema ativo
de vigilancia epidemioldgica de infecgoes.
Art. 86. O responsavel técnico pelos estabelecimentos citados no caput deverdo
notificar regularmente a autoridade sanitaria municipal a ocorréncia de casos e
surtos de infecgbes, conforme legislacdo em vigor.
Art. 87. Os estabelecimentos regulados neste capitulo deverdo manter disponiveis
dados e informacdes referentes ao Programa de Infeccdo e apresenta-los a
autoridade sanitaria sempre que solicitados.
Art. 88. Os hospitais, casas de salde, matemidades, clinicas médicas e outros
estabelecimentos de salde congéneres deverdo implantar e manter vigilancia
epidemioldgica sobre doencas de notificagdo compulséria e outros agravos.
Art. 89. O responsavel técnico pelos estabelecimentos devera comunicar a
autoridade sanitaria a ocorréncia de doencas de notificacdo compulséria e outros
agravos, conforme estabelecido em normas técnicas especiais e legislacdo sanitaria
vigente.
Art. 90. Todos os utensilios e instrumentos diagnosticos, terapéuticos e auxiliares,
utilizados nos hospitais, casas de saude, matemidades, clinicas médicas e outros
estabelecimentos de saude congéneres que possam ser expostos ao contato com
fluidos organicos de pacientes ou usuarios deverdo ser obrigatoriamente
descartaveis ou, na impossibilidade técnica, submetidos a desinfeccdo e
subsequente esterilizacdo adequadas, conforme estabelecido em normas técnicas
especiais e legislacdo sanitaria vigente.
Paragrafo (nico. Os utensilios e instrumentos referidos no caput, quando néo
descartaveis, deverdo existir em quantidade suficiente a demanda, sem prejuizo do
atendimento e da esterilizagéo.

CAPITULO V

DOS ORGAOS EXECUTIVOS DE ATIVIDADES HEMOTERAPICAS

Art. 91. Entende-se por atividade Hemoterapica a obtencéo, a coleta, o controle, o
armazenamento, a selecdo e a aplicagdo de sangue em transfuséo, o fornecimento,
reparacdo ou selecdo de derivados de sangue ndo industrializados.
Art. 92. Os estabelecimentos hemoterapicos possuirdo area fisica, instalacoes,
moveis, equipamentos, utensilios e demais meios que satisfagam as necessidades
de seguranca e higiene, bem como a protecdo dos doadores, receptores e
trabalhadores, de acordo com o estabelecido em normas técnicas vigentes.
Paragrafo Unico - Os estabelecimentos hemoterapicos obedecerdo a classificacao
contida na legislagéo vigente estadual e federal
Art. 93. Os Bancos de Sangue e Servicos de Hemoterapia em geral particulares que
exploram atividades hemoterapicas no municipio, ficam sujeitos & licenca do 6rgao
de vigilancia sanitaria competente.

CAPITULO VI

DOS INSTITUTOS OU CLINICAS DE FISIOTERAPIA

Art. 94. Os institutos ou clinicas de fisioterapia devidamente licenciados junto a
vigilancia sanitaria municipal sé poderdo funcionar com a presenca obrigatoria do
profissional responsavel ou de seu substituto habilitado.
Art. 95. Os estabelecimentos deverdo possuir instalacbes adequadas, aparelhos,
utensilios, vasilhames e todos 0s meios necessarios as suas finalidades, pia com
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agua corrente, mesas com tampos e pés de material liso, resistente e impermeavel,
qgue nao dificultem a higiene e a limpeza.
Art. 96. Os equipamentos e instalacdes fisicas dos institutos ou clinicas de
fisioterapia deverdo ser submetidos a desinfeccdo adequada, conforme normas
técnicas e legislacdo em vigor.
Art. 97. Os responsaveis pelos institutos ou clinicas de fisioterapia, quando estes
nado forem sécios proprietarios, deverdo apresentar contrato de trabalho no 6rgao
sanitario competente para anotacgao.
CAPITULO VII
ESTABELECIMENTOS DESTINADOS AO PROCESSAMENTO DE ROUPAS
PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTOS ASSISTENCIAIS DE SAUDE
Art. 98. Aléem das normas especificas, os estabelecimentos de processamento de
roupas de EAS deverdo obedecer as normas gerais de previstas nesta Lei e as
normas de edificagdes previstas na Resolugdo RDC/ANVISA n° 50, de 21 de
fevereiro de 2002, ou em instrumento normativo que vier a substitui-la, assegurando
a realizacdo das atividades previstas.
Art. 99. E de responsabilidade da administracio do estabelecimento de que trata
este regulamento, prever e prover 0s recursos humanos e materiais necessarios ao
processamento de roupas.
Art. 100. Os Estabelecimentos aos quais se dirige este regulamento deverao contar
com responsavel técnico de nivel superior, devidamente inscrito no respectivo
Conselho Regional.
Art. 101. O responséavel técnico devera responder pela operacionalizacdo racional e
segura do Estabelecimento com base nas legislacbes federais referente a Normas
para a prevencdo e o controle das Infecgcbes Hospitalares e no Regulamento
Técnico do gerenciamento dos residuos de salde.
Art. 102. O processamento de roupas compreende as seguintes etapas: Recepcéo,
Classificacdo, Pesagem Lavagem/Desinfeccao, Centrifugacdo, Selecdo, Secagem,
Calandragem e Passadoria, Selecdo, Costura, Dobragem, Embalagem,
Armazenagem, Expedicao
Art. 103. Todas as etapas descritas no item anterior devem atender a procedimentos
escritos e especificos, e serem devidamente registradas, evidenciando as
ocorréncias na execucdo dos mesmos.
Art. 104. Devera ser observado o fluxo de roupas nos estabelecimentos destinados
ao processamento de roupas dos EAS de forma a evitar a contaminacdo da roupa
limpa com a roupa suja ou contaminada, bem como a obrigatoriedade do uso de
maquinas de lavar de porta dupla ou de barreira, conforme RDC 50/02.
Art. 105. A quantidade de roupas processadas por quilogramas devera ser
compativel com a capacidade de processamento existente, mesmo em picos
sazonais de producao.
Art. 106. Os produtos quimicos utilizados deverdo ser registrados/notificados no
Ministério da Saude e estarem dentro dos prazos de validade, com n° do lote-
ANVISA.
Art. 107. Os veiculos coletores que transportam as roupas deverdo ser fechados,
limpos e desinfetados apds cada coleta. Deverdo ter compartimentos separados
para o transporte da roupa limpa e da roupa suja, evitando o contato entre ambas.
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Art. 108. As roupas deverdo vir acondicionados em sacos plasticos resistentes,

devidamente fechados e atender a NBR 12809 - Manuseio de Residuos de Servigos

de Saude.

Art. 109. Os carrinhos ou conteineres deverdo ser exclusivos e separados para o

transporte de roupa suja e da roupa limpa, serem de material lavavel, possuirem

tampa articulada ao proprio corpo do equipamento, terem dispositivo para drenagem

com sistema de fechamento conforme NBR 12810- Coleta de Residuos de Servigos

de Saude.

Art. 110. Deverdo ser implantadas rotinas de higienizagdo e manutencdo dos

veiculos coletores, lavagem e desinfeccdo dos EPIs e higienizacdo corporal dos

funcionarios.

Art. 111. O estabelecimento de processamento de roupas de EAS devera ter

reservatorio de agua adequado e suficiente para a lavagem da roupa, consumo dos

funcionarios e para a limpeza.

Paragrafo Unico. O reservatério deve ter no minimo dois compartimentos, de modo a

permitir as operacdes de limpeza e desinfeccdo de acordo com a RDC 50 /02-

ANVISA.

Art. 112. Os reservatérios deverdo ser obrigatoriamente limpos, com periodicidade

semestral e os procedimentos utilizados para a limpeza deverdo ser descritos e

registrados nos POPs .

Art. 113. Deverdo ser realizadas analises da potabilidade da &gua para validacao

dos procedimentos de limpeza dos reservatérios, garantindo os parametros de

potabilidade.

Art. 114, O estabelecimento deve dispor de Procedimentos Operacionais

Padronizados descrevendo os critérios utilizados para os seguintes itens:

I- higienizacdo das instalacdes, equipamentos, mdveis, veiculos, EPIs, higiene
corporal dos funcionarios;

ll- controle da qualidade da agua e limpeza dos reservatoérios;

lll-manejo dos residuos;
VI- manutencado preventiva e calibracdo dos equipamentos;
V- controle integrado de pragas e vetores;

VI- descricdo de todas as etapas que envolvem o processamento de roupas:
descricéo do uso de EPIs, dosagem dos produtos quimicos usados , temperatura da
agua, tempo da acdo mecanica e dos produtos quimicos sob a roupa.

Art. 115. Para fins de controle da qualidade do processo, deverdo ser realizados
controles microbiolégicos semestrais da agua do Ultimo enxague, na etapa da
lavagem da roupa mais contaminada, de forma a validar todo o0 processo,
considerando as determinacdes Ministério da Salude sobre a obrigacdes de
programas de Controle de Infeccbes em EAS.
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CAPITULO VIl
DISPOSICOES FINAIS

Art. 116. Os estabelecimentos ja licenciados deverdo providenciar o devido
enquadramento as normas ora criadas.

Art. 117. Nas inspecfes sanitarias em estabelecimentos de assisténcia a saude,
visando garantir uniformidade ao procedimento, deverdo ser utilizados roteiros
especificos de inspecédo sanitéaria.

Art. 118. A inobservancia ao disposto no presente Regulamento Técnico sujeitara o

infrator as sanc¢des administrativas e sanitarias previstas no Cdédigo Sanitario do
Municipio de Luziania.

ANEXO llI
REGULAMENTO TECNICO PARA O FUNCIONAMENTO DE )
ESTABELECIMENTOS CUJA ATIVIDADE E AMBIENTES SAO DE INTERESSE A
SAUDE.

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
Art. 1o Este Regulamento Técnico estabelece as normas sanitarias especificas para

o funcionamento de estabelecimentos cuja atividade e ambientes sdo de interesse
da saude, nos termos do Cédigo Municipal de Saude.
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Art. 20 Os estabelecimentos de que trata este Regulamento deverdo obedecer as
normas especificas aqui relacionadas, sem prejuizo do disposto nas normas gerais
previstas nos artigos 40 a 89 do Cddigo Sanitario e em outras normas aplicaveis,
devendo possuir alvara de licenca sanitaria expedido pelo 6rgdo sanitario
competente.

Art. 30 Os estabelecimentos constantes deste Regulamento ficam sujeitos as normas
pertinentes a producdo, manipulacdo, armazenamento e consumo de alimentos, no
que couber.

Art. 40 Todo e qualquer procedimento classificado como invasivo, bem como a
utilizacdo de equipamentos diagnosticos e terapéuticos, deve ser obrigatoriamente
executado por profissional legalmente habilitado e sob a responsabilidade do
responsavel técnico, de acordo com a legislacdo vigente.

Paragrafo Uunico. Considera-se procedimento invasivo aquele que provoca o
rompimento das barreiras naturais ou penetra em cavidades do organismo, levando
ao interior do corpo humano, substancias, instrumentos, produtos ou radiacdes.

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS E ATIVIDADES
Secéao |
Dos Servicos de Estética ndo sujeitos a Responsabilidade Médica - saldes de
beleza, cabeleireiros, barbearias, manicure, pedicure, depilacdo (exceto a
laser), podologia, estética facial e corporal, massagem relaxante e estética,
drenagem linfatica e estabelecimentos congéneres

Art. 50 Para efeito do disposto nesta portaria adotam-se as seguintes
definicbes/conceitos:

| - sala: ambiente envolto por paredes em todo seu perimetro e uma porta.

Il - &rea: ambiente aberto, sem paredes em uma ou mais de uma das faces.

Il - area de processamento de artigos: local onde sdo realizadas lavagem,
preparacdo, desinfeccdo ou esterilizacdo de instrumentais utilizados nos
procedimentos.

IV - artigos: compreendem instrumentos de naturezas diversas, acessorios de
equipamentos e outros. Exemplo: pincas, alicates, tesouras, espatulas, pincéis,
pentes, escovas, etc.

V - esterilizagdo: € 0 processo capaz de destruir todas as formas de microrganismos
causadores de doencas, inclusive esporos;
VI - esterilizacdo pelo calor Umido (autoclave): € um método que requer
temperaturas menos elevadas (121° a 137° C) e menor tempo de exposicao dos
instrumentais (30 minutos);

VII - esterilizacdo pelo calor seco (estufa): € menos penetrante do que o calor umido,
requerendo temperaturas mais elevadas e maior tempo de exposi¢ao (160° C por
duas horas ou 170° C por uma hora);
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VIII - desinfec¢do: é o0 processo através do qual se busca a inativagdo de todos os
microorganismos, exceto esporos;

IX - a desinfeccdo deve ser feita com alcool a 70% ou hipoclorito de sédio a 1%,
aplicados (por friccdo com esponja embebida) em superficies logo apds a limpeza ou
em materiais que oferecem baixo risco ao usuario e que nao podem ser submetidos
a esterilizacdo (por imersao total do material na solucdo por 30 minutos);

X - limpeza: é a operagdo realizada com agua, sabdo, detergente, enzimaticos,
desencrostante e acdo mecanica, servindo para a retirada de matéria organica ou
outras sujidades do instrumental;

Xl - enxague: é a operacao para a remocao dos residuos de sabdes, detergentes,
desinfetantes e outros. Realiza-se com agua potavel corrente apds limpeza prévia;

XIl - secagem: é a operacdo para eliminar a umidade, devendo ser realizada com
tecido limpo e seco; A limpeza, enxague e secagem dos materiais deve anteceder os
processos de desinfeccéo e esterilizacao;

Xl - estocagem: deve ocorrer em ambiente fechado, limpo e sendo que a validade,
em geral é de até 07 dias para esterilizacdo por calor imido e seco.

X1V - fluxo dos Procedimentos para a Esterilizacdo ou Desinfeccdo de Instrumentais:
Limpeza — Enxague — Secagem — Esterilizacdo ou desinfecgdo — Estocagem.
Art. 60 Todos os artigos que entrem em contato com sangue ou secrecdes deveréao
ser esterilizados ou descartaveis.

Art. 70 E obrigatéria a adocdo de procedimentos de limpeza, desinfeccdo e/ou
esterilizacdo, apds cada uso, dos utensilios e instrumentais que entrarem em contato
direto com o usuario, utilizados na préatica profissional nos estabelecimentos de que
trata este regulamento.

81° O procedimento de esterilizagdo € obrigatério para todos o0s instrumentais
utilizados em manicure, pedicura, depilacdo ou qualquer outra atividade profissional,
onde haja risco em potencial de contaminacao deste material por fluidos organicos;

82° A esterilizacdo dos instrumentais deve ser realizada utilizando equipamentos
apropriados (estufas ou autoclaves);

83° As estufas referidas no paragrafo anterior devem ser dotadas de termostato e
termdmetro acessorio externo e atingirem a temperatura ideal para esterilizacdo
(170°C);

84° Os instrumentais, utensilios ou materiais que representem baixo risco a saude e
gue por sua constituicdo ndo suportam o0s processos de esterilizacdo devem sofrer
processo de limpeza e desinfecgdo com Alcool a 70% ou Hipoclorito de sédio a 1%;
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85° Os estabelecimentos delxeuztlam I1ater em local acessivel normas e

rotinas escritas dos procedinf@NEFSONREStARNZHEEBS limpeza e desinfeccao;

86° Os estabelecimentos devem possuir e manter acessivel a equipe de fiscalizagéo
0 contrato de prestacdo de servicos de manutencdo periddica e preventiva do
equipamento de esterilizacdo existente, devidamente atualizado, ou mesmo as notas
fiscais das manutencdes realizadas.

Art. 80 E obrigatorio o acondicionamento dos instrumentais em invélucros adequados
a técnica empregada de forma a manter sua condicdo de esterilidade até o0 momento
do uso, devendo constar da embalagem a data da esterilizagao.

81° Para autoclaves deve ser usado um dos invélucros a seguir: filme poliamida
entre 50 e 100 micras de espessura; papel Kraft com pH 5-8; papel grau cirtrgico;
tecido de algodao cru, duplo, 160 a 200 fios e 4 camadas; caixa inox com perfuracao
na tampa e na base, protegida com tecido de algodéo;

§2° Para estufas usar; caixa inox de paredes finas, caixa de aluminio ou filme de
aluminio;

83° O material, depois de acondicionado de forma adequada, devera ser colocado
na estufa quando esta atingir a temperatura ideal (160 ou 170°C), iniciando-se entéo
a contagem do tempo para esterilizacdo, que devera ser de 01 (uma) hora a 170°C
ou 02 (duas) horas a 160°C;

84° Visando garantir a qualidade do procedimento, & proibida a abertura do
equipamento de esterilizacdo antes do término do seu ciclo de operacgao;

85° Os instrumentais, ap0s serem submetidos ao processo de esterilizacdo, deverao
ser acondicionados em recipiente limpo e protegido;

86° Cada profissional deve possuir, obrigatoriamente, instrumentais em quantidade
suficiente (no minimo trés unidades de cada) para cobrir o tempo de esterilizacao.

Art. 9 laminas de barbear devem ser de uso Unico, ficando vedado o seu
reaproveitamento.

Paragrafo dnico. Todo material perfuro cortante deverd ser descartado em
recipientes apropriados, de paredes rigidas, devidamente identificados como
residuos infectantes.

Art. 10. Os materiais que entrarem em contato com o0 couro cabeludo (escovas,
pentes,etc.) deverdo ser limpos apds o uso no cliente.

Art. 11. E obrigatéria a utilizacdo de material descartavel para protecdo de macas e
bacias de manicure e pedicure. (7
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81° Também s&o consideradas de uso Unico lixas para unhas e pés, palitos,
espatulas de madeira e esponjas para higienizacdo ou esfoliacdo da pele.

82° As macas, cadeiras, travesseiros e almofadas devem ser recobertas com
material impermeavel e submetidas & desinfec¢éo por friccdo com &lcool a 70% ou
hipoclorito de sédio a 1%, ap6s cada uso.

Art. 12. As toalhas, capas, golas e lengdis devem ser lavados apds cada uso, sendo
proibida a reutilizacdo dos mesmos sem a devida higienizacao.

81° As roupas limpas devem ser guardadas em armario com porta e as roupas
usadas devem ser mantidas em cesto com tampa até a lavagem;

§2° E expressamente proibida a lavagem e a secagem de toalhas, capas, golas e
lencéis no interior dos estabelecimentos que ndo tenham local especifico e
adequado para esta atividade.

Art. 13. As salas destinadas ao atendimento direto ao cliente (manuseio) deverdo
dispor de coletor para lixo com tampa e acionamento por pedal e saco plastico,
bancadas fixas ou moveis para apoio das atividades, com acabamento liso,
impermeavel, resistente, lavavel, de f4cil higienizacao.

Art. 14. Os estabelecimentos que exercerem servigcos de depilacdo devem manter
cabines individuais exclusivamente para esta finalidade, com espaco, iluminacdo e
ventilagdo adequados a pratica profissional e acomodacao confortavel do usuario.

Paragrafo Unico. As cabines para depilacdo a que se refere o artigo anterior ndo
podem em hipétese nenhuma obstruir a livre passagem para o sanitario;

Art. 15. Todos os produtos de interesse a salde em uso ou armazenados no
estabelecimento deverdo obrigatoriamente estar dentro do prazo de validade.

Art. 16. E vedada a utilizacdo e exposicdo a venda de produtos de interesse da
saude publica que ndo possuam registro ou notificacdo, ou ainda sem rétulos ou
com rotulagem que ndo atenda as recomendacdes da legislacdo afim.

Art. 17. Os produtos quimicos e saneantes que forem submetidos a fracionamento
ou diluicdo deverédo ser acondicionados em recipientes devidamente identificados,
de forma legivel, por etigueta com o nome do produto, composicdo quimica, sua
concentracdo, data de envase e de validade e nome do responsavel pela
manipulacdo ou fracionamento.

§ 1o O fracionamento a que se refere o caput devera ser de acordo com as
especificacdes contidas no rétulo do fabricante.
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§ 2° E vetado o procedimento de reutilizacdo das embalagens de produtos quimicos.

Art. 18. As ceras para depilacdo devem ser fracionadas em porcdes suficientes para
cada cliente, sendo vetada a reutilizagdo de sobras de ceras ou de qualquer outro
produto quimico.

Art. 19. E obrigatério o uso de jaleco de mangas, na cor clara, pelos funcionarios que
atuam em atividades de risco bioldgico e quimico.

Paragrafo unico. Os jalecos devem ser mantidos em perfeitas condi¢cdes de limpeza.

Art. 20. E obrigatério o uso de luvas descartaveis em todos os procedimentos em
qgue haja risco de contato com sangue, plasma, ou outros fluidos corporais.

Art. 21. Devem ser adotadas todas as medidas possiveis no sentido de prevenir
acidentes, intoxicacdes e a propagacao de doencas.

Art. 22. Os estabelecimentos que oferecem servicos de cabeleireiros e congéneres
ficam obrigados a afixarem em local visivel ao publico cartaz com o0s seguintes
dizeres: “O FORMOL E CONSIDERADO CANCERIGENO PELA OMS
(ORGANIZACAO MUNDIAL DE SAUDE). QUANDO ABSORVIDO PELO
ORGANISMO POR INALAC;AO E, PRINCIPALMENTE, PELA EXPOSIQAO
PROLONGADA, APRESENTA COMO RISCO O APARECIMENTO DE CANCER NA
BOCA, NAS NARINAS, NO PULMAO, NO SANGUE E NA CABECA”

Art. 23. Os procedimentos ou atividades de mesoterapia, dermoabrazéo, depilacédo
definitiva a laser, peeling, aplicacdo de botox, preenchimento de rugas com &acidos,
bem como quaisquer procedimentos que requeiram acompanhamento médico, tem
vedada sua execucao nos estabelecimentos regulamentados neste capitulo.

Art. 24. O responsavel legal respondera administrativamente por todos os atos
praticados, por ele ou por seus funcionarios, no interior de seu estabelecimento.

Art. 25. E vetado aos profissionais que realizam os procedimentos de estética e
embelezamento, a prescricdo e administracdo aos seus clientes de quaisquer
medicamentos por qualquer via de administracdo (topica, oral, injetavel e outras).

Art. 26. Estes estabelecimentos deverdo manter quadro de pessoal devidamente
gualificado, em numero suficiente para a perfeita execucdo das atividades. Deverao
também instituir Programa de Capacitacdo de Recursos Humanos.

Art. 27. Os Estabelecimentos que oferecem servicos de Podologia deverdo contar
com profissional de nivel médio podologo devidamente habilitado ao exercicio
profissional em curso aprovado por érgdos competentes.
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Art. 28. O Podologo devera manter no estabelecimento um fichério atualizado de
atendimento do cliente, a disposicdo da autoridade sanitaria, contendo os seguintes
dados: nome do usuario; endereco; telefone; data do atendimento; informacdes
sobre a saude do usuario; servico realizado; observacdes e assinatura do Podologo
responsavel pelo atendimento.

Art. 29. No que se refere a estrutura fisica, os estabelecimentos de Podologia
deverdo possuir, no minimo:

| - sala para recepcdo, sala de procedimentos de Podologia, é&rea de
esterilizacdo/central de material esterilizado (CME), depésito de material de limpeza
(DML) e instalacéo sanitéria;

Il - as &reas devem ser claras, arejadas e em boas condi¢cbes de higiene;

Il - as areas de recepcaol/espera e procedimentos deverdo contar com barreira
fisica;

IV - sala/area de procedimento:

a) mobilidrios: devem ser revestidos, interna e externamente, de material liso,
integro, lavavel e impermeavel®

b) pisos e paredes: devem ser de material liso, impermeavel, lavavel e integro;

c) deve ser dotada de pias/lavatorios com &gua corrente potavel, torneiras ou
comandos do tipo que dispensem contato das méos quando do fechamento da
agua. Junto a estes deve existir provisdo de sabonete liquido, além de recursos para
secagem das maos;

V - as instalagBes sanitarias devem ser dotadas de lavatério com sabonete liquido e
papel toalha acondicionados em suportes especificos, lixeira com tampa acionada a
pedal e vaso sanitario;

VI - a area de esterilizagdo/Central de material esterilizado deve ser dotada de
bancada com pia e agua corrente de uso exclusivo para limpeza de materiais e
equipamentos de esterilizacdo. Quando ndo houver local especifico, esse podera
estar localizado dentro da sala/area de procedimento desde que estabelecida rotina
de assepsia e manuseio de materiais a serem esterilizados;

VIl - DML deve ser dotado de tanque para limpeza de panos de chdo. Quando néo
houver local especifico, esse podera estar localizado dentro do sanitario, acrescido
de um ponto de agua para essa finalidade;

Art. 30. Na execucédo de procedimentos inerentes aos servicos de Podologia, 0
poddlogo devera:
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| - realizar a higienizacdo e antissepsia das maos;

I - utilizar luvas de uso Unico que devem ser descartadas apds 0 uso, nao
dispensando a lavagem de maos;

Il - realizar a higienizagdo e antissepsia da pele do cliente antes de iniciar o
procedimento;

IV - utilizar material estéril na execucdo de procedimentos inerentes as praticas em
guestao;

V - realizar os procedimentos de higienizacdo, limpeza e/ou esterilizacdo de
materiais no estabelecimento; se o0 servico for terceirizado, o estabelecimento
contratado devera possuir licenca sanitaria para execucdo deste servico, devendo
ser mantido a disposicao da fiscalizacdo contrato por escrito entre as partes;

VI - os artigos estéreis e descartaveis destinados a execucdo de procedimentos,
depois de devidamente identificados em invllucros apropriados, com data de
esterilizacdo, prazo de validade e nome do responsavel que realizou o procedimento
devem ser acondicionados em armario fechado, exclusivo, limpo e livre de umidade;

VIl - deverdo existir Procedimentos Operacionais descritos para cada processo
(lavagem, enxague desinfeccéo e esterilizacao);

VIII - os residuos gerados devem seguir as disposi¢cdes determinadas pela legislacéo
em vigor - Resolugcdo RDC 306/04/ANVISA, ou outra que venha substitui-la;

IX - fazer utilizacdo de monitoramento quimico através de fitas quimicas externas e
internas, tanto em estufa quanto autoclave, fazendo registro do mesmo;

X - 0 monitoramento microbiolégico é obrigatério para autoclaves.

Art. 31. Os seguintes equipamentos deverdo ser utilizados pelo poddélogo no
exercicio da atividade:

| - equipamentos de protecdo individual (EPI): luvas descartaveis, mascara de
protecdo descartaveis, 6culos de protecdo, touca descartavel e avental de cor clara;

Il - autoclave: com manutengdo preventiva no minimo semestral, com registro e
assinatura do responsavel;

lll - estufa: manutencdo preventiva no minimo semestral, com registro e assinatura
do responséavel e com termémetro acessorio externo;
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IV - artigos/produtos para saude em quantidade compativel com a demanda e o
tempo necessario para a esterilizacdo dos mesmos;

V - cadeira propria, em condicdes de uso para realizacdo dos procedimentos
realizando desinfecgdo entre os procedimentos. Fazer uso de papel toalha
descartavel, ndo sendo permitido uso de toalhas de tecido.

VI - iluminacdo adequada através de luminaria especifica.

Secao |l
Das casas de banho, massagem, saunas e estabelecimentos congéneres

Art. 32. As casas de banho, saunas, casas de massagem e similares devem atender
ao seguinte:

| - as banheiras e similares devem ser de material impermeavel, resistente a
produtos de limpeza e desinfeccdo, sendo lavadas e desinfetadas apds cada uso;

Il - o sabonete ou outro material de higiene pessoal deve ser fornecido a cada
banhista, em porg6es individuais sendo inutilizadas as sobras;

Il - as roupas de banho e lengois usados em macas devem ser individuais, trocados
a cada uso e encaminhados a lavanderia, obedecida a legislacao pertinente;

IV- macas e similares devem ser revestidas de material impermeavel e higienizadas
a cada uso;

V- as saunas devem ter revestimento de piso, paredes e teto de material
impermeavel, resistente a umidade e higienizacdo, sendo vetado o uso de madeira
ou outro material poroso, sob qualquer pretexto, efetuando-se limpeza e desinfeccao
diaria do ambiente;

VI - todos os produtos quimicos utilizados em banhos, saunas e/ou massagens
devem conter registro no 6rgdo competente e serem mantidos armazenados de
forma adequada, em suas embalagens originais, observada a validade dos mesmos.

§1° E proibido atender pessoas portadoras de doenca parasitaria ou infecto-
contagiosa;

§2° E vedada a atividade de massagens com fins terapéuticos por pessoa nao
legalmente habilitada, na forma da lei.

Secéo |l
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Dos estabelecimentos prestadores de atividade fisica e afins
Subsecao |
Das Defini¢cbes

Art. 33. Para os efeitos desta Secdo, os termos e expressfes a seguir sdo assim
definidos:

| - 4gua Sanitaria - solucbes aquosas a base de hipoclorito de sédio ou calcio, com
teor de cloro ativo entre 2,0 a 2,5 % p/p durante o prazo de validade (maximo de seis
meses). O produto podera conter como estabilizante apenas hidréxido de sédio ou
calcio, cloreto de sodio ou célcio e carbonato de sddio ou calcio. Pode ter agéo
alvejante e de desinfetante de uso geral;

Il - algicida - substancias ou produtos destinados a eliminar algas;

[l - anamnese - entrevista realizada por um profissional de Educa¢do Fisica com um
aluno com obijetivo de colher dados para um diagnéstico;

IV - &rea circundante ao tanque da piscina - faixa pavimentada circundante ao
tanque;

V - banheiro - compartimento de uma edificacdo destinado a instalacdo sanitaria
com, no minimo, lavatério, chuveiro e vaso;

VI - casa de maquinas - local onde fica abrigado o conjunto de equipamentos
destinados a recirculacdo e tratamento da agua das piscinas;

VIl - cloro liquido ou granulado - substancias ou produtos destinados a eliminar
todas as formas de fungos dos compostos de Hipoclorito de calcio, sais de sédio e
de célcio e agua de hidratacao;

VIl - estabelecimentos de atividade fisica - pessoas juridicas prestadoras de
servicos na area de atividades fisicas, desportivas e similares, cujo objeto da sua
constituicdo seja a promogao e o desenvolvimento dessas atividades;

IX - esterilizante - formulacfes que tém na sua composi¢cao substancias microbicidas
e apresentam efeito letal para microorganismos esporulados e ndo esporulados;

X - fungicida - substancias ou produtos destinados a eliminar todas as formas de
fungos;

Xl - lava pés - reservatorio raso, localizado no acesso da piscina, contendo agua
tratada, destinado a desinfeccdo dos pés do banhista;
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XIl - tanque de agua - Area interna da piscina, onde os alunos usuérios faraé as
atividades de natacdo, hidroginastica, recreacdo, natacdo competitiva e terapéutica,;

XIll - tanque de lava pés - area interna das piscinas onde os alunos usuarios faréo a
limpeza de seus pés, mantendo sempre limpa e higienizada todas as areas externas
das piscinas da academia.

XIV - pH - simbolo para a grandeza fisico-quimica “potencial hidrogenionico”, € um
indice que indica o grau de acidez, neutralidade ou alcalinidade de um meio
qualquer, representada numericamente por uma escala de 0 (zero) a 14 (quatorze);

XV - piscina - conjunto de instalacbes cobertas ou descobertas, edificados ou néo,
destinadas a praticas aquéaticas de recreacdo, de competicdo e afins,
compreendendo o tanque, casa de maquinas, lava pés, escada, instalacfes
sanitarias, vestiarios, equipamento de salvamento e demais componentes que se
relacionem com o seu uso e funcionamento;

XVI - responsavel técnico - entende-se como responsavel técnico na area e servigcos
de atividades fisicas e esportivas o profissional de educacao fisica contratado pelo
estabelecimento para assessora-lo em assuntos técnicos, tornando-se o principal
responsavel profissional pela entidade frente a legislacéo pertinente;

Subsecao I
Do Licenciamento e da Responsabilidade técnica

Art. 34. Os estabelecimentos prestadores de servicos de atividades fisica e afins
(academias de ginastica, musculacdo e/ou artes marciais, escolas de natacao e
hidrogindstica, clubes recreativos e desportivos que ministrem aulas ou atividades
fisico-desportivas) devem possuir alvara de licenca sanitaria, expedido pelo 6rgao
sanitario competente.

81° Os estabelecimentos mencionados no caput devem possuir Certificado de
Regularidade junto ao Conselho Regional de Educacédo Fisica (CREF-GO) e manter
responsavel técnico no estabelecimento durante todo o horario de funcionamento.

§2° E obrigatéria a presenca permanente do profissional de educacdo fisica nas
aulas de natacdo, de recreagdo, hidroginastica, treinamento e quaisquer outras
atividades nas piscinas, atividades essas de sua responsabilidade.

Art. 35. S8o obrigatorios os procedimentos de avaliacdo e do registro detalhado das
atividades fisicas individualmente, em suas diversas formas de manifestacéo,
ministradas por profissionais de educacao fisica.
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Art. 36. A responsabilidade técnica somente podera ser assumida por Profissional de
Educacdo Fisica em, no méaximo, 02 (dois) estabelecimentos, desde que haja
compatibilidade de horérios.

Art. 37. O responsavel técnico deve garantir que, durante os horarios de
atendimento a clientela, haja profissionais de educacéao fisica em nimero compativel
com a natureza das atividades prestadas, sendo este também responsavel perante o
orgdo sanitario pelo cumprimento da legislacdo pertinente de saude, sem prejuizo
das demais atividades profissionais que desenvolva no respectivo estabelecimento,
visando proteger a saude dos funcionarios, clientes e alunos.

Subsecéao lli
Espaco fisico, salas para a pratica de atividade fisica e equipamentos

Art. 38. Nas areas comuns a pratica das atividades fisicas o piso deve ser adaptado
ao desenvolvimento de cada atividade, livre de rachaduras, imperfeicdes, elementos
cortantes e/ou perfurantes que possam vir a comprometer a seguranca dos usuarios.
As éareas deverdo ser limpas e totalmente arejadas, com ventilacdo mecanica e/ou ar
condicionado, mantendo livre e segura as areas de circulacdo dos seus USUArios.

81° As salas destinadas as atividades fisicas de lutas e/ou artes marciais devem ser
totalmente protegidas por revestimento acolchoado, em toda a sua extensdo e
circundante; Em caso de haver colunas ou pilares em suas areas Uteis, ou ainda
laterais, proximas ou encostadas nas paredes, devem estar igualmente protegidas e
acolchoadas a altura minima de 1m (um metro) do piso.

82° Os espagos destinados a avaliacdo fisica devem apresentar lavatorio exclusivo,
provido de sistema de abertura sem contato manual e agua corrente para a higiene
das maos, sabonete liquido, toalha descartavel e lixeira também provida de sistema
de abertura sem contato manual;

Art. 39. Em relacdo aos aparelhos e equipamentos fixos para a pratica de exercicios
fisicos, observar:

I- devem apresentar-se em perfeito estado de conservacdo, higiene e seguranca,
livres de ferrugem, rachaduras, amassamentos, umidade ou qualquer defeito que
venha comprometer a seguranca e conforto dos seus usuarios;

Il - devem estar aprumados, devidamente fixados no chéo e/ou paredes, lubrificados
em suas partes moveis. Os aparelhos e/ou equipamentos devem possuir 0 selo do
INMETRO e apresentarem manutengcao preventiva e corretiva constante;

Il - os aparelhos ergométricos (esteiras, bicicletas, elipticos e etc.) devem estar
localizados de maneira que permita area de escape de livre circulacdo de, no
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minimo, 0,80cm de distancia nas laterais e parte traseira, garantindo uma possivel
fuga dos usuarios em caso de acidentes;

IV - os aparelhos de musculacdo deverdo apresentar entre eles a distancia minima
de 0,80cm de forma a permitir uma segura e livre circulacdo dos usuarios;

V - o material de apoio (anilhas, barras, cordas e outros) deve estar em perfeito
estado de conservacdo e acondicionado em suportes apropriados e/ou
compartimentos especialmente reservados a sua guarda, ndo podendo obstruir ou
dificultar a circulacdo das pessoas;

VI - os espelhos devem estar integros, sem rachaduras, lascas, defeitos de
acabamento e visualizacdo e com extremidades protegidas por estrutura especifica.

Art. 40. Em relacdo a limpeza e manutencdo dos espacos e dos equipamentos,
observar:

| - a limpeza e desinfeccdo dos colchonetes, assentos dos equipamentos e/ou das
areas em que exista o0 contato corporal devera ser constante, com alcool a 70% e
toalha de papel descartavel, devendo esse material ficar disponivel aos
clientes/alunos para sua utilizagéo durante o uso dos equipamentos;

I - a manutencdo dos equipamentos, tanto preventiva quanto corretiva, deve ser
registrada em livro préprio.

Art. 41. Em relacdo as areas destinadas a pratica de outras atividades fisicas,
devera ser observado:

| - as quadras devem se encontrar em perfeito estado de conservacédo, livres de
rachaduras, desniveis, ondulacbes ou depressfes, devendo ser constituidas de
material antiderrapante ou rugoso e seus acessorios (traves, tabelas, suportes e
outros) mantidos livres de ferrugem, amassamentos e saliéncias cortantes e
perfurantes;

Il - nos campos e quadras de esportes cujo piso seja feito de material sintético,
sobreposto a piso rigido ou flexivel, a aplicacdo deve ser realizada de forma a nao
levantar as extremidades ou ocasionar condi¢des de inseguranga por descolamento;

Il - os campos e quadras de esportes cujo piso seja de material organico natural
(grama ou areia e outros), devem presentar-se higienizados e aparados, assim como
livres de defeitos que possam causar danos aos USUArios;

IV - nos espacgos onde haja necessidade de alambrados ou cercas de protecao,
esses devem ser encontrar a uma distancia que permita a circulacdo e seguranca
dos usuérios e suas instalacdes devem estar devidamente esticadas, aprumadas e
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livres de fendas, buracos ou saliéncias que venham a comprometer a seguranca e
conforto dos usuéarios.

Subsecéo IV
Vestiarios e banheiros
Art. 42. Além das disposi¢cfes contidas nas normas gerais para estabelecimentos de
interesse da saude, os vestidrios e as instalacbes sanitérias, independentes por

sexo, devem conter no minimo:

| - vasos sanitarios e lavatorios na propor¢do de 01 (um) para cada 60 (sessenta)
homens e 01 (um) para 40 (quarenta) mulheres, matriculados;

Il - chuveiros na proporcao de 01 (um) para cada 40 (quarenta) banhistas.
Art. 43. Os vestiarios e as instalacbes sanitarias devem ser constituidos de piso
antiderrapante ou material similar, com revestimento em perfeito estado de
conservacao, livre de rachaduras e irregularidades, visando garantir as condi¢cbes de
seguranca em relacéo a piso molhado;
Subsecéo V
Da comercializacdo de produtos

Art. 44, Em relacdo a comercializacdo de alimentos:

| - 0 estabelecimento devera ser previamente licenciado pela autoridade sanitaria
competente;

Il - a atividade devera estar descrita no Contrato Social e CNPJ;
lll - os alimentos devem ser armazenados e comercializados em condi¢cdes que nao
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas

que cologuem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagédo
vigente de Boas Préticas;

IV - os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos e outras
legislacBes pertinentes.

Subsecéao VI

Das Piscinas
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Art. 45. Conforme 0 uso, as piscinas sdo classificadas em:

| - particulares: as de uso exclusivo de seu proprietario e de suas relagdes, inclusive
as de condominios residenciais;

Il - coletivas: as de clubes, academias, escolas, entidades, associacdes, hotéis,
motéis e similares;

lll - publicas: as utilizadas pelo publico em geral e sob a administragdo direta ou
indireta de 6rgdos governamentais;

IV - terapéuticas: destinadas a processos de tratamento de certos agravos a saude.

8 1o As piscinas classificadas como coletivas, publicas e terapéuticas sujeitam-se a
fiscalizacdo rotineira do 6rgdo de vigilancia sanitaria, sendo que as particulares
poderdo sofrer inspecdo da autoridade sanitdria em casos que haja risco & saude
publica, devendo obedecer ao disposto nesta se¢do, no que couber.

8 20 As piscinas devem ser mantidas em perfeito estado de conservacéo, limpeza e
funcionamento.

Art. 46. Em relacdo a area de atividades aquéticas deve ser aboservado:

| - deve ser utilizado piso antiderrapante ou material similar, com revestimento em
perfeito estado de conservacao, livre de rachaduras e irregularidades, de modo a
preservar a condicdo de seguranca, principalmente no caso de piso molhado, tanto
na area circundante da piscina como na area de transito entre a mesma e 0
vestiério;

Il - 0 revestimento interno e externo da piscina, azulejos e ladrilhos e outros materiais
de revestimento, devem estar conservados e livres de trincas, rachaduras e outras
deformacfes que possam colocar em risco a seguranca do usuario;

Il - deve existir na borda da piscina e/ou na lateral externa, marcacdo de
profundidade, escalonada e gradativa, em nameros legiveis e visiveis;

IV - deve ser mantida manutencdo preventiva e corretiva e o perfeito estado de
conservacdao e funcionamento dos equipamentos do sistema de agua (bombas,
aquecedores de agua, filtros e outros) e das instalacdes hidraulica, elétrica e de
elementos carburantes, quando houve;

V - 0 material de apoio as atividades nas piscinas deve ser mantido em perfeito
estado de conservacao, ausentes de perfuragbes, rachaduras, bolor ou fungos e
outros, mantendo-os, apds o uso, em local apropriado, arejado e livre de contato
com superficie amida.
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Art. 47. Em relagdo a estrutura e composicao, observar:

| - é obrigatdria a existéncia de divisoria de isolamento na area do tanque de forma a
impedir a entrada de pessoas em situacdo ndo permitida. Em estabelecimentos que
recebam usuarios com idade de até 08 (oito) anos as divisérias de isolamento
devem possuir, no minimo, altura de 1,5 m (um metro e meio) e sistema eficiente de
tranca ou vigilancia constante no portdo de acesso, sendo vetado, em qualquer
caso, 0 uso de grades com espagamento que gere risco de acidentes e/ou permita a
escalada da divisoria;

Il - o tanque das piscinas ndo tem limite de forma, porém, deve permitir a perfeita
recirculacdo da &gua no seu interior de forma a ndo comprometer a seguranca do
usuario;

Il - deve conter no minimo duas escadas, preferencialmente metalicas e
inoxidaveis, tipo marinheiro, uma na parte rasa e outra na parte profunda, livres e
removiveis, penetrando no minimo 1,20 m (um metro e vinte centimetros) abaixo da
superficie da dgua, ou até o fundo nos pontos em que a profundidade for menor que
este valor,;

IV - todo tanque devera ter marcas indicadoras de profundidade em suas bordas
e/ou na laterais externas, escalonadas e gradativas, proximas aos limites do tanque
e nas paredes acima do nivel da agua, informando claramente aos usuarios as
profundidades do tanque:

a) profundidade minima diferente de 0,60 m;

b) profundidade igual a 0,60 m;

¢) profundidade igual a 1,20 m;

d) profundidade igual a 1,80 m;

e) pontos de mudanca de inclinagéo de piso;

f) profundidade maxima.

Art. 48. O Tanque dAgua da piscina serad utilizado exclusivamente para o
desenvolvimento das atividades aquaticas (natagdo, hidroginastica, competicdes,

atividade terapéutica, atividades recreativas e outras).

Art. 49. O tratamento, limpeza e manuten¢cdo da agua dos tanques das piscinas sera
efetuado em trés etapas:

| - tratamento Fisico - por meio da limpeza fisica da d&gua com a remocédo de sujeira
visivel (filtracdo, aspiracdo, peneiramento e escovacao);
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Il - controle de pH e Cloro Livre - mediante a utilizacdo de kit de teste proprio que
indiqgue se a agua esta acida (pH menor do que 7), neutra (pH igual a 7) ou basica
(pH maior que 7);

Il - desinfeccdo da agua por meio da colocacdo de produtos que combatam e
destruam 0s microorganismos nocivos a salde, tais como bactérias, virus,
protozodrios, vermes, fungos, algas, etc.

§ 1o os registros tratamento, limpeza e manutencdo da agua dos tanques das
piscinas deverdo ser controlados mediante Ficha de Controle Quimico e
Temperatura no Tanque D’Agua da Piscina.

8§ 20 Sera realizada mensalmente, ou quando se fizer necessario, a supercloracéo ou
cloracdo de chogue como acao corretiva, observando-se:

a) deverdo ser adicionadas 14 gramas de cloro granulado por m3 quando a
guantidade de cloro livre no tanque da piscina ndo estiver suficiente, ou quando
objetivar-se a eliminacao de forte odor de cloro resultante da reacdo da presenca de
aménia ou contaminantes do corpo humano ou outra aparéncia desagradavel;

b) a supercloracdo ou cloragdo de choque serd realizada sempre durante os finais
de semana, preferencialmente nas sextas-feiras, ou em feriados prolongados, no
periodo noturno.

Art. 50. O sistema de tratamento das piscinas em uso devera manter a qualidade
fisico-quimica e bacterioldgica da agua, obedecidos aos seguintes requisitos;

| - qualidade fisico-quimica:
a) 0 pH da agua devera se situar na faixa entre 7,2 e 7,8;

b) a concentracdo de cloro residual livre mantida na agua devera se situar na faixa
entre 0,8 mg/l e 3,0 mgll;

c) a limpidez da 4gua deve ser tal que permita a perfeita visibilidade da parte mais
profunda do tanque;

d) a superficie da agua deve estar livre de matérias flutuantes, estranhas a piscina, e
o fundo do tanque livre de detritos.

e) a superficie da dgua deve estar livre de matéria flutuante e espuma;

Il - qualidade bacterioldgica:

a) deve ser examinada um numero representativo de amostras de cada tanque;
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b) os exames bacteriologicos deverdo apresentar auséncia de germes do grupo
coliforme, no minimo em 80% de 05 ou mais amostras consecutivas, cada uma
delas constituidas de 05 por¢6es de 10 mi;

c) ndo devera conter bactérias do tipo staphilococcus aureus;

d) a contagem de bactérias heterotroficas devera apresentar numero inferior a 200
Unidades Formadoras de Colonias (UFC), em 80% de 05 (cinco) ou mais amostras
consecutivas;

e) as coletas devem ser efetuadas com a piscina em uso, de preferéncia na hora de
maior frequéncia.

Il - nos periodos de restricdo ao uso das piscinas seus tanques deverdo ser
mantidos em condicdo de transparéncia impedindo assim focos de proliferagédo de
insetos;

81° Os testes previstos no inciso | devem ser realizados no minimo trés vezes ao
ano, ou a critério da autoridade sanitaria competente, e 0s registros devem ser
mantidos no local.

82° Deve ser elaborada planilha de controle de pH e cloro a ser mantida no
estabelecimento e apresentada a fiscalizacdo sanitdria sempre que solicitada,
devendo conter data, horario e nome do responsavel pela medicdo e o teor de cloro

livre e de pH medidos;

83° A medigéo sera efetuada, no minimo, duas vezes em cada turno, nos horarios
de uso das piscinas, coincidindo cada uma das medi¢cdes com o horario de inicio da
primeira e da ultima turma do turno, devendo a planilha ser verificada e assinada
pelo Responsavel Técnico, mensalmente.

84° Eventuais falhas no controle da qualidade da &gua das piscinas detectadas pelo
operador ou pela fiscalizacdo devem ser comunicadas de imediato ao responsavel
pelo estabelecimento e ao responsavel técnico, para correcao.

Art. 51. A desinfeccdo das aguas do tanque sera feita com o emprego de cloro, seus
compostos ou outros agentes de desinfeccdo de 4gua desde que autorizados pelo
Ministério da Saude e aprovados pela autoridade sanitaria competente.

Paragrafo Unico. Quando for empregado cloro gasoso, em razdo do seu risco,
deverdo ser observados todos os requisitos técnicos referentes a localizagéo,
instalagdo e operacdo necessarios a perfeita seguranca, conforme preconizado pela
ABNT.
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Art. 52. Durante o manuseio dos produtos quimicos para tratamento, limpeza ou
manutencdo da agua dos tanques das piscinas, devera sempre ser exigido o uso de
luvas plasticas, mascara e oOculos com certificado de aprovacdo segundo o Orgéo
pertinente.

Art. 53. Os produtos utilizados para tratamento, limpeza e desinfec¢cdo da agua dos
tanques das piscinas do estabelecimento deverdo apresentar o registro no 6rgao
competente (ANVISA).

Art. 54. Serd fixado em local visivel, principalmente naqueles de acesso aos
tanques, o regulamento do estabelecimento e orientagbes a respeito do uso
adequado das areas das piscinas e demais instalacdes.

Art. 55. E imprescindivel a presenca dos seguintes equipamentos que
complementam o trabalho de manutencéo da area dos tanques das piscinas:

| - aspiradores - destinam-se a remover a sujeira e detritos acumulados no fundo do
tanque de agua, dotados de mangueira flutuante flexivel e de cabo telescépio em
aluminio;

Il - coador de folhas - utilizado para remocao de folhas e particulas do interior do
tanque de 4gua da piscina;

Il - esfregbes - empregados na remocao da sujeira aderente as paredes e ao fundo
dos tanques de agua, podendo ser apresentados com cerdas de nylon, para limpeza
geral, ou de aco para retirada de algas e sujeiras aderentes nas juncdes dos
azulejos;

IV - estojo de teste - permite a verificacdo instantanea do teor de cloro e pH da agua
dos tanques das piscinas. A leitura é realizada por meio de escala clororimétrica,
apoés a adicdo de reagentes numa amostra da agua do tanque da piscina.

Art. 56. Em todo o acesso ao tanque devera ser instalado um chuveiro para uso
exclusivo dos banhistas. Na existéncia de lava pés, observar:

| - 0 tanque lava pés devera ser revestido em piso de material antiderrapante, ndo
toxico, de facil limpeza, quimicamente inerte em relacdo a agua e aos produtos
utilizados no seu tratamento, limpeza e desinfec¢do, com ralo de tampa removivel
com saida para a rede pluvial e torneira para abastecimento d' agua;

I - as dimensdes minimas dos lava-pés deverdo ser de 1,00 x 1,00m e
profundidade igual a 0,20m e a concentracdo de cloro livre devera ser, no minimo,
de 3,0 mg/l;
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Art. 57. E obrigatéria a permanéncia de salva vidas nas piscinas localizadas em
hotéis, clubes sociais e esportivos que possuam piscinas com dimensdes superiores
a 6m x 6m.

Art. 58. O salva vidas deve ser habilitado profissionalmente para o exercicio da
funcéo.

Art. 59. E proibida a entrada na piscina de pessoas portadoras de doencas
transmissiveis por contagio ou veiculadas pela agua, bem como com ferimentos
abertos ou com curativos de qualquer natureza.

Art. 60. As piscinas estardo sujeitas a interdicdo pelo ndo cumprimento das
disposicdes constantes deste regulamento, devendo a interdicdo vigorar até a
correcdo das irregularidades.

Art. 61. O descumprimento da interdicdo e/ou ndo regularizagdo da situacao referida
no artigo anterior acarretard ao infrator as penalidades previstas em e,
independentemente da responsabilidade penal.

Subsecéao VIl
Das Disposicdes Finais desta Secéo

Art. 62. E proibida a guarda, a venda, a manipulacdo e/ou aplicacdo de substancias
anabolizantes, bem como de qualquer outra substancia medicamentosa, em
academias, escolas de artes marciais e similares.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos de trata este artigo deverdo afixar em local
visivel ao publico cartaz com texto alusivo ao uso inadequado de anabolizantes com
0s seguintes dizeres: “O USO DE ANABOLIZANTES PREJUDICA O SISTEMA
CARDIOVASCULAR, CAUSA LESOES NOS RINS E FIGADO, DEGRADA A
ATIVIDADE CEREBRAL E AUMENTA O RISCO DE CANCER”

Art. 63. As academias, clubes desportivos e demais estabelecimentos de praticas
desportivas deverdao manter registro de todos os alunos.

Paragrafo anico. O aluno menor de 18 (dezoito) anos deve apresentar autorizacao
do responsével legal.

Secéao IV
Dos parques de diversdes, circos, cinemas, teatros, casas de jogos permitidos,

lan houses, casas de eventos, templos religiosos e estabelecimentos
congéneres
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Art. 64. As instalacbes sanitarias destinadas ao publico nas casas de jogos
permitidos, lan house, casa de eventos, cinemas, teatros, auditérios e templos
religiosos deverdo ser separadas por sexo e conterem no minimo:

| - um vaso sanitario para cada 50 (cinquenta) pessoas;
Il - um lavatdrio e um mictério para cada 100(cem) pessoas.

Art. 65. S6 serdo permitidas salas de espetaculos no pavimento térreo ou no
imediatamente superior ou inferior devendo, em qualquer caso, ser assegurada
rapida evacuacdo dos espectadores.

Art. 66. As portas de saidas das salas de espetaculos deverdo obrigatoriamente abrir
pelo lado de fora e ter a largura minima de 02 (dois) metros por vao.

Art. 67. Os corredores de saida deverao ter largura minima de 02 (dois) metros e as
rampas com declividade maxima de 13% (treze por cento).

Art. 68. Os ambientes fechados com ventilacdo natural ausente ou insuficiente
devem ser dotados de dispositivos mecanicos que permitam renovagao constante de
ar, com capacidade de 13 m3 (treze metros cubicos) de ar exterior, por pessoa, a
cada hora.

Paragrafo Unico. Quando instalado sistema de ar condicionado, este devera
obedecer as normas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Art. 69. O camarim deve ter area minima de 04 m? (quatro metros quadrados) e ser
dotado de abertura para o exterior ou possuir ventilacdo mecanica.

Paragrafo Unico. Os camarins individuais e coletivos devem ser separados por sexo
e dotados de sanitérios, chuveiros e lavatorios.

Art. 70. Nos cinemas e teatros, a disposicdo das poltronas sera feita em setores
separados por passagem longitudinais e transversais. A lotacdo de cada um dos
setores ndo poderd ultrapassar a 250 (duzentos e cinquenta) poltronas, as quais
serdo dispostas em fila, preferivelmente, formando arcos de circulos e observando o
seguinte:

| - cada fila ndo podera conter mais de quinze poltronas;

Il - 0o espacamento minimo entre filas, medindo de encosto a encosto, sera de no
minimo 90 cm (noventa centimetros);

Il - serd de 05 (cinco) o numero maximo de poltronas nas séries que terminarem
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IV- as poltronas devem ser providas de braco e revestidas de material impermeavel,

Art. 71. As cabines de projecdo dos cinemas devem satisfazer as seguintes
condicdes:

| - area minima de 09 m2 (nove metros quadrados) e pé direito de 03 m (trés metros);
Il - porta de abrir para fora e construida de material incombustivel;
lll - ventilacdo natural ou por dispositivos mecanicos.

Art. 72. Os circos, parques de diversdo e estabelecimentos congéneres devem
possuir instalacbes sanitarias provisorias que sejam:

| - ligadas a uma fossa ou outra instalacdo aprovada pela autoridade sanitaria;
Il - independentes para cada sexo e em box separados;
lll - na proporcdo minima de um vaso sanitario para cada 100(cem) frequentadores.

81° Na construcdo dessas instalagbes sanitarias podera ser permitido o emprego de
madeira e de outros materiais em placas, devendo o piso receber revestimento liso e
impermeavel.

82° Sera obrigatéria a remocgédo e isolamento das instalacées sanitarias construidas
nos termos do paragrafo anterior e o aterro das fossas por ocasido da cessacdo das
atividades que a elas deram origem.

Art. 73. Nas lan houses € proibida a venda, fornecimento ou consumo de quaisquer
produtos que possam causar dependéncia fisica ou psiquica, inclusive bebidas
alcodlicas.

Art. 74. Os moveis e equipamentos de uso coletivo devem sofrer limpeza e
desinfeccdo periddica por friccdo mecanica com pano ou esponja embebida em
alcool a 70% ou hipoclorito de sédio a 1%.

Art. 75. Os templos religiosos quando abrigarem outras atividades anexas como

escolas, creches, pensionatos e outros, deverdo satisfazer as exigéncias proprias
para tais finalidades.

Secao V
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Das garagens, postos de combustiveis, lava jatos, oficinas mecanicas,
torneadoras, servicos de lanternagem e pintura de veiculos, borracharias e
estabelecimentos congéneres

Art. 76. Nos estabelecimentos regulados nesta Secdo o0s servicos de pintura e outros
que dispersem produtos quimicos devem ser feitos em compartimentos proprios de
modo a evitar a disperséo de tintas e derivados nas demais secdes de trabalho e no
meio ambiente, observado o prévio licenciamento pelo érgdo ambiental competente.

Art. 77. Os despejos das garagens comerciais, postos de servicos e lava jatos
passardo obrigatoriamente por uma caixa de areia ou caixa sifonada retentora de
residuos sélidos, 6leos e graxas e serdo lancados sempre em destino adequado,
vedado seu langcamento em via publica ou terrenos baldios.

Art. 78. Quando existirem tanques com agua para verificacdo de vazamentos em
camaras de ar ou similares, estes deverdo ter sua agua trocada uma vez por
semana, no minimo, devendo nesse momento ser efetuada a limpeza das paredes
do recipiente com bucha ou escova.

Art. 79. Os lava jatos devem ter cobertura sobre as rampas e protecdes laterais de
modo a evitar a dispersdo de produtos quimicos, a poluicdo do ar e incbmodos a
vizinhanca.

Paragrafo Gnico. Quando existirem rampas, estas serdo sempre afastadas pelo
menos 2m (dois metros) das divisas do imovel,

Art. 80. Nos estabelecimentos de recuperacdo de baterias deve ser efetuado o
enclausuramento da fonte de chumbo e a implantagédo de ventilagdo exaustora com
sistema eficiente de filtragem.

Art. 81. Os residuos das recuperadoras de baterias que contenham chumbo devem
ser armazenados em tambores com tampa e descarregados conforme legislacao
ambiental especifica.

Art. 82. Rotular e armazenar inflamaveis e solventes em local apropriado, bem
ventilado e iluminado e longe da area de trabalho.

Art. 83. Nao realizar soldagens em locais confinados ou proximo a produtos
inflamaveis.

Art. 84. SO realizar soldas em tanques de combustiveis apds descontaminacéo
(despressurizacdo) completa e retirada de gases.

Art. 85. Nao utilizar ferramentas improvisadas (facas, tesouras, etc...) e inspecionar
periodicamente as ferramentas, consertar/substituir as danificadas ou de ma
qualidade.
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Art. 86. Realizar controle periédico com inspecéo e teste hidrostatico do compressor
de ar.

Art. 87. Nao utilizar carregador de baterias de automoveis em proximidade com
produtos inflamaveis.

Art. 88. As retificas devem adaptar etiquetas de alerta contra queimaduras para as
maquinas Puls-Fog e desenvolver protetor de tela ou grade para o difusor.

Art. 89. Usar pasta desengraxante para limpeza das maos e bracos, sendo proibido
0 uso de solventes.

Art. 90. Os pneus, novos e usados, ou outros objetos que possam acumular agua
devem ser mantidos cobertos de modo a ndo permitir a proliferacéo de vetores.

Secéao VI

Dos estabelecimentos de ensino em geral, creches, abrigos de menores,
brinquedotecas, bercarios e estabelecimentos congéneres

Art. 91 Além do Alvard de Licenca Sanitaria os estabelecimentos de educacao
infantil, creches, bercarios e abrigos para menores deverao possuir:

| - inscricdo no Conselho Municipal de Educacéo;

I - prontudrio ou pasta das criancas contendo dados sobre situacdo vacinai,
doencas da infancia, receitas dos medicamentos que a crianca faz uso na creche.

Art. 92. Todo imével destinado ao ensino e/ou ao abrigo de menores, devera

apresentar condicdes adequadas de localizagcdo, acesso, seguranga, conservagao e
salubridade.

Art. 93. A estrutura fisica destes estabelecimentos, além de atender outras normas
afins, devera possuir:

| - muro ou cerca segura (grade ou alambrado) em bom estado de conservagéo;

Il - calcamento no passeio, com rampa de acesso para carrinhos de bebés;

Il - quintal cimentado ou gramado, mantido limpo, sem a presenca de entulhos,
matos, plantas toxicas e/ou espinhosas, pneus ou objetos que oferecam riscos ou

qgue possam acumular agua ou favorecer o aparecimento de insetos ou roedores;

VI - quando construida em mais de um pavimento, 0s pavimentos superiores
precisam ter grade protetora nas janelas e sacadas e as escadas protegidas com
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corrimdo, piso antiderrapante e guarda-corpo com altura suficiente a impedir quedas
e formato que ndo permita escaladas;

V- os corredores terdo largura minima de 1,80 m (um metro e oitenta centimetros) e
as escadas e rampas terdo largura minima de 15 m (um metro e cinquenta
centimetros);

VI - campainha ou interfone para comunicacao externa.

Art. 94. Os espacos internos deverdo atender as diferentes fungbes da instituicdo e
conter uma estrutura bésica:

| - sala para os profissionais de educacdo, para os servicos administrativos e de
apoio;

Il - salas de atividades em numero suficiente para atender as diferentes turmas, com
dimensbdes minimas de 1,00 m2 (um metro quadrado) por aluno lotado, quando em
carteiras duplas, e 1,35 m2 (um metro e trinta e cinco centimetros quadrados)
quando em carteiras individuais;

Il - instalacBes sanitarias completas e adequadas para os profissionais e para 0s
usuarios, separadas por sexo;

VI - cozinha ou cantina, refeitorio, despensa, almoxarifado e depdsito em
conformidade com a legislacdo sanitaria vigente;

V- &rea coberta para recreacdo e educacao fisica, com area minima de 1/3 da soma
das areas das salas de aula, sendo obrigatéria a comunicacdo desta diretamente
com o logradouro publico de forma a permitir o escoamento rapido dos alunos em
caso de emergéncia.

Art. 95. As instituicbes de educacdo infantil devem conter, além da estrutura béasica
citada no artigo anterior, 0 seguinte: recepcdo, local adequado para amamentacao,
bercério, vestiarios, lactario, sala de repouso ou dormitério e lavanderia.

Art. 96. Os dormitorios devem ter dimensdes adequadas, ventilacdo e iluminacéo
gue garanta a salubridade do ambiente, e ainda:

| - camas e bercos seguros, bem conservados e de facil limpeza;

Il - colchbes revestidos com capa impermeavel e identificados para uso individual,
mantendo uma distancia minima de 0,50 m (cinquenta centimetros) entre eles;

Il - lencois limpos, em quantidade compativel com a demanda, e em bom estado de
conservagao.
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Art. 97. O bercério deve ter estrutura fisica adequada, ampla e arejada e contemplar
no minimo:

| - vestiario préprio contendo:
a) instalacdes adequadas;
b) abastecido com agua quente;

c) cubas de banho em material liso, impermeavel, resistente e de facil limpeza e
desinfeccao;

Il - mesa ou bancada apropriada para a troca de fraldas;

Il - suportes ou armarios para a guarda das mochilas, dos lencois e toalhas dos
bebés;

IV- os bercos devem ser seguros, bem conservados e limpos;

V- os colchdes devem ser protegidos com capa impermedvel, lencois limpos e de
uso individual;

VI - efetuar os seguintes cuidados com as mamadeiras:
a) ter local adequado para o preparo e/ou a guarda,
b) identificad-las para uso individual;

c) desinfeta-las através de fervura por 30 minutos contados a partir do inicio da
ebulicdo da agua;

Art. 98. Quando existir lavanderia, esta deve atender as normas sanitarias
pertinentes.

Art. 99. E obrigatéria a instalacdo de bebedouros com &gua potavel com altura
compativel com a idade dos usuarios, na propor¢do minima de um para cada
100(cem) atendidos.

Art. 100. Adotar todas as medidas cabiveis no sentido de proteger a salude da
clientela atendida, tais como:

| - colocar prote¢do nas tomadas e ter toda a fiacao elétrica embutida;

ll- os brinquedos quando existentes devem ser instalados de forma segura e
mantidos em boas condi¢cdes de higiene, conservacao, funcionamento e seguranca.
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Art. 101. Quanto as instalacdes sanitarias, as instituicbes de ensino e similares
devem atender ainda ao seguinte:

| - ter instalagfes sanitarias completas e adequadas para os alunos, separadas por
sexo, identificadas, obedecendo a propor¢cdo minima, em cada pavimento, de:

a) um vaso sanitario e um lavatorio para cada 25 (vinte e cinco) alunas;
b) um vaso sanitario e um lavatério para cada 40 (quarenta) alunos;

Il - as portas dos compartimentos sanitarios devem ser instaladas de forma a deixar
vaos livres de 15 cm (quinze centimetros) de altura na parte inferior e 30 cm (trinta
centimetros), no minimo, na parte superior;

lll - os vasos sanitarios e os lavatérios devem ser de tamanho e altura adequados a
faixa etaria da clientela atendida;

IV- é obrigatoria a existéncia de instalacbes sanitdrias nas areas de recreacao,
separadas por sexo, na propor¢do minima de um vaso sanitario, um lavatério e um
chuveiro para cada 50 (cinquenta) alunos ou alunas;

V- ter, no minimo, uma instalacdo sanitaria adequada ao uso de pessoa com
necessidades especiais;

Paragrafo unico. Nas instituicbes que fizerem uso de rampa de banho, esta deve
estar protegida com parapeito, ter piso antiderrapante e escada de acesso segura.

Art. 102. Os estabelecimentos que atendam criangas devem adotar as seguintes
medidas higiénico sanitarias:

| - auxiliar e estimular a crianca a promover o seu auto cuidado e a adocgdo de
habitos de higiene, considerando o banho diario, a lavagem das mé&os e a
escovacdo dos dentes como parte indispensavel do processo educativo e da
promoc¢ao da saude;

Il - uso individual de: sabdes, buchas, pentes, toalhas, escovas, lencdis e roupas;

Il - acondicionar os lencgois, toalhas e escovas de dente de forma a ndo permitir o
contato direto entre eles, evitando a propagacao de doencas;

IV- banheiras e penicos identificados para uso individual, submetidos a desinfec¢éo
diaria com solucdo de &lcool a 70% ou com hipoclorito de sodio a 1%.

Art. 103. Todos os funcionéarios dos estabelecimentos a que se refere este capitulo
deverao:
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| - atender aos critérios minimos de quantidade, escolaridade e capacitacao exigidos
pelo 6rgdo competente (Conselho Municipal de Educacdo e/ou Ministério da
Educacéo);

Il - observar as normas de biosseguranca ao prestar os cuidados (lavagem das
maos, uso de Equipamentos de Protecao Individual - EPI's, higiene pessoal, etc.);

Il - submeter-se a exames meédicos ocupacionais (admissdo, demissdo e
periédicos);

IV- zelar pela vida, pela educacgéo, pelo respeito e dignidade da clientela assistida.

Art. 104. A criacdo de aves ou outros animais de pequeno porte s6 serd permitida
guando o estabelecimento dispuser de instalacdes adequadas e isoladas para este
fim, quando ndo oferecer riscos a saude, em conformidade com o Cddigo de
Posturas do Municipio e demais disposi¢Oes pertinentes.

Secéo VIl

Das empresas especializadas na prestacdo de servico de controle de vetores e
pragas urbanas

Art. 105 Para efeito do disposto neste Capitulo sdo adotadas as seguintes
defini¢des:

| - controle de vetores e pragas urbanas: conjunto de agbes preventivas e corretivas
de monitoramento ou aplicacdo, ou ambos, visando impedir de modo integrado que
vetores e pragas urbanas se instalem ou reproduzam no ambiente;

I - empresa especializada: pessoa juridica devidamente constituida e licenciada
pelos 6rgdos competentes da saude e do meio ambiente para prestar servigcos de
controle de vetores e pragas urbanas;

Il - licenca ambiental ou termo equivalente: documento concedido pelo 6rgao
ambiental competente que licencia a empresa especializada a exercer atividade de
prestacao de servicos de controle de vetores e pragas urbanas;

IV - licenca sanitaria ou termo equivalente: documento concedido pelo 6rgéo
sanitario competente que licencia a empresa especializada a exercer atividade de
prestacao de servicos de controle de vetores e pragas urbanas;

V - pragas urbanas: animais que infestam ambientes urbanos podendo causar
agravos a saude, prejuizos econdmicos, ou ambos;

VI - produtos saneantes desinfestantes de venda restrita a empresas especializadas:
formulacbes prontas para 0 uso ou concentradas para posterior diluicdo ou outras
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manipulacdes autorizadas, em local adequado e por pessoal capacitado da empresa
especializada, imediatamente antes de serem utilizadas para aplicacao;

VIl - responsavel técnico: profissional de nivel superior ou de nivel médio
profissionalizante, com treinamento especifico na area em que assumir a
responsabilidade técnica, mantendo-se sempre atualizado, devidamente habilitado
pelo respectivo conselho profissional que é responsavel diretamente: pela execucdo
dos servicos; treinamento dos operadores; aquisicdo de produtos saneantes
desinfestantes e equipamentos; orientacdo da forma correta de aplicacdo dos
produtos no cumprimento das tarefas inerentes ao controle de vetores e pragas
urbanas; e por possiveis danos que possam vir a ocorrer a saude e ao ambiente;

VIl - saneantes desinfestantes: produtos registrados na ANVISA destinados a
desinfestacdo de ambientes urbanos, sejam eles residenciais, coletivos, publicos ou
privados, que matam, inativam ou repelem organismos indesejaveis no ambiente,
sobre objetos, superficies inanimadas, ou em plantas. Incluem-se neste conceito 0s
termos "inseticidas”, "reguladores de crescimento”, "rodenticidas”, "moluscicidas” e
"repelentes”;

IX - Certificado ou Comprovante de Execucdo do servico: Documento que as
empresas sdo obrigadas a fornecer ao final de cada servico executado, assinado
pelo responsavel técnico;

IX - vetores: artropodes ou outros invertebrados que podem transmitir infeccdes por
meio de carreamento externo (transmissdo passiva ou mecanica) ou interno
(transmisséo bioldgica) de microrganismos.

Art. 106. A empresa especializada somente pode funcionar depois de devidamente
licenciada junto a autoridade sanitaria e ambiental competente.

Art. 107. A contratacdo de prestacdo de servico de controle de vetores e pragas
urbanas somente pode ser efetuada com empresa especializada.

Art. 108. A empresa especializada deve ter um responsavel técnico devidamente
habilitado para o exercicio das funcdes relativas as atividades pertinentes ao
controle de vetores e pragas urbanas, devendo apresentar o registro deste
profissional junto ao respectivo conselho.

81° Considera-se habilitado para a atividade de responsabilidade técnica o
profissional que possua comprovacao oficial da competéncia para exercer tal funcéo
emitida pelo seu conselho profissional.

82° A empresa especializada deve possuir registro junto ao conselho profissional do
seu responsavel técnico.

El Praga Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
® (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: wv7w.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

Luziania

GOVERNANDO PARA TODOS

Art. 109. As instalagcbes da empresa especializada sdo de uso exclusivo, sendo
vetada a instalacdo do estabelecimento operacional em prédio ou edificacdo de uso
coletivo, seja comercial ou residencial, e em areas adjacentes a residéncias ou
locais de alimentacdo, creches, escolas e hospitais, atendendo as legislacdes
relativas a saude, seguranca, ao ambiente e ao uso e ocupacao do solo urbano.

Art. 110. As instalacbes operacionais devem dispor de areas especificas e
adequadas para armazenamento, diluicAo ou outras manipulacbes autorizadas para
saneantes desinfestantes e vestiario para os aplicadores, com chuveiro e local para
higienizacdo dos EPI.

Art. 111. Todos os procedimentos de diluicAo ou outras manipulacdes autorizadas
para produtos saneantes desinfestantes, da técnica de aplicagdo, da utilizacdo e
manutencdo de equipamentos, de transporte, de destinacdo final e outros
procedimentos técnicos ou operacionais, devem estar descritos e disponiveis na
forma de Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), inclusive com
informacdes sobre o que fazer em caso de acidente, derrame de produtos quimicos,
salde, biosseguranca e saude do trabalhador, sem prejuizo da legislagcéo vigente.

Art. 112. Os veiculos para transporte dos produtos saneantes desinfestantes e
equipamentos devem ser dotados de compartimento que os isolem dos ocupantes,
devendo ser de uso exclusivo para atividade de controle de vetores e pragas
urbanas e atender as exigéncias legais para o transporte de produtos perigosos.

Paragrafo Unico. O transporte dos produtos e equipamentos ndo pode ser feito por
meio de veiculos coletivos em hipétese alguma, independentemente de quantidades,
distancias ou formulacdes.

Art. 113. A empresa especializada deve retornar as embalagens vazias ao seu
estabelecimento operacional logo apds o seu uso, para inutilizacdo e descarte.

Art. 114. O destino final das embalagens dos produtos saneantes desinfestantes de
uso restrito a empresas especializadas € de responsabilidade do seu respectivo
fabricante/importador.

Art. 115. A empresa especializada fica obrigada a devolver as embalagens, no prazo
maximo de um ano da data de compra dos respectivos produtos, aos
estabelecimentos onde foram adquiridas ou em postos ou centrais de recebimento
por eles conveniados e previamente licenciados pelo 6rgao estadual competente.

81° Caso essa devolugcdo ndo ocorra, a responsabilidade pelo destino final passa a
ser da empresa especializada que deve guardar os comprovantes da referida
destinagéao.

82° O estabelecimento que as receber deve fornecer a empresa especializada
documento comprobatdrio de recebimento das embalagens.
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Art. 116. A empresa especializada deve fornecer ao cliente o comprovante de
execucdo de servico contendo, no minimo, as seguintes informacdes: nome do
cliente; endereco do imovel; praga(s) alvo; data de execucdo dos servigcos; prazo de
assisténcia técnica, escrito por extenso, dos servicos por praga(s) alvo; grupo(s)
quimico(s) do(s) produto(s) eventualmente utilizado(s); nome e concentracdo de uso
do(s) produto(s) eventualmente utilizado(s); orientagcdes pertinentes ao servico
executado; nome do responsavel técnico com o numero do seu registro no conselho
profissional correspondente; numero do telefone do Centro de Informacéo
Toxicolbgica; e identificacdo da empresa especializada prestadora do servico com:
razao social, nome fantasia, endereco, telefone e niumeros das licencas sanitaria e
ambiental com seus respectivos prazos de validade.

Secao VIl
Das empresas de limpeza de reservatorios de agua

Art. 117. As empresas prestadoras de servicos de limpeza e desinfeccdo de
reservatérios serdo cadastradas e licenciadas pela autoridade sanitaria, devendo
possuir responsavel técnico devidamente habilitado.

§1° E expressamente proibida a execucdo dessas atividades sem o uso de
Equipamentos de Prote¢éo Individual exclusivo para este servico.

82° Os equipamentos empregados para 0s servicos de limpeza e desinfeccao
devem ser de uso exclusivo para esse fim.

Art. 118. Os produtos utilizados nesse processo devem possuir registro no Ministério
da Saude e ter sua eficdcia comprovada, bem como, a garantia da ndo existéncia de
odores e residuos prejudiciais a saude.

Secéao IX

Dos hotéis, hospedarias, motéis, dormitérios, pensfes, pensionatos e
estabelecimentos congéneres

Art. 119. Os quartos devem ter area suficiente a comportar o mobiliario, oferecendo
conforto e boa circulagdo, exigindo-se area minima de 6,0 ml (seis metros
guadrados) por leito, em qualquer caso, devendo ainda:

| - as alas cujos quartos ndo sdo suites devem possuir instalacbes sanitarias
separadas por sexo, com acessos independentes, na propor¢cdo de uma instalagcdo
sanitaria para cada 10 (dez) leitos, no minimo;
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Il - possuir lavatdérios com &agua corrente nos quartos que ndo dispuserem de
instalagbes sanitarias privativas;

lll - sala de estar geral com area proporcional a clientela atendida.

Art. 120. As camas, colchdes, lencdis, travesseiros, toalhas, cortinas e demais
moveis deverdo estar em perfeito estado de conservacao e higiene, sendo que:

| - nos motéis e similares os colchdes e travesseiros devem ter revestimento
impermeavel, resistente e sofrer limpeza/desinfeccdo a cada uso com alcool a 70%,
por friccdo, ou outro produto desinfetante indicado pelo Ministério da Saude, a
critério da autoridade sanitéria;

Il - nos hotéis e similares os colchdes e travesseiros devem ser recobertos por capas
protetoras, de preferéncia impermeaveis, trocadas apds cada cliente para
higienizac&o/desinfecc¢ao;

Il - roupas de cama e banho (cobertores, toalhas, lencois etc.) devem ser trocadas
apés cada uso nos motéis e diariamente em hotéis, pensdes e similares, submetidas
a lavagem e desinfeccao, embaladas e lacradas em sacos plasticos de primeiro uso;

IV- as cortinas serdo, preferencialmente, de material impermeével, liso e resistente a
limpeza, evitando-se o uso de tecido ou outro material poroso, sendo mantidas em
gualquer caso em adequadas condi¢bes de conservacao e limpeza;

V- motéis e similares devem efetuar limpeza e desinfeccdo das instalacdes
sanitarias, banheiras de hidromassagem e saunas, quando existentes, ap0s cada
uso do quarto, utilizando &lcool a 70% ou solu¢do de hipoclorito de sédio a 1%,
respeitando o tempo de contato minimo necessario do produto, conforme definido
pela autoridade sanitaria, sendo vedada qualquer alusdo a esterilizacdo de
ambientes e materiais que sofreram apenas processo de desinfeccao.

Art. 121. Motéis e similares deverdo disponibilizar a clientela preservativos
assegurando-se de que o produto esteja proprio para uso (dentro do prazo de
validade) e em conformidade com as normas do Ministério da Saude e INMETRO.

Art. 122. As lavanderias, quando existentes, deverdo obedecer as disposicoes
pertinentes, no que for aplicavel, devendo, em qualquer caso, dispor de:

| - depdsito de roupa servida;
Il - depésito, em local exclusivo, para roupas limpas;

lll - recipiente exclusivo para transporte de roupas servidas no ambito interno do
estabelecimento.
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Art. 123. Quando ndo possuirem lavanderia prépria, s6 podem utilizar servigos de
empresas licenciadas pelo 6rgdo sanitario competente, devendo fornecer a
autoridade sanitaria os dados da empresa contratada (manter no estabelecimento
nota fiscal ou equivalente e cépia do alvara sanitario da empresa terceirizada).

Art. 124. O transporte de roupas sujas, tanto no ambito interno do estabelecimento
guanto no externo, sera feito de forma a ndo ocasionar risco de contaminacédo de
ambientes, das roupas limpas e do trabalhador responsavel pelo transporte, sendo
vetado:

| - 0 uso de veiculos ndo adequados a este fim, nos termos da regulamentacéo
propria;

I - a conducdo simultdnea de roupas sujas e lavadas no mesmo veiculo sem
compartimento apropriado que evite totalmente o contato entre elas;

Il - a manutencdo ou disposicdo de roupas sujas sem protecdo adequada até o
encaminhamento a lavanderia.

Art. 125. Os depositos de roupas limpas deverdo ser exclusivos para 0
acondicionamento destas, ndo podendo servir como depdsito para outros materiais.

Paragrafo Unico. Em estabelecimentos de pequeno porte admitir-se-4 0 uso de
armarios com portas para os fins do disposto neste artigo, a critério da autoridade
sanitaria.

Art. 126. Produtos de higiene pessoal fornecidos, tais como: sabonete, creme dental
etc., devem ser de uso individual, descartando-se eventuais sobras, sendo vetada a
reutilizacdo das mesmas para quaisquer finalidades.

Art. 127. Os hotéis, motéis, casas de pensdo, hospedarias e estabelecimentos
congéneres que fornecam alimentacdo deverdo obedecer a todas as disposi¢coes
relativas a estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios, no que lhes forem
aplicaveis.

Secéao X

Dos albergues, casas de apoio, instituicdes de longa permanéncia para idosos
(ILPI) e estabelecimentos congéneres

Art. 128. Para os fins do disposto neste Capitulo adotam-se as seguintes definicdes:
| - idoso - Pessoa com idade igual ou superior a 60 anos.

Il - Instituicbes Especificas para Idosos: estabelecimentos com denominacdes
diversas, correspondentes aos locais fisicos equipados para atender pessoas com
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60 ou mais anos de idade, sob regime de internato ou ndo, mediante pagamento ou
ndo, durante um periodo indeterminado e que dispdem de um quadro de
funcionarios para atender as necessidades de cuidados com a saude, alimentacao,
higiene, repouso e lazer dos usuarios e desenvolver outras atividades caracteristicas
da vida institucional.

I - Instituicbes de Longa Permanéncia para ldosos (ILPI) - instituicdes
governamentais ou ndo governamentais, de carater residencial, destinada a
domicilio coletivo de pessoas com idade igual ou superior a 60 anos, com ou sem
suporte familiar, em condicéo de liberdade, dignidade e cidadania.

IV - cuidador de idosos - pessoa capacitada para auxiliar o idoso que apresenta
limitacBes para realizar atividades da vida diaria.

V - dependéncia do idoso - condicéo do individuo que requer o auxilio de pessoas ou
de equipamentos especiais para realizacdo de atividades da vida diaria, sendo
graduada em:

a) grau de dependéncia | - idosos independentes, mesmo que requeiram uso de
equipamentos de auto-ajuda;

b) grau de dependéncia Il - idosos com dependéncia em até trés atividades de auto
cuidado para a vida diaria, tais como: alimentacdo, mobilidade, higiene; sem
comprometimento cognitivo ou com alteracdo cognitiva controlada;

c) grau de dependéncia lll - idosos com dependéncia que requeiram assisténcia em
todas as atividades de auto cuidado para a vida diaria e ou com comprometimento
cognitivo.

VI - equipamento de autoajuda - qualquer equipamento ou adaptacéo, utilizado para
compensar ou potencializar habilidades funcionais, tais como bengala, andador,
Oculos, aparelho auditivo e cadeira de rodas, entre outros com funcdo assemelhada.

Art. 129. As Instituicbes de Longa Permanéncia para ldosos - ILPI, além do Alvara
de Autorizacdo Sanitéria e Certificado de Vistoria do Corpo de Bombeiros, deverdo
apresentar 0s seguintes registros e documentos:

| - estatuto registrado, registro de entidade social e regimento Interno;

Il - inscrigdo no Conselho do Idoso.

Il - Responséavel Técnico;

IV - Plano de Assisténcia Integral & Saude dos ldosos residentes na ILPI

V - contrato formal de prestacao de servigo ao idoso.
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VI - prontuarios com registros atualizados de cada idoso;

VIl - Cartdes de Vacinacéo dos idosos, atualizados conforme o PNI (Plano Nacional
de Imunizacéo) do MS (Ministério da Saude);

VIIl - Manual de Boas Praticas em alimentacao;
IX - rotinas e procedimentos escritos, referentes aos cuidados com o idoso;

X - Rotinas e Procedimentos escritos referentes aos servicos de limpeza e de
lavanderia;

Xl - Registro e Avaliacdo das Taxas de morbi-mortalidade exigidos na RDC/ANVISA
n° 283, de 26 de setembro de 2005 ou outra que vier a substitui-la;

Paragrafo Unico. A instituicdo deve organizar e manter acessiveis e atualizados os
documentos necessarios a fiscalizacao, avaliacdo e controle social.

Art. 130. A estrutura fisica das Instituicbes de Longa Permanéncia para Idosos e
Instituicbes Especificas para Idosos, além das disposicfes legais que lhes séo
aplicaveis, devem atender, ainda, quanto ao acesso e localizacéo:

| - o imoOvel devera apresentar condicdes adequadas de localizacdo, acesso,
seguranca, conservacao e salubridade;

Il - toda construcdo, reforma ou adaptacdo na estrutura fisica das instituicbes, deve
ser precedida de aprovacdo de projeto arquitetbnico junto a autoridade sanitaria
competente;

Il - a construgdo deve ser preferencialmente horizontal e em pavilhdes; quando
construido em mais de um pavimento o estabelecimento devera ter rampa de acesso
aos pavimentos superiores e grades protetoras nas janelas e sacadas;

IV- quando dotadas de mais de um plano e ndo dispuserem de equipamento
adequado como rampa ou elevador para a circulacdo vertical estas instituicbes sé
poderdo atender pessoas imobilizadas no leito e com problemas locomotores ou
psiquicos no pavimento térreo;

V- o estabelecimento deve estar cercado de forma segura, ter campainha e
calcamento no passeio com rampa para cadeiras de rodas;

VI - acesso externo - devem ser previstas, no minimo, duas portas de acesso, sendo
uma exclusivamente de servico;
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VIl - os acessos ao prédio devem possuir rampa com inclinacdo maxima de 5%,
largura minima de 1,20m, dotada de guarda-corpo e corrimdo, piso revestido com
material ndo derrapante e que permita o livre rolamento de cadeiras de rodas,
inclusive;

VIl - no acesso vertical as escadas devem ser em lances retos, com largura minima
de 1,20m (um metro e vinte centimetros), dotadas de corrimdo em ambos os lados,
ndo podendo existir vao livre entre o piso e o corrimédo, devendo os espelhos do
primeiro e do ultimo degrau ser pintados em amarelo;

IX - os corredores devem estar livres de obstaculos (vasos, moveis etc.) e contar
com corrimdo em ambos os lados;

X - as portas devem ter vao livre com largura minima de 1,10m, com travamento
simples sem 0 uso de trancas ou chaves, macanetas de facil uso; dobradicas
externas e soleiras com bordas arredondadas;

Xl - portas de correr terdo trilhos embutidos na soleira e no piso, para permitir a
passagem de cadeiras de rodas;

XIl - janelas e guarda-corpos devem ter peitoris de no minimo 1,00m (um metro);

Xl - é obrigatoria a instalacdo de luz de vigilia nos dormitdrios, banheiros, areas de
circulacdo e no primeiro e Ultimo degraus da escada;

XIV- instalar campainha nas instalacdes sanitarias e junto ao leito de idosos com
dificuldades de locomocéo;

XV- instalar barras de apoio a 0,80 m (oitenta centimetros) do piso e afastadas
0,05m (cinco centimetros) da parede, nas escadas e rampas, nos corredores, Nnos
sanitarios, nos dormitérios e onde mais se fizer necesséario.

Art. 131. Quando o terreno da Instituicio de Longa Permanéncia para idosos
apresentar desniveis deve ser dotado de rampas com barras de apoio para facilitar o
acesso e a movimentacao dos residentes.

Art. 132. A criacdo de aves ou outros animais de pequeno porte sé serd permitida
guando o estabelecimento dispuser de instalacoes adequadas e isoladas para este
fim, quando ndo oferecer riscos a saude, em conformidade com o Cddigo de
Posturas do Municipio e demais normas pertinentes.

Art. 133. A Planta fisica das ILPI deve incluir os seguintes ambientes:

| - area coberta para Recreacdo e Lazer;
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Il - &rea externa descoberta para convivéncia e desenvolvimento de atividades ao ar
livre (solarium com bancos, vegetacao e outros);

Il - dormitérios separados por sexo com, no maximo, 04 leitos, com sanitario em
anexo ou préoximo;

IV - sala para atividades coletivas com area minima de 1,0 m2 (um metro quadrado)
por pessoa;

V - sala de convivéncia com area minima de 1,3 m? (um metro e trinta centimetros
guadrados) por pessoa;

VI - sala para atividades de apoio individual e socio-familiar com area minima de 9,0
m?2 (nove metros quadrados).

VIl - banheiros coletivos, separados por sexo;

VIII - espaco ecuménico e/ou para meditacao;

IX - sala administrativa/ reuniao;

X - refeitério; cozinha; despensa;

XI - lavanderia e local para guarda de roupas de uso coletivo;
XII - local para guarda de material de limpeza;

X1l - almoxarifado.

Art. 134. Além das disposicbes legais que lhes sdo aplicaveis, estas instituicbes
devem atender ainda quanto aos dormitorios:

| - serem separados por Sexos;
Il - terem no maximo 04 leitos;
Il - serem dotados de banheiro ou com banheiro préximo;

IV- terem &rea minima de 6,00 m? (seis metros quadrados), quando destinado a uma
pessoa e 4,00 m2 (quatro metros quadrados) por leito, no minimo, quando de uso
coletivo;

V- garantir uma distancia minima de 1,00 m (um metro) entre as camas.

Art. 135. A ILPI deve possuir:
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| - armarios individuais para guarda dos pertences dos idosos;

I - colchdes e travesseiros integros e protegidos com capa (de preferéncia
impermeavel);

Il - lengdis, fronhas, cobertores e toalhas em quantidade suficiente e identificada
para uso individual.

Art. 136. A disposicdo do mobilidrio deve possibilitar facil circulagdo e minimizar o
risco de acidentes e incéndio.

Art. 137. Fica proibido o uso de camas tipo beliche, camas de armar e a instalacao
de divisérias improvisadas que nao respeitem o0s espacos minimos ou prejudiquem a
iluminagao e a ventilagdo do ambiente.

Art. 138. A InstituicAo deve preservar a identidade e a privacidade do idoso
assegurando um ambiente acolhedor, de respeito e dignidade.

Art. 139. As Instituicdes de que trata esta Secdo, além das disposicdes legais que
lhes sd@o aplicaveis, devem atender ainda quanto aos servicos de Nutricdo e
Dietética:

| - possuirem cozinha e anexos com area minima de 5,00 m2 (cinco metros
quadrados), atendidas as normas sanitarias quanto a edificacdo e organizacéo;

Il - possuir refeitdrio com estrutura e organizacdo adequadas, conforme normas
pertinentes, com area minima de 5,00 m2 (cinco metros quadrados), guardada a
proporcédo de 0,50 m2 (meio metro quadrado) por pessoa assistida.

81° A ILPI deve garantir aos idosos a alimentacéo, respeitando os aspectos culturais
locais, oferecendo, no minimo, seis refei¢cbes diarias.

82° Nas ILPI tipo Casa/Lar em que os idosos preparam 0 seu proprio alimento, estes
deverdo receber orientacdo e apoio nutricional além de suporte alimentar nos
momentos em que estiverem impossibilitados de proverem sua alimentacao.

83° A manipulagéo, preparacdo, fracionamento, armazenamento e distribuicdo dos
alimentos devem seguir o estabelecido no Regulamento Técnico de Alimentos,
Anexo VI, do Cddigo de Vigilancia Sanitaria de Luziania e/ou outras legislacdes
pertinentes.

84° O acesso a cozinha e a despensa deve ser restrito ao pessoal do setor.

Art. 140. A instituicdo deve manter disponiveis normas e rotinas técnicas quanto aos
seguintes procedimentos:
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| - limpeza e descontaminag&o dos alimentos;
Il - armazenagem de alimentos;
Il - preparo dos alimentos com enfoque nas boas praticas de manipulagéo;
IV - boas praticas para prevencao e controle de vetores;
V - acondicionamento dos residuos.
Art. 141. As Instituicbes de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI), além das
disposicdes legais que lhes sdo aplicaveis devem atender, ainda, quanto aos

sanitarios:

| - 0 banheiro deve possuir area minima de 3,60 m? (trés metros e sessenta
centimetros), com 01 (uma) bacia, 01 (um) lavatério e 01 (um) chuveiro;

Il - ndo sera permitido qualquer desnivel em forma de degrau para conter a agua;

lll - ndo sera permitido o uso de revestimentos que produzam brilhos e reflexos;

IV- sanitarios coletivos, separadas por sexo, na proporcdo de um vaso sanitério para
cada seis pessoas, equipados com barras de apoio a 0,80m (oitenta centimetros) do
piso e afastadas 0,05m (cinco centimetros) da parede, tanto no lavatério, como no
vaso sanitario e no box do chuveiro;

V- ter no minimo, um box com vaso sanitario que permita a transferéncia frontal e
lateral de uma pessoa em cadeira de rodas, conforme especificacoes da
NBR9O050/ABNT;

VI - ter chuveiros com agua quente e dimensdes que permitam o0 banho na posi¢éo
sentada, na propor¢do de um chuveiro para cada 12 pessoas;

VIl - devem possuir campainha de alarme, luz de vigilia sobre a porta, iluminagéo
intensa e eficaz;

81° As portas dos compartimentos internos dos sanitarios coletivos devem ter vaos
livres de 0,20m (vinte centimetros) na parte inferior.

82° As banheiras de imersdo s6 serdo permitidas nas salas de fisioterapia.

83° Deve ser instituido o uso individualizado de sabdo, bucha, pente, escova, toalha
e roupas.

Art. 142. As InstituicBes de que trata esta Secdo, além das disposi¢cdes legais que
lhes sdo aplicaveis, devem atender ainda quanto aos medicamentos:
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I- cabe ao Responsavel Técnico da instituicdo a responsabilidade pelos
medicamentos em uso pelos idosos, respeitados os regulamentos de vigilancia
sanitaria quanto a guarda e administracao;

I - dispor de area ou local com capacidade suficiente para assegurar o
armazenamento ordenado;

Il - realizar o monitoramento da temperatura ambiente (area ou local de
armazenamento) e de geladeira (caso armazene medicamentos termolabeis);

IV- dispor de armario resistente e/ou sala propria fechada com chaves para o
armazenamento dos medicamentos controlados;

V- dispor de livro de receituério destinado aos registros das injecdes efetuadas;

VI - condi¢des para o descarte de perfuro-cortantes de forma adequada e com vistas
a evitar riscos de acidentes e contaminacdo, bem como outros residuos resultantes
da aplicacdo de injetaveis;

VIl - deve manter rotinas escritas (procedimentos operacionais) quanto as condicdes
para: aquisicdo, armazenamento e dispensacédo de medicamentos.

81° Na aquisicdo dos medicamentos: estabelecer conferéncia inicial dos produtos
(se a rotulagem estd completa, embalagem integra, lacrada, data de fabricacao,
validade, condigbes para 0 armazenamento, registro no ministério da saude, se o
medicamento confere com a prescricdo médica).

§2° No armazenamento: estabelecer o local que seja protegido da acado direta da luz
solar, umidade e temperatura excessiva (registros dos  controles);
prateleiras/armarios afastados das paredes e do chdo que possibilite a limpeza e
higienizacéo.

83° Na dispensacdo: Estabelecer a conferéncia final antes da administracéo,
verificando novamente a data de validade e a prescricdo médica. Definir os cuidados
na preparacdo dos quites (doses individualizadas) que assegure identidade dos
comprimidos fracionados, evitando trocas.

84° Todos os procedimentos referentes a aplicacdo de injetaveis devem ser

realizados mediante rotinas preestabelecidas, bem como obedecer a prescricao
médica.

85° Estabelecer procedimentos claros que definam o destino dos produtos com
prazo de validade vencidos e o0 monitoramento dos produtos que estdo proximo do
vencimento.
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Art. 143. Todos os funcionarios dos estabelecimentos a que se refere esta Secéo,
além de cumprirem as normas sanitarias no que couber, deverao:

| - atender aos critérios minimos de quantidade, escolaridade e capacitacdo exigidos
pelo 6rgdo competente (MS);

ll- participar de cursos e treinamentos especificos e sobre saude do idoso;

lll - observar todas as normas de biosseguranca ao prestar os cuidados aos idosos
(lavagem das maos, higiene pessoal, uso de uniforme, uso de EPI, etc);

IV - zelar pela vida, pela educacéo, pelo respeito e dignidade da clientela assistida.

Art. 144, Devem ser adotados procedimentos de higiene pessoal e do ambiente no
sentido de preservar e promover a saude da clientela assistida, tais como:

| - manter o ambiente limpo e organizado e isento de odores desagradaveis através
de limpeza diaria e faxina semanal, incluindo piso, paredes, teto, méveis, objetos
pessoais e etc.;

I - Cobrir com capa impermeavel os colchGes dos idosos que apresentem
incontinéncia urinaria e dos demais com capa protetora de tecido;

Il - As roupas de uso pessoal devem ser identificadas e usadas individualmente;

IV - promover a higiene e desinfeccdo diaria dos vasos sanitarios, das comadres e
compadres, e dos colchdes impermeaveis com solucdo de alcool a 70% ou
hipoclorito de sddio a 1% ou outro produto indicado pelo Ministério da Salde ou pela
autoridade sanitaria;

V - Auxiliar e estimular o idoso a promover o0 seu auto cuidado e a ado¢do de habitos
de higiene considerando o banho diario, a lavagem das méos e a escovacado dos
dentes como parte indispensavel do processo educativo e da promog¢do da salde.

Art. 145. As Instituicdes de Assisténcia ao ldoso devem promover acdes ludicas e
socioeducativas, tais como:

| - atividades ludicas, recreativas e culturais (trabalhos manuais, passeios, jogos);
Il - atividades conjuntas de idosos com pessoas de outras geracoes;
[l - incentivar a participacédo da familia e da comunidade na atenc&o ao idoso;

IV - atividades fisicas adequadas as necessidades do idoso e que estimulem a sua
autonomia,;
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V - atividades e rotinas para prevenir e coibir qualquer tipo de violéncia e
discriminag&o contra os idosos nelas residentes.

Art. 146. As instituicbes devem manter atualizados o0s prontudrios, registros,
relatérios, planilhas e o Plano de Atencéo Integral a Saude dos Residentes, que

poderdo ser exigidos a qualquer momento pela autoridade sanitaria competente e
devem conter:

| - Registro de Admisséo - registro atualizado das pessoas atendidas, constando:
nome completo, data de nascimento, sexo e grau de dependéncia;

Il - Prontuario - registro de informacdes: capacidade funcional, estado de saude,
consultas, exames, vacinas e todos os fatos relevantes ocorridos no periodo de
atendimento relacionados a saude, bem estar social, direitos previdenciarios, alta
e/ou o6bito;

[l - Relatério ou Planilha Mensal contendo:

a) nome dos internos, idade, sexo e grau de dependéncia,

b) registrar na frente de cada nome, as intercorréncias do més (admisséo, alta, o6bito,
internacdo, queda, diarréia, desidratacdo, escabiose, doencas de notificacdo

compulsoria);

c) prevaléncia de: desnutri¢cdo, Ulcera de decubito, hipertensdo arterial, diabetes, Mal
de alzeimer, Mal de Parkinson, Cancer e outras patologias.

Art. 147. A ILPI deve comunicar a Secretaria Municipal de Assisténcia Social ou
congénere, bem como ao Ministério Puablico, a situacdo de abandono familiar do
idoso ou a auséncia de identificacdo civil, arquivando copia do comunicado.

Art. 148. A instituicdo deve elaborar a cada dois anos um Plano de Atencao Integral
a Salde dos residentes que contemple:

| - compatibilidade com os principios da universalizacéo, equidade e integralidade;

Il - indicar os recursos de saude disponiveis para cada residente, em todos 0s niveis
de atencdo, sejam eles publicos ou privados, bem como referéncias;

lll - prever a atengdo integral a satude do idoso abordando os aspectos de promocéo,
protecdo e prevencao;

IV - Conter informacdes acerca das patologias incidentes e prevalentes nos
residentes.
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Art. 149. A instituicdo deve avaliar anualmente a implantagcdo e efetividade das
acdes previstas no plano, considerando, no minimo, os critérios de acesso,
resolubilidade e humanizacao.

Art. 150. Em caso de intercorréncia médica, a instituicdo deve dispor de um servico
de transporte para a remocgdo do idoso, cabendo ao Responsavel Técnico
providenciar o encaminhamento imediato do idoso ao servico de saude de referéncia
previsto no plano de atencdo e comunicar a sua familia ou representante legal.

Art. 151. A equipe de saude responsavel pelos residentes devera notificar &
vigilancia epidemiolégica a suspeita de doenca de notificacdo compulséria conforme
0 estabelecido no Decreto n°. 49.974-A - de 21 de janeiro de 1961, Portaria N°
1.943, de 18 de outubro de 2001, suas atualizacdes, ou outra que venha a substitui-
la.

Art. 152. A instituicdo devera notificar imediatamente a autoridade sanitaria local a
ocorréncia dos eventos sentinelas abaixo:

| - queda com les&o;
Il - tentativa de suicidio.

Art. 153. Compete as ILPIs a realizagcdo continuada de avaliacdo do desempenho e
padrdo de funcionamento da instituicdo, levando em conta, no minimo, os seguintes
indicadores: taxa de mortalidade em idosos residentes; taxa de incidéncia de doenca
diarréica aguda em idosos; taxa de incidéncia de Escabiose em idosos residentes;
taxa de incidéncia de desidratacdo em idosos residentes; taxa de Prevaléncia de
Ulcera de decubito e taxa de prevaléncia de desnutricdo em idosos residentes.

Pardgrafo Unico. Todos os meses de janeiro a instituicdo de Longa Permanéncia
para Idosos deve encaminhar a Vigilancia Sanitaria local o consolidado dos
indicadores do ano anterior em planilha padronizada fornecida pela VISA.

Art. 154. Os albergues e casas de apoio atenderdo as disposicdes relativas a
hospedagem no que couber.

Secéao Xl
Das lavanderias e estabelecimentos congéneres

Art.  155. As lavanderias devem conter as seguintes areas devidamente
individualizadas, identificadas e com dimensdes que atenda a demanda:

| - area suja destinada a recepcdo de roupas, pesagem e desinfeccao, quando for o
caso;
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Il - &rea intermediaria destinada a lavagem, alvejamento e enxague;
Il - &rea limpa destinada & secagem, passagem e armazenamento.

Paragrafo uUnico. Nas lavanderias cuja demanda seja pequena e 0 processamento
ndo ofereca riscos de contaminacdo, as &reas de que tratam esse artigo poderédo
resumir-se em area suja e area limpa.

Art. 156. Instituir o fluxo da roupa de modo a ndo permitir 0 cruzamento entre a
roupa suja e a roupa limpa prevenindo contaminacao.

Art. 157. A ventilacdo devera ser no sentido da area limpa para a area suja, sendo
preferencialmente natural.

Art. 158. Devem possuir equipamentos suficientes e adequados, mantidos em bom
estado de conservacéo e dispostos conforme a arealfinalidade a que se destinam.

Art. 159. As lavanderias serdo dotadas de reservatorio de dgua com capacidade
correspondente ao volume de servico, sendo permitido o uso de agua de pocos,
guando inexistente ou insuficiente o fornecimento publico, desde que ndo seja esta
poluida, contaminada e/ou impropria ao uso a que se destina, comprovando-se a
sua adequacao por laudo de andlise.

Art. 160. A agua a ser utilizada deve satisfazer os seguintes requisitos:

| - aspecto limpido e sem matérias em suspensado (teor de solidos em suspensao
inferior a 15mg/l);

- dureza inferior a 30 ppm de carbonato de célcio;
- alcalinidade total inferior a 250 ppm de carbonato de sédio;

Art. 161. O lancamento dos esgotos das lavanderias deverd obedecer as exigéncias
da empresa de saneamento local, e ainda ao seguinte:

| - as lavadoras devem estar conectadas a canaletas com tampa gradeada, de facil
remocdo, destinadas ao escoamento da agua servida, com aproximadamente 20 cm
de profundidade e inclinagéo suficiente que permita o escoamento da carga total das
lavadoras, sem transbordos ou estagnacoes:

Il - as canaletas da area suja ndo podem ter conexdo com as canaletas da area
limpa de forma que propicie refluxos;

Il - possuir instalacdo de caixa de retencdo de fragmentos (fiapos etc.), com tela
para reter os felpos e fiapos de roupas, de forma a impedir 0 entupimento da rede de
esgotos, mantida em perfeito estado de funcionamento;
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IV- onde ndo houver sistema publico de coleta de esgotos devera ser adotada outra
solucdo, sendo vetado o lancamento dos esgotos das lavanderias nas galerias de
coleta de &guas pluviais ou mananciais sem prévio tratamento e autorizacdo do
orgado competente.

Art. 162. O aquecimento da agua podera ser feito por caldeira ou energia elétrica,
obedecidas em qualquer caso as normas de seguranca vigentes, devendo ser
apresentada a anotacdo técnica e os relatérios de inspec¢do das caldeiras sempre
que solicitado pela autoridade sanitéria.

Art. 163. Quando a caldeira fizer uso de madeira como combustivel, fica o
responsavel obrigado a tomar todas as medidas pertinentes quanto a disposicado da
madeira e controle da emissdo de fumacas para ndo causar incbmodos a
vizinhanca;

Art. 164. O pessoal devera ser treinado em noc¢fes bésicas de higiene e seguranca
do trabalho, funcionamento das maquinas, fluxo da lavanderia, manipulacdo de
produtos quimicos e meios de contaminacao e descontaminacao das roupas;

Art. 165. Os carrinhos usados no transporte de roupas limpas ndo podem ser 0s
mesmos usados no transporte de roupas sujas, devendo sempre ser identificados.

Art. 166. As roupas limpas devem ser acondicionadas de forma adequada,
guardadas em armarios fechados, devendo estar em sacos plasticos de primeiro uso
e lacrados quando forem enviados a outros estabelecimentos.

Art. 167. Devem atender as normas sanitarias vigentes no que se refere ao uso,
manipulacéo, fracionamento e acondicionamento de produtos quimicos.

Art. 168. Os postos de recebimento e entrega de roupas deverdo obedecer as
disposicbes contidas neste Regulamento, no que couber, a juizo da autoridade
sanitaria, devendo possuir Alvara Sanitario independente da lavanderia.

Art. 169. Os veiculos destinados ao transporte de roupas servidas e/ou limpas
devem possuir:

| - Certificado de Vistoria;

Il - compartimentos individualizados e identificados para roupas limpas e sujas,
qguando for usado para o transporte de ambas, simultaneo ou nao;

Il - compartimento de transporte vedado, de material que permita a limpeza e
desinfeccéo, ndo devendo haver comunicacdo direta aberturas ou frestas entre este
e a cabine do motorista.
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Secao Xli
Das agéncias funerarias, salas de veldrios e cemitérios

Art. 170. E vedado o tratamento, manipulacéo e/ou a permanéncia de cadaveres nas
agéncias funerarias.

Art. 171. Os locais destinados a vel6rios, anexos ou ndo a cemitérios, devem dispor
de:

| - sala de vigilia com area nao inferior a 20,00 m2 (vinte metros quadrados);
Il - sala de descanso e espera proporcional ao numero de salas de vigilia,;

Il - cadeiras, sofas de descanso e outros modveis deverdo ser revestidos com
material impermeavel e mantidos em perfeito estado de conservagéo e limpeza.

IV - instalacdes sanitarias separadas por sexo anexas a sala de velério ou de facil
acesso;

V - copa: ambiente destinado a guarda e distribuicdo de refeicdes e lanches.

Art. 172. Nao € permitido o velorio em edificios de apartamentos e habitacdes
coletivas, salvo quando nestes existirem capelas.

Art. 173. Os cemitérios sO poderdo ser construidos mediante autorizacdo do poder
publico municipal, apdés o licenciamento ambiental de que trata a Resolugéo
CONAMA n° 335, de 03.04.2003, obedecidas as normas pertinentes.

Art. 174. Os cemitérios devem possuir pelo menos:

| - local para administracdo e recep¢ao;

Il - depdsito de materiais e ferramentas;

lll - vestiario completo e instalacdes sanitarias para os empregados;

IV- instalacdes sanitarias para o publico, separadas para cada sexo;

V- refeitério para funcionarios.

Art. 175. Nos cemitérios, pelo menos 20% de sua area sera destinado a arborizacéo
ou ajardinamento.

Paragrafo Unico - Os jardins sobre jazigos ndo serdo computados para os efeitos
deste artigo.
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Art. 176. Os vasos ornamentais ndo deverdo conservar agua, a fim de evitar a
proliferacdo de mosquitos, sendo admitido apenas se permanecerem cheios de
areia.

Art. 177. Cabe a administracdo do cemitério a responsabilidade pela manutencédo de
condicbes que ndo propiciem a proliferacdo de vetores ou riscos a saude de
visitantes e funcionarios, devendo:

| - promover a orientacdo de funcionarios quanto aos cuidados com o ambiente;

Il - promover a orientacdo de visitantes quanto aos cuidados com materiais que
possam acumular agua de chuva devendo, em qualquer caso, viabilizar o
recolhimento de tais materiais deixados por estes;

Il - desautorizar qualquer construcdo, melhoria ou adorno em timulos que possam
favorecer a proliferacdo de mosquitos, responsabilizando-se pela remocao de tais
condi¢des quando existentes;

IV - efetuar o controle de trabalhadores autbnomos no interior do cemitério, ficando
solidariamente responsavel pelas acdes e omissdes destes que desencadeiem
qualquer problema de ordem sanitaria.

Art. 178. Os projetos referentes a construgdo de cemitérios deverdo ser submetidos
a prévia aprovacao da autoridade sanitéria.

Art. 179. Os residuos sélidos ndo humanos resultantes da exumacdo de corpos
deverdo ter destinacdo ambiental e sanitaria adequada, sendo vedada sua
acumulacéo no local ou queima ao ar livre.

Paragrafo unico. Os residuos mencionados no caput receberdo o mesmo tratamento
dado aos residuos infectantes.

Art. 180. As inumacdes sO poderéo ser feitas 24 (vinte e quatro) horas ap6s a morte,
salvo alguma observacdo do médico atestante do 6bito que exija prazo menor,
devidamente justificado.

Art. 181. Nenhum sepultamento sera feito sem o atestado de 6bito e seu respectivo
registro no Cartério competente.

Art. 182. Nenhum sepultamento podera ser feito fora dos cemitérios licenciados,
publicos, particulares ou religiosos, e sem observancia dos preceitos sanitarios ou
legais.
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Art. 183. Nos casos de mortes violentas, homicidios, suicidios ou resultante de
acidente de trabalho, a inumacdo ndo poderd ser realizada sem o prévio exame
cadavérico realizado pela autoridade competente.

Paragrafo Unico. A autoridade sanitaria podera requisitar copia do exame cadavérico
realizado pela autoridade policial quando houver justificado interesse para a saude
publica.

Art. 184. Produtos de abortamento - placenta, embrido ou feto - membros
amputados/pecas anatémicas e visceras humanas serdo inumados com as cautelas
devidas, obedecida a legislacdo especifica.

81° Os produtos citados neste artigo sé poderdo ser transportados recebidos e/ou
inumados devidamente descritos em guias de remessa/recebimento, sendo
obrigatdria a manutencdo destas guias, em arquivo, tanto na empresa responsavel
pelo transporte quanto no cemitério, devendo ser apresentadas sempre que
solicitado pela fiscalizagéo.

82° Tais produtos ndo poderdo ser transportados, recebidos pelo cemitério e/ou
inumados sem estarem devidamente embalados em saco plastico branco leitoso,
tipo 2, ou outra embalagem autorizada pela autoridade sanitaria competente.

83° Os sacos referidos no paragrafo anterior ndo poderdo estar violados para o
transporte ou recebimento, sendo vedado o seu rompimento no momento da
inumacao.

Art. 185. A inumacao de cadaver vitimado por doenca transmissivel podera ser feita
antes de 24 (vinte e quatro) horas apds o 6bito, observadas as cautelas e medidas
determinadas pela autoridade competente.

Art. 186. E proibido o uso de caixdes metalicos ou de caixdes de madeira revestidos
deste metal, excetuando-se o0s casos indicados pela autoridade sanitaria
competente.

Pardgrafo Unico. Outros materiais poderdo ser utilizados na fabricacdo de caixdes,
desde que aprovados pela autoridade sanitaria.

Art. 187. Havendo suspeita de que o 6bito foi consequente a doenga transmissivel,
endémica ou epidémica, a autoridade sanitaria podera exigir a necropsia ou
exumacao para determinar a causa da morte.

Art. 188. As transladacfes s6 poderdo ser efetuadas decorridos 03 (trés) anos apos
a morte quando ndo se tratar de doencas transmissiveis, ou 05 (cinto) anos quando
for este o caso.
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81° Este prazo podera ser reduzido para 02 (dois) anos em se tratando de criangas
até a idade de 06 (seis) anos, inclusive.

82° Os prazos aqui previstos ndo se aplicam quando houver pedido de exumacao
pelas autoridades sanitarias ou policiais para esclarecimentos de diagndésticos ou em
se tratando de crimes dolosos, culposos ou de acidentes de trabalho.

Art. 189. Tratando-se de morte violenta, homicidio, suicidio ou resultante de acidente
do trabalho, a cremacédo do cadaver s6 sera permitida mediante autorizacdo da
autoridade competente.

Art. 190. Os crematérios obedecerdo aos preceitos dos necrotérios no que couber e
a legislacdo ambiental pertinente.

81° A energia térmica empregada nos fornos de cremacgdo sera preferencialmente
elétrica, ndo se permitindo, em hipétese alguma, o emprego de lenha ou carvéo.

§2° Os fornos ou salas crematorias devem ser providos de exaustores ou
equivalentes, devidamente aprovados pelas autoridades competentes, de modo a
impedir que os odores ou gases contaminem o ambiente.

Art. 191. Os veiculos das empresas funerarias devidamente licenciadas e
autorizadas pelo 6rgéo sanitario que se destinem ao transporte de cadaveres, pecas
anatdmicas de estudo ou para sepultamento, quaisquer restos mortais e material
biolégico devem:

| - ser revestidos internamente - piso, laterais e teto - de material liso, lavavel,
resistente a produtos de limpeza e desinfeccao;

Il - ser lavados e desinfetados ap0s 0 seu uso;

lll - ter o local em que repousa 0 caixdao com revestimento metalico ou outro material
impermeavel e resistente ao atrito e que facilite o deslizamento do caixao;

IV - ter a cabine destinada ao motorista isolada do compartimento de carga, de
forma eficiente, sem frestas ou comunicac¢des, garantida a perfeita vedacdo contra
odores, gazes e outros;

V - ser utilizados exclusivamente para os fins previstos no caput deste artigo.

§1° E proibido o transporte de pessoas, animais ou quaisquer objetos no
compartimento de carga.

82° A lavagem e desinfec¢do dos veiculos definidos neste artigo s6 poderdo ser
efetuadas em lava jatos licenciados pelo 6rgdo sanitario competente, obedecidas
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todas as normas previstas neste regulamento para este tipo de estabelecimento e
em especial as destinadas & protecdo da saude do trabalhador.

Art. 192. O transporte de restos mortais exumados sO sera feito em urna ou caix@o
metalico, hermeticamente fechado e com autorizacdo da autoridade sanitaria
competente.

Paragrafo Unico. Em se tratando de morte por doenca transmissivel, a exigéncia do
caixdo metdlico ou equivalente, em hipotese alguma, podera ser dispensada.

Art. 193. Os servicos de somatoconservacdo de cadaveres obedecerdo a legislacédo
estadual ou federal vigente.

Secao XIll

Dos Estabelecimentos de Optica
Art. 194. Além das disposi¢Bes contidas nas legislacdes federais e estaduais, 0s
estabelecimentos de 6ptica deverdo obedecer ao previsto neste Regulamento
Técnico.
Art. 195. Nenhum estabelecimento de Optica podera instalar-se e funcionar em
qualquer parte do Municipio sem a prévia licenca do 6rgdo sanitario competente.
81° A responsabilidade técnica dos estabelecimentos de venda a varejo e servigo de
produtos Opticos compete a 6ptico devidamente habilitado na forma da legislacédo
pertinente e com termo de responsabilidade assinado perante a autoridade sanitaria
competente.
82° O responséavel técnico ndo podera assumir a direcdo técnica de mais de um
estabelecimento congénere.
83° A presenca do responsavel técnico sera obrigatéria durante todo o horario de
funcionamento do estabelecimento.
84° Quando desejar cessar a responsabilidade técnica, o Optico deverd apresentar a
autoridade sanitaria documento comprobatério de rescisdo do contrato de trabalho,
com a apresentacdo de copia da carteira de trabalho - das péaginas referentes ao
Contrato de trabalho - exceto se o responsavel técnico for sécio ou proprietério,
quando devera ser apresentada a alteracdo do contrato social devidamente
averbado no registro competente, juntamente com o requerimento de baixa de
responsabilidade técnica.
85° Esses estabelecimentos poderdo manter técnico responsavel substituto,
legalmente habilitado e com termo de responsabilidade assinado perante a
autoridade sanitaria competente, para suprir os casos de impedimento ou auséncia
do titular.
Art. 196. Compete ao Optico responsavel técnico:
| - o aviamento correto das prescricbes Opticas fornecidas pelos profissionais
médicos;
Il - substituir as lentes quando as mesmas apresentarem-se danificadas;
lll - conferir as lentes apds o seu fabrico;
IV - possuir equipamentos e maquinarios necessarios ao fim a que se propde;
V - cumprir e fazer cumprir as disposi¢des do presente Regulamento.
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Art. 197. Para o licenciamento dos estabelecimentos de que trata essa Secdo sera
necessario requerimento do responsavel técnico e apresentacdo do documento habil
comprobatério de constituicdo e legalizacdo da empresa, independentemente de
outros documentos a serem exigidos pela autoridade competente.

Art. 198. Os estabelecimentos denominados 6ticas ou estabelecimentos congéneres
nao poderao:

| - realizar exames optomeétricos, manter em seu interior, ou mesmo fora de suas
dependéncias, consultérios, equipamentos médicos e vender Oculos de grau e lentes
de contato sem prescricdo médica, observando-se:

a) consideram-se exames optomeétricos os exames de refracdo e a adaptacao de
lentes de contato;

b) consideram-se equipamentos médicos, a lampada de fenda, o autorrefrator, o
ceratdbmetro, o refrator e o oftalmoscopio direto;

Il - manter estoque e/ou comeércio de colirios, soros e outros medicamentos de uso
em oftalmologia ou ndo, bem como de alimentos em geral;

Il - afixar cartazes ou anuncios oferecendo exames de vista e/ou de consultas com
meédicos oftalmologistas ou profissionais afins, distribuir cartbes ou vales consultas
que deem direitos a consultas, remuneradas ou ndo, ou ainda com reducdo de
preco.

Art. 199. E proibido o fornecimento, a comercializacio e a intermediacdo da
comercializacdo dos produtos opticos abrangidos por esta norma em consultérios,
clinicas médicas ou hospitais.

Art. 200. Nenhum médico, na localidade onde exercer a clinica, nem o respectivo
cbnjuge, podera possuir ou ter sociedade para explorar o comércio de O6culos com
lente corretoras, de protecdo ou de contato, sendo-lhes vedada a indicacdo de
determinados estabelecimentos para o aviamento de suas prescri¢oes.

Art. 201. Os estabelecimentos do comércio varejista de produtos opticos nao
poderdo se instalar em hospitais, em complexos hospitalares ou em clinicas
médicas.

Art. 202. As filiais ou sucursais dos estabelecimentos de ética sdo considerados
como estabelecimentos autbnomos, sendo-lhes aplicadas, para efeito de
licenciamento fiscalizagdo, as exigéncias contidas nos artigos anteriores.

Art. 203. Estdo sujeitos ao presente Regulamento o comércio de éculos com lentes
de grau e protecdo sem grau, com ou sem cor, bem como de lentes de contato.

Art. 204. Os estabelecimentos que terceirizem servicos de Optica deverdo possuir
copia autenticada da licenca sanitaria atualizada dos estabelecimentos com os quais
mantém negociacbes bem como do contrato de prestacdo de servico, devendo 0s
mesmos estar disponiveis para apresentacdo durante a fiscalizacao.

Art. 205. O estabelecimento de comércio de produtos Oticos devera manter registro
dos dados contidos nas ordens de servico enviadas e dispor de instrumento que
comprove a realizacdo do servico pelo laboratério a que se refere o artigo anterior.
Art. 206. SO poderdo ser aviadas prescricdes que contiverem:

I- identificacdo do paciente (nome, endereco e idade);

[l- dados para a confeccdo das lentes (dioptria, tipo da lente);
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- identificacdo do prescritor (Registro Profissional, identificagdo do
estabelecimento, carimbo e assinatura);

IV- local e data da emisséo.

Art. 207. Apds a prévia avaliacdo da prescricdo, estando esta de acordo com as
exigéncias do artigo anterior, devera ser emitida a Ordem de Servico ao laboratério
de producéo, constando:

I- a transcricdo dos dados da prescri¢ao;

ll- conferéncia e registro das medidas;
ll- informag®es técnicas adicionais que forem necessérias para a confeccao.

Art. 208 Deverd ser realizada conferéncia da Ordem de Servico atendida pelo
laboratorio, assegurando a existéncia:
I- do carimbo e assinatura do responséavel técnico do laboratério e a data;

ll- da exatiddo da confeccao de acordo com os dados da ordem de servico.

Art. 209. Os estabelecimentos do comércio de produtos Opticos deverao possuir 0s
seguintes equipamentos:

I- lensdmetro: aparelho que mede e confere dioptria (pode medir 0 grau exato dos
oculos)

ll- pupildmetro: Aparelho utilizado para medir as distancias naso-pupilares, ou seja, a
distancia da pupila ao nariz;

lll- aquecedor de Areia: Equipamento para ajuste de armacéo;

Pardgrafo Unico. O disposto nos incisos | e Il deste artigo ndo se aplica aos
estabelecimentos que comercializem apenas 6culos de protecao solar.

Art. 210. E vedado o depoésito, comércio e/ou fornecimento, a qualquer titulo, de
bebidas alcodlicas nos estabelecimentos denominados 6éticas ou estabelecimentos
congéneres.

Secéao XIV
Dos Consultorios Veterinarios, Clinicas Veterinarias, Ambulatorios
Veterinarios, Hospitais Veterinarios, Pet-Shops e Congéneres

Art. 211. Todos os estabelecimentos privados e oficiais, cooperativas, firmas
associacdes, sociedades, companhias, empresa de economia mista, entidades
estatais, paraestatais, autarquias, que comercializarem produtos de uso veterinario,
e ainda os de assisténcia médico-hospitalar, s6 poderdo funcionar quando
licenciados pelo 6rgdo de Vigilancia Sanitéria e sob a responsabilidade técnica de
profissional habilitado, devidamente inscrito no 6rgédo sanitario competente e no
respectivo Conselho Regional.

Art. 212. Entende-se por produtos de uso veterinario todos os preparados de férmula
simples ou complexa, de natureza quimica, farmacéutica, biolégica ou mista, com
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propriedades definidas e destinadas a prevenir, diagnosticar ou curar doencas dos

animais, ou que possam contribuir para a manutencéo da higiene animal.

Art. 213. Para o licenciamento sera necessério requerimento do responsavel técnico

e apresentacdo do documento comprobatério da constituicdo e legalizacdo da

empresa, contrato de trabalho com o responsavel técnico vistado pelo respectivo

conselho e de outros documentos exigidos, a critério da autoridade competente.

Art. 214. A fiscalizacdo de produtos de uso veterinario, dos estabelecimentos que os

comercializem far-se-4 de conformidade com a legislacédo federal vigente.

Secao XV
Das Empresas que comercializam, distribuem, armazenam, transportam,
utilizam ou prestam servicos com produtos agrotdxicos, seus componentes e
afins e produtos agropecuarios
Subsecao |
Condicdes Legais

Art. 215. As empresas que comercializam, distribuem, armazenam, transportam,

utilizam ou prestam servicos com produtos agrotoxicos, agropecuarios, seus

componentes e afins s6 poderdo funcionar quando licenciadas pela Vigilancia

Sanitaria Municipal e sob a responsabilidade técnica de profissional habilitado,

devidamente inscrito no 6rgdo sanitario competente e no respectivo Conselho

Regional.

Subsecéo I
Das Condicdes Fisicas, Higiénico-Sanitarias e Técnicas

Art. 216. As empresas a que refere este capitulo deverdo ser independentes de

residéncias, clinicas, consultérios, estabelecimentos que comercializam alimentos de

uso humano e outros tipos de estabelecimentos classificados a critério da autoridade
sanitaria.

Art. 217. As empresas prestadoras de servigos deverdo ser instaladas em local

aprovado pelo 6rgéo estadual responsavel pelo meio ambiente e recursos hidricos.

Art. 218. Os estabelecimentos que comercializam, distribuem, armazenam,

transportam, utilizam ou prestam servicos com produtos agrotoxicos, agropecuarios,

seus componentes e afins devem satisfazer no minimo as seguintes exigéncias
fisicas e higiénico-sanitarias:

I-  possuir piso impermeavel, resistente e de facil limpeza, provido de ralo com
sifdo para escoamento da agua de lavagem;

[I-  possuir paredes lisas e em cores claras;

lll-  possuir iluminacdo natural e/ou artificial adequadas ao ambiente;

V- possuir ventilagdo suficiente e de modo que permita troca constante de ar no
ambiente;

V- possuir instalagdes sanitarias em numero suficiente ao porte de empresa,
separados por sexo, localizados de maneira que 0 acesso aos mesmos seja
independente do saldo de vendas;

VI- em caso do estabelecimento possuir refeitério e/ou copa esta devera localizar-
se independente do saldo de vendas ou do depdsito, e possuir lavatorio;

VII- possuir prateleiras e/ou estrados para armazenagem ou exposicdo das
mercadorias separando o0s alimentos de wuso animal, medicamentos,
agrotoxicos etc.;
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VIII- possuir recipientes com tampa para guarda e exposi¢cao de produtos destinados
a venda a granel;

IX- manter rigorosa higiene desde os depodsitos e os arredores do estabelecimento
até o saldo de vendas.

Art. 219. O lixo comum deve ser acondicionado em saco plastico dentro de um
recipiente com tampa, retirado diariamente, e depositado em local adequado.
Art. 220. Seguir rigorosa orientagdo contida nos rotulos e bulas dos produtos, no
caso de residuos de agrotoxicos e de seus componentes, provenientes de
embalagens violadas e/ou danificadas.
Art. 221. O transporte de agrotéxicos, seus componentes a afins devera se submeter
as regras e procedimentos estabelecidos para transporte de produtos perigosos,
constante da legislac@o especifica em vigor.
Art. 222. As empresas que manuseiam agrotdxicos, seus componentes e afins,
deverdo promover a triplice lavagem dos vasilhames que o contenham.
Subsecéao llI

Do Depdsito de Agrotoxicos, seus componentes e Afins
Art. 223. Os locais destinados ao deposito de Agrotdxicos, seus componentes e
Afins deverao possuir;
|- area separada para Agrotéxicos, seus componentes e Afins;

ll- exaustores em quantidade e especificidade adequada;
lll-estrados em numero e dimensdes suficientes;

IV- corredores laterais e longitudinais satisfatérios;

V- placas de identificacdo por grau de toxicidade;

VI- quantidade e especificidade de EPI's (luvas, botas, mascaras, macacdes)
suficientes;

Art. 224. E proibida a presenca de produtos fracionados nos locais destinados ao
deposito de agrotoxicos, seus componentes e afins.
Subsecéao IV
Do Depdsito de Vacinas
Art. 225. Os locais destinados ao depdésito de vacinas deverao possuir:
I- camara frigorifica e/ou geladeira comercial com controle de temperatura;

ll- presenca de termdmetro de precisdo para controle de temperatura;
lll-capacidade de estocagem em dimensfes adequadas;

Paragrafo Unico - A camara frigorifica e/ou geladeira deve ser de uso exclusivo para
deposito de vacinas.
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Secao XVI
Do Transporte de Passageiros e Estacdes de Embarque

Art. 226. As estacdes de embarque e desembarque de passageiros devem dispor de
instalacdes sanitarias individuais para ambos 0s sexos, em numero suficiente a
populagdo usuéria, e em bom estado de conservacao.

81° As instalacfes sanitarias devem estar disponiveis para uso durante todo o
horario de funcionamento da estacdo e contar com lixeira com tampa, dotada de

saco plastico, sabonete liquido em dispensador adequado, toalha de papel em
dispensador adequado e papel higiénico em suporte adequado.

82° A manutencdo da estagdo, seus arredores e suas instalagbes sdo de
responsabilidade da administracdo desta.

Art. 227. As concessionarias de servico de transporte coletivo municipal deverdo
cadastrar seus veiculos junto ao érgdo sanitario e para o seu funcionamento devem
apresentar Manual de Procedimentos contendo:

I- pontos utilizados para descarga dos dejetos das privadas quimicas;

ll- pontos utilizados para o abastecimento de agua, devendo a agua utilizada ser
potavel,

lll- os dejetos das privadas quimicas devem ter destino final adequado;
IV- os papéis higiénicos devem ser descartados na privada quimica;

V- os residuos soélidos devem ser coletados, acondicionados e sofrer destinacéo final
adequada.

Art. 228. Deve ser garantido o fornecimento de equipamentos de protecdo individual
e coletivo adequados aos funcionérios encarregados da limpeza e desinfeccdo das
instalacdes sanitérias.

Secéao XVII

Dos estabelecimentos que realizam procedimentos de pigmentacao artificial
permanente da pele e insercdo de piercing.

Subsecéo |

Das Disposi¢cdes Gerais deste Capitulo
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Art. 229. Para efeitos deste Regulamento Técnico sdo adotadas as seguintes
definigdes:

I- ambiente: espaco fisicamente determinado e especializado para o0
desenvolvimento de determinada atividade caracterizado por dimensdes e
instalagOes diferenciadas. Um ambiente pode se constituir de uma sala ou de uma
area;

ll- anti-sepsia: processo de eliminagdo ou inibicAo do crescimento dos
microrganismos na pele e mucosas;

[ll- &rea: ambiente aberto, sem paredes em uma ou mais de uma das faces;

IV- &rea de processamento de artigos: local onde s&o realizadas lavagem,
preparacdo, desinfeccdo ou esterilizagdo de instrumentais utilizados nos
procedimentos;

V- artigos: compreendem instrumentos de naturezas diversas, como acessorios de
equipamentos, pingas, alicates, tesouras, biqueiras, e outros;

7

VI- artigo de uso Unico: é o produto que ap0s 0 uso perde suas caracteristicas
originais ou que, em funcdo de outros riscos reais ou potenciais a saude do usuario,
ndo deve ser reutilizado;

VIl- artigo descartavel: E o produto que apés o uso perde suas caracteristicas
originais e ndo deve ser reutilizado e nem reprocessado;

VIII- desinfecgdo: processo fisico ou quimico que elimina a maioria dos
microrganismos patogénicos de objetos inanimados e superficies;

IX- esterilizacdo: Processo fisico ou quimico ou fisico-quimico que elimina todas as
formas de vida microbiana, incluindo os esporos bacterianos;

X- evento adverso: qualquer efeito ndo desejado, em humanos, decorrente do uso
de produtos sujeitos a vigilancia sanitéria;

Xl- limpeza Consiste na remocdo de sujidades visiveis e detritos dos artigos,
realizada com agua adicionada de sabdo ou detergente, de forma manual ou
automatizada, por acdo mecéanica, com consequente reducdo da carga microbiana.
Deve preceder os processos de desinfeccao ou esterilizagao;

Xll- local insalubre: local que permite a exposicao a fatores de risco para a saude,
presente em ambientes e processos de trabalho;
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XIll- maquiagem definitiva: presenca de corantes sob a pele realizada por meio de
agulha ou outro instrumento com objetivo de embelezamento ou correcao estética,
de carater permanente localizada geralmente em sobrancelhas, contorno dos olhos
e labios;

XIV- piercing: j6éias ou outros adornos decorativos tais como argolas, alfinetes,
alargadores e assemelhados, inseridos na pele, mucosa ou outros tecidos corporais
excetuando-se os brincos inseridos no I6bulo da orelha;

XV- pigmentacéo artificial permanente da pele: pigmentacdo exdégena implantada na
camada dérmica ou subepidérmica da pele, com objetivo de embelezamento ou
correcao estética como tatuagem e maquiagem definitiva;

XVI- insercdo de piercing: procedimentos invasivos que consistem na perfuracdo e
introducdo de piercing através da pele, mucosas ou outros tecidos corporais,
objetivando fixa-los no corpo humano;

XVII- procedimentos invasivos: sdo aqueles que provocam 0 rompimento das
barreiras naturais ou penetram em cavidades do organismo;

XVIII- responsavel legal: pessoa fisica designada em estatuto, contrato social ou ata,
incumbida de representar, ativa e passivamente, nos atos judiciais e extrajudiciais a
pessoa juridica;

XIX- sala: ambiente envolto por paredes em todo seu perimetro e uma porta;

XX- tatuagem ou pigmentacdo artificial permanente da pele: pigmentacdo exdgena
introduzida fisicamente na camada dérmica ou subepidérmica da pele, com
resultado permanente, objetivando embelezamento ou correcdo estética.

XXI- Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE): Documento no qual o
usuario dos procedimentos descritos neste documento e/ou seu representante legal
expressa sua (as) anuéncia (as) prévia, apos explicacdo completa e pormenorizada
sobre o procedimento, métodos, potenciais riscos e incbmodos que podem ocorrer
durante e apls a realizacdo dos procedimentos, formulada em um termo de
consentimento, autorizando a sua realizacdo (Anexo 1V)

Subsecao I
Do Licenciamento Sanitario

Art. 230. Os estabelecimentos objetos dessa Secao devem possuir alvara de licenca
sanitaria, expedido pelo 6rgdo sanitario competente.

Subsecao i
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Do Cadastramento do Cliente

Art. 231. Os estabelecimentos devem manter ficha cadastral de todos os clientes
atendidos, contemplando 0s seguintes registros:

I- identificacdo do cliente: nome completo, data de nascimento, sexo, endereco
completo e o numero da identidade;

[I- data de atendimento do cliente;

[ll- tipo de procedimento realizado com data e local do corpo onde foi realizado o
procedimento;

IV-  eventos adversos/Intercorréncias (alergias, infec¢cfes, acidentes e outras);

V- autorizacdo por escrito dos pais e na falta destes, do responsavel legal, em caso
de menores de 18 anos de idade, anexada a ficha cadastral,

VI- Termo de Consentimento Livre e Esclarecido;

VII-  Informagdes dos produtos utilizados no procedimento: Nome do produto; N°.
de lote; Fabricante; nimero de registro na Anvisa; Data de fabricacdo; Data de
validade; Data de abertura do frasco;

VIII-  nome do profissional que realizou o procedimento.

Paragrafo Unico. Em caso de retorno, os dados devem ser adicionados a ficha de
atendimento inicial, ndo necessitando de abertura de nova ficha cadastral.

Art. 232. O cliente deve ser orientado previamente, por meio do Termo de
Consentimento Livre e Esclarecido, Anexo IV desta Lei, de todos os riscos
decorrentes da execucdo dos procedimentos.

Paragrafo Unico. O Termo de que trata este artigo deve ser preenchido em 02 (duas)
vias, ficando a la via anexada a ficha cadastral, devidamente assinada previamente
a realizacdo do procedimento, conforme documento de identificacdo apresentado e
a 2a via entregue ao cliente.

Art. 233. E proibida a realizacdo dos procedimentos de que trata essa norma técnica
em menores de 18 anos de idade, nos termos da legislacdo vigente (Artigos 5°, 17°
e 18° da Lei Federal n°. 8.069, de 13/07/90 - Estatuto da Crianca e Adolescente e
Art.129 do Cddigo Penal Brasileiro), salvo com autorizacdo por escrito do
responsavel legal pelo menor, por meio da assinatura do Termo de Consentimento
Livre e Esclarecido.
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Paragrafo unico. Devera ser apresentado e anexado ao referido documento, cépia
da carteira de identidade do responsavel legal pelo menor e cépia da certiddo de
nascimento ou carteira de identidade do menor.

Subsecéo IV
Estrutura Fisica

Art. 234. Os estabelecimentos objeto dessa Secdo deverdo ser instalados em locais
préprios, ndo sendo permitida a sua localizacdo em residéncias, ao ar livre, em
locais insalubres ou em locais publicos.

Art. 235. No que se refere a estrutura fisica, os estabelecimentos destinados &
realizacdo de procedimentos de pigmentacdo artificial permanente da pele e
insercao de piercing deverdo observar as seguintes condicées minimas:

| - recepcéo / espera com dimensionamento compativel com a demanda;
Il - sala de procedimento para o atendimento individual, observando-se:

a) deve ser dotada de lavatério exclusivo para higienizacdo das maos com agua
corrente, sabonete liquido, papel toalha descartavel e lixeira com tampa a pedal. Os
moveis e equipamentos devem ser dispostos de forma a manter um espaco
suficiente para circulacao;

b) é permitido atendimento simultaneo desde que seja respeitado o distanciamento
minimo de 01 m (um metro) entre os locais dos procedimentos e a privacidade do
cliente.

lll - area/sala de processamento de artigos dotada de:
a) pia com bancada e 4gua corrente para limpeza de materiais;

b) bancada para o preparo, desinfeccdo ou esterilizacdo de materiais e disposicao
de equipamentos;

c) quando ndo houver sala de processamento de material, esta atividade podera
estar localizada em uma area dentro da sala de procedimento, desde que
estabelecida barreira técnica e o local disponha de lavatério exclusivo para
higienizacdo das maos;

d) éarea especifica para guarda de materiais esterilizados dotada de armario
exclusivo, fechado, limpo e livre de umidade;
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e) area especifica para materiais limpos e equipamentos ndo esterilizados, dotada
de local fechado, limpo e livre de umidade.

IV - ambientes de apoio:

a) instalacdes sanitarias, em bom estado de conservacdo e higiene, dotada de
lavatorio exclusivo para higienizacdo das méaos com agua corrente, sabonete liquido,
papel toalha descartavel e lixeira com tampa a pedal;

b) Deposito de Material de Limpeza (DML) - dotado de tanque para higienizacdo de
materiais usados no processo de limpeza das superficies do estabelecimento e para
o descarte das aguas servidas.

V - condicdes gerais:

a) edificacdo solida, sem rachaduras, infiltragcbes, vazamentos ou outras alteracdes
gue comprometam sua estrutura fisica;

b) boas condi¢bes de iluminacdo e ventilagdo, natural ou artificial;
c) interligacdo com o sistema publico de abastecimento de agua potavel e de esgoto
sanitario. Na auséncia destes, deverdo ser observados os padrdes de potabilidade

da agua e destino de dejetos, conforme preconizado em legislacdo especifica;

d) piso dotado de ralo sifonado com tampa escamoteavel e com inclinagédo suficiente
para 0 escoamento das aguas servidas;

e) pisos, paredes e tetos revestidos com material liso, lavavel, impermeével e em
bom estado de conservacéo e limpeza;

f) protecdo contra entrada de insetos, roedores e outros animais;

g) mobiliario e bancadas em bom estado de conservagdo, revestidos com materiais
impermeaveis, de facil limpeza, desinfec¢do, resistentes a produtos quimicos;

h) limpeza regular dos aparelhos de ar condicionado, devidamente registradas com
assinatura do responsavel e data;

) sistema adequado de protecdo contra incéndios, conforme preconizado em
legislacdo especifica.

j) os residuos gerados devem atender a legislacdo sanitéria sobre residuos de
servicos de saude em vigor.

Subsecao V
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Materiais e Equipamentos

Art. 236. Os produtos utilizados no procedimento de pigmentacdo artificial
permanente da pele devem possuir registro na ANVISA ou do 6rgdo competente,
devendo obedecer ao disposto na Resolucdo de Diretoria Colegiada n°. 55/2008 de
06 de agosto de 2008 ou outra que vier substitui-la.

81° As tintas devem ser fracionadas para cada cliente e as sobras desprezadas no
lixo infectante.

82° A parte do equipamento que entrar em contato com a derme ndo devera ter
contato com a tinta na embalagem original.

Art. 237. Os piercings devem ser constituidos de materiais biocompativeis,
reconhecidamente aptos para inser¢cdo subcutdnea e que possuam qualidade, a fim
de evitar riscos de reacdes alérgicas ou outros agravos a saude.

Paragrafo Unico. Antes de serem introduzidos e fixados no corpo humano, o0s
piercing deverdo ser submetidos a processos de esterilizagdo.

Art. 238. Todos os equipamentos e materiais ndo descartaveis empregados na
execugdo de procedimentos descritos neste documento deverdo ser submetidos a
processo de limpeza, desinfeccdo e/ou esterilizacdo, em conformidade com o
preconizado pelo Manual de Processamento de Artigos e Superficies em
Estabelecimentos de Saude/MS, ou outro que o complemente, altere ou substitua.

Paragrafo Unico. As luvas, agulhas, laminas ou dispositivos destinados a raspar
pelos empregados nas praticas de que trata este Regulamento devem ser de uso
Unico.

Art. 239. Os produtos saneantes empregados na higienizacdo dos ambientes devem
ser acondicionados em local proprio para este fim e deverdo possuir registro no
orgdo competente.

Art. 240. A manutencdo preventiva e a corretiva dos equipamentos de esterilizacéo
deverdo ser registradas, assinadas e datadas.

Subsecéao VI
Dos Procedimentos
Art. 241. Para a execucao de atividades inerentes a pratica de procedimentos de
pigmentacdo artificial permanente da pele e colocacdo de piercing, o profissional

devera elaborar rotinas técnicas padronizadas que deverdo estar disponibilizadas e
implementadas, contendo instru¢des sequenciais das operacdes ali realizadas.
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Paragrafo uUnico. As rotinas técnicas padronizadas devem ser datadas e assinadas
pelo responséavel legal.

Art. 242. O estabelecimento deve dispor de materiais em numero adequado para o
atendimento a demanda e serem embalados individualmente ou através de Kits
individuais para cada cliente.

Art. 243. Devera existir um protocolo prevendo o encaminhamento para servigos de
salude em casos de acidentes e/ou reacBes alérgicas e infeccdo de clientes, bem
como atendimento em caso de acidente com exposi¢édo a material biolégico.

Subsecéo VIl
Recursos Humanos

Art. 244. Os profissionais que realizam procedimentos de pigmentacdo artificial
permanente da pele e colocacdo de piercing devem ser vacinados contra hepatite B
e tétano, sem prejuizo de outras que forem necessarias.

Art. 245. Os profissionais devem fazer uso de Equipamento de Protec&do Individual -
EPI.

Art. 246. Os profissionais de que trata esta Secdo devem comprovar conhecimento
basico em controle de infeccdo, processamento de artigos e superficies,
biosseguranca e gerenciamento de residuos.

Subsecéao VI
Das Disposicdes Finais deste Capitulo

Art. 247. O Responsavel legal responderd administrativamente por todos os atos
praticados, por ele ou por seus funcionérios, no interior de seu estabelecimento.

Art. 248. E vedada aos profissionais que realizam os procedimentos previstos nesta
Secdo a prescricdo e administracdo de quaisquer medicamentos (anestésicos,
antibiéticos, antiinflamatérios e outras vias) por qualquer via de administracao
(tépica, oral, injetavel e outras) aos seus clientes.

Art. 249. Nao é permitido realizar modificacbes corporais que caracterizem
procedimento cirdrgico.

Art. 250. E proibido fumar, comer, beber ou manter plantas, alimentos, bebidas,
animais, medicamentos de uso pessoal, pessoas e objetos alheios as atividades do
setor, na area de processamento de materiais.
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Art. 251. Devera ser afixado, obrigatoriamente, em local visivel, um quadro contendo
esclarecimentos acerca dos riscos e de implicagdes relacionadas aos procedimentos
de que trata esse Regulamento (Anexo V).

Art. 252. Os estabelecimentos de estética, saldes de beleza e congéneres que
praticarem os procedimentos de que trata esta Secdo, devem cumprir 0 estabelecido
na mesma.

Secao XVIli
Das Farméacias, Drogarias, Ervanarios e Similares
Subsecao |
Conceitos e Definicoes
Art. 253. Para os efeitos desta Lei e suas normas técnicas especiais, considera-se:

I- analise fiscal - A efetuada em drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e
correlatos, destinada a comprovar a sua conformidade com a féormula que deu
origem ao registro.

ll- barreira técnica- Corresponde a adocédo de procedimentos padronizados que
visam minimizar o risco de contaminacdo cruzada e que deve ser adotada quando
inexistirem barreiras fisicas, em especial a realizacdo de procedimentos distintos
em horarios diferenciados;

lll- correlato - Substancia, produto, aparelho ou acessoério ndo enquadrado nos
conceitos anteriores, cujo uso ou aplicacdo esteja ligado a defesa e protecdo da
saude individual ou coletiva; a higiene pessoal ou do ambiente; a fins diagnésticos
e analiticos; aos cosméticos e perfumes; e ainda aos produtos dietéticos, de
acustica médica, odontoldgicos e veterinarios.

IV-  denominacdo genérica - Denominagcdo de um principio ativo ou farmaco,
adotada pelo Ministério da Saude ou, em sua auséncia, a Denominacdo Comum
Internacional (D.C.l.) recomendada pela Organizagdo Mundial de Saude.

V- dispensario de medicamentos - Setor de fornecimento de medicamentos
industrializados privativo de pequena unidade hospitalar ou equivalente.

VI- dispensagdo - Ato de fornecimento ao consumidor, de drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, a titulo remunerado ou néo.

VII- distribuidor, representante, importador e exportador - Empresa que exerca direta
ou indiretamente o comércio atacadista de drogas, medicamentos, insumos
farmacéuticos e correlatos, em suas embalagens originais.
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VIl - droga - Substancia ou matéria-prima que tenha finalidade medicamentosa ou
sanitéria.

IX- drogaria - Estabelecimento de dispensacdo e comércio de drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, em suas embalagens originais.

X- ervanario ou herbanario - Estabelecimento que realiza a dispensacdo de plantas
medicinais.

Xl- embalagem hospitalar: embalagem secundaria ou primaria utilizada para o
acondicionamento de medicamentos com destinacdo hospitalar ou ambulatorial;

Xll- erva\planta medicinal: é a espécie vegetal, cultivada ou ndo, utilizada com
propdsitos terapéuticos;

XIll - empresa - Pessoa fisica ou juridica, de direito publico ou privado, que exerca
como atividade principal ou subsidiaria o comércio, venda, fornecimento e/ou
distribuicdo de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos,
equiparando-se a mesma, para efeitos legais as unidades dos orgaos da
administracdo direta ou indireta do Estado de Goias e seus municipios incumbidas
de servicos correspondentes.

XIV - especialidade farmacéutica - Sdo todas as formas farmacéuticas de férmulas
invariaveis com denominacéo especial, para ser dada ao consumo em embalagem
original, com finalidade terapéutica ou profilatica.

XV - estabelecimento farmacéutico - Unidade da empresa destinada ao comeércio
de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos.

XVI - farmécia - Estabelecimento de manipulacdo de formulas magistrais e oficinais,
do comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos,
compreendendo o de dispensacdo e o de atendimento privativo de unidade
hospitalar, ou de qualquer outra equivalente na assisténcia médica.

XVII- fracionamento - procedimento que integra a dispensacéo de medicamentos na
forma fracionada efetuado sob a supervisdo e responsabilidade de profissional
farmacéutico habilitado, para atender a prescricdo ou ao tratamento correspondente
nos casos de medicamentos isentos de prescricdo, caracterizado pela subdivisdo de
um medicamento em fracdes individualizadas, a partir de sua embalagem original,
sem rompimento da embalagem priméria, mantendo seus dados de identificacao;

XVIII- insumos farmacéuticos - Droga ou matéria-prima aditiva ou complementar de
qualquer natureza, destinada a emprego em medicamento, quando for o caso, e
seus recipientes.

C
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XIX- laboratério oficial - O laboratorio do Ministério da Saude ou congéneres da
Unido, dos Estados, Distrito Federal ou Territérios, com competéncia delegada
através de convénio ou credenciamento, destinado a andlise de drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos.

XX- medicamento - Produto farmacéutico, tecnicamente obtido ou elaborado, com
finalidade profilatica, curativa, paliativa, ou para fins de diagnéstico.

XXI-  medicamentos termoldbeis - medicamentos sensiveis, destruidos ou
modificados pelo calor, que ndo podem sofrer variagbes excessivas de temperatura
e devem ser mantidos a uma temperatura constante, ao redor de 20°C (x 20).

XXIl- érgdo sanitario competente - 6rgdo de fiscalizacdo do Ministério da Saulde, do
Estado de Goias, e/ou do Municipio.

XXIIlI- posto de medicamento e unidade volante - estabelecimentos destinados
exclusivamente a venda de medicamentos industrializados em suas embalagens
originais e constantes de relagdo elaborada pelo 6rgdo sanitario federal, publicada
na imprensa oficial, para atendimento a localidade desprovida de farméacia ou
drogaria.

XXIV- prescrigdo - € o ato de definir o medicamento a ser consumido pelo paciente,
com a respectiva posologia (dose, frequéncia de administracdo e duragcdo do
tratamento), este ato € expresso mediante a elaboracdo do receituario profissional.

XXV - produtos dietoterapicos - Sdo aqueles especialmente formulados e/ou
produzidos de forma que sua composicdo atenda necessidades dietoterapicas
especificas de pessoas com exigéncias fisicas, metabdlicas, fisioldgicas e/ou
patologicas particulares.

XXVI- servicos farmacéuticos - servicos de atencdo a saude prestados pelo
farmacéutico;

XXVII- supervisdo direta - constitui a supervisdo de atividade executada por outro
profissional (auxiliar, técnico, atendente, proprietario), feita no estabelecimento pelo
farmacéutico responsavel ou farmacéutico substituto;
Subsecéo |l
Do Licenciamento
Art. 254. O comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos,

seja sob a forma de dispensacao, distribuicdo, representacdo, importacdo e
exportagdo somente poderd ser exercido por estabelecimentos licenciados pelo
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orgdo sanitario competente, e em conformidade com as disposi¢cdes das legislacdes
federais, estaduais, desta Lei e demais normas complementares vigentes.

Art.255. O pedido de licenga para o funcionamento dos estabelecimentos
mencionados no artigo anterior sera dirigido pelo representante legal da empresa ao
orgao fiscalizador e devera ser instruido com as documentacfes descritas no Anexo
| desta Lei.

81° No documento que prova a constituicdo da empresa devera ser descrito o0
objetivo social de acordo com a conceituacdo descrita no artigo 253 desta Lei, para
cada estabelecimento.

82° Tratando-se de herbanérios, ervanarias e perfumarias, o pedido de licenca sera
acompanhado da prova de constituicdo da empresa.

83° A liberagdo da licenca serd ainda condicionada ao atendimento desta e demais
legislacbes, no que se refere as instalacdes fisicas.

Art. 256. O prazo de validade da licenca ou de sua revalidacdo ndo sera
interrompido pela transferéncia da propriedade, pela alteracdo da razdo social da
empresa ou do nome do estabelecimento, sendo, porém, obrigatdria a comunicacéo
dos fatos referidos a Coordenacdo de Vigilancia Sanitaria, acompanhada da
documentacdo comprobatoéria para averbacao.

Art. 257. A mudanca do estabelecimento farmacéutico para local diverso do previsto
na licenca ndo interromperd sua vigéncia ou revalidacdo, no entanto, ficara
condicionado a prévia vistoria e aprovacdo do 6rgdo sanitario e ao atendimento do
disposto neste Regulamento Técnico acerca das instalagdes fisicas.
Subsecéo llI

Do Comércio Farmacéutico
Art. 258. O comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos
€ privativo dos estabelecimentos definidos no artigo 253 deste Regulamento
Técnico, desde que devidamente licenciados, sendo que a dispensacdo de
medicamentos somente é permitida a:
| - farmacia;
Il - drogaria;

Il - dispensario de medicamento;

IV - posto de medicamento e unidade volante.
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Art. 259. O controle sanitario do comércio de drogas, medicamentos, insumos
farmacéuticos e correlatos abrange as unidades congéneres do servigo publico civil
ou militar, entidades autarquicas, paraestatais e associacGes privadas de qualquer
natureza; as unidades similares privativas de instituicdes particulares, hospitalares
ou de qualquer outra natureza, inclusive as de carater filantropico ou beneficente,
sem fins lucrativos, e ainda os estabelecimentos ndo especializados.

Art. 260. E permitido as farmécias e drogarias exercerem o comércio de
determinados correlatos, como: aparelhos e acessorios usados para fins
terapéuticos ou de correcdo estética; produtos utilizados para fins diagnosticos e
analiticos; de higiene pessoal ou de ambiente; de cosméticos e perfumaria; de
acustica médica; e, ainda, os odontolégicos e os dietoterapicos mencionados no
inciso XXV do artigo 253, tendo-se em observancia a legislacdo especifica Federal e
Estadual.

81° Para fins do disposto no caput as farmacias e drogarias deverdo manter secoes
separadas, de acordo com a natureza dos correlatos e a juizo da autoridade
sanitaria competente;

§2° E vedada a aplicacdo no proprio estabelecimento dos aparelhos mencionados
no caput, exceto os de afericdo de temperatura, glicose e presséo arterial,
exclusivamente pelo farmacéutico e nos estabelecimentos devidamente autorizados
pelo Orgdo Sanitario.

Art. 261. E facultado a farmacia ou drogaria manter servico de atendimento ao
publico para aplicacdo de injecbes a cargo de técnico habilitado, observada a
prescricdo médica.

Paragrafo Unico. A presenca e/ou supervisdo do profissional farmacéutico é
condicdo e requisito essencial para aplicacdo de medicamentos injetaveis aos
pacientes;

8§1° E obrigatorio o registro de entrada e saida dos medicamentos injetaveis em livro
especifico, devendo o mesmo ficar no estabelecimento farmacéutico a disposi¢cao da
fiscalizagdo, sempre atualizado.

82° Para efeito do disposto no caput o estabelecimento devera ter local privativo,
equipamentos e acessorios apropriados e cumprir 0s seguintes preceitos sanitarios:

| - usar seringas descartaveis;
Il - obedecer as normas técnicas aplicadas a esterilizacao;
Il - os materiais perfuro-cortantes j& usados deverdo ser acondicionados em

recipientes de paredes rigidas e junto com outros residuos do estabelecimento serdo
encaminhados ao destino final, de acordo com as normas vigentes;
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IV - 0 cesto para coleta de lixo devera possuir tampa, provido de pedal e ter saco
interno para receber o lixo;

V - o local contard com pia com agua corrente, de uso exclusivo para a lavagem das
maos, dispensador de sabao liquido e toalha de papel descartavel;

VI - As paredes e teto serdo revestidas de material liso, resistente, impermeavel e
pintados em cor clara.

Art. 262. E privativo das farméacias e das ervanarias a venda de plantas medicinais, a
gual somente podera ser efetuada:

| - se verificado 0 acondicionamento adequado;

Il - se indicada a classificacdo botanica correspondente no acondicionamento, que
deve ser aposto em etiqueta ou impresso na respectiva embalagem.

Art. 263. E permitido aos hotéis e estabelecimentos similares, para atendimento
exclusivo de seus usuarios, disporem de medicamentos anodinos, que nao
dependam de receita médica e que constem de relacdo elaborada pelo Ministério da
Saude.

Art. 264. Somente farmacias e drogarias abertas ao publico, com farmacéutico
responsavel presente durante todo o horario de funcionamento, podem realizar a
dispensacdo de medicamentos solicitados por meio remoto desde que atendidas as
condicOes sanitarias que assegurem a integridade e a qualidade dos produtos,
conforme legislacao especifica.

Paragrafo Gnico. E vedada a comercializagcdo de medicamentos sujeitos a controle
especial, solicitados por meio remoto.

Art. 265. Nao poderdo ser entregues ao cCONnsumo ou expostos a venda as drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos que ndo tenham sido licenciados
ou registrados pelo Ministério da Saude ou o6rgdo delegado pelo Ministério da
Saude.

Paragrafo Unico. Todos os estabelecimentos de dispensacdo de medicamentos
deverdo dispor, em local visivel e de facil acesso, a lista de medicamentos
correspondentes as denominacdes genéricas e 0s seus correspondentes de nome
e/ou marca.

Art. 266. As farméacias e drogarias poderdo fracionar medicamentos a partir de
embalagens especialmente desenvolvidas para essa finalidade de modo que
possam ser dispensados em quantidades individualizadas para atender as
necessidades terapéuticas dos consumidores e usuarios desses produtos, desde
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que garantidas as caracteristicas asseguradas no produto original registrado e
observadas as condicfes técnicas e operacionais estabelecidas nesta resolucao.

8 1o O fracionamento de que trata esta legislagdo ndo se aplica aos medicamentos
sujeitos ao controle especial.

§ 20 E vedado o fracionamento de medicamentos, sob qualquer forma, em postos de
medicamentos e unidades volantes.

Art. 267. E expressamente proibida a presenca de amostra gratis de quaisquer
medicamentos no interior dos estabelecimentos farmacéuticos de dispensacao.

Art. 268. E vedado aos demais estabelecimentos farmacéuticos de dispensacéo a
presenca de amostra gratis, produtos de distribuicdo gratuita por érgdo oficial e
medicamentos de uso hospitalar.

Paragrafo unico. Os medicamentos referidos neste artigo que forem encontrados nas
farmacias, drogarias, postos de medicamentos ou socorro farmacéutico serédo
apreendidos pelo servico de fiscalizacdo e encaminhados a Coordenacdo de
Vigilancia Sanitaria, estando os responsaveis sujeitos as penalidades da lei.

Art. 269. E proibido as farmacias e demais estabelecimentos farmacéuticos, por
qualquer processo ou artificio, fazer propaganda de médico, odont6logo ou outro
profissional por meio da distribuicdo de cartdes de consultas ou do emprego de
meios de forma a induzir clientela a preferi-los, ficando os proprietarios destes
estabelecimentos sujeitos as penalidades legais.

Art. 270. Nas farmacias, drogarias e demais estabelecimentos farmacéuticos de
dispensacédo é vedada a venda de inseticidas, raticidas, desinfetantes e congéneres.

Art. 271. As farmacias e drogarias deverdo ser projetadas, dimensionadas,
construidas ou adaptadas com infra-estrutura compativel com as atividades a serem
desenvolvidas e obedecer as seguintes disposi¢oes:

I- serem localizadas em edificio de alvenaria, com ventilacdo e iluminacdo que
atenda as normas técnicas da ABNT e normas regulamentadoras do Ministério do
Trabalho em todas as salas;

ll- piso e paredes devem ser de material liso, resistente, impermeavel, de facil
limpeza e desinfeccéo:

frro de cor clara, continuo, de material liso, lavavel e impermeéavel, sem a
presenca de mofo e infiltragbes, sendo proibido o uso de forros removiveis, do
tipo que interfira na assepsia dos ambientes;
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IV- 0 acesso as instalacdes de farmacia e drogaria deve ser independente de
forma a ndo permitir a comunicacdo com residéncias ou qualquer outro local
distinto do estabelecimento farmacéutico e deve possuir acessibilidade para
pessoas portadoras de necessidades especiais,

V- € vedada a instalacdo em locais que possam sofrer a influéncia de vapores, gases
quimicos, temperaturas elevadas, radiacbes e outras fontes de poluicdo que
possam ocasionar alteracbes nos medicamentos como por exemplos postos de
gasolina;

VI-  para mostrudrio e dispensacdo de produtos e medicamentos industrializados,
a area fisica minima serd& de 30 m2 com o0s seguintes compartimentos
obrigatérios: sanitarios, sala de armazenagem de material de limpeza e
sanitizacdo do estabelecimento (DML com tanque), sala ou area para a guarda de
pertences pessoais, sala ou area administrativa .

Art. 272. As farmécias e drogarias poderdao manter também as seguintes areas:

|- area ou sala para armazenamento de medicamentos sujeitos a regime de controle
especial (sala fechada ou armario com chave);

II- sala para depésito de medicamentos e produtos, além da area de mostruério;

lll- sala de Servicos Farmacéuticos (Atengcdo Farmacéutica, Administracdo de
Medicamentos e Perfuracdo de Lobulo Auricular)

Art. 273. As demais areas ndo obrigatérias, como area ou local de servicos
farmacéuticos, também deverdo possuir as dimensées compativeis com o mobiliario
e equipamentos minimos necessarios ao uso projetado e permitir a circulagao
segura para 0s seus ocupantes, observando-se:

I- para farmacias que ndo realizarem dispensacdo de produtos e medicamentos
industrializados, area minima de mostruario e dispensacéo de 10 m2,

[l- caso o estabelecimento realize a Prestacdo dos Servigos Farmacéuticos, podera
haver salas separadas para a realizagdo de aplicacdo de injetaveis, ndo podendo
esta servir passagem de pessoal para outros ambientes. Se for sala Unica devera
ser prevista barreira técnica com procedimentos especificos;

lll- para a Sala de Injetaveis: area minima de 04 (quatro) m2 dotada de uma cadeira
ou poltrona, lavatério para as maos, toalhas descartaveis e sabao liquido. A cada
cadeira ou poltrona acrescentada devera ser previsto 03 (trés) m?2 adicionais;

IV- a adequacdo da estrutura fisica deve obedecer, além do disposto neste
Regulamento Técnico, ao Cddigo de Postura do Municipio;
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V- 0 depdsito de material de limpeza devera possuir area minima de 2,50 m2, provido
de tanque fixo com &gua corrente para higienizacdo de panos e armario para guarda
de produtos e utensilios de limpeza;

VI- copa: O estabelecimento poderd manter area de copa para funcionarios, desde
gue separada fisicamente dos demais ambientes do estabelecimento;

VII- sanitarios devem atender ao previsto na parte geral para estabelecimentos de
interesse a saude do Codigo de Vigilancia Sanitéria;

VIII- os estabelecimentos farmacéuticos devem obrigatoriamente possuir sanitario(s)
para uso de clientes e estes devem ser acessiveis para as pessoas portadoras de
necessidades especiais;

Art. 274. As farmacias e drogarias localizadas no interior de galerias de shoppings,
empdérios, lojas de conveniéncia, drugstore e/ou supermercados podem compartilhar
as areas comuns destes estabelecimentos, destinadas a sanitarios, depdsito de
material de limpeza e local para guarda dos pertences dos funcionarios;

Art. 275. E vedado utilizar qualquer dependéncia da farmacia ou da drogaria para
desenvolver atividades de supermercados, armazéns, empdérios, “drugstores”, salao
de beleza, consultérios, ou outro fim diverso do licenciamento.

Art. 276. As farmacias e drogarias em funcionamento que necessitarem de reforma
da éarea fisica, ou mudanca para nova area, deverdo requerer autorizacdo prévia da
Vigilancia Sanitéria apresentando:

I- novo Projeto Basico de Arquitetura aprovado por 6rgdo competente da Vigilancia
Sanitaria;

ll- declaragdo do prazo de execucéo da reforma;

lll- declaracdo de onde e como serdo armazenados os medicamentos durante a
reforma, e se a farmacia/ drogaria estara funcionando regularmente;

IV- No caso do estabelecimento farmacéutico permanecer funcionando regularmente
durante a reforma deverdo ser adotadas medidas efetivas de isolamento para evitar
sujidades e riscos inerentes ao processo de reforma.

Art. 277. Somente as farmacias, mediante autorizacdo do 6rgdo competente da
Vigilancia Sanitaria, obedecendo ao previsto neste Regulamento Técnico e em
outras legislacbes especificas, poderdo manter laboratério de manipulacdo de
medicamentos, com area de acordo com a sua demanda, a critério da Autoridade
Sanitaria competente, porém nao inferior a 10 m2 (dez metros quadrados) para cada
atividade a ser desenvolvida.
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Paragrafo Unico. Para salas dedicadas para manipulacdo de horménios, antibioticos,
citostaticos e/lou outros definidos por legislacdo especifica, devera haver area
minima de 3 m2 para cada sala e no minimo de 1,5 m2 para a antecamara.

Subsecéao IV
Dos Postos de Medicamentos

Art. 278. Os postos de medicamentos destinam-se ao atendimento das populacdes
de localidades desprovidas de farméacias e drogarias, podendo ser concedida a
licenca para a venda de produtos farmacéuticos, a titulo precéario, a quem se habilitar
na forma da lei.

Art. 279. Os Postos de Medicamentos poderdo ser licenciados em numero de até 02
(dois) para cada localidade, a critério da autoridade fiscalizadora da profissdo
farmacéutica, visando os interesses e 0 bom atendimento a populacdo onde, em um
raio de 06 km (seis quilometros) de distancia, ndo houver estabelecimento
farmacéutico devidamente licenciado com responsavel técnico habilitado.

Art. 280. Os estabelecimentos referidos no artigo anterior funcionardo sem
necessidade de assisténcia técnica, perdendo a sua validade por ocasidao do
licenciamento de farméacia ou drogaria dentro do referido raio de 06 (seis)
quildmetros.

Art. 281. Os estabelecimentos de que trata esta Secdo s6 poderdo comercializar
medicamentos  industrializados, em suas embalagens originais, sendo
terminantemente proibida a venda de produtos farmacéuticos sujeitos a regime de
controle especial, como entorpecentes ou equiparados, psicotropicos e outros
conforme determina a legislacéo pertinente.

Art. 282. Ficam sujeitos ao cancelamento da licenca sanitaria, os estabelecimentos
que se dispuserem proceder a manipulacdo de formulas farmacéuticas de qualquer
espécie.

Art. 283. A licenga para funcionamento destes estabelecimentos sé serd concedida
apos aprovacdo, mediante processo para tal finalidade, onde sera exigida a seguinte
documentacéao:

| - requerimento a Divisdo de Vigilancia Sanitéria;
Il - atestado firmado por 02 (dois) farmacéuticos legalmente habilitados, com firmas

reconhecidas em cartorio, dizendo da capacidade e pratica no trabalho de
dispensacdo de medicamentos por mais de 03 (trés) anos;

Sl Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br






PREFEJTURA

" |EL

_kw _
Luziania

GOVERNANDO PARA TODOS

Il - atestado do Prefeito Municipal dizendo da inexisténcia de estabelecimento
farmacéutico naquela regido, num raio de mais de 06 km (seis quildmetros) de
distancia;

IVV- Certiddo Civel e Criminal negativa do interessado;
V - comprovante de grau de escolaridade minima equivalente ao primeiro grau.

Paragrafo Unico. Toda a documentacido acima relacionada devera ser vistada pelo
Conselho de Farmacia do Estado de Goiés.

Art. 284. O posto de medicamento ou socorro farmacéutico que deixar de funcionar
por mais de 120 (cento e vinte) dias ap6s comprovacado pelos 6rgdos competentes,
tera sua licenca cancelada.

Paragrafo unico. Podera o seu proprietario habilitar-se novamente para a mesma
localidade ou outra diferente, mediante apresentacdo de nova documentacdo para
tal finalidade.

Art. 285. Nenhum posto de medicamento ou socorro farmacéutico podera transferir-
se de localidade sem prévia autorizacdo da Vigilancia Sanitaria e do Conselho de
Farmécia do Estado de Goias.

Art. 286. E vedado aos estabelecimentos de que trata este capitulo usar as
denominacBes "Farmécia" ou "Drogaria” em seus roétulos, letreiros, andncios ou
propagandas.

Art. 287. Ao proprietario do posto de medicamentos ou socorro farmacéutico €
atribuida a ocupacéo técnica de "comerciante”, sendo-lhe vedado usar oficialmente
como profissdo outras ocupacoes.

Art. 288. Os postos de medicamentos deverdo atender as exigéncias minimas no
que se refere as instalacdes fisicas, conforme os dispositivos desta lei.

Subsecéo V
Da Assisténcia e Responsabilidade Técnica

Art. 289. A presenca do farmacéutico responsavel sera obrigatéria durante todo o
horario de funcionamento das farmacias, drogarias e distribuidoras de
medicamentos.

Paragrafo unico. O farmacéutico deverA comunicar a autoridade sanitaria, por
escrito, as suas auséncias motivadas por licenca, férias ou outros impedimentos
eventuais, devendo o0 estabelecimento contratar um farmacéutico substituto para
esses periodos.

f
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Art. 290. Somente sera permitido o funcionamento de farméacia e drogaria sem a
assisténcia do técnico responsavel, ou do seu substituto, pelo prazo de até trinta
dias, periodo em que nado serdo aviadas formulas magistrais ou oficiais, aplicados
medicamentos injetaveis, nem vendidos medicamentos sujeitos ao regime especial
de controle.

Art. 291. A responsabilidade técnica do estabelecimento sera comprovada através
do Certificado de Regularidade emitido pelo Conselho Regional de Farmécia de
Goiés.

81° Cessada a assisténcia técnica pelo término ou alteracdo da declaracéo de firma
individual, contrato social ou estatutos da pessoa juridica ou pela rescisdo do
contrato de trabalho, o profissional respondera pelos atos praticados durante o
periodo em que deu assisténcia ao estabelecimento.

82° A responsabilidade referida no paragrafo anterior subsistira pelo prazo de 01
(um) ano a contar da data em que o0 sOcio ou empregado cesse 0 vinculo com a
empresa.

83° Para a baixa da responsabilidade técnica, o farmacéutico deve apresentar a
autoridade sanitéria local um levantamento do estoque das substancias sujeitas a
controle especial e/ou dos medicamentos que as contenham até seu ultimo dia de
trabalho naquele estabelecimento.

Subsecéao VI

Do Receituério

Art. 292. No aviamento e dispensacao de todas as receitas deverdo ser obedecidos
0S seguintes critérios:

I- ndo poderéo ser aviadas receitas ilegiveis e/ou que possam induzir a erro ou troca
na dispensacao dos medicamentos.

ll- ndo poderdo ser aviadas em farmacias e drogarias receitas em codigo, siglas e/ou
nameros.

lll- s6 poderdo ser aviadas receitas que contiverem:

a) o nome do paciente, denominacdo genérica, podendo ser indicado o nome
comercial, expressamente modo de usar, forma de apresentacdo do medicamento,

b) local e data da emissdo, assinatura e identificagdo do prescritor, com numero de
registro no seu Conselho Profissional.
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IV- na dispensacdo de medicamentos geneéricos:

a) serd permitida ao profissional farmacéutico a substituicdo do medicamento
prescrito, exclusivamente pelo medicamento genérico correspondente, salvo
restricdes expressas pelo prescritor;

b) a substituicdo realizada na prescricdo deve ser indicada com aposi¢céo de carimbo
do profissional farmacéutico com o seu respectivo nimero do CRF-GO, datada e
assinada;

€) nos casos de prescricdo utilizando o nome genérico, somente sera permitida a
dispensacao do medicamento de referéncia ou de um genérico correspondente.

Art. 293. E vedada a dispensacdo de medicamentos tarjado e/ou sob regime de
controle especial sem a devida prescricdo médica ou de outro profissional habilitado.

81° O receituario de medicamentos, entorpecentes ou a estes equiparados e 0s
demais sob regime de controle, de acordo com a sua classificacdo, obedecera as
disposicfes da legislacado federal especifica.

82° Quando a dosagem ou posologia dos medicamentos prescritos encontrar-se fora
dos limites farmacolégicos, e/ou a prescricdo apresentar incompatibilidade e/ou
houver interacdo potencialmente perigosa com demais medicamentos prescritos ou
ja em uso pelo paciente, o farmacéutico solicitard confirmacdo expressa ao
profissional que prescreveu.

83° Na auséncia ou negativa de confirmagdo é facultado ao farmacéutico néo
dispensar o medicamento, expondo 0s seus motivos por escrito, 0s quais serao
entregues ao paciente.

Subsecao Vi
Da Fiscalizacéo

Art. 294. A fiscalizacdo dos estabelecimentos de que trata este capitulo obedecera
aos preceitos fixados para o controle sanitario e sera atribuicdo das Vigilancias
Sanitérias, municipal e estadual, de acordo com suas competéncias.

Art. 295. No caso de duvida quanto aos rotulos, bulas, acondicionamento de drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, a fiscalizacdo apreendera o
produto seguindo as orientacdes e normas para a coleta de amostras para analise.

Art. 296. Para efeito de analise fiscal, proceder-se-a conforme estabelecido pelo
Cédigo Municipal de Saude.
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Art. 297. Os medicamentos e produtos devem estar armazenados ao abrigo da luz
solar direta, em temperatura e umidade conforme especificagdo do fabricante e sob
condicbes que garantam a manutencdo de sua identidade, integridade, qualidade
seguranca, eficacia e rastreabilidade, em prateleiras ou estrados constituidos de
material liso, lavavel e impermeavel, sem acumulo de sujidades.

Art. 298. E vedada a colocacéo de etiquetas sobre prazos de validade e n° de lote.

Art. 299. E vedado as farmécias e drogarias privadas a venda ao publico de
medicamentos amostra gratis, medicamentos de distribuicdo gratuita, medicamentos
com a inscricdo de ' PROIBIDA A VENDA NO COMERCIO’ e medicamentos de uso
exclusivo hospitalar.

Art. 300. Todos os produtos e medicamentos que apresentem problemas e/ou
irregularidades devem ser retirados da area de venda, armazenados em area ou
local proprios, devidamente identificados quanto a proibicdo de seu uso.

Art. 301. Os produtos violados, vencidos, sob suspeita de falsificagdo, corrupgao,
adulteracdo ou alteracdo devem ser segregados em ambiente seguro e diverso da
area de dispensacédo e identificados quanto a sua condicdo e destino de modo a
evitar sua entrega ao consumo.

81° A inutilizagcdo e o descarte dos produtos que se refere o caput deste artigo
devem obedecer as exigéncias de legislacdo especifica para Gerenciamento de
Residuos de Servicos de Saude, assim como normas estaduais ou municipais
complementares.

82° Quando o impedimento de uso for determinado por ato da autoridade de
vigilancia sanitaria ou por iniciativa do fabricante, importador ou distribuidor, o
recolhimento destes produtos deve seguir regulamentacéo especifica.

Subsecéo Vi

Das Substancias Entorpecentes ou que determinem Dependéncia Fisica e/ou
Psiquica

Art. 302. Todo medicamento que contiver substancias entorpecentes ou a estas
equiparadas, ou que determinem dependéncia fisica e/ou psiquica e outros produtos
sujeitos ao regime especial de controle, de acordo com determinacdo do Ministério
da Saude, sO6 poderdo ser comercializados ou usados mediante 0 cumprimento da
legislacéo federal em vigor.

Art. 303. Os medicamentos descritos no artigo 302 deste Regulamento Técnico
deverdo ser obrigatoriamente guardados sob chave ou outro dispositivo que ofereca
seguranga, em local exclusivo para este fim, sob a responsabilidade do farmacéutico
responsavel.
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Art. 304. Nenhum estabelecimento publico ou privado podera expor a venda
produtos controlados sem a devida habilitacdo através da Coordenacdo de
Vigilancia Sanitéaria, ficando os produtos sujeitos a apreensao.

Art. 305. Todos os produtos entorpecentes ou a estes equiparados, 0s que
determinem dependéncia e demais produtos controlados ou ndo que forem
apreendidos pelos 6rgdos de fiscalizagcdo competentes, apOs os tramites legais,
serdo arrolados e encaminhados a Coordenacdo de Vigilancia Sanitaria para a
devida guarda até o término do processo, quando lhes ser4d dado destino
conveniente.

Art. 306. Os medicamentos sujeitos a controle especial da Portaria 344/98 ANVS/MS
gquando vencidos ou avariados deverdo ser descartados conforme orientacbes a
sequir:

I- os medicamentos a serem descartados devem ser mantidos no estabelecimento
farmacéutico, em suas embalagens originais, em local fechado com chave, até que
sejam encaminhados para tratamento e destinacéo final;

ll- devera ser preenchido, em duas vias, Requerimento para Descarte de
Medicamentos Sujeitos a Controle Especial da Portaria SVS/MS 344/98, bem como
Formulério de Inutilizagdo de Medicamentos Controlados, ambos em conformidade
com modelo disponibilizado pela COVISA;

lll- apds a entrega dos documentos referidos no inciso anterior a Vigilancia Sanitaria,
0 estabelecimento farmacéutico devera proceder a inutilizagdo dos produtos
relacionados no Formuléario de Inutilizacdo de Medicamentos Controlados por
empresa devidamente licenciada, no prazo de 30 (trinta) dias, contados da data do
protocolo do Requerimento para Descarte;

IV- a autoridade sanitéria podera realizar conferéncia das informagdes prestadas no
Formulario de Inutilizacdo no estabelecimento;

V- findo o prazo previsto no inciso Ill, o estabelecimento farmacéutico devera
apresentar junto ao 6rgao sanitario:

a) comprovante de inutilizacdo dos medicamentos fornecido pela empresa de
tratamento de residuos, devidamente licenciada para este fim, conforme Resolucao
CONAMA 358 de 29 de abril de 2005 e suas atualizacoes;

b) copia da Licenca Ambiental atualizada da empresa incineradora, com suas
condicionantes, quando for o caso;

Cc) copia da péagina oficial do site do SNGPC (Sistema Nacional de Gerenciamento de
Produtos Controlados) referente a baixa dos medicamentos no referido sistema,;
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VI- ap6s serem vistados pelo 6érgdo sanitario, os comprovantes de incineracao
deverdo ser arquivados no estabelecimento pelo prazo de 02 (dois) anos, findo o
qual poderéo ser destruidos, conforme artigo 64 da Portaria 344/1998 SVS/MS;

VII- os estabelecimentos de saude da rede publica deverdo seguir 0 mesmo
procedimento de inutilizacdo descrito acima, adotando, entretanto, as rotinas de
protocolo interno utilizadas pela Secretaria Municipal de Saude;

VIII- o estabelecimento sera responsavel pela conferéncia de todas as etapas de
inutilizacdo dos medicamentos sujeitos a controle especial da Portaria 344/98 e pela
veracidade das informacdes declaradas a Vigilancia Sanitéria.

Subsecdo IX

Das Disposicdes Finais deste Capitulo

Art. 307. As farmacias e drogarias serdo obrigadas a plantdo, pelo sistema de
rodizio, para atendimento ininterrupto a comunidade.

Paragrafo Unico. O Regime de Escala dos Plantbes, dentro do Municipio de
Luziania, sera regulamentado de acordo com Lei Municipal vigente.

Art. 308. Nos casos emergenciais, ndo previstos na presente norma ou na legislagéo
federal e estadual, e que configurem iminente risco a Saude Publica, o Secretario
Municipal de Saude podera baixar portaria disciplinando a melhor conduta
pertinente.

CAPITULO Il
DISPOSICOES FINAIS

Art. 309. Os estabelecimentos ja licenciados deverdo providenciar o devido
enquadramento as normas ora criadas.

Art. 310. A inobservancia ao disposto na presente Portaria sujeitara o infrator as
sancbes administrativas e sanitarias previstas no Codigo Sanitario do Municipio de
Luziania.
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ANEXO IV

Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE)
DADOS DO ESTABELECIMENTO
Raz&o Social/Fantasia:
Endereco/Fone:
CNPJ/CPF:
E-mail:

Nome do profissional:

DADOS PESSOAIS
Nome do Cliente:

Data de Nascimento:_ / / C.l. CPF:

Endereco:

Nome do Responséavel Legal em caso de menor e CPF:

Declaro estar informado e ciente das possiveis complicacdes decorrentes da pratica
de maquiagem definitiva, tatuagem e colocacéo de piercing sobre:

1 - As dificuldades de remocéao de tatuagem;
2 - As possiveis sequelas remanescentes & colocagdo e/ou retirada de piercing;

3 - As reacdes alérgicas a alguns pigmentos e materiais ou a rejeicdo organica dos
mesmos como corpo estranho,

4 - A insercdo de piercing e tatuagens em locais do corpo como areas
cartilaginosas, articulacdes, genitalia e mucosas;
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5 - As aplicacdes de maquiagens definitivas, tatuagens e colocacdo de piercing em
pacientes portadores de doencas infecto-contagiosas (hepatites, hanseniase, dentre
outras), diabetes mellitus, AIDS ou outra imunodeficiéncia; coagulopatias; doencas
cardiacas de qualquer natureza, alérgicas, portadores de protese em qualquer local
e valvulas cardiacas; convalescentes de doencas, cirurgias recentes, predisposicao
a queldide; bem como, aplicacdo dos procedimentos em locais com cicatrizes,
alergias, queimaduras ou doencas agudas ou cronicas da pele. Nestes casos
necessitam de avaliacdo e liberacdomédica.

ORIENTACAO: Em caso de febre, vermelhiddo, dor ou quaisquer ocorréncias
anormais, procure um servico de saude, o0 mais breve possivel.

Em conformidade com o descrito, dou meu consentimento para que o profissional
acima execute a aplicacéo de

no

(local de aplicacéao)

Assinatura responsavel legal (para menores de 18 anos).

Assinatura do cliente

C.l,n°. Orgdo Expedidor:

Data / /
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ANEXO V

QUADRO DE INFORMACOES SOBRE MAQUIAGEM DEFINITIVA, TATUAGEM E
PIERCING

Verifique as condi¢cdes de limpeza, higienizacdo, conservagdo geral do estabelecimento e se o
mesmo oferece privacidade;

A tatuagem é de dificil remocao e sua retirada pode deixar cicatrizes;

As luvas, agulhas, laminas e outros dispositivos destinados a raspar pelos empregados na pratica de
tatuagens, devem ser de uso Unico (descartaveis);

O profissional deve lavar as méos antes e apds o atendimento do cliente.

Ao executar o procedimento o profissional devera utilizar luvas, mascaras descartaveis de uso Unico.
E recomendavel uso de protetor de cabelo ( gorro, boné, etc...), avental e protetor ocular;

O piercing devera ser esterilizado em embalagem individual, aberta a vista do cliente, antes de ser
introduzido no corpo;

As agulhas finais de tatuagem (agulha+haste) deverdo, depois de montadas, ser esterilizadas em
embalagens individuais e abertas a vista do cliente;

As agulhas de piercing (jelco) devem ser descartaveis, de uso Unico e ser abertas & vista do cliente

Os perfuro-cortantes (agulhas, jelco,laminas, etc.) deverdo ser descartadas em recipiente préprio a
vista do cliente.

Ndo é recomendavel a aplicacdo de piercing e tatuagem em cartilagem do nariz, orelha (exceto
I6bulo), nas articulagdes, mamilos e 6rgédos genitais;

As tintas deverdo ser fracionadas para cada cliente, devendo ser desprezadas as sobras;

E vedada aos maquiadores, tatuadores e piercers a prescricio e administracdo de quaisquer
medicamentos (anestésicos, antibidticos, antiinflamatérios e outros) por qualquer via de administracéo
(tépica, oral, injetavel e outras) a seus clientes;

M Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
® (61) 3906-3080/ 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site; www.luziania.go.gov.br






PREFEITURA

| uziama

GOVERNANDO PARA TODOS

Pessoas portadoras de doencas que possam oferecer riscos devem ter liberacdo médica.

S6 sera permitida a realizacdo de pratica de maquiagem definitiva, tatuagem e piercing em individuos
menores de 18 anos mediante autorizagdo, por escrito, dos pais ou responsavel legal;

Em caso de davidas ou reclamagdes, entre em contato com a Vigilancia Sanitéaria local
ESPECIFICAGCOES DO QUADRO:

Este quadro deverd ser no minimo, formatado com fonte Arial ou Times New Roman, tamanho 48,
estilo normal, com espacamento normal. Devera ser afixado na recepgdo, em local visivel ao publico.

ANEXO VI
REGULAMENTO TECNICO PARA ALIMENTOS
TITULO |
DOS GENEROS ALIMENTICIOS

Art. 1o Este Regulamento estabelece as normas, no admbito da vigilancia sanitaria,
para alimentos, matérias-primas alimentares, aditivos, coadjuvantes, embalagens,
artigos e equipamentos destinados ao contato com alimentos e estabelecimentos
que o0s manipulem, fabriquem, beneficiem, fracionem,embalem, reembalem,
transformem, depositem, distribuam, importem, exportem, comercializem, exponham
ao consumo e/ou transportem no Municipio de Luziania.

Art. 20 Os estabelecimentos referidos no artigo anterior devem obedecer, além das
normas gerais aplicadas a todos os estabelecimentos de interesse a saude
disciplinadas no Codigo Sanitario do Municipio de Luziania, as normas especificas
aqui relacionadas, sem prejuizo de outras normas aplicaveis, de ambito Federal,
Estadual e/ou Municipal.

Art. 30 A inobservancia ou desobediéncia ao disposto no presente Regulamento

configura infracdo de natureza sanitaria, na forma do Cdédigo Sanitario Municipal,
sujeitando o infrator as penalidades previstas nesse diploma legal.

CAPITULO |
DEFINICOES

Art. 40 Para os efeitos deste Regulamento sdo adotadas as seguintes definicbes:
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|- alimento: toda substancia ou mistura no estado solido, liquido, pastoso ou
gualquer outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano 0s
elementos normais a sua formagdo, manutencédo e desenvolvimento.

ll- alimentos deteriorados: sdo 0s que sofreram avaria ou prejuizo em sua natureza,
composicdo ou caracteres sensoriais, por acdo de microrganismos, transporte
inadequado, acondicionamento, ou como consequéncia de outros agentes.

[ll- alimentos preparados: sdo alimentos manipulados e preparados em servigcos de
alimentacdo, embalados ou ndo, subdividindo-se em trés categorias:

a) alimentos cozidos, mantidos quentes e expostos ao consumo;

b) alimentos cozidos, mantidos refrigerados, congelados ou a temperatura
ambiente, que necessitam ou ndo de aquecimento antes do consumo;

c) alimentos crus, mantidos refrigerados ou a temperatura ambiente, expostos
ao consumo.

IV- antissepsia; operacdo que visa a reducdo de microrganismos presentes na pele
em niveis seguros, durante a lavagem da pele com sab&o antisséptico ou por uso de
agente antisséptico apos a lavagem e secagem;

V- agua mineral: dgua obtida diretamente de fontes naturais ou artificialmente
captadas, de origem subterranea, caracterizada pelo contetddo definido e constante
de sais minerais (composi¢cdo idnica) e pela presenca de oligoelementos e outros
constituintes.

VI- agua natural: agua obtida diretamente de fontes naturais ou artificialmente
captadas, de origem subterranea, caracterizada pelo contetdo definido e constante
de sais minerais (composi¢édo ibnica), e pela presenca de oligoelementos e outros
constituintes, porém em niveis inferiores aos minimos estabelecidos para agua
mineral natural.

VII- agua potavel de mesa: agua para o consumo humano cujos parametros
microbioldgicos, fisicos, quimicos e radioativos atendam ao padrdo de potabilidade,
conforme definido em norma especifica, e que nédo ofereca riscos a saude.

VIII- 4guas purificadas Adicionadas de Sais: sdo as aguas preparadas artificialmente
a partir de qualquer método de captacdo e tratamento, e adicionadas de sais de uso
permitido, podendo ser gaseificadas com didxido de carbono de padréo alimenticio.

IX- aditivo incidental: toda substancia residual ou migrada, presente no alimento em
decorréncia dos tratamentos prévios a que tenham sido submetidas a "matéria-prima
alimentar" e o alimento in natura e do contato do alimento com os artigos e utensilios
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empregados nas suas diversas fases de fabrico, manipulacdo, embalagem,
estocagem, transporte e/ou venda;

X- aditivo intencional: toda substéancia ou mistura de substéancias, dotadas ou n&o de
valor nutritivo, adicionadas ao alimento com a finalidade de impedir alteracdes,
manter, conferir ou intensificar seu aroma, cor e sabor, modificar ou

manter seu estado fisico geral ou exercer qualquer acéo exigida para uma boa
tecnologia de fabricacédo do alimento;

Xl- alimento embalado: é todo o alimento que esta contido em uma embalagem
pronta para ser oferecida ao consumidor;

Xll- alimento enriquecido: todo alimento que tenha sido adicionado de substéancia ou
nutriente com a finalidade de reforcar o seu valor nutritivo;

Xlll- alimento dietético: é todo o alimento elaborado para regimes alimentares
especiais, destinado a ser ingerido por seres sadios ou doentes;

XIV- alimentos de fantasia ou artificial: todo o alimento preparado com o objetivo de
imitar alimento natural e em cuja composi¢cao entre substancia nao
encontrada no alimento a ser imitado;

XV- alimento in natura: todo alimento, de qualquer origem, que para consumo
imediato exija apenas a remocdo da parte ndo comestivel e os tratamentos
indicados para sua perfeita higienizagcéo e conservagao.

XV- alimento sucedaneo: todo alimento elaborado para substituir alimento natural,
assegurando o valor nutritivo deste;

XVII- aproveitamento condicional: utilizacdo parcial de um alimento ou matéria-prima
alimentar, inadequado para o consumo humano direto, que apés tratamento eficaz
para o tipo do produto, adquire condi¢cdes para seu consumo, seja na alimentagcao
do homem ou dos animais;

XVIII- ar condicionado: é o ar oriundo do processo de tratamento destinado a manter
0s requisitos de qualidade no interior do espaco condicionado, controlando variaveis
como temperatura, umidade, velocidade, material particulado, particulas biolégicas e
teor de dioxido de carbono - CO2.

XIX- autoridade fiscal Sanitaria: é o servidor legalmente investido no cargo de Fiscal
de Saude Publica que tem a funcdo de aplicar as medidas sanitarias apropriadas, de
acordo com as leis e regulamentos vigentes, na sua demarcagao territorial, com livre
acesso a todos os locais sujeitos a legislacdo sanitaria, observados os preceitos
constitucionais.
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XX- bacalhau salgado verde e espécies afins salgadas verdes: o produto que tenha
sido sangrado, eviscerado, descabecado, espalmado (aberto ao meio
longitudinalmente) ou filetado e que, apdés maturacdo fisico-quimica pelo sal,
apresente um teor de sal (cloreto de sdédio) ndo superior a 16%(dezesseis por cento)
e um teor de umidade superior a 51% (cinquenta e um por cento) e inferior ou igual
a 58% (cinquenta e oito por cento).

XXI- bacalhau salgado semi-seco e espécies afins salgadas semi-secas: o produto
gue tenha sido angrado, eviscerado, descabecado, espalmado (aberto ao meio
longitudinalmente) e lavado e que:

a) apOs maturacao fisico-quimica pelo sal, apresenta um teor de sal igual ou superior
a 16% (dezesseis por cento), expresso em cloreto de sodio; e,

b) apls lavagem e posterior secagem por evaporacao natural ou artificial, possui um
teor de umidade superior a 47% (quarenta e sete por cento) e inferior ou igual a 51%
(cinquenta e um por cento);

XXII- bacalhau salgado seco e espécies afins salgadas secas: o produto que tenha
sido sangrado, eviscerado, descabegcado, espalmado (aberto ao meio
longitudinalmente) e lavado e que:

a) apos maturacao fisico-quimica pelo sal, apresenta um teor de sal igual ou superior
a 16% (dezesseis por cento), expresso em cloreto de sédio; e

b) apds lavagem e posterior secagem por evaporacdo natural ou artificial, possui um
teor de umidade inferior ou igual a 47% (quarenta e sete por cento).

XXIll- bacalhau salgado seco de cura amarela ou espécies afins: o produto que
tenha sido sangrado, eviscerado, descabecado, espalmado (aberto ao meio
longitudinalmente) e lavado e que:

a) apos maturacdo fisico-quimica pelo sal, apresente um teor de sal igual ou
superior a 12% (doze por cento) e inferior a 16% (dezesseis por cento),
expresso em cloreto de sodio;

b) apOs lavagem e posterior secagem por evaporag¢do natural ou artificial, possui
um teor de umidade igual ou inferior a 45% (quarenta e cinco por cento); e

c) apresenta uma coloracdo amarelada caracteristica.
XXIV- bacalhau ou espécies afins, desfiados ou em lascas: as por¢cBes sem pele e

sem espinhas de peixe salgado seco, resultantes da separacdo longitudinal das
fibras musculares.
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XXV- boas préaticas: procedimentos que devem ser adotados a fim de garantir a
gualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos com a legislacédo
sanitéria.

XXVI- cadeia de frio: é todo o processo desde a concepcdo, passando pelo
armazenamento, até ao transporte do produto, preservando todas as condi¢cdes de
refrigeracdo e garantindo a sua conservacao.

XXVII- carne homogeneizada: processo em que se retira uma quantidade de gordura
da carne, por meio de um homogeneizador, com a supervisdo de um veterinario, e
seguindo norma técnica regida pelo 6rgao fiscalizador. Esta carne
tem que explicitar na embalagem a porcentagem de gordura a que a carne foi
reduzida, variando de 07 a 10% (sete a dez por cento) de gordura.

XXVIII- Coadjuvante de tecnologia de fabricacdo: € toda substancia, excluindo os
equipamentos e os utensilios utilizados na elaboracdo e/ou conservacdo de um
produto, que ndo se consome por si S0 como ingrediente alimentar e que se
emprega intencionalmente na elaboracdo de matérias-primas, alimentos, ou seus
ingredientes, para obter uma finalidade tecnologica durante o tratamento ou
elaboracdo. Deve ser eliminada do alimento ou inativada, podendo admitir-se no
produto final a presenca de tragcos da substancia ou seus derivados;

XXIX- comércio ambulante: toda e qualquer forma de atividade lucrativa, de carater
eventual ou transitorio, que se exerca de maneira itinerante nas vias ou logradouros
publicos, ou que realize vendas em domicilio.

XXX- congelamento: € o processo onde os alimentos passam da temperatura
original para temperaturas abaixo de 0°C (zero grau centigrado), devendo esse
processo ocorrer em até 06 (seis) horas

XXX-. contaminantes: substancias ou agentes de origem bioldgica, quimica ou fisica,
estranhos ao alimento, que sejam considerados nocivos a saude humana ou que
comprometam a sua integridade.

XXXII- controle Integrado de vetores e pragas urbanas: sistema que incorpora agoes
preventivas e corretivas destinadas a impedir a atracdo, o0 abrigo, 0 acesso e/ou a
proliferacéo de vetores e pragas urbanas que comprometam a qualidade higiénico-
sanitaria do alimento.

XXXIII- descongelamento técnico: tipo de descongelamento realizado em
equipamentos sob refrigeracdo e temperatura constante, de acordo com norma
especifica.

XXXIV- desinfeccdo: operacdo de reducdo, por método fisico e/ou agente quimico,
do numero de microrganismos em nivel que ndo comprometa a seguranca do
alimento.
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XXXV- doencas infecciosas: doenca causada por agentes microrganismos que tem a
capacidade de causar infeccoes.

XXXVI- embalagem para alimentos: € o artigo que esta em contato direto ou ndo
com alimentos, destinado a conté-los, desde a sua fabricacdo até a sua entrega ao
consumidor, com a finalidade de protegé-los de agente externos, de alteracbes e de
contaminacgdes, assim como de adulteracfes, subdividindo-se em:

a) embalagem primaria ou envoltério priméario: é a embalagem que estd em
contato direto com os alimentos;

b) embalagem secundaria: é a embalagem destinada a conter a embalagem
primaria;

c) embalagem terciaria: € a embalagem destinada a conter uma ou varias
embalagens secundarias.

XXXVI- embalagem ativa: € a embalagem onde € incorporado algum tipo de aditivo
em filmes ou contentores de plastico com o objetivo de manter a qualidade do
produto e estender a vida de prateleira. Os principais sistemas empregados em
embalagens ativas sdo os absorvedores de oxigénio, gas carbonico, etileno e
umidade, além de absorvedores de aromas;

XXXVII- embutidos: todos os produtos elaborados com carne ou 6rgdos comestiveis
curados ou ndo, condimentados, cozidos ou ndo, defumados e dessecados ou nao,
tendo como envoltério tripa, bexiga, membrana animal ou suas similares artificiais
aprovadas pelo 6érgdo competente.

XXXIX- equipamento para alimentos: é todo objeto em contato direto com alimentos
gue se utiliza durante a elaboracdo, fracionamento, armazenamento,
comercializacdo e consumo de alimentos. Estdo incluidos nesta denominacao:
recipientes, maquinas, correias transportadoras, tubulacbes, aparelhagens,
acessorios, valvulas, utensilios e similares.

XL- formula padrdo: documento ou grupo de documentos que especificam as
matérias-primas e 0s materiais de embalagem com as suas quantidades, juntamente
com a descricdo dos procedimentos e precaucdes necessarias para a producao de
determinada quantidade de produto terminado.

XLI- fracionamento de alimentos: € a operagdo através da qual se divide um
alimento, sem modificar sua composi¢ao original.

XLII- gelo para uso alimenticio: aquele destinado a utilizagdo direta em bebidas e/ou
alimentos.
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XLII- higienizacdo: operacao que compreende duas etapas, a limpeza e a
desinfeccao.

XLIV- ingrediente: toda substancia, incluidos os aditivos alimentares, que se
emprega na fabricacdo ou preparo de alimentos, e que estd presente no produto
final em sua forma original ou modificada,

XLV- ingrediente composto: é um tipo de ingrediente que contém mais de um
componente na sua composi¢ao, utilizado na producdo de alimentos, definido em
um regulamento técnico especifico.

XLVI- intoxicacdo quimica: quadro clinico decorrente da ingestdo de substancias
guimicas nos alimentos, como agrotdxicos, pesticidas, raticidas, metais pesados,
micotoxinas, toxinas de algas, aminas biogénicas e vasopressoras alergénicas.

XLVII- insumos: elementos utilizados na produgéo e/ou fabricagdo de alimentos, tais
como matérias-primas, aditivos alimentares, ingredientes e embalagens.

XLVIII- limpeza: operacdo de remoc¢do de substancias indesejaveis, tais como terra,
poeira, gordura e outras sujidades.

XLIX- lote: é o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo
fabricante ou fracionador, em um espaco de tempo determinado, sob condicGes
essencialmente iguais.

L- manipulacdo de alimentos: operacdes efetuadas para obtencdo e entrega ao
consumo do alimento preparado, envolvendo as etapas de preparacdo, embalagem,
armazenamento, fracionamento, transformacao, transporte, distribuicdo e exposicao
a venda.

LI- manipulador de alimentos: qualquer individuo que entre em contato direto ou
indireto com o alimento, trabalha na producdo, preparacdo, fracionamento,
transformacdo,  processamento, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuicdo e venda de alimento.

LIl- Manual de Boas Préaticas: documento que descreve as operacles realizadas
pelo estabelecimento, incluindo, no minimo, os requisitos higiénico-

sanitarios dos edificios, a manutencdo e higienizagcdo das instalacbes, dos
equipamentos e dos utensilios, o controle da agua de abastecimento, o controle
integrado de vetores e pragas urbanas, a capacitacado profissional, o controle da
higiene e saude dos manipuladores, 0 manejo de residuos e o controle e garantia de
gualidade do alimento preparado.

Lll- material inatacavel: é todo material inerte que ndo favorece a migracdo de
elementos para o alimento. Deve ser liso, ndo poroso, de facil limpeza e
desinfeccao.
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LIV- matéria-prima alimentar: toda substancia que, em estado bruto, precisa sofrer
tratamento e/ou transformacdo de natureza fisica, quimica ou biolégica para ser
utilizada como alimento.

LV- medida de controle: procedimento adotado com o objetivo de prevenir, reduzir a
um nivel aceitavel ou eliminar um agente fisico, quimico ou biolégico que
comprometa a qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

LVI- Memorial Descritivo Sanitario (MDS): € a descricdo minuciosa dos ambientes,
contendo a indicacdo clara dos respectivos materiais de execucdo e acabamento
(piso, paredes, teto) e atividades a serem desenvolvidas em cada setor, bem como
da existéncia e disposicao de moveis, aparelhos e equipamentos.

LVII- monitoramento de qualidade do produto: coleta, avaliagdo e analise
laboratorial, quando for o caso, de produtos, com o objetivo de verificar sua
conformidade com o padrdo sanitario requerido e/ou com Padrdo de Identidade e
Qualidade - PIQ ou Regulamento Técnico do Produto.

LVIII- perigo: agente ou propriedade bioldgica, quimica, e/ou fisica que torne o
alimento ndo seguro para 0 consumo.

LIX- Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento escrito de forma
objetiva que estabelece instrucbes sequenciais para a realizacdo de operacdes
rotineiras especificas na producdo, fracionamento, armazenamento, exposi¢ao,
distribuicdo e transporte de alimentos.

LX- produtos congelados: sdo os produtos com temperatura variando entre - 12°C
(doze graus centigrados negativos) e - 18°C (dezoito graus centigrados negativos),
ou mais frio, ou conforme o regulamento técnico especifico e/ou a determinagéo do
fabricante, desde que nao transgrida outras normas vigentes.

LXI- produtos pereciveis: produtos alimenticios, alimentos in natura, produtos semi-
preparados ou produtos preparados para 0 consumo que, pela sua natureza ou
composicao, necessitam de condicbes especificas para sua conservacao.

LXIl- produtos vegetais minimamente processados: sdo aqueles cuja matéria-prima
passou por algum tipo de beneficiamento inicial sem modificagdes em sua estrutura
natural, apresentando qualidade semelhante a do produto fresco e praticamente
prontos para 0 consumo.

LXIll- Projeto Arquitetbnico Sanitario (PAS): Consiste na definicdo gréafica do partido
arquitetdnico, através de plantas, cortes e fachadas (opcional), que representam a
construcdo do estabelecimento sujeito a vigilancia sanitaria, de acordo com normas
especificas.

fe*. Praga Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

Luziania

GOVERNANDO PARA TODOS

LXIV- rastreabilidade: é o mecanismo utilizado pelos estabelecimentos produtores
que permite o0 processo de acompanhamento do produto na cadeia Alimentar -
producéo, beneficiamento, armazenamento,  transporte, industrializacao,
embalagem, reembalagem, comercializacéo, utilizacdo e consumo final.

LXV- reembalagem de alimentos: é a operacdo em que o estabelecimento comercial
embala novamente o alimento em embalagem apropriada e aloca novo rétulo, em
consonancia com a legislagéo vigente.

LXVI- registro de produto: é o ato legal que reconhece a adequacao de um produto a
legislacéo vigente, formalizado por meio de publicagédo no D.O.U.

LXVII- registro de procedimentos: consiste em anotar operacdes realizadas em
planilha e/ou documento, apresentando data e identificacdo do(s) funcionério(s)
responsavel(is) pelo seu preenchimento.

LXVIIl- representante legal: é a pessoa fisica investida de poderes legais para
praticar atos em nome de uma pessoa fisica e/ou juridica, predisposta a gerir ou a
administrar seus negocios, constituindo seu agente ou consignatario.

LXIX- residuos: materiais a serem descartados, oriundos da area de preparacao e
das demais areas dos estabelecimentos que manipulem, fabriquem, beneficiem,
fracionem, embalem, reembalem, transformem, depositem, distribuam, importem,
exportem, comercializem, exponham ao consumo e/ou transportem alimentos.

LXX- resfriados: os produtos com temperatura entre 06° C a 10°C (seis a dez graus
centigrados positivos), ou conforme o tipo de produto e/ou a especificacdo do
fabricante, desde que n&o transgrida outras normas vigentes.

LXXI- refrigerados: sdo os produtos com temperatura até 06°C (seis graus
centigrados positivos), exceto o pescado, cuja temperatura € de 0,5° C (meio grau
centigrado negativo) a 04° C (quatro graus centigrados positivos) ou conforme o tipo
de produto e/ou a especificagdo do fabricante, desde que ndo transgrida outras
normas vigentes.

LXXII- Responsavel técnico: € o profissional legalmente habilitado, responsavel pela
implantacéo da certificacdo de qualidade e seguranca do produto perante o 6rgdo de
vigilancia sanitaria.

LXXIII- restos: sédo todos os alimentos prontos que ja foram distribuidos e/ou
servidos.

LXXIV- risco: estimativa da probabilidade da ocorréncia do perigo.
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LXXV- rotulagem: é toda inscricdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou
grafica; escrita impressa, estampada, gravada (em relevo ou litografada) ou colada
sobre a embalagem do alimento.

LXXVI- saneantes: substancias ou preparacdes destinadas a higienizacdo e/ou
desinfestacdo domiciliar, em ambientes coletivos e/ou publicos, em lugares de uso
comum e no tratamento de 4gua.

LXXVII- seguranca do alimento: controle adequado e gerenciamento dos perigos.

LXXVII- servico de alimentacdo: estabelecimento onde o alimento € manipulado,
preparado, armazenado e/ou exposto a venda, podendo ou ndo ser consumido no
local.

LXXIX- servigos temporarios: o estabelecimento, comércio ou vendedor ambulante
que opere em um local, por um periodo que ndo exceda a 21 (vinte e um) dias e que
esteja ligado as atividades festivas e/ou eventos;

LXXX- sobras: sdo alimentos prontos que ndo foram distribuidos e s6 podem ser
utilizados mediante monitoramento documentado de tempo e temperatura,

LXXXI- toxinose: agravo causado pela ingestdo de alimentos contendo toxinas
formadas no mesmo por multiplicacdo de organismos toxinogénicos;

LXXXII- toxinfeccdo alimentar: doenca decorrente da ingestdo de alimentos
contaminados com microrganismos patogénicos (toxinogénicos), devido a falhas no
processo de fabricacdo, elaboragdo, conservacdo, exposicdo ou consumo de
alimentos.

CAPITULO i
DO REGISTRO OU COMUNICACAO DE INICIO DE FABRICACAO DOS

ALIMENTOS
Art. 50 Todos os produtos alimenticios com obrigatoriedade de registro sanitario,
bem como aqueles isentos, devem obedecer 4s normas e preceitos da legislacéo
especifica em vigor sé podem ser comercializados ap0s 0 registro ou a comunicacao
de inicio de fabricacdo no 6rgdo competente.

CAPITULO Il

DA ROTULAGEM

Art. 60 Todos os alimentos, aditivos e matérias-primas alimentares, quando
acondicionados em embalagem que os caracterizem, devem possuir rétulo cujos
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caracteres sejam legiveis e obedecam as normas e preceitos da legislacédo
especifica em vigor.

Art. 70 Os produtos a que se refere o artigo anterior, fabricados e/ou embalados no
municipio de Luziania, somente podem ser comercializados apds aprovacao de seus
rotulos pelo 6rgdo competente, observando o disposto na legislacdo especifica
vigente.

Art. 80 A rotulagem dos alimentos importados deve ser feita exclusivamente nos
estabelecimentos processadores, habilitados pela autoridade competente do pais de
origem, para elaboracdo ou fracionamento, sendo que, quando a rotulagem néao
estiver redigida no idioma do pais de destino, o produto deve apresentar uma
etigueta complementar, contendo as informagbes obrigatérias no idioma
correspondente, com caracteres de tamanho, realce e visibilidade adequados.

Paragrafo Unico. A etiqueta de que trata o caput pode ser colocada tanto na origem
como no destino final do produto, sendo que, no ultimo caso, a aplicacdo deve ser
efetuada antes da comercializacao.

Art. 90 Quando preparados, fracionados e/ou reembalados no estabelecimento
comercializador de pizzas, queijos, frios, embutidos, produtos salgados e
congéneres, o rétulo devera ser afixado na embalagem priméaria, ndo sendo
permitida a sobreposi¢cdo de plastico filme, ou qualquer outro meio que facilite a
remocao e troca do roétulo.

81° Fica vedada a exposicdo e/ou comercializagcdo de produtos preparados,
fracionados e/ou reembalados expostos a comercializacdo com o rétulo afixado em
embalagem diferente da primaria.

82° A rotulagem deve ser afixada sobre a embalagem primaria assim que o alimento
for preparado, fracionado e/ou reembalado, sendo vedado o armazenamento em
camaras frigorificas ou afins dos produtos embalados e desprovidos de rotulagem
completa.

83° Nao se enquadram neste artigo os alimentos provenientes de estabelecimentos
industrializadores.

CAPITULO IV
DA VIGILANCIA E FISCALIZACAO DOS ALIMENTOS

Art. 10. A acdo fiscalizadora em relacdo a alimentos deve ser exercida pelas
autoridades federais, estaduais e municipais, no ambito de suas atribuicdes.

Art. 11. A fiscalizacdo da autoridade sanitaria deve ser exercida sobre os produtos
alimenticios, sobre o pessoal que os manipula e sobre os locais e instalagcbes onde
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se fabricam, produzem, beneficiam, manipulam, fracionam, acondicionam,
transformam, conservam, depositam, armazenam, transportam, comercializam ou
consomem alimentos.

Art. 12. Os organizadores e locadores de espagcos para servicos temporarios
assumem responsabilidade solidaria pelo cumprimento das normas sanitarias
referentes a estrutura fisica dos estabelecimentos locados para fabricacao,
producdo, elaboracdo, fracionamento, beneficiamento,  acondicionamento,
conservacao, armazenamento, deposito, distribuicdo e outras atividades quaisquer
relacionadas com o fornecimento ou com o consumo de alimentos em geral.

Art. 13. As empresas produtoras e/ou manipuladoras de alimentos e/ou bebidas
estdo obrigadas a cumprir as boas praticas de fabricacdo e prestacdo de servicos e
0s procedimentos operacionais padronizados, de acordo com o0 presente
Regulamento e/ou legislacéo especifica, estadual e federal.

Art. 14. Os alimentos em transito, em qualquer local que se encontrem dentro do
territdrio do municipio, séo sujeitos a fiscalizacdo do 6rgdo de vigilancia sanitaria.

Art. 15. Os produtos alimenticios devem estar sempre acompanhados dos
documentos que comprovem sua procedéncia.

Art. 16. No interesse da Saude Publica podera a autoridade sanitaria proibir o
preparo e a comercializacdo de géneros e produtos alimenticios em determinados
locais.

Art. 17. As empresas que terceirizem servi¢cos, equipamentos, depdsitos, e/ou parte
de producdo devem possuir contrato formal com a pessoa terceirizada no qual
devem constar clausulas que definam clara e detalhadamente as acdes necessarias
para a garantia da qualidade do produto, do equipamento ou do servi¢co, sendo que:

| - 0 contrato de terceirizacd0 ndo exime a empresa contratante da responsabilidade
legal pela qualidade do produto, do equipamento ou do servi¢co prestado;

I - a empresa contratante deve apresentar, juntamente com o contrato de
terceirizacdo, copia autenticada do documento de regularidade sanitaria atualizado
da terceirizada expedido pelo 6rgdo competente do seu local de origem;

Art. 18. A autoridade sanitaria pode interditar e/ou apreender, temporaria ou
definitivamente, maquinarios, aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e outros
materiais que entrem em contato com alimentos, empregados no seu fabrico,
manipulacédo, acondicionamento, transporte, conservacao e venda, bem como as
instalacbes que ndo satisfacam os requisitos técnicos e as exigéncias deste
regulamento técnico.

CAPITULO V
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QUALIFICACAO DOS ALIMENTOS

Art. 19. SO6 podem ser comercializados, utilizados como matérias-primas, fabricados,
manipulados, beneficiados, fracionados, acondicionados, expostos ao consumo,
distribuidos, transportados e/ou quaisquer atividades relacionadas com 0s mesmos,
os alimentos que:

| — estejam em perfeito estado de conservacgao;

Il - ndo sejam nocivos a saude, ndo tenham o seu valor nutritivo prejudicado e néo
apresentem caracteristicas sensoriais fora dos padrées;

Il - sejam provenientes de estabelecimentos autorizados pelo 6rgdo competente ou
se encontrem em tais estabelecimentos;

IV - obedecam as disposicdes de legislacdes federal, estadual e municipal vigentes,
relativas ao registro, cadastro, rotulagem e padrdes de identidade e qualidade.

Art. 20. Sao considerados improprios para o consumo os alimentos que:

| — contenham microrganismos patogénicos e/ou parasitos em qualquer estagio de
evolugcdo, salvo em se tratando de produtos que em suas caracteristicas naturais
apresentem, consagradamente, tais microrganismos e/ou parasitos;

II - apresentem resultados nas analises microbiolégicas e/ou fisico-quimicas
incompativeis com os padrdes estabelecidos na legislacao pertinente;

Il - estejam alterados por agbes de causas naturais, tais como: umidade, ar, luz,
enzimas, microrganismos e parasitas; tenham sofrido avarias, deterioragdo ou
prejuizo em sua composi¢do intrinseca, pureza, caracteres sensoriais ou ainda
armazenados de forma inadequada ou fora da temperatura indicada;

VIl - sejam constituidos ou tenham sido preparados, no todo ou em parte, com
produtos provenientes de animais que nado tenham sido convenientemente abatidos
conforme a legislagéo;

VIII - tenham sua embalagem constituida, no todo ou em parte, por substéncia
prejudicial a saude;

IX - apresentem embalagem amassada, rompida, enferrujada, estufada ou com
outro tipo de avaria;

X - sendo destinados ao consumo imediato, tendo ou ndo sofrido processo de
coccgdo, estejam expostos a venda, sem a devida protecdo e controle;
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Xl - tenham sido fraudados, falsificados, deteriorados, adulterados e/ou
corrompidos;

XIlI - estejam com prazo de validade expirado;

XIll - apresentarem matérias macroscopicas e/ou microscopicas prejudiciais a saude
humana ou demonstrarem pouco asseio ou quaisquer impurezas oriundas das fases
de manipulagéo da origem ao consumo;

XIV - tenham sido misturados com substancias inertes ou estranhas, para aumentar
seu peso ou volume;

XV - tiverem sido artificialmente coloridos, revestidos, aromatizados ou adicionados
de substancias estranhas para dissimular defeitos de elaboracédo, fraudes e
alteracdes, ou melhorar a apresentacdo, de modo a aparentar melhor qualidade do
que a real, salvo nos casos previstos neste Regulamento, ou em normas técnicas
especiais;

XVII - que se constituirem, no todo ou em parte, de produtos animais, vegetais ou
minerais deteriorados ou alterados;

XVIII - que tenham sido rotulados fora do local de sua producédo ou utilizando-se de
rétulos com dados inconsistentes;

Paragrafo dnico. Produtos impréprios para consumo devem estar separados de
outros alimentos, segregados em local préprio e exclusivo, identificados como
VENCIDO, TROCA, DESCARTE, e outros, ndo podendo ser acumulados no local,
devendo ainda ser feito seu controle com uso de planilha.

Art. 21. Nao podem ser transportados e/ou comercializados os alimentos que:

| - provierem de estabelecimentos ndo autorizados pelos 6rgdos competentes,
quando for o caso;

Il - ndo possuirem registro ou cadastro no orgao federal ou estadual competente,
quando for o caso;

Il - ndo estiverem rotulados quando obrigados por exigéncia, ou quando
desobrigados, ndo puder ser comprovada a sua procedéncia;

IV - estiverem rotulados em desacordo com a legislacao vigente;
CAPITULO VI

NORMAS GERAIS PARA ALIMENTOS
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Art. 22. Quanto aos alimentos é proibido:

| - fornecer ao consumidor ou utilizar para a elaboracdo ou preparacdo de outros
produtos alimenticios restos de alimentos, bem como as sobras ndo monitoradas,
com documentacdo comprobatéria, bem como produtos com data de validade
expirada;

I - a utilizagdo de 6leos e gorduras utilizadas previamente em trituras, na
elaboracéo de outros alimentos;

Il - utilizacdo de alimentos previamente preparados que ndo foram devidamente
armazenados com obediéncia aos critérios estabelecidos na legislacdo e/ou néo
possuam registro dos procedimentos de controle;

IV - a utilizagdo de gordura ou de o6leo de tritura, que tenham sido aquecidos a
temperaturas superiores a 180°C (cento e oitenta graus centigrados positivos), e/ou
sempre que houver alteracdo evidente das caracteristicas fisico-quimicas ou
sensoriais, tais como aroma, sabor, formacéo de espuma e fumaca, modificacbes na
sua coloracao ou presenca de residuos queimados;

V - a comercializagdo de manteiga ou margarina fracionadas e/ou com temperatura
fora da especificada pelo fabricante;

VI - fornecer manteiga ou margarina a0 consumo que nao seja em embalagem
individual,

VIl - manter, armazenar e/ou comercializar alimentos fora da temperatura, dos
padrdes de producdo e acondicionamento, conforme o tipo de produto e/ou a
especificacdo do fabricante, desde que ndo transgrida outras normas vigentes;

VIlI- a venda e/ou utilizacao de leite sem pasteurizacao;

IX - utilizar como ingrediente, expor e/ou comercializar alimentos com embalagem
enferrujada, amassada, estufada ou outro tipo de avaria na mesma;

X - manter e/ou efetuar o descongelamento de alimentos pereciveis em temperatura
ambiente;

XI - a reutilizacdo de embalagens, inclusive as de produtos de limpeza;

XIl - 0 uso de escovas, esponjas ou similares que nado estejam em perfeito estado
de conservacgéao e higiene em procedimentos de limpeza;

XIll - a entrada de caixas de madeira e/ou papeldo nas areas de manipulacdo e/ou
armazenamento, exceto para 0s casos em que a camara seja de uso exclusivo para
as mesmas e/ou em depdsitos exclusivos para produtos armazenados em caixas,
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em hipGtese alguma as caixas podem apresentar sinais de umidade ou
emboloramento;

XIV - ter em depoésito substancias nocivas a saude e que possam servir para alterar,
fraudar ou falsificar alimentos;

XV - ter produtos, utensilios ou maquinarios alheios as atividades;

XVI - uso de pratos, copos, talheres e demais utensilios danificados, gretados ou de
dificil higienizacgéo;

XVII - ter em depodsito e/ou manter em &reas de producdo produtos quimicos ou
outras substéncias ou materiais passiveis de causar contaminagfes no ambiente
e/ou alimentos;

XVIII - utilizar estrados de madeira nos pisos dos banheiros, vestiarios, cozinhas,
salas de manipulacdo, atrds dos balcbes do saldo de vendas, camaras e balcbes
refrigeradores;

XIX - utilizar utensilios de madeira na producédo, fabrico, preparo, fracionamento,
beneficiamento manipulacdo e acondicionamento de alimentos;

XX - a presenca e/ou permanéncia de quaisquer animais nos estabelecimentos a
que se refere esta norma;

XXI - fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

XXII - usar nas areas de manipulacdo os mesmos utensilios e panos de limpeza
utilizados em banheiros, sanitarios ou outras instalacdes;

XXIIl - uso de toalhas de tecido;

XXIV - a produgéo de alimentos concomitante com reformas de equipamentos e/ou
estrutura fisica que envolva a area de manipulacao;

XXV - a manipulagdo, preparo, acondicionamento, armazenamento, de alimentos
e/ou utensilios utilizados em alimentos no meio externo ou em areas adjacentes as
destinadas para este fim;

XXVI - sobrepor bandejas, pratos e outros recipientes contendo alimentos
desprovidos de cobertura individual;

XXVII - desligar os equipamentos de conservacdo de temperatura contendo
alimentos;

XXVIII - o uso e/ou fornecimento ao consumo de maionese nao industrializada;
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XXIX - a permanéncia de pessoas estranhas nos locais de elaboracédo, fabricacao,
fracionamento e/ou acondicionamento de alimentos;

XXX - a utilizacdo de panos para a secagem das maos;

XXXI - expor os alimentos a venda fora dos limites internos do estabelecimento.
Deve ser respeitada a distancia minima de 50 (cinquenta) centimetros das portas
exteriores.

Art. 23. Os alimentos susceptiveis de facil deterioracdo como o leite, produtos
lacteos, maionese, carnes, produtos do mar e outros, devem ser conservados sob
refrigeracdo, de acordo com a Tabela |, conforme o tipo de produto e/ou a
especificacdo do fabricante, desde que ndo transgrida outras normas vigentes.

TABELA |

ALIMENTOS REFRIGERADOS

Tipo de Alimento Temperaturas Maximas Tempo
Frutas Verduras e legumes 10° C 72 h
Frios e laticinios 80 C 24h
industrializados e 60 C 48h
sobremesas 40 C 72h
Carnes, aves 40 C 72h
Peixes 20 C 24h
Peixes cozidos 40 C 24h
Alimentos cozidos 40 C 72h

Art. 24. Os produtos que levem em sua composicdo recheios com os alimentos
descritos no artigo anterior, tais como pées recheados, salgados, pizzas, quitandas,
sanduiches e similares devem ser mantidos em temperaturas superiores a 60°C
(sessenta graus centigrados positivos) ou abaixo de 07°C (sete graus centigrados
positivos), conforme especificacdo do produto utilizado como recheio.

Art. 25. Todos os alimentos devem ser transportados, armazenados, depositados e
manipulados em condi¢cbes de temperatura, umidade, ventilacdo e luminosidade que
os protejam de contaminagdes e/ou deterioragdes.

Art. 26. No comércio e/ou utilizacdo de ovos devem ser observados 0s seguintes
critérios:
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| - 0 prazo de validade deve ser observado, bem como as recomendagbes quanto
ao modo de conservacéao indicado pelo produtor/fornecedor;

Il - o contetdo interno do ovo ndo deve entrar em contato com a superficie externa
da casca;

lll - ndo oferecer para consumo ovos crus ou mal cozidos;

IV - 0 ovo cozido deve ser submetido a cocgdo por 07 (sete) minutos apos fervura e
0s ovos fritos devem apresentar a gema dura;

V - para o fornecimento de preparacbes que tem como ingrediente ovos (cremes,
mousses, maioneses, etc.), estes devem sofrer processo de tratamento adequado
gue garanta sua seguranca (cozimento, pasteurizacéo ou desidratacéo);

VI - omeletes, empanados, milanesas, bolos, doces e outros preparados devem
atingir 74°C (setenta e quatro graus centigrados positivos) no centro geométrico do
alimento;

VIl - as embalagens de ovos ndo podem ser reutilizadas;

VIl - E proibido comercializar e/ou utilizar ovos trincados, sujos, mofados e/ou ovo
liguido sem registro no 6rgdo competente.

Art. 27. As doagbes e o aproveitamento de alimentos, incluindo as sobras, podem
ocorrer, em quaisquer das etapas da cadeia produtiva, desde que tenham sido
elaborados e mantidos de acordo com o0s requisitos das Boas Praticas e
Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme legislacdo vigente.

Art. 28. O o6leo deve ser filtrado em filtros préprios, devendo, quando utilizadas
fritadeiras com filtros, seguir as recomendacbes do fabricante e observar as
caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais.

Art. 29. Na industrializacdo e comercializacdo de alimentos, e no preparo de
refeicbes, deve ser restringido o contato manual direto.

Art. 30. Os recipientes para a venda de bebidas a granel devem ser providos de
torneira, fechados e mantidos de modo a evitar contaminacgdes, sendo vedado o0 uso
de conchas, copos ou utensilios semelhantes para retira-las do recipiente.

Paragrafo Gnico. E vedado o retorno da bebida retirada ao recipiente.

Art. 31. Nenhum alimento pode ser exposto sem estar convenientemente protegido
contra poeira, insetos e outros animais ou quaisquer tipos de contaminacoes.
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Art. 32. Para o preparo de alimentos e bebidas a base de vegetais devem ser
observados 0s seguintes critérios:

| - Os vegetais utilizados devem ser submetidos a sele¢do para retirar partes e/ou
unidades deterioradas, vetores, pragas, sujidades e outras matérias estranhas;

I - Os vegetais utilizados devem ser lavados e, quando aplicavel, desinfetados
antes do preparo. Antes da utilizacdo das polpas industrializadas, deve-se efetuar a
limpeza das embalagens.

81° Para a lavagem e/ou sanitizacdo dos alimentos devem ser utilizados produtos
registrados no Ministério da Saude para esta finalidade. Os procedimentos devem
ser validados e permanecer a disposi¢cao da autoridade sanitaria.

82° Os vegetais utilizados devem estar guardados em local reservado para essa
finalidade.

Art. 33. Os alimentos semi-preparados ou preparados devem ser manuseados com
pegadores ou instrumentos apropriados, sem contato manual.

Paragrafo unico. Os pegadores devem ser constituidos de material inécuo, atéxico,
inodoro, ndo absorvente, sem ranhuras ou fragmentacdes, resistente a corroséo e as
repetidas operacdes de limpeza e desinfeccdo, mantidos devidamente limpos e em
bom estado de conservagéo.

Art. 34. Todos os alimentos devem ser armazenados em recipientes hermeticamente
fechados, para evitar a contaminacdo e/ou alteracdo de suas caracteristicas
sensoriais pela troca de odores entre diferentes tipos de alimentos armazenados no
interior dos equipamentos da cadeia de frio.

Paragrafo Unico. Podem ser utilizados para o armazenamento de alimentos sacos
plasticos de uso Unico, desde que confeccionados em material transparente e ndo
reciclado, mantendo-se fechados.

Art. 35. No acondicionamento de alimentos é proibido o uso de continentes que
tenham sido previamente utilizados para os seguintes fins:

| — explosivos;

Il - gases em geral: inflamaveis, ndo inflamaveis, toxicos ou nao;
lll - liquidos inflamaveis;

IV - solidos inflaméveis;

V - substancias sujeitas a combustdo espontanea;
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VI - substancias que em contato com a agua, emitem gases inflamaveis;
VIl - substancias oxidantes e perdoxidos organicos;

VIl - substancias toxicas (venenos) e substancias infectantes;

IX - materiais e substancias radioativos;

X - COrrosivos;

XI - substancias perigosas diversas.

Paragrafo Unico. O alimento apreendido na situacdo acima descrita é considerado
de risco a saude publica e impréprio para consumo humano, ndo dependendo de
andlises laboratoriais.

Art. 36. As dependéncias utilizadas para o armazenamento ou depdésito de alimentos
em po e/ou granulados devem ser constantemente limpas, de modo a manté-las em
perfeitas condicbes de higiene, sendo vedado o contato da dgua com os produtos
armazenados.

Art. 37. Produtos que exalem odor ou que exsudem, 0s minimamente processados e
hortifruticolas devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos produtos
carneos.

Art. 38. Havendo necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um
mesmo equipamento, os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos
nas prateleiras superiores; 0s semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras
intermediarias; e os produtos crus nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos
demais produtos, em embalagens apropriadas, a critério da autoridade sanitéria.

Art. 39. Nos equipamentos para congelamento tipos diferentes de alimentos podem
ser armazenados desde que devidamente embalados e separados, sob arrumacéao
modular, respeitando as caracteristicas de preservagdo dos alimentos.

Art. 40. O armazenamento/estocagem de alimentos em refrigeradores, balcbes
expositores, freezeres e similares devem estar sempre abaixo da linha de carga.

Paragrafo anico. A espessura do gelo formado nas paredes dos equipamentos de
refrigeracdo e/ou congelamento ndo deve ultrapassar 01 (um) centimetro, devendo
ser removido sempre que necessario.

Art. 41. Somente € permitida a comercializacdo de saneantes, desinfetantes e
produtos similares em estabelecimentos que comercializem ou consumam alimentos
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quando estes possuirem local apropriado e separado para a guarda de tais
produtos, devidamente aprovados pela autoridade sanitaria competente.

Art. 42. Os alimentos devem ser mantidos afastados dos saneantes, desinfetantes,
solventes, combustiveis liquidos, produtos de perfumaria, limpeza e congéneres.

Art. 43. Os géneros alimenticios devem ser protegidos por invélucros préprios e
adequados no armazenamento, transporte, exposicdo e comércio, mantidas as
seguintes condicdes:

| - no acondicionamento de alimentos ndo € permitido o contato direto com jornais,
papéis ou filmes plasticos tingidos, usados com a face impressa, reciclados e/ou
destinados ao acondicionamento de lixo;

Il - a sacaria utilizada no acondicionamento de alimentos deve ser de primeiro uso,
de material ndo reciclado e préprio para alimentos, sendo proibido o emprego de
embalagens que ja tenham sido usadas;

Il - os géneros alimenticios que por for¢ca da sua comercializagdo ndo puderem ser
completamente protegidos por invélucros, devem ser abrigados em dispositivos
adequados a evitar a contaminacdo, e serem manuseados ou servidos mediante o0
emprego de utensilios ou outros dispositivos que sirvam para evitar o contato com as
maos.

Art. 44, Os alimentos devem ser armazenados de forma organizada, em local limpo,
livre de pragas e com temperatura, iluminacdo, umidade e ventilacdo adequadas,
segundo os seguintes critérios:

| - devem ser separados por grupos;

Il - dispostos longe do piso, sobre estrados fixos ou moveis; com altura minima de
25 (vinte e cinco) centimetros;

Il - os produtos armazenados em prateleiras e similares devem estar distantes da
parede 10 (dez) centimetros e do forro 60 (sessenta) centimetros;

IV - prateleiras de material liso, na cor clara, resistente e impermeavel, com altura
minima de 25 (vinte e cinco) centimetros do piso;

V - ambiente livre de entulho e/ou material toxico;
VI - todo material de limpeza, higiene, perfumaria e material quimico deve ser

armazenado separado dos alimentos, de forma a impedir risco de contaminagcao
destes;
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VIl - alimentos com risco de contaminag&o por odores ou microrganismos devem ser
armazenados separadamente;

VIIl - todas as embalagens mantidas integras, com identificacéo visivel e com dados
de rastreabilidade e validade, de acordo com a legislacéo vigente;

IX - os produtos devem ser utilizados, segundo o sistema PEPS - Primeiro que
Entra, Primeiro que Sai ou o sistema PVPS - Primeiro que Vence, Primeiro que Sai.

Art. 45. O manejo interno e destino dos restos de alimentos, sobras intactas e lixo,
nos locais onde se manipulem, comercializem ou processem o0s produtos, deve
obedecer as técnicas recomendadas pelas autoridades sanitarias, em especial ao
disposto no capitulo lll deste Regulamento Técnico.

Art. 46. O gelo utilizado na composicdo ou no resfriamento de alimentos deve ser
fabricado com agua potavel, respeitando-se os padrdes de qualidade exigidos pelas
normas de salde publica vigentes, e ainda:

| — o transporte e acondicionamento do gelo devem ser realizados de forma a manté-
10 em condi¢do higiénico-sanitaria que evite sua contaminagdo, sendo vedado seu
armazenamento, ainda que temporario, em contato com outros alimentos;

I - o gelo industrializado deve possuir embalagem e rotulagem, de acordo com a
legislacdo vigente.

Art. 47. Aléem do disposto em normas técnicas especificas, 0s cremes, sucos de
frutas naturais e afins, obedecerdo as seguintes exigéncias no seu preparo:

| — elaborar no momento de serem servidos ao consumidor, com todo rigor e higiene;

I - usar em sua elaboracdo frutas em perfeito estado de conservacdo e
devidamente higienizadas;

Il - quando houver adicdo de leite, este deve ser oriundo de fontes autorizadas pelo
orgdo competente;

IV - quando em sua elaboracdo houver adicdo de agua, esta deve ser propria para o
consumo (potavel), filtrada ou mineral.

Art. 48. Na preparacdo do caldo dé cana-de-acUcar devem ser observadas as
seguintes exigéncias:

| - elaborado no momento de ser servido ao consumidor, com todo o rigor e higiene;

Il - a cana-de-agucar destinada a moagem deve sofrer selecdo e lavagem em agua
corrente potavel a fim de ser separada qualquer substancia estranha;
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- o caldo, obtido em instalagcbes apropriadas, deve passar em coadores
rigorosamente limpos, de material inatacavel e servidos obrigatoriamente em copos
descartaveis;

IV - somente € permitida a utilizacdo de cana raspada em condi¢Bes higiénicas
satisfatérias para o consumo;

V - a estocagem e a raspagem de cana devem ser realizadas obrigatoriamente, em
local previamente autorizado pela autoridade sanitaria e mantido em perfeitas
condicdes de higiene;

VI - os residuos de cana devem ser mantidos em recipientes fechados até a sua
remocao, apoés encerramento das atividades comerciais ou industriais diarias ou
sempre que se fizer necessario;

VIl - os engenhos devem ter calha de material inoxidavel;
VIl - existéncia de ponto de agua corrente potavel para lavagem dos equipamentos.

Art. 49. Todos os alimentos destinados a extracdo para a producédo de sucos, aguas,
caldos e outros liquidos a serem ingeridos (coco, laranja, cana e outros), bem como
0 porcionamento de frutas (melancia, abacaxi e outros), devem sofrer processo de
prévia higienizacéo.

Art. 50. Os estabelecimentos que comercializam alimentos com recheios a base de
produtos de origem animal que sofreram coccdo e/ou 0s preparados para serem
servidos quentes devem manter tais alimentos em balcGes expositores ou em
equipamentos refrigerados abaixo de 07°C (sete graus centigrados positivos),
conforme especificacdo do produto utilizado como recheio, e aquecé-los no
momento do consumo. Podem ainda manté-los aquecidos em estufas ou balcbes
expositores quentes, com a temperatura superior a 60°C (sessenta graus
centigrados positivos).

Paragrafo Unico. Os valores descritos no caput do artigo referem-se as temperaturas
aferidas no alimento.

Art. 51. A exposicdo para a venda de carnes (bovina, suina, aves, pescados e

by

outros), visceras de espécies destinadas a alimentacdo humana, somente é
permitida se os referidos produtos estiverem devidamente protegidos e sob
refrigeracédo, obedecendo as legislacdes especificas quanto a temperatura exigida.

Art. 52. Deve ser mantido rigoroso controle do periodo de validade dos alimentos e
conservacao dos mesmos.
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Art. 53. Todo recipiente utilizado para acondicionar alimentos deve atender aos
seguintes critérios:

| - ser armazenado em condi¢cdes higiénico-sanitarias satisfatorias, em areas
destinadas exclusivamente para este fim;

I - ser apropriado para o produto e atender as condicdes previstas de
armazenamento, ndo devendo transmitir ao produto substancias indesejaveis que
excedam os limites aceitaveis pelo 6érgdo competente;

Il - deve ser seguro e conferir uma protecéo apropriada contra contaminagdes;

IV - ndo deve ter sido anteriormente utilizado para nenhuma finalidade que possa
causar contaminacéo do produto;

V - deve ser inspecionado imediatamente antes do uso, a fim de verificar sua
seguranca e, em casos especificos, higienizado;

Paragrafo Unico. Na area de enchimento e/ou embalagem, somente devem
permanecer as embalagens ou recipientes necessarios para uso imediato.

Art. 54. Quando as matérias-primas e/ou os ingredientes ndo forem utilizados em
sua totalidade, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, no
minimo, as seguintes informacdes: designacdo do produto, data de fracionamento e
prazo de validade apés a abertura ou retirada da embalagem original.

81° O recipiente utilizado para armazenamento dos produtos descritos no caput deve
ser provido de tampa, material inatacavel, e seguir as especificacdes do fabricante.

§2° Para produtos em que seja aplicada alguma norma técnica propria, esta deve
ser seguida.

Art. 55. Em caso de transferéncia de matéria-prima e produtos ndo manipulados de
embalagens originais para outras embalagens, transcrever o rotulo original ou
desenvolver um sistema de etiquetas que permita a sua perfeita rastreabilidade,
estas devem ser colocadas em cada alimento embalado com, no minimo, as
seguintes informacdes:

| - nome do fornecedor e endereco;

I - nome do produto e marca;

Il - modo de conservagao;

IV - nimero do registro, quando for o caso;
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V - ingredientes;

VI - prazo de validade original, determinado pelo fabricante;

VII - nimero da nota fiscal;

VIl - ndmero do lote e/ou data de fabricacao;

IX - data da transferéncia e prazo de validade a partir desta.

Art. 56. SO é permitida a comercializacdo de mel embalado, licenciado pelo 6rgéo
competente, rotulado de acordo com a legislagdo em vigor e mantido em local seco,
fresco e ao abrigo do sol.

Art. 57. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados antes e apds 0 uso.
Art. 58. O fracionamento de alimentos em estabelecimentos comerciais somente €
admitido quando as condicdbes de fracionamento e armazenamento n&o
comprometam a qualidade do produto, a critério da autoridade sanitaria, sendo
obrigatoria:

| — a comprovacao de origem do produto;

Il - a utilizacdo de recipientes apropriados para armazenamento;

Il - a rotulagem, quando fracionados e embalados previamente, conforme norma
especifica;

IV - a existéncia de instalacOes adequadas e exclusivas de acordo com a legislacao
vigente.

Art. 59. Fica proibida a utilizacdo de embalagens devassaveis de molhos, temperos
de mesa e congéneres nos estabelecimentos de que trata este Regulamento.

81° Considerem-se embalagens devassaveis, para os efeitos deste Regulamento, os
tubos, potes e/ou recipientes que permanecem abertos apds 0 uso e aqueles que
ndo possuem fechamento hermético, data de fabricacdo, prazo de validade,
procedéncia, composicdo quimica e demais exigéncias previstas na legislacédo
pertinente.

82° Consideram-se molhos e temperos de mesa os molhos de tomate, mostarda,
maionese, molho inglés, sal, aclcar e demais produtos utilizados as refeigdes.

83° Fica autorizado o uso de sachés industrializados e/ou por¢des individualizadas
entregues em recipientes descartaveis.
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TiTULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 60. Todo estabelecimento ou local destinados a producédo, fabrico, preparo,
beneficiamento, manipulacdo, acondicionamento, armazenamento, depdsito,
transporte, venda e/ou consumo de alimentos, embalagens e insumos, bem como de
todos os demais produtos e servicos de interesse da saude publica aqui
regulamentados e 0s que vierem a ser regulamentados atraves de outras normas
especificas, devem obedecer aos requisitos deste Regulamento técnico e demais
legislacBes aplicaveis, em especial ao previsto neste titulo.

Art. 61. Nos estabelecimentos de que trata esta norma, os produtos, substancias,
insumos e outros, além de apresentar em perfeitas condicbes para o uso e/ou
consumo, devem ser oriundos de fontes aprovadas ou autorizadas pela autoridade
sanitaria competente.

Paragrafo Gnico. As empresas do comércio varejista devem comunicar ao fornecedor
e retirar de exposicdo e venda os produtos que apresentem desvios de seguranca
e/ou de qualidade.

Art. 62. As administradoras de shoppings e/ou galerias, com salas e/ou espacos de
locagcdo para estabelecimentos que comercializem alimentos, 0os supermercados,
hipermercados e estabelecimentos afins devem manter dispensadores contendo
alcool Gel a 70% em pontos estratégicos e em numero suficiente que atendam a
demanda.

Art. 63. As embalagens utilizadas para o acondicionamento de alimentos devem ser
aprovadas, adquiridas de fontes confiaveis e armazenadas em perfeito estado de
conservacao e higiene.

| - estabelecimentos produtores de alimentos que utilizem embalagens para
acondicionar alimentos em qualquer etapa da sua producdo devem,

obrigatoriamente, manter em seu poder, disponivel a autoridade sanitéria, o
comprovante de origem das embalagens;

I - os estabelecimentos que utilizam do servico de entrega dos alimentos em
domicilio (Delivery) ficam sujeitos as mesmas obrigatoriedades acima descritas.

Art. 64. Os estabelecimentos que comercializam alimentos para serem consumidos
no local devem manter lixeiras apropriadas e em numero suficiente para 0s usuarios.
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Art. 65. Os alimentos preparados, mantidos na area de armazenamento ou
aguardando o transporte devem estar identificados e protegidos contra
contaminantes. Na identificacdo deve constar, no minimo, a designagédo do produto,
a data de preparo e o prazo de validade.

Art. 66. Os estabelecimentos de que trata este Regulamento Técnico devem possuir
Manual de Boas Praticas de Fabricacdo (MBPF) e Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP) implantados e implementados, que devem ser especificos para
cada estabelecimento, mantidos a disposicdo dos funcionarios envolvidos e da
autoridade sanitaria.

Art. 67. As edificacbes, as dependéncias e demais instalagdes, quaisquer que sejam,
onde funcionem os estabelecimentos e servigcos constantes desta norma, devem
estar em perfeito estado de conservacdo e limpeza, ser localizados em areas livres
de focos de insalubridade, isentas de lixo, objetos em desuso, animais, domésticos
ou ndo, insetos e roedores, e atender ao fim a que se destinam, sendo proibido(a):

| — ter acesso comum e/ou comunicacdo com residéncias ou locais destinados a
outros usos, bem como utilizar parte das dependéncias como dormitorio;

Il - possuir s6tdos e mezaninos sob ou sobre salas de manipulacdo de produtos
elou cozinhas, salas de embalagens ou instalacdes sanitarias, ou adapta-los para as
atividades, exceto os submetidos a prévia apreciacdo e aprovacdo do 06rgao
sanitario municipal;

Il - manter moveis, veiculos, equipamentos, utensilios e/ou objetos estranhos no
seu interior;

IV - proceder a higienizagdo de maquindrios, equipamentos e estrados em via e/ou
passeio publico ou direcionando as aguas servidas deste servico para 0 mesmo;

V - manter, guardar ou depositar mercadorias pertencentes a terceiros;

VI - comercializar, manipular e/ou produzir géneros alimenticios durante o periodo
de reformas ou reparos necessarios a conservacao do prédio ou instalacoes;

VIl - o transito de pessoas estranhas as atividades nas &areas de producado, durante
0 processo de producdo/manipulacéo de alimentos.

Paragrafo Unico. Reformas estruturais parciais, previamente autorizadas pela
autoridade sanitaria, e/ou manutencdes de equipamentos que ndo possam ser
retirados do local, devem ser executadas fora do horario de manipulacdo dos
alimentos, sendo que 0s equipamentos e utensilios presentes devem estar
protegidos.
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Art. 68. Os estabelecimentos constantes nesta norma devem possuir vias de acesso
interno de superficie dura ou pavimentada, adequada ao transito sobre rodas,
escoamento adequado e limpas.

Art. 69. A presenca de plantas e ornamentos somente é permitida fora das areas de
manipulacéo e/ou producado de alimentos.

Art. 70. Os estabelecimentos de que trata esta norma estdo obrigados a comunicar
quaisquer alteracbes a autoridade sanitaria, em especial quando houver alteragédo
de enderego, estrutura fisica, processo produtivo, atividade e outras que
intervenham na qualidade e identidade do produto e/ou servi¢co de interesse, sendo
obrigatéria a inspecdo no estabelecimento para a aprovacao requerida.

Paragrafo Unico. No caso de alteracdo e/ou acréscimo de atividade, a modificacao
deve ser comunicada e acrescida no campo ramo de atividade do Alvara de
Autorizacdo Sanitaria vigente.

Art. 71. A edificacdo, as instalacfes, 0s equipamentos, os mdéveis e os utensilios
devem ser livres de vetores e pragas urbanas, devendo existir um conjunto de acdes
eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas com o objetivo de
impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e/ou proliferacdo dos mesmos, e ainda:
| — quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle
guimico deve ser empregado e executado por empresa especializada, conforme
legislacdo especifica, com produtos desinfestantes regularizados pelo Ministério da
Saude. A empresa especializada deve fornecer comprovante de execucdo de
servico contendo, no minimo as seguintes informacdes:

a) nome do cliente;

b) endereco do imdvel;

c) praga(s) alvo;

d) data da execucao do servico;

e) prazo de assisténcia técnica, escrito por extenso, dos servicos por praga(s)
alvo;

f) grupo(s) quimico(s) do(s) produto(s) utilizado(s);

g) nome e concentracdo de uso do principio ativo e quantidade do produto
aplicado na éarea;

h) nome do responsavel técnico com o numero do seu registro no conselho
correspondente;
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i)  numero de telefone do Centro de Informacédo Toxicolégica mais proximo;

j) identificacdo da empresa especializada prestadora do servico com: razao
social, nome fantasia, endereco, telefone e nimeros das licencas sanitéria e
ambiental com seus respectivos prazos de validade.

Il - € vedada a realizacdo de controle quimico de pragas urbanas por funcionarios
do proprio estabelecimento;

Il - quando da aplicacdo do controle quimico devem ser estabelecidos
procedimentos de pré e pos-tratamento a fim de evitar a contaminagdo dos
alimentos, equipamentos e utensilios no que se refere ao:

a) tempo necessario de permanéncia do produto no ambiente;
b) procedimento correto de limpeza, e;

c) uso de Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) pela pessoa responsavel
pela limpeza posterior a aplicacao de produtos quimicos.

Paragrafo Unico. A prestacdo do servico a que se refere o inciso | deste artigo deve
ser demonstrada mediante comprovante emitido por empresa especializada,
devidamente licenciada no 6rgdo sanitario competente, devendo a tomadora do
servico exigir da prestadora a comprovacdo de sua regularidade e laudo
descrevendo os produtos utilizados e cuidados necessarios.

Art. 72. Os estabelecimentos que utilizem fornos ou churrasqueiras a carvao e/ou
lenha e similares devem ter depoésito separado, sem comunicacdo direta com as
areas internas do estabelecimento.

Art. 73. O magquinario, aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e outros
materiais que entrem em contato com alimentos, empregados no seu fabrico,
manipulacdo, acondicionamento, transporte, conservacdo e venda, devem ser de
material adequado, que assegure perfeita higienizacdo, de modo a ndo contaminar,
alterar ou diminuir o valor nutritivo dos alimentos, e que atendam a legislacédo
vigente.

Art. 74. E proibido nos estabelecimentos de géneros alimenticios manter e/ou
comercializar animais vivos, exceto aqueles previstos em legislacdo propria, desde
que procedentes de estabelecimentos legalmente autorizados para esse tipo de
comércio.

Art. 75. E vedado aos comerciantes de géneros alimenticios manté-los em depdsitos
domiciliares.
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Art. 76. E vedado ao estabelecimento o comércio de produtos e/ou a prestacdo de
servigos ndo previstos em seu Alvara de Autorizacdo Sanitéria.

Art. 77. Os produtos salgados de origem animal (carne, costela, lingua, orelha, pés,
rabo, barriga e outros) devem ser mantidos em ambiente fresco, longe de luz direta
do sol e ventilacdo forcada, e ainda:

| - ndo é permitida lavagem e/ou ressalga de alimentos no estabelecimento
comercial;

I - devem ser mantidos em ambiente com umidade e temperatura adequadas,
evitando-se alteragbes de suas caracteristicas sensoriais (crescimento de bolor,
vermelhao e ranco).

Art. 78. Os produtos mencionados no artigo 77 podem ser expostos a venda
somente em balcdo proprio, protegido contra insetos, revestido de material
inatacavel, de facil limpeza, dotado de sistema que drene os liquidos, oriundos de
alimento, para um reservatorio fechado.

Art. 79. A comercializacdo de produtos pereciveis reembalados, tais como: queijos,
defumados, embutidos, e similares, que se encontrem fora da embalagem original,
por casas de frios, supermercados, mercados, mercearias, panificadoras, padarias,
delicatessens e estabelecimentos afins, sé pode ser realizada se o produto vier
acompanhado de roétulo que informe no minimo:

| - a identificagdo do produto;

Il - a razéo social e 0 endereco do fabricante do produto;

[l - a razédo social e 0 endereco do estabelecimento fatiador;

IV - a data do fatiamento e o prazo de validade para consumo do produto;

V - temperatura de conservacéo do produto.

81° A data de validade informada na embalagem dos produtos fracionados deve
garantir a qualidade e a seguranca dos alimentos quando devidamente conservados.
O estabelecimento fracionador é responséavel pelas informac¢fes de validade e modo

de conservacao do produto.

82° Havendo fatiamento e reembalagem dos produtos mencionados no caput, 0
prazo maximo de validade do produto ndo podera ser superior a 03 (trés) dias.

83° O comerciante que optar por fracionar os alimentos (queijos, embutidos e/ou
similares) na presenca do consumidor, deve seguir as especificacbes do fabricante
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quanto ao prazo de validade e conservacdo do produto apés aberto, desde que néo
transgrida outras normas vigentes.

84° Quando os produtos descritos no paragrafo anterior ndo forem fracionados de
uma unica vez, o prazo de fabricacdo/validade original deve estar constante na peca
até seu consumo final. Devem, ainda, ter identificacdo precisa da data de sua
abertura afixada a peca e registro devidamente assinado pelo responséavel do setor.

Art. 80. Na etapa de cocgdo, os alimentos devem atingir no minimo 74°C (setenta e
quatro graus centigrados positivos) no seu centro geomeétrico ou outras combinacdes
de tempo e temperatura, como 65°C (sessenta e cinco graus centigrados positivos)
por 15 (quinze) minutos, ou 70°C (setenta graus centigrados positivos) por 02 (dois)
minutos.

Paragrafo Unico. Na etapa de reaquecimento, os alimentos que ja sofreram cocc¢éo
inicial devem atingir novamente a temperatura de seguranca no centro geometrico,
descrita neste artigo.

Art. 81. Os alimentos reconstituidos devem ser consumidos imediatamente,
conforme indicagdo do fabricante e/ou critérios de uso descritos na legislacgao,
vedado seu armazenamento e/ou reaproveitamento.

Art. 82. Apds serem submetidos a coc¢do, os alimentos preparados devem ser
mantidos em condicbes de tempo e de temperatura que ndo favorecam a
multiplicagéo microbiana, sendo que:

| - para conservagdo a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura
superior a 60°C (sessenta graus centigrados positivos) por, no maximo, 06 (seis)
horas;

II - para conservacdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser
previamente submetidos a processo de resfriamento.

Art. 83. O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de
forma a minimizar o risco de contaminagéo cruzada e a permanéncia do mesmo em
temperaturas que favorecam a multiplicacdo microbiana, para tanto:

| - quando realizado, a temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de
60°C (sessenta graus centigrados positivos) a 10°C (dez graus centigrados
positivos) em até 02 (duas) horas. Devem existir registros com monitoracdo da
temperatura comprovando o procedimento.

Il - é vedada a manutencdo dos alimentos em temperatura ambiente;
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Il - apds a reducdo da temperatura, 0 mesmo deve ser conservado sob refrigeracéo
a temperaturas inferiores a 04°C (quatro graus centigrados positivos), ou congelado
a temperatura igual ou inferior a -18°C (dezoito graus centigrados negativos).

81° O prazo maximo de consumo do alimento preparado e conservado sob
refrigeracdo € de 05 (cinco) dias a temperatura de 04°C (quatro graus centigrados
positivos), ou inferior.

82° O alimento preparado, armazenado sob refrigeragdo ou congelamento, deve ser
embalado ou acondicionado em recipientes tampados e possuir identificacdo com,
no minimo, as seguintes informacdes: designacdo, data de preparo e prazo de
validade.

Art. 84. O armazenamento de alimentos sob refrigeracdo, ap6s a manipulacao e/ou
preparo, € permitido nas seguintes condi¢des, segundo critérios de seguranca:

| - pescados e seus produtos manipulados crus: até 04° C (quatro graus centigrados
positivos) por no maximo 24 (vinte e quatro) horas;

Il - carne bovina, suina, aves e outras e seus produtos manipulados crus: até 04°C
(quatro graus centigrados positivos) por até 72 (setenta e duas) horas;

Il - hortifruticolas: até 10°C (dez graus centigrados positivos) por até 72 (setenta e
duas) horas;

IV - alimentos pdés-coccdo (exceto pescado): até 04°C (quatro graus centigrados
positivos) por até 72 (setenta e duas) horas;

V - pescados pds-coccdo: até 04°C (quatro graus centigrados positivos) por até 24
(vinte e quatro) horas;

VI - sobremesas, frios e laticinios manipulados: até 08°C (oito graus centigrados
positivos) por até 24 (vinte e quatro) horas, até 06° C (seis graus centigrados
positivos) por no maximo 48 (quarenta e oito) horas ou, em até 04°C (quatro graus
centigrados positivos) por até 72 (setenta e duas) horas;

VIl - misturas de maionese com outros alimentos: até 04°C (quatro graus
centigrados positivos) por no maximo 48 (quarenta e oito) horas ou até 06°C (seis
graus centigrados positivos) por até 24 (vinte e quatro) horas.

Paragrafo unico. Os alimentos devem ser armazenados de tal forma que néo
ultrapassem a altura de 15 (quinze) centimetros no interior dos recipientes utilizados
para seu armazenamento.
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Art. 85. Apé6s abertos, os produtos industrializados devem ser conservados de
acordo com as recomendacdes do fabricante ou com os critérios estabelecidos na
legislacao vigente.

Art. 86. Os alimentos que foram descongelados ndo podem ser recongelados.

Art. 87. O material, matéria-prima e/ou a embalagem entregues pelo fornecedor
devem ser inspecionados qualitativa e quantitativamente, segundo critérios pré-
definidos para cada produto e deve-se ainda observar:

| - data de validade;

Il - denominacéo de venda, lista de ingredientes e conteudo liquido;

Il - ndmero do lote e/ou data de fabricacdo e/ou prazo de validade, nimero de
registro no 6rgao oficial, quando for o caso;

IV - nome e endereco do produtor; nome e endereco do fracionador, nome e
endereco do importador;

V - temperatura do alimento que, quando do recebimento, deve ser anotada em
planilha prépria:

a) congelados: -18°C (dezoito graus centigrados negativos) com tolerancia até -
12°C (doze graus centigrados negativos); ou conforme as especificacdes do
fabricante;

b) resfriados: até 10°C (dez graus centigrados positivos) ou conforme o tipo de
produto e/ou a especificacdo do fabricante;

c) carnes refrigeradas: até 07°C (sete graus centigrados positivos) ou conforme
0 tipo de produto e/ou a especificacdo do fabricante;

d) pescados: até 04°C (quatro graus centigrados positivos) ou conforme o tipo
de produto e/ou especificacdo do fabricante.

VI - as caracteristicas sensoriais, cor, gosto, odor, aroma, aparéncia, textura, sabor;
VIl - as embalagens devem estar integras, limpas e seguir as caracteristicas de
cada alimento. Os alimentos ndo devem estar em contato com embalagens nao
sanitarias; (jornais, revistas, papeldo ou plastico reciclado):

VIl - a higiene do entregador, que deve estar com uniforme adequado e limpo;

IX - condicdes de conservacao e higiene do transporte;
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X - quantidade e dados que permitam a rastreabilidade.
CAPITULO I
DO ABASTECIMENTO E USO DA AGUA

Art. 88. Toda a &gua utilizada nos estabelecimentos, em especial a usada para
preparo e/ou manipulacdo dos alimentos, deve ser potavel, devendo ser oriunda
preferencialmente de sistema de abastecimento publico.

Art. 89. A utilizacdo de solucdo alternativa de abastecimento de agua é admitida,
guando necessario, mediante licenca de outorga de uso.

Pardgrafo Unico. A 4gua a que se refere este artigo deve ser clorada, de acordo com
0S requisitos técnicos previstos em norma especifica. A qualidade da mesma deve
ser atestada, mediante laudos laboratoriais constituidos de analises fisico-quimicas
e microbioldgicas.

Art. 90. E obrigatéria a existéncia de reservatério de &gua com as seguintes
caracteristicas:

| - capacidade e presséo suficientes;
Il - superficie lisa, resistente e impermeavel;

Il - feito de material atoxico, inodoro e resistente aos produtos e processos de
limpeza;

IV - quando utilizado produto para a impermeabilizacdo interna, este deve ser
proprio para esse fim, atoxico e ndo conferir sabor, odor e/ou alterar a qualidade da
adgua, devendo ser apresentado a autoridade sanitaria comprovante do servigo
executado que discrimine o produto utilizado;

V - localizagdo que permita acesso seguro para inspecao e limpeza, livre de material
estranho, passaros e/ou vetores;

VI - isento de rachaduras, infiltragbes, descascamentos dentre outros defeitos e em
adequado estado de higiene e conservagao;

VIl - tampa de material que obedeca aos mesmos requisitos do reservatorio, com
boa vedacéo;

VIII - quando possuir extravasor, este ndo deve permitir contaminacao da agua e/ou
acesso de insetos;

IX - deve ser provido de tubulag&o independente para extravasar agua de limpeza;
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X - protegido contra inundagdes e/ou infiltracdes;
XI - limpo e desinfetado nas seguintes situacoes:
a) quando for instalado;
b) na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua;

c) em um intervalo maximo de seis meses, devendo ser mantidos registros da
operacao.

Art. 91. A higienizacdo dos reservatorios deve ser executada por pessoa capacitada,
com utilizagdo de Procedimento Operacional Padronizado, de acordo com
metodologias oficiais.

CAPITULO Il
DA COLETA E DISPOSICAO DE RESIDUOS

Art. 92. A empresa geradora de residuos deve contribuir para a minimizacdo destes
e é responsavel pelo seu acondicionamento e destinacao corretos - coleta seletiva
(residuo reciclavel) e/ou comum (residuo néo reciclavel).

Art. 93. O acondicionamento de residuos dentro do estabelecimento deve ser feito
em recipiente proprio para residuo inorganico e/ou organico, devendo este ser
provido de tampa acionada sem contato manual, de material de facil limpeza,
revestido com saco plastico resistente, esvaziado sempre que necessario, mantido
afastado das mesas e utensilios de preparacdo e da manipulacdo de alimentos, e
ainda:

| - 0 residuo soélido deve ser acondicionado em sacos proprios para lixo domiciliar ou
comercial, de acordo com a legislacdo especifica;

Il - o residuo liquido e/ou pastoso e aquele que exsuda deve ser colocado em
recipiente resistente ao vazamento;

Il - as garrafas descartaveis e/ou outros objetos que possam vir a acumular agua
parada, devem ser armazenadas(os) em local coberto, dispostas de forma a néo
armazenar agua parada.

Pardgrafo Unico. Apds a remocdo dos residuos da area interna estes devem
permanecer nos invélucros apropriados até a coleta/destinacéo final.
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Art. 94. Os residuos passiveis de deterioracdo devem ser mantidos em equipamento
frigorifico especifico, com identificacdo para esse fim, a critério da autoridade
sanitaria.
| - 0 equipamento frigorifico deve obedecer aos seguintes requisitos:

a) ser mantido adequadamente limpo;

b) estar em perfeito estado de conservacao e funcionamento;

c) ser utilizado exclusivamente para armazenar residuos de alimentos;

d) garantir temperaturas de conservacdo inferiores a 10°C (dez graus
centigrados positivos).

Art. 95. S&o considerados residuos organicos, para efeito desta norma:
| - todos os restos e sobras de pratos preparados;

Il - alimentos com a validade vencida;

Il - alimentos que apresentarem caracteristicas sensoriais alteradas;

IV - alimentos que estejam acondicionados em embalagens rompidas, amassadas
e/ou que comprometam a sua qualidade de consumo;

V - 0ss0s, sebos e residuos sem aproveitamento;

VI - frutas, verduras, legumes em processo de decomposi¢cdo e/ou improprios para o
consumo;

VIl - outros residuos gerados a partir da limpeza e/ou processamento de produtos
alimenticios.

Art. 96. SO e permitida a comercializacdo de residuos de alimentos e dleo de fritura
para empresa especializada no reprocessamento destes residuos.

Paragrafo Unico. Estes residuos devem ser acondicionados em recipientes rigidos,
fechados, fora da area da producéo, devendo haver registro com os dados: nome e
endereco da empresa reprocessadora, frequéncia da coleta, quantidade aproximada
do material coletado.

Art. 97. O lixo fora da area de producdo e/ou manipulacdo deve ficar em area
revestida com material de facil limpeza, provida de ponto de &gua, de ralo para
escoamento das aguas de lavagem, ligado a rede coletora de esgotos, protegida da
chuva, sol, moscas, roedores, outros animais e pessoas estranhas, ndo devendo
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causar incébmodos a vizinhanca (odores, insetos, roedores e outros), a critério da
autoridade sanitéaria.

Art. 98. Os estabelecimentos devem dispor de recipientes com tampa, para
armazenamento dos residuos comuns produzidos, identificados e integros,
constituidos de material de facil higienizacdo, com capacidade suficiente a producéo
dos residuos, dotados de sacos plasticos apropriados, e ainda:

| — os coletores utilizados para deposicado dos residuos das areas de preparacao e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato
manual;

Il - os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado
e isolado da area de preparacdo e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar
focos de contaminacgéo e atracdo de vetores e pragas urbanas;

Il - abrigos e contéineres devem ser higienizados adequadamente, sendo
obrigatdria a existéncia de dispositivos que promovam o encaminhamento das aguas
de lavagem para a rede de coleta de esgotos sanitarios;

IV - deve haver areas distintas do estabelecimento ou, na impossibilidade, horarios
diferenciados para o fluxo do lixo e entrada das matérias-primas evitando o0s riscos
de contaminacéo.

Art. 99. Os residuos industriais ndo coletados pelo servico publico devem ser
recolhidos por empresa especializada contratada, devendo constar no contrato o
destino do residuo, sendo que as notas fiscais dos servicos prestados devem
permanecer na empresa a disposicdo da autoridade sanitaria.

Art. 100. E proibido deixar no solo qualquer residuo sélido ou liquido, inclusive
dejetos, sem permissdo da autoridade sanitaria e ambiental, quer se trate de
propriedade publica ou particular, sendo que:

| - os programas de gerenciamento e destino final de residuos, inclusive o industrial,
devem ser aprovados pelo 6rgdo competente de meio ambiente;

Il - a disposi¢éo no solo de residuos sélidos ou liquidos, que contenham substancias
toxicas, venenosas, radioativas, inflamaveis, explosivas ou incbmodas, somente é
permitida ap0s aprovacdo prévia pelas autoridades sanitaria e ambiental, adotadas
as medidas que as mesmas determinarem;

Il - os imbveis em que se localizem os estabelecimentos de que trata esta norma, e
areas anexas utlizadas, devem ser mantidos limpos e isentos de quaisquer
residuos, materiais e/ou substancias nocivas 4 saude da coletividade e que
comprometa a salubridade do local ou contribuam para a proliferacdo de larvas de
moscas, de outros insetos e animais sinantropicos.
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CAPITULO IV
DA ESTRUTURA E EDIFICACAO
Secéo |
Das instalacOes fisicas

Art. 101. As instalacdes fisicas dos estabelecimentos de que trata este regulamento
técnico devem ser projetadas de forma a facilitar procedimentos operacionais em
fluxos continuos, sem cruzamento de etapas e linhas do processo de producdo,
compreendendo desde o recebimento da matéria-prima até o produto acabado ou a
distribuicdo para o consumo e ainda:

| — possuir layout adequado ao processo produtivo com numero, capacidade e
distribuicdo das dependéncias e equipamentos de acordo com o ramo de atividade,
volume de producéo e expedicéo;

I — conter areas para recepcdo e deposito de matérias-primas e ingredientes
distintas do depdésito de embalagens, das areas de producdo, armazenamento e
expedicao do produto final;

Il - permitir a permanéncia e/ou circulacdo dos trabalhadores com conforto e
seguranca;

IV - deve possuir area coberta, fora da area de manipulacdo e/ou producdo, provida
de tanque com agua corrente, para a pré-higienizacéo de alimentos in natura;

V - a separacdo adequada das atividades deve estar garantida por meios fisicos ou
por outras medidas efetivas que permitam evitar a contaminacdo cruzada e facilitar
as operacOes higiénicas, obedecidas as demais exigéncias desta norma;

VI - o0 projeto da instalacdo deve ser concebido de maneira a restringir o transito de
pessoas ndo essenciais a producao;

Paragrafo Unico. As areas de carga e descarga devem ser cobertas, e estar em
conformidade com as determinacdes previstas no Cadigo de Postura Municipal.

Art. 102. O piso deve ser adequado a atividade, de material liso, de cor clara,
impermeavel, lavavel, resistente ao ataque de substancias corrosivas, e que seja de
facil higienizacdo (lavagem e desinfeccdo) e antiderrapante quando necessario a
seguranca dos usuarios e trabalhadores. Deve ainda:

| - estar em perfeito estado de conservacao e limpeza,;
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Il - possuir ralos sifonados ligados a rede coletora de esgotos sanitarios, capazes de
escoar toda a agua de limpeza do piso e/ou equipamentos, com inclinacao suficiente
em direcdo aos mesmos, de forma a ndo permitir que a agua fique estagnada, as
grelhas e/ou ralos devem possuir dispositivos que permitam o fechamento,
proibindo-se a utilizacdo de canaletas.

Art. 103. Todas as dependéncias dos estabelecimentos constantes desta norma
devem apresentar as suas paredes rebocadas e pintadas ou revestidas de material
apropriado a sua finalidade, e em perfeito estado de conservacdo e limpeza, a
critério da autoridade sanitéria.

Art. 104. As paredes devem ter acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cor clara,
isentas de fungos (bolores), em bom estado de conservacdo, ndo devendo existir
frestas, fissuras, estufamentos, infiltragcbes ou outros defeitos que comprometam a
integridade do revestimento e/ou permitam a transmissdo de contaminantes aos
alimentos.

Paragrafo Unico. Podem ser utilizados na parte destinada ao publico, excetuando-se
nos sanitarios, revestimentos especiais para fins decorativos desde que mantidos
em perfeito estado de conservacédo e limpeza, instalados sobre superficie adequada
e aprovados previamente pela autoridade sanitaria.

Art. 105. Os forros e tetos devem ter acabamento liso, lavavel, de cor clara e bom
estado de conservacao, sendo que:

| - devem ser isentos de goteiras, vazamentos, umidade, trincas, rachaduras,
bolores e descascamentos;

Il - o0 pé direito deve ter, no minimo, 03 (trés) metros no andar térreo e 2,70m (dois
metros e setenta centimetros) em andares superiores.

Art. 106. E vedado o uso de carpetes e similares no revestimento de piso e/ou
paredes.

Art. 107. As portas e janelas devem possuir superficie lisa, de cor clara, ser de facil
limpeza, ajustadas aos batentes, revestidas de material ndo absorvente
(impermeéavel).

Paragrafo Unico. As portas de acesso as areas de manipulacdo e armazenamento
devem possuir protetor no rodapé contra a entrada de insetos e serem providas de
fechamento automatico (mola ou similar).

Art. 108. As janelas, acessos a depdsitos e/ou salas de manipulacdo de alimentos e
demais aberturas, inclusive exaustores, devem possuir telas milimétricas removiveis,
sem falhas de revestimento, ajustadas aos batentes e mantidas limpas, ou outro
mecanismo de protecdo contra insetos e roedores.
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81° As telas devem ter malha de até 02 (dois) milimetros, possuir dispositivo que
propicie sua remocao, de maneira que permita a limpeza, e estar em perfeito estado
de conservacao.

§2° E vedada a utilizacdo de telas milimétricas em grandes aberturas, a critério da
autoridade sanitaria.

Art. 109. As janelas e aberturas devem estar protegidas de modo a ndo permitir que
0s raios solares incidam diretamente sobre os alimentos, produtos ou equipamentos.

Art. 110. Deve haver ventilacdo que garanta o conforto térmico e renovacdo do ar
para que o ambiente fique livre de fungos, gases, fumaca, gordura e condensacéo
de vapores, sendo que:

| - 0 conforto térmico pode ser assegurado, além das janelas, por aberturas teladas
nas paredes que permitam a circulacdo natural do ar, desde que suficientes (area
maxima equivalente a um décimo da area do piso) e ndo representem riscos
sanitarios, e/ou transtornos a vizinhancga, caso em que devem ser adotadas medidas
eficientes de outra natureza, a critério da autoridade sanitaria;

I - a circulacdo de ar pode ser feita através de equipamentos devidamente
dimensionados de exaustdo e ar insuflado, sendo este provido de filtros conforme
legislacdo especifica,;

Il - a direcdo do fluxo de ar nas areas de producdo deve obedecer a um fluxo no
sentido da area limpa para a suja.

Paragrafo unico. E vedado o uso de ventiladores nas areas de preparo e
manipulagdo de alimentos.

7

Art. 111. No refeitério e/ou sala de consumacdo é permitida a existéncia de
ventiladores de teto ou ch&o, mantidos limpos e desde que o fluxo de ar nédo incida
diretamente sobre ornamentos, plantas e/ou alimentos.

Art. 112. O uso de sistemas climatizados e/ou aparelhos de climatizacdo deve
atender as normas do Ministério da Saude e ANVISA, devendo:

| - os aparelhos, equipamentos e tubulacbes serem mantidos em adequado estado
de conservacao e limpeza;

I - ser mantida a qualidade do ar dentro dos padrfes estabelecidos por normas
especificas;

Il - haver registros de manutencdo do sistema e/ou aparelhos, bem como da
qualidade do ar, atualizados e disponiveis & fiscalizacao.
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Paragrafo Unico. Estabelecimentos localizados em centros comerciais (shoppings e
similares) que facam uso do ar oriundo de sistema de climatizacdo central devem
apresentar copias atualizadas dos registros indicados no inciso lll deste artigo,
obtidas junto & administragéo do local.

Art. 113. Os ambientes devem ter iluminacdo, uniforme, sem ofuscamentos, sem
contrastes excessivos, sombras e cantos escuros, sendo que:

| - no caso de iluminacao artificial, as lampadas devem ser preferencialmente de luz
branca, proporcionar eficaz visualizacdo, de forma que as atividades sejam
realizadas sem comprometer a higiene e as caracteristicas sensoriais dos alimentos;

Il - as luminérias localizadas sobre a area de preparacdo dos alimentos devem ser
apropriadas, limpas, em bom estado de conservagdo, e possuir protecdo contra
explosao e quedas acidentais (luminarias estanques).

Art. 114. A construcdo das escadas deve obedecer aos critérios estabelecidos no
codigo de edificagdes do municipio bem como a outras exigéncias legais pertinentes,
e ainda as seguintes especificacbes adicionais:

| — devem ser providas de corrimdo conforme legislacdo especifica pertinente;

Il - o piso de cada degrau deve ser revestido de material antiderrapante, vedada a
presenca de espelho vazado;

Il - escadas localizadas em locais onde exista manipulacdo de alimentos nao
podem possuir laterais vazadas, neste caso deve existir vedacao eficiente das
laterais e instalacdo dos corrimaos sobre a vedacéo.

Art. 115. E obrigatéria a existéncia de deposito de material de limpeza (DML), em
area coberta, sem comunicacdo com as areas de manipulacdo e/ou depositos de
alimentos, exclusiva para guarda e higienizacdo do material de limpeza, dotada de:

| - tanque provido de &gua corrente e potavel, canalizadas as aguas servidas para a
rede de esgotos sanitarios;

II - armario para guarda de equipamentos e produtos de limpeza, bem como dos
panos de limpeza.

Art. 116. Deve haver bebedouros em local apropriado, sendo vedada sua montagem
em instalacfes sanitarias ou locais insalubres, e ainda:

| - 0s bebedouros devem estar em perfeito estado de conservagdo e limpeza e
possuir elementos filtrantes de eficiéncia comprovada, sendo proibido o seu
abastecimento com agua nao potavel e sendo vedado o uso de copos coletivos;
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Il - podem ser de jato inclinado e guarda protetora, sendo a extremidade do local de
suprimento de agua localizado acima do nivel de transbordamento;

Il - o elemento filtrante deve ser trocado sempre que indicado pelo fabricante,
devendo estar disponibilizado a autoridade sanitaria os registros da troca.

Secao |l
CondicOes de Seguranca

Art. 117. Os estabelecimentos devem dispor de sistema de prote¢&o contra incéndio,
devendo manté-lo em perfeitas condi¢cdes de funcionamento e em local adequado,
conforme as normas pertinentes.

Paragrafo Unico. E obrigatéria a apresentacdo do Certificado de Vistoria do Corpo de
Bombeiros sempre que solicitado pela fiscalizacdo sanitaria.

Art. 118. As instalacbes elétricas devem ser embutidas ou, quando externas,
protegidas em conduites apropriados; as caixas de passagem e acionamento devem
ser tampadas, devendo estar em perfeitas condicdes de funcionamento e
seguranca, ndo sendo permitidas adaptacdes que possam provocar acidentes.

Paragrafo unico. Quando utilizados conduites externos, os mesmos devem estar em
perfeito estado de conservacdo, constituidos de tubulagbes isolantes, livres de
gretas e/ou ranhuras, presos a paredes e/ou teto e mantidos rigorosamente limpos.

Art. 119. Os estabelecimentos devem possuir area exclusiva para guarda e
armazenamento de recipientes de gas liquefeito de petroleo (GLP) e seus
acessorios, que deve ser delimitada com grades vazadas ou outro processo
construtivo que evite a passagem de pessoas estranhas a instalacdo e permita uma
constante ventilacdo, de acordo com as normas pertinentes.

Secéo Il
InstalacBes Sanitarias e Vestiarios

Art. 120. Todos o0s estabelecimentos devem possuir instalacdes sanitarias
completas, em quantidade compativel com a demanda, separadas por Sexo,
localizadas em pontos estratégicos as areas de trabalho e/ou ambientes de
atendimento ao publico, com as seguintes caracteristicas:

| - teto de cor clara, de material liso, lavavel, devendo o piso e paredes ter
revestimento liso, de cor clara, impermeavel, lavavel, resistente a substancias
corrosivas e que seja de facil higienizacédo (lavagem e desinfec¢éo);
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Il - portas revestidas de material impermeavel, lisas, de facil limpeza, na cor clara e
em bom estado de conservacdo, com molas ou outro dispositivo que as mantenham
fechadas, observando-se, ainda:

a) no caso de haver boxes, as portas podem possuir abertura entre o piso e sua
borda inferior de até 15 (quinze) centimetros, e a altura do piso até a borda
superior deve ser de, no minimo, 02 (dois) metros e 10 (dez) centimetros.

Il - devem possuir iluminacgéo e ventilacdo natural ou artificial adequadas;

IV - devem apresentar estrutura integra em bom estado de conservacdo e ainda
conter:

a) vasos sanitarios com descarga hidraulica, sendo proibido o uso de vasos
turcos;

b) lavatérios dotados de ponto de &gua e fecho hidrico (sifao);

c) ralos no piso dotados de fecho hidrico e tampas com dispositivo que permita
seu fechamento, devendo ser mantidas fechadas;

d) lixeira dotada de saco plastico e tampa acionada sem contato manual;

e) sabonete ou sabdo antisséptico liquido, ou ainda outra substancia antisséptica
eficiente, depositados em dispensador adequado;

f) toalha de papel em suporte adequado;
g) papel higiénico, em suporte adequado;

h) devem ser mantidas em boas condi¢cdes de higienizacdo durante todo o
periodo de funcionamento, sendo inadmissivel a presenca de odores
desagradaveis, acumulo de lixo e/ou acimulo de agua no piso.

V - é vedada a comunicacdo direta com a &rea de manipulacdo de alimentos,
refeitorios, depdsitos de alimentos e de embalagens.

§1° E vedado o funcionamento de qualquer estabelecimento previsto nesta norma
gue ndo possua instalacdes sanitarias.

82° Pode ser autorizado o funcionamento de estabelecimentos com apenas uma
instalacdo sanitaria  ou com instalacbes sanitarias comuns a usuarios e
trabalhadores do local, quando a atividade e porte do estabelecimento forem
compativeis com esta situacdo, a critério da autoridade sanitaria.
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83° Deve haver no minimo uma instalacdo sanitaria adaptada para portadores de
necessidades especiais (PNE), conforme norma especifica.

Art. 121. E vedada a utilizacdo das instalacbes sanitarias dos estabelecimentos
como deposito de materiais de qualquer natureza, bem como para a guarda de
objetos pessoais de funcionarios.

Art. 122. Quando a atividade exercida demandar troca de roupa e/ou higienizacao
pessoal no inicio e/ou fim da jornada de trabalho, os estabelecimentos devem ter
vestiarios, separados por sexo, com:

| - paredes lisas, de material impermeéavel e lavavel, na cor clara e em bom estado
de conservacéo e limpeza;

Il - armarios individuais para guarda dos vestuarios e bens pessoais;

Il - piso liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza, com ralos de escoamento,
ligados a rede de esgoto, providos de sifdo hidraulico e dispositivo de fechamento,
mantidos fechados;

IV - teto liso e na cor clara, lavavel, em bom estado de conservacéo e limpeza;

V - compartimento(s) para banho com chuveiro na propor¢cado de 01 (um) para cada
10 (dez) funcionarios, com piso, paredes e teto revestidos de material lavavel, liso,
impermeavel e de cor clara e em bom estado de conservacdo, a critério da
autoridade sanitéaria;

VI - portas revestidas de material impermeavel, lisas, de facil limpeza, na cor clara e
em bom estado de conservacédo e providas de dispositivo de fechamento automatico;

VIl - ventilagéo e iluminagéo adequada;

VIII - lavatérios exclusivos para higiene das maos, dotados de torneira com
acionamento preferencialmente automatico, sabdo liquido antisséptico, papel toalha
descartavel de material ndo reciclado ou outro dispositivo de secagem;

IX - Adequada conservacdo, limpeza e auséncia de quaisquer odores
desagradaveis.

Art. 123. Shopping centers e similares que disponibilizam salas e/ou espacos para
estabelecimentos que produzem, manipulam e comercializam alimentos devem
possuir vestiarios, nos termos desta norma, para uso dos trabalhadores dos
estabelecimentos citados.

Secao IV
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Esgotos Sanitarios

Art. 124. Os estabelecimentos devem dispor de esgotamento sanitario ligado a rede
publica de esgotos sanitarios ou a sistema alternativo adequado onde ndo houver
rede oficial e, quando necessario, tratar seus residuos adequadamente para serem
eliminados conforme a legislacdo ambiental especifica e exigéncias da empresa de
saneamento local.

Art. 125. Nao pode existir dentro das areas de producdo e manipulacdo de alimentos
caixa de gordura ou de inspecéo de esgotos.

Art. 126. As caixas de gordura e/ou de passagem de esgotos devem possuir tampas,
perfeitamente ajustadas, de maneira que garanta a vedacdo destas contra retorno
de odores e/ou insetos, devendo ser abertas somente no momento exato da limpeza
e/ou manutencao.

Art. 127. Os ralos de escoamento das aguas de lavagem, quando presentes no
interior das salas de manipulacdo, devem possuir fecho hidrico e tampas que
permitam seu perfeito fechamento (escamoteavel ou similar), mantidas
constantemente fechadas durante os processos de producdo/manipulagcdo dos
alimentos.

Secéao V
Depdsitos
Art. 128. Os depositos para armazenamento de alimentos devem possuir:

| - piso de material resistente, lavavel, impermeavel, liso, antiderrapante, com
inclinacdo adequada para o escoamento das aguas de lavagem;

I - ralos de escoamento das aguas de lavagem com tampas que permitam seu
perfeito fechamento (escamoteavel ou similar), mantidas constantemente fechadas;

Il - paredes lisas, impermeabilizadas com material eficaz na cor clara, até a altura
minima de 2,00m (dois metros), e 0 restante das paredes lisas, lavaveis e pintadas
na cor clara;

IV - teto liso, lavavel, de material adequado, pintado na cor clara, que permita uma
perfeita higienizagéo;

V - aberturas externas providas de telas milimétricas, removiveis, ajustadas aos
batentes, que impegam o0 acesso de vetores e pragas urbanas, devendo ser
periodicamente higienizadas;
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VI - paletes e/ou estrados para armazenamento de alimentos, que obedecerdo aos
seguintes critérios:

a) dimensdes: largura ou menor dimensdo no maximo 03 (trés) metros e
comprimento ou maior dimensédo nédo estipulado;

b) distancia entre o estrado e 0 piso: 25 (vinte e cinco) centimetros no minimo,
devendo existir espaco suficiente para a limpeza sob 0s mesmos;

c) distancia entre um estrado e paredes divisorias ou similares: 50 (cinquenta)
centimetros, no minimo;

d) quando houver mais de um estrado, a distancia entre um e outro deve ser de
50 (cinquenta) centimetros, no minimo;

e) devem ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

VIl - as matérias-primas, os ingredientes e as embalagens armazenadas sobre
paletes, estrados e/ou prateleiras, respeitando-se o espagcamento minimo necessario
para garantir adequada ventilagédo, limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo do
local;

VIl - prateleiras, quando necessarias, com altura minima de 25 (vinte e cinco)
centimetros do piso, revestidas de material liso, impermeével e na cor clara;

IX - iluminagdo adequada, uniforme, sem sombras e cantos escuros. Quando
utilizada iluminagéo artificial, esta deve estar em perfeito estado de funcionamento;

X - ventilagdo que garanta a circulagéo e renovacao do ar adequadas.

Art. 129. E vedada a existéncia de entulhos, residuos, objetos em desuso e alheios a
atividade e/ou substancias toxicas na area de estoque de produtos alimenticios,
devendo o material de limpeza ser armazenado separadamente dos alimentos.

Art. 130. Produtos, matérias-primas e insumos armazenados devem ter suas
embalagens integras, com identificacdo visivel e legivel. Em caso de transferéncia
dos produtos de suas embalagens originais para outras embalagens de
armazenamento (fracionamento), o rétulo deve ser transferido ou desenvolvido um
sistema de etiquetagem que conserve 0s dados originais, com data de validade
estabelecida de acordo com os critérios de uso.

Paragrafo anico. O sistema utilizado deve ser elaborado de maneira que permita
uma perfeita rastreabilidade dos produtos, desde a recepcao das mercadorias até o
uso final.
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Art. 131. As instrucbes sobre o armazenamento e empilhamento indicadas na caixa
de embarque, quando existentes, devem ser rigorosamente respeitadas.

Art. 132. Os depoésitos devem dispor de éarea destinada ao armazenamento de
produtos sujeitos & conservacdo em temperatura ambiente, onde os mesmos devem
ser separados por grupos, de acordo com suas caracteristicas.

Paragrafo Unico. Os alimentos devem ser mantidos afastados de saneantes,
desinfetantes, solventes, produtos toxicos, combustiveis liquidos, produtos de
perfumaria, limpeza e congéneres.

Art. 133. Deve haver depésito ou area de armazenamento com temperatura
controlada para produtos pereciveis ou rapidamente deterioraveis, exigindo-se que:

| - 0s equipamentos de refrigeracdo e congelamento apresentem consonancia com
a necessidade e tipos de produtos a serem produzidos e/ou armazenados;

Il - no caso de possuir apenas um equipamento de producgéo de frio, este deve estar
regulado para o produto que necessitar de menor temperatura;

Il - no caso do uso de camaras de refrigeracdo e/ou congelamento, estas devem
apresentar:

a) antecamara para protecao térmica;

b) revestimento com material impermeavel, liso, resistente, preferencialmente na
cor clara, e em perfeito estado de conservacéao e limpeza;

c) termbémetro, permitindo a leitura pelo lado externo através de sistema de
registro de tempo e temperatura;

d) interruptor de seguranca localizado na parte externa com lampada piloto
indicadora de "ligado" - "desligado”;

e) prateleiras, estrados e/ou paletes em material impermeavel, liso, resistente e
em perfeito estado de conservacao;

f) porta em adequado estado de conservacdo e vedacdo que garanta a
manutencéo da temperatura interna;

g) iluminacdo adequada, uniforme, sem sombras e cantos escuros, em perfeito
estado de funcionamento;

h) dispositivo de seguranca que permita sua abertura por dentro, quando utilizar
porta hermética;
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) sistema coletor de condensados que impeca gotejamento sobre os produtos.

Art. 134. Os forcadores de ar das camaras frias e de outros ambientes, assim como
os aparelhos de ar condicionado das salas de producdo devem ser limpos por
pessoal capacitado, de acordo com as recomendacdes do fabricante e normas
aplicaveis, sendo mantidos os comprovantes das operacfes realizadas a disposicéo
da autoridade sanitéaria.

Paragrafo Gnico. E vedada a incidéncia do fluxo de ar sobre os alimentos.
Secéo VI
Salas de Manipulacéo

Art. 135. Além das demais disposi¢des constantes e aplicaveis deste regulamento as
salas de manipulacdo de alimentos devem ainda seguir as seguintes normas:

| — possuir identificagcdo conforme o uso nas pias destinadas as diferentes atividades
realizadas;

I - possuir um local para pré-preparo de produtos crus separado do local para
preparo final (cozinha quente e fria);

Il - possuir area exclusiva de retorno e higienizacdo de utensilios usados, evitando
a contaminacao cruzada,

IV - dispor de &rea para coc¢do com equipamentos que se destinem ao preparo de
alimentos quentes, separados dos equipamentos refrigeradores ou congeladores;

V - possuir utensilios em bom estado de conservacéo e limpeza, vedado o uso de
utensilios de madeira ou outro material que dificulte a higienizacdo e/ou propicie a
proliferacdo de microrganismos;

VI - ter dimensionamento da edificacdo e das instalacdes compativel com todas as
operacOes, devendo existir separacdo entre as diferentes atividades por meios
fisicos ou por outros meios eficazes de forma a evitar a contaminacéo cruzada;

VII- possuir caixas de gordura com dimensdo compativel ao volume de residuos,
devendo ser tampadas, estar localizadas fora da é&rea de preparacdo e
armazenamento de alimentos e apresentar adequado estado de conservagao,
limpeza e funcionamento;

VIl - equipamentos que produzam calor, instalados em locais apropriados e
adequadamente afastados do teto e das paredes;
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IX - possuir filtro para agua que atenda a demanda, sendo vedada a utilizacdo de
filtros de barro e/ou similares;

X - as portas de acesso a sala de manipulacdo devem ser mantidas fechadas;

Xl - possuir lixeira(s), em numero suficiente, com tampa, acionadas sem contato
manual, revestidas internamente com saco plastico para lixo;

Xl - ndo pode haver comunicagéo direta com banheiros e/ou vestiérios.

Art. 136. As mesas de manipulacdo devem ser de material resistente, impermeavel,
liso, ndo absorvente e de cor clara, livres de frestas ou imperfei¢cbes, ndo sujeitas a
liberacdo de fragmentos, constituidas somente de pés e tampos, sendo que estes
devem ser construidos de material resistente, impermeavel, liso, ndo absorvente, e
mantidos em perfeito estado de conservacao e limpeza.

Art. 137. Nos locais destinados a manipulacdo de alimentos devem existir lavatorios
exclusivos para higiene das maos localizados em pontos estratégicos em relagdo ao
fluxo de producéo e servico de modo a atender toda a area de producado, dotados de
papel toalha descartavel, de material ndo reciclado, ou outro dispositivo de secagem,
e sabdo liquido inodoro antisséptico ou sabdo liquido e antisséptico, em
dispensadores apropriados e torneiras com acionamento preferencialmente
automatico.

Paragrafo Unico. Excepcionalmente, a critério da autoridade sanitaria, pode ser
utilizado outro meio comprovadamente eficaz de higienizacdo das maos dos
manipuladores de alimentos, em local estratégico e de facil acesso.

Art. 138. Quando existir area climatizada para manipulacdo de produtos pereciveis
frios, esta area deve além das normas gerais para estabelecimentos, ter sistema de
controle e registros de temperatura e garantir a manutencdo da temperatura
ambiente entre 12°C (doze graus centigrados positivos) e 18°C (dezoito graus
centigrados positivos).

Art. 139. Salas de secagem obedecerdo as mesmas exigéncias prescritas para as
salas de manipulacdo, dispensadas a de ventilagdo quando houver necessidade de
manutencdo no ambiente de caracteristicas fisicas constantes.

CAPITULO V

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS PARA PREPARO, DISTRIBUICAO E
ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS

Art. 140. Todos os equipamentos e utensilios relacionados ao preparo, manipulagéo,
uso, distribuicdo e armazenamento de alimentos devem possuir superficies lisas, de
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material in6cuo, atoxico, inodoro, ndo absorvente, sem ranhuras ou fragmentacoes,
resistentes a corrosdo e a repetidas operacdes de limpeza e desinfecgdo, mantidos
devidamente limpos e em bom estado de conservacao.

Art. 141. Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se preparam e/ou
consomem alimentos devem ser higienizados adequadamente, a cada uso e,
guando usados recipientes descartaveis, estes devem ser inutilizados imediatamente
apds seu uso.

Paragrafo Gnico. Os produtos utilizados na lavagem e desinfeccdo devem possuir
registro nos 6rgaos competentes.

Art. 142. As toalhas de mesa, guardanapos, copos, xicaras e demais utensilios
similares, quando nao forem descartaveis, devem sofrer processo de higienizacéo, a
cada uso, devendo haver quantidade suficiente para permitir a imediata substituicéo
apés cada serventia.

Art. 143. Os equipamentos, instrumentos de trabalho, superficies, recipientes e
continentes utilizados em estabelecimentos que fabricam, produzam, beneficiam,
manipulam, acondicionam, conservam, depositam, armazenam, transportam,
comercializam ou consumam alimentos devem ser mantidos limpos e higienizados,
devem ainda ser de material adequado, de forma a ndo contaminar ou diminuir o
valor nutritivo dos alimentos.

Art. 144, Equipamentos de refrigeracdo e/ou congelamento, estufas e demais
equipamentos de armazenamento e distribuicdo devem ter capacidade proporcional
a demanda, em perfeito estado de conservacdo e funcionamento para manutencao
da temperatura ideal dos géneros alimenticios.

Art. 145. Deve haver no estabelecimento termGmetro para o registro da temperatura
dos alimentos no recebimento, armazenamento, preparo, pés-preparo e distribuicdo
dos mesmos.

Paragrafo unico. Os termdmetros devem ser periodicamente aferidos através de
equipamentos préprios ou empresas especializadas e, quando usados, ndo podem
propiciar risco de contaminacéo, devendo suas hastes serem limpas e desinfectadas
antes e depois de cada uso.

Art. 146. Nao é permitida a utilizacdo de equipamentos e utensilios de amianto, bem
como a utilizacdo de termémetros de vidro.

Art. 147. Quando o processo de producdo exigir, deve ser usado pHmetro ou outro
equipamento para monitoramento da acidez e demais parametros.

Art. 148. Devem possuir armarios que atendam a demanda, apropriados para a
guarda de vasilhames e demais utensilios, construidos ou revestidos interna e
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externamente de material impermeabilizado, liso e na cor clara, a critério da
autoridade sanitaria competente.

Art. 149. Quando necessario, 0s equipamentos e utensilios devem ser desmontados
para a limpeza e desinfeccdo, mantendo perfeita higiene e conservacao geral.

Art. 150. Devem ter mesas, bancadas e prateleiras em numero suficiente, de acordo
com a demanda.

Art. 151. Devem dispor de sistema de exaustdo/succdo, mantido em adequadas
condicdes de funcionamento e limpeza.

Paragrafo Unico. Sobre os equipamentos de cocc¢do e/ou fritura deve existir sistema
de exaustdo com coifa de material liso, resistente, de facil limpeza e sem
gotejamento de gordura, devendo ser limpos periodicamente, de maneira que nao
acumulem sujidades.

Art. 152. E proibido nos estabelecimentos de que trata esta norma manter
equipamentos, maquinarios, instalacdes, objetos, substancias quimicas, aditivos,
condimentos ou invélucros que sirvam a fins alheiros as atividades autorizadas ou
que permitam fraudar, corromper ou adulterar alimentos.

Art. 153. E obrigatoria a existéncia de area para higienizacéo e guarda de utensilios
gue deve, além das normas gerais para 0s estabelecimentos:

| - ter local separado e isolado da area de processamento, com agua corrente e
potavel, além de espaco suficiente para guardar pecas de equipamentos e utensilios
limpos, onde o retorno de utensilios sujos ndo ofereca risco de contaminacdo aos
que estdo guardados;

I - no caso de utensilios de mesa, esta area deve ser adjacente ao refeitorio,
comunicando-se com este através de guiché, dotado de fechamento, para recepgao
do material usado;

lll - as cubas das pias e as bancadas, presentes nesta area, devem ser em tamanho
e numero suficientes para a higienizacdo da quantidade de loucas, vasilhames e
demais utensilios gerados durante o processo de producdo, distribuicdo e
armazenamento dos alimentos. Ndo é permitido o acumulo excessivo de objetos
sujos no interior e adjacéncias das pias;

IV - Nao é permitida a lavagem de utensilios, recipientes e equipamentos em agua
parada em pias ou outros recipientes.

CAPITULO VI

HIGIENE PESSOAL E SAUDE DOS TRABALHADORES
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Art. 154. Para o exercicio das atividades relacionadas a alimentos, todo o pessoal
deve submeter-se aos exames médicos e laboratoriais que avaliem sua condi¢ao de
saude, na admissdo, periodicamente e em ocasides em que houver indicagdo por
razdes clinicas ou epidemiolégicas.

Paragrafo Unico. Sendo detectadas durante a realizagdo da inspecdo sanitaria
pessoas suspeitas de portarem moléstias infecto-contagiosas, parasitarias,
repugnantes, ou outras que possam constituir fonte de contaminacao dos alimentos,
0 estabelecimento deve ser intimado a encaminha-las para a realizacdo de exames
médicos, ficando, nesse periodo, suspensas de suas atividades.

Art. 155. E proibida a realizacdo de qualquer tipo de atividade relacionada a
alimentos por funcionarios que apresentem: feridas, infec¢cdes cutaneas, cortes nas
maos e bracos; gastroenterites agudas ou cronicas (diarréia e disenteria), infecces
pulmonares e otorrinolaringoldgicas, infeccbes oculares, bem como outras doencas
infecto-contagiosas.

Pardgrafo Unico. Na ocorréncia das condi¢cdes de saude acima, o servidor deve ser
imediatamente afastado do trabalho, sendo sua reincorporacdo efetuada somente
apos avaliacdo médica de aptidao.

Art. 156. Nos estabelecimentos relacionados a producdo, fabrico, preparo,
beneficiamento, manipulagdo, transformacdo, acondicionamento, armazenamento
e/ou venda de alimentos é proibido aos manipuladores, durante o processo de

manipulacdo de alimentos, todo ato que possa originar a contaminacéo destes e do
ambiente, tais como:

| - fumar nas areas internas do estabelecimento;
Il - cuspir, espirrar, assobiar, tossir;
Il - chupar balas, mascar goma, palito ou similares;

IV - comer, experimentar alimentos diretamente nas maos ou nos utensilios de
preparo;

V - tocar nariz, ouvido e outros;
VI - mexer no cabelo ou pentear-se;
VIl - enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer peca do vestuario;

VIl - realizar atividades de manipulacdo de alimentos concomitantemente ao
manuseio de dinheiro;
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IX - falar desnecessariamente, cantar ou praticar outros atos que possam
contaminar o alimento, durante o desempenho de suas atividades;

X- fazer uso de adornos (colares, amuletos, pulseiras, fitas, brincos, relégios, anéis,
piercing e aliangas), que possam representar risco de contaminacao aos alimentos;

XI- carregar no uniforme: canetas, lapis, batons, escovinhas, celulares, cigarros,
isqueiros, reldgios e/ou outros objetos;

Xl - tocar os alimentos diretamente com as maos mais do que o absolutamente
necessario;

Xlll - o uso de celulares durante a producdo, fabrico, preparo, beneficiamento,
manipulagéo, transformagdo, acondicionamento ou armazenamento de alimentos;

XIV - executar procedimentos de limpeza durante a manipulagéo;
XV - varrer a seco.

Art. 157. Todas as pessoas que exercam atividades relacionadas a manipulacéo de
alimentos devem manter uma higiene pessoal rigorosa, devendo:

| - fazer uso de vestuario de cor clara e de utilizagdo exclusiva nas dependéncias
internas do estabelecimento, composto de uniforme com mangas, sem bolsos, calca
comprida, sapatos fechados e antiderrapantes, quando for o caso, e de touca na cor
clara para os cabelos;

Il - a vestimenta ser lavavel, a menos que seja descartavel, e trocada no minimo
diariamente ou quando necessario, devendo ser mantida sempre limpa;

Il - substituir prontamente o uniforme, em caso de contaminacdo acidental, e, se
necessaria, deve ser realizada a descontaminacgao e higienizacéo corporal;

IV - manter unhas curtas, limpas e sem esmalte;

V - fazer a barba diariamente, sendo vedado o uso de bigode e/ou barba por
manipuladores.

81° O avental impermeavel pode ser utilizado em atividades nas quais haja grande
guantidade de agua, sendo vedada a utilizacdo préxima ao calor.

§2° E vedada a utilizag&o de panos ou sacos plasticos para a prote¢éo do uniforme.
Art. 158. Todos os manipuladores devem higienizar as maos frequentemente e de

maneira eficiente com agua corrente, sabao liquido antisséptico ou sabéo liquido e
antisseéptico.
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Art. 159. O uso de luvas e/ou mascaras na manipulacdo de alimentos deve obedecer
aos seguintes critérios:

| - Quando empregado o uso de mascaras e/ou luvas descartaveis, deve ser
seguido um protocolo de trocas, conforme as boas praticas de fabricacdo e/ou de
acordo com legislacdo especifica, sendo que o uso de luvas ndo exime o
manipulador da obrigacéo de lavar as maos;

Il - As luvas de malha de aco devem ser utilizadas quando do corte de carnes. Apés

sua utlizagdo, as luvas devem ser higienizadas e guardadas em local limpo e
fechado;

Il - As luvas térmicas devem estar conservadas e limpas, cuidando para que néo
contaminem os alimentos;

IV - A luva nitrilica de cano longo é obrigatoria na limpeza do ambiente.
CAPITULO VI
DOS VISITANTES

Art. 160. E proibida a permanéncia de pessoas estranhas nos locais de elaboracao,
fabricacdo, fracionamento e/ou acondicionamento de alimentos.

Art. 161. Todas as pessoas que ndo fazem parte da equipe de funcionarios da area
de manipulacdo ou elaboragéo de alimentos sdo considerados visitantes, tais como:
supervisores, consultores, fiscais, auditores e todos aqueles que necessitem entrar
nestas dependéncias e podem constituir foco de contaminagdo durante o preparo
dos alimentos. Os visitantes devem obedecer aos critérios:

| - estar devidamente paramentados, sendo a paramentacdo fornecida pela
empresa e constituida de: jaleco, protecdo para os cabelos e se necessario, botas
ou protetores para 0S pes;

I - ndo tocar nos alimentos, equipamentos, utensilios ou qualquer outro material
interno do estabelecimento, com excecao para 0Ss casos em que seja absolutamente
necessario para o exercicio de sua funcao;

Il - ndo comer, beber, fumar ou mascar gomas e outros durante a visita;

IV - ndo entrar na area de manipulagdo se estiverem com ferimentos expostos, gripe
ou gualquer outro quadro clinico que represente risco de contaminacéo.

CAPITULO VI
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DO TRANSPORTE DE ALIMENTOS

Art. 162. O transporte relacionado a alimentos e seus subprodutos somente pode ser
efetuado no municipio de Luziania por veiculo autorizado mediante a expedicdo do
Certificado de Vistoria de Veiculo, nos termos da legislacédo vigente.

Art. 163. O Certificado de Vistoria atualizado, indicado no artigo anterior,
acompanhara o veiculo a que se refere, sendo apresentado a autoridade sanitaria
sempre que solicitado.

Paragrafo Unico. Veiculos de transporte de alimentos e seus subprodutos oriundos
de outros municipios e em transito no municipio de Luziania devem portar
Certificado de Vistoria do Veiculo ou equivalente da cidade de origem.

Art. 164. A terceirizacdo de servigos de transporte de alimentos e seus subprodutos
e/ou a locacdo de veiculos para esse fim somente pode ocorrer com empresa
licenciada e veiculo que possua Certificado de Vistoria valido, devendo a contratante
apresentar o contrato de terceirizacdo e/ou locacdo bem como copia do certificado
de vistoria do veiculo.

Art. 165. Para concessédo do Certificado de Vistoria do Veiculo deve ser efetuada
inspecdo pela autoridade sanitaria, mediante requerimento do interessado, para
verificacdo da adequacdo as exigéncias deste capitulo e das demais regras
constantes nesta norma, sem prejuizo de outras normas aplicaveis.

Art. 166. O requerimento para inspecdo em veiculo, devidamente pago, deve
atender ao que determina a legislacéo vigente observando os seguintes aspectos:

| - apresentacdo do licenciamento atualizado da empresa de transporte (Alvara
Sanitério), quando houver;

Il - apresentacéo do Certificado de Registro e Licenciamento do Veiculo atualizado
- CRLV, devendo neste constar o nome do solicitante como proprietario, salvo se:

a) o veiculo estiver em nome de pessoa fisica que componha o quadro
societario da empresa requerente, situacdo em que deve ser apresentado o
Contrato Social atualizado para comprovagao;

b) o veiculo seja locado, devendo ser apresentado o contrato de locagcdo que
comprove o vinculo do veiculo (de acordo com o CRLV) e o contratado.

Pardgrafo Unico. Fica vedada a concessdo de Certificado de Vistoria para veiculos
em nome de terceiros.

Art. 167. O transporte de alimentos deve ser realizado obedecendo aos seguintes
requisitos: r
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| - os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem ser exclusivos para este fim, além de garantir a
integridade e qualidade e impedir a contaminacéo e deterioracao do produto;

Il - é proibido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo compartimento
de um veiculo alimentos e substancias estranhas que possam contamina-los ou
corrompé-los;

Il - ndo é permitido transportar conjuntamente com os alimentos pessoas e/ou
animais;

IV - a cabine do condutor deve ser isolada completamente da parte que contém o0s
alimentos, ndo sendo permitido o uso de grades, telas, e/ou similares;

V - no transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo, de forma
visivel, dentro de um retangulo de, no minimo, 30 (trinta) centimetros de altura por
60 (sessenta) centimetros de comprimento, os dizeres: Transporte de Alimentos ou
Transporte de Bebidas, nome, endereco e telefone da empresa, produto perecivel
(quando for o caso) e, sendo necessario, quando se tratar de bebidas, os dizeres
podem ser colocados na traseira do veiculo;

VI - nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o0 piso do
veiculo;

VIl - o piso do compartimento utilizado no transporte de alimentos deve ser do tipo
impermeavel, liso e na cor clara;

VIII - quando utilizado tapete de borracha para protecdo do piso do compartimento o
mesmo deve ser do tipo aprovado, removivel, liso e na cor clara;

IX - em veiculos onde o transporte € realizado na carroceria ou similar o
compartimento de carga deve ser fixo e inteirico, sendo vedada a utilizacdo de
capotas removiveis ou semelhantes;

X - quando o transporte for realizado em recipientes, incluindo as caixas
isotérmicas, 0s continentes devem ser de material indécuo e inatacavel, resistente,
impermeavel, atoxico, lavavel e em bom estado de conservagdo, aprovado pela
autoridade sanitaria;

Xl - é vedado o uso de caixas isotérmicas de isopor.

Paragrafo unico. O alimento em depdsito ou em transito deve ser mantido em
condicdes que ndo contrariem o disposto nesta norma ou em outras legislacdes.
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Art. 168. O transporte de alimentos efetuado por motocicletas e similares deve
atender aos seguintes requisitos:

| - 0 continente usado para o transporte do alimento deve ser fechado, de material
liso, impermeavel, de cor clara, resistente; isotérmico quando for o caso, mantido em
bom estado de conservacao e higiene;

Il - o continente deve possuir identificacdo nas laterais em que constem os dizeres:
TRANSPORTE DE ALIMENTOS; o tamanho dos dizeres deve ser compativel com
no minimo 1/4 (um quarto) do tamanho do continente;

Il - no caso da utilizagdo de mais de um continente, oS mesmos devem possuir
identificacdo numérica sequencial condizente com o Certificado de Vistoria do
Veiculo.

Art. 169. Para o transporte de alimentos € obrigatorio:

| - elaborar e implementar o Manual de Boas Praticas de Transporte (BPT)
estabelecendo os procedimentos operacionais padronizados (POP) com o objetivo
de garantir a seguranca do alimento e a rastreabilidade do produto transportado;

I - apresentar 0 manual de BPT e os registros dos procedimentos a autoridade
sanitaria, sempre que solicitados;

Il - apresentar o certificado do curso de Boas Préticas de Transporte emitido por
instituicdo de ensino, capacitacdo ou qualificacdo profissional cujo contetudo
programatico deve abordar no¢cBes de microbiologia e de doencas transmitidas por
alimentos, boas praticas de transporte de alimentos, saude do trabalhador e nocdes
de legislacao sanitaria;

IV - o condutor deve ser orientado e treinado para seguir as boas praticas de
transporte de alimentos;

V - o transportador é solidariamente responsavel com o expedidor na hipétese de
receber, para transporte, produtos cuja embalagem apresente sinais de violagéo,
deterioracdo, mau estado de conservacdo ou de qualquer forma infrinja a legislacéo
sanitéria de alimentos;

VI - em veiculos utilizados no transporte de alimentos que necessitem de controle
da temperatura deve existir termémetro a disposicdo do condutor para afericdo da
temperatura e preenchimento dos registros.

Art. 170. No transporte deve ser observada a natureza do alimento quanto ao limite
e forma de empilhamento de caixas e embalagens, de forma a manter sua
integridade, respeitando as instrugdes sobre o empilhamento dos produtos indicadas
na caixa de embarque, quando existentes.
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Art. 171. Os veiculos e equipamentos (como tanques e contéineres) destinados ao
transporte de alimentos a granel devem ser fabricados de acordo com as normas da
Associacao Brasileira de Normas Técnicas - ABNT.

Art. 172. No transporte de alimentos a granel para consumo € proibido o uso de
tanque ou equipamento de carga destinada ao transporte de produtos perigosos, ou
que tenha sido usado para esse fim, a saber. explosivos; gases em geral:
inflamaveis, nédo inflamaveis, téxicos ou nao; liguidos inflamaveis; soélidos
inflamaveis; substancias sujeitas a combustdo espontanea; substancias que em
contato com a agua, emitem gases inflamaveis; substancias oxidantes e peréxidos
organicos; substancias toxicas (venenos) e substancias infectantes; materiais e
substancias radioativos; corrosivos; substancias perigosas diversas.

81° O alimento apreendido na situagdo acima descrita € considerado de risco a
saude publica e improprio para consumo humano, ndo dependendo de andlises
laboratoriais.

82° No caso de descarte do alimento, o transportador deve dar destinagcéo final
adequada aos produtos, de acordo com as normas ambientais pertinentes.

Art. 172. Os critérios de higiene e conservacdo no transporte de alimentos devem
obedecer aos seguintes requisitos:

| — 0 veiculo deve ser mantido em perfeito estado de conservacéo e higiene, livre de
pragas;

I - os métodos de higienizacdo devem ser adequados as caracteristicas dos
produtos e meios de transporte, sendo mantidos & disposicao da autoridade sanitaria
0S respectivos comprovantes dos Sservigos;

Il - o veiculo deve possuir dispositivos de seguranca que impecam o derrame em
via publica de alimentos e/ou residuos solidos e liquidos, durante o transporte;

IV - os materiais utilizados para protecdo e fixacdo da carga (cordas, encerados,
plasticos e outros) ndo devem constituir fonte de contaminacdo ou dano para o
produto, devendo o0s mesmos ser higienizados juntamente com o veiculo de
transporte;

V - a carga e/ou descarga ndo devem apresentar risco de contaminacdo, dano ou
deterioracdo do produto e/ou matéria-prima alimentar;

VI - ndo é permitido o transporte concomitante de dois ou mais produtos
alimenticios, se um deles apresentar risco de contaminacao para os demais;
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VIl - a exigéncia de veiculos frigorificos dependera do mecanismo de transporte,
tempo e das caracteristicas do produto;

VIl - os equipamentos de refrigeracdo ndo devem apresentar riscos de
contaminacdo para o produto e devem garantir, durante o transporte, temperatura
adequada para 0 mesmo;

IX - os alimentos pereciveis devem ser transportados em veiculo fechado,
dependendo da natureza, devendo estar sob:

a) refrigeracdo: em temperatura até 07°C (sete graus centigrados positivos), ou
conforme o tipo de produto e/ou a especificacdo do fabricante, desde que néo
transgrida outras normas vigentes;

b) resfriamento: entre 06°C (seis graus centigrados positivos) e 10°C (dez graus
centigrados positivos), ou conforme o tipo de produto e/ou a especificacdo do
fabricante, desde que néo transgrida outras normas vigentes;

c) congelamento: entre -18°C (dezoito graus centigrados negativos) e -12°C
(doze graus centigrados negativos), ou conforme o tipo de produto e/ou a
especificacdo do fabricante, desde que ndo transgrida outras normas
vigentes;

d) aquecimento: acima de 60°C (sessenta graus centigrados positivos).

X - o transporte de refeicbes prontas para consumo imediato deve ser realizado em
veiculo fechado logo apds o seu acondicionamento em recipiente hermeticamente
fechado, de material in6cuo e inatacavel, resistente, impermeavel, atoxico, lavavel,
em bom estado de conservacdo e aprovado pela autoridade sanitéria, devendo ser
conservada a temperatura do produto a, no maximo, 10°C (dez graus centigrados
positivos) para alimentos ou conforme o tipo de produto e/ou a especificagcdo do
fabricante e acima de 60°C (sessenta graus centigrados positivos) para alimentos
aquecidos;

Xl - os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser
providos permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura, observando-
se que as temperaturas recomendadas sdo para os produtos e ndo para os veiculos;

XIl - O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a
entrega ao consumo, devem ocorrer em condi¢des de tempo e temperatura que néo
comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria, devendo a temperatura do alimento
preparado ser monitorada durante essas etapas.

Art. 174. No transporte de produtos que necessitem de controle de temperatura, a
disposicéo da carga e a quantidade de produto deve ser apropriada para permitir a
adequada circulagéo do ar.
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Art. 175. Os veiculos para transporte, entrega e/ou distribuicdo de carnes, pescados,
frangos e derivados devem preencher os seguintes requisitos:

| - dispor de compartimento de carga completamente fechado e dotado de termo-
isolante;

Il - dispor de revestimento metalico ndo corrosivel, de superficie lisa e continua;

Il - possuir vedacdo para evitar o derrame de liquidos em logradouro publico ou
sobre 0 solo;

IV - possuir equipamentos de sustentacdo de material ndo corrosivel para o
transporte de carcagas inteiras, metades e quartos. Tais equipamentos devem ser
dispostos de maneira que a carne nado toque no piso, nem mesmo durante sua
remocao, e que o veiculo transporte apenas 0s alimentos citados neste inciso;

V - possuir carrocerias fechadas e vedadas para o transporte de restos de
abatedouros e agougues de forma a impedir quedas de materiais e vazamentos de
liquidos, devendo haver controle eficaz da emissdo de odores através da
higienizacdo do veiculo. Pode, ainda, ser exigida a manutencdo da temperatura até
10°C (dez graus centigrados positivos), a critério da autoridade sanitaria,;

VI - empregar gelo potavel, picado ou em escamas no transporte do pescado, desde
que sob a condicdo de representar, no minimo, 30% (trinta por cento) do peso total
da mercadoria e manter as condi¢cdes de temperatura ideal, conforme legislacéao
especifica,

VIl - acondicionar o pescado por espécie, e em caixas de material inécuo,
inatacavel, resistente, impermeével, atoxico, liso, lavavel e em bom estado de
conservagao e limpeza, sendo este aprovado pela autoridade sanitaria;

VIIl - Acondicionar o peixe filetado de forma adequada, mantidos os invélucros,
pacotes e vasilhames originais dos estabelecimentos industriais, devidamente
rotulados conforme legislacéo vigente.

Paragrafo unico. A autoridade sanitaria competente, considerando o tempo de
duracdo da viagem e a temperatura de conservagdo da mercadoria, pode exigir a
instalacdo de dispositivos de producdo automatica de frio.

Art. 176. As caracteristicas minimas necessarias aos meios de transporte sdo as
especificadas na tabela Il abaixo, de acordo com o tipo do produto:

TABELA |l
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Transporte Aberto

Transporte aberto com
protecéo

Transporte
fechado a
temperatura
ambiente (bad,
containers e
outros)

Transporte
fechado,
isotérmico ou
refrigerado
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Tipo do Produto

- Bebidas engarrafadas, exceto
agua envasada

- Hortifruticolas e similares;
cereais e grdos a graneljcereais,

graos pré-embalados e seus
derivados farinaceos;
condimentos, temperos e
especiarias; agua mineral pré-
envasada; 6leos; agucar;
alimentos em geral
acondicionados em embalagens
hermeticamente fechadas (Ex.:
latas, vidros, tetrabrick, etc...);
similares.

- Pao e produtos de panificacdo;
biscoitos; balas e
chocolates;  produtos carneos
salgados, curados ou
defumados que n&o necessitem
de refrigeracao; alimentos
processados a base de gréos e

cereais; café; doces em
pasta e em barra; massas
alimenticias secas; pds para

preparo de alimentos e alimentos
desidratados; similares

- Carnes e produtos carneos,
peixes, pescado salgado ou
defumado; sucos e outras bebidas
a granel; creme vegetal e
margarina; alimentos congelados
ou supergelados; gelados
comestiveis; gorduras em
embalagens néo metalicas;
produtos de confeitaria que
requeiram temperatura especial
de conservacdo; refeicdes prontas
para consumo; pizzas; saduiches;
salgados e similares

Exigéncias

Constituido de material atéxico, de
facil limpeza e desinfeccdo. N&o
deve ocasionar danos ou
deterioracdo dos produtos.

Constituido de material atéxico, de
facil limpeza e desinfeccdo. Nao
deve ocasionar danos ou
deterioracdo dos produtos.

Constituido de material atoxico,
resistente, liso, de facil limpeza e
desinfeccao. Imobilidade dos
recipientes para garantia da
integridade dos produtos.

Constituido de  material  liso,
resistente, impermeavel e atoxico;
CONSERVACAO:

-Quente: acima de 60°C.
-Refrigerado: 04°C a 07°C e/ou
conforme especificacbes do
fabricante/legislacbes  especificas.
-Resfriado: 06°C a 10°C e/ou
conforme especificacbes do
fabricante/legislacbes especificas.
-Congelado: (-18°C) a (-12°C).
-Termdmetros em perfeitas
condicdes de funcionamento.
-Estrados, prateleiras, caixas,
ganchos removiveis e de material
sanitario para facilitar a limpeza e
desinfecéo

Art. 177. As empresas de transporte devem, quando a autoridade competente
solicitar, fornecer informacdes sobre produtos em transito depositados em seus
armazeéns sob sua guarda, apresentar as guias de importacdo ou exportacdo, faturas
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e demais documentos relativos aos alimentos, e facilitar a inspecdo de coleta de
amostras.

CAPITULO IX

DO COMERCIO DE FRIOS, DERIVADOS DO LEITE, DERIVADOS DE CARNES E
CONGENERES

Art. 178. Além das demais disposicdes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/lou de legislacbes especificas, o0s estabelecimentos que comercializam frios,
derivados do leite, de carnes e congéneres devem possulir:

| - sala de fatiacdo climatizada para manipulagdo de produtos pereciveis frios com
temperatura mantida entre 12°C (doze graus centigrados positivos) e 18°C (dezoito
graus centigrados positivos), ou a critério da autoridade sanitaria;

Il - registros do controle de temperatura, afixados em local visivel;

Il - balcbes para armazenar e/ou expor o produto em bom estado de conservacao e
limpeza, e que mantenham a temperatura constante, dentro da especificada pelo
fabricante e/ou legislacao vigente.

Paragrafo unico. O sistema de refrigeracdo ambiente deve ser mantido ligado
durante o processo de manipulagéo dos alimentos.

CAPITULO X

DA PRODUCAO E COMERCIO DE GELADOS COMESTIVEIS, FABRICAS DE
GELO E CONGENERES

Art. 179. Além das demais disposi¢cOes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/lou de legislacbes especificas, 0s estabelecimentos que produzam e/ou
comercializam gelados comestiveis e congéneres devem obedecer aos seguintes
critérios:

| - os gelados comestiveis elaborados com produtos de laticinios e ovos devem ser
obrigatoriamente pasteurizados, s6 se admitindo o recongelamento quando néo
tenham saido do local de fabricacao;

Il - no caso de preparo de liquidos a mistura deve ser resfriada até a temperatura
maxima de 5°C (cinco graus centigrados positivos) e mantida nesta temperatura até
0 momento de serem congelados, o que deve acontecer no intervalo de até 72
(setenta e duas) horas;

Il - as casquinhas, copinhos, pas e outros devem ser acondicionados
adequadamente em locais protegidos de poeira, moscas, insetos, roedores e outrosx”

E3 Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
@ (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

Luziania

GOVERNANDO PARA TODOS

IV - os picolés devem ser embalados individualmente;

V - 0 produto deve ser acondicionado em embalagens adequadas as condi¢cfes de
transporte e armazenamento e que confiram ao mesmo a prote¢do necessaria;

VI - a 4gua usada na imersdo dos utensilios para servir o sorvete deve ser trocada
constantemente, devendo ser mantida rigorosamente limpa.

Art. 180. Os Gelados Comestiveis devem ser mantidos a uma temperatura maxima
de -18°C (dezoito graus centigrados negativos), sendo que quando da exposi¢ao de
venda pode ser mantida a temperatura maxima de -12°C (doze graus centigrados
negativos) no produto. Nos equipamentos para venda ambulante, sem unidade de
refrigeracdo propria, o produto deve ser mantida a uma temperatura maxima de -
5°C (cinco graus centigrados negativos).

Art. 181. Além das demais disposicdes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/lou de legislacbes especificas, o0s estabelecimentos que produzam e/ou
comercializam gelo para uso alimenticio devem obedecer aos seguintes critérios:

| - ser feito de agua mineral ou potavel, filtrada e isenta de qualquer contaminacao;

I - diariamente devem ser realizadas analises do teor de cloro livre da éagua,
comprovados por registro mantido a disposi¢céo das autoridades fiscalizadoras;

Il - trimestralmente devem ser realizadas analises microbiolégicas e andlises fisico-
guimicas, comprovadas por registro formal correspondente, mantendo os laudos a
disposicéo das autoridades fiscalizadoras;

IV - quando utilizar fonte de agua alternativa a area circundante a casa de protecao
da captacdo da agua deve ser pavimentada, mantida limpa e livre de focos de
insalubridade. Deve dispor de um sistema de drenagem de aguas pluviais de modo
a impedir a infiltracdo de contaminantes, ndo comprometendo a qualidade sanitaria
da agua utilizada;

a) a casa de protecdo da captacdo deve ser mantida em condicdo higiénico-
sanitarias satisfatérias, livre de infiltragcbes, rachaduras, fendas e outras
alteracbes. No inicio da canalizacdo de distribuicdo da &gua deve ser
instalada torneira especifica para coleta de amostras;

b) o equipamento de tratamento da agua deve estar instalado em local
protegido, de facil acesso e mantido em condi¢cdes higi€nico-sanitarias
satisfatérias;
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V - a canalizacdo para conducdo da agua deve estar situada em nivel superior ao
solo, ser mantida em adequado estado de conservagédo, ndo apresentar vazamentos
e permitir 0 acesso para inspec¢ao visual;

VI - a superficie da canalizacdo que entra em contato com a agua deve ser lisa,
integra, impermeavel, resistente a corrosao e de facil higienizacao;

VIl - os elementos filtrantes devem ser constituidos de material que nao altere a
gualidade higiénico-sanitaria da agua. Esses elementos devem ser verificados e
trocados na frequéncia definida pelo estabelecimento industrial, sendo mantidos os
registros;

VIl - o armazenamento da agua de captacdo deve ser realizado em reservatério
situado em nivel superior ao solo e estanque a fim de evitar a contaminacdo da
agua. O reservatorio deve possuir superficie lisa, integra, impermeavel, resistente a
corrosdo e de facil higienizacdo devendo, ainda, estar em adequado estado de
conservacao, livre de vazamentos e permitir a inspecao interna;

IX - o reservatério deve possuir extravasor provido de protecdo contra a
contaminagdo da agua e/ou acesso de insetos, dispositivo para esvaziamento em
nivel inferior para fins de higienizacdo e uma torneira especifica para coleta de
amostra, instalada no inicio da canalizacdo de distribuicdo da agua para a fabricacdo
do gelo;

X - ser produzido em equipamentos aprovados ou férmas proprias, de material
indcuo e inatacavel, devidamente higienizadas, conservadas ao abrigo de poeira e
outras contaminagoes;

XI - ser retirado das respectivas férmas, por processo higiénico, sendo proibido para
este fim, 0 uso de 4guas contaminadas ou suspeitas de contaminacdes, poluidas ou
suspeitas de conter poluentes.

8 1° O gelo para uso indireto em alimentos (resfriamento de produtos) deve
obedecer aos mesmos critérios estabelecidos neste artigo.

§ 20. As tampas dos tanques de producédo de gelo em barras devem ser constituidas
de material in6cuo, inatacavel, liso e de facil higienizagéo.

Art. 182. O gelo deve ser desenformado, armazenado, transportado, e depositado
sob condi¢cdes adequadas de higiene.

Art. 183. A empresa de producdo de gelo para fins ndo alimenticios deve possuir
licenciamento sanitario, devendo atender aos requisitos abaixo:

| - atender as exigéncias constantes desta norma, no que couber;
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Il - as embalagens devem conter rétulo com os dizeres: PRODUTO IMPROPRIO
PARA FINS ALIMENTICIOS, em caracteres de tamanho no inferior a 20% (vinte
por cento) do tamanho da denominacdo de venda e/ou da marca do produto, sendo
valida a que predominar, devendo ainda a expressdo constar na vista principal do
rotulo, apresentando cor contrastante com o fundo onde estiver impressa;

Il - a agua utilizada deve obedecer no minimo aos padrdes microbiologicos e fisico-
guimicos referentes a dguas para balneabilidade de contato primario, nos termos da
legislacdo especifica, podendo, em qualquer caso, ser utilizada agua potavel.

CAPITULO XI

DO COMERCIO E DEPOSITO DE CARNES, DE AVES ABATIDAS, DE PESCADO
E CONGENERES

Art. 184. Além das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/ou de legislacbes especificas, os estabelecimentos que comercializam e/ou
depositam carnes, aves abatidas, pescado e congéneres, devem possuir, a critério
da autoridade sanitéria:

| - sala de desossa e/ou manipulacdo/processamento, provida de:

a) sistema de climatizacdo ambiente que garanta a manutencdo de temperatura
dos produtos conforme as especificacdes, deve haver controle e registros de
temperatura;

b) bancadas revestidas de material liso, resistente, impermeéavel, néao
absorvente, de cor clara, munida de ponto de agua corrente;

I - carrinho para transporte de produtos originarios do fracionamento/desossa,
providos de roda de borracha, com armacdo metalica galvanizada ou inoxidavel e
cacamba em aco inoxidavel, com angulos arredondados, lisos e sem costuras ou
soldas aparentes, mantidos sob rigorosos preceitos de conservacao, limpeza e
higiene.

Paragrafo Uunico. Os estabelecimentos referidos neste artigo ficam também
autorizados a vender carnes empacotadas, congeladas e resfriadas, e alimentos
supergelados, acondicionados em embalagens proprias, rotuladas e inspecionadas
nos estabelecimentos de origem, desde que disponham de equipamentos de
conservacao e exposicdo adequados e em numero suficiente.

Art. 185. A temperatura de conservagdo e/ou armazenamento das carnes deve ser
rigorosamente mantida de acordo com as especificadas na legislacédo pertinente.
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Art. 186. A venda de carne moida somente € permitida com a moagem feita,
obrigatoriamente, na presenca do comprador por meio de maquinas elétricas, nao
sendo permitida a moagem prévia.

Paragrafo Unico. As carnes homogeneizadas somente podem ser comercializadas
caso o estabelecimento siga aos requisitos previstos em legislacéo propria.

Art. 187. O compartimento destinado a desossa e 0s equipamentos para
armazenamento e/ou exposicao das carnes devem dispor de gancheiras de material
resistente, impermeavel, inatacavel, liso, ndo absorvente e mantidas em perfeito
estado de conservagéao e limpeza.

Art. 188. Os o0ssos, sebos e residuos, sem aproveitamento imediato, devem ser
armazenados sob refrigeracdo, em recipientes fechados, revestidos interna e
externamente de material resistente, impermeavel, liso, ndo absorvente e mantidos
em perfeito estado de conservacéo e limpeza.

| - 0 armazenamento dos produtos descritos neste artigo deve ser feito de forma que
evite 0 contato e a troca de odores com os demais alimentos armazenados no
mesmo equipamento de refrigeracao;

I - no caso de utilizacdo de saco plastico reciclado ou outro material ndo aprovado
para embalar alimentos, 0 mesmo nédo pode entrar em contato com as carnes e/ou
alimentos armazenados no mesmo equipamento de refrigeracao.

Art. 189. Nos estabelecimentos que comercializem carnes, os miudos e visceras
devem permanecer nos equipamentos frigorificos apropriados e em continentes de
material inoxidavel, plastico rigido ou pré-moldado, ou outros materiais que atendam
as exigéncias, a critério da autoridade sanitéria.

| — os equipamentos frigorificos ou continentes devem ser mantidos rigorosamente
limpos e higienizados e em perfeito estado de conservacao;

I - o seccionamento ou fracionamento de miudos e visceras somente é permitido
qguando solicitado pelo comprador e na presenca deste, salvo os estabelecimentos
com caracteristicas industriais, e que atendam ao disposto na legislacdo especifica.

Art. 190. E proibido nos estabelecimentos a que se refere este capitulo:

| - 0 uso da cor vermelha e seus matizes no revestimento dos pisos, paredes e
tetos, bem como nos dispositivos de exposi¢céo de carnes e de iluminacao;

Il - qualquer atividade industrial ou o abate de animais, ou qualquer outra atividade
comercial diversa da constante no licenciamento sanitério;
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Il - 0 uso de machado e machadinhas, bem como o de cepo, para fracionamento de
carnes;

IV - a permanéncia de carnes fora da refrigeracdo, devendo as mesmas
permanecerem 0 tempo minimo necessario para proceder a desossa e/ou
manipulagéo, em sala apropriada;

V - a comercializagdo de carnes, pescados, aves e derivados que ndo tenham sido
submetidas a inspecdo pela autoridade competente;

VI - o0 deposito e exposicdo de carnes salgadas, salvo em estabelecimentos que
possuam autorizacdo para tal comércio, devendo ser realizado em vitrines fechadas,
a prova de insetos e poeira, nas quais devem ser observados rigorosos preceitos de
conservacao e higiene.

VIl - 0 manuseio de carnes e derivados por parte do consumidor, devendo o0s
mesmos ser somente manipulados por funcionarios do estabelecimento,
devidamente uniformizados;

VIIl - a manutencdo da carne em contato direto com o gelo;

IX - o contato dos liquidos residuais das carnes que se encontram suspensas com
as que ficam depositadas na parte inferior do expositor e/ou equipamentos de
refrigeragédo/congelamento;

X — armazenar carnes de diferentes espécies em um mesmo recipiente, permitindo a
troca de liquidos e propiciando a contaminacdo cruzada entre elas. Caso seja
utiizado um mesmo equipamento para armazenamento das carnes de diferentes
espécies, deve existir separagdo eficiente, de maneira que ndo haja qualquer
contato entre produtos distintos, a critério da autoridade sanitaria;

XI - E proibido expor ao comércio produtos embalados congelados por resfriados e
vice-versa.

Art. 191. Os estabelecimentos de carnes e congéneres que comercializem seus
produtos em ambito local, e que realizam fracionamento e
embalagem/reembalagem, caracterizando-se assim como estabelecimentos de corte
ou desossa/entreposto de carnes para comeércio local, devem requerer registro dos
seus produtos junto ao 6rgdo competente, conforme a legislacdo especifica.

Art. 192. Ficam também sujeitos as disposi¢cdes desta norma os estabelecimentos
gue industrializem e comercializem carnes de forma preparada ou semi-preparada,
utiizando processos de maturacdo, amaciamento, prensagem, embalagem,
reembalagem, ou outros, inclusive quanto a rotulagem e registro junto ao 06rgao
competente, respeitada a legislacéo vigente.
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Art. 193. Os estabelecimentos de comércio varejista de carnes frescas, que
preparam e temperam carnes e derivados, devidamente autorizados, além das
demais disposi¢Bes constantes e aplicaveis deste regulamento e/ou de legislacbes
especificas estdo obrigados a obedecer aos regulamentos técnicos especificos para
manipulacdo higiénico-sanitaria de carnes frescas temperadas;

81° Fica vedada aos estabelecimentos relacionados no caput do artigo a fabricagéo
de produtos defumados e embutidos em geral.

82° Somente é permitida a comercializacdo dos produtos descritos no caput do
artigo ao consumidor final, no proprio estabelecimento, sendo vedada a distribuicdo
dos mesmos.

Art. 194. As peixarias que beneficiem o pescado devem dispor, obrigatoriamente, de
autorizacdo do orgdo competente, bem como de dependéncias e instalacbes para
descamacdo, esfola, evisceracao e filetagem.

81° Nas peixarias que ndo possuam autorizacdo para 0 beneficiamento do pescado,
é vedada a venda de pescado em filés ou em pedacos, sendo, entretanto, facultada
a subdivisdo, desde que na presenca do comprador, ao seu pedido.

82° A proibigéo referida no paragrafo anterior ndo se aplica quando se tratar de files
industrializados, desde que embalados e rotulados, conforme legislacdo especifica.

§3° E proibida a abertura e o fracionamento de embalagens de pescados pré-
embalados e/ou congelados.

84° Os equipamentos, utensilios, recipientes e instrumentos utilizados devem
obedecer as exigéncias sanitarias, higiénicas e tecnologicas.

Art. 195. As peixarias ou postos de venda de pescados devem ser dotadas
equipamentos de refrigeracdo e/ou camaras frigorificas, com temperatura adequada
e registro, equipadas com estrados de material apropriado e destinadas,
exclusivamente, a conservagado do pescado.

Paragrafo unico. E proibido manter o pescado fora da temperatura de conservacao,
inclusive durante a fase de limpeza e evisceracdo, que deve ser realizada o mais
rapidamente possivel, a fim de manter a temperatura dentro dos limites tolerados
pela legislacao especifica.

Art. 196. O gelo destinado a entrar em contato com pescados obrigatoriamente deve
ser adquirido em estabelecimentos licenciados, possuir origem comprovada, ser
fabricado com agua potavel e deve ser manipulado, armazenado e utilizado de tal
maneira que seja protegido contra contaminacao.
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Art. 197. O pescado fresco ou resfriado somente pode ser exposto a venda
conservado sob a acdo direta do gelo ou em balcdo frigorifico, mantida a
temperatura dentro dos limites tolerados pela legislacéo especifica.

Art. 198. Entende-se por “PESCADO CONGELADO’ o pescado tratado por
processos adequados de congelamento, em temperatura ndo superior a -18°C
(dezoito graus centigrados negativos), sendo que:

| - depois de submetido ao congelamento o pescado deve ser mantido armazenado
em equipamento frigorifico a -18°C (dezoito graus centigrados negativos) ou mais
frio, ou exposto em balcdes frigorificos a -12°C (doze graus centigrados negativos)
ou mais frio, ou ainda, de acordo com a especificacdo do fabricante expressa na
rotulagem, caso exista;

Il - o pescado uma vez descongelado, ndo pode novamente ser congelado.

Paragrafo Unico. O pescado congelado pode passar por descongelamento técnico,
sendo que neste caso, devem constar as seguintes informagbes ao consumidor:
“PESCADO DESCONGELADO TECNICAMENTE. NAO RECONGELAR.
CONSUMIR EM ATE 24 HORAS”.

Art. 199. Somente é permitida a entrega do pescado em domicilio quando
devidamente acondicionado, e de acordo com as temperaturas previstas por esta
norma ou outra que a substitua.

Art. 200. As peixarias, quando autorizadas, terdo em local apropriado continentes
fechados, de material aprovado pelo 6rgdao competente, destinadas a guarda de
escamas, visceras e demais residuos do pescado, os quais devem ser retirados
diariamente ou conservados sob refrigeracdo, devidamente separados dos produtos
destinados a venda.

Art. 201. O pescado com visceras pode ser comercializado apenas congelado.

Art. 202. Nao é permitida a comercializacdo de peixe fresco com visceras. Sé é
permitido postear e filetar o peixe eviscerado (fresco ou descongelado tecnicamente)
a pedido e na presenca do consumidor.

Art. 203. Lagostas, siris, caranguejos, ostras, mariscos, camardes e mexilhdes
frescos devem ser comercializados vivos, caso contrario somente congelados,
embalados, rotulados e devidamente autorizados pelo 6rgdo competente.

Art. 204. E proibido o depdsito e a comercializacio de peixes Vivos.
Art. 205. Nos estabelecimentos de que trata este capitulo, pode ser exigido

equipamento de refrigeracdo exclusivo para residuos, a critério da autoridade
sanitaria.
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Art. 206. A denominacéo genérica “PESCADQ" compreende 0s peixes, crustaceos,
moluscos, anfibios, quelénios e mamiferos, de agua doce ou salgada, usados na
alimentacdo humana.

Art. 207. Entende-se por “FRESCO” o pescado dado ao consumo sem ter sofrido
qualquer processo de conservagdo, a ndo ser a agcdo do gelo, mantido em
temperatura entre -0,5 °C a -02° C (meio grau centigrado a dois graus centigrados
negativos).

Art. 208. Entende-se por “RESFRIADQO" o pescado que ja tenha passado por um
processo de refrigeracdo, devidamente acondicionado em gelo ou em balcdo
frigorifico, e mantido em temperatura entre -0,5°C (meio grau centigrado negativo) a
04°C (quatro graus centigrados positivos).

Art. 209. O peixe fresco, resfriado e/ou descongelado tecnicamente deve apresentar
as seguintes caracteristicas sensoriais:

| - superficie do corpo limpa com relativo brilho metalico, firme, ndo deixando
impressao duradoura a pressao dos dedos;

Il - olhos transparentes, brilhantes e salientes;
Il - brAnquias réseas ou vermelhas, umidas e brilhantes;

IV - escamas: unidas entre si e fortemente aderidas a pele. Devem ser translicidas
e com brilho metélico;

V - nadadeiras apresentando certa resisténcia;

VI - visceras integras, perfeitamente diferenciadas;
VIl - anus fechado;

VIII - cheiro especifico da espécie.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos comercializadores de peixe fresco, resfriado
e/ou descongelados tecnicamente devem afixar, em local visivel, junto aos produtos,
cartazes de orientagdo aos consumidores, observando o tamanho minimo de 50
(cinquenta) centimetros por 80 (oitenta) centimetros, e letras compativeis com o
tamanho do cartaz, informando a forma de avaliar corretamente as caracteristicas
sensoriais dos produtos expostos. Devem constar os dizeres dos incisos | a VIII
deste artigo.

Art. 210. As peixarias e/ou postos de venda que comercializem bacalhau e espécies
afins, salgados, verdes e/ou secos devem:
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| - ser dotadas de equipamentos de refrigeracdo e/ou camaras frigorificas, com
temperatura adequada, construidas de material apropriado e destinadas & exposicao
e/ou conservacdo do bacalhau e espécies afins, salgados, verdes e/ou secos;

I -— manter os equipamentos utilizados na armazenagem e/ou exposicdo dos
produtos descritos neste artigo, preferencialmente, com a umidade relativa entre
50% (cinquenta por cento) e 60 % (sessenta por cento);

Il - observar as legislagBes especificas e/ou as recomendacdes do fabricante ou,
guando ndo houver, respeitar as seguintes temperaturas maximas na exposicao
para venda, conservagao e/ou armazenamento:

a) 04°C (quatro graus centigrados positivos) para o bacalhau e espécies afins,
salgados, verdes e semi-secos, e seus respectivos subprodutos;

b) 07°C (sete graus centigrados positivos) para o bacalhau e espécies afins,
salgados secos, e respectivos subprodutos.

Art. 211. Constituem defeitos dos produtos a que se refere o artigo anterior:

| — escala com amputacdes, com remoc¢ao da totalidade da coluna vertebral do peixe
ou sem remocéao dos seus dois tergos anteriores;

Il - fendas profundas, de profundidade igual ou superior a metade da espessura do
peixe, nos dois ter¢os anteriores do peixe;

Il - fendas ndo profundas afetando mais de 15% (quinze por cento) do peixe, em
zona delimitada continua, ou mais de um terco da superficie total do peixe;

IV - codgulos e manchas de sangue ou de figado afetando mais de 5% (cinco por
cento) da superficie do peixe;

V - 0ssos claviculares expostos, com rasgo do musculo;

VI - excesso de sal aderente ao peixe seco e/ou muco na face dorsal, em
consequéncia de o peixe ndo ter sido devidamente lavado antes da secagem;

VIl - queimado - peixe que se apresenta pegajoso na face dorsal, com
desorganizacao da textura, resultante do excesso de calor;

VIl - vermelho - alteracdo provocada pela existéncia de halobactérias;

IX - empoado - alteracdo provocada pela existéncia de colbnias de fungos halofitos;

S Praca Nirson Carneiro Lobo n°® 34, Centro CEP: 72.800-060
@ (61) 3906-3080/ 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

L uziania

GOVERNANDO PARA TODOS

X - cheiro nitidamente desagradavel, ndo caracteristico da espécie ou do tipo de
tratamento;

XI - coloracdo anormal - existéncia de manchas de cor ndo caracteristica ou
coloracéo, em todo o peixe, que ndo seja propria do processo tecnoldgico de fabrico;

Xl - ressoado - peixe com defeito de conservacdo resultante de armazenagem
deficiente em temperatura e arejamento, que faz que o tecido adiposo entre em
decomposicao (acdo enzimética), com a desorganizacdo total da textura do peixe -
aspecto de cozido;

XIIl - presenca de corpos estranhos;
XIV - presenca de parasitas detectaveis a olho nu.

Paragrafo unico. O produto que contenha os defeitos referidos nos incisos “VII" a
“XIV" do presente artigo ndo pode ser exposto a venda ao consumidor final.

CAPITULO XII

DAS PANIFICADORAS, CONFEITARIAS, DOCERIAS E CONGENERES

Art. 212. Além das demais disposi¢cbes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/ou de legislacdes especificas, os estabelecimentos descritos acima devem possuir:

| - recipientes com tampa, revestidos interna e externamente com material
inatacével, in6cuo e impermeével na cor clara para a guarda de farinha, acucares,
fuba, polvilho e congéneres;

I - tambores, barricas, sacos de matéria-prima, produtos intermediarios e finais
mantidos fechados, limpos, identificados e fora de contato direto com o piso do local
de uso;

Il - equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos
construidos de material que néo transmita substancias toxicas, odores, nem sabores
aos mesmos, dotados de superficie lisa, impermeavel, com borda arredondada, sem
canto morto, pecas que possam se desprender, de facil limpeza e desinfecc¢ao,
resistente a corrosdo e a repetidas operacdes de limpeza e desinfeccdo, mantidos
em adequado estado de conservagdao e limpeza, sendo que, quando houver
necessidade de solda, esta deve ter acabamento que ndo propicie 0 acumulo de
residuos e/ou dificulte a limpeza;

IV - possuir amassadeiras mecanicas, minimizando-se o0 contato manual com
massas e demais produtos;
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V - equipamentos localizados no espaco de trabalho obedecendo ao fluxo
operacional linear e propiciando facil acesso aos mesmos, com 0 entorno livre,
distantes das paredes, piso e teto, de modo a garantir seu perfeito funcionamento,
circulacdo de ar e de operadores; facilitando a manutencao, limpeza e desinfeccéo,
bem como o controle de pragas;

VI - é&reas exclusivas e separadas para recepcdo e depdsitos de insumos, preé-
preparo, manipulacdo, confeito de bolos, area para acondicionamento e embalagens
de produtos, area para higienizacdo de utensilios, e saldo de vendas e/ou outras que
vierem a existir a critério da autoridade sanitéria;

VIl - expositores fechados, de material liso, resistente, impermeéavel, na cor clara,
bem como recipientes ou balcbes adequados, vedados, para a guarda e depdsito
dos produtos expostos a venda, sendo proibido o0 uso de cestos de vime ou similar.

Paragrafo unico. O uso de expositores telados somente € admitido com anuéncia da
autoridade sanitaria. Os mesmos devem ser construidos com portas ou outras
aberturas devidamente ajustadas, sem vaos, mantidas fechadas e teladas. A tela
deve ser de material impermeével (plastico e/ou metal), de cor clara e mantida
higienizada. N&o é permitido o contato desta diretamente com o produto.

Art. 213. Os equipamentos que entrem em contato com alimentos ndo devem
permitir o gotejamento de graxa e/ou o acumulo de gelo.

Art. 214. O transporte e a entrega de pées, biscoitos e similares devem ser feitos em
recipientes fechados, lisos, impermedaveis, na cor clara, sendo que os produtos
devem estar devidamente protegidos e os veiculos de uso exclusivo para esta
finalidade.

Art. 215. Os estabelecimentos que fabricam e comercializam produtos de confeitaria
e panificacdo embalados, devem acondicionar os alimentos em embalagens
adequadas e possuir rotulo de acordo com a legislacéo vigente.

Art. 216. Os alimentos devem ser porcionados com utensilios exclusivos. As
embalagens devem ser fechadas adequadamente.

Art. 217. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que entrem em contato com
alimentos devem ser de grau alimenticio.

Art. 218. O pano ou lona da modeladora de pées deve ser substituido sempre que
apresentar incrustacoes e/ou sujidades.

Art. 219. Materiais utilizados no processo de limpeza de utensilios e/ou
equipamentos devem ser apropriados e mantidos em bom estado de conservacao e
higienizacao.
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Art. 220. Para o preparo de massas que necessitam de agua gelada, esta deve ser
potavel, sendo o reservatério de material adequado, mantido higienizado e tampado.
O mesmo deve ser instalado em local de facil acesso para manutencao e limpeza.

Art. 221. Produtos de confeitaria e/ou tortas frias devem ser manipulados em area
climatizada. Esta area deve, além das normas gerais para estabelecimentos, ter
sistema de controle e registros de temperatura ambiente e garantir a manutengao
desta entre 12°C (doze graus centigrados positivos) e 18°C (dezoito graus
centigrados positivos).

CAPITULO Xl
DOS RESTAURANTES, COZINHAS INDUSTRIAIS, PIZZARIAS E CONGENERES

Art. 222. Além das demais disposicbes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/ou legislacdo especifica os estabelecimentos acima indicados devem obedecer as
seguintes normas:

| - E obrigatéria a coleta de amostras de pratos prontos em cozinhas industriais,
restaurantes e churrascarias;

I - As amostras a que se refere o inciso anterior devem ser guardadas por 72
(setenta e duas) horas sob refrigeracdo até 4°C (quatro graus centigrados positivos),
ou sob congelamento a -18°C (dezoito graus centigrados negativos). Liquidos
devem ser armazenados por 72 (setenta e duas) horas sob refrigeracdo até 4°C
(quatro graus centigrados positivos). As amostras devem ser coletadas na area de
distribuicdo 1/3 (um terco) do tempo antes do término da distribuicdo das refei¢des;

Il - a area de consumacao ou refeitério deve ter as mesmas caracteristicas das
areas de manipulagdo de alimentos e conter os equipamentos para distribuicdo de
alimentos, como o balcao térmico, balcdo refrigerado, refresqueiras, bebedouros,
utensilios de mesa e geladeira para bebidas;
IV - devem existir areas separadas para:

a) recepcado e pré-higienizacdo de matéria-prima, embalagens;

b) depdsito de insumos;

c) depdsito de embalagens;

d) pré-preparo (com bancadas e pias separadas para vegetais, carnes,
cereais/massas e apoio);

e) coccao;
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f) para higienizacdo de utensilios de cozinha;

g) para higiene de utensilios e talheres de mesa localizada fora da area de
manipulacédo de alimentos;

h) distribuicdo e deposito de material de limpeza.

V - vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao
transito sobre rodas, escoamento adequado e limpas.

Paragrafo 0nico. Os utensilios usados para retirar/servir o alimento (colheres,
pegadores e outros) devem possuir cabos com formato e tamanho que impecam a
queda destes dentro dos recipientes dos alimentos.

Art. 223. Os balctes térmicos (quente e/ou frio) devem ser mantidos higienizados, e
ainda:

| - serem abastecidos com agua potavel, quando for o caso, devendo esta ser
trocada diariamente. A 4gua utilizada para manutencédo da temperatura de alimentos
guentes deve estar entre 85°C (oitenta e cinco graus centigrados positivos) e 95 °C
(noventa e cinco graus centigrados positivos), sempre que alimentos forem expostos
nestes balcoes;

Il - devem ser capazes de manter os alimentos na temperatura adequada - quentes:
em temperatura acima de 60°C (sessenta graus centigrados positivos); frios: em
temperatura méaxima de 7°C (sete graus centigrados positivos), ou conforme o tipo
de produto e/ou a especificacdo do fabricante, desde que ndo transgrida outras
normas vigentes.

Il - para aqueles utilizados no sistema de auto-servico (self Service), ficam
obrigados a ter instalado um anteparo de vidro ou outro material rigido, liso e
transparente, afixado acima das cubas contentoras de alimentos a serem
consumidos pelos clientes, observando-se:

a) o anteparo deve ser afixado em altura suficiente para dar liberdade de
movimentacdo as maos dos clientes, em toda a extensé@o do balcdo, de modo
a proteger as cubas contentoras de alimentos;

b) o anteparo protetor deve ser de tamanho suficiente, e ser instalado em angulo
tal que proteja os alimentos da queda de qualquer objeto ou substancia
corporea dos clientes, que proteja, ainda, de contaminacdes pela incidéncia
de particulas suspensas oriundas da conversa dos utilizadores dos balcdes
de alimentos.

Art. 224. Em estabelecimentos onde exista a presenca de éareas distintas para
preparo de churrasco, devem ainda, seguir as seguintes normas:
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| - 0s espetos com carnes pré-assadas ou cruas, aguardando a coccdo, devem ser
mantidos nas temperaturas indicadas de conservacdo, para tanto, devem estar
armazenados em equipamento que 0s mantenha aquecidos ou resfriados, de acordo
com a legislacdo em vigor, sendo vedado o0 armazenamento a temperatura
ambiente;

I - ndo é permitida a presenca de espetos pré-assados ou crus sem a devida
protecao contra insetos e/ou poeira,;

Il - nas areas previstas neste artigo deve existir lavatério para lavagem das maos
do manipulador de alimentos, dotados de sabonete liquido inodoro antisséptico ou
sabonete liquido inodoro e produto antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou
outro sistema higiénico e seguro de secagem e coletor de papel acionados sem
contato manual.

Art. 225. Em estabelecimentos que sirvam alimentos crus para 0 consumo imediato,
tais como sush/s, sashimis, carpaccios e congéneres, devem ser observadas e
mantidas as temperaturas de conservagao e/ou exposi¢ao dos alimentos, de acordo
com o tipo de produto utilizado, e conforme legislacao especifica, sendo obrigatério:

I- os balcdes refrigerados utilizados para armazenamento e/ou exposicdo de sush/s,
sashimis, carpaccios e congéneres devem, obrigatoriamente, manter a temperatura
dos alimentos abaixo de 3°C (trés graus centigrados positivos) ou conforme o tipo de
produto e/ou a especificacdo do fabricante, desde que ndo transgrida outras normas
vigentes.

ll- os sush/s, sashimis e congéneres devem ser produzidos no momento do
consumo, sendo vedada sua prévia elaboracéo/exposicao.

llI- o uso de termbmetro para o0 registro da temperatura dos alimentos no
recebimento, armazenamento, preparo, poés-preparo e distribuicdo dos mesmos,
sendo que, quando usados, ndo devem propiciar risco de contaminacdo, devendo
suas hastes ser higienizadas antes e depois de cada uso;

IV- calibracdo anual dos termémetros através empresas especializadas, mantidos os
comprovantes a disposicdo da autoridade sanitaria;

V- o0 controle de qualidade da matéria-prima utilizada no preparo dos alimentos
através de inspecdo sensorial no ato do recebimento, afericdo da temperatura de
armazenamento e/ou exposicdo conforme planilhas desenvolvidas para este fim,
descritas no Manual de Boas Préticas de Fabricacdo (MBPF), com Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP) e registros especificos;

VI- os peixes servidos crus devem sofrer previamente o processo de congelamento,
por no minimo: 15 (quinze) horas a -35°C (trinta e cinco graus centigrados
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negativos), 07(sete) dias a -20°C (vinte graus centigrados negativos) ou 10 (dez)
dias a -18°C (dezoito graus centigrados negativos), sendo vedada a utilizacdo de
peixes frescos e/ou que ndo tenham sido congelados, conforme especificacdes
acima, neste tipo de preparacao;

VII- os procedimentos de congelamento descritos no inciso IV deste artigo devem
estar previstos no MBPF, e os produtos utillizados na preparacdo, devem,
obrigatoriamente, passar por acompanhamento diario através de registros;
VIII- os responsaveis pelas atividades de manipulacdo dos alimentos, em
estabelecimentos indicados neste artigo, devem ser comprovadamente submetidos a
curso de capacitacdo, abordando, no minimo, 0s seguintes temas:

a) nocdes de microbiologia;

b) nocdes sobre doencas transmitidas por alimentos;

c) boas praticas de manipulacéo de alimentos.

CAPITULO XIV

DOS BARES, LANCHONETES, CASAS DE SUCOS E CREMES, PASTELARIAS E
CONGENERES

Art. 226. Aléem das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/ou de legislagbes especificas, os estabelecimentos descritos acima devem possuir:

| — estufas e/ou expositores refrigerados, para exposi¢do ou guarda de alimentos, de
acordo com as temperaturas:

a) produtos refrigerados até 7°C (sete graus centigrados positivos), ou conforme
0 tipo de produto e/lou a especificacdo do fabricante, desde que né&o
transgrida outras normas vigentes;

b) produtos quentes acima de 60°C (sessenta graus centigrados positivos).
Il - equipamentos e utensilios adequados a cada finalidade
Art. 227. Estabelecimentos que preparam e/ou produzem alimentos devem ter
dependéncias separadas para manipulagcdo e comercializacdo, conforme normas
especificas;
Art. 228. E vedado o uso de utensilios de material poroso e/ou de dificil higienizag&o

para servir alimentos aos consumidores, tais como cestas de vime, bambu e
outros(as), exceto quando estes(as) forem descartaveis.
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Paragrafo Unico. Utensilios usados para servir as mesas devem ser higienizados a
cada uso.

Art. 229. E proibido reaproveitar alimentos servidos e/ou entregues ao consumidor.

Paragrafo Unico. Molhos, vinagretes e similares oferecidos a clientela devem estar
em por¢les individuais, sendo vedado o uso de recipientes e utensilios de uso
coletivo.

CAPITULO XV
DOS ESPACOS PARA EVENTOS, BUFFETS E CONGENERES

Art. 230. Além das demais disposicfes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/ou de legislacdo especifica, os estabelecimentos acima enumerados devem
obedecer as seguintes exigéncias:

| - area independente para recebimento e armazenamento de mercadorias;

Il - &rea independente para producdo e/ou manipulacdo de alimentos, obedecidos
aos requisitos para salas de manipulagéo;

Il - area independente para higiene e guarda de utensilios de preparacdo e de
mesa,;

IV - sanitarios para funcionarios, separados por Sexo;

V - vestiarios separados por sexo, devendo possuir armarios individuais e chuveiro,
de acordo com a legislacdo em vigor;

VI - sanitarios para publico (consumidores) separados por sexo;

VIl - presenca de equipamentos utilizados no preparo, manutengdo e conservacgao
dos alimentos disponiveis para uso pelo locatario, em bom estado de conservacao e
limpeza.

Art. 231. Os estabelecimentos prestadores de servicos comerciais para festas e
eventos sociais e buffet ficam obrigados a instalarem em suas dependéncias sistema
de luz de emergéncia adequado as necessidades dos ambientes.

Art. 232. As empresas de locacdo de materiais e equipamentos para festas, inclusive
os decorativos, devem oferecé-los em adequadas condi¢bes de higiene.

Art. 233. O responsavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos deve ser o
proprietario ou funcionario designado, comprovadamente capacitado, conforme
legislagéo vigente.
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Art. 234. A terceirizacdo de servicos somente pode ser efetivada com empresas que
possuam licenciamento sanitario valido, devendo esta circunstancia ser comprovada
pelo contratante mediante documentagéo.

CAPITULO XVI
DAS PAMONHARIAS E CONGENERES

Art. 235, Além das demais disposicbes constantes e aplicaveis desta
regulamentacdo e/ou de legislacdo especifica, o0s estabelecimentos acima
enumerados devem:

| - acondicionar a palha e espigas em sacos plasticos ou continentes devidamente
fechados e aprovados pela autoridade sanitaria;

Il - ralar a massa de milho exclusivamente no momento da venda;

Il - a massa de milho destinada a fabricacdo de derivados do milho deve estar
acondicionada em recipientes de material inatacavel, limpo, e em bom estado de
conservacao, devendo ainda ser processada no menor tempo possivel apés o milho
ser ralado, sendo vedada a demora em sua utilizacao;

IV - a palha utilizada no preparo da pamonha deve sofrer prévia higienizacao;

V - possuir equipamentos para ralar o milho de material in6cuo, impermeavel,
lavavel, mantidos em perfeito estado de funcionamento e limpeza;

VI - manter rigorosa limpeza do estabelecimento e adjacéncias de forma a evitar
atracdo e acumulo de pragas;

VIl - possuir area exclusiva para o recebimento e descasque do milho, atendendo
aos preceitos deste regulamento.

Pardgrafo Unico. A sala ou area de processamento do milho e/ou preparo dos
alimentos deve atender aos requisitos para salas de manipulagéo de alimentos.

CAPITULO XV

DOS MERCADOS, SUPERMERCADOS, MERCEARIAS, EMPORIOS E
CONGENERES

Art. 236. Além das demais disposicbes constantes e aplicaveis desta
regulamentacéo e/ou de legislacédo especifica, em especial os capitulos referentes a
acougues, peixarias, bares, servicos de alimentacdo, panificadoras, verdurdes,
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casas de frios e atacadistas, o0s estabelecimentos acima enumerados devem
pOSSuUir:

| - areas suficientes e organizadas para depdsito de alimentos e/ou produtos
devidamente separadas por categorias e identificadas;

Il - area separada e exclusiva para armazenamento de embalagens para todos os
estabelecimentos que produzem e/ou fracionam alimentos. Esta deve ser mantida
limpa, organizada e identificada,

Il - camaras de congelamento e/ou refrigeracdo para alimentos pereciveis, que
mantenham constante a temperatura do alimento conforme recomendacdes do
fabricante, de acordo com a natureza do produto, com controle de temperatura de
facil visualizagéo.

Art. 237. O fatiamento e/ou fracionamento de alimentos é permitido desde que
realizado em local especifico a finalidade e provido de climatizacdo, conforme
legislagé@o vigente, exigindo-se ainda que:

| - devem ser isolados das demais dependéncias do supermercado, bem como
possuir teto, piso e paredes revestidos de material impermeavel, lavavel, liso,
resistente, de cor clara e em adequado estado de conservacao e higiene;

I - os estabelecimentos devem dispor de registros de controle de tempo e
temperatura dos produtos do inicio ao final do fatiamento;

Il - area separada e exclusiva para 0 armazenamento das embalagens, além da
area destinada ao fatiamento, de forma a obedecer um fluxograma linear, sem
cruzamentos ou interrupgoes.

Art. 238. Devem existir equipamentos de refrigeracdo e/ou congelamento em numero
suficiente de forma a evitar sobrecarregamento, e ainda:

| - 0os equipamentos de refrigeracdo e/ou congelamento devem ser individualizados
e separados por tipo de produtos, mantidos organizados, higienizados e
identificados;

I - os balcdes de exposicdo para alimentos congelados devem possuir tampas de
vidro, acrilico ou material rigido similar, sendo vedada a utlizacdo de balcdes

abertos;

Il - os produtos rejeitados devem ser mantidos em equipamentos separados e
identificados a finalidade;

IV - ndo é permitida a utilizagdo do mesmo equipamento de refrigeracdo e/ou
congelamento para armazenamento de alimentos prontos para 0 consumo e crus.
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Art. 239. Os mercados e supermercados que possuirem panificadoras, devem dispor
de areas fechadas e independentes das demais para producdo a que se destina,
obedecidas as normas pertinentes.

Art. 240. Os supermercados e mercados que produzam pizza devem possuir local
separado adequado e climatizado para tal finalidade.

Art. 241. As cestas e carrinhos destinados ao publico para acomodar as compras
devem ser higienizados sempre que necessario, ndo permitindo que nos mesmos
existam restos de alimentos, liquidos ou quaisquer sujidades.

CAPITULO XVIlI

DAS FRUTARIAS, VERDUROES E CONGENERES
Art. 242. Além das demais disposicbes constantes e aplicaveis desta
regulamentacdo e/ou de legislacdo especifica, o0s estabelecimentos acima
enumerados devem possuir:
| - bancas, bancadas e/ou estantes revestidas de material liso, impermeavel e na cor
clara, para conter os produtos hortifrutigranjeiros. As mesmas devem ser mantidas
rigorosamente limpas;
Il - pia exclusiva com agua corrente e potavel, para higienizacdo de utensilios.
Art. 243. Deve existir pelo menos uma pia para higienizacdo das méaos, provida de
saboneteira com sabonete ou sabdo liquido, e papeleira com papel toalha, em
posicdo estratégica, nas areas de exposicdo de verduras, frutas e legumes,
disponivel para o publico, a critério da autoridade sanitaria.
Art. 244. E proibido comercializar e/ou utilizar:
| - hortifruticolas amolecidos, esmagados, fermentados e/ou germinados;

Il - produtos hortifrutigranjeiros com sinais de deterioracao;

- hortalicas procedentes de hortas irrigadas com aguas poluidas e/ou
contaminadas ou adubadas com dejetos humanos;

IV - quaisquer produtos alimenticios que estejam armazenados sem protecao contra
incidéncia direta de raios solares.

Art. 245. E proibido envolver alimentos em jornais ou outro tipo de papel
contaminado, bem como utiliza-lo para forrar superficies que entram em contato com
alimentos.
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Art. 246. Em estabelecimentos que embalem ou reembalem alimentos deve existir
area separada e exclusiva para este fim, bem como possuir depdésito exclusivo para
armazenamento das embalagens, segundo a legislacdo vigente.

Art. 247. Os verdurdes, frutarias e congéneres que possuirem acougue, devem
dispor de éareas fechadas e independentes das demais para producdo a que se
destina, obedecidas as normas pertinentes.

CAPITULO XIX

DO COMERCIO ATACADISTA DE ALIMENTOS, DEPOSITOS DE ALIMENTOS,
DISTRIBUIDORAS DE BEBIDAS, DISTRIBUIDORAS DE ALIMENTOS,
DISTRIBUIDORA DE HORTIFRUTIGRANJEIROS E CONGENERES

Art. 248. Alem das demais disposicbes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/ou de legislacdo especifica, os armazéns, atacadistas de alimentos, depdsitos de
géneros alimenticios e estabelecimentos congéneres, devem:

| - possuir instalacdbes e equipamentos adequados para o depdsito e/ou
comercializacdo dos géneros alimenticios;

I - dispor de aparelhagem automatica de aquecimento, refrigeracdo e/ou
congelamento, em numero suficiente, sempre que depositarem ou comercializarem
alimentos que necessitem de conservacao em temperatura controlada;

Il - no caso da venda de carvdo e/ou lenha dispor de depdsitos adequados.

Art. 249. Os géneros alimenticios devem ser dispostos separados por categoria, em
pilhas afastadas das paredes e entre si por corredores, afim de, facilitar a limpeza,
movimentacdo das mercadorias, inspecao e retirada de amostras.

Paragrafo Unico. Nao podem ser armazenados juntamente com géneros alimenticios
produtos de higiene/limpeza e/ou quaisquer produtos toxicos, devendo existir
separagdo eficiente e estar o estabelecimento de acordo com a legislagéo vigente.

Art. 250. Na Central de Abastecimento (CEASA) a exposicdo ou estocagem de
mercadorias nas unidades de mercado ndo deve exceder a area permissionada
(autorizada) ou os espacos delimitados para tal, de modo a ndo impedir e/ou
atrapalhar o transito nas areas de circulacéo.

Art. 251. As mercadorias e/ou embalagens devem estar estocadas de maneira que
oferecam plena seguranca as pessoas e aos bens de terceiros.
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Art. 252, A movimentacdo de mercadorias deve ser realizada através de
equipamentos desenvolvidos para tal finalidade, em bom estado de conservacéo, e
gue garantam a integridade das mesmas.

Art. 253. E proibido no interior das areas permissionadas dos boxes e nas demais
areas que compdem as Unidades de Mercado da Ceasa:

| - guardar ou estocar materiais inflamaveis ou explosivos, exceto aqueles que
detenham autorizacdes legais e estejam em condi¢des adequadas de seguranca;

Il - lavar as dependéncias com substancias ndo autorizadas;

Il - depositar residuos nas proprias dependéncias, pista de rolamento e areas de
uso comum;

IV - utilizar produtos quimicos destinados a maturagdo de mercadorias em
desacordo com a legislacao vigente;

V - manter e/ou transitar com animais de qualquer espécie ou tamanho.
CAPITULO XX

DAS BENEFICIADORAS DE CEREAIS, CEREALISTAS, EMBALADORAS E
BENEFICIADORAS DE GRAOS E CONGENERES

Art. 254. Aléem das demais disposicOes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/lou de legislacdo especifica, as beneficiadoras de cereais, cerealistas e
embaladoras e beneficiadoras de gréos e congéneres, devem:

| — possuir vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao
transito sobre rodas, escoamento adequado e limpas;

Il - ter paredes em acabamento liso, na cor clara, impermeavel, lavavel e de facil
higienizacdo até uma altura adequada para todas as operacdes, o restante liso,
lavavel e na cor clara;

Il - possuir angulos abaulados entre as paredes e 0 piso, a critério da autoridade
sanitaria,;

IV - adotar medidas preventivas e corretivas com o0 objetivo de impedir a atracéo, o
abrigo, o acesso e/ou proliferacdo de insetos, roedores, aves e morcegos e outros
animais;

V - retirar frequentemente os residuos (cascas e subprodutos) da éarea de
processamento;
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VI - garantir a ventilacdo e circulacdo de ar capazes de propiciar o conforto térmico
e 0 ambiente livre de fungos, gases, fumaca, pos e particulas em suspensao;

VIl - instalar dispositivos apropriados para impedir que se formem ou espalhem, nas
dependéncias de trabalho, suspenséides tais como: poeiras, fumos, gases ou
vapores toxicos, irritantes e corrosivos;

VIl - possuir area adequada para estocagem dos residuos (cascas e subprodutos),
mantida limpa e organizada;

IX - possuir areas para recepcdo e depoésito de grdos, sacarias e embalagens
distintas das areas de producdo, armazenamento e expedicdo de produto final,

X - utilizar Equipamentos de Protecéo Individual conforme legislac@o especifica;

Xl - manter os produtos armazenados sobre estrados distantes do piso, ou sobre
paletes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado pela autoridade
sanitaria, afastados das paredes e distantes do teto de forma a permitir apropriada
higienizagdo, iluminagéo e circulagdo de ar, conforme normas para depositos;

Xl - possuir dispositivos que evitem ou minimizem a producéo de ruidos e vibracdes
e que impecam choques mecanicos ou elétricos.

Art. 255. A secagem dos produtos deve ser feita por meio de equipamentos ou
camaras de secagem, sendo vedada a secagem no chdo ou sobre lonas.

Paragrafo Unico. As camaras de secagem obedecerdo as mesmas exigéncias
prescritas para as salas de manipulacéo, dispensada a de ventilagdo quando houver
necessidade de manutencdo, no ambiente, de caracteristicas fisicas constantes.

Art. 256. O empacotamento dos produtos descritos neste capitulo, quando realizado
em embalagens destinadas ao consumidor final, deve ser feito em area exclusiva e
nos mesmos moldes das salas de manipulacao, a critério da autoridade sanitéria.
Paragrafo Unico. Deve existir, além das demais obrigatoriedades, depdsito de
embalagens exclusivo e adequado.

CAPITULO XXI

DOS ESTABELECIMENTOS FABRICANTES DE EMBALAGENS E
EQUIPAMENTOS DESTINADOS A ENTRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS,
DISTRIBUIDORAS DE EMBALAGENS E CONGENERES

Art. 257. Além das demais disposi¢des constantes e aplicaveis deste regulamento
elou de legislagbes especificas, os estabelecimentos fabricantes de embalagens e
equipamentos destinados a entrar em contato com alimentos e congéneres devem
seguir as seguintes normas:
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| - equipamentos da linha de producdo com desenho e numero adequado ao ramo
dispostos de forma a permitir facil acesso e higienizacdo adequada e com superficie
gue entre em contato com a matéria-prima e embalagens lisa, integra, impermeavel,
resistente a corrosdo, de facil higienizacdo e de material ndo contaminante, em bom
estado de conservacgao e limpeza;

I - moveis, como mesas, bancadas e estantes em numero suficiente, de material
apropriado, resistentes, impermeaveis; em adequado estado de conservagdo, com
superficies integras e limpas e com desenho que permita uma facil higienizacéo
(lisos, sem rugosidades e frestas);

Il - utensilios de material ndo contaminante, resistentes a corrosdo, de tamanho e
forma que permitam facil higienizacdo: em adequado estado de conservagdo e em
namero suficiente e apropriado ao tipo de operacdo realizada, armazenados em
local apropriado, de forma organizada e protegidos contra a contaminacao;

IV- utilizacdo de uniforme de trabalho, adequado a atividade e exclusivo para area
de producdo, limpos e em adequado estado de conservacdo, mantidos asseio
pessoal, boa apresentacdo, maos limpas, unhas curtas, sem esmalte, sem adornos
(anéis, pulseiras, brincos, etc.), com os cabelos protegidos;

V - utilizacdo de Equipamento de Protecao Individual de acordo com a atividade
realizada;

VI - operacbes de recepcdo da matéria-prima realizadas em local protegido e
isolado da area de processamento;

VIl - embalagens e equipamentos que entrem em contato direto com alimentos
devem ser fabricados em conformidade com as boas praticas de fabricacdo para
que, nas condicdes normais ou previsiveis de emprego, ndo produzam migracao
para os alimentos de componentes indesejaveis, toxicos ou contaminantes em
quantidades tais que superem os limites méaximos estabelecidos de migracao total
ou especifica, tais que:

a) possam representar um risco para a saude humana,

b) ocasionem uma modificacdo inaceitavel na composi¢cdo dos alimentos ou nas
caracteristicas sensoriais dos mesmos.

VIl - critérios estabelecidos para a selecdo das matérias-primas baseados na
seguranca do alimento, sendo que:

a) para a fabricacdo de embalagens somente podem ser utilizadas as
substancias incluidas na "Lista Positiva para Embalagens e Equipamentos
Celulésicos em Contato com Alimentos”, na "Lista Positiva de Resinas e
Polimeros para Embalagens e Equipamentos Plasticos em Contato com
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Alimentos" e na "Lista Positiva de Aditivos para Materiais Plasticos
Destinados a Elaboracdo de Embalagens e Equipamentos em Contato com
Alimentos". As substancias utilizadas devem cumprir ainda, com as restricoes
de uso, os limites de migracdo e os limites de composicdo especificamente
indicados nos regulamentos técnicos correspondentes;

para assegurar a adesdo das juntas da embalagem, s&do permitidos
unicamente aqueles adesivos cujos componentes constem do Regulamento
Técnico vigente sobre Adesivos utilizados na Fabricacdo de Embalagens e
Equipamentos em Contato com Alimentos;

papéis que entram em contato direto com alimentos devem ter comprovada a
qualidade da matéria-prima através de apresentacdo de laudo analitico de
controle da qualidade completo, com ensaios conforme a metodologia
analitica dos produtos;

todo fabricante que deseje efetuar o acoplamento de material celulésico entre
Si ou com outros materiais para a elaboracdo de laminados, deve assegurar
gue o material e a substancia de acoplamento para a laminagcdo do mesmo
cumpram com os requisitos estabelecidos no Regulamento Técnico especifico
indicado na alinea “b” do presente inciso;

na fabricacdo somente devem ser utilizadas matérias-primas em boas
condicbes e que atendam a legislacdo pertinente. O estabelecimento deve
especificar o0s critérios necessarios para avaliacdo e selecdo dos
fornecedores de matérias-primas.

IX - produtos acabados mantidos na area de armazenamento ou aguardando o
transporte, identificados e protegidos contra contaminantes, garantindo-se:

a)

d)

armazenamento e transporte do produto acabado, da distribuicdo até a
entrega ao consumo, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas;

produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras;

embalagens armazenadas separadas por tipo ou grupo, sobre estrados e/ou
paletes bem conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado,
distantes do piso pelo menos 25 (vinte e cinco) centimetros, ainda, afastadas
das paredes e distantes do teto de forma a permitir apropriada higienizagéo,
iluminacgé&o e circulacdo de ar;

meios de transporte do produto acabado higienizados, adotadas medidas a
fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas;
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e) veiculos com cobertura para protecdo da carga, ndo devendo transportar
outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do produto
acabado.

X - Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado
e isolado da area de preparacdo e armazenamento do produto final, de forma a
evitar focos de contaminacao e atragédo de vetores e pragas urbanas.

Art. 258. Na fabricacdo, a 4gua que entra em contato direto com equipamentos,
matérias-primas e produtos deve obedecer ao padrdo de potabilidade estabelecido
pelo Ministério da Saude e ter composi¢ao quimica compativel com o processo.

Art. 259. Quando utilizado sistema de extrusdo resfriado através de &gua na
producdo de plasticos que possam vir a entrar em contato com alimentos, o tanque
de resfriamento deve ser construido de material inécuo, atdéxico, inodoro, nao
absorvente, sem ranhuras ou fragmentacdes, resistente a corrosdo e a repetidas
operacdes de limpeza e desinfeccdo, mantido devidamente limpo, em bom estado
de conservacéo, e ainda

| - os reservatérios de armazenamento da &gua de circulagdo devem ser
construidos de material in6cuo, atéxico, inodoro, ndo absorventes, sem ranhuras ou
fragmentacOes, resistentes a corrosdo e a repetidas operacbes de limpeza e
desinfeccdo, mantidos devidamente limpos, e em bom estado de conservagao;

Il - os reservatorios de armazenamento da 4gua de circulacdo devem ser tampados
de maneira que evite contaminagao externa;

Il - as camisas de resfriamento, confeccionadas em tecido, utilizadas no
resfriamento devem estar em bom estado de conservagdo e limpeza e seu
armazenamento deve ser em local adequado, seguindo as Boas Praticas de
Fabricacao.

Paragrafo Unico. As distribuidoras de embalagem devem comprovar a procedéncia
dos produtos, sendo estes mantidos em condigcbes adequadas de armazenamento,
de forma a garantir sua integridade, e em bom estado de higiene.

Art. 260. Os estabelecimentos de que trata este capitulo devem possuir licenca
sanitaria e dispor de procedimentos escritos, devendo os registros de aplicagdo
sobre Boas Praticas de Fabricagdo se encontrar & disposicdo da Autoridade
Sanitaria Competente.

Art. 261. Os estabelecimentos previstos neste capitulo devem elaborar e
implementar um Manual de Boas Praticas de Fabricagdo. O mesmo deve ser
aprovado, datado e assinado pelo responsavel técnico, responsavel pela operacéo,
responsavel legal e/ou proprietario do estabelecimento, firmando o compromisso de
implementacédo, monitoramento, avaliacdo, registro e manutencdo dos mesmos.
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Paragrafo Unico. O Manual de Boas Praticas de Fabricacdo deve contemplar, nele
ou em documento separado, Procedimentos Operacionais Padronizados.

Art. 262. Os Procedimentos Operacionais Padronizados devem ser datados e
assinados, respectivamente, pelos responsaveis técnicos e de operacdo. Os
funcionarios devem estar capacitados para execu¢do dos Procedimentos
Operacionais Padronizados.

81° Os Procedimentos Operacionais padronizados devem estar acessiveis aos
responsaveis pela execucdo das operacdes e as autoridades sanitarias.

§2° Os Procedimentos Operacionais padronizados devem ser revisados sempre que
necessario.

83° O Manual de Boas Préaticas de Fabricacdo deve contemplar no minimo o0s
seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados:

I- Controle da qualidade das matérias-primas, aditivos e adjuvantes de tecnologia,
[I- Controle da qualidade do produto final,

[l- Rastreabilidade do produto final;

IV-  Gerenciamento dos residuos;

V- Controle integrado de vetores e pragas urbanas.

Art. 263. O Procedimento Operacional padronizado referente ao controle da
gualidade das matérias-primas deve descrever a avaliagdo praticada para
atendimento da legislacdo pertinente e apresentar os critérios utilizados para a
selecdo dos fornecedores, recebimento da matéria-prima, identificagdo e
armazenamento. Esse procedimento deve prever o destino dado as matérias-primas
reprovadas no controle efetuado

Art. 264. O Procedimento Operacional padronizado referente ao controle da
qualidade dos produtos finais deve informar os itens avaliados para atendimento da
legislagéo pertinente e os procedimentos utilizados para esta avaliagéao.

Art. 265. O Procedimento Operacional padronizado referente & rastreabilidade do
produto final deve permitir a identificacdo das matérias-primas, condicdes de
processo, estocagem e transporte.

Art. 266. Os Procedimentos Operacionais padronizados referentes a residuos devem
estabelecer as operacdes de retirada, frequéncia e destinacdo dos residuos.
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Art. 267. O Procedimento Operacional padronizado referente ao controle integrado
de vetores e pragas urbanas deve estabelecer as medidas preventivas e corretivas
destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, 0 acesso e/ou a proliferacdo de vetores e
pragas urbanas.

Art. 268. Deve haver registro de toda e qualquer operacdo envolvida direta ou
indiretamente no processo de obtencédo e destinacdo do produto final.

Art. 269. A empresa deve garantir que os empregados da area de producao estejam

capacitados, no minimo, nos seguintes temas: noc¢des do processo de producéo,

nocdes de higiene, nocbes de Boas Praticas de Fabricacdo, e conhecimento da

toxicidade e cuidados no manuseio das matérias-primas e produtos acabados.
CAPITULO XXII

DAS FEIRAS LIVRES, ESPECIAIS, DE COMIDAS TIPICAS E ARTESANATO,
DOS TRAILERES E SIMILARES E DO COMERCIO AMBULANTE E
CONGENERES.

Art. 270. Além das demais disposi¢cdes constantes e apliciveis deste regulamento
elou de legislacGes especificas, para o exercicio das atividades acima enumeradas
devem ser obedecidas as exigéncias constantes deste capitulo.

Art. 271. Todos os alimentos armazenados e/ou expostos & venda devem estar
agrupados de acordo com a sua natureza e protegidos da agcédo dos raios solares,
chuvas e outras intempéries, ficando proibido coloca-los diretamente sobre o solo;
devem ainda, ser mantidos em boas condi¢des sanitarias e acondicionados de modo
a serem preservados de contaminacoes.

Art. 272. A comercializacdo de pescados em filés e em postas somente é permitida
guando embalados, rotulados e congelados, procedentes de estabelecimentos
licenciados pelo érgdo competente, e conservados segundo especificacdo da
rotulagem.

Art. 273. A comercializacdo de peixe fresco/refrigerado somente é permitida quando
eviscerado e mantidos recobertos com gelo para uso alimenticio na proporcdo de
pelo menos 30% (trinta por cento) do peso total da mercadoria, assegurando a
temperatura de até no maximo 04°C (quatro graus centigrados positivos), ou
conforme o tipo de produto e/ou a especificacdo do fabricante, desde que néo
transgrida outras normas vigentes.

Art. 274. E proibida a comercializagdo de peixes inteiros com visceras.

Art. 275. Crustaceos, moluscos e anfibios s6 podem ser comercializados
congelados, embalados e rotulados de acordo com a legislacéo vigente.
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Art. 276. A comercializacdo de derivados do leite somente é permitida quando
embalados, rotulados e procedentes de estabelecimentos licenciados pelo 6rgao
competente e mantidos em temperatura adequada.

Art. 277. A comercializagcdo de carnes e peixes submetidos a processo de salga ou
outro tipo de tratamento (curadas, defumadas, prensadas, dessecadas e outras),
somente é permitida quando devidamente embalados, rotulados e licenciados pelo
orgao sanitario competente, em conformidade com a legislagcéo vigente.

Art. 278. Os alimentos comercializados nos locais descritos neste capitulo devem ser
produzidos e mantidos em condi¢ces sanitarias adequadas, a critério da autoridade
sanitaria.

| - O local de preparo deve ser limpo, quantas vezes forem necessérias, durante a
realizacdo das atividades e apés o término das mesmas;

I - Os equipamentos e o0s utensilios de exposicdo de alimentos e bebidas
preparados devem dispor de coberturas ou outras barreiras de protecdo contra
vetores e pragas e que previnam a contaminagdo dos alimentos em decorréncia da
proximidade ou da agéo do consumidor.

Art. 279. E proibida a comercializacdo de alimentos que oferecam riscos ou
inconvenientes quanto ao carater sanitario, a critério do érgdo competente.

Art. 280. Nestes estabelecimentos é permitida a venda a varejo de produtos
hortifrutigranjeiros e, subsidiariamente, de outros alimentos, observadas as
seguintes exigéncias:

| - uso de vestimentas adequadas, exclusivas, na cor clara e com mangas aos
manipuladores de alimentos;

I1- uso de protecao para os cabelos, na cor clara, aos manipuladores de alimentos;

[l - a comercializacdo de carnes, pescados e seus derivados, de produtos de
laticinios e de alimentos semi-preparados e prontos para 0 consumo, tais como
tortas doces, pizzas, salgados e similares, que necessitam de refrigeracdo, somente
é permitida quando transportados em caixas ou equipamentos de material in6cuo e
inatacavel, resistente, impermeavel, atoxico, liso, lavavel, em bom estado de
conservacgao e limpeza sendo estes aprovados pela autoridade sanitéria, exigindo-se

0 seguinte:

a) devem ser armazenadas(os) e/ou expostas(os) em balcBes frigorificos,
devidamente instalados e em perfeito funcionamento. Devem ainda ser
providos de portas apropriadas, mantidas fechadas, sendo admitido o uso de
gelo alimenticio a critério da autoridade sanitaria e respeitadas as regras
especificas para o produto;
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ndo é permitido o transporte recoberto com folhas, lona, sacos reciclados e
similares;

0 transporte, armazenamento e/ou comercializacdo de produtos de origens
distintas deve ser feito de maneira que evite 0 contato entre espécies e/ou
tipo de alimentos, devendo-se acondicionar separadamente os diferentes
produtos, ndo sendo permitido o contato entre 0S mesmos.

IV - somente podem ser comercializadas carnes, pescados e derivados do leite
provenientes de estabelecimentos licenciados, ndo sendo permitida a
comercializacdo de produtos clandestinos e/ou “caseiros”, sendo obrigatoria:

a)

b)

a manutencdo no local de pelo menos uma via das notas fiscais de aquisicédo
ou transferéncia dos produtos, a disposicao da fiscalizacdo sanitaria

as mesas ou locais onde se manipulem os derivados do leite, a carne e os
pescados devem ter superficies perfeitamente lisas, inatacaveis,
impermeabilizadas na cor clara e mantidas em bom estado de conservacao e
limpeza;

quando, em uma mesma banca, forem comercializados diferentes tipos de
produtos, as mesas citadas na alinea “b" deste artigo devem ser distintas, néo
sendo permitido o uso da mesma superficie para manipulagcdo de produtos de
naturezas distintas.

V - € proibido ao manipulador de alimentos 0 manuseio de dinheiro;

VI - junto aos veiculos, barracas, bancas e balcGes destinados a comercializacao de
alimentos deve existir dispositivo com agua corrente, que permita aos comerciantes

fazer

a higienizacdo de maos, equipamentos e/ou utensilios utlizados na

manipulacdo dos alimentos no periodo de trabalho, ou outro dispositivo
comprovadamente eficaz, a critério da autoridade sanitéria, sendo que:

a)

b)

ndo é permitida a utilizacdo de recipientes sem tampa para acondicionar a
agua, e/ou em que a higienizacdo das maos e/ou dos utensilios possa ser
feita no seu interior;

0 local destinado a lavagem das maos deve estar suprido de produtos
destinados a higiene pessoal, tais como: sabonete liquido inodoro e papel
toalha néo reciclado;

deve existir recipiente para coleta de agua servida, vedada sua descarga nas
vias publicas.
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VIl - bancas impermeabilizadas com material impermeével, liso, na cor clara e em
bom estado de conservacdo para conter produtos alimenticios;

VIII - os alimentos semi-preparados ou preparados devem ser manuseados com
instrumentos apropriados, sem contato manual;

IX - os equipamentos destinados ao comércio de sorvetes, refrescos e/ou bebidas
devem ser hermeticamente fechados e confeccionados em material isotérmico, liso,
resistente, impermeavel e de facil limpeza.

Art. 281. O comerciante fica obrigado a:

| — manter a disposicao da fiscalizagdo os comprovantes da origem e/ou procedéncia
dos produtos comercializados, a critério da autoridade sanitaria;

Il - manter permanentemente limpa a area ocupada pela banca, bem como o seu
entorno, desde sua montagem até sua desmontagem, instalando recipientes
apropriados para receber o lixo produzido, que deve ser acondicionado em sacos
plasticos resistentes;

Il - usar material adequado para embalar os géneros alimenticios, ficando vedado o
emprego de jornais, impressos, papéis ou quaisquer outros materiais reciclados e/ou
gue contenham substancias quimicas prejudiciais a saude;

IV - manter rigorosa higiene pessoal e dos equipamentos e utensilios;

V - manter os produtos alimenticios comercializados e/ou armazenados em sacos,
sobre estrados ou bancadas, a uma altura minima de 25 (vinte e cinco) centimetros
do chéo, sendo proibido o contato direto com o solo.

Paragrafo Uunico. Para a comercializagdo de produtos alimenticios devem ser
utilizadas barracas com cobertura contra intempéries (chuva, sol e outros), mantidas
em bom estado de conservacao e limpeza.

Art. 282. Fica proibido ao feirante e/ou ao ambulante que comercialize alimentos

| — fumar no interior da banca, ou nas suas adjacéncias durante o periodo de
comercializacao;

Il - manter equipamentos e utensilios em mau estado de conservagéo;

Il - empregar artificios que alterem as caracteristicas normais dos alimentos
comercializados;

IV - comercializar ou manter produtos sem inspecdo, sem procedéncia, alterados,
adulterados e/ou com prazo de validade vencido;
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V - 0 depdsito e a comercializacdo de aves e outros animais Vvivos;

VI - utilizar equipamentos, moéveis e utensilios de madeira na manipulacdo de
carnes, alimentos semi-elaborados e os prontos para consumo;

VIl - a venda de pratos prontos para consumo a base de frutos do mar;

VIII- o comércio de pratos tipicos prontos para 0 consumo a base de peixes crus e
frutos do mar crus.

Art. 283. Biscoitos, bolachas, extrusados, doces e similares, quando vendidos a
granel, devem estar devidamente protegidos de qualquer contaminacdo, bem como
ser oriundos de estabelecimentos licenciados pelo 6rgdo competente, rotulados e
identificados de acordo com a legislacdo vigente.

Art. 284. Os alimentos semi preparados, prontos para coc¢cdo ou montagem devem
estar embalados adequadamente, de acordo com suas caracteristicas, conservados
em refrigerador ou balcédo frigorifico (temperatura de acordo com a legislacao
vigente), ou outro meio de conservacdo, mantidos em baixa temperatura (recipiente
isotérmico aprovado pela autoridade sanitaria, provido de gelo alimenticio
devidamente acondicionado, limpo e em perfeito estado de conservagéo).

Art. 285. Os pastéis e outros produtos alimenticios submetidos ao processo de fritura
por imersdo devem ser armazenados em recipientes atoxicos, indcuos,
impermeaveis na cor clara, e em adequado estado de conservacao e higiene.
Paragrafo Unico. Os produtos e os recheios dos alimentos descritos neste artigo
devem estar armazenados em recipientes apropriados e em temperatura de acordo
com a legislacdo vigente.

Art. 286. Todos os utensilios e recipientes para utilizacdo pelo consumidor devem
ser descartaveis e estarem armazenados de maneira adequada, conforme legislacao
em vigor;

Art. 287. A finalizacdo de alimentos para a venda imediata (lanches) é permitida,
desde que observadas as normas gerais para preparacdo, armazenamento e
comércio de alimentos e, em especial, as seguintes condices:

| - alimentos que oferecam riscos devem ser guardados em dispositivos frigorificos,
providos de aparelhagem automatica de producdo de frio, suficiente para manté-los
nas temperaturas exigidas; no caso de serem servidos quentes, devem ser mantidos
em temperatura acima de 60°C (sessenta graus centigrados positivos);

I - utensilios, recipientes e instrumentos de trabalho devem ser mantidos em
perfeitas condi¢cdes de higiene, mediante frequentes lavagens com agua corrente e
solugéo desinfetante apropriada;
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I - as maos dos manipuladores devem ser mantidas limpas e lavadas
frequentemente, ndo podendo entrar em contato com dinheiro.

Art. 288. Condimentos, molhos, temperos e complementos para sanduiches e
similares, devem ser oferecidos em sachet individual, vedada a utilizacdo de
dispensadores de uso repetido.

Pardgrafo Unico. Vinagretes e similares oferecidos a clientela devem estar em
porcdes individuais, sendo vedado o uso de recipientes e utensilios de uso coletivo.

Art. 289. Os traileres, quando funcionarem com anexos, tipo bar, restaurante e
estabelecimentos afins devem obedecer as respectivas normas para a atividade.

Art. 290. Os veiculos automotores a serem usados no servico de comercializacédo de
lanches rapidos e refrigerantes devem:

| - ser utilitarios de até 1000 (mil) quilos;

Il - estar devidamente adaptados;

Il - estar em bom estado de conservacédo geral;

IV - atender as normas de seguranca e de saude publica;

V - possuir Certificado de Vistoria concedido ap6s inspe¢do anual e aprovacao do
orgdo municipal sanitario.

Paragrafo Unico. Aplicam-se, ainda, aos veiculos indicados neste artigo as normas
para transporte de alimentos, no que couber.

CAPITULO XXl

DOS ESTABELECIMENTOS PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE
ALIMENTOS E CONGENERES

Art. 291. Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste regulamento
e/lou de legislacbes especificas, os estabelecimentos acima enumerados devem
obedecer as exigéncias constantes deste capitulo.

| - As matérias-primas devem ter laudos de analise que atestem a qualidade das
mesmas, disponiveis a fiscalizacao;
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I - A empresa deve manter todos os procedimentos relativos ao significado do
codigo do lote ou dados que possibilitem sua identificacdo, bem como o inventario
da producdo de cada lote e a sua distribuicdo, disponiveis para autoridade sanitaria;

Il - As amostras do produto final devem ser mantidas por um periodo referente ao
tempo de vida de prateleira. A amostragem deve ser feita ao término da fabricagdo
do lote e/ou em etapas criticas do processo quanto a seguranca alimentar e ser
representativa segundo os critérios das normas vigentes;

IV - A empresa deve manter a disposicdo da autoridade sanitaria os procedimentos
adotados para determinacédo do prazo de validade;

V - Os produtos retirados do mercado por vencimento do prazo de validade e/ou
com qualquer desvio de qualidade ndo devem ser reprocessados;

VI - Produtos segregados e/ou residuos do processo devem ser armazenados em
locais separados e devidamente identificados.

Art. 292 - Quando o produto apresentar perigo e/ou risco a saude por falha no
processo produtivo, a empresa deve providenciar aviso de recolhimento do produto
ao publico e as autoridades sanitérias.

Paragrafo Unico. Cabe ao detentor ou responsavel do produto o 6nus de seu
recolhimento e transporte, com o acompanhamento da autoridade sanitaria, até a
completa inutilizacdo do(s) produto(s) impréprio(s).

Art. 293. Os estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos devem
dispor de uma férmula-padrdo para cada lote a ser fabricado, com volume pré-
definido, e manter registro da producéo de cada um destes lotes individualmente.

| — a formula-padrédo deve incluir, no minimo:

a) 0 nome do produto;

b) tamanho e/ou volume do lote;

c) lista de todas as matérias-primas a serem utilizadas com a quantidade
utiizada de cada uma, usando a denominacdo de venda do alimento e a
descricdo, se for o caso, da composicdo de todos os ingredientes de um
ingrediente composto;

d) declaracédo do rendimento final esperado, com os limites aceitaveis;

e) a informagcdo nutricional obrigatéria e, se for o caso, a informacéo
complementar, de acordo com regulamentos técnicos especificos, contendo a
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referéncia utilizada para a obtencdo das quantidades declaradas de valor
energético e de nutrientes;

f) instrucbes detalhadas das etapas a serem seguidas na producao (verificagdo
e pesagem de matérias-primas, pré-tratamentos, sequéncia de adicdo de
matérias-primas, tempos de mistura, coccéo, temperaturas etc.);

g) exigéncias relativas ao acondicionamento dos produtos, inclusive sobre
recipientes, embalagem, rotulagem e condi¢cbes de armazenamento.

Il - Os registros de producdo devem se basear na férmula-padrdo e devem conter
pelo menos as seguintes informacdes:

a) nome do produto;

b) numero do lote fabricado;

c) data e horario do inicio e término das principais etapas de producéo;
d) nome da pessoa responsavel por cada etapa da producao;

e) numero dos lotes e/ou de controle analitico e a quantidade de cada matéria-
prima utilizada, incluindo o numero de lote e a quantidade de qualquer
material devolvido ou reprocessado que tenha sido adicionado;

f) quantidades obtidas de produto (rendimento) nas diferentes etapas de
producdo, com o0s comentarios ou explicagbes sobre qualquer desvio
significativo do rendimento esperado.

Il - O estabelecimento deve dispor de programa escrito e de pessoal treinado para
0 recolhimento rapido e eficiente, de produtos que ndo atendem o0s parametros de
qualidade e seguranca. Deve manter a disposicdo da autoridade sanitaria 0s
registros dos procedimentos operacionais adotados contendo minimamente as
seguintes informag¢des: nome do produto, marca, numero do lote ou data de
fabricacdo ou validade, quantidade produzida, quantidade recolhida, locais de
distribuicdo, motivo do recolhimento, destino final do produto e a pessoa responsavel
por esta operagao.

Art. 294. Devem ser mantidos 0s registros que comprovem a calibracdo dos
instrumentos e equipamentos de medicdo ou comprovante da execucdo do servigco
por empresa qualificada, bem como registros comprovando que 0s equipamentos e
maquinarios passam por manutencao preventiva.

Art. 295. Os equipamentos que processem alimentos em pdé devem ser herméticos
ou dotados de captadores de po.

IS Praga Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br



PREFEITURA

GOVERNANDO PARA TODOS

Art. 296. Os estabelecimentos que realizam processamento minimo de frutas e/ou
hortalicas devem observar as seguintes exigéncias:

| - as empresas processadoras devem seguir as normas de Boas Praticas de
Fabricacdo conforme legislacdo vigente, além de atender aos Regulamentos
Técnicos de Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados e Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados;

I - a empresa processadora deve manter cadastro contendo, no minimo, nome e
endereco do fornecedor e identificacdo do local de origem da matéria-prima para
promover a rastreabilidade do produto;

Il - todos os manipuladores devem ser treinados em boas praticas de manipulacao;
IV - durante o processamento, em nenhuma hipo6tese, o produto ja higienizado pode
entrar em contato com o produto ainda nado lavado;

V - é proibida a entrada de continentes com sujidades dentro das éareas de
manipulacdo e armazenamento;

VI - € proibida a entrada de caixas de madeira dentro das areas de manipulacao e
armazenamento;

VIl - deve existir area exclusiva para o recebimento da matéria-prima, seguindo as
normas de MBPF;

VIIl - o recebimento da matéria-prima deve ser realizado em local externo a area de
processamento;

IX - deve ser feita uma lavagem inicial dos produtos com agua corrente, para
remocdo das sujidades superficiais antes da entrada do produto as salas de
manipulacao;

X - a conservacao/armazenamento do produto fresco deve ser feito em camaras
frias, com temperatura entre 5°C (cinco graus centigrados positivos) e 10°C (dez
graus centigrados positivos), ajustada para cada tipo de produto, até o seu
processamento;

Xl - os produtos devem ser acondicionados em caixas limpas, previamente lavadas
e higienizadas;

Xl - a matéria-prima deve ser selecionada de forma a minimizar a contaminagéo da
area de processamento. Para frutas e/ou legumes, devem ser descartados produtos
injuriados, machucados e impréprios para 0 processamento por estarem verdes ou
iniciando o estdgio de senescéncia. Para hortalicas, devem-se eliminar os materiais
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impréprios para 0 consumo e partes ndo processaveis, como folhas velhas, talos,
raizes e inflorescéncias deterioradas;

XIll - deve ser realizada, antes do descascamento, a sanitizacdo da superficie
externa dos hortifruticolas que possam vir a carrear microrganismos;

XIV - durante o descascamento e corte, 0s manipuladores devem seguir
rigorosamente as normas de boas praticas de fabricacdo. Os equipamentos e
utensilios devem ser higienizados e sanitizados conforme recomendacdes
apropriadas e de acordo com procedimentos descritos no MBPF;

XV - 0s equipamentos e utensilios utilizados nas etapas de secagem, centrifugacao
e/ou drenagem devem ser do tipo aprovado, de material sanitario e estarem
higienizados e sanitizados;

XVI - a embalagem/rotulagem deve ser feita imediatamente apés a preparacao, nao
sendo permitida a rotulagem posterior;

XVII - a empresa processadora deve fazer uma selegcédo prévia de fornecedores de
embalagem, inclusive das embalagens ativas;

XVIII - 0 armazenamento do produto final, pronto para ser comercializado, deve ser
feito em equipamentos produtores de frio. Os produtos devem ser mantidos sob
temperatura em torno de 05°C (cinco graus centigrados positivos) até a sua
distribuicho e com umidade relativa ajustada de acordo com as caracteristicas de
cada produto;

XIX - os equipamentos produtores de frio devem ser de material lavavel, estar em
bom estado de conservacdo, higienizados e sanitizados constantemente, além de
serem destinados exclusivamente ao armazenamento dos produtos processados,
sendo vedado o armazenamento de outros tipos de produtos;

XX - durante a etapa de distribuicdo os produtos devem ser acondicionados em
embalagens secundarias e a distribuicdo deve ser realizada em temperatura de
refrigeracdo, entre 05°C (cinco graus centigrados positivos) e 07°C (sete graus
centigrados positivos).

CAPITULO XXIV

DO REGISTRO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO, PROCEDIMENTOS
OPERACIONAIS PADRONIZADOS E TREINAMENTOS

Art. 297. Os estabelecimentos compreendidos nesta norma devem dispor de Manual
de Boas Préaticas (MBPF) e de Procedimentos Operacionais Padronizados (POP),
devendo esses documentos estar acessiveis aos funcionarios envolvidos no
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processo de que tratam e disponiveis as autoridades sanitarias sempre que
solicitados.

Paragrafo unico. O Manual de Boas Préticas de Fabricacdo deve ser elaborado de
acordo com as normas vigentes, deve ainda, ser datado e assinado pelo
responsavel do estabelecimento e pelo seu elaborador.

Art. 298. Os POP devem conter as instru¢cdes sequenciais das operacdes e a
frequéncia de execucdo, especificando o nome, cargo e/ou a funcdo dos
responsaveis pelas atividades; devendo ser aprovados, datados e assinados pelo
responsavel do estabelecimento e pelo seu elaborador.

Art. 299. Os estabelecimentos compreendidos nesta norma devem:

| - implementar Procedimentos Operacionais Padronizados, a critério da autoridade
sanitaria, relativos aos seguintes itens:

a) higienizagéo de instalagdes, equipamentos e moveis;

b) controle integrado de vetores e pragas urbanas;

c) higienizacdo do reservatorio de agua e controle de potabilidade da agua;

d) higiene e saude dos manipuladores de alimentos;

e) controle de temperatura dos alimentos;

f) higienizacdo de hortifruticolas;

g) controle da qualidade de matérias-primas, insumos e embalagens;

h) gerenciamento dos residuos;

i) manutencdo preventiva e calibracdo de equipamentos;

J) rastreabilidade do produto final;

k) programa de recolhimento de produtos.
Il - Os POP referentes as operacdes de higienizacdo de instalagBes, equipamentos
e moveis devem conter as seguintes informacfes: natureza da superficie a ser
higienizada, método de higienizacdo, principio ativo selecionado e sua
concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e/ou fisicos utilizados na
operacdo de higienizacdo, temperatura e outras informagbes que se fizerem

necessérias. Quando aplicavel, os POP devem contemplar a operacdo de desmonte
dos equipamentos;
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Il - Os POP relacionados ao controle integrado de vetores e pragas urbanas devem
contemplar as medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir a atracéo, o
abrigo, o acesso e/ou a proliferacdo de vetores e pragas urbanas. No caso da
adocdo de controle quimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de
execucao de servico fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as
informacdes estabelecidas em legislacao sanitaria especifica;

IV - Os POP referentes a higienizacdo do reservatorio devem especificar as
informacdes constantes do inciso I, mesmo quando realizada por empresa
terceirizada e, neste caso, deve ser apresentado o certificado de execucdo do
Servigo;

V - Os POP relacionados ao controle de potabilidade da agua devem abordar as
operacOes relativas a esse controle, incluindo as etapas em que a mesma € critica
para 0 processo produtivo, especificando os locais de coleta das amostras, a
frequéncia de sua execucado, as determinacdes analiticas, a metodologia aplicada e
0s responsaveis. Nos casos em que as determinacdes analiticas forem realizadas
por empresas terceirizadas, 0 estabelecimento deve apresentar os laudos de
andlise;

VI - Os POP relacionados a higiene e satde dos manipuladores devem contemplar
as etapas, a frequéncia e os principios ativos usados na lavagem e antissepsia das
maos dos manipuladores, assim como as medidas adotadas nos casos em que 0s
manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita
de problema de salude que possa comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos
alimentos, e ainda:

a) devem especificar os exames aos quais 0os manipuladores de alimentos sao
submetidos, bem como a periodicidade de sua execugao;

b) o programa de capacitacdo dos manipuladores em higiene deve ser descrito,
sendo determinada a carga horaria, o conteldo programatico e a frequéncia
de sua realizacdo, mantendo-se em arquivo 0s registros da participacdo
nominal dos funcionarios;

c) o conteudo programatico minimo do treinamento em manipulacdo higiénico
sanitaria de alimentos deve incluir: contaminantes alimentares, doencas
transmitidas por alimentos, manipulacdo higiénica dos alimentos e Boas
Praticas de manipulacéo e/ou fabricacao.

VIl - Os POP relacionados ao controle de temperatura dos alimentos devem conter:
as temperaturas de recepcdo, de armazenamento, exposicdo a0 consumo e
distribuicdo; a descricdo das medidas de controle e manutengcdo dos equipamentos
e dos instrumentos utilizados na afericdo das temperaturas, bem como o0s seus
processos de calibracéo;
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VIII - Os POP relacionados & higienizacao de hortifruticolas devem contemplar todas
as etapas, incluindo os principios ativos utilizados, sua concentracdo/diluicdo, o
tempo de contato com o alimento e, quando necessério, 0 enxague do mesmo;

IX - Os POP relacionados ao controle da qualidade de matérias-primas, insumos e
embalagens devem conter:

a) os critérios adotados para a avaliacdo e selecdo dos fornecedores bem como
dos veiculos de transporte;

b) os critérios utilizados para a selecdo e recebimento das matérias-primas,
insumos e embalagens, e, quando aplicavel, o tempo de quarentena
necessario. Devem contemplar, ainda, 0s seguintes aspectos: integridade das
embalagens primarias; temperatura das matérias-primas e produtos que
necessitam de condicbes especiais de conservagao; rotulagem e prazo de
validade dos mesmos;

c) previsdo do destino dado as matérias-primas, insumos e embalagens
reprovados no controle efetuado.

X - os POP referentes ao gerenciamento dos residuos devem estabelecer as
operacOes de retirada, frequéncia e destinacdo dos mesmos. Da mesma forma, os
procedimentos de higienizacdo dos coletores de residuos e da éarea de
armazenamento devem ser discriminados atendendo, no minimo, aos topicos
especificados no inciso Il

Xl - os POP referentes & manutencdo preventiva e calibragcdo de equipamentos
devem especificar a periodicidade e o0s responsaveis pela manutencdo dos
equipamentos envolvidos no processo produtivo. Esses POP devem também
contemplar a operacdo de higienizacdo adotada ap6és a manutencdo dos
equipamentos. Devem ser apresentados os POP relativos a calibracdo dos
instrumentos e equipamentos de medicdo ou comprovante da execucdo do servico
guando a calibracao for realizada por empresa terceirizada;

Xl - os POP referentes a rastreabilidade do produto final devem permitir a
identificacdo das matérias-primas, condicfes de processo, estocagem e transporte;

Xlll - os POP referentes ao programa de recolhimento de produtos devem
estabelecer as situacbes de adocdo do programa, o0s procedimentos a serem
seguidos para o rapido e efetivo recolhimento do produto, a forma de segregacao
dos produtos recolhidos e seu destino final, além dos responsaveis pela atividade.

Art. 300. A implementacdo dos POP deve ser monitorada periodicamente de forma a
garantir a finalidade pretendida, sendo adotadas medidas corretivas em casos de
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desvios destes procedimentos. As agbes corretivas devem contemplar o destino do
produto, a restauracdo das condi¢des sanitarias e a reavaliacdo dos POP.

Art. 301. Devem-se prever registros periddicos suficientes para documentar a
execucao e 0 monitoramento dos POP, bem como a adocdo de medidas corretivas.
Esses registros consistem de anotacdo em planilhas e/ou documentos e devem ser
datados, assinados pelo responsavel pela execucdo da operacdo e mantidos, no
caso de alimentos preparados, por periodo minimo de 30 (trinta) dias contados a
partir da data de sua preparacdo, e, no caso de alimentos industrializados, por um
periodo superior ao tempo de vida de prateleira do produto.

Art. 302. Equipamentos de refrigeracdo, congelamento e/ou aquecimento que néo
disponham de termografos, devem possuir registro de temperatura por meio de
planilhas, com periodicidade definida de acordo com o Manual de Boas Praticas do
estabelecimento, sendo que:

| - em qualquer caso, deve ser feito registro no minimo a cada 24 (vinte e quatro)
horas;

Il - devem ser mantidos a disposicdo da autoridade sanitaria os registros dos ultimos
15 (quinze) dias.

CAPITULO XXV
DA RESPONSABILIDADE DAS EMPRESAS E EMPRESARIOS

Art. 303. Toda empresa do ramo de género alimenticio deve implantar as normas
especificas de boas praticas de producdo e elaboracdo de alimento/prestacdo de
servicos de acordo com as atividades desenvolvidas.

Art. 304. Os estabelecimentos que fabricam, manipulam e/ou embalam aditivos,
complementos nutricionais, alimentos para fins especiais; as industrias de alimentos
e de embalagens para alimentos; as cozinhas industriais e servigcos de nutricdo e
dietético; s6é podem funcionar sob a responsabilidade de técnico legalmente
habilitado, sendo que:

| - podem ser incluidos outros tipos de estabelecimentos a listagem prevista neste
artigo, conforme normas especificas que vierem a ser editadas;

I - para a responsabilidade técnica citada neste artigo € considerada a
regulamentacéo profissional de cada categoria.

Pardgrafo Unico. Compete ao Responsavel Técnico a elaboracdo, implantacdo e
manutencdo de boas praticas de producdo em co-responsabilidade com o
proprietario/responsavel legal pela empresa.

13 Pracga Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
S (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br






PREFEITURA

.
Luziania
GOVERNANDO PARA TODOS

Art. 305. Para o0s estabelecimentos ndo previstos no artigo anterior, a
responsabilidade pela elaboracédo, implantacdo e manutencdo das boas praticas de
producdo fica a cargo do proprietario do estabelecimento ou de um funcionario
capacitado que trabalhe efetivamente no local, conhe¢a e acompanhe inteiramente o
processo de producao.

| = O responséavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos indicado no caput
deve ser comprovadamente submetido a cursos de capacitacdo, com certificados
emitidos por entidade de ensino com reconhecimento técnico nacional ou

internacional. O conteudo programatico do treinamento em manipulacdo higiénico
sanitaria deve abordar, no minimo, os seguintes temas:

a) nocdes de microbiologia;
b) nocgbes sobre doencas transmitidas por alimentos;
c) boas praticas de manipulacédo de alimentos;

d) elaboracdo e implementacdo do Manual De Boas Praticas de
Fabricacdo(MBPF);

e) controle de pragas;

f) seguranca do trabalhador;

g) LegislacBes Sanitarias pertinentes a atividade especifica;
h) Cdédigo de Defesa do Consumidor.

I - Os certificados referidos devem estar disponiveis e ser apresentados a
autoridade sanitaria, sempre que solicitado.

Art. 306. Para efeito de fiscalizacdo, a responsabilidade pela correta limpeza,
desinfeccao e/ou esterilizacdo de maquinas, equipamentos, materiais, superficies,
ambientes e outros, € da pessoa juridica ou fisica responsavel pela empresa,
devendo todos os envolvidos com 0s processos receberem treinamento adequado,
mesmo quando exigivel formacao técnica especifica para a atividade.

TiTuLo Il
DISPOSICOES FINAIS
Art. 307. A aplicacdo das normas técnicas constantes deste Regulamento independe

da denominacdo comercial dada ao estabelecimento, devendo ser avaliada a
natureza do comércio realizado e/ou dos servigos executados/prestados.
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Art. 308. Aplicam-se as disposi¢cdes desta norma, no que couber, a refeitérios de
estabelecimentos industriais/ou comerciais e ainda a estabelecimento com atividade
principal diversa das constantes deste instrumento que fornecam, a titulo de
cortesia, alimentos e/ou bebidas em suas dependéncias a clientes.

Art. 309. A instalacdo de bares, lanchonetes, cantinas, e similares no interior de
estabelecimentos com atividades ndo inerentes a producdo e/ou comércio de
alimentos dependera de licenciamento especifico e ainda da separacdo fisica
eficiente da atividade, de forma a atender a todas as exigéncias desta norma.

Paragrafo Unico. Ndo é admitida a instalacdo de bares, lanchonetes e/ou cantinas e
similares dentro de estabelecimentos cuja atividade gere, pela natureza dos
produtos comercializados e/ou estocados e servicos prestados, contaminantes
quimicos, fisicos e/ou biolégicos para o ambiente, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 310. A inobservancia ao disposto no presente Regulamento Técnico sujeitara o
infrator as sancdes administrativas e sanitarias previstas no Codigo Sanitario do
Municipio de Luziania.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE LUZIANIA, aos 10 dias do meés de
dezembro de 2013.

Prefeito Municipal de Luziania

E Praca Nirson Carneiro Lobo n° 34, Centro CEP: 72.800-060
© (61) 3906-3080 / 3906-3081 CNPJ: 01.169.416/0001-09 site: www.luziania.go.gov.br






PREFEITURA

. uziarna

GOVERNANDO PARA TODOS

ANEXO VIl

TABELA DE SERVICOS DE VIGILANCIA SANITARIA

1. Inspecéo e fiscalizagao: UFL

1.1. Abertura de firma, responsabilidade 0,105
técnica e alteracdes contratuais

1.2. Primeira anlise de planta baixa 1,26
1.3. Nova andlise de planta baixa (posterior a 0,42
primeira analise)

1.4. Certiddo de baixa 0,105
1.5. Expedicdo da segunda via do alvara 0.105
sanitario

1.6. Taxa de vistoria para Certificacdo de 0,105
veiculos de funerarias e lavanderia comercial

1.7. Taxa de vistoria para Certificacdo de 0,105
eventos temporarios

18. Copia por peca de processo 0,001
administrativo (por pagina)

2. Licenca sanitaria para estabelecimento UFL
com cadastro especial:

2.1. Hospital, casa de salde, maternidade e 1,68

SPA

2.2. Clinica médica com regime de internacéo 1,68

2.3. Indlstria e distribuidora de produtos 1,68

farmacéuticos, quimicos, saneantes,

domissanitarios, de beleza e higiene,

cosmeéticos, perfumes e insumos

farmacéuticos

2.4. Banco de sangue, 6rgdos e tecidos 1,68

2.5. Estabelecimento de longa permanéncia 1,68

para idosos

2.6. Clinica radioldgica. radioimunoensaio, 0.63

mamografia. tomografia, dialise, raio X

odontoldgico, ultrassom, comunidade

terapéutica e congéneres

2.7. Clinica médica, odontoldgica, 0,63

veterinaria,  estética, de psicologia.
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fisioterapia, fonoaudiologia e congéneres,
sem regime de internacéo

2.8. Embalsamento e preparacdo de corpos 0,63
(somatoconservacéo)
2.9. Laboratorio de andlises clinicas e 0,63
anatomia patoldgica ou citopatologia
2.10. Comércio de artigos médico, hospitalar 0.63
e odontoldgico
2.11. Optica, laborat6rio 6ptico 0,63
2.12. Drogaria, farméacia de manipulacéo 0,63
2.13. Dcdetizacdo. sanitizagdo, limpeza e 0,63
conservacgao
2.14. Comércio de produtos agropecuarios e 0.63
agrotoxicos
2.15. Consultérios de medicina, odontologia, 0,42
fonoaudiologia,  veterinaria e  outros
congeéneres
2.16. Ambulatério médico e de medicina do 0,42
trabalho
2.17. Escritério de representacdo de produtos 0,42
relacionados a saude
2.18. Tatuagem, “piercings” e maquiagem 0,42
definitiva
2.19. Laboratorio de prétese dentaria 0,42
2.20. Posto de medicamento 0,42
2.21. Posto de coleta de materiais para 0,42
exames

3. Licenca Sanitéria para os demais UFL

estabelecimentos:

3.1. Cerealista 1,68
3.2. Industria de alimentos, importacdo e 1.68
exportacéo
3.3. Atacadista de alimentos 1.68
3.4. Supermercado de grande 1.68
porte/hipcrmercado
3.5. Hotel e motel 1,68
3.6. forrefagdo c moagem de café 1,68
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3.7. Distribuidora de pneus 1,68
3.8. Deposito de alimentos 1,68
3.9. Dormitdrio e pousada 0,42
3.10. Supermercado de médio porte 0,42
3.11. Panificadora, confeitaria, sorveteria 0,42
3.12. Madeireira e marmoraria 0,42
3.13. Lavanderia 0,42
3.14. Transportadora de alimentos e 0,42
medicamentos

3.15. Restaurante, churrascaria ¢ congéneres 0,42
3.16. Escola, creche e bercério 0.42
3.17. Comércio de produtos naturais e 0,42
perfumarias

3.18. Funeraria e sala de velorio 0,42
3.19. Clube, academia, circo e congéneres 0,42

3.20.  Veiculos para transporte  de 0.42
medicamentos e alimentos

3.21. Bar, pastelaria, cafés e congéneres 0,21
3.22. “Pit-dog”, trailer, lanchonete e cantina 0,21
3.23. Agougue e casa de carne 0,21
3.24. Mercearia e armazém 0,21
3.25. Saldo de beleza e barbcaria 0,21
3.26. Frutaria e quiosque 0.12
3.27. Comércio ambulante de produtos 0.12
alimenticios

3.28. Banca de alimentos em feiras livres 0.12
3.29. Borracharia e ferro velho 0.12
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