CAMARA MUNICIPAL DE QUISSAMA

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

AUTOGRAFO

LEIN°) 314 DE A4 DE Dezemipded DE 2010.

Inspecao e fiscalizacao estabelecimentos
de comércio de alimentos, de assisténcia
a saude, outros de interesse em saude e
higiene habitacional no municipio de
Quissama.

TiTULO I - DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Artigo 12 - Os preceitos estabelecidos neste Cddigo deverdo ser observados por qualquer
pessoa, fisica ou juridica, de direito publico ou privado, respeitados os principios gerais de
defesa e protecdo da salde expedidos pelo Estado e pela Unigo.

Artigo 22 - Este Cédigo tem por finalidade estabelecer as normas de ordem publica e interesse,
organizacdo e funcionamento dos servigos e agoes de Vigilancia Sanitaria em harmonia com os
poderes publico federal e estadual, tendo por principios legais os artigos 196 e 200, Secao | do
Capitulo Il da Constituicdo Federal de 1988; Cddigo de Defesa do Consumidor n2. 8078/90; Lei
Organica da Salde n2. 8080/90; Lei Federal n2. 6437/77; Lei Federal n® 986/69; Lei Federal n?.
9782/99; Decreto Lei Estadual n? 214/75; Decreto Estadual n°® 6538/83; Resolucdo Estadual
SES/R] 2964/06; Lei Municipal Regulamentar da Fiscalizagdo Sanitaria n. 196/92.

Artigo 3°- A defesa e a protecdo a saude individual e coletiva no tocante a Vigilancia Sanitaria
serdo disciplinadas, neste Municipio, pelas disposi¢oes deste Cédigo e seus regulamentos.

Paragrafo Unico - Entende-se por Vigilancia Sanitéria, um conjunto de agdes capazes de
eliminar, diminuir e prevenir riscos a salde e de intervir nos problemas sanitarios decorrentes
do meio ambiente, da producéo e circulacdo de bens e da prestagao de servigos de interesse da
saude, abrangendo:

| - O controle de bens de consumo que direta ou indiretamente, se relacionem com a saude,

compreendidas todas as etapas e processos, da produgao ao consumo.
Il - O controle da prestacdo de servicos que se relacionem direta ou indiretamente com a salde.

Il - Qualquer outra atividade que a critério da Vigilancia Sanitaria vier a por em risco a salde
individual ou da coletividade.

Artigo 4°- A Salde é um direito fundamental do ser humano, sendo dever do Municipio,
concomitantemente com o Estado, Unido, coletividade e individuo, prover as condigoes
indispenséveis ao seu pleno Exercicio.

§ 12 - O direito & salde é garantido mediante politicas sociais e econdmicas que visem a
reducdo do risco de doenca e de outros agravos e o acesso universal e igualitario as agoes e
servicos para sua promogao, protecao e recuperagao.
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§ 22 - O dever do poder publico ndo exclui o das pessoas, familias, das instituicGes privadas e
da sociedade.

Artigo 5°- A Secretaria Municipal de Satde incumbe promover a aplicacdo do disposto neste
Regulamento através dos seus 6érgaos especificos, incumbindo-lhe, também, coordenar e
fiscalizar o exato cumprimento de outras normas proéprias, constantes das legislacbes federal,

estadual e municipal.

Artigo 6°. - Para alcancar os propdsitos deste Cédigo Sanitdrio, a Secretaria Municipal de
Saude, podera celebrar convénios, acordos, contratos e consércios com a Unido, Estado,
Municipios, entidades publicas e privadas, visando a execugao e controle comum, por forca de
atribuicdes préprias ou por delegacdo da execucdo de determinadas atividades, obedecidos 0s
preceitos legais pertinentes.

TiTULO II- DOS ALIMENTOS

Artigo 7°- Somente poderdo ser expostos a venda alimentos, matérias-primas alimentares,
alimentos “in natura”,alimentos enriquecidos, alimentos dietéticos, alimentos congelados,
alimentos de fantasia ou artificiais, alimentos irradiados, aditivos para alimentos, produtos
alimenticios, materiais, artigos e utensilios destinados a entrar em contato com alimentos que:

| - tenham sido previamente registrados nos érgdos federal e estadual competentes;

I - tenham sido embalados, reembalados, transportados, importados ou vendidos por
estabelecimentos devidamente licenciados;

Il - tenham sido rotulados segundo as disposi¢bes das legislacoes federal e estadual;

IV - obedegam, na sua composi¢cao, as especificacdes do respectivo padrao de qualidade,
quando se tratar de alimento padronizado ou daqueles que tenham sido declarados no
momento do respectivo registro, quando se tratar de alimento de fantasia ou artificial, ou ainda

nao padronizados.

Artigo 82. - Todo o alimento, bem como os requisitos de seu registro, obedecerao a legislacao
federal que dispde a respeito de “Normas Basicas sobre Alimentos”.

Artigo 92. - O alimento importado obedecerd as disposicbes deste Regulamento e Normas
Técnicas Especiais.

Artigo 10 - A maquinaria, os aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e outros materiais
que entrem em contato com alimentos, empregados no fabrico, manipulacdo,
acondicionamento, transporte, conservagao e venda dos mesmos deverao ser de material que
assegure perfeita higienizacao e de modo a nao contaminar, alterar ou diminuir o valor nutritivo
dos alimentos.

Paragrafo Unico - A autoridade sanitaria podera interditar, temporaria ou definitivamente, 0s
materiais referidos neste artigo, bem como as instalagbes que nao satisfagam os requisitos
técnicos e as exigéncias deste Regulamento e das Normas Técnicas Especiais.

Artigo 11- O emprego de produtos destinados a higienizacdo de alimentos, matérias-primas
alimentares e alimentos “in natura”, ou de recipientes ou utensilios destinados a entrar em
contato com os mesmos, dependera de prévia autorizacdo do 6rgao competente.
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Artigo 12 - A autoridade sanitaria poderd, sempre que julgar necessario, exigir provas
laboratoriais de controle de qualidade dos produtos alimenticios bem como dos seus
componentes, através de laboratérios oficiais e credenciados.

Artigo 13 - A autoridade sanitaria, no exercicio de suas atribuicdes ndo comportando excecéo
de dia nem de hora, tera livre acesso a todas as dependenuas dos estabelecimentos que lidem
com géneros alimenticios bem como aos veiculos destinados & distribuicido e comércio.
Paragrafo Unico - Aquele que embaracar a autoridade incumbida da inspecéo e fiscalizacio
sanitaria seré punido na forma da legislacdo em vigor

CAPITULO | - REGISTRO E CONTROLE

Artigo 14. - Todo alimento somente sera exposto ao consumo ou entregue & venda depois de
registrados nos 6rgdos federais competentes e, quando for o caso, também nos ¢érgdos
estaduais, na forma da Lei.

Artigo 15.- Estdo igualmente obrigados ao registro no érgdo competente do Ministério da
Salde, na forma da Legislacdo Federal:

| - os aditivos intencionais;
Il - as embalagens, equipamentos e utensilios elaborados e revestidos internamente de

substancias resinosas e poliméricas e destinados a entrar em contato com alimentos, inclusive

os domésticos;
Il - os coadjuvantes da tecnologia de fabrica¢do, assim declarados por Resolucdo da Camara

Técnica de Alimentos.
Paragrafo Unico - Os alimentos industrializados vendidos a granel estardo sujeitos ao registro

quando Norma Técnica Especial assim o determinar.

Artigo 16. - Observar-se-a a legislacdo federal quanto a dispensa de registro no 6rgéao
competente do Ministério da Salde dos seguintes produtos:

| - matérias-primas alimentares e os alimentos “in natura”, salvo aqueles cujo registro tenha
sido determinado pelo érgao competente do Ministério da Salde;

Il - aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricacdo de alimentos
dispensados por Resolucao da Camara Técnica de Alimentos;

Il - produtos alimenticios, quando destinados ao emprego na preparacdao dos alimentos
industrializados, em estabelecimentos devidamente licenciados, desde que incluidos em

Resolucdes da Camara Técnica de Alimentos.

Artigo 17.- O registro de aditivos intencionais e de embalagens, equipamentos e utensilios,
elaborados e revestidos internamente de substancias resinosas e poliméricas, e o de
coadjuvantes da tecnologia da fabricacdo, declarado obrigatério, serdo sempre procedidos de

andlise previa, na forma da Lei Federal,

CAPITULO Il - ROTULAGEM

Artigo 18. - Os alimentos e aditivos intencionais deverdo ser rotulados de acordo com a A
legislacao federal e Normas Técnicas Especiais.
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Paragrafo Unico - As disposicdes deste artigo se aplicam aos aditivos intencionais e produtos
alimenticios dispensados de registro, bem como as matérias-primas alimentares e alimentos “in
natura”, quando acondicionados em embalagens que os caracterizem.

Artigo 19- Caberd a Fiscalizacdo Sanitaria verificar o cumprimento das regras relativas a
rotulagem, comunicando, aos 6rgaos de controle, as irregularidades constatadas.

Artigo 20. - Os rétulos deverdo mencionar em caracteres perfeitamente legiveis:

| - a qualidade, a natureza e o tipo de alimento, observadas a definicdo, a descricao e a
classificacdo estabelecida no respectivo padrdo de identidade e qualidade ou no rotulo
arquivado no 6rgao competente do Ministério da Salde, no caso de alimento de fantasia ou
artificial, ou de alimentos ndo padronizados;

Il - nome e marca do alimento;

Ill - nome do fabricante ou produtor;

IV - sede da fabrica ou local de producéao;

V - nimero de registro do alimento no érgéo competente;

VI - indicacdo do emprego de aditivo intencional, mencionando-o expressamente ou indicando o
c4digo de identificacdo correspondente com a especificagao da classe a que pertencer;

VIl - nimero de identificacdo da partida, lote, data da fabricacdo e prazo de validade, quando se
tratar de alimento perecivel;

VIII - o peso ou volume liquido;

IX - a temperatura maxima permitida para sua perfeita conservagao, quando se tratar de
alimentos pereciveis que exijam conservagao sob refrigeracao.

§ 12 - Os rétulos de alimentos destituidos, total ou parcialmente, de um de seus componentes
normais deverao mencionar a altera¢ao autorizada.

§ 22 - Os nomes cientificos que forem inscritos nos rétulos de alimentos deverao, sempre que
possivel, ser acompanhados da denominagao comum correspondente.

Artigo 21, - Os rétulos de alimentos de fantasia ou artificial ndo poderdo conter indicacoes
especiais de qualidade, nem trazer mengdes, figuras ou desenhos que possibilitem falsa
interpretacdo ou que induzam o consumidor a erro ou engano quanto a sua origem, natureza ou

COmMposicao.

Artigo 22 - Os rétulos de alimentos que contiveram corantes artificiais deverao trazer na
rotulagem a declaragao “Colorido Artificialmente”.

Artigo 23 - Os rétulos de alimentos adicionais de esséncias naturais ou artificiais, com o
objetivo de reforcar ou reconstituir o sabor natural do alimento deverdo trazer a declaracao
“Contém Aromatizante”, seguido do cédigo correspondente e da declaragdo “Aromatizado
Artificialmente”, no caso do emprego de aroma artificial.

Artigo 24. - Os rétulos dos alimentos elaborados com esséncias naturais deverao trazer as
indicacdes “Sabor de...” e “Contém Aromatizantes...”, seguidas do cédigo correspondente.

indicacdo “Sabor Imitacdo ou Artificial de..”, seguida da declaracao “Aromatiza
Artificialmente”.

Artigo 25 - Os rétulos dos alimentos elaborados com esséncias artificiais deverdo trazer a i
da .
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Artigo 26- As indicacoes exigidas pelos artigos 17 a 20 deste Regulamento, bem como as que
servirem para mencionar o emprego de aditivos, deverdo constar do painel principal do rétulo
do produto, em forma facilmente legivel.

Artigo 27 - O disposto nos artigos 17 a 20, deste Regulamento, se aplica, no que couber, a
rotulagem dos aditivos intencionais e coadjuvantes da tecnologia de fabricagao de alimentos.

§ 12 - Os aditivos intencionais, quando destinados ao uso doméstico, deverao mencionar, no
rétulo, a forma de emprego, o tipo de alimento em que pode ser adicionadas e a quantidade a
ser empregada, expressa sempre que possivel em medidas de uso caseiro.

§ 22 - Os aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagao, declarados isentos
de registro pela Camara Técnica de Alimentos, deverdao ter essa condicao mencionada no
respectivo rétulo.

§ 32 - As etiquetas de utensilios ou recipientes destinados ao uso doméstico deverdo mencionar
o tipo de alimento que pode ser neles acondicionados.

Artigo 28 - Os rétulos dos alimentos dietéticos e dos alimentos irradiados deverao trazer a
respectiva indicacdo em caracteres facilmente legiveis.

Paragrafo unico - A declaracdo de “Alimentos Dietéticos” devera ser acompanhada da
indicacdo do tipo de regime a que se destina o produto, expresso em linguagem de facil

entendimento.

Artigo 29 - As declaraces superlativas de qualidade de um alimento s poderdo ser
mencionadas, na respectiva rotulagem, em consonancia com a classificacao constante do
respectivo padrdo de identidade e qualidade ou de Norma Técnica Especial.

Artigo 30 - Serdo alvo de inspecdo as denominacdes, designagdes, nomes geograficos,
simbolos, figuras, desenhos ou indicacbes que possibilitem interpretacdo falsa, erro ou
confusdo, quanto a origem, procedéncia, natureza, composicao ou qualidade do alimento, ou
que lhe atribuam qualidades ou caracteristicas nutritivas superiores aquelas que realmente

possuam.

Artigo 31 - Serdao também objeto de fiscalizagdo os rétulos que contenham indicagoes relativas
a qualidade do alimento diversas das estabelecidas na Legislacao Federal, Estadual ou em

Normas Técnicas Especiais.

Artigo 32 - Os estabelecimentos que comercializam alimentos industrializados, a granel ou a
varejo, manterao indicagbes ao consumidor quanto a sua origem.

CAPITULO Il - PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Artigo 33 - O padrdo de identidade e qualidade dos alimentos, para cada tipo ou espécie,
obedecerd ao disposto na Legislagao Federal sobre:

| - denominacdo, definicao e composicao, compreendendo a descri¢ao do alimento, citando o
nome cientifico, quando houver, e os requisitos que permitam fixar um critério de qualidade.

Il - requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas e demais disposigoes
necessarias a obtencdo de um alimento puro, comestivel e de qualidade comercial;

A
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Il - aditivos intencionais que podem ser empregados, abrangendo a finalidade do emprego e o
limite de adicao;

IV - requisitos aplicdveis a peso e medida;

V - requisitos relativos a rotulagem e apresentagao do produto;

VI - métodos de colheita de amostra, embalagem e analise do alimento.

Pardgrafo Unico - Os requisitos de higiene abrangerdo também o padréo microbiolégico do
alimento e o limite residual de pesticidas e contaminantes tolerados.

TiTULO Il - DA FISCALIZACAO, DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS, DOS
COMERCIOS DE ALIMENTOS, DOS SERVICOS DE SAUDE E OUTROS SERVICOS DE
INTERESSE DA SAUDE

CAPITULO | - NORMAS GERAIS

Artigo 34 - A inspecdo e a fiscalizacdo sanitéria serdo exercidas pela autoridade
municipal, nos limites de sua competéncia.

Artigo 35 - A Secretaria de Salde, através do drgdo de vigilancia sanitaria exercera a fungao
fiscalizadora, no sentido de fazer cumprir os preceitos deste Cddigo e legislagoes federais,
estaduais e municipais que o completem.

Artigo 36- Os profissionais habilitados para exercerem a funcdo fiscalizadora deverao ser
servidores publicos concursados, de nivel superior e médio, lotados na Secretaria de Saude,
preferencialmente, na Divisdo de Vigilancia Sanitaria e nomeados por Portaria do Poder

Executivo.

Paragrafo Unico: Em casos excepcionais, o Secretario Municipal de Saude podera nomear
funcionario concursado, lotado na Secretaria Municipal de Salde, para exercer a atividade de
fiscalizacdo, até que seja composto o quadro multidisciplinar necessario.

Artigo 37- A equipe responsavel pelo exercicio da acdo fiscalizadora sera de carater
multidisciplinar, constituida de acordo com as necessidades que se facam presentes para a

aplicacao efetiva deste Cédigo.

Artigo 38- A equipe poderd ser composta pelos seguintes profissionais, que deverao ser
agregados & mesma de acordo com a complexidade dos servigos executados:

| - Profissionais de nivel superior; médico veterinario, médico, enfermeiro, odontélogo,
farmacéutico, engenheiro civil, arquiteto, engenheiro sanitarista e bidlogo.

Il - Profissionais de nivel médio: fiscal sanitario e técnico em vigilancia sanitaria e ambiental,
quando investidos no cargo e lotados no Setor de Fiscalizacdo Sanitaria.

Paragrafo Unico: Profissionais de outras habilitagbes poderdo ser agregados a equipe
fiscalizadora, desde que justificada a necessidade da referida fungao.

Artigo 39- Compete aos fiscais sanitarios de nivel superior, observadas as formalidades legais:
planejar, supervisionar, investigar, fiscalizar, inspecionar, vistoriar, controlar, licenciar, notificar,
intimar, autuar, apreender, interditar e inutilizar produtos, equipamentos e utensilios, coletar e u

e T A T I R F—
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encaminhar amostras para andlises laboratoriais, desde que, relacionadas com a legislacao
especifica e com este Cédigo, respeitada a atribui¢do exclusiva de drgaos Estaduais e Federais.

Artigo 40 - Compete aos fiscais sanitarios de nivel médio, observadas as formalidades legais:
fiscalizar, inspecionar, vistoriar, controlar, notificar, intimar, autuar, apreender, interditar e
inutilizar produtos, equipamentos e utensilios, coletar e encaminhar amostras para andlises
laboratoriais desde que, relacionadas com a legislagdo especifica e com este Cddigo sob a
supervisdo de profissional de nivel superior, respeitada a atribuicdo exclusiva de orgaos

Estaduais e Federais.

Artigo 41 - Os funcionérios da Secretaria de Salde, no exercicio da funcao fiscalizadora, tém
atribuicdo para fazer cumprir as leis e regulamentos sanitérios, lavrando os documentos
necessarios, impondo penalidades referentes a repressao de tudo quanto possa comprometer a
Salde Publica, tendo livre acesso a qualquer dia e hora, em todos os lugares méveis e imoveis
onde convenha exercer a acdo que lhe é atribuida, ficando sob as penas da lei, o proprietario,
responsavel ou preposto, proibido de impedir ou dificultar o acesso, bem como sonegar
informacdes a Autoridade Sanitéria competente.

CAPITULO | - DA FISCALIZACAO SANITARIA

Artigo 42. - Compete ao Setor de Fiscalizacdo Sanitaria ad referendum do Secretario Municipal
de Saude:

| - Planejar, executar, controlar e avaliar as agdes de vigilancia sanitaria no Municipio.

Il - Elaborar e executar, de maneira integrada ao Conselho Municipal de Satde, bem como a
outros 6rgaos da Secretaria Municipal de Saude e do Governo Municipal, plano de agao, visando
a inspecao e fiscalizacdo de atividades que cologuem em risco a salde da populacao.

Il - Realizar, em consonancia a legislacdo Federal, Estadual e Municipal a fiscalizagao sanitaria,
exercendo todas as atividades pertinentes, conforme as determinacdes legais especificas;
conceder, revalidar e opinar pela cassacédo da licenca de funcionamento e inspecdo sanitaria
dos estabelecimentos sujeitos a Fiscalizacdo Sanitaria Municipal.

IV - Promover apreensdo, interdigdo, inutilizacdo e coleta de amostras para analise de
alimentos, drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos, cosméticos, saneantes
domissanitarios e outros de interesse & satde publica, apds a lavratura do respectivo auto;

V - Manter atualizado e disponivel & Secretaria de Estado de Saude cadastro de

estabelecimentos, classificados por tipo.
VI - Promover cursos de capacitacdo e reciclagem de recursos humanos em integracao com

instituic6es de ensino e pesquisa.

VIl - Normatizar, em cariter complementar, as agdes de Fiscalizagao sanitaria e ambiental de
sua competéncia.

VIl - Planejar, fiscalizar e monitorar as agdes de controle de vetores, hospedeiros, reservatorios

e animais peconhentos, contaminantes ambientais, qualidade da agua para consumo humano,
qualidade do ar, qualidade do solo, desastres naturais (enchentes, seca, incéndios), produtos
perigosos (virus, bactérias, parasitas, protozoarios, venenos, toxinas, sustancias quimicas e
radiacdes ionizantes) e outras atividades que Ihe forem delegadas.

IX - Realizar a fiscalizacdo, detectando as infracdes e aplicando as penalidades aos infratores
das disposicoes legais pertinentes, no uso de seu poder de policia em matéria de higiene 11

publica.
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X - Manter registro das intimacbes e multas aplicadas, entrosando-se aos setores competentes
da Prefeitura, com vista a inscricdo em Dividas Ativas das multas decorrentes das autuagées,

gue nao forem pagas nos prazos regulamentares.

CAPITULO Il - DO OBJETO DA FISCALIZACAO
Artigo 43 - Serdo objeto da fiscalizacao sanitaria municipal:

| - Aguas destinadas ao abastecimento publico e privado.

Il - Coleta, tratamento e destinacao de dejetos domésticos e industriais.

Il - Acondicionamento, coleta, transporte e destinacdo final dos residuos sdlidos domésticos,
comerciais, industriais e de servigos de saude.

IV - A contaminacao de aguas litoraneas ou interiores, superficiais ou subterraneas.

V - Os vetores ou reservatdrios de doengas e de outros animais prejudiciais a saude.

VI - A qualidade dos alimentos e estabelecimentos que produzam, preparam, beneficiam,
manipulam, acondicionam, armazenam, transformam, distribuam e exponham a venda ou ao

consumo, alimentos, tais como:

a-Padarias, confeitarias e congéneres;

b-Fabricas de gelo, frigorificos e armazéns frigorificos;

c-Os que comercializam, no varejo, leite e laticinios;

d-Os que comercializam, no varejo, carne, derivados ou subprodutos;
e-Os que comercializam pescados;

f-Mercados e supermercados, no varejo;

g-Empdrios, mercearias e congéneres;

h-Quitandas e casas de frutas;

i-Os que comercializam, no varejo, 0vos e pequenos animais vivos;
j-Restaurantes, churrascarias, bares, cafés, lanchonetes e congéneres;
k-Os que comercializam, no varejo, produtos alimenticios liquidificados e sorvetes;
|-Feiras livres;

m-Comércio ambulante de alimentos;

n-Outros.

VIl - A qualidade dos aditivos alimentares.

VIl - Producdo, comércio e uso de produtos agropecuarios.

IX - A qualidade e uso das substancias destinadas ao controle de vetores de doengas.

X - A producdo, manipulagdo, comércio e distribuicdo de drogas, medicamentos, produtos
dietéticos e substancias afins.

XI - A producdo, comércio e distribuicdo de produtos de higiene, cosméticos e afins.

Xl - As formas de polui¢do atmosférica.

Xl - As fontes de radiacdo ionizante ou nao.

XIV - Os estabelecimentos industriais e de comércio, inclusive borracheiros, postos de
combustiveis, oficinas mecanicas, lava-jato e ferro-velho.

XV - As habitacoes, os prédios e edificagées em constru¢do, assim como Seus anexos.

XVI - As construcées em geral, inclusive depésitos de materiais de uso industrial, de alimentos
para o comércio em geral.

XVII - Os hotéis, pensdes, pousadas, albergues e estabelecimentos afins.

XVIII - Os loteamentos em geral nas areas urbanas e rurais, os terrenos baldios e casas

abandonadas.

1N

T e N

Av. Francisco de Assis Carneiro da Silva, N° 497 - Alto Alegre
Quissami - RJ - (22) 2768-1020 - 2768-1024



CAMARA MUNICIPAL DE QUISSAMA
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

XIX- As estagOes e terminais rodoviarios, hidrovidrios, ferroviarios, portos e aeroportos em

geral, bem como os meios de transporte.

XX - As escolas, creches, e demais instituicdes de ensino privadas e publicas.

XXI - Os logradouros publicos, templos religiosos, locais de esporte e recreacdo, os clubes, 0s
acampamentos publicos e privados, as estancias de repouso e os estabelecimentos de diversao

publica em geral.
XXII - O uso das praias, no que se refere a higiene, freqliéncia de animais e despejo irreqular de

dejetos e efluentes de qualquer natureza.
XXIII - Estabelecimentos de Comércio Farmacéutico:

a. Drogarias;
b. Dispensarios de medicamentos de estabelecimentos assistenciais de satide sem internacéo;

C. Postos de medicamentos e unidades volantes;
d. Distribuidores sem fracionamento de correlatos, saneantes domissanitarios, de cosméticos,

perfumes e produtos de higiene;
e. Depdsitos de medicamentos, drogas e insumos farmacéuticos, correlatos, de saneantes

domissanitarios, de cosméticos, perfumes e produtos de higiene;

f. ervanarias;
g.estabelecimento de comércio de correlatos.

XXIV - Empresas de Transporte:

a - de medicamentos, drogas e insumos farmacéuticos;

b - de correlatos, de saneantes domissanitarios, de cosméticos, perfumes e produtos de
higiene.

XXV - Estabelecimentos Assistenciais de Salide sem Internacao:

a - consultérios (médico, odontélogo, psicélogo, fonoaudidlogo, fisioterapeuta);

b - ambulatérios;

c - policlinicas apenas com atendimento ambulatorial;

d - clinicas sem internagao, exceto clinicas de cirurgia plastica, de oncologia e de
terapia renal substitutiva;

e - clinicas dentarias ou odontoldgicas.

XXVI - Estabelecimentos de prétese dentaria:

a - laboratério ou oficina de prétese dentéria.

XXVII - Estabelecimentos comerciais de dptica.

XXVIII - Estabelecimentos médico-veterinarios:

a - hospitais;

b - clinicas;

C - servicos médico-veterinarios.

XXIX - Estabelecimentos de massagem.

XXX - Estabelecimentos de tatuagem.

XXXI - Estabelecimentos de Fisioterapia e/ou Praxioterapia.

XXXII - Estabelecimentos de comércio de aparelhagem ortopédica.

XXXIII - Estabelecimentos de comércio de artigos médico-hospitalares (aparelhos,
produtos ou acessoérios com uso e/ou aplicagdo em Medicina, Odontologia, Enfermagem
e atividades afins).

XXXIV - Institutos de esteticismo e congéneres com responsabilidade técnica.
XXXV - Institutos de beleza e estabelecimentos congéneres sem responsabilidade
médica (pedicuro, barbearia, saunas e congéneres).
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XXXVI - Estabelecimentos de transporte de pacientes sem procedimento.

XXXVII - Academias de ginastica, musculacéo, condicionamento fisico e congéneres.
XXXVIII - Piscinas de uso coletivo.

XXXIX - Informacao, educagao e comunicagdo em Vigilancia Sanitéria.

XL - Assistir as comunidades do municipio em situacdo de emergéncia ou de
calamidade publica no que diz respeito a qualidade do abastecimento de agua,
condicbes de armazenamento do lixo, condicdes higiénico - sanitarias das residéncias,
proliferacdo de vetores e instauracdo de barreiras sanitarias visando a garantia da
salde da populacéo.

XLl - Proceder as medidas atinentes, observada a legislacdo em vigor, para concessao
de “habite-se”, Boletim de Ocupacéo e Funcionamento, Certificado de Inspecao

Sanitaria.
XLII - Fiscalizar o estado de salde e higiene dos individuos que lidam, direta e

indiretamente, com produtos destinados a alimentacdo, bem como outros que

interessem a Salde PUblica.
XLIII - Opinar nos procedimentos relativos aos pedidos de licenca para ambulantes que

comercializem alimentos na via publica, utilizando-se de veiculos no transporte de
alimentos.

CAPITULO Il - DO LICENCIAMENTO SANITARIO

Artigo 44 - Estdo igualmente sujeitos ao licenciamento e fiscalizacdo pelo drgao
sanitario municipal competente, as cozinhas industriais e restaurantes, terceirizados ou
nao, instalados em érgédos publicos, em estabelecimentos de salde, de ensino e demais
empresas publicas ou privadas, aplicando-se a acdo fiscal 8 empresa em cuja sede se
instalam essas dependéncias e a eventual prestadora de servicos.

Artigo 45 - Caso sejam constatadas boas condicdes higiénico-sanitarias, caberd a
concessao do licenciamento sanitéario. ;

Artigo 46 - Os estabelecimentos prestadores de servigos de interesse a salde, no
ambito da vigilancia sanitéria municipal, somente poderéo funcionar apés a solicitacdo
do licenciamento no érgdo competente, no limite de suas atribuicoes.

Paragrafo unico - Para os fins desta Resolucdo, entende-se como estabelecimento

prestador de servico de interesse a salde:

) Estabelecimentos na drea de alimentos, relacionados & industrializacdo, ao
beneficiamento de qualquer natureza, ao comércio, a distribuicdo, ao armazenamento,
ao transporte, ou qualquer outra atividade laborativa através da qual o género
alimenticio seja insumo, matéria prima ou produto acabado componente de processo

produtivo de qualquer atividade;

Il) Estabelecimentos de comércio, manipulacéo e distribuicio de produtos farmacéuticos
como medicamentos, drogas, insumos, cosméticos, correlatos, saneantes, utensilios e H
aparelhos de interesse a salde;
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lll) Unidades assistenciais de salde de pessoa juridica e servicos relacionados a saude,
incluindo-se;

a) Clinicas, policlinicas e ambulatérios,

b) Servicos de radiodiagndstico e diagndstico por imagem,

c) Laboratérios de anélises clinicas e postos de coleta de exames,

d) Asilos e abrigos para idosos,

e) Oticas,

f) Estética e congéneres,

g) Educacdo fisica, academias de gindstica, hidroterapia e congéneres,

h) Empresas transportadoras de pacientes com os seus respectivos veiculos,

i) Veiculos destinados ao atendimento odontolégico,

j) Outros estabelecimentos, conforme pactuacao com os drgaos federal e estadual
competentes em vigilancia sanitaria,

IV) Consultérios assistenciais de saide em geral;
V) Salbes de cabeleireiros, embelezamento e congéneres;

VI) Comércio ambulante, feirantes, quiosques na area de alimentos e veiculos
destinados ao transporte de géneros alimenticios;

VIl) Qualquer outro estabelecimento a critério da autoridade sanitéria municipal
competente previamente indicado em ato normativo préprio.

Artigo 47 - O licenciamento de que trata o presente Cddigo resulta de procedimentos
administrativos préprios, estabelecidos conforme a atividade do estabelecimento e que
convertem em termos de licenciamento especificos que traduzem as boas condigoes
fisicas, higiénico-sanitarias e documental do mesmo, com énfase nos processos de
trabalho relacionados a saude dos usuarios, dos trabalhadores e no conseqiiente
impacto clinico-epidemioldégico, em cumprimento as prerrogativas existentes na
legislacao sanitaria vigente.

Paragrafo tnico - Os termos de licenciamento de que trata o Caput deste Artigo
classificam-se em:

I) Termo de Licenca de Funcionamento Sanitario: Ato pelo qual a autoridade sanitéria
manifesta sua aprovacdo ao funcionamento de estabelecimentos e veiculos
assistenciais de interesse para a salde, de pessoa juridica, relacionada nos incisos II, llI
e V do Pardgrafo Unico do Artigo 41 do presente Cddigo, sendo concedido quando do
inicio das atividades dos mesmos, devendo ser renovado anualmente, expedido
segundo formuldrio préprio da Prefeitura Municipal de Quissama;

I) Certificado de Inspegao Sanitaria: Ato pelo qual a autoridade sanitdria manifesta sua
aprovagao ao funcionamento de estabelecimentos de interesse para a salde na area de u
alimentos, as pessoas fisicas ou juridicas, devendo ser renovado anualmente;
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Ill) Termo de Assentimento Sanitario; Ato pelo qual a autoridade sanitaria manifesta
sua aprovacdo ao funcionamento de estabelecimentos de natureza fisica, consultdrios
de qualquer especialidade, das diversas areas de salde, expedido segundo formulario
proprio da Prefeitura Municipal de Quissaméa devendo ser renovado anualmente.

Artigo 48 - O licenciamento devera ser solicitado por requerimento especifico, assinado
pelo responsavel legal do estabelecimento ou pelo seu procurador, devidamente
protocolado, instruido com a documentacdo necessaria na forma especifica para o
género requerido.

§ 12 O comprovante de protocolo fornecido pelo Protocolo da Prefeitura Municipal de
Quissama nado confere ao requerente qualquer direito subjetivo ou objetivo referente ao
licenciamento requerido, servindo apenas para esclarecer a comprovacao de entrega do
requerimento e eventual documentacdo, ndo podendo ser utilizado para outros fins
diversos daqueles para os quais foi fornecido.

§ 22 Qualquer peticdo para a instrucdo de procedimento administrativo relacionado ao
licenciamento sanitario assinada por procurador devera ser acompanhada de
procuracdo original, com firma reconhecida e cépia autenticada da mesma (se for o

caso).

Artigo 49 - O processo de requerimento do licenciamento sanitario somente sera
autuado, quando devidamente instruido com toda a documentacdo exigida para cada

modalidade.

Artigo 50 - O requerimento para o Termo de Licenca de Funcionamento Sanitario
devera ser instrufido com a documentacdo exigida para cada tipo de atividade (Anexo
1) e assinado pelo Responsével Legal pelo estabelecimento ou pelo procurador.

§ 12 Documentacao exigida a todos os estabelecimentos e servigos:

I) Formulario de requerimento padrao.

Il) Cépia do Alvara de Licencga para Estabelecimento;

Ill) Cépia do contrato social atualizado, contendo carimbo da Junta Comercial;

IV) Cépia do documento habil a comprovar a titularidade da empresa requerente sobre
o dominio util do imével onde exercera suas atividades;

V) Informacdes relativas ao horario de funcionamento do estabelecimento.

§ 22 Para os estabelecimentos assistenciais de salde e farmacéuticos, descritos nos
incisos Il e Ill do artigo 41 do presente Cédigo, o processo de licenciamento devera ser
instruido também com a seguinte documentagao:

) Prova de relacdo contratual entre a empresa e seu responsavel técnico, se este nao
integrar a empresa na qualidade de sécio, e declaracdo de responsabilidade técnica

expedida pelo conselho profissional correspondente;
Il) Relacéo das especialidades ou das atividades desenvolvidas pelo estabelecimento e U

seus horarios de funcionamento;
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Av. Francisco de Assis Carneiro da Silva, N° 497 - Alto Alegre
Quissami - RJ - (22) 2768-1020 - 2768-1024



CAMARA MUNICIPAL DE QUISSAMA
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

1) Cépia do contrato ou comprovante de coleta seletiva de residuos infectantes, quando

for o caso;
IV) Cépia do Certificado de Registro e Licenciamento de Veiculo, no caso de Veiculo de

Transporte de Pacientes ou de Atendimento Odontoldgico.
V) Prova de habilitacdo profissional do Responsavel Técnico, expedida pelo Conselho

Profissional correspondente;
V1) Cépias das guias de pagamento das anuidades do Responsavel Técnico ao referido

Conselho, referente ao ano em que se der o requerimento de licenciamento,
devidamente quitadas, e com autenticacdes mecanicas legiveis;

VII) Relacdo de funciondrios integrantes do corpo técnico do estabelecimento com o0s
respectivos nimeros de inscricdo nos Conselhos Profissionais a que estiverem filiados;
VIIl) Relacdo descritiva dos equipamentos e aparelhos existentes para os atendimentos
que o estabelecimento de saude se prople a prestar, bem como dos recursos
complementares disponiveis;

§ 32, No caso dos recursos complementares mencionados no Inciso Il do Paragrafo
anterior, em se tratando de aparelhos radioativos ou de radiagdes ionizantes deverao
ser juntados a relagao nele citada, os seguintes documentos:

) Cépia do laudo de aprovacéo do Instituto de Radioprotecéo e Dosimetria da Comissao
Nacional de Energia

Nuclear;
) Meméria Descritiva de protecdo radioldgica assinada pelo responsavel legal pelo

estabelecimento ou pelo supervisor de protecdo radioldgica, segundo a legislacao

sanitaria federal vigente;
ll) Ficha de Cadastro de Instalacdo de Radiologia Odontolégica conforme modelo da

PMQ/SEMSA/VISA a ser solicitada na Vigilancia Sanitéria;

§ 42 As seguintes atividades, parte integrante de um estabelecimento de saude de
maior complexidade, deverdo estar relacionadas no processo de licenciamento

sanitario:

I) Radiologia;

Il) Posto de coleta de material para exames laboratoriais
lI) Odontologia;

IV) Laboratério de analises clinicas;

V) Laboratério de anatomia patolégica;

VI) Laboratério de radioisétopos;

VIl) Fisioterapia;

VIIl) Servicos de transporte de pacientes;

IX) Dispensario de medicamentos.

§ 52 O funcionamento das atividades relacionadas no paragrafo anterior estara
condicionado a existéncia de responsavel técnico devendo anexar ao processo, |
documentacao comprobatéria do respectivo conselho profissional.
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§ 62 Os servicos de vacinacao necessitam autorizacdo e cadastramento junto a
Secretaria Municipal de
Saude.

§ 72 A qualquer momento durante a fase de andlise da documentagao podera a
autoridade sanitdria competente exigir a apresentacdo dos originais dos documentos
para fins de constatacao com as copias fornecidas pelo interessado.

Artigo 51 - A Licencga de Funcionamento Sanitario devera ser revalidada anualmente.

§ 12 A Revalidacdo da Licenca de Funcionamento Sanitdrio devera ser requerida, em
formulario préprio e anexada ao processo administrativo inicial.

§ 22 No caso de haver qualquer modificacdo ou alteracao de estrutura devera o
interessado juntar a Solicitacdo de Revalidacdo de Licenca de Funcionamento Sanitario,
a documentagao comprobatoria pertinente, caso ainda nao o tenha feito.

§ 32 Apds a andlise da solicitacdo com a emissao de parecer técnico, a autoridade
sanitaria competente poderd expedir o Termo de Revalidacdo da Licenca de
Funcionamento Sanitario, conforme o modelo préprio.

Artigo 52 - Todo estabelecimento prestador de servicos de interesse a salde, que
possua filial, deverd requerer um Termo de Licenca de Funcionamento Sanitério para

cada local, comprovando possuir responsavel técnico especifico.

Artigo 53 - Os estabelecimentos de interesse para a salde deverao, conforme 0 caso,

possuir livros de registro de:
1) Psicotrépicos, equiparados e entorpecentes;
Il) Receitas de lentes corretivas.

Artigo 54 - O Certificado de Inspecao Sanitéria é classificado nas seguintes
modalidades:

I) Certificado de Inspecdo Sanitdria A (CIS-A), concedido a feirante, ambulante, a
quiosque, ou a veiculo destinado ao transporte de alimentos;
Il) Certificado de Inspegao Sanitaria B (CIS-B), concedido a estabelecimento fixo;

Paragrafo Unico - Os Certificados de Inspecéo Sanitéria A (CIS-A) Inspegao Sanitaria B
(CIS-B) deverao ser renovados anualmente

Secao | - Do Certificado de Inspecao Sanitaria - A

Artigo 55 - A peticdo para requerer o Certificado de Inspecdo Sanitaria A (CIS-A) )U’
devera ser instruida com a seguinte documentacao:

I) No caso de ambulante, quiosque ou feirante:

a- Formulario de requerimento padrao,

e T e T e T
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b- Informagbdes relativas ao hordrio de funcionamento e ao local de inspecéo;

I) No caso de veiculo que transporte alimentos:

a- Formulario de requerimento padrao,

b- Cdpia do Certificado de Registro e Licenciamento de Veiculo, em nome do
peticionario,

¢- Informacdes relativas ao horario e local de vistoria.

Secao Il - Do Certificado de Inspecao Sanitaria - B

Artigo 56 - A peticao para requerer o Certificado de Inspecdo Sanitéria B (CIS-B) para
0s estabelecimentos fixos deve ser instruida com os seguintes documentos:

I) Formulario de requerimento padrao;

Il) Cépia do Alvara de Licenca para Estabelecimento;

[II) Cépia do Contrato Social da Empresa atualizado;

IV) Informacoes relativas ao horario de funcionamento do estabelecimento.

Artigo 57 - O requerimento do Termo de Assentimento Sanitario devera ser assinado
pelo proprio profissional ou por seu procurador e instruido com a seguinte
documentacao:

I) Formulério de requerimento padrao;

I)Alvara de Localizacao para Estabelecimento;

Ill) Prova de habilitagao profissional do requerente e cépia da guia de pagamento da
anuidade devidamente quitadas referente ao ano em que se der o requerimento de
licenciamento, expedidas pelo conselho profissional correspondente, quando for o caso;
IV) Descricao da especialidade ou da atividade profissional que sera desenvolvida no
local;

V) Relagdo descritiva dos equipamentos e aparelhos existentes para os atendimentos
que prestara no consultério;

Vl) Cépia do contrato ou comprovante de coleta seletiva de residuos infectantes,
guando for o caso;

VIl) Informagdes relativas ao horario de funcionamento do estabelecimento;

VIIl) Ficha de Cadastro de Instalacdo de Radiologia Odontoldgica conforme préprio da

PMQ /SEMSA/ VISA.

Artigo 58 - Em razao das peculiaridades inerentes ao desempenho do exercicio
profissional ou das atividades desenvolvidas nos estabelecimentos, outros documentos
além daqueles citados nesta Resolugdo poderdo vir a ser exigidos ao longo da instrugdo
do processo de licenciamento.

Artigo 59 - Os termos e certificados de licenciamento sanitario serao emitidos pelo
titular do 6rgao municipal competente de vigilancia sanitdria, ou a quem for delegado,
que se respaldara nos pareceres técnicos dos profissionais e na veracidade das
informacgdes prestadas pelo interessado.
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Paragrafo unico - Os originais dos termos e certificados de licenciamento sanitario
deverao ser mantidos permanentemente no estabelecimento para o qual foi concedido,
sempre em local visivel aos usuarios e a disposicao da autoridade sanitéaria.

Artigo 60 - Sempre que a autoridade sanitdria competente julgar conveniente para
salvaguardar os interesses da Administracdo Municipal, o processo administrativo
inerente ao licenciamento requerido podera ser remetido a outros érgaos especificos.

Artigo 61 - Os casos omissos relativos a concessao dos documentos a que se refere o
presente Cadigo serao resolvidos sob a orientacao e decisdao do titular do 6rgéo de
vigilancia sanitéria municipal competente.

CAPITULO IV- DO EXERCICIO DO PODER DE POLICIA

Artigo 62. - O poder de policia sanitaria sera exercido sobre os alimentos, o pessoal
que os manipula e sobre os locais destinados a fabricacao, producéo, beneficiamento,
manipulagao, acondicionamento, conservagao, depdsito, armazenamento, transporte,
distribuicdao, venda ou consumo de alimentos. Nesses locais deverdo ser observados os

preceitos de limpeza e higiene.

Artigo 63 - No acondicionamento ndo sera permitido o contato direto dos alimentos
com jornais, papéis coloridos, papéis ou filmes plasticos usados e com face impressa em
papéis, filmes plasticos ou qualquer outro invélucro que possa transferir ao alimento

substancias contaminantes.

Artigo 64 - E proibido o transporte, em veiculo de uso comercial, de alimentos e
substancias estranhas, acondicionados no mesmo compartimento ou continente.

Artigo 65 - No interesse da salde publica, podera a autoridade proibir, nos locais que
determinar, o ingresso e a venda de géneros e produtos alimenticios de determinada
procedéncia, quando plenamente demonstrado o risco a salde publica.

Artigo 66 - Pessoas portadoras de doencas infecto-contagiosas ou transmissiveis,
exceto quando houver um vetor hospedeiro intermediario obrigatério, bem como as
afetadas de dermatoses exsudativas ou esfoliativas ou portadoras de doencas de
aspecto repugnante nao poderao exercer atividades que envolvam contato ou
manipulacao de género alimenticios.

Artigo 67 - Os utensilios e recipientes reutilizaveis, usados nos estabelecimentos onde
se consumam alimentos deverao ser lavados e higienizados na forma estabelecida U

pelas Normas Técnicas Especiais.

Av. Francisco de Assis Carneiro da Silva, N° 497 - Alto Alegre
Quissami - RJ - (22) 2768-1020 - 2768-1024



CAMARA MUNICIPAL DE QUISSAMA

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Artigo 68 - Nenhum alimento de ingestdo direta podera ser exposto a venda sem estar
devidamente protegido contra poeira, insetos e outros animais e do contato direto e

indireto do consumidor.
Paragrafo tnico - Exclui-se da exigéncia deste artigo os alimentos “in natura”.

Artigo 69 - Cabera a Fiscalizacdo informar quais os tipos de produtos alimenticios
passiveis de comercializacdo por ambulantes e/ou em feiras de produtos alimenticios.

Paragrafo unico - A autorizacdo para venda de produtos pereciveis de consumo
imediato, por ambulantes ou em feiras de produtos, levard em conta as condicbes e
caracteristicas locais e do produto, desde que obedecidas as Normas Técnicas

Especiais.

Artigo 70- A critério da autoridade sanitéria e sob pena de apreensdo e inutilizacdo
sumaria, os alimentos destinados ao consumo imediato ou mediato, que tenham ou nédo
sofrido processo de cocgao, sé poderdo ser expostos a venda em locais de comércio de
géneros alimenticios, e em feiras por ambulantes, se devidamente protegidos.
Paragrafo unico - Exclui-se da exigéncia deste artigo os alimentos “in natura” e
aqueles que, por qualquer forma, possam ser higienizados antes de serem consumidos.

Artigo 71 - A critério da autoridade sanitdria, que levard em conta as caracteristicas
locais e de fiscalizacdo, podera, a titulo precario, ser autorizada a venda de
determinados tipos de alimentos em estabelecimentos ndo especializados, sob inteira
responsabilidade da firma instalada no local com outro ramo de atividade.

Artigo 72 - Os géneros alimenticios e bebidas depositadas ou em transito nos
armazeéns das empresas transportadoras, ficarao sujeitos a fiscalizacdo da autoridade

sanitaria.
Paragrafo unico - As empresas transportadoras serdo obrigadas, mediante solicitacdo

da autoridade sanitaria, a fornecer esclarecimentos sobre as mercadorias em transito
ou depositadas em seus armazens, a lhe dar vista da guia de expedicao ou importacgao,
faturas, conhecimentos e demais documentos relativos as mercadorias sob sua guarda,
bem como facilitar a inspecao destas e a colheita de amostras.

CAPITULO V- COLETA DE AMOSTRAS PARA ANALISE

Artigo 73 - Compete a autoridade sanitaria realizar, periodicamente ou quando julgar
necessario, coleta de amostras de alimentos, matérias-primas para alimentos, aditivos,
coadjuvantes e recipientes, para efeito de analise.

Artigo 74 - A coleta de amostra sera feita sem interdicdo de mercadoria, quando se tratar de

analise fiscal de rotina.
Paragrafo unico - Se a andlise da amostra, coletada em inspecdo de rotina, concluir pela 1
imprestabilidade, sera feita nova coleta de amostra, com interdicdo da mercadoria, lavrando-se A

o respectivo termo.
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Artigo 75 - A amostra coletada para fins de analise, deverd representar o estoque
existente, estar dividida em 3 (trés) invélucros, tornadas inviolaveis, para assegurar sua
autenticidade e ser conservadas adequadamente, de modo a assegurar suas
caracteristicas originais, seguida da lavratura do termo de coleta de amostra.

§ 12 - Das amostras coletadas, duas serao enviadas ao laboratério oficial para analise
fiscal, a terceira ficara em poder do detentor ou responsavel pelo alimento, servindo
esta Ultima para eventual pericia de contraprova.

§ 22 - Se a quantidade ou a natureza do alimento ndo permitir a coleta de amostra na
forma prevista neste Regulamento e em Normas Técnicas Especiais, o alimento sera
apreendido, mediante lavratura do termo de apreensao respectivo, e levado ao
laboratério oficial onde, na presenca do possuidor ou responsavel e do perito por ele
indicado, ou na sua falta, de duas testemunhas, sera efetuada a analise técnica.

Artigo 76 - A analise técnica sera realizada no laboratoério oficial e os laudos analiticos
resultantes deverao ser fornecidos a autoridade sanitéria, no prazo maximo de 30
(trinta) dias, e, no caso de alimentos pereciveis, no menor prazo possivel, a contar da
data do recebimento da amostra.

Artigo 77 -O laboratério oficial devera lavrar laudo minucioso e conclusivo acerca da
andlise condenatéria, contendo a discriminacdo expressa, de modo claro e inequivoco,
das caracteristicas da infracdo cometida, além da indicacdo dos dispositivos legais ou
regulamentares infringidos.

Artigo 78 - Serao encaminhadas cdpias do laudo analitico ao detentor do produto e ao
fabricante, ficando uma via para instrucao do processo administrativo.

Artigo 79- Quando a analise fiscal concluir pela imprestabilidade do alimento, a
autoridade sanitaria notificara o responsavel para apresentar defesa escrita e requerer

pericia de contraprova, no prazo de 10 (dez) dias.
§ 12 - A notificacdo de que trata este artigo sera acompanhada de 1 (uma) via do laudo
analitico e devera ser feita dentro do prazo de 10 (dez) dias, a contar da data do

recebimento do resultado da analise condenatdria.
§ 22 - Deferido o prazo referido no “caput” deste artigo, sem que o responsavel tenha
apresentado defesa ou requerido pericia de contraprova, o laudo analitico da analise

fiscal serad considerado definitivo.

CAPITULO VI - INTERDICAO DE ALIMENTOS

Artigo 80 - Os alimentos suspeitos ou com indicios de fraudes por alteragao,
adulteracoes ou falsificacdo serdo interditados pela autoridade sanitaria, como medida
cautelar, e deles serd@o colhidas amostras para analise fiscal.

Artigo 81 - Na interdicao de alimentos, para fins de analise laboratorial, sera lavrado o
termo respectivo assinado pela autoridade sanitaria e pelo possuidor ou detentor da
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mercadoria, ou seu representante legal e, na auséncia ou recusa destes, por 2 (duas)
testemunhas.

Paragrafo Unico - O termo da interdicdo especificard a natureza, tipo, marca,
procedéncia e quantidade da mercadoria, nome e endereco do detentor e do fabricante,
e sera lavrado em 4 vias, destinando-se uma delas ao infrator.

Artigo 82- - A interdicao do produto ou do estabelecimento, serd analisada
casuisticamente, e teré natureza cautelar. Durard o tempo necessério a realizacdo de
testes, provas, analises e outras providéncias requeridas, ndo podendo, em qualquer
caso, exceder o prazo de 60 (sessenta) dias, e de 10 (dez) dias para os produtos
pereciveis, findo o qual o produto ou o estabelecimento ficard automaticamente
liberado.

§ 12 - se a anélise fiscal ndo comprovar infracdo a qualquer norma legal vigente, a
autoridade comunicard ao interessado, dentro de 5 (cinco) dias Uteis a contar do
recebimento do laudo respectivo, a liberacdo da mercadoria.

§ 22 - Se a andlise fiscal concluir pela condenacg&o do alimento, a autoridade notificara o
responsavel na forma do art. 61 deste Regulamento, mantendo a interdicdo até decisdo
final, que nao ultrapassard 90 (noventa) dias.

Artigo 83 - O possuidor ou responsdvel pelo alimento interditado fica proibido de
entrega-lo ao consumo, desvia-lo ou substitui-lo, no todo ou em parte, até que ocorra a
liberacao da mercadoria pela autoridade sanitdria, na forma prevista no artigo anterior.

Artigo 84 - Quando resultar provado, em andlise técnica, ser alimento impréprio para o
consumo, sera obrigatdria a sua inutilizacdo e se for o caso a interdicdo do setor, se¢éo
e/ou estabelecimento, lavrando-se os termos respectivos.

CAPITULO VII - APREENSAO E INUTILIZACAO DE ALIMENTOS

Artigo 85 - Os alimentos manifestadamente deteriorados e os alterados, de tal forma
que a alteracao justifique considera-los, de pronto, impréprios para o consumo, serao
apreendidos e inutilizados sumariamente pela autoridade sanitaria, sem prejuizo das
demais penalidades cabiveis.

§ 12 - A autoridade sanitéria lavrara o auto de infracdo circunstanciando a inutilizacédo e
0 respectivo termo de apreensao e inutilizacao, que especificard a natureza, marca,
quantidade e qualidade de produtos, os quais serdo assinados pela autoridade e pelo
infrator, ou na recusa deste, por duas testemunhas, além da autoridade.

§ 22, - Se o interessado nao se conformar com a inutilizacdo, registrara no termo
respectivo, mantida a obrigatoriedade de interposicao de recurso caso queira contestar
o ato de inutilizacao.

§ 3° - Quando, a critério da autoridade sanitaria, o produto for passivel de utilizacdo
para fins industriais ou agropecuarios, sem prejuizo para a salde publica, poderd ser
transportado para local designado, acompanhado por autoridade sanitéria, que

I
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verificara sua destinagdo, zelando para que os produtos figuem a salvo do consumo
humano.

Artigo 86 - Os alimentos de origem clandestina serdo interditados pela autoridade
sanitaria e deles serao colhidas amostras para analise fiscal.

§12. - Se a analise fiscal revelar que o produto é impréprio para o consumo, ele sera
imediatamente inutilizado pela autoridade sanitéria.

§22. - Se a analise fiscal revelar tratar-se de produto préprio para o consumo, ele seréa
apreendido pela autoridade sanitaria e distribuido a instituices assistenciais publicas
ou privadas, desde que beneficentes, de caridade ou filantrdpicas.

Artigo 87 - N3o serdao apreendidos, mesmo nos estabelecimentos de géneros
alimenticios, os tubérculos, bulbos, rizomas, sementes e grdos em estado de
germinacao, quando destinados ao plantio ou a fim industrial, desde que essa
circunstancia esteja declarada no envoltério, de modo inequivoco e facilmente legivel.

CAPITULO VIII - PERICIA E CONTRAPROVA

Artigo 88 - A pericia de contraprova sera efetuada sobre a amostra em poder do
detentor, desde que apresentada no mesmo invélucro em que foi acondicionada na
data da coleta de amostras.0 exame sera realizado no laboratério oficial que tenha
efetuado a analise para a fiscalizagdo sanitaria, com a presenca do perito do laboratério

oficial e do perito indicado pelo interessado.
§12. - Ao perito indicado pelo interessado, que deverad comprovar tera habilitacdo legal,

serdo fornecidas as informacdes que solicitar sobre a pericia, dando-lhe vista da anélise

condenatéria e demais elementos por ele julgados indispenséveis.
§22. - O nao comparecimento do perito indicado pela parte interessada, no dia e hora
fixados, sem causa previamente justificada, acarretard o encerramento automético da

pericia de contraprova.

Artigo 89 - Aplicar-se-a, na pericia de contraprova, 0 mesmo método de anélise
empregado na analise fiscal condenatdria, salvo se houver concordancia dos peritos
quanto a adogédo de outro.

Artigo 90 - Na pericia de contraprova, nao serd efetuada a andlise no caso de a
amostra em poder do infrator apresentar indicios de alteracdo ou violacdo dos
envoltérios autenticados pela autoridade. Nessa hipdtese, prevalecera como definitivo o

laudo condenatdrio.

Artigo 91 - Da pericia de contraprova serd lavrada ata circunstanciada, contendo todos
os quesitos formulados pelos peritos, datada e assinada por todos os participantes, cuja
primeira via integrard o processo.

Artigo 92 - A divergéncia entre os resultados da analise fiscal condenatéria e da pericia ﬁ
de contraprova ensejara recurso a autoridade superior, no prazo de 10 (dez) dias, a qual A/
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determinarad, dentro de igual prazo, novo exame pericial a ser realizado sobre a amostra
em poder do laboratoério oficial.

Artigo 93 - Toda a colheita de amostra terd que obedecer a técnica de amostragem,
que sera aleatdria e representativa do lote ou partida do produto.

Artigo 94 - Nao sendo comprovada, através dos exames periciais, a infracéo alegada, e
sendo o produto considerado préprio para o consumo, a autoridade competente
proferira despacho, liberando o arquivamento do processo.

Artigo 95- O resultado definitivo da analise condenatéria de alimentos oriundos de
outro Estado sera, obrigatoriamente, comunicado ao 6érgdo de vigilancia sanitéria
federal e ao Estado interessado.

CAPITULO IX - RECURSOS

Artigo 96- Nos casos em que o laudo laboratorial concluir pela imprestabilidade do
alimento, confirmado em pericia de contraprova ou nos casos de flagrante, fraude,
falsificacao ou adulteragao do produto, o recurso somente podera versar sobre eventual
irregularidade cometida no procedimento de apreensao.

Artigo 97 - No caso de condenacao definitiva do produto, cuja alteracdo, adulteracéo
ou falsificacdo nao impliguem em torné-lo imprdprio para o uso ou consumo, ele seré
apreendido pela autoridade sanitaria e distribuido a estabelecimento assistenciais, de

preferéncia publicos Municipais.

Artigo 98 - O cancelamento da autorizagdo para o funcionamento da empresa e de
licenca de estabelecimento somente ocorrera apés a publicacdo, na Impressa Oficial, de
decisdo irrecorrivel, sem prejuizo da interdicdo nos casos previstos em lei.

TITULO 11l - DAS CONDICOES DE FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO | - DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Artigo 99 - Todo estabelecimento ou local destinado a producdo, fabrico, preparo,
beneficiamento, manipulagao, acondicionamento, depdsito ou venda de alimentos ou outros
estabelecimentos sujeitos a Fiscalizagao Sanitaria, devera possuir:

| - Licenga Ambiental, quando se fizer necessério a luz da Fiscalizacdo Sanitaria.

Il - Licenga para construgao.

Il - Alvard de Localizagdo ou Funcionamento.

IV - Documentos de Saude dos funcionarios em geral.

V - Documentos que comprovem a Responsabilidade Técnica, quando atinentes a legislacdo em
vigor.

VI - Certificado de Inspecao Sanitéaria (A ou B) ou Licenca de Funcionamento Sanitério ou Termo ,[ﬁ
de Assentamento Sanitario.
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VIl - Ordem de servico expedido por empresa credenciada por Orgdo competente, que
comprove a anti-ratizacao, anti-insetizacao, desinsetizacao.

Artigo 100 - E proibido manter em depdsito dos locais citados no artigo anterior, substancias
nocivas a saude ou que possam servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar produtos
sujeitos a Fiscalizacdo Sanitéria.

Artigo 101 - Nos locais e estabelecimentos onde houver manipulacdo, beneficiamento,
preparo, fabrico ou comercializacdo de produtos alimenticios e bebidas, fica vedado as pessoas
gue neles exergam as suas atividades:

| - Fumar;

Il - Varrer a seco;

Il - Permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer animais e plantas em geral;

IV - Permanecer na area de produ¢ao e manipulacdo sem estar devidamente paramentado com
0s equipamentos de protecao inerentes a atividade desenvolvida, como luvas, mascara, gorro,

uniforme e sapato fechado anti-derrapante.

Artigo 102 - Os estabelecimentos industriais, comerciais e outros sujeitos a Fiscalizacdo
Sanitaria, deverao:

| - Manter o rigoroso asseio, estando permanentemente higienizado em suas dependéncias,
magquinarios, equipamentos, utensilios e outros materiais neles existentes.

Il - Ter os gabinetes sanitarios separados por sexo, na propor¢do prevista em lei, recebendo luz
natural ou artificial, bem como ventilacdo, sendo obrigatdria a existéncia de papéis higiénicos,
lavatérios com dgua corrente, sabdo ou sabonete liquido, toalha de papel ou secador de ar

quente, lixeira com tampa e acionamento movido a pedal.
Il - Estar livres de insetos e roedores, realizando as aplicacbes de produtos que visem a
eliminacao dos mesmos, por empresa registrada e autorizada por Orgdo competente que

deverd emitir a respectiva Ordem de Servico.
IV - Dispor de reservatério de agua com tampa, devidamente higienizado e desinfectado por

empresa registrada e autorizada por Orgdo competente, além de canalizagdes e torneiras para

distribuicao da agua corrente.
V - Dispor de sistema de esgotamento sanitario ligado a tubos coletores e estes, ao sistema

geral publico quando existente ou a fossa séptica na auséncia do primeiro.
VI - Possuir iluminagao natural e artificial, sendo a Ultima, protegida contra acidentes.
VIl - Possuir ventilacao suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de

ordem tecnolégica e sanitaria cabiveis.
VIl - Possuir entrada independente sem comunicacao direta com residéncia que, por ventura,

exista no local.

Artigo 103- Os funcionarios dos estabelecimentos sujeitos a Fiscalizacdo Sanitaria, quando no
exercicio de suas atividades, devem:

| - Apresentar a autoridade sanitéria os documentos de satde, quando forem exigidos.

Il - Manter rigoroso asseio corporal e do vestuario. ]
Il - Fazer uso de vestuario e equipamento de protecao individual adequado a natureza do /U

Servico.
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IV - Manter habitos de higiene pessoal.

CAPITULO II - DAS PANIFICACOES E CONGENERES

Artigo 104 - As padarias, confeitarias e congéneres, quando o prédio em que se instalarem se
destinar, também, a industria panificadora, terdo:

| - Sala de manipulagdo.

Il - Sala de expedicéo.

Il - Loja de venda.

IV - Vestudrios.

V - Instalac6es sanitarias.

VI - Depdsitos de combustiveis.

Pardgrafo Unico - A sala de manipulacdo deve possuir drea de 35m(trinta e cinco metros
quadrados) ou metragem equivalente & &rea construida, comprovando-se que o projeto possui
aval do Poder Publico Municipal. Deve ser constituida de forno, cAmara termo-reguladora,
fermentacao, depésito de farinha, maquinaria, mesa de manipulacéo e assentos.

Artigo 105 - Os depdsitos de farinha deverdo ter:

| - Paredes revestidas até o teto com material liso e impermeével.

Il - Piso de material compacto, resistente e liso, sem apresentar fendas, de modo a ndo permitir
0 acumulo de detritos.

Il - Ventilacao e iluminacao suficientes.

IV - Protecao permanente contra roedores, insetos e outros agentes nocivos & satde.

Artigo 106 - Nas salas de manipulagdo devem ser observadas, também, as condicdes de
higiene e saude ocupacional, relativas a iluminagdo, arejamento, regularizacdo térmica,
limpeza, paredes revestidas até o teto com azulejos brancos ou outro material equivalente e
piso de superficie lisa e resistente, com ralos sifonados providos de grelhas com fechamento

manual,

Artigo 107 - As dependéncias destinadas a expedi¢do de pdes e demais produtos de
fabricacao, devem ter paredes revestidas de material liso, impermedvel e resistente, até a
altura minima de 2m (dois metros) piso e superficie lisos, balcées com tampos de material liso e
impermeavel, apoiados sobre base de concreto ou acima do piso cerca de 30 cm (trinta
centimetros) e dotadas de instalagdes com dispositivos que protejam os alimentos.

Artigo 108- As dependéncias destinadas a confeccdo de doces e salgados devem obedecer aos
seguintes requisitos:

| - Area total interna com o minimo de 12 m? (doze metros quadrados) ou metragem

equivalente a area construida e aprovado pela autoridade sanitaria competente.
Il - Paredes revestidas de azulejos na tonalidade mais clara possivel ou outro material

equivalente.

Il - Fogao a gas, elétrico ou outro sistema aprovado, provido de mecanismo de seguranca e de /U

exaustao de fumaca e vapores.
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IV - Armarios para loucas e utensilios de material devidamente aprovado pela autoridade
sanitaria.

V - Bancadas com tampos de material liso e impermeével.

VI - Pias de aco inoxidavel ou material aprovado pela autoridade sanitéria, provido de agua

corrente quente e fria.

Artigo 109- Nas atividades de produgao devem ser usados fermentos selecionados, de pureza
comprovada, sendo proibido a fermentagao obtida pelas “iscas” de massa.

Artigo 110 - Nas atividades comerciais constitui obrigatoriedade:

| - Que cada unidade de pé&o, deve estar acondicionada em invélucro impermeavel,
transparente e fechado, constando do mesmo, o nome e domicilio da firma produtora, bem
como a data de fabricacdo e prazo de validade, independentemente de forma, peso, tipo e
finalidade, quando destinada a exposicdo e venda em local que ndo seja a prépria firma

produtora.
Il - Que, a exposicao de paes e demais produtos destinados ao consumo, em qualquer

estabelecimento, seja feita sempre em vitrinas e a sua venda sera efetuada em sacos plasticos
ou em papel apropriado.

CAPITULO Il - DAS FABRICAS DE DOCES, BALAS, BOMBONS E PRODUTOS
CONGENERES .

Artigo 111- As fabricas de doces e demais estabelecimentos congéneres deverdo ter locais e
dependéncias destinados:

| - A elaborac&o ou preparo dos produtos.

Il - Ao acondicionamento, rotulagem e expedicao.

Il - Ao depdsito de farinha, acucar e matérias-primas.

IV - A venda.

V - As maquinas, fornos e caldeiras.

VI - Ao vestiario e as instalagdes sanitarias em nimero suficiente e separada para cada sexo.

Artigo 112 - As farinhas, pastas, frutas, caldas e outras substancias em manipulacéo, deverao
ser trabalhadas com amassadores e outros aparelhos mecanicos especificos para esta

finalidade.

Artigo 113 - Os produtos fabricados serdo protegidos por invélucros adequados, conservados
ao abrigo dos insetos, roedores, poeiras e exposicao ao sol e ndo poderao ser embrulhados em
papel impresso ou ja servido.

CAPITULO IV - DAS USINAS E REFINARIAS DE ACUCAR
Artigo 114 - As usinas e refinarias de acucar terdo, obrigatoriamente:

| - Area compativel com suas instalaces e funcionamento.

Il - Ventilagdo e iluminagao suficientes e adequadas.
Il - Abastecimento de agua potavel com reservatérios que garantam seu perfeito

funcionamento.

U
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IV - Rede de esgotos com canalizacdo ampla para escoamento das &guas servidas e dos
residuos industriais, 0s quais serao sujeitos a depuracao sempre que necessario.

V - Dependéncias de usinagem com piso compacto, resistente e liso, e paredes revestidas de
material também liso, de modo a facilitar a limpeza permanente e a conservacdo, com a

renovacao da pintura sempre que necessario.
VI - Depésitos de aguicar equipados com estrados para empilhamento de sacos.
VIl - Dependéncias destinadas a refeitérios, vestiarios e sanitérios.

Artigo 115 - Nas usinas de agucar, a cana destinada @ moagem deverd sofrer severa selecdo
e lavagem com agua corrente a fortes jatos, de modo a separar qualquer substancia estranha.

Artigo 116 - Durante todas as fases de elaboracdo, deverd ser assegurada ao produto a maior
protecao possivel, evitando-se qualquer contaminagao ou alteragéo.

Artigo 117 - A operacao de acondicionamento do produto final devera ser feita por processos
mecanicos, evitando-se, 0 maximo possivel, o contato manual.

CAPITULO V - DOS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS DE TORREFACAO E MOAGEM DE
CAFE

Artigo 118 - Os estabelecimentos de torrefagdo e moagem de café serdo instalados em locais
proprios em que ndo se permitird a exploracdo de qualquer outro ramo de comércio ou inddstria

de produtos alimenticios.

Artigo 119- Os estabelecimentos de torrefacao e moagem de café terdo:

| - Na dependéncia da torrefacdo, paredes revestidas até o teto, de azulejos ou outro material
liso, compacto e resistente, em cores claras, de preferéncia branco, com cantos arredondados.

Il - Nas dependéncias de moagem, acondicionamento, expedicdo e venda, paredes
impermeabilizadas até a altura minima de 2.50m ( dois metros e cinglienta centimetros ).

Il - Pisos de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos sifonados providos de
grelhas que se fechem, ligados a rede de esgoto.

IV - Chaminé revestida de material refratério, com vas&o suficiente para o exterior.

V - Maquinas e utensilios de tipo aprovado pela tecnologia especifica.
VI - Local apropriado para depdsitos de café cru provido com estrados, afastados do piso pelo
menos 20 cm (vinte centimetros) e da parede de forma a assegurar a conservacéo do produto e

a protegé-lo contra a umidade.

CAPITULO VI - DAS DESTILARIAS, FABRICAS DE BEBIDAS, CERVEJAS E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES.

Artigo 120 - As destilarias, fabricas de cerveja, vinhos, licores, xaropes e outras bebidas
deverao ter:

| - Area compativel com suas instalacdes e funcionamento.

Il - Ventilagao e iluminagao suficientes e adequadas.
Il - Abastecimento de &gua potdvel com reservatdrios que garantam seu permanente

funcionamento.

M
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IV - Rede de esgotos com canalizacdo ampla para escoamento das aguas servidas e dos
residuos industriais, os quais serdo sujeitos a depuracdo sempre que necessario.

V- Dependéncias destinadas a elaboracéo, transformacao, estocagem, lavagem de vasilhames,
acondicionamento, expedicdo e venda, providas de piso compacto, resistente e liso, paredes
revestidas de material também liso, de modo a facilitar a limpeza permanente e a conservagao,

com a renovacao de pintura sempre que necessario;
VI - Dependéncias destinadas a refeitérios, vestiarios e sanitarios obedecendo, rigorosamente,

as exigéncias previstas para os demais estabelecimentos industriais.

§1° - Os recipientes destinados ao cozimento, a fermentacdo e a conservacao, bem como as
tubulaces, torneiras, aparelhagem, equipamentos e utensilios serao de material indcuo.
§22 - A lavagem de vidraria destinada ao acondicionamento de bebidas deverd ser feita com

agua corrente e sempre por meio de maquinas apropriadas e higiénicas.
§32 - O envasamento e o fechamento do vasilhame serdo feitos por processos mecanicos,

evitando-se 0 maximo possivel, o contato manual.
8§42 - A rotulagem dos produtos serd feita no préprio estabelecimento industrial, obedecendo as

normas sanitarias vigentes.

Artigo 121 - Durante todas as fases de elaboracdo de bebidas devera ser assegurada ao
produto a maior protecdo possivel, evitando-se qualquer contaminacéo ou alteragao.

Artigo 122 - As substancias empregadas no fabrico de bebidas deverao ser mantidas em
depdsitos especiais, onde lhes seja assegurada a maior protecdo possivel.

Artigo 123 - Nas destilarias, fabricas de cervejas, vinhos e outras bebidas, os tonéis de
envelhecimento e de armazenamento, e os que aguardam o envasamento, deverdo ser
arrumados de modo a evitar presenca de insetos, roedores e sujidades.

CAPITULO VII - DAS FABRICAS DE GELO, FRIGORIFICOS E ARMAZENS FRIGORIFICOS

Artigo 124 - Nos estabelecimentos de que trata este capitulo, as camaras de refrigeracao
serdo providas de antecdmaras e instaladas de modo a assegurar temperatura e umidade

adequadas.

Artigo 125 - Os frigorfficos e armazéns frigorificos s6 poderao aceitar os géneros alimenticios
que estejam em perfeitas condigdes sanitarias.

§12 - Os géneros alimenticios em conservagéo frigorifica deverao ser depositados em separado,
por espécie, de modo a facilitar a sua inspecao.

§22 - Ao entrar ou sair dos frigorificos ou armazéns frigorificos, os géneros alimenticios
receberdo carimbos préprios, assinalando as respectivas datas, nas unidades de embalagem.
§32 - No eventual retorno da mercadoria que esteja em perfeitas condi¢des sanitarias, nao
havendo decorrido o prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a empresa frigorifica podera aceita-la,
observando o disposto no paragrafo anterior.

§42 - Os géneros alimenticios ndo poderdo ficar estocados por mais de 6 (seis) meses,
ressalvadas as condicdes peculiares a tecnologia de congelamento.

§52 - Decorrido o prazo de que trata 0 §42, e nao tendo sido entregues a consumo publico, os
géneros alimenticios serdo confiscados, podendo a mercadoria ser doada a instituigdes de fins
filantrépicos, a critério da autoridade sanitaria.
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Artigo 126 - O gelo sera obrigatoriamente fabricado com agua potével, em formas de material
inécuo e desenformado por processos higiénicos.

CAPITULO VIII - DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM LEITE E LATICINIOS

Artigo 127 - Além das disposicbes concernentes as normas deste regulamento e de quaisquer
outras da legislagao sanitaria que lhes sejam aplicaveis, serdo observadas as deste capitulo, nos
estabelecimentos que comercializarem leite e laticinios.

Artigo 128 - Sob a designacdo genérica de “leite” s6 € permitida a comercializacdo do leite de

vaca.
Paragrafo unico - O leite que proceder de outros mamiferos deverd ter, no seu invélucro, a

indicacao precisa do animal de origem e estard sujeito as mesmas exigéncias do leite de vaca.

Artigo 129 - Todo o leite dado ao consumo humano devera ser pasteurizado ou submetido a
processo legalmente permitido, de modo a torna-lo isento de germes patogénicos, sem prejuizo
de suas propriedades fisicas e quimicas, de seus elementos bioquimicos e de seus caracteres
sensoriais normais.

Artigo 130 - Os padrbes de identidade e de qualidade do leite e dos laticinios sdo os
estabelecidos nos dispositivos de legislacdo federal.

Artigo 131 - A conservacdo do leite “in natura” sera feita por meio de emprego exclusivo do

frio, ressalvado o leite esterilizado.
§12 - Nos entreposto e depdsitos, o leite sera mantido em camaras frigorificas que garantam

uma temperatura ndo superior a 52c (cinco graus centigrados).
§22 - Durante o transporte e nos locais de venda, até a sua entrega ao consumo, o leite devera

ser mantido em temperatura ndo superior a 10%¢ (dez graus centigrados).

Artigo 132 - O transporte e a distribuicdo do leite serdo feitos em viaturas que assegurem a
temperatura exigida e que satisfacam as condicdes sanitérias e higiénicas.
§12 - Nessas viaturas nao sera permitida a conducdo de outros produtos, excetuados os

derivados do leite.
§22 - As viaturas referidas neste artigo, obrigatoriamente deverdo sofrer vistorias pela

autoridade sanitaria competente, anualmente.

Artigo 133 - O leite e derivados para consumo publico serdo transportados e colocados a
venda envasados em embalagens devidamente aprovadas pela autoridade sanitaria.

Artigo 134 - SO serd permitida a venda de leite e laticinios nos estabelecimentos que
disponham de sistema de frio exclusivo a sua conservacdo ou com uma secdo para esse fim,
condicionada as peculiaridades da tecnologia especifica para cada produto.

Artigo 135 - E proibida a abertura da embalagem do leite para a venda fracionada do produto,
salvo quando destinado ao consumo imediato, nas leiterias, cafés, bares e outros

estabelecimentos que sirvam refeicoes.

Artigo 136 - O leite vendido em desacordo com as normas deste cédigo ou outras vigentes, U
sera apreendido e inutilizado pela autoridade sanitaria.
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CAPITULO IX - DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM CARNES E DERIVADOS
OU SUBPRODUTOS

Artigo 137 - Sao considerados carnes para consumo humano as oriundas das espécies
bovinas, equina, suina, ovina e caprina, bem como de aves, coelhos, cacas e animais aquaticos
e anfibios.

Artigo 138 - A matanc¢a de animais s6 poderd ser feita em matadouro licenciado e fiscalizado
pela autoridade sanitaria competente.

Artigo 139 - Somente podera ser exposta a venda e ao consumo, com a denominacg&o de carne
fresca ou verde, a proveniente de animais sadios, abatidos em matadouros ou abatedouros
registrados e fiscalizados por Orgaos sanitarios competentes e entregue até 24 (vinte e quatro)
horas apds o abate do animal.

§1¢2 - Ultrapassadas 24 (vinte e quatro) horas do abate, a carne somente podera ser entregue ao
consumidor se conservada em camara frigorifica, mediante processo adequado de refrigeracao
ou congelamento e transportada, dessa mesma forma, dos estabelecimentos de abate para os

entrepostos ou estabelecimentos de consumo.
§29 - As carnes conservadas na forma do parédgrafo anterior denominam-se carnes refrigeradas

ou congeladas.

Artigo 140 - Somente serd permitido expor a venda e ao consumo as carnes e derivados
provenientes de estabelecimentos devidamente registrados no 6rgao sanitario.

Artigo 141 - Os produtos e subprodutos oriundos de animais abatidos em estabelecimentos
nao registrados serao apreendidos e inutilizados pela autoridade sanitaria.

Artigo 142 - Nos estabelecimentos que comercializam carnes, é facultada a venda de carne
fresca moida, sendo esta operacéo feita, obrigatoriamente, em presenca do comprador; ficando
o0 estabelecimento proibido de manté-la estocada nesse estado.

Artigo 143 - Nos estabelecimentos de que trata o artigo anterior, também é facultada a venda
de visceras frescas ou frigorificadas.

Artigo 144 - E expressamente proibida a industrializacdo nos estabelecimentos que
comercializam carnes, entendida esta como a producdo e/ou confeccdo de linglica, salsicha,
carne salgada, etc.

§12 - Sera facultado, entretanto, vender carnes conservadas e preparadas procedentes de
fabricas legalmente licenciadas e registradas, desde que possuam area e balcdo vitrina

frigorificado, especialmente destinado a exposicao dos referidos produtos.
§2¢9 - As carnes preparadas, manipuladas, conservadas ou fabricadas nos estabelecimentos que
comercializam carnes, ai encontradas, serdo sumariamente apreendidas e inutilizadas a critério

da autoridade sanitaria.

Artigo 145 - Os agougues sdo estabelecimentos comerciais destinados a venda de carnes d
frescas e frigorificadas. Deverao obedecer as seguintes condicoes fisicas:
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| - Area minima de 20 m? ( vinte metros quadrados), com a testada nunca inferior a 4 m ( quatro
metros ).

Il - Paredes impermeabilizadas, até o teto, com azulejos claros ou outro material equivalente
aprovado pela autoridade sanitaria, sendo proibida a cor vermelha e seus matizes.

Il - Piso de superficie lisa, compacta, de cor clara, excluindo-se a vermelha e seus matizes, com
declive suficiente para o escoamento das &guas de lavagem através de ralos sifonados,
providos de grelhas que se fechem e ligados a rede de esgotos.

IV - Teto pintado de cor branca.

V - Portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou aco, de modo a permitir constante e
franca renovagdo de ar, tendo, na parte inferior, almofadas em chapa metélica com altura
minima de 20 cm

(vinte centimetros ).

Artigo 146 - Nos acougues, a iluminagdo se fara por luz natural. Quando se tornar necessario o
emprego de luz artificial, esta deverd ser a mais semelhante possivel & natural, sendo,
expressamente proibida a coloragao vermelha, mediante quaisquer artificios.

Artigo 147 - Os acougues terdo dgua corrente, em quantidade suficiente para os seus
misteres e serdo providos de pias esmaltadas ou inoxidéveis e lavatdrios de louca com sifdo,
ligado diretamente a rede de esgotos.

Paragrafo unico - Nas localidades onde nao haja rede de esgotos, as dguas servidas terdo
destino conveniente, de acordo com o sistema indicado pelo érgdo técnico competente por
ocasiao da aprovagao do Projeto de Construgao e/ou habite-se.

Artigo 148 - Todo o equipamento, inclusive o tendal, serd de aco inoxiddvel ou de outro
material equivalentemente inécuo. O tendal serd instalado a uma altura minima, de modo que
as carnes ao serem dependuradas para desossa ou pesadas ndo entrem em contato com o piso
do estabelecimento.

Paragrafo unico - Os utensilios e instrumentos serdo de aco inoxidavel, inclusive as serras,
sendo proibido o uso de machados e machadinhas, permitindo-se, todavia, a utilizacdo de
bandejas de aluminio.

Artigo 149 - Os balcdes de alvenaria serdo revestidos de marmore ou de azulejos claros,
desprovidos de molduras, e terdo, obrigatoriamente, a altura minima de 1 m (um metro),
devendo assentar diretamente sobre o piso, em base de concreto.

§12 - Os balcOes pré-fabricados serdo de ago inoxidavel ou outro material previamente
aprovado pelo drgao técnico competente, e deverdo ficar afastados do piso 15 cm (quinze
centimetros), no minimo, obedecendo as demais especificacdes previstas neste artigo.

§22 - Os balcdes serao equipados, na sua parte superior, com vitrinas frigorificas, com altura
minima de 1 m (um metro), onde serdo penduradas, obrigatoriamente, as carnes destinadas &
venda.

§32 - Nas vilas e povoados de pequeno potencial econémico e na zona rural, quando néo
puderem ser cumpridas as exigéncias do paragrafo anterior, caberd & autoridade sanitéria
decidir a melhor maneira de comercializagdo do produto, ouvindo o 6rgao técnico normativo

competente.

Artigo 150 - Os acougues serao dotados de geladeiras comerciais e/ ou camaras frigorificas,
com temperatura ndao superior a 102 (dez graus centigrados) destinadas, exclusivamente, a U
conservagao das carnes,
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Artigo 151 - Somente serd permitido manter as carnes no tendal, em temperatura ambiente,
durante a operacao de desossa.

Artigo 152 - As carnes em geral e as visceras serdo mantidas, obrigatoriamente, em frigorifico
ou em vitrinas frigorificas.

Artigo 153- A carne encontrada em contato direto com o gelo, em qualquer condicdo, serd
apreendida.

Artigo 154 - E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis usados ou
maculados para embrulhar carnes e visceras.

Artigo 155. - Somente sera permitida a entrega de carnes e visceras a domicilio quando
devidamente acondicionadas em veiculos providos de caixa hermeticamente fechada revestida
interna e externamente de aco inoxidavel.

Artigo 156 - E obrigatéria a rigorosa limpeza didria dos agougues e estabelecimentos
congéneres e de todos os seus equipamentos, utensilios e instrumentos.

Artigo 157 - Os estabelecimentos que comercializam carnes e derivados ndo poderdo utilizar
suas dependéncias como habitacdo ou dormitério, nem possuir circulacdo interna acesso a
moradia porventura existente na area destes estabelecimentos.

Artigo 158 - Quando se fizer necessario, as carnes e visceras oriundas dos matadouros serao
transportadas em veiculos frigorificos em temperatura ndo superior a 7° (sete graus
centigrados), ou em veiculos fechados, com ventilacdo adequada e providos de recipientes que

satisfacam as condi¢Oes sanitarias e higiénicas.
Paragrafo unico - As viaturas referidas neste artigo serdo obrigatoriamente vistoriadas

anualmente, pela autoridade sanitaria.

Artigo 159 - Os 0ss0s, sebos e residuos sem aproveitamento imediato, serdo armazenados em
caixas revestidas interna e externamente de material impermeével e higienizado.

Paragrafo unico - O transporte dessas matérias sera feito, obrigatoriamente, em viaturas
adequadas que satisfagam as condicées de higiene determinadas pela autoridade sanitdria.

CAPITULO X - DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PESCADOS

Artigo 160 - As peixarias sd@o estabelecimentos destinados & venda de peixes, moluscos,

crustaceos e outras espécies aquaticas, frescas ou frigorificadas.
§12 - As peixarias sdao obrigadas a vender o peixe eviscerado e limpo, excetuando-se o pescado

miudo, de tamanho méximo de 25 cm (vinte e cinco centimetros).

§22 - Sera facultada, as peixarias, a venda de peixes, moluscos, crustdceos e outras espécies
aquaticas congeladas, oriundas de estabelecimentos registrados, quando devidamente
conservadas e acondicionadas em invélucros rotulados.

Artigo 161 - E expressamente proibida qualquer industrializacdo do pescado no local de ﬁ
venda e armazenamento, inclusive a salga, prensagem, cozimento e defumacéo.

Artigo 162 - As peixarias deverao obedecer as seguintes condicdes fisicas:
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| - Area minima total de 20 m? ( vinte metros quadrados ), sendo que a largura ndo deveré ser
menor que 3 (trés metros), nos estabelecimentos especificos, excetuando-se os localizados em
mercados e supermercados, cuja area total poderd ser, no minimo, de 15m? (quinze metros

quadrados).
Il - Paredes impermeabilizadas, até o teto, com azulejos claros, ou outro material equivalente,

sendo proibida a cor vermelha e seus matizes.
Il - Piso de superficie lisa, compacto, de cor clara, excluindo-se a vermelha e seus matizes, com

declive suficiente para o escoamento das dguas de lavagem através de ralos sifonados,
providos de grelhas que se fechem e ligados a rede de esgotos.

IV - Teto pintado de cor branca.

V - Portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou aco, de modo a permitir constante e
franca renovacao de ar, contendo largura minima de 2m, tendo na parte inferior, almofadas em
chapa metalica com altura minima de 20 ¢cm ( vinte centimetros );

VI - Instalages sanitarias, convenientemente isoladas dos locais de trabalho, com portas para

fora e obedecendo os requisitos técnicos.

Artigo 163 - A iluminagéo artificial das peixarias serd a mais semelhante possivel & natural,
sendo permitida, também, a luz fria.

Artigo 164 - As peixarias terdo dgua corrente, em quantidade suficiente para os seus
misteres, e serao providas de pias inoxiddvel e lavatérios de louga, com sifao, ligados

diretamente a rede de esgotos.
Paragrafo unico - Nas localidades onde ndo haja rede de esgotos, as dguas servidas terdo

destino conveniente, de acordo com o sistema indicado pelo 6rgdo técnico competente no
Projeto de Construgao ou por ocasido da concessao do “habite-se”.

Artigo 165 - Os balcbes de alvenaria serdao revestidos de marmore ou de azulejos claros,
desprovidos de molduras e terdo, obrigatoriamente, a altura minima de 1 m (um metro),

devendo assentar diretamente sobre o piso, em base de concreto.
Paragrafo unico - Os balcdes pré-fabricados serdao de aco inoxidavel ou de outro material

previamente aprovado pelo 6rgdo técnico competente, e deverao ficar afastados do piso 15 cm
(quinze centimetros) no minimo, obedecendo as demais especificacdes previstas neste artigo.

Artigo 166 - As peixarias serdao dotadas de geladeiras comerciais e/ou cdmaras frigorificas,
com temperatura nao superior a 0% (zero graus centigrados) destinadas exclusivamente, a

conservacdo do pescado.

Artigo 167 - E proibido manter o pescado fora de conservacdo frigorifica, excetuando-se

durante a fase de limpeza e evisceracao.
§1° - O pescado fresco ou resfriado sé pode ser exposto a venda desde que conservado sob a

acao direta do gelo ou em balcéo frigorificado.
§2° - O pescado fracionado serd exposto, obrigatoriamente, em balcao frigorificado.

Artigo 168 - E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis usados ou
maculados para embrulhar o pescado.

Artigo 169 - Somente serd permitida a entrega do pescado a domicilio quando devidamente
acondicionado e em veiculo provido de caixa hermeticamente fechada, revestida interna e

externamente de ago inoxidavel.
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Artigo 170 - E obrigatéria a rigorosa limpeza didria das peixarias e de todos os seus
equipamentos, utensilios e instrumentos.

Artigo 171 - As peixarias ndao poderdao utilizar suas dependéncias como habitacdo ou
dormitorio, nem possuir circulagao interna para acesso a moradia porventura existente na area
destes estabelecimentos.

Artigo 172 - As peixarias terdo, obrigatoriamente, em local apropriado, caixas de material
aprovado pela autoridade sanitaria, destinadas a guarda de escamas, visceras e demais
residuos do pescado, as quais serdo retiradas diariamente.

Paragrafo unico - Todos residuos provenientes da evisceracdo, deverdo ser armazenados em
saco plastico incolor, com especificagdo da autoridade sanitaria competente, conservando-os
sob refrigeracdo, até que seja entregue ao servico de limpeza publica.

Artigo 173 - Somente sera permitida a venda de pescado, fora das peixarias, quando
devidamente acondicionado e em veiculos frigorificos, obrigatoriamente vistoriados
anualmente, pela autoridade sanitdria, sendo proibida a evisceracdo e a descamacéo fora do
estabelecimento.

Artigo 174 - Consideram-se entrepostos do pescado os estabelecimentos que, além dos seus
demais componentes e obedecidas as disposicies referentes aos estabelecimentos que
comercializam pescados, forem equipados com camaras frigorificas, com capacidade suficiente
de armazenagem a temperatura de dezoito graus centigrados negativos (-18°c).

CAPITULO XI - DOS MERCADOS E SUPERMERCADOS

Artigo 175 - O edificio ou prédio, cuja construcdo se destinar a mercados e supermercados,
devera satisfazer as exigéncias e condicdes seguintes:

| - Area livre, para circulacéo, correspondente a 40% ( quarenta por cento ) da drea construida.
Il - Pé direito minimo de 6 \m (seis metros), medidos na parte mais baixa do telhado,
observando-se a regulamentacdo especifica para os diferentes ramos de comércio.

Il - Paredes, mesmo as divisorias de boxes, impermeabilizadas, até a altura minima de 2m (dois
metros), com azulejos, marmore} ou outro material previamente aprovado pelo érgao técnico
competente, ou de acordo com- a regulamentacao especifica para os diferentes ramos de
comeércio. :

IV - Paredes, acima do revestimento a que se refere a alinea anterior, pintadas em cores claras,
com tinta a 6leo, plastica sintética ou outro material previamente aprovado pelo 6rgéo técnico
competente e mantidas permanentemente integras e limpas.

V - Piso rigorosamente impermeavel com a necesséria declividade para facilitar o escoamento
das aguas, através de ralos sifonados, providos de grelhas.

VI - Portas e janelas providas de grades, de forma a impedir a entrada de roedores.

VIl - Ventilacao e iluminagdo naturais e/ou artificiais, suficientes e adequadas.

VIIl - Instalagbes de agua corrente com pontos de tomada suficientes para a limpeza adequada

do estabelecimento e para as suas atividades operacionais, sendo expressamente proibida a ,U
reserva em depdsitos de agua que ndo estejam ligados a rede geral de abastecimento. '
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IX - Gabinetes sanitarios separados por sexo, na proporcao de 1 (um) para cada 5 (cinco) boxes,
recebendo luz natural e/ou artificial, bem como ventilacdo suficiente, rigorosamente isolados

dos locais de venda e dispostos segundo os preceitos de higiene.
X - Vasos sanitarios de tipo auto sifonados, com tampos, descargas em perfeito estado de

conservacao, funcionamento e dispondo, obrigatoriamente, de pape! higiénico.
XI - Lavatérios com dgua corrente, em local imediato a cada compartimento sanitério, dispondo

de sabao e toalhas de uso individual.

Artigo 176 - Os mercados e supermercados serao providos, obrigatoriamente, de instalacées

frigorificas adequadas ao tipo de comércio.
Paragrafo tnico - A conservagdo do pescado, carne, frutas e demais géneros alimenticios, nas
camaras frigorificas desses estabelecimentos, ndo devera ultrapassar o prazo de 15 (quinze)

dias.

Artigo 177 - As bancas para exposicdo de conservas de origem animal serdo de marmore ou
de material liso, impermeével e resistente, com inclinacdo suficiente para o escoamento de

liquidos.

Artigo 178 - A venda fracionada de produtos resfriados, como queijos e presuntos, serd
permitida quando o fracionamento se der na presenca do consumidor, sendo o supermercado
obrigado a manter as pecas abertas em vitrina resfriada e com informacdes originais do
fabricante, com data de fabricacao, validade e lote do produto.

Artigo 179- No caso de conservas comercializadas a granel, como azeitonas, é expressamente
proibida a reposicao de nova quantidade do produto, antes de finalizada a quantidade
inicialmente acondicionada no recipiente, que deverd ser de material plastico, transparente,
com tampa, informando o nome do fabricante, data de fabricacédo e data de validade.
Pardagrafo tnico - E terminantemente proibido a utilizacdo de talheres/pegadores de madeira,
sendo permitido apenas os de inox ou material plastico resistente e liso.

Artigo 180- Os géneros alimenticios deverdo estar isolados obrigatoriamente dos produtos de
perfumaria e de limpeza.

Artigo 181. - Todos os equipamentos, utensilios e instrumentos utilizados nos
estabelecimentos deverao ser mantidos rigorosamente em perfeito estado de conservacéo e

limpeza.

Artigo 182 - Os pisos dos mercados e supermercados serdo convenientemente limpos,
quantas vezes se fizerem necessarias, de modo a serem mantidos em perfeitas condicdes de

higiene.
Pardgrafo tnico - Recipientes de fécil limpeza, para a coleta de lixo e detritos, deverdo ser

dispostos em locais adequados.

Artigo 183 - E proibido, nos mercados e supermercados o preparo ou fabrico de produtos
alimenticios e a instalagdo de abatedouros de aves e pequenos animais. Excetua-se da
proibicao a fabricagdo de produtos de panificacdo.
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CAPITULO XII - DOS EMPORIOS, MERCEARIAS, ARMAZENS, DEPOSITOS DE GENEROS
ALIMENTICIOS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Artigo 184 - Os empdrios, mercearias, armazéns e depdsitos de géneros alimenticios e
estabelecimentos congéneres, terdo piso e paredes revestidas com material liso impermeével e
resistente, de cor clara conforme aprovacao da autoridade sanitéria competente.

Artigo 185 - Nos empdrios, mercearias, armazéns e estabelecimentos congéneres haverd
mesas ou balcdes com tampos de material liso, impermedavel, resistente e de facil higienizacao.

Artigo 186 - E expressamente proibido expor & venda e/ou manter em depésito substancias
téxicas ou causticas que possam ser confundidas com alimentos.

Artigo 187 - Os géneros alimenticios deverdo estar obrigatoriamente protegidos de poeiras,
insetos e impurezas devendo, ainda, evitar-se a acdo direta dos raios solares sobre o0s alimentos
de facil deterioragdo ou que possam ser ingeridos sem cozimento.

Artigo 188- E proibido expor & venda ou ter em depdsito géneros deteriorados ou falsificados.

CAPITULO XIII - DAS QUITANDAS, HORTIFRUTIS, CASAS E DEPOSITOS DE FRUTAS

Artigo 189- As quitandas, hortifruti, casas e depdsitos de frutas deverdo ter as suas
instalacoes em lojas destinadas exclusivamente a esses ramos de comércio, ndo podendo ser
utilizadas como dormitério ou alojamentos, devendo permanecer isoladas de dependéncias de

habitacao e dos gabinetes sanitérios.

Artigo 190 - Nas quitandas, casas e depésitos de frutas, todos os géneros alimenticios
deverdo estar convenientemente protegidos de agentes nocivos & salide. Devera ser evitada a
acao direta dos raios solares sobre os alimentos de facil alteracdo, ou que possam ser ingeridos
sem obrigatoriedade de cozimento, especialmente frutas e legumes.

Artigo 191 - E permitido o armazenamento de banana e outras frutas em estufas. E vedado,
porém, o uso de carburetos, alcool ou de quaisquer processos que constituam risco a sadde
com a finalidade de acelerar o processo de amadurecimento das frutas.

Artigo 192 - E proibido expor & venda e/ou manter em depdsito, frutas amolecidas, esmagadas
ou fermentadas, bem como verduras e legumes deteriorados ou improprios para o0 consumo.

Artigo 193 - Sera facultada a venda de carvédo nos estabelecimentos supracitados, o qual sera
exposto em sacos de papel resistente, conservados em perfeito estado, sendo proibido o
fracionamento da mesma mercadoria, que deveré estar acondicionada em depdsitos especiais.

Artigo 194 - E vedada, no tipo de comércio de que trata o presente capitulo, a exposicio e
venda de aves e outros animais, bem como de géneros alimenticios estranhos ao ramo de
comércio, incluindo-se nesta proibicdo os detergentes e combustiveis liquidos.
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CAPITULO XIV - DAS CASAS E DEPOSITOS DE OVOS, AVES E PEQUENOS ANIMAIS
VIVOS

Artigo 195. - As casas e depdsitos de ovos, aves e peguenos animais vivos deverao ter suas
instalagdes ou lojas destinadas exclusivamente a esse ramo de comércio, obedecendo aos

requisitos seguintes:

| - Area compativel com estoque, exposicdo e venda.
Il - Paredes revestidas até o teto, de azulejos ou outro material liso, compacto e resistente, com

ralos providos de grelhas que se fecham manualmente.

Il - Portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou aco de modo a permitir a renovacao de
ar, tendo, na parte inferior, almofada em chapa metélica com altura minima de 20 cm (vinte
centimetros);

IV - Ventilagao e iluminagao suficientes e adequadas.

V - Pontos de tomada de agua e lavatdrios em locais apropriados.

Paragrafo tnico - O transporte de aves em pé, deve ser feito em caixa telada e no horario de
carga e descarga comercial, atendendo as normas previstas pela legislacao municipal.

Artigo 196 - As gaiolas serao de fundo duplo mével, de modo a permitir a sua limpeza e
lavagem freqiientes, além de serem providas de comedouros e bebedouros metalicos.

Artigo 197 - E expressamente proibido expor & venda ou manter no estabelecimento, aves e
pequenos animais doentes, em mas condi¢des de nutricdo, confinados e/ou em estado de

superpovoamento.

Artigo 198- E proibido, nesses estabelecimentos, o abate e a venda de aves e pequenos
animais abatidos.

Artigo 199 - Os ovos expostos a venda serdo acondicionados em caixas apropriadas,
protegidas da agdo direta dos raios solares, devendo ser considerados imprdéprios para consumo
0S que se apresentarem sujos, gretados, quebrados, putrefeitos ou com odores anormais, bem
como que, a ovoscopia, se mostrarem embrionados, infestados, infectados ou mofados.

Artigo 200 - E vedada a lavagem de ovos por imersdo. O procedimento para higienizacdo de
ovos sujos devera ser feito por aspersao, conforme legislacdo federal em vigor.

CAPITULO XV - DOS RESTAURANTES, CHURRASCARIAS, BARES, CAFES, LANCHONETES
E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Artigo 201 - Nos restaurantes, churrascarias, bares, cafés, lanchonetes e estabelecimentos
congéneres, serao observadas as seguintes normas:
| - Devem dispor de dependéncias e instalacdes suficientes e adequadas ao ramo de comércio
para a confeccao, fracionamento, conservacao, acondicionamento e armazenamento de
alimentos;
Il - Manter permanentemente higienizadas suas dependéncias, bem como os mdveis,
equipamentos, utensilios e demais materiais nela existentes.

Artigo 202- Sera permitido utilizar nos pisos e paredes do saldo de refeicdes ou de vendas,
revestimentos de efeitos decorativos quando mantidos higienizados, instalados sobre superficie 13
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adequada e aprovados, previamente, pelo érgéo técnico competente por ocasido da concessao
do “habite-se”.

Artigo 203 - As copas e cozinhas deverdo ajustar-se a capacidade instalada e operacional dos
estabelecimentos e possuir, obrigatoriamente:
a)area minima de 10m? (dez metros quadrados);
b)ventilagao e iluminagéo suficientes e adequadas;
c)piso de material liso, compacto e resistente e de cor clara;
d)paredes das copas revestidas até a altura minima de 2 m (dois metros),
de azulejos claros ou de outro material equivalente e das cozinhas
revestidas até o teto com igual material;
e)fogao dotado de coifa, clpula equipada com filtro de carvdo ou outro
material absorvente, ou exaustor;
f)bancadas com tampos de marmore ou outro material liso, compacto e
resistente, providas de pias de ago inoxidavel, em nimero suficiente as
necessidades e porte do estabelecimento, com agua corrente quente e/
ou fria;
g)dispositivos adequados para guardar os utensilios e apetrechos de
trabalho em condigdes higiénicas e em perfeito estado de uso;
h)tubos de queda conectados com a rede de esgotos ou com fossas
sumidouros, aprovado pelo Orgdo competente e com capacidade
adequada ao volume de escoamento das dguas servidas.
Paragrafo unico - As cozinhas, quando instaladas em edificios de mais de dois pavimentos,
deverdo possuir sistema exaustor adequado e suficiente, de modo a evitar o superaquecimento
e o0 viciamento a atmosfera interior e exterior por fumaca, fuligem ou residuos gasosos
resultantes da cocgao e fritura dos alimentos.

Artigo 204 - Os bares e estabelecimentos que ndo confeccionem nem sirvam refeicdes,
poderdo ter copas e cozinhas com é&reas compativeis com os equipamentos e as suas

finalidades.

Artigo 205 - E proibido utilizar as dependéncias do estabelecimento como habitacdo ou
dormitdrio, ou manter circulacdo interna para acesso a moradia porventura existente na area
destes estabelecimentos.

Artigo 206 - Os compartimentos das instalagdes sanitdrias deverdo estar convenientemente
isolados das dependéncias do estabelecimento que manipulem e confeccionem alimentos,
observando-se rigorosamente os preceitos de higiene.

Artigo 207- Sera obrigatéria a adequada instalagdo de lavatdrios, com dgua corrente, sabdo
liquido e toalha de papel, junto aos gabinetes sanitédrios e nos locais onde se elaborem,

manipulem ou sirvam refeicdes.
Artigo 208. - Os vestidrios serdo separados por sexo.

Artigo 209 - E expressamente proibido o funcionamento desses estabelecimentos quando nao
dispuserem de instalagbes de agua corrente quente e/ ou fria em quantidade suficiente aos
seus misteres.
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Artigo 210- As despensas e adegas serdo instaladas em locais especificos, obedecendo aos
requisitos de higiene.

Artigo 211 - O lixo e os residuos de alimentos deverao ser depositados separadamente, em
recipientes de facil limpeza, com tampa acionada por pedal. Esses recipientes serdo removidos
para local apropriado, por ocasido da limpeza geral didria ou sempre que necessario, enquanto
aguardar o destino definitivo do seu conteudo. Alguns recipientes deverao permanecer a vista
do publico, para lancamento de detritos, cascas e papéis, provenientes dos produtos

consumidos no local.
Artigo 212 - Nos estabelecimentos de que trata o presente Capitulo, observar-se-a o sequinte:

| - O vasilhame e os utensilios utilizados para preparar ou servir alimentos, serdo de material
indcuo e inoxidavel.

Il - E expressamente proibido o uso de pratos, copos, talheres, e demais utensilios quando
quebrados, rachados, lascados, gretados ou defeituosos.

Il - Os agucareiros serao do tipo higiénico e providos de tampa de fechamento eficiente ou de
embalagem individual, para impedir a contaminacao.

IV - As lougas, copos, talheres e demais utensilios, depois de convenientemente lavados em
agua quente ou higienizados por outro processo aprovado previamente pela fiscalizagdo
sanitdria, deverao ser protegidos da agao de poeiras, insetos e impurezas;

V - As lougas, copos, talheres e guardanapos deverdao ser levados para as mesas
convenientemente limpos e secos, na ocasido de servir as refeicées.

VI - As toalhas de mesa, logo apéds a sua utilizacao, serao substituidas por outras rigorosamente
limpas;

VII - As substancias destinadas a preparacgao dos alimentos deverao ser depositadas em locais
adequados e convenientemente protegidas, sendo que as carnes, 0 pescado e 0s demais
alimentos de facil decomposicao serdo conservados obrigatoriamente em geladeiras ou
camaras frigorificas, em temperatura estabelecida pelas normas técnicas em vigor, ndo sendo
permitido, em hipétese alguma, o recongelamento de alimentos descongelados.

VIIl - Nas cozinhas, serédo guardados exclusivamente os utensilios e apetrechos de trabalho,
bem como as substancias e os artigos necesséarios a confeccao dos alimentos e dispostos de
forma a assegurar sua higiene e conservacao.

IX - Uma vez confeccionados para consumo imediato, com ou sem cocgao, assadura ou fritura,
os alimentos nao poderdo ser guardados por mais de 24 horas (vinte quatro) horas ap6s o
preparo, vedada a reutilizagdo para elaboracdo de novos pratos.

X - As sobras e os restos de comida que voltam dos pratos, por nao terem sido consumidos,
devem ser imediatamente depositados nos recipientes proprios para a coleta dos residuos de
alimentos.

X! - E proibido produzir bebidas alcodlicas no proprio estabelecimento, sendo permitida, porém,
a sua manipulacao para uso imediato e sempre a vista do consumidor.

Xl - Os copos, tacas, cdlices e demais recipientes para servir bebidas, ndo poderdo ser
resfriados pelo uso direto de gelo ou agua gelada.

XIll - Sera permitido o uso de gelo em contato direto com a bebida apenas quando for obtido de

agua filtrada.
XIV -E obrigatério o uso de filtros de dgua, de modelo aprovado pela autoridade sanitéria

Artigo 213 - Nos “cafés expressos”, as xicaras e colheres serdo previamente lavados com
sab&o e agua corrente fria e, em seguida, conservadas em aparelhos apropriados que garantam
uma temperatura nao inferior a 90% (noventa graus centigrados).
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Artigo 214 - As moendas de cana terdo instalacdes apropriadas devendo o caldo obtido passar
em aparelhos refrigerados e em coadores destinados a sua melhor preparacéo.

§12 - SO serd permitida a utilizagdo da cana raspada e em condi¢des satisfatdrias de consumo.
§22 - A estocagem e a raspagem de cana serao realizadas, obrigatoriamente, em local
impermeabilizado com material previamente aprovado pelo 6rgao técnico competente e

mantido em perfeitas condi¢bes de higiene.
§32 - Os residuos de cana deverao ser mantidos em depésitos fechados até a sua remocao, apés

0 encerramento das atividades comerciais diarias ou sempre que se fizer necessario.

Artigo 215 - Todas as dependéncias do estabelecimento devem ser mantidas limpas, em
perfeitas condicdes de higiene, ndo sendo permitida a varredura a seco.

Pardgrafo tnico - A limpeza do piso do estabelecimento deverd ser iniciada imediatamente
apos a jornada de trabalho, devendo ser realizada com dgua e sabao.

Artigo 216 - E facultado s churrascarias instalar churrasqueiras em locais adequados, mesmo
ao ar livre, desde que atendam rigorosamente aos preceitos de higiene, permitido o uso de
carvao vegetal como combustivel, desde que disponham de depésito apropriado para o0 mesmo.

CAPITULO XVI - DAS PASTELARIAS, PIZZARIAS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Artigo 217 - Nas pastelarias, pizzarias e estabelecimentos congéneres, as dependéncias
destinadas @ manipulacao, elaboracdo, exposicdao e venda de produtos alimentares deverao
satisfazer as seguintes exigéncias e condigdes:

| - Local de manipulagao:
a) Piso de superficie lisa, de ladrilhos ou de outro material compacto e resistente, com ralos

sifonados providos de grelhas que se fechem manualmente, em nimeros suficientes e ligados a
rede de esgotos ou fossas sumidouros, aprovado pelo Orgdo competente e de capacidade
adequada ao volume de escoamento das aguas servidas.

b) Paredes revestidas, até o teto, de material liso, impermeével e resistente.

¢) Ventilacao e iluminacao suficientes e adequadas.

d) Bancadas com tampos de marmore ou outro material liso, compacto e resistente, provido de
pias de aco inoxidavel com dgua corrente quente e/ou fria.

Il - Local de elaboracgao:
a) A cozinha disporéd de area interna de acordo com sua capacidade operacional e com a

metragem estabelecida pelo drgao competente.

b) Piso de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos providos de grelhas que
se fechem manualmente;

c) Paredes revestidas, até o teto, de material liso, impermeavel e resistente.

d) Ventilagao e iluminagao suficientes e adequadas.

e) Fogdo a gas, elétrico ou de outro sistema aprovado, dotado de coifa ou clpula equipada com
filtro de carvao ou outro material absorvente, sendo expressamente proibido conduzir a fumaca,
fuligem ou residuos gasosos resultantes de coccdo e frituras dos alimentos diretamente para o
exterior, sem conexdao com adequado e suficiente sistema exaustor.

f) Bancadas com tampos de marmore ou outro material liso, compacto e resistente providas de
pias de aco inoxidavel ou material aprovado, em numero suficiente, com agua quente e/ou fria. A

[l - Local de exposicao e venda:
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a) Piso de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos providos de grelhas que

se fechem manualmente.
b) Paredes revestidas, até a altura minima de 2 m (dois metros), de material liso, impermeavel

e resistente.

d) Ventilagao e iluminagao suficientes e adequadas.

e) Balcbes providos de tampos com superficie lisa, de material resistente e impermedvel,
podendo ser de alvenaria, assentada diretamente sobre o piso, em base de concreto, ou
afastada do mesmo, cerca, de 15 cm (quinze centimetros), quando pré-fabricados.

Artigo 218 - As dependéncias destinadas a elaboracdo, manipulacdo, exposicdo e venda néo
poderao ser utilizadas como dormitdrios ou alojamentos nem possuir comunicacao direta com

compartimentos de habitacao.

Artigo 219 - Os compartimentos das instalacfes sanitarias serdo convenientemente isolados
das demais dependéncias do estabelecimento, observando-se rigorosamente os preceitos de

higiene.

Artigo 220- Sera obrigatéria a adequada instalagdo de lavatérios com agua corrente, sabao
liqguido e papel toalha junto aos gabinetes sanitarios e nos locais de elabora¢dao e manipulagédo

de produtos alimentares.
Artigo 221 - Os vestiarios serdo separados por sexo.

Artigo 222 - Em diferentes locais das pastelarias, pizzarias e estabelecimentos congéneres,
deverao ser dispostos recipientes adequados de facil limpeza, com tampas de acionamento por
pedal, onde deverdao ser depositados, separadamente, o lixo e os residuos de alimentos
consumidos no local.

Artigo 223 - As massas e recheios para pastéis, empadas e demais salgadinhos, deverdo ser
preparadas e utilizadas no mesmo dia, ndo podendo em hipdtese alguma ser conservadas no

frigorifico por mais de 12 (doze) horas.
§1¢ - Os ingredientes para a confeccdo dos recheios de pastéis, empadas e demais salgadinhos,

deverao estar em perfeitas condigcoes de consumo e serao de preferéncia frescos, adquiridos no
dia de seu preparo ou, no maximo, 48 (quarenta e oito) horas antes.

Artigo 224 - Os fornos de pizza e maquinas de assar serao instalados em locais adequados,

fora do alcance do publico.

§19 - As formas de pizza sé poderdo ser de aluminio ou de aco inoxidavel.

§22 - As massas de pizzas, uma vez preparadas, poderao ser utilizadas dentro do prazo 24 (vinte
e quatro) horas, desde que sejam conservadas em frigorificos.

§32 - O queijo tipo muzzarella e demais ingredientes para a confeccdo de pizzas, deverao ser
conservados rigorosamente dentro dos preceitos de higiene e em frigorifico.

Artigo 225 - As pizzas quando destinadas a venda em fatias, serao conservadas nas proprias
formas, em estufas de vidro.

Artigo 226 - As churrasqueiras, frigideiras e demais aparelhos e utensilios serdo ﬁf
rigorosamente limpos, diariamente ou quantas vezes se fizerem necessario.
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Artigo 227 - Os equipamentos destinados a frituras serdo dotados de adequado sistema

exaustor.,
§1°- E expressamente proibida a utilizacao de o6leos e gorduras que serviram previamente em

frituras.
§29 - E obrigatéria a substituicdo da gordura ou do 6leo de fritura, assim que apresentarem
sinais de saturacdo, modificacdo na sua coloracdo ou presenca de residuos queimados.

Artigo 228 - A venda de churrascos e churrasquinhos somente serd permitida quando forem
preparados no proprio estabelecimento e comercializados dentro de suas instalagdes.

§12 - A carne destinada a manipulacao de churrasco e churrasquinhos devera ser fresca e
conservada no frigorifico do estabelecimento em condicbes higiénicas satisfatorias.

§22 - As carnes para churrascos e churrasquinhos, uma vez manipuladas, serdo
obrigatoriamente conservadas em frigorificos.

§32 - As verduras e os legumes destinados a preparacao dos churrascos e churrasquinhos, serao
frescos e acondicionados de forma higiénica.

Artigo 229 - As carnes, linguicas, salsichas e outros produtos carneos destinados a consumo
no estabelecimento terdo, obrigatoriamente, invélucro, rétulo e/ou nota de venda que torne
possivel identificar a sua procedéncia pela autoridade sanitaria, devendo ser conservados em

frigorifico.

Artigo 230 - S6 sera permitido o uso de molho de condimentos oriundos de estabelecimentos
industriais, devendo ser mantidos nos recipientes originais, protegidos de insetos e impurezas e
refrigerados quando necessario.

CAPITULO XVII - DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PRODUTOS
ALIMENTICIOS LIQUIDIFICADOS E SORVETES

Artigo 231 - Os produtos obtidos pela liglidificagao de alimentos “in natura”, com ou sem
adicdo de matéria-prima alimentar, serdo obrigatoriamente de preparacdo recente, para

consumo imediato e servido em copos descartaveis.
§12 - As frutas, legumes, leite e demais produtos alimenticios utilizados, deverdo estar

obrigatoriamente em perfeitas condicdes de consumo.
§22 - A agua em seu estado natural ou sdlida, quando usada nos produtos liquefeitos, devera ser

filtrada.

Artigo 232 - Os refrescos e/ou refrigerantes serdo preparados com &gua filtrada, sendo
permitida a gaseificacao exclusivamente pelo anidrido carbonico puro.

Paragrafo unico - Os sucos, extratos, esséncias e xaropes utilizados na preparagdo de
refrescos e/ou refrigerantes, obedecerao as exigéncias previstas na legislacao federal em vigor.

Artigo 233 - Na preparacdo de sorvetes, somente sera usada agua filtrada, devendo estar
seus ingredientes em perfeitas condicbes de consumo.

Artigo 234 - Os utensilios empregados no preparo e comercializacdo de sorvetes deverao
apresentar-se em perfeitas condicdes de higiene, ndo sendo permitido o uso de utensilios de

madeira.
Paragrafo tnico - Os utensilios deverdo ser guardados de forma a assegurar sua higiene e

conservagao.
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CAPITULO XVIII - ESTABELECIMENTOS DE COMERCIO FARMACEUTICO

Artigo 235- O comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, seja de
dispensacao, representacao, distribuicdo, importacdo ou exportacdo, somente poderd ser
exercido por estabelecimentos licenciados pelo Ministério da Saude, em conformidade com o
disposto nas Legislagbes Federais, Legislagdes Estaduais, neste Cédigo Municipal e normas

complementares.

Artigo 236 - O pedido de licenga para funcionamento dos estabelecimentos (alvara
sanitario/certificado de inspecao sanitéria) seré dirigido pelo representante legal da empresa ao
responsavel pelo 6rgédo de Vigilancia Sanitéria da Secretaria Municipal de Salde, instruido com:
| - Prova de constituicdo da empresa.

Il - Prova de relacao contratual entre a empresa e o seu responsavel técnico, caso este ndo

integre a empresa na qualidade de sécio.
Il - Prova de habilitacao legal para o exercicio da responsabilidade técnica dos

estabelecimentos, expedida pelo Conselho Regional de Farmacia.
§ 12 - Tratando-se de licenca para o funcionamento de farmécias e drogarias deverd
acompanhar ao pedido, a planta e / ou projeto do estabelecimento, assinado por profissional

habilitado.
§ 29 - Tratando-se de herbandrio ou ervanario, o pedido de licenciamento serd acompanhado de

prova de constituicao da empresa.

Artigo 237 - Sao condigdes para o licenciamento das farmacias e drogarias:

| - Localizagao conveniente, sob o aspecto sanitario.

Il - Instalagdo independente e equipamento que satisfagam aos requisitos técnicos da
manipulagao.

Il - Assisténcia de técnico responsavel.

Artigo 238 - A licenca sanitéria para os Estabelecimentos de que trata este Capitulo serd
valida pelo prazo de 1 (um) ano, podendo ser revalidada por periodos iguais e sucessivos.

Artigo 239 - A revalidagao da licenga devera ser requerida até 90 (noventa) dias antes do
término de sua vigéncia

§ 12 - Somente serd concedida a revalidacdo se constatada a manutencdo do cumprimento das
condigdes para a licenca, através de inspecao realizada pela autoridade sanitéria.

§ 2° - Se a autoridade sanitéria ndo decidir sobre o pedido de revalidacdo antes do vencimento
do prazo de licenca em vigor, considerar-se-a automaticamente prorrogada aquela até a data

de decisao.

Artigo 240 - O prazo de validade da licenca ou de sua revalidacao, nao sera interrompido pela
transferéncia de propriedade, pela alteragdo da razdo social da empresa ou do nome do
estabelecimento sendo, porém, obrigatéria a comunicacdo dos fatos referidos ao drgéo
sanitario, acompanhada de documentagao probatdria para averbacao.

Artigo 241 - A mudanca de estabelecimento farmacéutico para local diverso daquele
constante na licenca nao interrompera a vigéncia desta ou de sua revalidacdo, mas ficara A
condicionada a prévia aprovacao do local pelo 6rgao competente.
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Artigo 242 - As licengas poderdo ser suspensas, cassadas ou canceladas no interesse da satde
publica, a qualquer tempo, por ato do Secretario Municipal de Salde, por recomendacéo da
Vigilancia Sanitaria.

Paragrafo Unico - No caso previsto neste artigo, a sancdo serd imposta em decorréncia de
processo administrativo instaurado pelo érgéo sanitario no qual se assegure ampla defesa aos
responsaveis.

Artigo 243 - As farmécias e drogarias terdo, obrigatoriamente, a assisténcia de técnico
responsével, inscrito no Conselho Regional de Farméacia, na forma da Lei.

Artigo 244 - Os estabelecimentos de representacdo, distribuicdo, importacdo e exportacéo,
somente serdo licenciados se contarem com assisténcia e responsabilidade técnica de

farmacéuticos.

Artigo 245 - A responsabilidade técnica do estabelecimento serd comprovada através de
declaracao, constante em clausula especifica do registro de firma individual. Em se tratando de
sociedade, no estatuto ou contrato social, ou por meio do contrato de trabalho firmado com o

Profissional responséavel.

Artigo 246 - Observado o disposto na Legislacdo Federal e Estadual e seus regulamentos, a
Secretaria Municipal de Salde, através do érgdo sanitario competente, exercerd permanente
fiscalizacdo e controle sanitério do comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos
e correlatos, inclusive sobre o receitudrio e a venda destinados ao consumo publico.

§ 12 - No caso de justificada divida acerca de informagbes contidas nos rétulos, bulas e
acondicionamento de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, caberd 2
Fiscalizagdo Sanitaria apreender duas unidades do produto, das quais uma seguiré para exame
no érgao sanitario competente do Ministério da Saude ficando a outra em poder do detentor do
produto, lavrando-se o respectivo termo de apreensao em duas vias, que serdo assinadas pelo
agente fiscalizador e pelo responsavel técnico do estabelecimento ou seu substituto eventual, e,

na auséncia deste, por duas testemunhas.
§ 22 - O receituario de medicamentos entorpecentes ou a estes equiparados e os submetidos a

regime especial de controle, obedecerdo as disposicoes da Legislacdo Federal especifica e
normas complementares.

Artigo 247 - As farmacias, as drogarias e os dispensarios de medicamentos deverdo ter livro
proprio, segundo modelo oficial, destinado ao registro do receituédrio de medicamentos sob
regime de controle sanitério especial.

CAPITULO XIX - ESTABELECIMENTOS ASSISTENCIAIS DE SAUDE SEM INTERNACAO

Artigo 248 - As clinicas médicas, as policlinicas, consultérios, ambulatérios e outros
estabelecimentos de salde, somente poderdo funcionar em todo o Municipio de Quissama
depois de licenciados pelo Orgdo Sanitario competente.

Artigo 249 - Para fins de licenciamento, os estabelecimentos de salide deverdo satisfazer
todos os requisitos e condigdes, normas e padrées determinados pelo Ministério da Salde e
pela Secretaria Municipal de Saude.

Artigo 250 - Os estabelecimentos de que trata o presente Capitulo deverdo possuir mobiliario u
adequado, aparelhos, equipamentos, instrumentos, vasilhames, lavatérios com &gua encanada
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e todos 0s meios necessarios as suas finalidades, devendo ser mantidos em perfeitas condicdes
de higiene.

Artigo 251 - Nos estabelecimentos em que haja radiologia, observar-se-ao, rigorosamente, as
exigéncias minimas de protecdo, estabelecidas na Legislacao Federal em vigor e nas Normas

Técnicas Especiais.

CAPITULO XX- ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DE OTICA

Artigo 252 - Além das disposicdes contidas na Legislacao Federal e Estadual, 0s
estabelecimentos de 6tica deverdo obedecer as determinagdes desta lei, no que lhes forem
aplicaveis.

Artigo 253 - Nenhum estabelecimento previsto neste Capitulo poderéa instalar-se e funcionar
em qualquer parte do Municipio, sem a prévia licenca do drgdo fiscalizador sanitario

competente. )
Paragrafo unico - A responsabilidade técnica de tais estabelecimentos caberd a Optico

devidamente habilitado e registrado no érgao de salide competente.

Artigo 254 - Para o licenciamento dos estabelecimentos de que trata este Capitulo, sera
necessario requerimento do responsdvel técnico e apresentacdo de documento habil,
comprobatorio de constituicao da sociedade ou do registro da firma individual, sem excegao de
outros documentos a serem exigidos pela Vigilancia Sanitaria.

Artigo 255 - O responsavel técnico que requerer a licenca para funcionamento de ética devera
pedir baixa quando desejar cessar sua responsabilidade. O Estabelecimento ficard obrigado a
apresentar outro responsavel pela sua direcao, sem o qual ndo podera funcionar.

Artigo 256 - Os estabelecimentos de o6tica, em caso de transferéncia de local, deverdo
comunicar e requerer nova vistoria ao 6rgdo sanitario fiscalizador.

Artigo 257 - Estes estabelecimentos ndo poderdo utilizar quaisquer instalacées ou aparelhos
destinados a exame oftalmoldgico, ter consultério em qualquer de suas dependéncias, nem
afixar cartazes de propaganda de médicos ou de profissionais afins.

Artigo 258 - Estdo sujeitos ao presente cédigo o comercio de dculos com lentes de grau e de
protecao sem grau, com ou sem cor, bem como de lentes de contato.

Artigo 259 -Cabe ao dptico responsavel pelo estabelecimento licenciado:

| - Manipular ou fabricar de lentes de grau, protecao ou licenciado.

Il - Aviar férmulas de Optica constantes de prescricdo medica.

Il - Substituir por lentes iguais, as lentes corretoras danificadas, além de vender de dculos de
protecgao, substituir, consertar e adaptar armacdes de dculos e lentes.

IV - Assinar diariamente o livro de registro de receituario.

Artigo 260 - Os estabelecimentos que fabricarem ou negociarem com artigos 6ticos, deverao
ter piso impermeabilizado, paredes a 6leo, em cores claras até a altura de 2 m (dois metros) e
area minima de 10 m? (dez metros quadrados) para cada compartimento.
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Artigo 261- As casas de Optica deverdo ter, no minimo, duas salas, uma destinada ao
mostruario e atendimento de clientes e outra destinada ao laboratério.

CAPITULO XXI -DOS ESTABELECIMENTOS MEDICO-VETERINARIOS

Artigo 262 - Todos os estabelecimentos Privados e Piblicos, de qualquer natureza, que
fabricarem fracionarem, manipularem e comercializarem produtos de uso veterinario, e ainda os
de assisténcia médico-hospitalar, de pensdo e adestramento de animais, s6 poderdo funcionar
quando licenciados pelo 6rgao de Vigilancia Sanitaria Municipal e sob a responsabilidade técnica
de profissional habilitado, devidamente inscrito no érgao sanitério competente e no respectivo

Conselho Regional.
Paragrafo unico - Entende-se por produto de uso de natureza quimica, farmacéutica, bioldgica

ou mista, aquele com propriedades definidas e destinadas a prevenir, diagnosticar ou curar
doencas dos animais ou que possam contribuir para a manutencao da higiene animal.

Artigo 263 - Para licenciamento desses estabelecimentos seréd necessério requerimento do
responsavel técnico e apresentagdo de documento habil, comprobatério da constituicdo e
legalizagao da entidade, contrato de trabalho com responsavel se for o caso, além de outros

documentos legalmente exigidos.

Artigo 264 - A fiscalizacdo da produgdo e da comercializacdo de produtos de uso veterinario
sera feita em conformidade com a Legislacdo Federal.

Artigo 265 - Os hospitais, clinicas e consultérios médico-veterinarios, bem como os
estabelecimentos de pensdo e adestramento, destinados ao atendimento de animais de
pequeno porte, poderao funcionar no perimetro urbano, desde que em local autorizado pela
autoridade Municipal e observadas as exigéncias deste Cédigo, suas normas gerais e especiais.

Artigo 266 - Os hospitais e clinicas veterinarias dever&o ser providos de dispositivo a evitar a
exalacao de odores e a propagagao de ruidos incdbmodos. Deverao ser construidos em alvenaria,

com revestimento impermeavel.
Paragrafo tnico - Os canais de escoamento devem ser providos de esgotos ligados & rede

publica, dispor de &gua corrente e de sistema adequado de ventilacdo.

CAPITULO XXII - ESTABELECIMENTOS DE FISIOTERAPIA E/OU PRAXIOTERAPIA

Artigo 267 - Os institutos ou clinicas de fisioterapia sdo estabelecimentos nos quais sdo
utilizados agentes com finalidade terapéutica, mediante prescricdo médica.

Artigo 268- Os estabelecimentos a que se refere o artigo anterior, devidamente licenciados, sé
poderao funcionar com a presenca obrigatéria do profissional responsavel ou de seu substituto

habilitado.

Artigo 269 - Os estabelecimentos deverdo possuir instalagbes adequadas, aparelhos,
utensilios, vasilhames e todos os meios necessarios as suas finalidades, pia com &gua corrente,
mesas com tampos e pés de material liso, resistente e impermedvel de forma e nao dificultar a ).

sua higiene e a limpeza.
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Artigo 270 - Os responsaveis pelos institutos ou clinicas de fisioterapia, quando deles ndo
forem sécios proprietarios deverdo apresentar, junto ao 6rgao sanitario, cépia do contrato de
trabalho para fins de averbacao.

CAPITULO XXIIl - ESTABELECIMENTOS DESTINADOS AO FABRICO E APLICACAO DE
SANEANTES DOMISSANITARIOS

Artigo 271 - A empresa que tenha por atividade a fabricacdo de produtos saneantes, somente
podera funcionar mediante a licenga do 6rgédo sanitario Municipal, desde que também preencha
0s requisitor previstos na Legislacao Federal pertinente.

Artigo 272 - Os produtos saneantes domissanitarios e congéneres somente poderdo ser
fabricados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados e expostos & venda apés

terem sido licenciados pelo 6rgao Federal de Sadde.
Paragrafo unico - Considera-se produto domissanitario o desinfetante ou congénere destinado

a aplicagdo em objeto inanimado e em ambientes.

Artigo 273 - A direcao técnica dos estabelecimentos industriais de produtos saneantes deverd
ser exercida por profissional devidamente habilitado, inscrito no Conselho de Classe e no érgao

de salide do Municipio.

Artigo 274 - Para obtencdo do Alvara de licenga junto ao 6rgdo de Saude Municipal, deverd ser
apresentada a documentagao abaixo, acompanhada de prova do atendimento das exigéncias
relativas as instalagdes e dependéncias para indUstrias quimicas e farmacéuticas em geral,
inclusive quanto a localizacao.

| - Prova de constituicao de empresa.
Il - Contrato de trabalho com o responsavel técnico habilitado.

Artigo 275 - Para a fabricacdo, manipulagao, comércio e aplicagdo dos produtos saneantes,
além destas determinagdes legais, serao observadas fielmente as estabelecidas pela Legislacdo

Federal especifica e suas Normas Técnicas Especiais.

Artigo 276 - A desinsetizacdo e desratizacdo em domicilio ou em ambiente de uso coletivo, s6
poderdao ser executadas por empresas devidamente licenciadas pelo ¢rgdo sanitario
competente do Municipio.

Artigo 277 - As empresas que fizerem desinfeccdo, desinsetizacdo e desratizacdo sé poderao
usar produtos licenciados e deverao fornecer, apds a execucao de seus servicos, certificado do
trabalho realizado, constando o nome, os caracteres dos produtos ou misturas utilizadas, nome
do responsavel técnico, nimero do registro no respectivo Conselho Regional, endereco da
empresa e 0 nimero da inscricdo estadual e municipal, se for o caso.

Paragrafo tnico - No caso de mistura, dever&o ser fornecidas as proporces dos componentes

da mesma.

Artigo 278- Para registro e licenciamento das empresas de que tratam os artigos anteriores, U
junto ao érgdo de saude competente, observar-se-3:
| - Prova de constituicdo de empresa.
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Il - Relatério assinado pelo responsavel técnico sobre os produtos a serem usados ou
misturados, indicando nome, fabricante, nimero de licenca no 6rgéo federal, sua propriedades
e caracteres, assim como de outras substancias aditivas e técnicas de preparacéo.

Paragrafo unico - O relatério sera arquivado no 6rgdo de salde fiscalizador, juntamente com
0s demais documentos de constituicdo da empresa,

Artigo 279 - O responsavel técnico habilitado que requerer a licenca e registro para
funcionamento dos estabelecimentos de que trata o presente Capitulo, deverd pedir baixa de
sua responsabilidade quando deixar a diregéo técnica, ficando a empresa obrigada a apresentar
outro responsavel, sob pena de interedicdo de suas atividades até a devida regularizacdo,
sujeitando-se ainda, a imposicdo de sancao pecuniaria.

Artigo 280- Além das disposicoes previstas neste Cédigo, deverdo ser observadas as
determinagdes constantes na Legislagéo Estadual e Federal, para aplicacdo de inseticidas e
congéneres de uso domiciliar.

CAPITULO XXIV - INSTITUTOS DE BELEZA E ESTABELECIMENTOS CONGENERES
SEM RESPONSABILIDADE MEDICA (PEDICURO, BARBEARIA, SAUNAS,
LAVANDERIAS E CONGENERES)

Artigo 281 - Além das demais disposi¢des constantes e aplicdveis desta Lei, os
estabelecimentos de que trata este Capitulo deverdo possuir, especificamente:

| - Pentes, navalhas e outros utensilios de uso coletivo desinfetados, ap6s cada uso, através de
processos quimicos e/ou fisicos eficazes, a critério da Autoridade Sanitaria competente.

Il - Toalhas e golas de uso individual, garantidos por envoltérios apropriados, devendo ser
substituidas e higienizadas ap6s sua utilizacio.

Il - Insufladores para aplicacao de pd-de-arroz ou talco.

IV - Cadeiras com encosto para a cabega revestido de pano ou papel, renovado para cada
pessoa.

V - Quando se tratar de manicure e pedicure, os recipientes e utensilios previamente
esterilizados, sendo obrigatério o uso de descartaveis para os itens, “pau de laranjeira” ou
similar para mesma funcdo, lixas de unha, além de potes revestidos por filme pldstico
descartavel para deixar pés e maos de molho.

Artigo 282 - As casas de banho ou saunas observardo as disposices deste capitulo, e mais:

| - As banheiras serao de material impermeabilizante ou outro, aprovado pela Autoridade
Sanitéria competente e serdo lavadas e desinfetadas ap6s cada banho.
Il - O sabonete sera fornecido a cada banhista, devendo ser inutilizada a por¢ao que restar do

mesmo.
lll - As roupas utilizadas nos quartos de banho deveréo ser individuais, ndo podendo servir a

mais de um banhista, antes de serem novamente lavadas e desinfetadas.
IV - E proibido atender pessoas que sofram de dermatose ou qualquer doenca parasitéria,
infecto-contagiosa ou repugnante, capaz de colocar em risco a salide dos demais

frequentadores.

Artigo 283 - Além das demais disposicdes constantes e aplicaveis desta Lei, as saunas deverao A
poSSsuir:
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| - Piso ceramico para facilitar a desinfeccdo e a higienizac&o, devendo ser antiderrapante, com
inclinacao suficiente para o escoamento de dgua de lavagem e dotado de ralo rotativo e caixa

sifonada.
Il - Paredes e tetos impermeabilizados com azulejos na cor clara, para facilitar a desinfeccao e

higienizacdo do ambiente.

Il - Os acentos ou escadas impermeabilizados com pedra de arddsia polida, marmore ou
similares.

IV - Ducha com &gua corrente proveniente do sistema publico de abastecimento e/ou poco
artesiano, desde que constatada que ndo possui germes patogénicos que comprometam a sua
qualidade ou a saude dos usuarios, apds andlise laboratorial.

V - Sala de descanso com no minimo:
a) Piso ceramico antiderrapante com inclinagdo suficiente para o escoamento de dgua de

lavagem e dotado de ralo rotativo e caixa sifonada.

b) Paredes e tetos impermeabilizados com azulejos de cor clara para facilitar a desinfeccio e a
higienizacao do ambiente.

c) Dotada de dispositivos mecanicos ou naturais, para assegurar a renova¢ao constante de ar,
de sorte a evitar o aparecimento de fungos e mofo nas paredes e tetos.

d) cadeiras de descanso em plastico polietileno.

Artigo 284 - As lavanderias deverdo atender, no que |hes for aplicdvel, a todas as exigéncias
desta Lei e serdo dotadas de reservatério de dgua com capacidade equivalente ao consumo
diario, sendo permitido o uso de dgua de pogo ou de outras procedéncias, desde que nio seja
poluida ou contaminada e o abastecimento publico seja insuficiente ou inexistente.

Paragrafo tnico: As lavanderias devem possuir locais destinados a:

| - Depésito de roupas a serem lavadas.

Il - Operacdes de lavagens.

Il - Secagem e passagem de roupas, desde que ndo disponham de equipamento apropriado
para este fim.

IV - Depésito de roupas limpas.

CAPITULO XXV- DAS FEIRAS LIVRES

Artigo 285 - Todos os alimentos a venda nas feiras livres deverdo estar agrupados de acordo
com a sua natureza e protegidos da agdao dos raios solares, chuvas e outras intempéries,
ficando terminantemente proibido deposité-los diretamente sobre o solo.

Paragrafo tnico - A exposicdo de determinado alimento, a critério da autoridade sanitéaria,
somente sera permitida em bancas ou tabuleiros devidamente protegidos e revestidos de
chapas de ferro zincado, galvanizado ou outro material equivalente.

Artigo 286 - Nas feiras livres, € permitido vender alimentos “in natura” e produtos
alimenticios de procedéncia comprovada de industria registrada, assim especificados:

a) Frutas e hortalicas.
b) Galindceos, quando mantidos em gaiolas de fundo duplo mdvel, de ferro zincado, ou }P

galvanizado providas de comedouros e bebedouros metalicos.
c) Ovos devidamente limpos e integros.
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d) Aves, coelhos, suinos e pescado abatidos, limpos e eviscerados, quando acondicionados em
veiculos frigorificos com instalagoes especiais que garantam protecéo e conservacio adequada.
e) Massas alimenticias, cereais e produtos enlatados ou de acondicionamento adequado, com
rotulagem indicativa de sua procedéncia, ndo sendo permitido o fracionamento para venda.

f) Balas, doces ou biscoitos, quando acondicionados por unidade de peso ou quantidades, em
invélucro impermeavel, transparente e fechado, devidamente rotulado.

g) Biscoitos a granel, acondicionados em recipientes apropriados, que s6 serdo abertos durante
a venda e manipulados com utensilios de plastico ou inox, devendo o vendedor estar usando
luvas.

h) Produtos salgados, defumados e embutidos com especificacdes indicativas de sua

procedéncia.
i) Laticinios em embalagem adequada, ndo sendo permitido seu fracionamento.

Artigo 287- E expressamente proibido vender:

a) Doces a retalho ou de preparacao caseira.

b) Frutas descascadas, raladas ou fracionadas, bem como hortalicas cortadas.
¢) Carne fresca ou verde.

d) Galindceos doentes ou em mau estado de nutricdo.

e) Ovos sujos, gretados, velhos ou anormais.

Artigo 288 - Aos feirantes é obrigatdrio:
a) Trazer em seu poder Certificado de Inspegdo Sanitdria - A (CIS-A) e carteira de salde

devidamente atualizada.

b) Usar durante a jornada de trabalho vestuario adequado, de cor clara.

) Manter o mais rigoroso asseio individual e conservar limpos os tabuleiros, bancas, mesas,
veiculos e demais instrumentos de trabalho, bem como a érea ao seu redor.

d) Embrulhar alimentos em papel manilha ou similar, quando necessério, sendo vedado o
emprego de jornais, revistas e papéis usados ou maculados.

e) Manter convenientemente protegidos os géneros alimenticios que, de acordo com sua
natureza, necessitem de protegdo contra insetos, poeiras, perdigotos etc.

Pardgrafo unico - O Certificado de Inspecdo Sanitaria - A (CIS-A) do feirante é pessoal e
intransferivel, devendo ser renovada anualmente.

Artigo 289 - Além das exigéncias contidas neste capitulo, os feirantes, deverdo observar,
também no que couber, o disposto no Capitulo XXVI - “Do Comércio Ambulante de Alimentos” -

deste Titulo.

CAPITULO XXVI - DO COMERCIO AMBULANTE DE ALIMENTOS

Artigo 290 - O comércio ambulante de alimentos poderé ser exercido mediante o emprego de:
a) Veiculos, motorizados ou ndo, estando incluidos os “trailers”, previamente vistoriados e

aprovados pela autoridade sanitédria competente.
b) Tabuleiros adequados com as dimensées méximas de 1 m x 0,60 cm (um metro por sessenta

centimetros).
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c) Cestas, caixas envidracadas, pequenos recipientes térmicos e outros meios previamente
submetido a aprovacgdo da Autoridade Sanitaria.

Paragrafo dnico - Os instrumentos/implementos a que se refere este artigo devem ser
mantidos em boas condicdes de higiene e conservacao.

Artigo 291 - Os produtos alimenticios e bebidas s6 poderdo ser dados ao consumo quando
oriundos de estabelecimentos industriais ou comerciais registrados no drgdo competente e
acondicionados em invélucro ou recipientes devidamente rotulados.

Artigo 292 - As aves abatidas poderdo ser dadas a venda exclusivamente em veiculos
frigorificos, protegidos por invélucros impermeével e transparente devidamente rotulado, de
modo a possibilitar, a autoridade sanitdria, a constatacao de sua procedéncia.

Artigo 293 - Somente sera permitida a venda de pescado quando devidamente acondicionado
em viaturas providas de instalagbes especiais que assegurem frigorificacdo adequada.

§12 - Nesta modalidade de venda, serdo permitidos no interior dos veiculos especiais, a
evisceracao, limpeza e o fracionamento do pescado.

§22 - O pescado eviscerado efou fracionado encontrado em contato direto com o gelo, em
qualquer recipiente que o contenha, sera sumariamente apreendido e inutilizado.

Artigo 294 - Somente serd permitida a venda de refrescos e sorvetes em copo descartavel de
papel apropriado ou de plastico, bem como em recipientes de uso individual, oriundos de
estabelecimentos industriais.

Paragrafo tnico - Os sorvetes solidificados deverdo estar sempre acondicionados por unidade,

em envoltérios apropriados.

Artigo 295 - As frutas e legumes deverdo estar em perfeitas condicbes de consumo e
expostos a venda em tabuleiros ou em outro recipiente impermeével, previamente aprovado
pela autoridade sanitéaria.

Paragrafo tnico - As frutas a serem vendidas para consumo imediato deverdo ser
descascadas, se for o caso, na presenca do consumidor.

Artigo 296 - Os veiculos empregados no comércio ambulante, devem ser equipados com
recipientes adequados, destinados a recolher os residuos e os envoltdrios.

Artigo 297 O pedido de Certificado de Inspec¢do Sanitéria A (CIS- A) bem como sua renovacao,
devera ser dirigido a autoridade sanitdria competente,acompanhado dos seguintes documentos:

a)Copia da carteira de salde e/ou atestado de salde ocupacional e comprovante de
vacinas.

b)Cdpia da carteira profissional, cédula de identidade, CPF, comprovante de residéncia.
c)Certificado de Registro e Licenciamento do Veiculo utilizado pelo comerciante
ambulante em sua atividade, acompanhado do certificado de vistoria anual,
devidamente atualizado. O veiculo sera inspecionado pela autoridade sanitaria.

d)Copia de certificado de capacitacdo do requerente em boas praticas de manipulacao de
alimentos emitido pela Prefeitura Municipal de Quissama, através da Secretaria Municipal
de Saude, Coordenacao de Vigilancia Sanitdaria ou apresentacdo de certificado por
participacao do requerente em curso de boas praticas de manipulacdo de alimentos, com
duracdo minima de 4 horas e data de emissdo, no méximo, 2 anos anteriores &

solicitagao.
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§12 - A capacitacdo em Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos serd realizada pela
PMQ/SEMSA/VISA em intervalos quinzenais, em local a ser definido previamente a realizacio de
cada turma, que comportara no maximo 25 participantes, sendo prevista a possibilidade de
realizagao de um nimero maior de capacita¢des para atender uma demanda maior em periodos
de eventos, como Exposicao Agropecuaria e Festival de Verao.

§29 - E de responsabilidade dos ambulantes portarem a documentagao a que se refere este
artigo.

§32 - O Certificado de Inspegdo Sanitéria A (CIS-A) do ambulante é pessoal, intransferivel e
obrigatdria, devendo porta-la durante a jornada de trabalho e renova-la anualmente.

Artigo 298 - O local de estacionamento de ambulantes, quando permitido, deverd ser mantido
em perfeitas condigdes de limpeza.

Artigo 299 - Os ambulantes devem apresentar-se convenientemente trajados e calcados, em
boas condicdes de asseio, sendo obrigatdrio o uso de jaleco e/ou blusa de manga, na cor clara,
bonés, gorros ou outra protecdo adequada para cabelo, evitando, também, o uso de adornos
(ex: anéis, pulseiras, brincos, reldgios e etc).

Artigo 300 - E expressamente proibido ao ambulante:

a)Vender bebidas alcoélicas para menores de dezoito anos.

b)Trabalhar alcoolizado.

¢) Usar fogareiro na via publica.

d) Preparar ou manipular qualquer tipo de bebidas, alimento ou guloseima na via publica,
com excecao das atividades licenciadas com esse fim, sendo obrigatério o uso de
utensilios descartaveis, em veiculos apropriados e aprovados pela autoridade sanitéria.
e)O contato manual com os produtos ndao acondicionados sem uso de instrumento
adequado para esse fim.,

HA utilizagdo dos veiculos, cestas, caixas ou tabuleiros destinados ao transporte e &
venda de alimentos, para depdsito de quaisquer mercadorias ou objeto estranhos &
atividade comercial.

g)Embrulhar géneros alimenticios em jornais, revistas, papéis usados ou

maculados e sacolas recicladas (coloridas).

CAPITULO XXVII- DOS LABORATORIOS OU OFICINAS DE PROTESE DENTARIA

Artigo 301 - Os laboratérios e oficinas de prétese odontoldgica licenciados, somente poderdo
funcionar com a presenca obrigatéria do profissional responsédvel ou substituto habilitado.

Artigo 302 - Os laboratdrios e oficinas de prétese odontoldgica, além de instalacdes adequadas
deverao manter em, prefeitas condicdes de higiene os aparelhos, instrumentos, vasilhames, e
todos 0s meios necessarios ao exercicio de suas atividades.

Artigo 303 - O laboratério ou oficina de protese odontoldgica, que ndo for utilizado
exclusivamente pelo cirurgiao-dentista, ndo poderd ter comunicacdo com o consultério dentério.

1l
Artigo 304 - Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo apresentar contrato de trabalho X
no érgdo sanitario competente para anotacdo, exceto se forem sécios ou proprietarios.
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CAPITULO XXVIIl - CEMITERIOS, NECROTERIOS, LOCAIS DE VELORIO DE USO
PUBLICO, ATIVIDADES DE INUMACOES, EXUMACOES, TRANSLADAGCOES E

CREMACOES

Artigo 305 - As agéncias funerérias, locais de veldrios, necrotérios, cemitérios e crematérios
ficam sujeitos a disposigao desta Lei, no que couber e especificamente as disposicdes deste

capitulo.

Artigo 306 - As agéncias funerédrias do Municipio deverdo dispor de uma sala destinada &
preparagao de cadaveres que devera possuir:

| - Area minima de doze metros quadrados com iluminacao e ventilacado suficiente.

Il - Sistema de exaustao para a renovacao do ar ambiente.

Il - Paredes impermeabilizadas com azulejos de cor clara até a altura do teto.

IV - Teto liso de material resistente, pintado na cor clara, que permita uma perfeita limpeza e
higienizacao.

V - Piso ceramico ou de material resistente que possibilite a higienizacdo e desinfeccdo, com
inclinagao suficiente para o escoamento de agua de lavagem, dotado de ralo rotativo e caixa

sifonada.
VI - Mesa em alvenaria com area minima de 2,50m2 (dois metros e cinglienta centimetros

quadrados), revestida de material liso, resistente, impermeavel e lavavel, de formato que

facilite o0 escoamento de liquidos.
VIl - Recipientes com tampa e de tamanho suficiente para acondicionar liquidos cadavéricos,

que devera receber tratamento com cloro e ficar em espera no minimo vinte e quatro horas
antes de ser despejados na rede oficial coletora de esgoto.
VIII - Lavabo e/ou pia com agua corrente e dispositivo que permita a lavagem da mesa, do piso

e das paredes, sabdo liquido e papel toalha.
IX - Recipiente adequado de tamanho suficiente com tampa, para o acondicionamento do lixo.

X - Alvara de autorizacdo sanitéria.

Artigo 307 - Fica terminantemente proibido o embalsamento e tamponamento de cadéveres
nas agéncias funerarias.

Artigo 308 - N&o sera tolerada a permanéncia de cadaver nas agéncias funerdrias por um
periodo superior ao necessario para o preparo do mesmo.

Artigo 309- Os locais destinados a veldrios devem ser ventilados, iluminados e disporem de:

| - Sala de vigilia, com area ndo inferior a vinte metros quadrados.
Il - Sala de descanso e espera proporcional ao nimero de salas de vigilia.
lll - Bebedouro de jato inclinado e guarda protetora, sendo a extremidade do local de

suprimento de dgua localizado acima do nivel de transbordamento.
IV - O bebedouro a que se refere o item anterior devera estar fora do local destinado a veldrio.

Artigo 310- Os veldrios e necrotérios deverdo estar afastados em, no minimo, trés metros das /M
divisas dos terrenos vizinhos.
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Artigo 311 - Os necrotérios, salas de necropsia e anatomia patoldgica instaladas nos
cemitérios deverao possuir:

| - Sala para necropsia, com &rea nao inferior a dezesseis metros quadrados, dotada de:

a)Mesa para necropsia, feita ou revestida de material liso, resistente, impermeavel e lavavel,
em formato que facilite o escoamento de liquidos,;

b)b) Lavabo e/ou pia com agua corrente e dispositivo que permita a lavagem das mesas de
necropsia e do piso.

Il - Camara frigorifica adequada para cadaveres e com érea minima de oito metros quadrados.
Il - Sala de recepgao e espera.

IV - Crematorio.
V - Tanque ou recipientes com tampa e de tamanho suficiente para acondicionar liquidos

cadavericos, que deverao receber tratamento com cloro e ficar em espera por, no minimo, vinte
e quatro horas antes de ser despejados na rede oficial coletora de esgoto;

Paragrafo tnico : Os necrotérios instalados nos hospitais deveréo ter drea minima de 12 m?
‘doze metros quadrados), uma mesa em alvenaria com &rea minima de 2,5m? (dois metros e
cinquenta centimetros quadrados), revestida de material liso, resistente, impermeavel e
lavavel, de formato que facilite o escoamento de liquidos, e local de facil acesso no translado
de cadaveres e de familiares.

Artigo 312 - Os cemitérios s6 poderdo ser construidos mediante autorizacdo do Poder Publico
Municipal, obedecendo as seguintes determinagoes:

| - Em regides elevadas, na contravertente de dgua, no sentido de evitar a contaminacéo das

fontes de abastecimento.
Il - Em regides planas a Autoridade Sanitéria sé podera autorizar a construcdo dos cemitérios se

nao houver risco de inundacao;
lll - Nos casos dos incisos | e Il o responsavel pelo cemitério deverd fazer estudos técnicos do

lengol fredtico, que ndo podera ser nunca inferior ao nivel de dois metros:
IV - Deverdo ser isolados dos logradouros publicos e terrenos vizinhos, por uma faixa de quinze
metros quando houver redes de agua, e por uma faixa de trinta metros, quando na regido nao

houver redes de agua.
V - As faixas mencionadas no inciso |V deverao ficar circunscritas pelos tapumes dos cemitérios.

Artigo 313 - Nos cemitérios, deverd haver:

| - Local para administragédo e recepcéo.

Il - Deposito de materiais e ferramentas.

IIl - Vestiérios e instalacdo sanitaria para empregados.

IV - Instalagbes sanitarias para o publico, separadas para cada sexo.

Artigo 314 - Os cemitérios deverdo possuir, no minimo, 20% (vinte por cento) de sua area total

arborizada ou ajardinada.
§ 12 Os jardins sobre jazigos ndo serao computados para os efeitos deste artigo.
§ 22 Nos cemitérios-parque poderd ser dispensada a destinagdo de drea mencionada neste

artigo.

Artigo 315- Os vasos ornamentais ndo deverdo conservar 4gua, a fim de evitar a proliferacdo [/
de mosquitos.
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Artigo 316 - Os projetos referentes a construcdo de crematérios deverdo ser submetidos a

prévia aprovacao da Autoridade Sanitaria.
Paragrafo unico: Os projetos, que se referem ao artigo anterior, deverdo ser acompanhados e
aprovados pela Secretaria Municipal de Meio Ambiente e pela Secretaria Municipal de Obras-

Divisao de Urbanismo.

Artigo 317 - Os crematdrios deverdo ser providos de camaras frigorificas e sala de necropsia,
devendo esta atender aos requisitos minimos estabelecidos nesta Lei.

Artigo 318- Os crematdrios deverao dispor de areas verdes em seu entorno, com drea minima
de vinte mil metros quadrados.

TITULO IV - ENGENHARIA SANITARIA

CAPITULO | - NORMAS GERAIS

Artigo 319 - Todo prédio destinado a habitacdo ou para fins comerciais ou industriais,
devera ser ligado as redes de abastecimento de 4gua e de remocao de dejetos, quando
a exploracédo dos respectivos sistemas for estadual, municipal ou concedida.

Paragrafo tnico - No caso de inexisténcia das redes de abastecimento de dgua e
remocao de dejetos, fica o proprietario responsavel pela adogdo de processos
adequados, observadas as normas estabelecidos pelo érgao sanitéario.

Artigo 320 - Processar-se-ao em condicbes que ndo afetem a estética nem tragam
maleficios ou inconvenientes a satde e ao bem-estar coletivo ou individual:

| - a coleta, a remocao, o destino e 0 acondicionamento do lixo;

Il - o lancamento ao ar de substancias estranhas, sob a forma de vapores, gases,
poeiras ou qualquer substancia incdmoda ou nociva a salde;

[l - a drenagem do solo, como medida de saneamento do meio;

IV - 0 uso de piscinas;

V - a manutencao de areas baldias;

Artigo 321 - As habitagdes e construcdes em geral obedecerdao aos requisitos de
higiene indispensaveis & protecdo da salde dos moradores e usuarios.

§ 12 - As habitagdes, os estabelecimentos comerciais ou industriais, publicos ou
privados, sao obrigados atender aos preceitos de higiene.

§ 22 - Os projetos de construcao de imdveis, destinados a qualquer fim, deverao prever

0s requisitos de que trata o presente artigo.

§3°- E obrigatério manter em perfeito estado de asseio e funcionamento as instalacoes
de banheiro, lavabos, mictérios, pias, tanques, ralos, bebedouros, inclusive os sistemas
hidraulicos de dgua potavel a das servidas, torneiras, vélvulas, bdias e todos os seus

acessorios e pertences.

Artigo 322 - Os projetos de sistemas de abastecimento de dgua e coleta de esgotos,
destinados a fins publicos ou privados, deverdo ser elaborados em obediéncia as
normas e especificagdes baixadas pelo drgéo técnico encarregado de examina-los, A

#
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sendo vedada a instalagdo de tubulacbes de esgoto em locais que possam representar
risco de contaminacdo da dgua potavel.

Artigo 323 - A disposicao de esgotos nas praias e nos corpos de dgua, bem como em
areas adjacentes ou de influéncia, s6 podera ser feita de modo a ndo causar riscos a

salde.

Artigo 324 - Todo imével, qualquer que seja sua finalidade, devera ser abastecido de
agua potavel em quantidade suficiente e dotado de dispositivos e instalacoes
adequados, destinados a receber e a conduzir os despejos, devendo ser ligados a rede

publica, salvo as excecdes previstas em lei.
§ 12 - Para efeito deste artigo, excluem-se os edificios cuja disposicdo dos telhados

orientem as aguas pluviais para o seu préprio terreno.
§ 22 - As aguas pluviais provenientes de calhas e condutores das edificacdes deverdo

ser canalizadas até as sarjetas, passando sempre por baixo das calcadas.

Artigo 325 - A inspecao e a fiscalizagdo no tocante a Engenharia Sanitéria, Higiene
Habitacional, Ambiental e & emissdo do Certificado de Inspecdo Sanitéria serdo
realizadas sob supervisao técnica de Engenheiro.

CAPITULO Il - PROMOCAO DA HIGIENE HABITACIONAL

Artigo 326 -Sem prejuizo da observancia das normas gerais, € proibida a instalacao de
pecas, canalizacbes e aparelhos sanitdrios que apresentem defeitos que possam
acarretar infiltracdes, vazamentos ou acidentes, colocando em risco as unidades

vizinhas.

Artigo 327 - E obrigatéria a limpeza e a desinfeccdo de caixas de agua e das cisternas,
semestralmente, devendo suas tampas ser mantidas com perfeita vedacdo e sem
acumulo de objetos sobre eles.

Artigo 328 - As caixas de agua e cisternas deverao:

| - ser construidas e revestidas com materiais que ndo contaminem a agua;

Il - ter a superficie lisa, resistente e impermeavel;

Il - permitir facil acesso, inspecao e limpeza;

IV - ser protegidas contra inundacdes, filtragdes e acesso de corpos estranhos;

VI - ter cobertura adequada;

VII - ser equipadas com torneira de bdia na tubulacdo de alimentacdo, a sua entrada,
sempre que nao se tratar de reservatérios alimentados por recalque;

VIl - ser dotadas de extravasador com diametro superior ao da canalizacdo de
alimentagdo, havendo sempre uma canalizagdo de aviso, desaguando em ponto
perfeitamente visivel; h
IX - ser providas de canalizagao de limpeza, funcionamento por gravidade ou por meio A/

de elevagao mecanica.
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Artigo 329 - Ndo serao permitidos:

| - passagem de tubulagdes de dgua potavel pelo interior de fossas, ramais de esgotos
e caixas de inspecdo de esgotos, bem como de tubulacées de esgoto por reservatérios

ou depésitos de agua;
Il - qualquer outro processo, instalagdo ou atividade que, a juizo da autoridade sanitaria,

possa representar riscos de contaminac¢do de agua potavel.

Artigo 330 - A autoridade sanitédria competente poderd determinar correcées ou
retificacbes, bem como exigir informacées complementares, esclarecimentos e
documentos, sempre que necessdrio ao cumprimento das disposicdes deste
Regulamento e das Normas Técnicas Especiais;

Artigo 331 - Os pocos freaticos ou tubulares poderdo ser interditados e lacrados,
desde que suas aguas oferecam risco de prejuizo a saude, aplicando-se tal disposicdo
também aos pocos abertos para fins industriais ou agricolas.

§ 12. - A agua devera ser prévia e regularmente examinada por laboratério licenciado e
credenciado, para a avaliagdo da potabilidade e qualidade, devendo o interessado,
sempre que solicitado, apresentar a comprovacao dos respectivos exames.

§ 22, - Os pocos deverédo:

I - estar convenientemente situados e adequadamente afastados de fossas,
estrumeiras, entulhos ou quaisquer instalagbes, de forma a impedir, direta ou
indiretamente, a poluicao das dguas;

Il - estar fechados e dotados de sistema de succao;

Il - ter as paredes impermeabilizadas e estanques, de modo a evitar a infiltracdo das
aguas superficiais.

§ 32. - Os pogos que nao preencherem as condigbes do presente artigo deverdo ser
aterrados até o nivel do solo.

Artigo 332 - E obrigatéria a limpeza de sarjetas, caixas coletoras, calhas e telhados, a
fim de evitar estagnagdo das aguas pluviais ou o seu transbordamento.

Artigo 333 - E vedado:
I - langar aguas pluviais de esgoto ou servidas para terrenos vizinhos ou adjacentes,

sem adequado sistema de escoamento;
Il - interligar instalagées prediais internas com as de prédios situados em lotes distintos.

Artigo 334 - Nas edificacfes situadas em logradouros destituidos de coletores publicos
de esgoto sanitario, serd adotado, para tratamento dos esgotos domésticos, o sistema

de fossa séptica, com instalagées complementares.

Artigo 335 - As fossas sépticas, além do disposto neste Regulamento e em Normas i
Técnicas devem:
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a) receber todos os despejos domésticos ou qualquer despejo de caracteristicas
semelhantes:

b) estar protegida contra a vazdo de dguas pluviais e de despejos industriais:

C) ter capacidade adequada ao numero de pessoas a atender;

d) ser construidas com material de durabilidade e estanqueidade;

e) ter facilidade de acesso;

f) estar localizada fora das edificacées.

Paragrafo tnico - A fossa séptica que ndo preencher os requisitos necessérios a sua

utilizacao sera aterrada por determinacéo da Fiscalizacdo Sanitaria.

Artigo 336 - Se, instada a vistoriar vazamentos e infiltracées capazes de causar
insalubridade, a autoridade sanitaria, ndo puder detectar a origem, podera exigir laudo
técnico, assinado por profissional habilitado, livremente escolhido pelas partes
envolvidas.

Artigo 337 - Em prédios, conjuntos habitacionais ou condominios, sempre que o
vazamento ou as infiltragbes pertencerem as partes comuns, serd intimado o
condominio na pessoa do sindico, que providenciard os necessarios reparos ou os
consertos em prazo nunca superior a 30 (trinta) dias; caso ndo haja condominio
registrado e legalizado, serdo responsabilizados todos os condéminos.

Artigo 338 - Nos prédios de apartamentos residenciais ndo sera permitido depositar
materiais ou exercer atividades que, pela sua natureza, sejam prejudiciais & salde e ao
bem estar dos moradores e vizinhos.

Artigo 339 - E proibido o lancamento de efluentes de fossas e residuos ou substancias
industriais de qualquer espécie, em cursos e captacées de agua, sem prévio

tratamento.
Paragrafo tnico - As substancias residuais nocivas & salde serdo obrigatoriamente

sujeitas a tratamento que as tornem indcuas.

Artigo 340 - Os terrenos baldios serdo convenientemente fechados, drenados e
periodicamente limpos, sendo obrigatéria a remocéo ou o soterramento de latas, cascos
e outros recipientes que possam conter dgua, assim como residuos putresciveis.

Artigo 341 - As chaminés de qualquer natureza terdo altura suficiente para que a
fumaca, a fuligem, os gases ou outros residuos expelidos ndo venham a prejudicar as
condicdes de saide nem causem incdmodo aos moradores e & vizinhanca.

§ 12. - Aaltura das chaminés nao podera ser inferior a 5 (cinco) metros do ponto mais
alto das coberturas existentes num raio de 50 (cinquenta) metros e, no caso de
impossibilidade do cumprimento dessa exigéncia, sera obrigatéria a instalacio de
aparelho fumivoro conveniente.

§ 22 - A autoridade sanitaria podera exigir, a qualquer tempo, a realizacio de obras que
se tornarem necessarias a correcdo de irreqularidades ou defeitos verificados na
instalacao ou utilizacdo de chaminés.
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Artigo 342 - Nos estabelecimentos industriais, serd obrigatdria a instalacdo de
aparelhos ou dispositivos apropriados para aspiracdo ou retencao de fuligem, detritos,
particulas, poeiras, fumacgas e outros resultantes dos processos residuais e industriais.

TITULO V - INFRACAO E PENALIDADES

Artigo 343 - Considera-se infracdo, para os fins deste Regulamento, a desobediéncia ou a
inobservancia ao disposto neste Cddigo.

Artigo 344 - Responde pela infragéo quem por agao ou omissao lhe deu causa, concorreu para
sua pratica ou dela se beneficiou.

Paragrafo unico: Exclui a imputagdo de infracdo a causa decorrente de forca maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstanciais imprevisiveis, que vier a determinar avaria,
deterioracao ou alteragao de produtos de interesse da salde publica.

Artigo 345 - Sao Infracées de natureza sanitéria:

| - Falta de documento que comprove a regularidade sanitéria.

Pena - adverténcia ou multa de 2/3 (dois tergos) a 6 (seis) vezes o valor da URMQ, apreenséo e
inutilizacdo dos produtos, se for o caso.

Il - Deixar de cumprir os preceitos sanitarios ou de higiene relativos ao tipo de comércio.

Pena - multa de 2/3 (dois tercos) a 12 (doze) vezes o valor da URMQ, apreensdo e inutilizacdo
dos produtos, se for o caso.

Il - Vender mercadorias ndo permitidas.

Pena - multa de 2/3 (dois tercos) a 6 (seis) vezes o valor da URMQ, apreensdo e inutilizacdo dos
produtos, substancias ou matérias-primas.

IV - Nao manter a limpeza do local ocupado.

Pena - adverténcia ou multa de 2/3 (dois tercos) a 6 (seis) vezes o valor da URMQ.

V - Falta de uniforme, uso incompleto, uso de uniforme em mas condicées de conservacdo e
limpeza.

Pena - multa de 2/3 (dois tercos) a 6 (seis) vezes o valor da URMQ

VI - Dificultar ou ludibriar de qualquer forma a fiscalizac&o sanitéria.

Pena - multa de 2/3 (dois tercos) a 6 (seis) vezes o valor da URMQ, suspensao, impedimento ou
interdicdo temporaria ou definitiva.

VIl - Utilizar-se de outros materiais que ndo os permitidos para embrulhos ou embalagens.

Pena - adverténcia ou multa de 2/3 (dois tercos) a 6 (seis) vezes o valor da URMQ.

VIlI- Deixar de executar, dificultar ou opor-se a execucdo de medidas sanitérias que visem a
prevencao da saude.

Pena - multa de 2/3 (dois tercos) a 20 (vinte) vezes o valor da URMQ, apreensdo e inutilizacéao,
se for o caso, suspensdo, impedimento, ou interdicdo temporaria ou definitiva.

IX- Construir, instalar, ou fazer funcionar quaisquer estabelecimentos de interesse a salde
publica, sem registro, licenca e autorizacdes dos drgaos sanitarios competentes ou contrariando
as normas legais pertinentes.

Pena - multa de 8 (oito) a 12 (doze) vezes o valor da URMQ, e interdicdo temporaria ou
definitiva do estabelecimento ou intervencéo, conforme o caso.

X - Extrair, produzir, fabricar, sintetizar, transformar, preparar, manipular, purificar, fracionar,
embalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, transportar, comprar, vender,
ceder ou usar alimentos ou produtos alimenticios, bem como utensilios ou aparelhos que !
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interessem a sadde publica ou individual, sem registro, licenca ou autorizacdo dos drgdos
sanitarios competentes ou contrariando o disposto na legislacio sanitdria pertinente.

Pena - multa de 2/3 (dois tercos) a 20 (vinte) vezes o valor da URMQ, apreens&o ou inutilizac&o,
se for o caso, podendo haver a interdi¢do temporaria ou definitiva, cancelamento do registro do
licenciamento, da autorizagdo, ou intervencdo, conforme o caso.

XI - Fazer propaganda de produtos alimenticios contrariando a legislacdo sanitéria.

Pena - multa de 8 ( oito ) a 12 (doze)vezes o valor da URMQ.

XII - Rotular produtos alimenticios contrariando as normas legais e regulamentares.

Pena - multa de 8 (oito) a 20 (vinte) vezes o valor da URMQ, inutilizaco e/ou interdic&o.

Xl - Alterar o processo de fabricacdo dos produtos sujeitos a controle sanitério, modificar os
seus componentes basicos, nome, e demais elementos do registro, sem a necessaria
autorizacao do dérgdo sanitario competente.

Pena - interdicao, cancelamento da licenca e/ou multa de 14 (quartoze) a 20 (vinte) vezes o
valor da URMQ.

XIV - Reaproveitar vasilhame de saneantes, seus congéneres, e de outros produtos capazes de
serem nocivos a salide, no envasilhamento de alimentos.

Pena - apreensado, inutilizagéo, interdigdo, cancelamento do registro e/ou multa de 8 (oito) a 20
(vinte) vezes o valor da URMQ.

XV - Por a venda ou entregar ao consumo, produtos, cujo prazo de validade tenha expirado, ou
apor-lhes novas datas de validade, posteriores ao prazo expirado.

Pena - Apreensao, inutilizagdo, interdicdo, cancelamento da licenca e/ou multa de 8 (oito) a 20
(vinte) vezes o valor da URMQ.

XVI - Descumprimento de normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras
exigéncias sanitarias pelas empresas de transporte, seus agentes e consignatarios,
comandantes ou responsaveis diretos por embarcacdes, aeronaves, ferrovias, veiculos
terrestres, nacionais e estrangeiros.

Pena - adverténcia ou multa de 2/3 (dois tercos) a 12 (doze) vezes o valor da URMQ e/ou
interdicao.

XVIII - Fraudar, falsificar ou adulterar produtos de interesse & Satde Piblica.

Pena - apreensao, inutilizacao e/ou interdicdo do produto, suspensdo de venda e/ou fabricacio
do produto, interdicdo total do estabelecimento, cancelamento de autorizacdo para
funcionamento da empresa, e multa de 14 (quatorze) a 20 (vinte) vezes o valor da URMQ.

Artigo 346 - As infragdes sanitérias classificam-se em:
| - Leves, aquelas em que o infrator seja beneficiado por circunstancia atenuante.

Il - Graves, aquelas em que for verificada uma circunstancia agravante.
Il - Gravissimas, aquelas em que seja verificada a existéncia de duas ou mais circunstancias

agravantes.

Artigo 347 - Sdo penalidades aplicaveis, isolada ou cumulativamente:

| - Adverténcia.

[l - Multa.

Il - Apreensao e inutilizagao dos produtos, substancias ou matérias-primas.
IV - Suspensao, impedimento ou interdigao temporaria ou definitiva.

V - Denegacao, cassagao ou cancelamento de registro ou licenciamento. /‘f

VI - Intervencao.
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Artigo 348 - A pena de multa nas infragdes consideradas leves, graves ou gravissimas, a
critério da autoridade sanitdria, consiste no pagamento de uma soma em dinheiro, fixada sobre
0 valor da Unidade de Valor Fiscal do Municipio (URMQ) na seguinte proporcao:

| - As infragbes leves, de 2/3 (dois tercos) a 6 ( seis ) vezes.
Il - As infracbes graves, de 8 ( oito ) a 12 ( doze ) vezes.
lll - As infragdes gravissimas, de 14 (quatorze) a 20 (vinte) vezes.

Artigo 349 - Nos casos de reincidéncia, as multas previstas neste Regulamento serdo
aplicadas em valor correspondente ao dobro da multa anterior, ndo excedendo o valor maximo

de 20 (vinte) URMQ.

Artigo 350 - As penas previstas no art. 325 deste Regulamento, serdo aplicadas pelas
autoridades sanitarias competentes da Secretaria Municipal de Salde, conforme suas
atribuicbes conferidas pela estrutura administrativa.

Paragrafo tnico - Os representantes da Secretaria Municipal de Salde, no exercicio de
fungdes fiscalizadoras, tém competéncia para fazer cumprir as leis e regulamentos sanitérios
expedindo intimagdes, impondo penalidades referentes & prevencao e repressao de tudo quanto
possa comprometer a salde, tendo livre ingresso em todos os lugares onde convenha exercer a

ac¢ao que lhes é atribuida.
Artigo 351- Sao circunstancias atenuantes:

I - A acao do infrator nado ter sido fundamental para a consecuc&o de evento.
Il - A errada compreensao da norma sanitaria, admitida como escusével, quando patente a

incapacidade do agente para entender o caréter licito de fato.
Il - O infrator, por espontanea vontade, imediatamente, procurar reparar ou minorar as

consequéncias do ato lesivo a salde publica que Ihe for imputado.
Artigo 352 - Sao circunstancias agravantes:

| - Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé.
Il - Ter o infrator cometido a infragdo para obter vantagem pecuniéria decorrente de acdo ou

emissdo que contrarie o disposto na legislacéo sanitéria.

Il - Tendo conhecimento do ato ou fato lesivo a salde publica, o infrator deixar de tomar as
providéncias de sua alcada, tendentes a evita-lo ou sané-lo.

IV - Ter a infracdo conseqiéncias calamitosas a satde publica.

V - A reincidéncia do infrator.

Artigo 353 - Para os efeitos deste Cédigo, ficara caracterizada a reincidéncia especifica quando
o infrator, apds decisao definitiva na esfera administrativa do processo que lhe houver imposto
a penalidade, cometer nova infracao

TITULO VI - PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO

CAPITULO | - TERMO DE INTIMACAO

Artigo 354 - O termo da intimacado é lavrado em 3 (trés) vias, assinado pela autoridade
sanitdria municipal competente, sempre que houver exigéncia a fazer e desde que, por sua ){ﬂ
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natureza e a critério da referida autoridade, ndo exijam a aplicacdo imediata de qualquer
penalidade prevista neste Cédigo.

Artigo 355 - A intimacdo deverd sempre indicar, explicitamente, as exigéncias e o prazo
concedido para seu cumprimento, o qual nunca excedera de 60 (sessenta) dias.

Artigo 356 - Mediante requerimento, o prazo concedido para o cumprimento da intimacéo
podera ser prorrogado pelo Chefe da Segdo de Fiscalizacéo Sanitéria por periodo de tempo que,
somado ao inicial, ndo exceda de 90 (noventa) dias.

Artigo 357 - Expirado aquele prazo, somente a autoridade superior a que tiver autorizado &
prorrogacdo podera conceder nova prorrogagdo, em casos excepcionais e por justificado por
motivo de interesse publico, exposto em despacho fundamentado.| Esta nova prorrogacéo néo
podera ultrapassar 90 dias, contados do tempo decorrido desde a data da ciéncia da intimacao.

Artigo 358 - O Termo de Intimacao serd entregue pela autoridade fiscalizadora, que exigird do

destinatario, data e assinatura.
§12 - Quando esta formalidade n&o for cumprida, os motivos serdo expostos no verso da 12, via

do Termo de Intimag&o pela autoridade competente.
§22 - Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, da intimacao
ou do despacho que reduzir ou aumentar o prazo para sua execucdo, o intimado deverd ser

cientificado por meio de carta registrada ou publicacdo na imprensa oficial.
§32 - A 22 via do Termo de Intimagdo, devidamente assinada pela autoridade sanitaria,

permanecera em poder do intimado, nela sendo anotada a data e hora do ciente.

Artigo 359 - O processo constituido pelo Termo de Intimacdo, é encaminhado pelo Chefe da

Secao de Fiscalizagdo Sanitaria quando:
| - Destinar-se ao arquivamento, em virtude do cumprimento integral das exigéncias no prazo

concedido.
Il - Houver, em tempo (til, pedido de prorrogacdo de prazo, que podera ser concedido na forma

mencionada no Art. 335 deste Regulamento.
Il - Em virtude do ndo cumprimento das exigéncias dentro do prazo concedido, decorrido o

prazo regulamentar para interposicao de recursos, tenha sido lavrado o Auto de Infracéo.
IV - Por motivo justo e bem fundamentado tenha sido inutilizado.

Artigo 360 - Apos ter esgotado o prazo do 12 Termo, bem como as prorrogacées concedidas, é
lavrado o Auto de Infracao.

CAPITULO II - AUTO DE INFRACAO

Artigo 361 - O Auto de Infragdo é instrumento de fé publica, coercitivo, para aplicacdo inicial
de penalidade prevista neste Regulamento, devendo sempre indicar explicitamente, o motivo
determinante de sua lavratura, em caracteres bem legivels, assim como dispositivo legal que o

fundamenta.
Artigo 362 - Impde-se o Auto de Infracdo quando:

/
| - Nao forem cumpridas as exigéncias feitas no 1° Termo de Intimacéo dentro do prazo /Z/
concedido pelo mesmo.
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Il - Se verificar infragcdo que, por sua natureza, exija a aplicacdo imediata de penalidade prevista
neste Regulamento.

Artigo 363 - O Auto de Infracdo sera lavrado em trés vias, assinado pela autoridade
competente, pelo autuado ou, na sua auséncia, pelo seu representante legal ou preposto. Em
caso de recusa, a consignagdo dessa circunstancia sera feita pela autoridade autuante com a
assinatura de duas testemunhas, fazendo-se a entrega imediata da 22 via.

Paragrafo unico: Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado,
este devera ser cientificado do Auto de Infragdo por meio de carta registrada ou por Edital,
publicado uma Unica vez na imprensa oficial, considerando-se efetivada a notificacdo 5 (cinco)
dias apés a publicagao.

Artigo 364 - O autuado terd o prazo legal de 15 (quinze) dias para interpor recurso escrito a
autoridade sanitaria municipal. Seré o mesmo apreciado pelo Chefe da Secdo de Fiscalizacdo
Sanitaria, o qual emitird parecer fundamentando, no prazo de 10 (dez) dias, opinando pela
manutengdo ou cancelamento do Auto de Infragéo.

§12 - No caso de manutencao, incide a penalidade indicada no Auto.

§2¢2 - Em caso de sugerir o cancelamento do Auto de Infracdo, Chefe da Secdo de Fiscalizagdo
Sanitaria encaminhara o processo ao Diretor, o qual decidira sobre o mesmo.

§3¢ - Expirado o prazo regulamentar de 15 (quinze) dias, sem interposicdo do recurso, serd o
Auto de Infragdo julgado a revelia, autorizando a imediata incidéncia da penalidade.

Artigo 365 - Os servidores ficam responsaveis pelas declaracbes que fizerem nos Autos de
Infracao, sendo passiveis de punicdo, por falta grave, em casos de falsidade ou omissdo dolosa.

Artigo 366 - As multas impostas sofrerao reducdo de vinte por cento, caso o infrator efetue
pagamento dentro do prazo de vinte dias contados da data da ciéncia de sua aplicagdo O
pagamento implicara na desisténcia tacita do recurso.

Artigo 367 - Da decisdao condenatdria cabera recurso, no prazo de 20 (vinte) dias, de sua
ciéncia ou publicacdo ao:
| - Diretor do Departamento de Fiscalizacdo, qualquer que seja a penalidade aplicada e das

decisdes deste.
Il - Secretério Municipal de Salde, em (ltima instancia, e somente quando se tratar das

penalidades previstas nos incisos IV, V e VI do Artigo 326 deste Cdodigo.

Artigo 368 - O infrator tomara ciéncia das decisbes das autoridades sanitarias:

| - Pessoalmente, ou por seu procurador, a vista do processo ou

Il - Mediante notificacdo, que poderd ser feita por carta registrada, ou através da imprensa
oficial, considerando-se efetivada 5 (cinco) dias ap6s a publicacdo.

Artigo 369 - As infracbes as disposicies legais e regulamentares de ordem sanitdria,

prescrevem em 5 (cinco) anos.
§12 - A prescricao interrompe-se pela notificagdo ou outro ato da autoridade competente, que

objetiva a sua apuragao e consequente imposicao de pena.
§22 - Nao ocorre o prazo prescricional enquanto houver processo administrativo pendente de

deciséo.

Artigo 370 - Os prazos mencionados no presente Regulamento correm ininterruptamente. U
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