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Justificativa

A presente proposicac- objetiva atender os anseios dos moradores da comunidade de
Cabecga da Vargem, régiéo que produz o pequi em grande escala e durante o periodo
da colheita traz grandes lucros aquela populagdo. i considerada a maior produtora de
pequi da regiao.

A comunidade de Cabeg¢a da Vargem tem um grande zelo pela preservagéo do pequi e
tém demonstrado isso fazendo o reflorestamento desta arvore em toda a comunidade.
O pequi & um fruto tipicamente brasileiro mais especificamente das regides de Cerrado,
& uma arvore de até 10 metros de alfura com tronco tortuoso de casca aspera e
rugosa. As folhas pilosas sao formadas por 3 foliolos com as bordas recortadas. Flores
grandes amarelas que surgem durante os meses de setembro a dezembro.
O pequi & um fruto de coloracdo amarelo-intensa, envolve um carogo duro formado por
grande quantidade de pequenos espinhos. Frutifica de Janeiro a  Abril
O plantio por sementes ocorre na estagdo chuvosa. Prefere climas quentes sendo
ideais as regides Norte, Nordeste e Centro-Oeste do Brasil. O desenvolvimento das
mudas & lento. Cada planta fornece em media seis mil frutos ao ano. Em janeiro o
pequi esta pronto para ser degustado.
Primeiro, sdo os animais silvestres que atraidos pelo cheiroc se alvorogam, depois os
homens. Familias inteiras se deslocam para iniciar a colheita do pequi, que se
desprende facilmente dos ramos das arvores nativas, espalhando-se pelos cerrados e
matas.

O pequi € rico em vitaminas A, B e C, célcio, fosforo, ferro e cobre. O fruto do
pequizeiro &, dentre as espécies dessas regibes, uma das mais imporiantes
economicamente, além de fazer parte da sua paisagem tipica. Dessa forma, as familias
de Cabeca da Vargem séo privilegiadas, pois durante o periodo de produgo obtém
grandes lucros que ajudam no sustento destas. O pequi & muito apreciado nas regides
onde :ocorre e é muito bem aproveitado: o arroz, o frango e o feijdo cozidos com pequi
sdo pratos fortes da culinaria regional; o licor de pequi tem fama nacional. A polpa &
aindaiempregada na fabricacdo de licores e sabao caseiro. Altamente caldrico, @ polpa

do pequi contém uma boa quantidade de dleo comestivel (cerca de 60%) e € rico em
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