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PROJETO DE LEI / 2014
CAMARA MUNICIPAL "APROVA O REGULAMENTO DE ACOES DE INSPENCAO
DE MURIAE EM ESTABELECIMENTOS DE COMERCIO VAREIISTA
s o 209 55 QUE MANIPULAM CARNES E PESCADOS, REVOGA
PROTOCOLO 56 1. 2¥- SON. DISPOSITIVOS DA LET N© 4850/2014, DENTRE
Em2¥_AO 20N OUTRAS PROVIDENCIAS”

T .

- O Presidente da Camara Municipal de Muriaé:

Faco saber que o povo de Muria€, através de seus legitimos representantes na Camara
Municipal aprovou e eu, em seu nome promulgo a seguinte lei:

Art. 19 - Fica aprovado o regulamento de Agbes em Vigildncia produtos de origem animal
in natura nos agougues, casas de carnes, peixarias e estabelecimentos de comércio
varejista de carnes e peixes /7 natura no municipio de Muriaé.

Art. 2° - Para fins desta lei, considera-se acougue, casa de carnes, peixarias e
estabelecimento de comeércio varejista de carnes e peixes in natura, o estabelecimento
dotado de instalacbes completas e equipamentos adequados para desossa, manipulacio e
comercializacdo no balcdo para o consumidor final.

§19 - Os estabelecimentos dispostos nesta lei estdo autorizados a realizar o

.comércio de cammes e peixes in natura manipulados exclusivamente nas

dependéncias do estabelecimento, sendo expressamente vedada a revenda para
outros estabelecimentos varejistas, salvo quando autorizado pelo drgdo competente.

§2° - As instalagOes de que trata o cgput deste artigo deverac ser compativeis com o
volume diario de comercializacdo.

§3° Compete a Secretaria Municipal de Agricultura a fiscalizacao dos estabelecimentos de
comeércio varejista gque manipulam carnes e peixes in natura, salvo de produtos
industrializados, que também sera de competéncia de outros orgdos Estaduais e Federais.

Art. 3° - (s acougues, casas de carnes, peixarias e estabelecimentos de
comercio varejista de carnes e peixes in natura deverdo
satisfazer as condiches basicas comuns como seguem:

I - O gelo utilizado na conservacdo do pescado, serd feito, obrigatoriamente de agua
potavel e filtrada.

II - As carnes moidas so podergo ser comercializadas quando processadas na presenca do
consumidor, na quantidade solicitada, sendo observadas as condigbes de higiene do
moedor, que ndo podera ter finalidade distinta.

III - os pisos deverdo ser resistentes, antiderrapantes, impermeaveis, na cor
branca ou clara, sem rachaduras, sem depressbes, com escoamento adequado de
agua para a rede de esqoto, dotados de ralos com tampa escamotedvel gue
impecam o retorno de odores e a entrada de insetos e roedores.

IV - as paredes deverdo apresentar superficie lisa, continua, sem rachaduras, depressoes,
que ndo permita a aderéncia de particulas de poeira e gordura, azulejados na cor I:}ranEa
ou clara até a altura de 2 (dois) metros, resistentes a lavagens constantes e a desinfeccao

por produtos quimicos. )
V - os forros deverdo ser de material ndo poroso, lisos, continuos, na cor clara e resistentes

a limpeza e umidade.
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VI - as janelas e outras aberturas deverdo ser construidas de forma a evitar o acumulo de
sujidades, sendo que aquelas que se comuniguem com o exterior deverdo estar providas
de protecdo contra insetos que devem ser de facil limpeza e boa conservacao, com
telamento milimetrico.

VII - as portas deverdo ser de material ndo absorvente e de facil limpeza, ajustadas aos
batentes e possuirem mecanismos que permitam o fechamento automatico

VIII - sanitarios e outras dependéncias deverdo estar completamente separados das areas
de manipulacdo de alimentos, sem acesso direto e nenhuma comunicagao a esta area.

IX - possuir cAmara frigorifica revestida com material impermeavel eficiente, piso com
inclinac3o que permita o escoamento de agua de lavagem e porta apropriada, mantida,
obrigatoriamente fechada, salvo na hipotese em que o fluxo de mercadorias congeladas
e/ou resfriadas seja compativel com a utilizagéo de freezer e balcdo frigorifico.
X - balcdo frigorifico, impermedvel, provido de anteparo para evitar o contato de
consumidor com as carnes e fechado com vidro ou material eficiente;

I - os estabelecimentos devem possuir lixeiras com tampa acionada por pedal, sabonete
liquido, suporte com papel toalha ou outro mecanismo seguro para secagem das maos

XII - torneiras nas paredes, possibilitando abundancia de agua, de modo a permitir a
lavagem do compartimenta.

§1° os recipientes para matérias ndo comestiveis e residuos deverdo ser construidos de
metal ou qualguer outro material nSc absorvente e resistente, que facilite a limpeza e
eliminacio do contelido, e suas estruturas e vedages terdo que garantir a nao OCorrencia
de perdas e de emanagoes.

§2° - Os equipamentos e utensilios empregados para materiais ndo comestiveis ou residuos
deverdo ser marcados com a indicacio do seu uso e ndo poderdo ser utilizados para
produtos comestiveis.

'§39 - O sebo e o material proveniente da desossa, devem ser acondicionados
adequadamente, rotulados com os dizeres “impréprio para o consumo” e mantidos sob
refrigeracio e os o0ssos devem ser guardados até o recolhimento no veiculo proprio a
critério da autoridade sanitaria.

Art. 4° — Além das demais disposicbes constantes e aplicaveis deste Regulamento, os
acougues, casas de carnes de comeércio varejista e de carnes e peixes in natura, acima
citados deverao possuir:

I — embalagens plasticas transparentes para 0s géneros alimenticios;

II — ganchos de material inoxidavel, indcuo e intacto para sustentar a carne quando
utilizados na desossa, bem como no acondicionamenio em geladeiras ou balcoes
frigorificos;

Il — balces frigorificos providos de portas apropriadas, mantidas obrigatoriamente
“ fechadas e com separac@o interna para o corte e manusueio de cada tipo de carne.

Art. 5° - E proibido nos acougues, casas de carnes e estabelecimentos de comercio

varejista de carnes e peixes in natura:

1 - o uso de machadinha que devera ser substituida pela serra elétrica ou similar;

11 — o depdsito de carnes moidas e bifes batidos;

111 — lavar o piso ou paredes com qualquer solucdo desinfetante nao aprovada por normas
técnicas especificas, direcionando a dgua proveniente da limpeza para 0 logradouro

publico;
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IV — 0 uso de cepo, devendo ser utilizadas, para cada especie de carne, um conjunto de
facas distintas e identificadas no cabo;

V — a permanéncia de carnes na barra, devendo estas permanecerem o tempo minimo
necessario para proceder a desossa,;

VI — a cor vermelha e seus matizes nos revestimentos dos pisos, paredes e tetos, bem
como nos dispositivos de exposicdo de carnes e de iluminacao;

VII — a venda de carnes, pescados, aves que ndo tenham sido submetidos a inspegao pela
Secretaria Municipal de Agricultura, sob pena de apreensao e multa.

VIII - o uso de qualquer equipamento de madeira como copo, tabuleiro, cabos de facas e
outros;

IX — manter as carnes em contato direto com o gelo, exceto os pescados;

X — iluminacao que confunda a visualizacdo e altere a qualidade dos produtos;

XI - 0 uso de mesas ou balcbes de madeirg;

X1l — emprego de papeis usados, jornais, e outros involucros usados, de coloracao nao
branca e incolor;

XIII — a comunicacdo direta do estabelecimento comercial com residéncia particular; e

XIV - manter em depdsito inseticidas, detergentes, desinfetantes e outras
substincias perigosas, dentro da drea de desossa efou manipulagao de produtos.

Art. 6° - Nos acougues, casas de carnes e estabelecimentos de comercio varejista de

carnes e peixes in natura, deverdo ser observados o seguinte:

§19 — Devera ser afixada uma plano sinalizando a proibicdo de consumo de cigarro no

interior do estabelecimento;

§20 — O manipulador dos alimentos ndo podera receber pagamento quando estiver no uso

de suas atividades;

§3° E vedado ao manipulador dos alimentos durante o seu trabalho:

[ — uso de anéis, pulseiras, relogio e brincos;

II — uso de barba, bigode e pelos nas maos e antebraco;

111 — uso de unhas compridas e pintadas;

IV — cabelos compridos, excetos em manipuladora do sexo feminino que devera o cabelo
" preso "tipo coque”.

\ — estar com feridas, sarnas e outras feridas no brago e antebraco;

§40 - E obrigatério ao manipulador dos alimentos durante o seu trabalho o uso de jalecos,

avental de plastico, calcado fechado e gorro, lengo ou bong;

§5° — As bancadas de corte deverdo ser higienizadas a cada corte de ftipo de carne

diferente, devendo as mesmas serem de material ndo poroso de facil limpeza sem trincas e

rachaduras,

§6° — E proibido a manutengdo do interior do comércio de animais domesticos ou de

estimagao.

Art. 7° - Somente estardo autorizados ao comércio de carnes e peixes in natura, 0s
estabelecimentos que apresentarem o Alvara de Autorizacdo da Secretaria Municipal de
Agricultura, cujo prazo de validade é de 12 (doze) meses a contar de sua publicacao,
- devendo ser renovado anualmente.

Art. 80 - A empresa autorizada devera expor em local visivel e de facil acesso ao
consumidor o Alvard expedido pela Secretaria Municipal de Agricultura para comercio de

carne.

f
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Art. 99 - As exigéncias desta lei aplicar-se-30 a toda pessoa fisica ou juridica
que possua estabelecimento no qual sejam realizadas atividades de comércio varejista de
carnes e pescados in natura.

§1 - Fica autorizada a autoridade fiscalizadora a exigéncia de atestado médico dos
funcionarios e proprietarios que fazem manipulagdo de carnes e pescados.

Art. 10° - Os produtos que ndo sequirem as normas estabelecidas estardo
sujeitos @ apreensdo e posterior inutilizagdo, gquando ndo se apresentarem em
conformidade com a legislagao vigente.

_§1° - a inutilizacdo dos produtos que ndo satisfizerem as exigéncias legais serd
obrigatoriamente precedida de processo administrativo, tendo o autuade o prazo de
10 (dez) dias para apresentacao de defesa.

§20 - o produto apreendido devera ser identificado e lacrado pelo agente
fiscalizador e permanecera com o autuado na condicdo de fiel depositario, 50
podendo ser inutilizado apds a conclusdo do processo administrativo, em local
previamente  estabelecide  pela  autoridade  competente, com @ ciéncia
inequivoca do autuado da data, hora e local da realizagdo da inutilizagao.

Art. 11° - O descumprimento do disposto acima ensejara @ autuagao
do estabelecimento e a apreensao e inutilizacdo das carnes e pescados in natura, e em
£aso de reincidéncia estabelecimento serd

interditado, sem prejuizo das demais penalidades fixadas na legislacdo municipal,
_estadual e federal pertinentes.

Art. 12° - A autoridade fiscalizadora devera notificar 0 estabelecimento a sanar as suas
irreqularidades na primeira inspecdo, por notificagao escrita no prazo a ser estipulado pela
autoridade competente.

I — apos o prazo acima, sera realizada a segunda inspecao para averiguar se o
estabelecimento comercial atendeu as irregularidades constatadas, em caso negativo,
devers a autoridade fiscalizadora conceder ndo superior a metade do prazo anteriormente
concedido para atendimento das irregularidades constatadas.

IT — ndo cumprida as exigéncias e irregularidades constatadas pela autoridade fiscalizadora,
nos termos do presente artigo, os alimentos gue estiverem improprio serdo imediatamente
recolhidos e apreendidos na presenca do proprietario ou representante legal do
estabelecimento.

III — havendo reiterado descumprimento do inciso II, © infrator/comerciante tera
"novamente seus produtos recolhidos e apreendidos, sem prejuizo de multa pelo
descumprimento, podendo a mesma ser majorada em caso de reincidéncia.

IV — sem prejuizo do disposto no inciso III, o estabelecimento comercial tera sua licenga
cancelada, apds laudo efou exame laboratorial a ser custeado pelo infrator.

Art. 13© - A pena de multa, serd aplicada mediante procedimento
administrativo, e sera disciplinada por meio de Decreto do Chefe do Executivo

Municipal.

Art. 14° — As inspecdes para desinterdicdo somente serdo realizadas mediante
protocolizacdo de requerimento de desinterdicao junto ao Setor de Protocolo do Municipio
de Muriaé, constando declaracdo da empresa de que todas as irregularidades apontadas no
termo de interdicdo foram sanadas. /
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Pardgrafo Unico — A Secretaria Municipal de Agricultura podera desinterditar o local, por
meio do termo de desinterdicao que deve ser devidamente preenchido.

Art. 15° - A autoridade fiscalizadora quando impedida pelo proprietario do
estabelecimento de cumprir suas atividades podera requisitar o uso de forga policial para

cumprimento de suas atribuicdes.

Art. 16° — 0Os estabelecimentos que j@ se encontram instalados e funcionando
anteriormente & data da publicacgo deste Regulamento, terdo um prazo de 180 (cento e
oitenta) dias apds a publicacdo da presente lei, para adequar-se as normas de inspecao
. vigentes.

Art. 179 — Fica revogada a Lei 4850/2014 de 19 de setembro de 2014.

Art. 189 — Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagac.

Muriaé, 27 de outubro de 2014.

JOEL MO DE ASEVEDO JUNIOR
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