DECRETO N.° 8.073 — DE 26 DE MAIO DE 2020.

Regulamenta a Lei N° 6.526, de 17 de
Outubro de 2018, que Dispbe Sobre a
Inspecdo Sanitaria e Industrial de
Produtos de Origem Animal e da
Outras Providéncias

O PREFEITO MUNICIPAL DE MONTENEGRO, no uso das atribuicdes que lhe
sédo conferidas pelo artigo 87, inciso |, da Lei Organica do Municipio, e em conformidade com o
disposto na Lei n.° 6.526, de 17 de outubro de 2018,

DECRETA:

Art. 1° Ficam instituidas por este Decreto as normas que regulam, sob o ponto
de vista industrial e sanitario, a inspe¢do de produtos de origem animal em todo o territério do
Municipio de Montenegro, de acordo com a Lei Municipal 6.526, de 17 de outubro de 218 e a Lei
Federal 7.889, de 23 de novembro de 1989.

Paragrafo Unico. Além do presente Decreto, outras hormas legais poderdo ser
expedidas para regulamentar assuntos inerentes a inspecdo e fiscalizacdo de produtos de
origem animal.

QAPITULO I
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 2° A inspecao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal sera
executada pelo Servigo de Inspecao Municipal — SIM, vinculado a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural.

Art. 3° Fica a cargo do chefe do Executivo Municipal e do Secretario Municipal de
Desenvolvimento Rural, a qual o Servico de Inspecao Municipal esté vinculado, cumprir e fazer
cumprir as normas e regulamentos que regem a inspecao e fiscaliza¢do industrial, sanitéria e
tecnolégica no municipio de Montenegro.

81° A inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste Decreto s&o atribui¢cdes
exclusivas do profissional com formagdo em Medicina Veterinaria, do Auxiliar de Inspec¢do
Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal e dos demais cargos efetivos de atividades
técnicas de fiscalizagcao agropecudria, respeitadas as devidas competéncias das atribuicbes dos
cargos.

§2° Os servidores incumbidos da execucdo das atividades de que trata este
Decreto devem possuir carteira de identidade funcional fornecida pelo Servico de Inspecédo
Municipal.

83° Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de suas funcdes,
devem exibir a carteira funcional para se identificar.

84° Os servidores do DIPOA, devidamente identificados, no exercicio de suas
funcgBes, terdo livre acesso aos estabelecimentos de que tratam os artigos 6° e 8° deste Decreto.

85° O servidor poderé solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a
sua integridade fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas atividades.

Art. 4° Para efeitos sinergéticos o Servico de Inspecdo Municipal estabelece
desde ja uma parceria com outros setores do municipio, em especial o setor de vigilancia
sanitéria, tanto na observancia de estabelecimentos como na circulacdo de produtos sem origem
definida no municipio, deste modo intensificando a¢des e somando for¢cas na execucao de suas
atividades.

Art. 5° Para os fins deste Decreto, ficam estabelecidos os seguintes conceitos:

| — Estabelecimento de Produtos de Origem Animal: qualquer instalacdo
industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam
obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados,
armazenados, condicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou



comercial, a carne e seus derivados, 0 pescado e seus derivados, 0os ovos e seus derivados, o
leite e seus derivados, ou os produtos de abelhas e seus derivados;

I — Produto de Origem Animal: resultado do beneficiamento ou da
industrializacdo de matérias-primas extraidas ou originadas de animais;

Il — Matéria-prima: elemento de origem animal com o qual se fabrica
determinado produto;

IV — Espécies de Agougue: sao bovideos, suideos, ovinos, caprinos e aves
domésticas, criados sob condi¢Ges sanitarias adequadas e abatidos em estabelecimentos sob
inspecéo veterinaria;

V — Andlise de Autocontrole: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle
de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, ingredientes, insumos e
produtos, ndo sendo valida para utilizagdo como andlise oficial;

VI — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC): sistema que
identifica, avalia e controla pontos que possam colocar em risco a inocuidade dos produtos de
origem animal;

VIl — Analise Oficial: analise realizada em laboratério credenciado junto ao
Servigo de Inspec¢do Municipal, em amostras coletadas pelos servidores oficiais;

VIII — Boas Préticas de Fabricacdo (BPF): condi¢Bes e procedimentos higiénico-
sanitérios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgéo, com o objetivo
de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem
animal;

IX — Desinfeccdo: procedimento que elimina agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos e/ou agentes quimicos;

X — Higienizacdo: ato ou efeito de higienizar, de tornar higiénico ou limpo o
ambiente, local ou superficie. Consiste na execu¢do de duas etapas distintas, a limpeza e a
sanitizagéo;

Xl — Limpeza: remocdao fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro
material indesejavel das superficies das instala¢es, equipamentos e utensilios;

Xl — Sanitizagdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgao
regulador da saude ou de métodos fisicos nas superficies das instalacdes, equipamentos e
utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, assegurando um nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel e seguro;

Xlll — Padrédo de Identidade: conjunto de parametros que permite identificar um
produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua
composicdo, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentacdo, a serem fixados
por meio de Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ);

XIV — Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO): procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com
vistas a estabelecer a forma rotineira como o estabelecimento evita a contaminacdo direta ou
cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio de higiene, antes, durante
e depois das operacdes;

XV — Programas de Autocontrole: programas desenvolvidos, procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com
vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
que incluam, mas que nao se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou
a programas equivalentes;

XVI — Qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as
especificagcdes de um produto de origem animal em relagdo a um padrao desejavel ou definido,
guanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnologicos;

XVII — Rastreabilidade: capacidade de identificar a origem e seguir a
movimentacdo de um produto de origem animal durante as etapas de producéo, distribuicdo e
comercializacdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua
fabricacao;

XVIIlI — Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade (RTIQ): ato normativo
com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade e identidade que
os produtos de origem animal devem atender;

XIX — Servico de Inspecdo Municipal (SIM): 6rgdo oficial do Municipio
responsavel pela inspegéo e fiscalizacdo de produtos de origem animal;

XX — Unidade de Referéncia Municipal (URM): indexadora de todas as taxas e
tributos municipais atualizada por indice de corregao anual;



XXI — Cédigo de Defesa do Consumidor (CDC): conjunto de normas que regulam
as relacfes de consumo, protegendo o consumidor e colocando os érgaos e entidades de defesa
do consumidor a seu servico;

XXII — Processo administrativo Sanitario (PAS): procedimento administrativo com
sequéncia de atividades administrativas integradas entre si, que visa alcancar o determinado
efeito previsto em Lei;

XXIIl — Agroindustrias familiares de pequeno porte: sdo os estabelecimentos
agroindustriais com pequena escala de producdo dirigidos diretamente por agricultor(es)
familiar(es) com meios de producao proprios ou mediante contrato de parceria, cuja producao
abranja desde o preparo da matéria-prima até o acabamento do produto, seja realizada com o
trabalho predominantemente manual e que agregue aos produtos caracteristicas peculiares, por
processos de transformagdo diferenciados que lhes confiram identidade, geralmente
relacionados a aspectos geograficos e histérico-culturais locais ou regionais, sendo necessario o
enquadramento familiar nas normas do Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar — PRONAF ou outro programa que vier a substitui-lo, recebendo estes
estabelecimentos, a juizo do Servico de Inspe¢édo Municipal, tratamento diferenciado.

_ CAPITULOIl
DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 6° Estdo sujeitos & Inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste Decreto 0s
animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, 0 pescado e seus derivados, o leite e
seus derivados, ovos e seus derivados, e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis
e ndo comestiveis, com adicdo ou ndo de produtos vegetais, destinados ao comércio municipal,
mas nao restrito a este se sob regime de equivaléncia com o Sistema Unificado Estadual de
Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF-RS ou com o Sistema
Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, este integrante do Sistema
Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuéria — SUASA.

81° A inspecéo e fiscalizacdo a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto
de vista industrial, sanitario e tecnoldgico a inspe¢do ante mortem e post mortem dos animais, a
recepcdo, a manipulacéo, o beneficiamento, a industrializagdo, o fracionamento, a conservagéo,
0 acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedi¢do e o transito de
quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

§2° A inspecdo também serd realizada em produtos afins, como coagulantes,
condimentos, corantes, conservadores, antioxidantes, fermentos, entre outros que possam ser
utilizados na inddstria de alimentos.

83° A execugdo da inspecido e da fiscalizacdo pelo Servico de Inspegéo
Municipal isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagdo industrial ou sanitaria federal,
estadual ou municipal, para produtos de origem animal.

84° Ficam isentos de Registro no Servico de Inspecdo Municipal o0s
estabelecimentos de produtos de origem animal que possuam registro no Servi¢co de Inspecao
Estadual ou Federal.

Art. 7 © Estabelecimentos flagrados exercendo atividades contempladas por este
regulamento de forma clandestina estdo sujeitos as sancdes legais administrativas, civis e
criminais, previstas em legislagdo municipal, estadual e/ou federal.

Art. 8° A inspecéo e fiscalizacdo de que trata este Decreto serdo realizadas:

| — Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipulacéo ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il — Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de agougue
previstas neste Decreto para abate ou industrializacéo;

Il — Nos estabelecimentos que recebam, industrializem, manipulem, armazenem
e transportem carne e produtos carneos;

IV — Nos estabelecimentos que recebam, industrializem, manipulem, armazenem
e transportem o pescado e seus derivados;

V — Nos estabelecimentos que recebam, industrializem, manipulem, armazenem
e transportem ovos e seus derivados;

VI — Nos estabelecimentos que recebam, industrializem, manipulem, armazenem
e transportem leite e seus derivados;



VIl — Nos estabelecimentos que recebam, industrializem, manipulem,
armazenem e transportem os produtos de abelhas e seus derivados;

VIII — Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e nao
comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados.

Art. 9° A inspecgdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem
animal abrangem, entre outros, 0s seguintes procedimentos:

| — Inspecéo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il — Verificagdo das condicBes higiénico-sanitarias das instalacbes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il — Verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos
manipuladores de alimentos;

IV — Verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V — Verificagdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de
origem animal quanto ao atendimento da legislacédo especifica;

VI — Coleta de amostras para analises fiscais e avaliacdo dos resultados de
andlises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais
que se fizerem necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos
produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de
CONsSuUMo;

VII — Avaliacdo das informacgdes inerentes a producdo priméria com implicacdes
na saude animal e na salde publica;

VIII — Avaliacéo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX — Verificagcdo da 4gua de abastecimento;

X — Fases de obtencdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, expedigdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas
matérias-primas, com adi¢do ou ndo de vegetais;

XI — Classificagcao de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrbes
fixados em legislagdo especifica ou em férmulas registradas;

XIl — A carimbagem de carcacas e cortes de carnes, bem como a identificacdo e
demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal,

Xl — Verificagdo das matérias-primas e dos produtos em transito nos portos,
nos aeroportos, nos postos de fronteira, nas aduanas especiais € nos recintos especiais de
despacho aduaneiro de exportacao;

XIV — Verificacdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados
e suas matérias-primas destinados a alimentacdo humana;

XV — Controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XVI — Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XVII — Certificacdo sanitaria dos produtos de origem animal;

XVIII — Fiscalizacdo e execucado de autos de infracéo; e

XIX — Quaisquer outros procedimentos que se tornarem necessarios, para maior
eficiéncia da inspecao industrial e sanitéria dos produtos de origem animal.

CAPITULO IlI
DA FREQUENCIA DE INSPECAO

Art. 10. A inspecdo industrial e sanitéria realizada pelo SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL devera ser instalada de forma permanente ou periodica, de acordo com a
classificac@o do estabelecimento.

81° A inspeg¢do permanente sera instalada obrigatoriamente em
estabelecimentos que realizem opera¢des que envolvam o abate das diferentes espécies de
acougue;

§2° O Servigo de Inspegdo Municipal determinard o horario de funcionamento
dos estabelecimentos em que sua presenca seja obrigatéria, estabelecendo limite de abate
conforme capacidade de recursos humanos do Servico de Inspecdo Municipal, bem como
capacidade da camara fria. Quando o estabelecimento desejar operar fora do cronograma,
devera notificar o Servico de Inspecdo Municipal com antecedéncia de 48 horas, onde o



estabelecimento é obrigado a fornecer alimentacao e transporte para a fiscalizacédo, de acordo
com o tempo de permanéncia na empresa, nimero de pessoas, dificuldade de locomocéo, entre
outros, cabendo a empresa a limpeza e manutencéo das dependéncias da inspecéo.

§3° O estabelecimento com inspe¢do permanente que desejar operar fora da
capacidade de recursos humanos do Servico de Inspecdo Municipal fica obrigado a ceder
pessoal auxiliar(es) de linha(s), sob comando e supervisao da autoridade competente.

84° Nos demais estabelecimentos, a inspe¢do sera periédica, com frequéncia
estabelecida em norma complementar.

85° Os estabelecimentos sob inspecao periddica deverdo informar ao Servigo de
Inspecdo Municipal os dias e horarios de trabalho da agroindlstria. Trabalhos fora deste
cronograma deverdo ser informados com pelo menos 12 horas de antecedéncia.

86° Estabelecimentos flagrados em atividade fora dos horarios informados ao
Servigo de Inspec¢do Municipal, estardo exercendo atividade de forma clandestina;

§7° A fiscalizac@o devera ter o cuidado de ndo realizar seus procedimentos
sempre nos mesmos dias e horarios, adotando, para tal, visitas aleatérias em dias e horarios
alternados, a fim de que o0s objetivos e resultados almejados sejam constantes,
independentemente da presenca do fiscal.

88° Os procedimentos de inspecdo e fiscalizagdo poderdo ser alterados pelo
Servico de Inspe¢do Municipal, mediante avaliacdo de risco;

89° A avaliagdo de risco serd estabelecida, caso necessario, por norma
complementar.

CAPITULO IV
DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 11. Os estabelecimentos registrados no Servico de Inspecdo Municipal —
SIM de Montenegro seréo classificados em:

| — Estabelecimentos de carnes e derivados;

Il — Estabelecimentos de pescado e derivados;

Il — Estabelecimentos de ovos e derivados;

IV — Estabelecimentos de leite e derivados;

V — Estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados;
VI — Unidade de Beneficiamento em Supermercado.

SECAO |
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 12. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

| — Matadouro-Frigorifico: o estabelecimento dotado de instalagdes completas e
equipamentos adequados para 0 abate, a manipulacdo, a elaboragdo, o preparo e a
conservacdo das espécies de acougue sob variadas formas, com aproveitamento completo,
racional e perfeito, de subprodutos ndo comestiveis; possuird instalacdes de frio industrial;

Il — Fabrica de conservas de produtos céarneos: 0 estabelecimento que
industrialize a carne de variadas espécies de acougue e que seja dotado de aparelhagem e
instalacdes adequadas ao seu funcionamento;

Il — Entreposto de carnes e derivados: o estabelecimento destinado ao
recebimento, guarda, conservacdo, acondicionamento e distribuicdo de carnes frescas ou
frigorificadas das diversas espécies de agcougue e outros produtos animais, dispondo ou nao de
dependéncias anexas para a industrializagdo, atendidas as exigéncias necessarias, a juizo do
DIPOA,;

SECAO Il
ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 13. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:
| — Abatedouro frigorifico de Pescado: o estabelecimento destinado ao abate de

pescado, recepcdo, lavagem, manipulagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo dos produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulacgéo,



industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de produtos
comestiveis e ndo comestiveis;

I — Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado:
estabelecimento destinado a recepcéo, lavagem do pescado recebido da producado primaria, a
manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e
produtos de pescado, podendo realizar também sua industrializacdo e o recebimento, a
manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de produtos ndo comestiveis.

SECAO Il
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 14. Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados em:

I — Granja avicola: estabelecimento destinado a produgdo, ovoscopia,
classificagdo, acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos em
natureza, oriundos, exclusivamente, de produgéo prépria, dispondo ou nédo de instalacdes para
sua industrializacéo;

Il — Entreposto de Ovos: estabelecimento destinado ao recebimento, ovoscopia,
classificacé@o, acondicionamento, identificacdo e distribuicdo de ovos em natureza, dispondo ou

nao de instala¢gBes para sua industrializacao.

Paragrafo Unico. A classificacdo de ovos é facultativa quando o entreposto ja
receber os ovos classificados.

SECAO IV
ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 15. Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:

| — Granja Leiteira: estabelecimento destinado a producdo, refrigeracéo,
pasteurizacdo e engarrafamento para consumo em natureza, podendo também elaborar
derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producdo, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralacdo, fracionamento,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao;

Il — Usina de Beneficiamento de Leite: estabelecimento que tem por finalidade
receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o leite destinado diretamente ao
consumo publico;

Il — Fabrica de Laticinios: estabelecimento destinado ao recebimento de leite e
de creme, para o preparo de quaisquer produtos de laticinios;

IV — Micro Usina de Beneficiamento de Leite: estabelecimento dotado de
dependéncias e equipamentos com a finalidade de receber, filtrar, beneficiar, envasar e
acondicionar higienicamente o leite destinado diretamente ao consumo, bem como a
industrializacdo de quaisquer produtos lacteos até um limite maximo de 2000 litros diarios
beneficiados;

V — Micro Queijaria: estabelecimento de pequeno porte com funcionamento
exclusivo para o beneficiamento do leite obtido na sua propriedade, ndo se admitindo o
recebimento de leite de propriedades de terceiros, com volume maximo de beneficiamento de
500 (quinhentos) litros por dia;

VI — Posto de Refrigeracéo: estabelecimento intermediario entre as propriedades
rurais e unidades de beneficiamento, destinado a sele¢éo, recepgdo, mensuragcdo de peso ou
volume, filtracdo, acondicionamento, expedicdo de leite cru, facultando-se a estocagem
temporéria de leite até sua expedigéo.

SECAO V
ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 16. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados séo
classificados em:

| — Apiario: estabelecimento destinado a producdo, industrializacdo e
classificac@o de mel e seus derivados, ndo sendo permitida a recep¢do de mel de terceiros;



Il — Casa do mel: estabelecimento destinado ao recebimento, industrializacéo e
classificacéo de mel e seus derivados, proveniente de producdo de associacdes ou cooperativas
apicultores/meliponicultores;

Il — Entreposto de Mel e Cera de Abelhas: estabelecimento destinado ao
recebimento, classificacéo e industrializacdo do mel e da cera de abelhas.

SECAO VI
UNIDADE DE BENEFICIAMENTO EM SUPERMERCADOS

Art. 17. As unidades em supermercados séo classificadas em:

| — Unidade de beneficiamento de produtos carneos: estabelecimento destinado
ao recebimento, guarda, conservacdo, acondicionamento, manipulacdo, espostejamento,
fatiamento, reembalagem, rotulagem, estocagem, comercializacdo e distribuicdo de produtos de
origem animal localizados em setores especificos de supermercados e similares.

I — Unidade de fatiamento e fracionamento: unidade localizada em setor
especifico de supermercados e similares com a finalidade de fatiamento e/ou fracionamento, ndo
sendo permitidas outras operac¢des de processamento.

Paragrafo Unico. A quantidade/diversidade de produtos produzidos pela Unidade
de Beneficiamento de Produtos Carneos serd reduzida, de acordo com a estrutura e localizacéo
do estabelecimento, a critério do Servigo de Inspecdo Municipal.

SECAO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 18. Os estabelecimentos de armazenagem sao classificados em:

| — Entreposto de Produtos de Origem Animal: o estabelecimento destinado
exclusivamente a recepcdo, & armazenagem e a expedicdo de produtos de origem animal,
comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego de frio
industrial, dotado de instalacdes especificas para realizacdo de reinspecao;

Il — Casa Atacadista: o estabelecimento registrado no 6rgdo regulador da salude
que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio e prontos para
comercializagdo, acondicionados, para efeito de reinspecao.

Paragrafo Unico. N&o serdo permitidos quaisquer trabalhos de manipulagéo e/ou
fracionamento ou de reembalagem nos estabelecimentos a que se refere este artigo.

CAPITULO V
DO PROCESSO DE REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 19. Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou
industrialize produtos de origem animal, € imprescindivel a prévia aprovacgéo e registro, tanto da
localizacdo do estabelecimento como do respectivo projeto de edificacdo pelo SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL.

81° Os estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegdo Municipal estdo
obrigados a registro na autarquia Conselho Regional de Medicina Veterindria — CRMV-RS,
conforme artigo 1° da Resolucdo n° 592 de 26 de junho de 1992 do Conselho Federal de
Medicina Veterinaria — CFMV, no uso da atribuicdo que lhe confere a Lei n® 5.517/1968,
regulamentada pelo Decreto n° 64.704/1969.

§2° O estabelecimento devera possuir responsavel técnico para conducdo dos
trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacdo profissional devera
atender ao disposto em legislacao especifica, registrado nos érgdos competentes, e plenamente
apto ao exercicio da profisséo.

B Art. 20. A solicitacdo de Registro devera ser encaminhada ao SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL através do Protocolo geral da Prefeitura, gerando expediente
administrativo no qual serdo juntados os documentos necessarios.



Art. 21. Inicialmente o proprietario ou responsavel legal devera encaminhar o
REQUERIMENTO DE VISTORIA PREVIA, para avaliacdo técnica da area onde sera construido
0 estabelecimento, conforme ANEXO I.

§1° Caso j4 exista a instalacé@o, sera necessaria a vistoria prévia para avaliagdo
técnica de viabilidade.

§2° Apoés a vistoria, 0 Servico de Inspecdo Municipal emitira parecer com as
consideragOes a respeito da area ou instalagdes para producéo de alimentos.

Art. 22.  ApOs a vistoria prévia com parecer favoravel, o proprietario ou
responsavel legal devera encaminhar ao Servico de Inspecdo Municipal o REQUERIMENTO
PARA ANALISE DE PROJETO DE AGROINDUSTRIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL,
conforme ANEXO II, anexando os seguintes documentos em 2 (duas) vias:

| — Memorial descritivo da construcéo, conforme ANEXO llI;
Il — Anotac@o de Responsabilidade Técnica (ART) do profissional responsavel
pelo projeto;

Il — Plantas:
a) Situacao e localizagdo em escala de 1/500;
b) Cortes e fachada em escala de 1/50;
c) Baixa de todos os prédios e pavimentos, com o layout dos
equipamentos, méveis e 0 que mais conste no estabelecimento, em
escala de 1/100;
d) Hidro sanitaria, com detalhes sobre rede de esgoto e abastecimento de
agua, em escala de 1/100 ou 1/500;

IV — Cronograma de execucéao;

V — Protocolo de Licenga Ambiental ou dispensa de Licenca Ambiental;

VI — Alvaré de localizagé&o.

VIl — Memorial econdmico-sanitario, conforme classificacao do estabelecimento:
a) Estabelecimentos de carnes e derivados, conforme ANEXO 1V;
b) Estabelecimentos de pescado e derivados, conforme ANEXO V;
¢) Estabelecimentos de ovos e derivados, conforme ANEXO VI,
d) Estabelecimentos de leite e derivados, conforme ANEXO VII;
e) Estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, conforme
ANEXO VIII.

Art. 23. Em relacao as Plantas, estas devem obedecer a seguinte convencao:

| — Escalas:
a) Situacao e localizagéo - escala 1/500;
b) Baixa - escala 1/100;
c¢) Cortes e fachada - escala 1/50;
d) Detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;
e) Hidro-sanitaria - escala 1/100 ou 1/500.
Il — Cores estabelecimentos novos:
a) Cor preta.
Il — Cores estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:
a) Cor preta - para partes a serem conservadas;
b) Cor vermelha - para partes a serem construidas;
c) Cor amarela - para partes a serem demolidas;
d) Cor azul - para elementos construidos em ferro;
e) Cor cinza - para partes de concreto;
f) Cor "terra de siene" — para partes em madeira.
IV — Demais informacdes:
a) Posicionamento da construcdo em relacdo as vias publicas e
alinhamento o terreno;
b) Orientacdo quanto aos pontos cardeais;
¢) Localizacdo da captacédo e armazenamento de agua do abastecimento;
d) Localizagdo dos equipamentos e utensilios a serem utilizados no
abastecimento;
e) Localizagcdo dos pontos de escoamento da agua;



f) Localizacdo das demais dependéncias como currais, pocilgas, casas e
outros;

g) Localizacdo das lagoas de tratamento de aguas residuais quando
exigidas;

h) Localizagédo dos cursos d’agua, quando for o caso.

81° No momento do registro ou posteriormente, o Servico de Inspe¢do Municipal
podera solicitar outras plantas para andlise além das indicadas no inciso Ill deste artigo,
podendo ainda solicitar a escala e cores necessarias.

82° As plantas devem ser de facil visualizacéo e interpretacao, declarando qual a
escala utilizada,;

83° Serdo rejeitados projetos grosseiramente desenhados, com rasuras e/ou
indicacdes imprecisas.

Art. 24. Apés avaliagdo pelo Servigo de Inspeg¢do Municipal, se aprovadas, as
plantas serdo carimbadas com os dizeres PROJETO APROVADO, conforme Inciso | do artigo
109 deste decreto.

Art. 25. O Servico de Inspec¢do podera exigir alteragdes na planta industrial, nos
processos produtivos e no fluxograma de operag¢des, com o objetivo de assegurar a execugao
das atividades de inspec¢éo e garantir a inocuidade do produto e a salde do consumidor.

Art. 26. Assim que as plantas forem aprovadas, o proprietario poderd dar
andamento com o processo de Registro, entregando ao Servico de Inspec¢do Municipal os
documentos:

| — Requerimento ao Senhor Prefeito para solicitacdo de Registro, conforme
ANEXO IX;

Il — Regularizagdo ambiental, se necessaria, conforme legislagdo pertinente ao
assunto;

[l — Copia do CNPJ e Inscricdo Estadual;

IV — Copia do Taldo de Produtor Rural e Inscricdo no Programa Estadual de
Agroindustria Familiar — PEAF (em caso de agroindustria familiar);

V — Certiddo de propriedade ou documento equivalente emitido pela autoridade
registraria competente vinculado ao endereco do estabelecimento;

VI — Anotacédo de Responsabilidade Técnica (ART) para o estabelecimento, por
profissional habilitado para a atividade;

VIl — Declaracé@o de Responsabilidade Técnica, conforme ANEXO X;

VIII — Termo de Responsabilidade do Responsavel Legal do estabelecimento,
conforme O § 1° DO Artigo 88 deste decreto e ANEXO X,

IX — Termo de Livre Acesso, conforme ANEXO XII;

X — Andlise de potabilidade da 4gua, de acordo com a Portaria de Consolidacao
N° 05, de 28 de setembro de 2017, do Ministério da Saude, ou norma que venha a substitui-la;

Xl — Copia do certificado de Capacitacdo em Boas préaticas de Fabricacdo dos
manipuladores e do Responsavel Técnico do estabelecimento;

XIl — Atestado médico de todos os manipuladores (inclusive os esporadicos),
indicando aptiddo para manipular alimentos;

XIll — Comprovacéo de destino de residuos;

XIV — Programas de Autocontrole, conforme Artigo 61;

XV — Registro no Conselho regional de Medicina Veterinaria (CRMV/RS).

Art. 27. Para registro de Fabrica de Laticinios, deverao também ser entregues os
seguintes documentos:

| — Ficha individual dos animais para controle de Inspe¢édo com fotografias (6 x 6
cm) em dois perfis, ou identificacé@o através de sinais ou marcacéo;

Il - Levantamento sanitario do gado leiteiro efetuado por médico veterinario, com
provas de tuberculose e brucelose;

IIl — Laudo de inspecao realizado por médico veterinario do Servigo de Inspecao;

IV — Levantamento fotografico das dependéncias do Estabulo leiteiro;

V — Registro junto ao Servigo Veterinario Oficial (Inspetoria veterinaria).



Art. 28. Para registro de Granja Avicola, deverdo também ser entregues 0s
seguintes documentos:

| — Levantamento sanitario da criacao avicola, efetuado por médico veterinario;
Il — Laudo de inspecéo realizado por médico veterinario do Servico de Inspecéo;
Il — Levantamento fotografico das dependéncias da granja;

IV — Registro junto ao Servigo Veterinario Oficial (Inspetoria veterinaria).

Art. 29. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, sera requerido ao
Servico de Inspe¢do Municipal a VISTORIA FINAL para o Funcionamento da Agroindustria.

Art. 30. Nao serd autorizado o funcionamento até a conclusdo das obras e
instalacdes de acordo com o cronograma aprovado, atendendo aos seguintes requisitos:

| — Nenhuma etapa do cronograma podera ter duracao superior a 01 (um) ano,
salvo deciséo substanciada pelo Servigo de Inspec¢éo Municipal;

Il — Nao seré aprovada proposta de cronograma em que a conclusao final da
implantacdo do projeto ultrapasse 02 (dois) anos, salvo decisdo substanciada pelo Servigo de
Inspec¢do Municipal.

Art. 31. Podera ser autorizado o funcionamento em carater provisorio, quando as
pendéncias existentes ndo causem prejuizos a qualidade e seguranga sanitéaria dos produtos.

§1° A AUTORIZACAO PROVISORIA DE FUNCIONAMENTO (ANEXO XIll) sera
concedida mediante entrega de TERMO DE COMPROMISSO, conforme § 2° do artigo 88 e
ANEXO XIV deste Decreto;

§2° Nenhuma etapa do cronograma poderd ter duragdo superior a 01 (um) ano;

83° As exigéncias minimas para o inicio da operagéo do estabelecimento serdo
fixadas durante analise da solicitagdo do registro, realizadas pelo Servi¢o de Inspecdo Municipal,
observando a garantia da seguranga alimentar;

84° O prazo para que as pendéncias sejam sanadas serdo fixadas pelo Servi¢co
de Inspecdo Municipal, de acordo com cada caso;

85° Qutras situacBes que exijam o Registro Provisério poderdo ser analisadas a
critério do DIPOA.

Art. 32. Estando o estabelecimento autorizado a iniciar os trabalhos compete ao
Servigo de Inspec¢do Municipal implantar a Inspecédo no local imediatamente.

CAPITULO VI
DO TiTULO DE REGISTRO

) Art. 33. Sendo cumpridas as exigéncias legais, o estabelecimento receberd um
TITULO DE REGISTRO, no qual constard o nome da firma, localizacdo do estabelecimento, e
classificacéo, conforme ANEXO XV.

Art. 34. Por ocasido do recebimento do Titulo de Registro, o estabelecimento
recebera um Numero de Registro.

§1° Estes nimeros obedecerdo a seriagdo propria fornecida pelo Servigo de
Inspecao Municipal;

§2° O numero de registro constara obrigatoriamente, nos rétulos, certificados,
carimbos de inspecéo dos produtos e demais documentos com os dizeres “REGISTRO NA
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL DE MONTENEGRO/SERVICO
DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM SOB N° XXX/XXX’, sendo primeiramente o nimero do
produto e apds a barra o nimero do estabelecimento.

Art. 35. O Titulo de Registro definitivo de Inspecédo Industrial e Sanitaria somente
serd concedido aos estabelecimentos que estejam devidamente registrados no o0rgao
fiscalizador do exercicio legal da atividade.

Art. 36. O cadastro do estabelecimento devera ser mantido atualizado, com os
documentos necessarios.



CAPITULO VI
DA REFORMA

Art. 37. Na ocasido de reformas ou adequacdes solicitadas pela inspecdo ou
demandadas pelo estabelecimento, obrigatoriamente devera ser requerido por este Ultimo ao
Servico de Inspecdo Municipal através de processo especifico.

81° Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construgdo nos estabelecimentos ja
registrados, em suas dependéncias ou instala¢gfes, que alterem a capacidade de producéo, do
fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionérios, sé podera ser feita apds aprovacao
prévia do projeto pelo Servi¢o de Inspec¢do Municipal.

§2° O processo de reforma obedecera, no que for aplicavel, aos mesmos
critérios estabelecido para o registro, cabendo ao Servico de Inspe¢do Municipal avaliar quais as
plantas e documentos necessarios para andamento do processo, levando em conta o impacto da
obra.

83° O projeto serd carimbado de acordo com a avalia¢éo do Servi¢co de Inspecéo
Municipal, podendo ser AUTORIZADO ou NAO AUTORIZADO.

CAPITULO VIl
DA TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 38. Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou arrendado,
alienado, alugado ou arrendado sem que concomitantemente seja feita a transferéncia do
registro junto ao Servico de Inspe¢do Municipal.

§1° Caso o comprador, alienatario, locatario ou arrendatario se negar a promover
a transferéncia, o fato devera ser imediatamente comunicado por escrito ao Servico de Inspecao
Municipal pelo vendedor, alienante, locador ou arrendador.

§2° Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se verifiguem no estabelecimento, a firma em nome da qual esteja
registrado.

83° No caso de o vendedor, alienante, locador ou arrendador ter feito a
comunicacado a que se refere o § 1° e o adquirente, alienatario, locatéario ou arrendatario néo
apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta) dias os documentos necessarios a
transferéncia, sera cassado o Registro do estabelecimento.

§ 4° Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for
realizada a transferéncia do registro, 0 novo proprietario sera obrigado a cumprir todas as
exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas.

Art. 39. O processo de transferéncia obedecerd, no que for aplicavel, o mesmo
critério estabelecido para o registro.

Paragrafo Unico. No caso de transferéncia de registro, por alteracdo contratual
ou da razao social, paralelamente e em separado, deverdo ser encaminhados os processos de
aprovacao de rotulos, tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da firma
antecessora.

CAPITULO IX
DO CANCELAMENTO DE REGISTRO

Art. 40. O cancelamento de registro podera ocorrer a pedido ou de oficio.

81° Qualquer estabelecimento que interrompa suas atividades por periodo
superior a 6 (seis meses) s6 podera reiniciar suas atividades apds inspecao prévia de suas
dependéncias, suas instalaces e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades
industriais.

§2° Sera cancelado automaticamente o Registro do estabelecimento que
interromper seu funcionamento pelo periodo de 1 (um) ano.

83° O proprietario do estabelecimento podera pedir cancelamento do registro a
gualguer momento.



84° No caso de cancelamento do registro, serd recolhida e destruida a
rotulagem, e serdo recolhidos os materiais pertencentes ao Servico de Inspecdo Municipal, além
de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 41. Ao formalizar o cancelamento do registro, fica o proprietario ciente de
que ndo podera continuar exercendo as atividades de agroindustria, salvo quando o
cancelamento for por motivo de adeséo a inspecéo Estadual ou Federal.

Art. 42. Uma vez cancelado o registro, s6 sera concedida autorizacdo para
funcionamento com a abertura de um novo processo.

Art. 43. O Titulo de Registro podera ser cassado a qualquer momento pelo 6rgao
competente caso ndo sejam atendidas as exigéncias contidas neste Decreto e nas normas
complementares que vierem a ser expedidas.

Art. 44. No caso de indicagéo pelo Servigo de Inspecdo Municipal em algum dos
sistemas de equivaléncia dos sistemas de inspecdo, tais como SUSF-RS ou SISBI/POA, e a
empresa descumprir 0os condicionantes impostos, a empresa podera ser descredenciada dos
sistemas descritos sem necessidade de comunicacdo prévia, ndo sofrendo, entretanto,
descredenciamento do Servico de Inspe¢do Municipal, podendo pleitear retorno. Neste caso, 0
comércio ficara restrito ao territério do municipio, ndo eximindo a empresa do cumprimento dos
demais requisitos deste decreto.

CAPITULO X
DA IMPLANTACAO

Art. 45. Na vistoria do terreno e avaliacdo dos projetos deverdo ser observados
0s seguintes critérios:

| — Facilidade na obtencdo da matéria-prima;

Il — Localizagdo em ponto que se oponha aos ventos dominantes que sopram
para a cidade;

Il — Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das aguas pluviais, ndo
passiveis de inundacdes;

IV — Afastadas de fontes poluidoras de qualquer natureza;

V — Facilidade de acesso;

VI — Facilidade de fornecimento de energia elétrica e meios de comunicacao;

VIl — Facilidade no abastecimento de agua potavel;

VIII — Facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais;

IX — Preferencialmente préximo a corrente de agua a montante da cidade, caso
dela esteja proximo;

X — Facilidade na delimitagcéo da area.

81° A planta deverad ser instalada, de preferéncia, no centro de terreno
devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo cinco (05) metros,
dispondo de éarea util e circulagdo compativel com a capacidade e processo de producdo, bem
como tipos de equipamentos e movimentacao dos veiculos de transporte, excegdo para aqueles
ja instalados e que ndo disponham de afastamento em relacdo as vias publicas, os quais
poderdo funcionar desde que as operacBes de recepcdo e expedicdo se apresentem
interiorizadas;

§2° A area do terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter tamanho
suficiente para construgdo de todas as dependéncias necessarias para a atividade pretendida,
com as areas destinadas a circulacdo de veiculos transportadores devidamente pavimentadas
com material que evite formacéo de poeira e empogamentos, permitindo-se brita. Nas areas de
circulacdo de pessoas, recepcdo e expedicdo o material utilizado para pavimentacdo deve
permitir lavagem e higienizag&o. A &rea do estabelecimento deve ser delimitada de modo a nédo
permitir a entrada de pessoas ndo autorizadas e animais;

§3° Além do recuo citado, o empreendedor deve consultar o 6rgdo responsavel
pela delimitagdo dos recuos de cada trecho, caso o empreendimento venha se localizar as
margens de rodovias.



Art. 46. N&o sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que néo esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto
aprovado pelo Servico de Inspecao.

Paragrafo Unico. As instalacfes e o0s equipamentos de que trata o caput
compreendem as dependéncias minimas, 0s equipamentos e os utensilios diversos, em face da
capacidade de producdo de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado, conforme
Norma Técnica especifica.

Art. 47. O Servico de Inspecéo podera exigir alteracées na planta industrial, nos
processos produtivos e no fluxograma de operag¢des, com o objetivo de assegurar a execugao
das atividades de inspecao e garantir a inocuidade do produto e a salide do consumidor.

Paragrafo Unico. Na ocasi@o de reformas ou adequacdes solicitadas pelo Servico
ou demandadas pelo estabelecimento, obrigatoriamente devera ser requerido por este Ultimo ao
Servico de Inspe¢do Municipal através de processo especifico.

Art. 48. As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um
fluxograma operacional racionalizado em relacdo a recep¢do da matéria-prima, producéo,
embalagem, acondicionamento, armazenagem e expedi¢cdo, evitando contra fluxos e
contaminacgdo cruzada, além de apresentar condi¢cdes que permitam os trabalhos de inspec¢éo
sanitéria, manipulagdo de matérias primas, elaboracdo de produtos e subprodutos, limpeza e

desinfeccdo, conforme Norma Técnica especifica, incluindo:

| — Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasao e a corrosdo, com
inclinagdo minima de 1% para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como para
permitir uma fécil lavagem e desinfeccao, conforme Norma Técnica especifica.

Il — Ter paredes lisas, impermeaveis, de cor clara e de féacil lavagem e
desinfeccdo. Os angulos e cantos deverdo ser arredondados e os parapeitos das janelas serem
chanfrados, conforme Norma Técnica especifica.

IIl — Dispor de suficiente "pé direito" nas diversas dependéncias, de acordo com
cada Norma Técnica a ser elaborada pelo Servigo de Inspecdo Municipal para cada categoria de
estabelecimento, de modo que permita a disposicdo adequada dos equipamentos e
operacionalizacdo das atividades relacionadas.

IV — O forro devera ser de material impermeavel, resistente a umidade e a
vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil lavagem e desinfecc¢éo,
podendo o mesmo ser dispensado nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita
vedacao a entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada higienizagéo;

V — Dispor de depésito (s) para guarda de embalagens, recipientes, produtos de
limpeza e outros materiais utilizados no estabelecimento, conforme Norma Técnica especifica.

VI — Dispor de telas em todas as janelas e outras passagens para o interior, além
das demais aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos e roedores, conforme Norma
Técnica especifica.

VIl — E proibido residir nos edificios onde s&o realizadas atividades industriais
com produtos de origem animal; todavia, o estabelecimento industrial pode ser anexo a
residéncia, desde que possua acesso independente, conforme 8§2° do Artigo 5° da Instrucao
Normativa MAPA n° 5 de 14/02/2017.

VIII — Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve
possuir acesso independente. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalaces
independentes, situadas na mesma area industrial, pertencentes ou ndo a mesma empresa,
poderd ser dispensada a construcao isolada de dependéncias sociais que possam ser comuns,
conforme Artigo 34 do Decreto n°® 9069 Federal de 31/05/2017 e Instrucdo Normativa MAPA n° 5
de 14/02/2017.

Paragrafo Gnico. N&o serdo considerados para fins do calculo da area util
construida os vestiarios, sanitarios, escritérios, area de descanso, area de circulagdo externa,
area de projecdo de cobertura da recepcdo e expedicdo, area de lavagem externa de
caminhdes, refeitério, caldeira, sala de maquinas, estacdo de tratamento de agua de
abastecimento e esgoto, quando existentes; contudo, dependéncias sanitarias e vestiarios
devem ser adequadamente instalados, de dimensfes proporcionais ao nimero de operarios e
com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo, conforme
Norma Técnica especifica.



Art. 49. Cada estabelecimento, caracterizado pelo ndmero do registro, sera
responsabilizado pelo atendimento as disposicfes deste Decreto e das normas complementares
nas dependéncias que sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua atividade.

Paragrafo Unico. Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em
uma mesma area industrial serdo registrados sob 0 mesmo namero.

Art. 50. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas
as etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal e condutas dentro da inddstria sejam
realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrbes de
gualidade, que ndo apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse do consumidor, de
acordo com o Programa de Boas Praticas de Fabricacdo apresentado e aprovado.

Art. 51. Dispor de dependéncia de uso exclusivo para a disposi¢do dos produtos
nao comestiveis (residuos) e condenados, conforme a categoria. A dependéncia deve ser
construida com paredes até o teto, ndo se comunicando diretamente com as dependéncias que
manipulem produtos comestiveis, conforme Norma Técnica especifica, podendo ser dispensado
a critério do Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 52. Dispor de mesas de materiais resistentes e impermeaveis, de
preferéncia de acgo inoxidavel, para a manipulacdo dos produtos comestiveis e que permitam
uma adequada lavagem e desinfeccdo, bem como tanques, caixas, bandejas e demais
recipientes construidos de material impermeavel e de superficie lisa, que permitam uma facil
lavagem e desinfeccdo. Nos locais de acesso as dependéncias e dentro das mesmas, de pias
em boas condi¢ges de funcionamento, assim como providos de barreira sanitaria com pia e
lavadouros de botas.

Art. 53. Dispor de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente,
as necessidades de trabalho do estabelecimento e das dependéncias sanitarias, tomando-se
como referéncia os seguintes pardmetros:

| — 800 (oitocentos) litros por bovino (para abatedouros);

Il — 500 (quinhentos) litros por suino (para abatedouros);

Il — 200 (duzentos) litros por ovino ou caprino (para abatedouros);
IV — 30 (trinta) litros por ave (para abatedouros);

V — 06 (seis) litros por litro de leite industrializado.

81° A agua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade
estabelecidos pela Portaria de Consolidacdo n° 5, de 28 de setembro de 2017 do Ministério da
Saude, ou a que vier a substituir;

§2° Deverd ser feita a cloragdo complementar (através de flutuador de cloro no
reservatorio), a leitura e registro da concentracdo de cloro residual na 4gua diariamente antes do
inicio das atividades mesmo quando o estabelecimento for atendido por abastecimento publico,
através de equipamento especifico digital, ndo sendo aceito leitor analégico de piscina;

83° Devera dispor de agua quente, a no minimo 85°C, para usos diversos e
suficientes as necessidades do estabelecimento ao longo do dia de produgéo, inclusive vapor no
gue couber, a critério do Servico de Inspecao Municipal.

Art. 54. Dispor de rede coletora de efluentes com dispositivo que evite o refluxo e
odores, bem como a entrada de roedores, insetos e outros animais, para que seja
tratado/disposto em conformidade com as exigéncias dos 6rgdos oficiais responsaveis pelo
controle ambiental, atestada através da respectiva Licenca Ambiental.

Art. 55. Dispor de iluminacdo natural e/ou artificial abundantes, bem como de
ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias, conforme Norma Técnica
especifica.

81° A matéria prima que for processada no estabelecimento necessitard de
ambiente com sistema de climatizacdo adequado, de maneira a permitir que a temperatura da
sala se mantenha adequada durante os trabalhos, de acordo com o respectivo RTIQ e/ou norma



técnica, devendo para tal ser superestimado o calculo da poténcia do aparelho de frio industrial,
prevendo, desde ja, a movimentagdo de funcionarios e épocas mais quentes;

§2° Aparelhos de ar condicionado deveréo ter seu uso aprovado pelo Servico de
Inspecao Municipal no momento de analise e aprovacao da planta industrial, uma vez que sua
eficacia é limitada, devendo ser dada prioridade sempre a resfriadores industriais; contudo, seu
uso pode ser aprovado para as secdes de embalagem ou expedicdo, onde a climatizacdo é
importante a fim de evitar o choque térmico na hora do embarque ou na transi¢cdo entre os
setores, juntamente com aparelhos de “cortina de ar”, a critério do Servico de Inspecgéo
Municipal.

Art. 56. Dispor de portas resistentes a corroséo, principalmente em sec¢fes que
exijam alta resisténcia a corroséo localizada, tais como triparia, sala de 0ssos, etc.

Art. 57. Dispor de camara fria em tamanho compativel com a producéo diaria
pretendida em projeto, aparelhada com visor de temperatura digital e gerador, bem como aferida
e monitorada pelos POP's.

81° A capacidade nominal das camaras frias de recebimento e estocagem de
matérias prima do estabelecimento deverdo ser superiores a capacidade de producao diaria em,
no minimo, 3 (trés) dias.

§2° As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio de uso
industrial providos de circulagdo de ar forcada e termémetro com leitura externa, desde que
compativeis com os volumes de producao e particularidades dos processos produtivos.

§3° Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis
de natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificagao,
gue nao oferecga prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade
em relagdo a temperatura de conservacao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento, a
critério do Servi¢o de Inspe¢do Municipal.

84° As camaras serdo construidas inteiramente em alvenaria ou isopainéis
especificos para tal fim, onde a para estocagem de produtos congelados a temperatura ndo
deverd ser superior a -12°C (doze graus centigrados negativos) e para estocagem de produtos
resfriados a temperatura deverd estar entre 0°C e 6°C (zero e quatro graus Celsius), sendo
proibido ralo.

Art. 58. E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para utilizacdo das
dependéncias e equipamentos para utilizacdo das dependéncias e equipamentos destinados a
fabricacdo de diversos tipos de produtos, desde que respeitadas as implicagdes tecnoldgicas,
sanitarias e classificacdo do estabelecimento, conforme Art. 10 da Instrugdo Normativa MAPA n°
5 de 14/02/2017.

Art. 59. Dispor de dependéncia, quando necessério, para uso como escritério da
administracdo do estabelecimento, inclusive para pessoal de servico de inspecdo sanitéria,
preferencialmente separada do estabelecimento e localizada a sua entrada, conforme Norma
Técnica especifica, podendo ser dispensada a critério do Servigo de Inspe¢do Municipal.

CAPITULO XI
DO AUTOCONTROLE

Art. 60. Os estabelecimentos s@o responsaveis por assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal séo realizadas de forma higiénica, a fim de
obter produtos in6cuos que atendam aos padr8es de qualidade, que ndo apresentem risco a
salide, a seguranca e ao interesse econdémico do consumidor.

Art. 61. Os programas de autocontrole, tais como Boas Praticas de Fabricacéo
(BPF) e Analise de perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), constante no item XV do
Artigo 25 deste Decreto, deverdo ser submetidos a validagcdo do Servigco de Inspecdo Municipal,
bem como conter no minimo os seguintes Procedimentos Operacionais Padrdo (POP's),
conforme ANEXO XVII deste decreto:

| — Controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos;
Il — Controle da qualidade da agua de abastecimento;



Il — Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHO) e Manutencao de
instalacdes e equipamentos;

IV — Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO): Higiene
pessoal, seguranca e programa de capacitacao dos funcionarios;

V — Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas;

VI — Verificacdo de temperaturas, calibracao e afericdo de instrumentos;

VIl — Testes microbiolégicos e fisico-quimicos de produtos;

VIl — Abate humanitario (se houver);

IX — Mecanismo de resgate ("recall") de produtos;

X — Operacao e Manutencdo da Caldeira de Geracao de Vapor (se houver).

§1° Os programas de autocontrole deverdo contemplar, além das analises
oficiais, a coleta de amostras para as analises microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histologicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade
de matérias-primas e produtos de origem animal, a critério do Servico de Inspecédo Municipal;

§2° Os procedimentos de autocontrole dos estabelecimentos fabricantes de
produtos de origem animal devem levar em consideragdo 0s riscos inerentes a Listeria
Monocytogenes, conforme Instrucdo Normativa n° 9, de 08 de abril de 2009 e Norma Interna
DIPOA/DAS/RS n°® 01 de 09 de agosto de 2013 do Ministério da Agricultora, Pecuéria e
Abastecimento — MAPA, ou as que vierem as substituir, incluindo medidas preventivas, medidas
corretivas e testes microbioldgicos.

Art. 62. As instalacdes, os equipamentos e os utensilios, inclusive reservatérios
de 4gua dos estabelecimentos devem ser mantidos em condi¢cdes de higiene antes, durante e
apos a realizacao das atividades industriais.

§1° Durante os procedimentos de higienizagdo, nenhuma matéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacao de limpeza, salvo a
manutencéo simples do piso com rodo e sem produtos quimicos durante as atividades.

§2° Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados regularmente e
sempre que necessério, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a
evitar a contaminacgdo dos produtos de origem animal.

§ 3°. Os produtos utilizados na higienizacao deverdo ser previamente aprovados
pelo 6rgédo competente.

Art. 63. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
etapas de producdo, beneficiamento e manutencdo, incluidos os prestadores de servigo
terceirizados, ficam obrigados a cumprir praticas de uniformizacéo, higiene pessoal e operacional
gue preservem a inocuidade dos produtos e reducdo de riscos na industria, conforme POP
especifico do Manual de Boas Préticas de Fabricagdo, ou APPCC quando couber.

Art. 64. Os funcionérios que trabalham na industria de produtos de origem animal
devem estar em boas condi¢des de salde.

81° Os estabelecimentos devem apresentar atestado médico de seus
funcionérios, renovado anualmente, com a definicdo explicita: "APTO PARA MANIPULAR
ALIMENTOS", com exames médicos e as recomendac¢fes que este julgar pertinente;

§2° A inspecéo de saude deve estar prevista no Manual de BPF, de acordo com
normas trabalhistas vigentes, e serd exigida sempre que a autoridade sanitaria achar necesséria,
para qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietarios, mesmo que
exercam esporadicamente atividades nas dependéncias da inddstria;

83° Sempre que ficar comprovada a existéncia de dermatoses ou quaisquer
doencas infectocontagiosas ou repugnantes em qualquer pessoa que exerca atividade no
matadouro ou indastria ser4d ela imediatamente afastada do trabalho, cabendo ao
estabelecimento comunicar o Servi¢co de Inspecdo Sanitaria e este comunicar o fato a autoridade
da salde publica.

Art. 65. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedicdo, devera usar uniformes completos, claros, sem bolso, protetores de
cabeca e botas em perfeito estado de higiene e conservagdo e deverdo ser guardados em local
proprio.



Paragrafo anico. O uso de barba deve ser desestimulado, sendo considerado de
regramento interno do estabelecimento; contudo, se permitido pela indlstria, a mascara bala
clava (touca ninja) é obrigatoria.

Art. 66. Exigir-se-4 do pessoal que manipula produtos condenados e/ou nédo
comestiveis a desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e
aprovados, bem como, o uso de uniformes diferenciados.

Paragrafo Unico. A mesma regra do uso de uniformes diferenciados vale para os
colaboradores da limpeza, em que haja exclusividade nas atribuices, sendo aceitavel
bracadeira de identificacdo posicionada ao redor do brago, na parte superior, perto do ombro.

Art. 67. E proibida, em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que
possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas
anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

Art. 68. Durante todas as etapas de elaboracdo, desde o recebimento da
matéria-prima até a expedicao, incluindo o transporte, é proibido utilizar utensilios que pela sua
forma ou composicdo possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto,
devendo os mesmos ser mantidos em perfeitas condigbes de higiene e que impegam
contaminag@es de qualquer natureza.

Paragrafo Unico. Nas camaras frias da expedicdo o0s alimentos,
obrigatoriamente, ja estardo em suas embalagens primarias e/ou secundarias, sendo, estas
Ultimas, condicé@o sine qua non para disposicdo direta sobre os pallets, os quais sdo admitidos
em composicdo de madeira apenas para camaras de congelamento e desde que em 6timo
estado, integridade e sem tratamento quimico.

Art. 69. As matérias-primas de origem animal que derem entrada em indUstria
e/ou no comércio de Montenegro deverdo proceder de estabelecimento sob inspe¢éo sanitéria,
de 6rgao federal, estadual ou municipal devidamente identificado por rétulos, carimbos,
documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

81° Tratando-se de carnes in natura, deverdo ser submetidos ao tratamento por
frio no préprio estabelecimento de origem.

§2° As matérias-primas dos estabelecimentos que estiverem indicados para os
sistemas do SUSAF ou SISBI-POA obrigatoriamente deverdo ser oriundas do mesmo nivel
hierarquico ou maior da equivaléncia estabelecida, ou seja, estadual (DIPOA) ou federal (SIF),
respectivamente.

Art. 70. Camara frigorifica, antecAmara e tinel de congelamento, quando
houverem, devem ser higienizados regularmente, respeitando suas particularidades, pelo
emprego de substancias previamente aprovadas pelo 6rgdo competente, sendo proibido ralo.

Art. 71. Identificar os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas de modo a
evitar qualquer confuséo entre os destinados a produtos comestiveis e 0s usados no transporte
ou deposito de residuos, bem como utensilios sujos.

Art. 72. Os estabelecimentos controlados pelo Servico de Inspecdo Municipal
devem ser mantidos livres de ratos, camundongos, moscas, mosquitos, baratas e quaisquer
outros insetos, além de gatos, cdes e outros animais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de venenos, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulagao
ou depésito de produtos comestiveis e mediante expressa autorizacdo do Servico de Inspecao
Municipal, conforme POP especifico sobre Controle Integrado de Pragas (CIP).

Art. 73. Far-se-a, todas as vezes que o Servico de Inspecdo Municipal julgar
necessario, a substituicdo, raspagem, pinturas e reparos em pisos, paredes, tetos e
equipamentos.

Art. 74. O Servigo de Inspec¢do Municipal determinara, sempre que necessario,
melhorias e reformas nas instalac6es e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado
de conservacdo e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminacao, tais como lavar e



desinfetar os pisos, cercas dos currais, bretes de contencdo, mangueiras, pocilgas, apriscos e
outras instalacdes préoprias para guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou depésitos de
residuos industriais, bem como, de quaisquer outras instalacdes julgadas necessarias.

Art. 75. Inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de
sedimentacdo de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 76. As matérias-primas, 0s insumos e os produtos devem ser mantidos em
condicbes que previnam contaminagfes durante todas as etapas de elaboracéo, desde a
recepcao até a expedicédo, incluido o transporte.

Art. 77. Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de
produtos, roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as
atividades industriais.

CAPITULO Xl
DA ROTULAGEM

Art. 78. Os produtos elaborados serdo devidamente rotulados e carimbados
conforme as determinagfes do Servico de Inspecdo Municipal, através de abertura de processo
especifico.

§1° A aprovacdo de rétulo seguird ordem de preenchimento de FORMULARIO
DE MEMORIAL DESCRITIVO DO PROCESSO DE FABRICACAO, constante no ANEXO XVIII
deste Decreto, devendo estar de acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
(RTIQ) para cada produto, se houver, podendo o coordenador do Servigco de Inspecdo Municipal
exigir que seja anexada ficha técnica de insumos e/ou aditivos utilizados, bem como tabela
nutricional do produto, conforme ANEXO XIX deste Decreto.

§2° Fica estabelecido o formato de "dia - més - ano" (DD/MM/AAAA) para fins de
impressédo da validade do produto, bem como nimero de lote, podendo, a critério do Servi¢o de
Inspecdo Municipal, ser solicitado estudo de vida de prateleira em laboratorios credenciados,
caso haja incoeréncias ou duvidas nas informacdes definidas pela empresa em relacdo ao
assunto.

83° Para aprovacdo da rotulagem, deverdo ser entregues 0S croquis para
analise, em meio impresso e digital.

Art. 79. Para definicbes ndo constantes neste regulamento, a rotulagem dos
produtos provenientes da industrializacdo deverd seguir o preconizado pela legislagdo vigente,
ou as que vierem as substituir.

Art. 80. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
qualquer tipo de massa, deverdo ter aprovagdo nos érgaos competentes do Ministério da Saude
e/ou Ministério da Agricultura e Pecuaria e Abastecimento e constarem no Formulario de registro
de procedimentos diversos para estabelecimentos do Servigo de Inspe¢do Municipal.

Paragrafo Gnico. Em relacdo aos Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de
Tecnologia, deverdo ser observadas as regulamentacdes vigentes, ou as que vierem as
substituir.

Art. 81. As carcacgas, partes de carcacas e cortes armazenados, em transito ou
entregues ao comércio devem estar identificados por meio de carimbos, cujos modelos serdo
criados pelo Servico de Inspecdo Municipal no momento oportuno.

Paragrafo Unico. As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo
serdo isentos de carimbo direto no produto, desde que acondicionados por pegas, em
embalagens individuais e inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os demais
dizeres exigidos para os rétulos.

Art. 82. Apos andlise da documentacgédo referente a rotulagem, se de acordo, a
mesma recebera o carimbo “APROVADOQO”, estando aprovada a rotulagem do produto.



Paragrafo Unico. A aprovacdo da rotulagem ndo implica autorizacdo para a
fabricacéo do produto no caso de pendéncias existentes com o Servico de Inspecao Municipal.

Art. 83. Mediante a aprovacdo da rotulagem, o produto serd registrado no
Servico de Inspecdo Municipal.

81° O estabelecimento fica obrigado a seguir a formulagéo registrada;

8§2° AlteracBes na formulacdo deverdo ser solicitadas mediante processo
especifico;

83° Alteracbes na formulacdo sem o consentimento do Servico de Inspecéo
Municipal, implicardo nas sancdes previstas neste Decreto, ndo isentando de penalizagéo civil e
criminal, conforme legislagdo em vigor.

CAPITULO XlII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 84. Os produtos de origem animal prontos para consumo, bem como toda e
qualquer substancia utilizada na sua elaboracéo, estéo sujeitos a exames tecnoldgicos, quimicos
e microbiolégicos de rotina ou no momento de registro de novos produtos, definidos os
paradmetros de referéncia conforme Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ)
especificos, se houverem, devendo seguir os RTIQ’s, RIISPOA e outras legislagdes pertinentes.

Paragrafo Unico. A agua de abastecimento devera seguir 0 mesmo cronograma
de analises dos produtos.

Art. 85. As empresas registradas devem encaminhar mensalmente produtos para
analise microbiolégica de produtos e agua em laboratério credenciado pelo municipio, de acordo
com cronograma proprio do estabelecimento, independentemente das coletas oficiais,
integrando suas acdes de autocontrole, implementadas pelo Manual de Boas Praticas de
Fabricacdo e Programa APPCC, quando couber.

Paragrafo Unico. Estabelecimentos que industrializam mais de 01 (um) produto
devem encaminhar de forma intercalada, para que todos os produtos sejam analisados dentro do
periodo de um ano.

Art. 86. As coletas oficiais ser8o determinadas pelo Servico de Inspecgéo
Municipal através do cronograma de analises;

81° As amostras oficiais devem ser coletadas proporcionalmente ao nimero de
produtos registrados no Servico de Inspec¢do Municipal, para cada categoria (in natura ou
elaborados), conforme determinado pelos critérios a seguir:
a) Um a seis produtos registrados por categoria: analise de 01 (um)
produto;
b) Sete a doze produtos registrados por categoria: analises de 02 (dois)
produtos diferentes;
c) Treze a dezoito produtos registrados por categoria: anélises de 03 (trés)
produtos diferentes;
d) Dezenove ou mais produtos registrados por categoria: analises de 04
(quatro) produtos diferentes.
§2° A quantidade de produtos a serem coletados podera ser alterada conforme
volume de producao e analise de risco, a critério do Servigo de Inspe¢do Municipal.
83° O Servico de Inspegdo Municipal pode, a qualquer momento, solicitar
analises de qualquer produto industrializado pelo estabelecimento, agua ou matéria-prima nao
previstas no cronograma de andlises da empresa ou do Servico.
84° O Servico de Inspecao Municipal pode, a qualquer momento, solicitar outros
tipos de analises como, por exemplo, andlises sensoriais, organolépticas, fatores de qualidade,
vida atil de prateleira, etc. assim como também analise da matéria-prima e do produto final, a
critério do Servico de Inspe¢do Municipal.
85° O Servigco de Inspecdo Municipal pode, a qualquer momento, alterar o
cronograma de andlises através de Ordem de Servico.



Art. 87. As andlises serdo realizadas trimestralmente para microbiologia e
semestralmente para fisico-quimica, ficando o estabelecimento responsavel pelos custos do
laboratério credenciado e entrega do laudo final no Servico de Inspecdo Municipal, a fim de se
manter registros completos e auditaveis sobre as amostras analisadas.

81° As andlises fisico-quimicas para registro de produtos carneos in natura ficam
dispensadas, inclusive para registro de novos rétulos, definida sua prioridade particularmente no
controle dos indices de nitrito e nitrato de produtos beneficiados.

§2° Para casos omissos, aplicar no que couber o disposto na Resolu¢do RDC n°
12, de 02 de janeiro de 2001 — ANVISA, ou a que vier a substituir.

CAE’iTULO XIV
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 88. No caso de descumprimento do disposto no presente regulamento, em
atos complementares ou instru¢cdes que forem expedidas, serdo adotados os procedimentos
previstos no artigo 2° da Lei Federal n°® 7.889 do dia 23 de novembro de 1989, ou a que vier a
substituir.

81° Fica criada a ferramenta "Termo de Responsabilidade”, a ser assinada pelo
estabelecimento, onde o empreendedor atesta ciéncia e aceite das normas e regulamentos do
Servico de Inspec@o Municipal de Montenegro, bem como compromisso na veracidade das
informacdes prestadas, de acordo com o elencado na Lei N° 6.526 de 17 de outubro de 2018, e
no presente Decreto, conforme ANEXO XI.

§2° Fica criada a ferramenta "Termo de Compromisso”, a ser assinada pelo
estabelecimento, onde seréo estabelecidos os condicionantes e prazos para implementacdo das
adequacdes estabelecidas pelo Servico de Inspecdo Municipal, bem como a responsabilidade e
compromisso em fazé-los, conforme ANEXO XIV. O ndo cumprimento do acordado no termo de
compromisso podera resultar em:

a) N&o concessdo de TITULO DE REGISTRO, quando se tratar de
estabelecimento com REGISTRO PROVISORIO;

b) Suspenséo do TITULO DE REGISTRO, quando o estabelecimento j&
possuir o mesmo em definitivo.

§3° Fica criada a ferramenta “Adverténcia”, conforme ANEXO XX, a ser utilizada
como auxilio na comunicagdo com os estabelecimentos nas situagbes prévias ao “Auto de
Infragao”;

Art. 89. Sem prejuizo das sanc¢des de natureza civil ou penal cabiveis, as
infragBes sanitarias serdo punidas, alternativa ou cumulativamente com as penalidades de:

| — Multa;

Il — Multa diaria;

IIl — Apreensdo do produto, equipamento e utensilio;

IV — Perda do produto, equipamento e utensilio;

V — Inutilizacdo do produto;

VI — Interdicdo do produto, equipamento e utensilio;

VIl — Suspenséo de fabricagédo de produto ou linha de producéo;
VIII — Interdicdo parcial ou total do estabelecimento;

IX — Suspenséo das atividades;

X — Cancelamento do Registro do estabelecimento.

Paragrafo Unico. A aplicacdo da penalidade seguira o regramento dos artigos 93,
94, 95 e 96 deste decreto.

Art. 90. As penalidades por infrag&o sanitaria serdo imputaveis:
| — Ao proprietario do estabelecimento;
Il — A quem tenha dado causa ao cometimento da infracéo;

[l — A quem para a infracdo concorreu.

81° Considera-se causa, a acdo ou omissdo sem a qual a infragdo nao teria
ocorrido.



§2° Exclui-se a imputa¢éo de penalidade a infragcdo cometida decorrente de forga
maior ou proveniente de eventos naturais ou circunstanciais imprevisiveis, que vierem a
determinar a avaria, deterioracdo ou alteracdo de produtos ou bens de interesse da saude
publica.

83° Na auséncia do proprietario, 0 mesmo serd notificado na pessoa de seu
preposto ou funcionario, ou na pessoa que estiver atuando no estabelecimento ou atividade.

Art. 91. As infracdes sanitérias classificam-se em:

| — Leves: em que forem verificadas alguma circunstancia atenuante;

Il — Graves: em que forem verificadas alguma circunstancia agravante;

Il — Gravissimas: em que forem verificadas a existéncia de duas ou mais
circunstancias agravantes.

Art. 92. A pena de multa consiste no pagamento dos seguintes valores, em
Unidades de Referencia Municipal (URM's):

| — Infracdes leves: de 100 a 500 URM's;
Il — Infracdes graves: de 501 a 1.000 URM's;
[Il — Infracdes gravissimas: de 1.001 a 1.500 URM's.

81° Sem prejuizo do disposto nos demais artigos, na aplicagdo da penalidade de
multa, a autoridade sanitaria competente levard em consideracdo a capacidade econémica do
infrator,;

§2° O valor da multa serd calculado em URM ou valor equivalente ao referencial
que a substituir.

Art. 93. Para imposicdo da pena e sua graduacdo, a autoridade sanitaria
considerara:

| — A ocorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes;

Il — A gravidade dos fatos, tendo em vista suas consequéncias para a saude
publica;

lIl — Os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias;

IV — Elementos de conviccdo e provas complementares a presuncdo da
veracidade nos atos do fiscal.

§ 1.° A decisdo da multa sera razoavel quando:

| — For referente a situacéo de fato;

Il — For coerente aos fatos;

[l — Nao for tomada passionalmente ou por capricho;

IV — A solucdo for proporcional e/ou adequada em relacdo ao fim que se
pretende alcancar.

§ 2.° O Servico de Inspecao deve rever e anular seus préprios atos, quando
eivados de vicio de legalidade, e pode revogéa-los por motivo de conveniéncia ou oportunidade,
respeitados os direitos adquiridos, em analogia ao Art. 53 da Lei n® 9.784 de 29 de janeiro de
1999, ou o que vier o substituir.

Art. 94. Sdo consideradas circunstancias atenuantes:

| — A acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucao do evento;

Il — A compreenséo equivocada da norma sanitaria, admitida como escusavel,
quando patente a incapacidade do agente para entender o carater ilicito do ato;

Il — A iniciativa do infrator, espontaneamente e imediatamente apés o fato, em
procurar reparar ou diminuir as consequéncias do ato lesivo a saude publica;

IV — Ter o infrator sofrido coagdo, a que podia resistir, para a pratica do ato
lesivo;

V — Se a falta cometida acarretar consequéncias de pequena monta e o infrator
for primario.



Art. 95, S&o consideradas circunstancias agravantes:

| — Ser o infrator reincidente;

Il — Ter o infrator cometido a infrac@o para obter vantagem pecuniaria decorrente
do consumo, pelas pessoas, de produto ou servico elaborado em desacordo com a disposicéo
na legislacdo sanitéria;

IIl — Existir coacéo de outrem para a execucao material da infraco;

IV — Ter a infragdo consequéncias danosa a salde publica;

V — Se, tendo conhecimento do ato lesivo a saude publica, o infrator deixar de
tomar as providéncias cabiveis tendentes a evita-lo;

VI — Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé.

Paragrafo anico. A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de
enquadramento na penalidade maxima e caracteriza¢édo da infragdo como gravissima.

Art. 96. Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a
aplicacéo da pena sera considerada em razao das que forem preponderantes.

Art. 97. S&o consideradas infrac6es sanitérias:

| — Construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimento de abate ou
industrializacdo de produtos de origem animal sem estar autorizado pelo Servico de Inspecao
Municipal — Servico de Inspecdo Municipal ou outro érgdo competente;

Il — Prestar servico sem estar autorizado pelo Servico de Inspecdo Municipal,
principalmente de abate;

Il = Produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou
entregar para consumo produto em desacordo com a legislacéo;

IV — Descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e
outras exigéncias sanitarias;

V — Descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes, visando
a aplicacao da legislacdo pertinente;

VI — Opor-se, dificultar ou impedir medidas e ac¢bes sanitarias que visem a
prevencdo de agravos a saude;

VII — Obstar, dificultar, desacatar, impedir ou embaracar a acdo da autoridade
sanitaria competente.

Art. 98. Para efeito de apreensdo ou condenacdo, além dos casos especificos
previstos neste regulamento, consideram-se improprios para o consumo, no todo ou em parte, 0s
produtos de origem animal que:

| — Se apresentem danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos, mofados
ou bolorentos que ndo sejam oriundos do processo normal de fabricacdo, vinculado ou nédo a
RTIQ, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboracdo, preparo, conservacdo ou
acondicionamento;

Il — Forem adulterados, fraudados ou falsificados;

[l — Contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

IV — N&o estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento;

V — Contrariem o disposto em normas sanitérias vigentes.

§1° E de responsabilidade do estabelecimento fornecer creolina ou produto
similar para desnaturacéo dos produtos apreendidos, sob pena de suspenséo das atividades.

§2° E responsabilidade do estabelecimento encaminhar os produtos apreendidos
para descarte, ficando este obrigado a apresentar em até 3 (trés) dias Uteis comprovante de
descarte em aterro sanitario ou comprovante de recolhimento por empresa coletora de residuos.

83° As custas do recolhimento dos produtos apreendidos ocorrerdo por conta do
estabelecimento infrator.

Art. 99. Além dos casos especificos previstos neste regulamento, sao
consideradas adulteracdes, fraudes ou falsificacdes como regra geral:

| — Adulterac¢des - Multa no valor de 100 a 500 URM's, quando:



a) Os produtos tenham sido elaborados em condi¢cGes que contrariam as
especificacdes e determinacdes fixadas;

b) No preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada
ou impura;

c) Tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécie
diferentes da composicdo normal do produto, sem a prévia autorizacéo da
inspecao sanitaria;

d) Os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia
autorizagdo e néo conste declaragdo nos rotulos;

e) Intengdo dolosa em mascarar a data de fabricagao.

Il — Fraude — Multa no valor de 501 a 1.000 URM's, quando:
a) Alteracdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos
normais do produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou férmulas
aprovadas pela inspecao sanitéria;
b) As operagcbes de manipulacdo e elaboracdo forem executadas com
intencdo deliberada de estabelecer falsa impressdo aos produtos
fabricados;
¢) Supressédo de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando
0 aumento de peso, em detrimento de sua composi¢cdo normal ou de valor
nutritivo intrinseco;
d) Conservacédo com substancias diferentes das aprovadas e permitidas;
e) Especificacdo total, ou parcial, na rotulagem de um determinado
produto que néo seja contida na embalagem ou recipiente.

Il — Falsificagbes — Multa no valor de 1.001 a 2.000 URM’s, quando:
a) Os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo
com forma, caracteres e rotulagem que constituam processos especiais,
privilégios ou exclusividade de outrem sem que seus legitimos
proprietarios tenham dado autorizagéo;
b) Forem wusadas denominacdes diferentes das previstas neste
regulamento ou em férmulas aprovadas.

Art. 100. Nao pode ser aplicada penalidade sem que previamente seja lavrado o
auto de infracdo, conforme ANEXO XXI, detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a
natureza do estabelecimento com a respectiva localizagao e a firma responsavel.

Paragrafo Unico. Fica estabelecido o prazo limite de 5 (cinco) dias para o fiscal
gerar o auto de infragcao apds a verificagao do fato.

Art. 101. O auto de infragdo deve ser assinado pelo inspetor que constatar a
irregularidade, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma, ou por duas
testemunhas se houver;

Paragrafo Unico. Sempre que o infrator ou seus representantes nao estiverem
presentes ou se recusarem a assinar 0s autos, assim como as testemunhas, quando as houver,
serd feita declaracao a respeito no proprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de infracéo,
em carater de notificagdo ao proprietario ou responsavel pelo estabelecimento ou, ainda, por
correspondéncia registrada através de aviso de recebimento.

Art. 102. O inspetor que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 2 (duas) vias;
a primeira serd entregue ao infrator e a segunda remetida a secdo competente da inspecao
sanitaria do Servico de Inspec¢do Municipal.

Art. 103. O aforamento para pagamento da multa € de no maximo 6 (seis)
meses, onde findado este prazo o infrator devera ser incluido em divida ativa e ter o registro do
estabelecimento suspenso.

81° O infrator podera apresentar defesa até 10 (dez) dias apds a lavratura do
auto de infracéo.



§2° A decis@o do processo relativo a defesa prevista neste artigo cabera, em
primeira insténcia, ao Secretario Municipal de Desenvolvimento Rural, e, em segunda instancia,
ao Prefeito Municipal.

§3° O valor da multa poderd ser reduzido em 90%, a critério do Servico de
Inspecao Municipal, nos termos dos Artigos 93 e 94 e em virtude de pagamento a vista do
débito.

Art. 104. As sangdes previstas neste Decreto ndo isentam o responséavel pelo ato
das penalizag@es civis e criminais cabiveis, de acordo com demais legislagdes em vigor.

) CAPITULO XV )
DA ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

SECAO |
DA ESTRUTURA

Art. 105. O Servico de Inspe¢do Municipal deve dispor de pessoal técnico de
nivel superior (Médico Veterinario) e médio (Auxiliar de Inspecdo), em numero adequado a
realizagdo de inspec¢do sanitaria "ante e post-mortem" e tecnol6gica, obedecendo a legislacéo
vigente, bem como assistente(s) administrativo(s) para consecu¢do dos trdmites burocraticos,
conforme 81° do Artigo 3° deste Decreto.

81° Deve promover treinamento e capacitacdo do seu pessoal de nivel superior
(Médico Veterinario) e nivel médio (Auxiliar de Inspec¢do) com frequéncia minima anual e sob a
supervisdo e apoio do Ministério da Agricultura e Pecuaria e Abastecimento — MAPA e Orgéo
Estadual — DIPOA.

§2° Deve efetuar registro de quaisquer reunifes técnicas ou administrativas no
ambito do Servico de Inspe¢do Municipal em atas numeradas, bem como notificacbes aos
estabelecimentos no Livro Oficial do Servico de Inspec¢do Municipal, recebendo nimero de
protocolo.

SECAO Il
DOS DOCUMENTOS

Art. 106. O Servico de Inspecéo Municipal deve dispor de meios para registro em
compilacao dos dados estatisticos referentes ao abate, industrializacdo de carnes, producao de
leite e derivados, condenacdes e outros dados que porventura se tornem necessarios, doravante
denominados “Mapa de Producéo” e/ou “Mapa Nosografico”.

Art. 107. O certificado sanitario do Servico de Inspe¢do Municipal devera estar
sempre visivel no estabelecimento, sendo denominado “Titulo de Registro”, conforme Artigos 31
e 32 deste Decreto;

81° Os demais documentos a serem usados pelo Servico de Inspecdo Municipal
em qualquer nivel, também dever&do seguir o mesmo procedimento.

§2° Os arquivos do Servico de Inspecdo Municipal, incluindo os digitais, séo
abarcados sob a 6tica do sigiloso industrial, necessitando de autorizagdo do coordenador para
visualizag&o e acesso onde apenas a equipe de auxiliares administrativos e auxiliar de inspecéo
estéo autorizados.

B Art. 108. Ao realizar a Inspecéo, o fiscal devera preencher o RELATORIO DE
INSPECAO, conforme ANEXOS XXII e XXIII.

§ 1°. A inspec¢éo ndo é restrita aos tépicos relacionados no relatério de inspecéo,
este € apenas um modelo geral de fiscalizacdo com itens basicos;

§ 2°, A fiscalizacdo devera abranger também particularidades de acordo com a
natureza do estabelecimento, de acordo com a legisla¢éo vigente.



SECAO Il )
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 109. Os carimbos do Servico de Inspecdo Municipal devem obedecer ao
seguinte padrao:

| — Autorizacéo de projetos:
a) Forma: retangular;
b) Dimensdes: 7,0 cm de largura e 4,0 cm de altura;
C) Fonte: Arial, tamanho 10, caixa alta.

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
SIM - MONTENEGRO / RS

PROJETO AUTORIZADO
PROTOCOLO N°
DATA / /
ASSINATURA

Il — Autorizagdo de reformas:
a) Forma: retangular;
b) Dimensdes: 7,0 cm de largura e 4,0 cm de altura;
C) Fonte: Arial, tamanho 10, caixa alta.

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
MONTENEGRO / RS

PROJETO AUTORIZADO
PROTOCOLO N°
DATA / /
ASSINATURA

Il — Selo de Inspec¢éo para produtos até 1 (um) kg:
a) Forma: circulo;
b) Circunferéncia: 1,5 cm;

c) Fonte:
1. Montenegro-RS: Arial tamanho 06;
2. 000: Arial tamanho 16;
3. S.I.M.: Arial tamanho 8.

IV — Selo de Inspecéo para produtos acima de 1 (um) kg:
a) Forma: circulo;
b) Circunferéncia: 3,0 cm;

C) Fonte:
1. Montenegro-RS: Arial tamanho 12;
2. 000: Arial tamanho 32;

3. S.1.M.: Arial tamanho 16.



V — Carimbo para aprovacédo de documentos diversos:
a) Forma: retangular;
b) Dimensdes: 7,0 cm de largura e 4,0 cm de altura;
C) Fonte: Calibri, tamanho 12, caixa alta.

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
SIM
MONTENEGRO / RS
APROVADO
PROTOCOLO N2
DATA / /
ASSINATURA

VI — Carimbo para documentos diversos:
a) Forma: retangular;
b) Dimensdes: 7,0 cm de comprimento e 4,0 cm de altura;
C) Fonte: Calibri, tamanho 12, caixa alta.

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
SIM
MONTENEGRO / RS
PROTOCOLO N®

DATA / /

ASSINATURA

CAPITULO XVI
DISPOSIGOES FINAIS

Art. 110. Todo abate de animais para venda ao consumidor, prestacéo de servico
de abate ou industrializacdo e beneficiamento realizado em estabelecimento ou local n&o
registrado no SIF (Servico de Inspecdo Federal), SIE (Servico de Inspecdo Estadual) e SIM
(Servico de Inspecdo Municipal), sera considerado clandestino, sujeitando-se 0s seus
responsaveis a apreensao e condenacao das carnes e/ou produtos, tanto quando estiverem em
transito ou no comércio, ficando ainda submetidos as demais penas da Lei.

Art. 111. Para realizar os servicos de fiscalizacdo no nivel do comércio, o Servico
de Inspe¢do Municipal auxiliarA em conjunto com outros setores e/ou 6rgdos publicos, os
servicos de fiscalizagdo em nivel de consumo. Esta inspecdo exigirA a comprovagcdo e a
documentacdo da origem, bem como, as condicbes de higiene das instalacfes, operacdes e
equipamentos do estabelecimento.

Art. 112. Os estabelecimentos ficam obrigados a fornecer sempre que solicitado
0s registros atualizados de entradas de matérias primas nos estabelecimentos, bem como os
registros de producéo, planilhas de temperaturas, e demais documentos que a Inspec¢éo julgar
necessaria para garantia da seguranca alimentar.



Art. 113. E dever do Responsavel Técnico do estabelecimento registrado, entre
outros, comparecer e responder as convocacdes oficiais do Servico de Inspec¢do Municipal, bem
como acatar as decisdes oriundas dos mesmaos, conforme Art. 26 — | da Resolucéo n°® 722, de 16
de agosto de 2002 do Conselho Federal de Medicina Veterinaria — CFMV.

Art. 114. A cada 02 (dois) anos ou sempre que necessario, o presente
regulamento podera ser revisto, modificado ou atualizado.

Art. 115. Os casos omissos ou dividas que surgirem na implantacdo e execucgao
do presente regulamento seréo resolvidos pelo Responsavel do Servigo de Inspe¢do Municipal,
ficando o Secretario Municipal de Agricultura autorizado, através de portaria, a editar atos
complementares que se fizerem necessarios para o cumprimento deste regulamento, sendo
considerados de procedimento interno do Servico.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos registrados no Servico de Inspecgdo
Municipal ficam sujeitos as obrigag8es contidas no Decreto Federal n° 9.013 de 29 de margo de
2017, ou o que vier o substituir, no que for omisso ou diferente nesse regulamento.

Art. 116. As indUstrias, empresas e abatedouros terdo um prazo de 180 (cento e
oitenta) dias, prorrogaveis por mais 180 (cento e oitenta) dias, a critério do Servico de Inspecao
Municipal, para se adequarem as normas previstas no presente Decreto e Legislacdo Federal,
Estadual e Municipal pertinente a matéria.

Art. 117. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de
dotagBes orcamentérias proprias.

Art. 118. Revogam-se as disposi¢cdes em contrario, especialmente o Decreto
Municipal 3.793 de 14 de julho de 2005.

Art. 119. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE MONTENEGRO, em 26 de maio
de 2020.

REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE:
Data supra.

CARLOS EDUARDO MULLER,
Prefeito Municipal.

TATIANA HENKE CLAUDINO,
Secretaria-Geral.



PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ANEXO I

REQUERIMENTO DE VISTORIA PREVIA

Ao Responsavel pelo DIPOA

Médico veterinario

Servico de Inspecao Municipal — SIM
Municipio de Montenegro/RS

A Empresa , localizada na rua
, localizada no Municipio de Montenegro, CEP 95780-000,
telefone , CNPJ] , Inscricao
Estadual , vem através de seu representante legal

, solicitar Vistoria Prévia do Terreno/Edificacdo para
desenvolver a atividade de

Endereco do local a ser realizada a vistoria:
Rua:

NO:

Bairro:

Referéncia:

Montenegro,

Assinatura do Responsavel Legal da Empresa

Doe Orydos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”



PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ANEXO II

REQUERIMENTO PARA ANALISE DE PROJETO DE AGROINDUSTRIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Ao Responsavel pelo DIPOA
Médico veterinario
Servico de Inspecao Municipal - SIM

Montenegro/RS
A Empresa , CNPJ
, Inscricdo Estadual , vem por meio deste,
solicitar a Analise do projeto, junto ao Servico Municipal de Inspecdo Municipal,
da sua , localizada na ,

Municipio de Montenegro, CEP 95780-000, possuindo Telefone
, anexando para tanto, os documentos necessarios.

Certos de sua atencao, despedimo-nos cordialmente,

Montenegro,

Assinatura do Responsavel Legal da Empresa

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”



PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ANEXO III

ROTEIRO PARA ELABORACAO DO MEMORIAL DESCRITIVO DA
CONSTRUCAO

Nome da firma interessada no projeto;

Localizacao do futuro estabelecimento;

Natureza do estabelecimento;

Responsavel pelo projeto;

Area do terreno;

Area a ser construida;

Area (til;

Recuo do alinhamento da rua;

9. Duracdo provavel da obra;

10.Argamassa;

11.FundacOes;

12.Pé direito;

13.Madeiramento e coberturas;

14.Forros;

15. Portas (dimensdes e material — especialmente das camaras frias);

16.Revestimento geral;

17.Esquadrias;

18.Impermeabilizagao (discriminar o material a ser empregado no piso e
nas paredes das diferentes dependéncias);

19.InstalagGes de agua;

20.Sistema de esgoto (detalhes sobre o modo e processo de depuragao
antes de ser lancado na corrente d’agua);

21.Pintura geral;

22.Custo provavel da obra.

N hWDNE

Obs.: O documento deve conter assinatura e carimbo do Engenheiro ou
Arquiteto responsavel pelo projeto.

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”



PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ANEXO 1V

FORMULARIO PADRAO PARA CONFECCAO DE MEMORIAL ECONOMICO
SANITARIO PARA ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS
(SOMENTE INDUSTRIALIZAGAO)

MOTIVO DO PROJETO

(O) registro (1) alteragao do memorial ([J) complementacao do memorial
() reforma / ampliacao

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome completo:

| CPF: | Identidade:

| Telefone (s):

Enderego:

Bairro: CEP: Municipio: UF:

Enderego para correspondéncia: Clique aqui para digitar texto.

Bairro: CEP: Municipio: UF:

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”



PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

| Nome completo:

| CPF: | CRMV/RS:

Carga horaria: Validade ART:

DADOS DO ESTABELECIMENTO

| SIM do estabelecimento:

| Razdio social:

| Marca do estabelecimento:

| CNPJ: [1E:
| Classificagdo:
| Endereco:
Bairro: CEP: 95780-000 | Municipio: UF:
Montenegro RS

\ Coordenadas geograficas:

Tel. (s) / Celular (es): E-mail:

\ Endereco para correspondéncia:

Propriedade do estabelecimento:
() prépria

(O) arrendada. Proprietario:
() outras:

Classificacao do estabelecimento:
() Fabrica de Produtos Carneos
(1) Entreposto de Carnes e Derivados

Numero de funcionarios do estabelecimento:
( ) homens
( ) mulheres

Indicacdo de existéncia nas proximidades,

ou interferir na qualidade do produto:

de estabelecimentos ou

propriedades, que por sua natureza de producao possam produzir mau cheiro

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”



PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
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Outras observacoes:

ESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO

Sistema de coleta / remocdo de aguas residuais do interior da agroindustria
em direcao ao tratamento de efluentes:

Indicacdo do tipo de tratamento aplicado aos produtos ndo comestiveis e
condenados:

() Préprio. Especifique:

() terceirizado. Especifique:

Sistema de ventilacdo, exaustao e climatizacao das secoes:

Tipo de iluminacao utilizada nas secoes:

Sistema de producao de agua quente:

Possui sistema de mangueiras com engate rapido em pontos estratégicos:
() Sim () Nao

Listar os equipamentos industriais, indicando a constituicdao destes:

Lista de Camaras-frias e as respectivas temperaturas e finalidades:

Tipo de pavimentagao externa:

Tipo de delimitacdo da area externa:

AGUA DE ABASTECIMENTO

Procedéncia

Vazao L/hora

Captacao L/hora

Tratamento

Capacidade reservatério

Material reservatorio

Distribuicao

Clorador automatico (0J) SIM () NAO
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PRODUCAO

Produto quilos/dia

() Carnes desossadas/cortes

() Fracionamento

(1) Conservas Frescais

(1) Conservas Defumadas

() Conservas Cozidas

(OJ) Conservas maturadas

() Hamburgueres Congelados

([J) Banha/torresmo

(0J) Charque

([J) Salgados

() Outros — Tipo:

Descricao detalhada do processo / fluxo / equipamentos / embalagens /
residuos no beneficiamento e/ou industrializacdo dos produtos (para cada
produto):

MATERIA PRIMA

Procedéncia da matéria-prima Tipo de Matéria-prima

(0) SIM Montenegro. (1) Carne com 0sso
([0) Carne desossada

() SIM/SUSAF. () Conservas carneas
() CMS

(0J) CISPOA. (0) Outros - Tipo:

(1) SIF.

Recebimento da matéria-prima

() Congelados () Resfriados
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DISTRIBUICAO DOS PRODUTOS

Transporte dos produtos beneficiados e/ou industrializados (citar meios
transporte utilizados e temperaturas):

Mercado de consumo:

Assinatura e carimbo do responsavel | Assinatura e carimbo do Médico
legal pelo estabelecimento Veterinario, responsavel técnico pelo
estabelecimento

Visto do Médico Veterinario responsavel pelo servico de inspecao:

Local e data:

OBS:

1. A natureza dos materiais dos pisos, paredes, teto, janelas, portas, entre
outros deve constar no memorial descritivo da obra.

2. Todas as paginas deste memorial devem ser rubricadas pelo responsavel legal
da empresa.
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ANEXO V

FORMULARIO PADRAO PARA CONFECCAO DE MEMORIAL ECONOMICO
SANITARIO PARA ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

MOTIVO DO PROJETO

() registro (1) alteragao do memorial ([J) complementacao do memorial
(O) reforma / ampliacao

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome completo:

| CPF: | Identidade:

| Telefone (s):

Endereco:

Bairro: CEP: Municipio: UF:

Endereco para correspondéncia:

Bairro: CEP: Municipio: UF:
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DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

| Nome completo:

| CPF: | CRMV/RS:

Carga horaria: Validade ART:

DADOS DO ESTABELECIMENTO

| SIM do estabelecimento:

| Razdio social:

| Marca do estabelecimento:

| CNPJ: | IE:
| Classificagdo:
| Endereco:
Bairro: CEP: 95780-000 | Municipio: UF:

Montenegro RS

\ Coordenadas geograficas:

Tel. (s) / Celular (es): E-mail:

\ Endereco para correspondéncia:

Propriedade do estabelecimento:
() prépria

(O) arrendada. Proprietario:
() outras:

Classificacao do estabelecimento:
() Abatedouro frigorifico de Pescado
() Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado

Numero de funcionarios do estabelecimento:
( ) homens
( ) mulheres

Indicacdo de existéncia nas proximidades, de estabelecimentos ou
propriedades, que por sua natureza de producao possam produzir mau cheiro
ou interferir na qualidade do produto:
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Outras observacoes:

ESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO

Sistema de coleta / remocdo de aguas residuais do interior da agroindustria
em direcao ao tratamento de efluentes:

Indicacdo do tipo de tratamento aplicado aos produtos ndo comestiveis e
condenados:

() Préprio. Especifique:

() terceirizado. Especifique:

Sistema de ventilacdo, exaustao e climatizacao das secoes:

Tipo de iluminacao utilizada nas secoes:

Sistema de producao de agua quente:

Possui sistema de mangueiras com engate rapido em pontos estratégicos:
() Sim () Nao

Listar os equipamentos industriais, indicando a constituicdao destes:

Lista de Camaras-frias e as respectivas temperaturas e finalidades:

Tipo de pavimentagao externa:

Tipo de delimitacdo da area externa:

AGUA DE ABASTECIMENTO

Procedéncia

Vazao L/hora

Captacao L/hora

Tratamento

Capacidade reservatério

Material reservatorio

Distribuicao

Clorador automatico (0J) SIM () NAO
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PRODUCAO

Produto quilos/dia

(1) Peixe fresco

() Cortes

(1) Conservas

() Congelados

(7J) Outros — Tipo:

Descricao detalhada do processo / fluxo / equipamentos / embalagens /
residuos no beneficiamento e/ou industrializagdo dos produtos (para cada
produto):

MATERIA PRIMA
Procedéncia da matéria-prima Tipo de Matéria-prima
(0) SIM Montenegro. (1) Peixe vivo.

() Pescado abatido.
(1) SIM/SUSAF.

() CISPOA.
(0) SIF.
() Produgdo primaria

Recebimento da matéria-prima

(1) Congelados (1) Resfriados

DISTRIBUICAO DOS PRODUTOS

Transporte dos produtos beneficiados e/ou industrializados (citar meios
transporte utilizados e temperaturas):

Mercado de consumo:

Assinatura e carimbo do responsavel | Assinatura e carimbo do Médico
legal pelo estabelecimento Veterinario, responsavel técnico pelo
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| estabelecimento

Visto do Médico Veterinario responsavel pelo servico de inspecao:

Local e data:

0OBS:

1. A natureza dos materiais dos pisos, paredes, teto, janelas, portas, entre
outros deve constar no memorial descritivo da obra.

2. Todas as paginas deste memorial devem ser rubricadas pelo responsavel legal
da empresa.
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ANEXO VI

FORMULARIO PADRAO PARA CONFECCAO DE MEMORIAL
ECONOMICO-SANITARIO, PARA ESTABELECIMENTOS DE OVOS E
DERIVADOS

MOTIVO DO PROJETO

(O) registro (1) alteragao do memorial () complementacao do memorial
() reforma / ampliacao

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome completo:

| CPF: | Identidade:

| Telefone (s):

Enderego:

Bairro: CEP: Municipio: UF:

Enderego para correspondéncia:

Bairro: CEP: Municipio: UF:
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DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

| Nome completo:

| CPF: | CRMV/RS:

Carga horaria: Validade ART:

DADOS DO ESTABELECIMENTO

| SIM do estabelecimento:

| Razdio social:

| Marca do estabelecimento:

| CNPJ: [1E:
| Classificagdo:
| Endereco:
Bairro: CEP: 95780-000 | Municipio: UF:
Montenegro RS

\ Coordenadas geograficas:

Tel. (s) / Celular (es): E-mail:

\ Endereco para correspondéncia:

Propriedade do estabelecimento:
() prépria

(O) arrendada. Proprietario:
() outras:

Classificacao do estabelecimento:
() Granja avicola
() Entreposto de ovos

Numero de funcionarios do estabelecimento:
( ) homens
( ) mulheres

Indicacdo de existéncia nas proximidades,

ou interferir na qualidade do produto:

de estabelecimentos ou

propriedades, que por sua natureza de producao possam produzir mau cheiro
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Outras observacoes:

ESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO
Sistema de coleta / remocdo de aguas residuais do interior da agroindustria
em direcao ao tratamento de efluentes:

Sistema de ventilacdo, exaustao e climatizacao das secoes:

Tipo de iluminacao utilizada nas secoes:

Sistema de producdo de agua quente:

Possui sistema de mangueiras com engate rapido em pontos estratégicos:
() Sim () Nao

Listar os equipamentos industriais, indicando a constituicao destes:

Presenca de refrigeradores e as respectivas temperaturas e finalidades:

Tipo de pavimentagao externa:

Tipo de delimitacdo da area externa:

AGUA DE ABASTECIMENTO
Procedéncia

Vazao L/hora

Captacado L/hora
Tratamento

Capacidade reservatdrio
Material reservatorio

Distribuicao

Clorador automatico (0) SIM (O) NAO

PRODUCAO

Produtos que pretende fabricar Duzias/dia

IDescricdo detalhada do processo / fluxo / equipamentos / embalagens /|
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residuos / acesso de funciondrios envolvidos no beneficamento e/ou
industrializacao dos produtos (para cada produto):

Ovoscopia:

(O) SIM () NAO

Classificacao:

MATERIA PRIMA

Procedéncia da matéria-prima Conservacgao até a chegada no
estabelecimento

() Produgdo propria

() Produgao de terceiros

Quanto a procedéncia dos produtos, em se tratando de Entreposto de Ovos:

(OJ) SIM Montenegro.
(0J) SIM/SUSAF.

(1) CISPOA.

(1) SIF.

Descrever como € realizado o Controle Sanitdario das Aves e qual a
periodicidade destes, em se tratando de granja avicola:

Descrever como é realizado o descarte de ovos e aves mortas:

DISTRIBUICAO DOS PRODUTOS

Transporte dos produtos beneficiados e/ou industrializados (citar meios
transporte utilizados e temperaturas):

Mercado de consumo:

Assinatura e carimbo do responsavel | Assinatura e carimbo do Médico
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legal pelo estabelecimento

Veterinario, responsavel técnico pelo
estabelecimento

Visto do Médico Veterinario responsavel pelo servico de inspecao:

Local e data:

OBS:

1. A natureza dos materiais dos pisos, paredes, teto, janelas, portas, entre
outros deve constar no memorial descritivo da obra.
2. Todas as paginas deste memorial devem ser rubricadas pelo responsavel legal

da empresa.
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ANEXO VII

FORMULARIO PADRAO PARA CONFECCAO DE MEMORIAL
ECONOMICO-SANITARIO, = PARA  ESTABELECIMENTOS  DE
LEITE/DERIVADOS

MOTIVO DO PROJETO

(O) registro (1) alteragao do memorial () complementacao do memorial
() reforma / ampliacao

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome completo:

| CPF: | Identidade:

| Telefone (s):

Enderego:

Bairro: CEP: Municipio: UF:

Enderego para correspondéncia:

Bairro: CEP: Municipio: UF:
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DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

| Nome completo:

| CPF: | CRMV/RS:

Carga horaria: Validade ART:

DADOS DO ESTABELECIMENTO

| SIM do estabelecimento:

| Razdio social:

| Marca do estabelecimento:

| CNPJ: [1E:
| Classificagdo:
| Endereco:
Bairro: CEP: 95780-000 | Municipio: UF:
Montenegro RS

\ Coordenadas geograficas:

Tel. (s) / Celular (es): E-mail:

\ Endereco para correspondéncia:

Propriedade do estabelecimento:
() prépria

(O) arrendada. Proprietario:
() outras:

Classificacao do estabelecimento:

([7J) Granja Leiteira

(0O) Usina de Beneficiamento de Leite

(O) Fabrica de Laticinios

(O) Micro-Usina de Beneficiamento de Leite
(O) Microqueijaria

NUmero de funcionarios do estabelecimento:
( ) homens
( ) mulheres

Indicacido de existéncia nas proximidades,

de estabelecimentos

ou
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propriedades, que por sua natureza de producao possam produzir mau cheiro
ou interferir na qualidade do produto:

Outras observacoes:

ESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO

Sistema de coleta / remocdo de aguas residuais do interior da agroindustria
em direcao ao tratamento de efluentes:

Sistema de ventilacao, exaustao e climatizacao das secoes:

Tipo de iluminacao utilizada nas segoes:

Sistema de producdo de agua quente:

Possui sistema de mangueiras com engate rapido em pontos estratégicos:
() Sim () Nao

Listar os equipamentos industriais, indicando a constituicao destes:

Sistema de controle de tempo, temperatura e umidade das segOes,
equipamentos e camaras frigorificas, quando for o caso:

Indicacao do sistema e equipamentos para a transferéncia e destino de:
Soro:

Leite acido:

Leite condenado:

Lista de camaras frias e refrigeradores, com as respectivas finalidades:

Tipo de pavimentagdo externa:

Tipo de delimitacdo da drea externa:

AGUA DE ABASTECIMENTO

Procedéncia

Vazao L/hora
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Captacao L/hora

Tratamento

Capacidade reservatorio

Material reservatorio

Distribuicao

Clorador automatico (0) SIM (O) NAO

PRODUCAO

Produtos que pretende fabricar Litros/quilos

Descricao detalhada do processo / fluxo / equipamentos / embalagens /
residuos / acesso de funciondrios envolvidos no beneficamento e/ou
industrializacao dos produtos (para cada produto):

MATERIA PRIMA

Procedéncia da matéria-prima Conservacao até a chegada no
estabelecimento

() Produgao prépria com () Tanque de expansao

refrigeracao (O)tanque de imersao

() Produgdo prépria sem

refrigeracao

() Produtores com refrigeracao na () Tanque de expansao

propriedade () Tanque de imersao

() Produtores sem refrigeracao na

propriedade

() Produtores com tanque (CJ) Tanque de expansao

comunitario (OJ) Tanque de imersao

Quanto a procedéncia dos produtos, em se tratando de Entreposto de
Laticinios:

() Producao prépria

() SIM Montenegro. No:
() SIM/SUSAF. Especificar:
(OJ) CISPOA. No:

(OJ) SIF. No:

Transporte do leite até o estabelecimento industrial

() Granel
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() Tarros
(J) Produgdo propria

DISTRIBUICAO DOS PRODUTOS

Transporte dos produtos beneficiados e/ou industrializados (citar meios
transporte utilizados e temperaturas):

Mercado de consumo:

Assinatura e carimbo do responsavel | Assinatura e carimbo do Responsavel
legal do estabelecimento Técnico do estabelecimento

Visto do Médico Veterinario responsavel pelo servico de inspecao:

Local e Data:

OBS:

1. A natureza dos materiais dos pisos, paredes, teto, janelas, portas, entre
outros deve constar no memorial descritivo da obra.

2. O formuldrio deve ser entregue em 3 vias.

3. Todas as paginas deste memorial devem ser rubricadas pelo responsavel legal
da empresa.
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ANEXO VIII

FORMULARIO PADRAO PARA CONFECCAO DE MEMORIAL
ECONOMICO-SANITARIO, PARA ESTABELECIMENTOS DE MEL E
DERIVADOS

MOTIVO DO PROJETO

(O) registro (1) alteragao do memorial () complementacao do memorial
() reforma / ampliacao

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome completo:

| CPF: | Identidade:

| Telefone (s):

Enderego:

Bairro: CEP: Municipio: UF:

Enderego para correspondéncia:

Bairro: CEP: Municipio: UF:
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DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

| Nome completo:

| CPF: | CRMV/RS:

Carga horaria: Validade ART:

DADOS DO ESTABELECIMENTO

| SIM do estabelecimento:

| Razdio social:

| Marca do estabelecimento:

| CNPJ: [1E:
| Classificagdo:
| Endereco:
Bairro: CEP: 95780-000 | Municipio: UF:
Montenegro RS

\ Coordenadas geograficas:

Tel. (s) / Celular (es): E-mail:

\ Endereco para correspondéncia:

Propriedade do estabelecimento:
() prépria

(O) arrendada. Proprietario:
() outras:

Classificacao do estabelecimento:

(O) Apiario

(O0) Casa do mel

(O) Entreposto de Mel e Cera de Abelhas

Numero de funcionarios do estabelecimento:
( ) homens
( ) mulheres

Indicacdo de existéncia nas proximidades,

ou interferir na qualidade do produto:

de estabelecimentos ou

propriedades, que por sua natureza de producao possam produzir mau cheiro
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Outras observacoes:

ESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO

Sistema de coleta / remocdo de aguas residuais do interior da agroindustria
em direcao ao tratamento de efluentes:

Sistema de ventilacao, exaustao e climatizacao das secoes:

Tipo de iluminacao utilizada nas segoes:

Sistema de producdo de agua quente:

Possui sistema de mangueiras com engate rapido em pontos estratégicos:
() Sim () Nao

Listar os equipamentos industriais, indicando a constituicao destes:

Presenca de refrigeradores e as respectivas temperaturas e finalidades:

Tipo de pavimentacao externa:

Tipo de delimitacdo da area externa:

AGUA DE ABASTECIMENTO

Procedéncia

Vazao L/hora

Captacado L/hora

Tratamento

Capacidade reservatorio

Material reservatorio

Distribuicao

Clorador automatico (O) SIM (O) NAO

PRODUCAO

Produtos que pretende fabricar Duzias/dia
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Descricao detalhada do processo / fluxo / equipamentos / embalagens /
residuos / acesso de funcionarios envolvidos no beneficamento e/ou
industrializacao dos produtos (para cada produto):

MATERIA PRIMA

Procedéncia da matéria-prima Conservacao até a chegada no
estabelecimento

() Producgdo prépria

() Produgao de terceiros

Quanto a procedéncia dos produtos, em se tratando de Entreposto de Ovos:

() Producao prépria.
(OJ) SIM Montenegro.
(1) SIM/SUSAF.

() CISPOA.

() SIF.

DISTRIBUICAO DOS PRODUTOS

Transporte dos produtos beneficiados e/ou industrializados (citar meios
transporte utilizados e temperaturas):

Mercado de consumo:

Assinatura e carimbo do responsavel | Assinatura e carimbo do Médico
legal pelo estabelecimento Veterinario, responsavel técnico pelo
estabelecimento

Visto do Médico Veterinario responsavel pelo servico de inspecdo:

Local e data:

OBS:

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”




PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
1. A natureza dos materiais dos pisos, paredes, teto, janelas, portas, entre
outros deve constar no memorial descritivo da obra.

2. Todas as paginas deste memorial devem ser rubricadas pelo responsavel legal
da empresa.
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ANEXO IX

REQUERIMENTO PARA SOLICITACAO DE REGISTRO AGROINDUSTRIA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL NO SERVICO DE INSPECAQO
MUNICIPAL- SIM

Excelentissimo Senhor

Prefeito do Municipio de Montenegro/RS

A empresa , CNPJ
, Inscricao Estadual , vem por meio deste solicitar
0 Registro junto a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural - SMDR, para
realizar a atividade de , localizada na Rua

, Municipio de Montenegro, Cep. 95780-000, possuindo Tel.
, anexando para tanto, os documentos necessarios

conforme a legislacao vigente.

Certos de sua atencao, despedimo-nos cordialmente.

Montenegro,

Assinatura do Responsavel Legal pela Empresa

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
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ANEXO X

DECLARAGCAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA DE AGROINDUSTRIA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Eu, , CPF , CRMV/RS
, declaro ser Responsavel Técnico pela Agroindustria
de Produtos de Origem Animal . Comprometo-me a

seguir as normas sanitarias vigentes bem como atender as solicitacdes do
Servico de Inspecao Muncipal, atestando a veracidade nas informagdes
prestadas.

Carga horaria:

Duracao do contrato de trabalho:

Montenegro,

Assinatura Médico Veterinario Responsavel Técnico
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ANEXO XI

TERMO DE RESPONSABILIDADE

Eu, . responsavel pelo
. CNPJ No , Inscricao Estadual N°

, venho por meio deste Termo de Responsabilidade, atestar
ciéncia e aceite das normas e regulamentos do Servico de Inspecao Municipal
de Montenegro, bem como compromisso na veracidade das informagoes
prestadas, de acordo com a Lei Municipal n® 6.526 de 18 de outubro de 2018 e
o Decreto Municipal n°® 8.073 de 26 de maio de 2020, ficando ainda ciente, que
quaisquer obras sé poderdo ser realizadas apds a aprovacao prévia do projeto e
cronograma pelo SIM.

Montenegro,

Assinatura do responsavel Legal do Estabelecimento

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”



PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ANEXO XII

AUTORIZAGAO DE LIVRE ACESSO

Ao Responsavel pelo DIPOA

Médico veterinario

Servico de Inspecao Municipal — SIM
Municipio de Montenegro/RS

EU, , RG , CPF
, Responsavel Legal pelo estabelecimento , inscrito com
CNPJ] , Inscricdo Estadual ,

autorizo a entrada, em qualquer dia e qualquer horario, dos fiscais do Servigo
de Inspecao Municipal, no estabelecimento supracitado, para fins de
fiscalizagao e inspegao.

Montenegro,

Assinatura e Carimbo do responsavel Legal
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ANEXO Xill

AUTORIZAGAO PROVISORIA DE FUNCIONAMENTO

O Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM, vem por meio deste, autorizar
PROVISORIAMENTE o funcionamento do estabelecimento ,
localizada em , até ,

conforme consta em termo de compromisso entregue a este departamento.

O estabelecimento funcionara sob o Numero de registro

Montenegro,

Responsavel pelo Servico de Inspecdao Municipal

Secretdrio Municipal de Desenvolvimento Rural
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ANEXO XIV

TERMO DE COMPROMISSO

Eu, , responsavel pelo
, CPF no , Inscricao Estadual
, Sob registro no Servico de Inspe¢ao Municipal
, venho por meio deste termo de Compromisso, aceitar e empenhar os
condicionantes e prazos impostos para aprovacao da reforma no
estabelecimento em questao, segundo processo n° , €
projeto aprovado pelo SIM, conforme descrigcdes e prazos listados abaixo:

ADEQUACAO PRAZO

Estou ciente, de que o0 ndo cumprimento das condicOes a qual me
comprometi acima poderao resultar em

Montenegro,

Assinatura do Responsavel Legal do Estabelecimento
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ANEXO XV
MODELO OFICIAL DE CERTIFICADO DE REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO

PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIFAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL
SERVICO DE INSPECAC MUMICIPAL - SIM
TITULO DE REGISTRO

T THORE TRNTAZIA,
000
[ 1] TR SOCIAL
00.000.000/0000-00
LOCALIZACAD
TSI LA A0 0 EX T A LELIE T OO
TOLERVALOES

MONTENEGRO, XX DE X3XXX DE XXXX.

Médico veterinario — SiM

secretaric Municipal de Desenvalvimento Rural

O PRESEMTE TITULD DEVERA SER AFINADC ER LUGAR YISIWVEL 308 PEMA DE MULTA
CONFORME LEGASLA@E.CI EM VIGOR

MUNICIPAL - SIM
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TiTULO DE REGISTRO

INSCRICAO NOME FANTASIA

CNPJ RAZAO SOCIAL

00.000.000/0000-00

LOCALIZACAO

CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

OBSERVAGOES

MONTENEGRO, XX DE XXXXX DE XXXX.

Médico veterinario — SIM

Secretdrio Municipal de Desenvolvimento Rural

O PRESENTE TITULO DEVERA SER AFIXADO EM LUGAR VISIVEL SOB PENA DE MULTA
CONFORME LEGASLACAO EM VIGOR
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ANEXO XVI

ORIENTAGOES PARA O PROCESSO DE REGISTRO DE AGROINDUSTRIA DE PRODUTOS

DE ORIGEM ANIMAL NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Dirigir-se a Servico de Inspecdo Municipal — SIM, localizado na Rua Campos
neto, 777, Bairro SENAI, para receber as devidas orientagées e sanar duvidas
guanto ao processo;

Preencher o REQUERIMENTO DE VISTORIA PREVIA (ANEXO 1);

Dirigir-se ao setor de protocolo, localizado na Rua Jodo Pessoa, 1363, Bairro
centro, para abertura de processo;

O SIM entrard em contato para agendar dia/horario para realizacdo da vistoria
prévia;

Apds vistoria prévia, com parecer favoravel do SIM, entregar os seguintes
documentos:

Requerimento para analise de projeto (ANEXO ll);

Memorial descritivo da construgao (ANEXO ll1);

ART do projeto;

Plantas;

Cronograma de execucao;

Protocolo de licenca ambiental;

Alvara de localizacao;

Memorial Econ6mico Sanitario (ANEXOS IV, V, VI, VIl e VIII).

Se aprovado o projeto, poderda ser dado inicio as obras e andamento ao
processo, anexando os seguintes documentos:

Requerimento para solicitacdo de Registro de agroindustria de produtos de
origem animal no Servigo de Inspegdao Municipal — SIM (ANEXO IX);
Regularizacdo ambiental;

CNPJ, IE (no caso de empresas);

Taldo de produtor rural, CPF, inscricdo no PEAF (para produtores rurais);
Certiddo de propriedade / arrendamento / aluguel vinculado ao endereco;

ART por profissional habilitado para exercicio da fungao;

Declaracdo do Responsavel Técnico (ANEXO X);

Termo de Responsabilidade do responsavel legal (ANEXO Xl);

Termo de autorizacdo de Livre Acesso (ANEXO Xll);
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SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL
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Anidlise de potabilidade da agua de abastecimento;

Certificado curso de Boas Praticas de fabricagdo dos manipuladores e do RT;
Atestado médico dos manipuladores, indicando aptiddao para manipular
alimentos;

m) Comprovagdo de Destino de residuos;

n)
0)

Programas de autocontrole;
Registro no CRMV/RS;

* Fabricas de laticinios, deverdo ainda apresentar:

a)

b)

Ficha individual dos animais para controle de Inspecao com fotografias (6 x 6
cm) em dois perfis, ou identificacdo através de sinais ou marcacao;
Levantamento sanitario do gado leiteiro efetuado por médico veterinario, com
provas de tuberculose e brucelose;

Laudo de inspecdo realizado por médico veterinario do Servico de Inspecao;
Levantamento fotografico das dependéncias do Estabulo leiteiro;

Registro junto ao Servico Veterindrio Oficial (Inspetoria veterinaria).

** Granjas avicolas, deverdo ainda apresentar:

a)
b)
c)
d)

7.

a)

b)

Levantamento sanitdrio da criacao avicola, efetuado por médico veterinario;
Laudo de inspecao realizado por médico veterindrio do Servigo de Inspecao;
Levantamento fotografico das dependéncias da granja;

Registro junto ao Servico Veterindrio Oficial (Inspetoria veterinaria).

Apds o término das obras e entrega dos documentos solicitados, o responsavel
legal devera requerer a vistoria final, em que podera ter as seguintes respostas:
REGISTRO NEGADO: situacdes onde o estabelecimento ndo se encontra em
condicdes sanitarias para operar e/ou ndo apresentou documentos
indispensaveis ao funcionamento;

REGISTRO AUTORIZADO: se o estabelecimento estiver com as obras acabadas
de acordo com o projeto e com todos os documentos entregues;
AUTORIZACAO DE FUNCIONAMENTO PROVISORIA: situacdes em que a obra
ainda n3o esteja totalmente finalizada e/ou documentos estejam faltando,
porém, sem oferecer risco a inocuidade do alimento. A autorizagdo proviséria
sé sera concedida apds assinatura de termo de compromisso.
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ANEXO XVII
ESTRUTURA SUGERIDA PARA MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO

. Apresentacdo Geral

. Responsabilidade Técnica

. Identificacdo da empresa consultora

. Identificacdo do Empreendedor

. Introdugao

. Objetivos

. Campo de aplicagao

. Defini¢gOes de termos constantes no manual
. Enquadramento Legal

OO NOOUEA,WNIR

MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO MEMORIAL DESCRITIVO DO EMPREENDIMENTO
e Nome do empreendimento
e Tamanho m?
e Relagdo dos produtos e suas disposi¢des
e Matéria-prima
e Mercado de consumo

DESCRICAO RECURSOS HUMANOS E PROCEDIMENTOS
e Numero aproximado de empregados
e Quadro de Funcionarios e Descricao dos Cargos
e Procedimentos de Admissao
e Meétodos Utilizados para Treinamento
e Regras e Condutas dos Funcionarios
e Procedimentos de Avaliagdo Médica
e Procedimentos para Uso de Uniformes
e Procedimentos para Alimentac¢ao dos Funcionarios
e Procedimentos para Seguranca do Trabalho
e Procedimentos para Visitantes
e Meios de transporte a serem utilizados
e Agua de abastecimento
e Destino dado as aguas servidas, esgotos (n? licenca ambiental)
e Abastecimento de energia elétrica

CONDIGOES AMBIENTAIS
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e Externas Vias de Acesso
e Controle Integrado de pragas

PREDIOS E INSTALACOES
e Natureza dos revestimentos dos pisos e paredes
e Ventilagdo e iluminagdo (natural ou artificial) nas diversas dependéncias
e Area de estoque de matéria-prima
e Divisdrias Sanitdrios

DESCRICAO DOS EQUIPAMENTOS EXISTENTES E SUAS ESPECIFICACOES
MEMORIAL DESCRITIVO DOS EQUIPAMENTOS

MANUTENGAO, CALIBRAGAO E AFERICAO DE EQUIPAMENTOS
ARMAZENAMENTO DE RESIDUOS E MATERIAIS NAO COMESTIVEIS

RASTREABILIDADE E RECOLHIMENTO DE PRODUTOS (RECALL) SERVICO DE
ATENDIMENTO AO CLIENTE — SAC OPERACIONAL

PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS - POP

e POP 01 - Controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos.
1 — Objetivo
2 — Documentacado de referéncia
3 — Campo de aplica¢ao
4 — Responsabilidades
5 — Descri¢ao do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — Agdes corretivas/Correcdo
8 — Verificacao
9 — Registros
10 — Anexos

e POP 02 - Controle da qualidade da dagua de abastecimento.
1 — Objetivo
2 — Documentacao de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
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5 — Descri¢do do Procedimento
6 — Monitoramento

7 — Agdes corretivas/Correcdo
8 — Verificacao

9 — Registros

10 — Anexos

e POP 03 - Procedimentos Padroes de Higiene Operacional (PPHO) e
Manutencao de instalagOes e equipamentos.
1 — Objetivo
2 — Documentacdo de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
5 — Descricdo do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — AgOes corretivas/Correcao
8 — Verificacdo
9 — Registros
10 — Anexos

e POP 04 - Programa de Controle Médico de Satde Ocupacional (PCMSO):
Higiene pessoal, segurancga e programa de capacita¢ao dos funcionarios.
1 — Objetivo
2 — Documentacdo de referéncia
3 — Campo de aplica¢ao
4 — Responsabilidades
5 — Descri¢ao do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — AgOes corretivas/Correcao
8 — Verificacao
9 — Registros
10 — Anexos

e POP 05 — Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas.
1 — Objetivo
2 — Documentacao de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
5 — Descri¢ao do Procedimento
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6 — Monitoramento

7 — Agdes corretivas/Correcdo
8 — Verificacao

9 — Registros

10 — Anexos

e POP 06 - Verificagao de temperaturas, calibra¢ao e afericao de instrumentos.
1 — Objetivo
2 — Documentacdo de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
5 — Descricdo do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — Agdes corretivas/Correcdo
8 — Verificacdo
9 — Registros
10 — Anexos

e POP 07 — Testes microbioldgicos e fisico-quimicos de produtos.
1 — Objetivo
2 — Documentacdo de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
5 — Descricdo do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — AgOes corretivas/Correcao
8 — Verificacao
9 — Registros
10 — Anexos

e POP 08 — Abate humanitario (se houver).
1 — Objetivo
2 — Documentacdo de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
5 — Descri¢ao do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — AgOes corretivas/Correcdo
8 — Verificacao
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9 — Registros
10 — Anexos

e POP 09 — Mecanismo de resgate ("recall") de produtos.
1 — Objetivo
2 — Documentacdo de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
5 — Descri¢do do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — Agdes corretivas/Correcdo
8 — Verificacao
9 — Registros
10 — Anexos

e POP 10 - Operagao e Manutencao da Caldeira de Geragao de Vapor (se
houver).
1 — Objetivo
2 — Documentacdo de referéncia
3 — Campo de aplicacao
4 — Responsabilidades
5 — Descricdo do Procedimento
6 — Monitoramento
7 — Agdes corretivas/Correcdo
8 — Verificacao
9 — Registros
10 — Anexos

INSTRUGAO DE TRABALHO 01 - RECEBIMENTO, IDENTIFICACAO E MANUSEIO DE
MATERIAS-PRIMAS, PRODUTOS ACABADOS E EMBALAGENS.

INSTRUGAO DE TRABALHO 02 — SAC.
INSTRUGAO DE TRABALHO 03 — HIGIENIZACAO DO RESERVATORIO.
INSTRUGAO DE TRABALHO 04 — TROCA DE REFIL DE FILTRO DO RESERVATORIO.

INSTRUGAO DE TRABALHO 05 — HIGIENIZAGCAO DE INSTALACOES E EQUIPAMENTOS.
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INSTRUGCAO DE TRABALHO 06 — HIGIENE PESSOAL, SEGURANCA E CAPACITACAO DOS
FUNCIONARIOS.

INSTRUGCAO DE TRABALHO 07 — CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS.

INSTRUGAO DE TRABALHO 08 — OPERACAO E MANUTENGAO DA CALDEIRA
PLANILHAS.

PLANILHA 01 — CONTROLE DE MATERIAS-PRIMAS, INSUMOS, EMBALAGENS E
PRODUTOS.
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ANEXO XVIII

OBSERVAGOES PARA PREENCHIMENTO DO ANEXO XVIII

O formuladrio devera ser preenchido em trés vias, e devera vir
acompanhado dos croquis dos respectivos rétulos (quando for o caso),
em meio digital (CD ou DVD, e-mail);

Os procedimentos de que trata este formulario deverdo ser realizados de
acordo com a legislacdo vigente. O desacordo com a legislacao implicara
no indeferimento da solicitagao;

E reponsabilidade do Responsavel Técnico do estabelecimento manter-se
atualizado da legislagao vigente.

Em caso de rétulos de produtos que a legislacao exigir tabele nutricional,
esta devera vir com carimbo e assinatura do responsavel pela confeccao
da mesma.
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ANEXO XVIII

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO,
DE COMPOSICAO E DE ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Ao responsavel pelo SIM:

A firma abaixo qualificada, através de seu representante legal e seu
responsavel técnico, requer por meio deste o atendimento da solicitacdo
especificada neste documento. Comprometem-se a cumprir a legislacgado em
vigor, atestam a veracidade de todas as informagdes prestadas e a
compatibilidade entre as instalagdes e equipamentos do seu estabelecimento
industrial abaixo discriminado e a proposta aqui apresentada.

Obs.: a aprovacao da rotulagem nao implica na autorizagao para a fabricagao
do produto no caso de pendéncias existentes com outros documentos do
SIM.

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

SIM do estabelecimento: N© sequencial do produto:

Razao social:

Marca comercial:

CNPJ: Classificacao do estabelecimento:

Endereco:

Bairro: CEP: 95780-000 | Municipio: UF:
Montenegro RS

Tel. (s) / Celular (es): E-mail:

SO LICITACAO (assinalar conforme o caso — pode ser assinalado mais de um)

[[1] Registro

[[1] Cancelamento

[[2] Alteracao de processo de fabricacao
[(2] Alteracao da composicao do produto
[[J] Acréscimo de rétulo

[[O] Alteracao de croqui de rétulo

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto:

Marca comercial: Conteudo: (indicar a quantidade de produto
acondicionado, com a respectiva unidade de medida)

Forma de indicacao, validade e prazo estipulado de validade:
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COMPOSICAO

Ingredientes / Aditivos Quantidades Percentuais

Total

PROCESSO DE FABRICACAO

CONTROLE DE QUALIDADE

ESTOCAGEM E TRANSPORTE

AUTE NTICACAO (datar, carimbar e assinar os respectivos espacos)

Data Carimbo e assinatura do Responsavel | Carimbo e assinatura do Responsavel
Legal do estabelecimento Técnico do estabelecimento
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

ANEXO XIX
INFORMACAO NUTRICIONAL

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto:
(conforme nomenclatura oficial)

Marca comercial:
(informar a marca comercial, se houver)

N° sequencial do produto: Conteldo: (indicar a quantidade de produto
(n° do produto, obedecendo sequéncia de produtos) acondicionado, com a respectiva unidade de medida)

TABELA NUTRICIONAL

(inserir aqui a tabele nutricional e demais observagdes que forem necessarias de acordo com a legislagdo vigente)

AUTENTICACAO (datar, carimbar e assinar os respectivos espagos)

Data Carimbo e assinatura do Responsavel | Carimbo e assinatura do Responsavel
Legal do estabelecimento Técnico do estabelecimento
Nome legivel do responsavel pela Informagdo Nutricional Carimbo e assinatura do responsavel pela

Informacgdo Nutricional
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
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SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

ANEXO XX
ADVERTENCIA
A Agroindustria , registrada no Servico de Inspecdo
Municipal — SIM sob o nimero , localizada no
endereco , recebe neste ato adverténcia em razdo de

Informamos que a repeticdo desta conduta podera originar um AUTO DE INFRACAO,
onde o estabelecimento supracitado estara sujeito as penalidades previstas na
legislacdo vigente.

Certos de seu empenho e colaborag¢ao, despedimo-nos cordialmente.

Montenegro,

Servico de Inspecdo Municipal - SIM
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

ANEXO XXI
AUTO DE INFRAGAO

No(s) dia(s) do més de do ano de ,
no municipio de Montenegro/RS, eu,
, do Servigo de Inspe¢ao Municipal,
presentes as testemunhas abaixo assinaladas, constatei a seguinte infracdo, pelo(a)
estabelecimento

do(s) Artigo(s)
do(a) (Leiou
Decreto), ne / , como abaixo se descreve:

Do que, para constar, lavrei o presente Auto de Infracdo, em trés vias, dando copia ao
infrator, que fica sujeito as penas da Lei. Este auto de infragdo nao isenta o infrator das
penalidades penais e/ou civeis cabiveis.

Em Montenegro, de de
Autuante Autuado
Testemunhas:
RG: RG:
CPF: CPF:

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

ANEXO XXII

RELATORIO DE INSPECAO SEMANAL

Prefeitura Municipal de Montenegro
Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural

Servico de Inspecao Municipal - SIM

SIM

Protocolo

Data / /

Razao social

Nome fantasia

AVALIACAO
c* NC* | NSA* OBSERVAGAO
Piso
Paredes
Teto

Equipamentos

Manipuladores

Odor

Qualidade da agua

Residuos acondicionados
adequadamente

Acondicionamento adequado de
insumos

Temperatura do alimento

Temperatura da sala

Temperatura da camara

Registros

Organizagao geral

* C: conforme, * NC: ndo conforme, * NSA: n3o se aplica

Observagoes:

Responsdvel pela inspec¢ao Responsavel pelo estabelecimento

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
“Montenegro Cidade das Artes Capital do Tanino e da Citricultura”




PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

ANEXO XXIII

RELATORIO DE INSPECAO MENSAL

Prefeitura Municipal de Montenegro
Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural

Servico de Inspecao Municipal - SIM

SIM
Protocolo
Data / /

Identificagdo \

Razdo social

Nome fantasia

AVALIACAO

c* NC* | NSA*

OBSERVAGAO

Piso higienizado, em adequado
estado de conservagao.

Paredes em adequado estado de
conservagao.

Teto em adequado estado de
conservagao.

Portas com fechamento automatico
funcionando corretamente

Janelas e telas em adequado estado
de conservagao.

Instalagdes hidraulicas funcionando
adequadamente, inclusive com agua
quente se aplicavel.

Caixas de gordura e de esgoto
funcionando adequadamente

Ralos, funcionando adequadamente

Area Interna do estabelecimento
livre de objetos em desuso e da
presenga de animais.

Area Externa do estabelecimento
livre de objetos em desuso e da
presenca de animais.

lluminagao funcionando
adequadamente

Luminarias / lampadas apropriadas e
protegidas contra a explosdo e
quedas acidentais.

InstalagOes elétricas embutidas ou

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

protegidas em tubulagdes externas e
integras

Ventilagdo funcionando
adequadamente.

Equipamentos e filtros  para
climatizaggo em bom estado de
conservagao.

Limpeza dos componentes do
sistema de climatizagdo, troca de
filtros, manutencdo programada e
peridodica destes equipamentos
registrados, verificados, datados e
rubricados.

Produtos destinados a higiene
pessoal, disponiveis.

Coletores de lixo em bom estado de
conservagao e funcionando
adequadamente.

Equipamentos, médveis e utensilios
que entram em contato com
alimentos em bom estado de
conservagao e funcionando
adequadamente.

Superficies em contato com
alimentos, lisas, integras e em bom
estado de conservagao.

Manutenc¢do programada e
periddica dos equipamentos e
utensilios e calibragao dos
instrumentos ou equipamentos de
medigao.

Registros.

Controle de vetores e pragas
urbanas inclusive com
procedimentos de pré e pos-
tratamento a fim de evitar a
contaminagdo dos alimentos,
equipamentos e utensilios.

Reservatério de 4dgua livre de
rachaduras, vazamentos,
infiltragGes, descascamentos em
adequado estado de higiene e
conservagao e devidamente
tampado.

Reservatdrio de agua higienizado em
intervalo maximo de seis meses.

“Doe Orgdos, Doe Sangue: Salve Vidas’.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MONTENEGRO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO RURAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

Coletores de residuos das areas de
preparagdo e  armazenamento
dotados de tampas acionados sem
contato manual em bom estado de

conservagao e funcionando
adequadamente
Controle de saude dos

manipuladores

Cartazes de orientagao

Veiculos utilizados para o transporte
do alimento em bom estado de
conservagao e funcionando
adequadamente

* C: conforme, * NC: ndo conforme, * NSA: ndo se aplica

Observagoes:

Responsdvel pela inspec¢ao

Responsavel pelo estabelecimento
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