LEI COMPLEMENTAR N°109 DE 20 DE JULHO DE 2012

DISPOE SOBRE NORMAS
COMPLEMENTARES AO cODIGO
MUNICIPAL DE POSTURAS (LEI N° 1210, DE
05.12.1972) PARA FUNCIONAMENTO DE
ACOUGUESE SIMILARES.

A Camara Municipal de Patrocinio-MG aprovou, e o Prefeito Municipal,

sancionaaseguinte Lei:

Art. 1° - As disposicbes contidas nesta Lei sdo complementares as
normas dispostas na Lel n° 1.210, de 05 de dezembro de 1972 (Codigo Municipal de
Posturas — arts. 44 a 59) relacionadas a higiene da alimentacdo, e deverdo ser
obedecidas pelos acougues, casas de carne, estabelecimentos de comércio vargjista que
comercializem carnes frescas e/ou transformadas e similares, nos termos do art. 10, do
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanit&ria de Produtos de Origem Animal —
RIISPOA do Ministério daAgricultura.

Art. 2° - Os agougues, casas de carnes, estabelecimentos de comércio
vargjista que comercializem carnes frescas e/ou transformadas e similares serdo
classificados de acordo com as atividades realizadas, sendo:

| — Categoria A — desossam, manipulam, transformam e comercializam
no bal céo;

Il — Categoria B — desossam, manipulam e comercializam no bal céo;

Il — Categoria C — manipulam e comercializam no balcdo, ndo podendo

haver desossa.

§ 1° - A fabricagdo para comercidizagdo de carnes preparadas,
transformadas e temperadas, cruas ou assadas, somente € permitida aos
estabelecimentos classificados na Categoria “A”.



§2° - Os estabelecimentos de que trata este artigo deveréo adotar boas
préticas de comercializacdo e elaborar o respectivo manua de procedimentos
operacionals, compreendendo a procedéncia do produto, armazenamento, estocagem,
acondicionamento e demais informagdes exigidas pela legisacdo consumerista

correlata, e ainda:

| — submeter os produtos de transformagcdo e manipulagdo dos
estabelecimentos Categoria “A” e 0s de manipulacdo dos estabelecimentos Categoria
“B” e ”C”, para andlises pelo Laboratério de Controle e Qualidade de Alimentos da
Vigilancia Sanitaria Municipal, periodicamente conforme disposto em regulamento ou a
critério do 6rgdo sanitario competente quando solicitado, sendo os resultados destas
analises condicionantes a liberagdo ou renovacdo do alvara sanitario para realizacéo dos

procedimentos de desossa, manipul acdo, transformacéo e ou comercializacao;

Il - dispor de local, estrutura e area fisica para producéo, transformacao,
manipulacdo e ou comercializacdo de acordo com a sua categoria, bem como condicbes

apropriadas, conforme disposto em regulamento;

1l — manter as carnes que sdo congeladas para comercializagdo em

bal cdes frigorificos até 0 momento da venda final ao consumidor;

IV — facultar nos estabel ecimentos que comercializem carnes, a venda de
carne fresca moida, desde que esta operagdo, obrigatoriamente, ocorra na presenca do
consumidor, ficando, porém proibido manté-la estocada nesse estado;

V — dotar os agougues de geladeiras comerciais ou camaras frigorificas,
com temperatura ndo superior a 0°C (zero grau centigrado), equipadas com estrados de

material apropriado e destinadas, exclusivamente, & conservagdo das carnes.



Art. 3° - Os estabel ecimentos do comeércio vargjista de carnes e similares,
classificados na Categoria “A”, que optarem pela fabricacdo artesanal de carnes

preparadas, transformadas e temperadas, deveréo:

| - dispor de local, estrutura e area fisica para producdo, manipulagéo e

comercializacdo, bem como condic¢des apropriadas, conforme disposto em regulamento;

Il - ter no local da fabricagdo um responsével técnico ou um substituto
habilitado, que conhegam criteriosamente 0 processo de manipulagdo de alimentos,
conforme legislacéo especifica daAnvisa ou curso especifico na area de manipulacéo de
carnes com certificado reconhecido por 6rgdo competente e validado pela Vigilancia
SanitariaMunicipal.

1l — promover a comercializagdo somente no local de producéo e no
prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, sendo vedada a producdo para estoque e ou
distribuicéo para os estabelecimentos classificados nas Categorias “B” e “C” desta lei.

§ 1° - Para os fins do inciso |l deste artigo, considera-se responsavel
técnico aguele que € portador de Certificado em Manipulacgo de Alimentos, dentro das
normas da ANVISA, conforme RDC 216. Como substitutos habilitados consideram-se
0s seguintes profissionais. nutricionista, engenheiro de alimentos, médico veterinario,

profissionais de nivel superior da area de alimentos.

8 2° - Os responsaveis técnicos de que trata o inciso |l deste artigo
deverdo apresentar seus certificados a autoridade sanitaria sempre que solicitado.

Art. 4° - O disposto nesta Lei Complementar aplicar-se-a a toda pessoa

fisica ou juridica que possua estabelecimento no qual seja realizadas atividades de



producéo e ou transformagdo, desossa e ou comércio vargjista de produtos carneos e

similares.
Art. 5° - Os estabelecimentos que se adéquam as disposi¢oes contidas
nestaLei Complementar e que estggam em funcionamento terdo o prazo de 180 (cento e

oitenta) dias para adaptarem as exigéncias desta Lei Complementar sob pena de ser

negada a renovacao do funcionamento.

Art. 6° - Esta Lei Complementar entra em vigor na data de sua

publicagdo.

Patrocinio, 20 de julho de 2012.

Lucas Camposde Siqueira
Prefeito Municipal
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