LEI N° 082
DE 13 DE MAIO DE 1.994.

INSTITUI O CODIGO DE POSTURAS
SANITARIAS DO MUNICIPIO DE ILHA
COMPRIDA, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

ANTONIO MARCIO RAGNI DE CASTRO LEITE, Prefeito

Municipal de ITha Comprida, no uso das atribuicdes que lhe sdo conferidas pela
Lei Organica Municipal, FAZ SABER que a Camara Municipal aprovou e ele
sanciona e promulga a seguinte Lei :

Art.1°-

Art.2°-

Art.3°-

Art.4°-

Art.5°-

TITULOI
DISPOSICOES GERAIS

Fica instituido o Codigo de Posturas Sanitarias do Municipio de Ilha
Comprida.

Este Codigo tem como finalidade instituir as normas disciplinadoras
de higiene publica, e as acdes de fiscalizagdo, licenciamento e
funcionamento dos estabelecimentos comerciais, industriais de
géneros alimenticios e de produtos e servigos relacionados a satde.

Ao Prefeito e servidores publicos municipais, inclusive aos
funciondrios comissionados pertencentes ao Quadro da Secretaria de
Estado da Satde, no ambito de suas atribuicdes, compete cumprir €
fazer cumprir as prescri¢des deste Codigo.

Para a execucao das agdes fiscalizadoras de promocao e preservagao
da saude publica, através de sua equipe da Vigilancia Sanitaria,
sempre que julgar prioritario, solicitara pareceres dos 6rgaos a nivel
Federal e Estadual envolvidos no processo de municipalizacdo e do
saneamento.

Toda a pessoa fisica ou juridica, sujeita as prescrigoes deste Codigo,
fica obrigada a facilitar por todos os meios, a fiscalizacdo sanitaria
municipal no desempenho de suas fung¢des legais.

TITULO I
SANEAMENTO AMBIENTAL
CAPITULO1



Art.6°-

O sanecamento ambiental, ¢ o controle da polui¢do do meio
Ambiente, dgua, ar e solo, nesta parte do Codigo, serdo tratados em
normas técnicas especiais, tudo conforme preceitos estabelecidos no
Codigo Sanitario Estadual ou da Defesa ao Meio Ambiente, em
vigor.

PARAGRAFO UNICO- Quando a polui¢do do meio ambiente -agua, ar e solo,

Art.7°-

Art.8°-

Art.9°-

Art.10-

Art.11-

oferecer perigo eminente a saude, a autoridade sanitaria
municipal, através do setor competente, alertara a
CETESB, para as providéncias cabiveis.

Todo e qualquer servico de coleta e disposi¢ao de esgoto e dos pogos
de suprimento de 4gua, em locais que ndo dispuserem a rede publica
regular, deverdo sujeitar-se e atender a fiscaliza¢do sanitaria que
levard em conta os projetos previamente aprovados pelo 6rgao
técnico responsavel em aprova-los.

TITULO 111
SANEAMENTO DO MEIO

CAPITULO 1

CONSERVACAO, ASSEIO E HIGIENE DAS HABITACOES

No Municipio devera ser estabelecido pelo Poder Publico, as zonas
residenciais, comerciais, industriais, institucionais, de uso publico e
misto, de modo a regulamentar o uso da area e as dimensdes
maximas, relativas e absolutas das construcgdes.

O inquilino e/ou proprietario de imovel habitado ou ndo, sdo
obrigados a conservar em perfeito estado de conservacao e higiene
seus quintais, patios dos prédios ou terrenos.

E terminantemente proibido acumular, nos patios e quintais de
quaisquer propriedade na area urbana, lixo, restos de cozinha,
estrumes, animais mortos e residuos de qualquer natureza.

E dever de qualquer inquilino ou proprietario reclamar a autoridade
sanitaria competente, vistoria em edificagdes vizinhas que, no seu
entender estejam sendo construidas ou utilizadas contra a expressa
determinacao deste Codigo e, em qualquer caso em que as condigdes
de saude, sossego e comodidade possam a vir a ser afetadas.

CAPITULO I
SISTEMA DE ABASTECIMENTO DE AGUA



Art.12-

Art.13-

Art.14-

Art.15-

Art.16-

Toda e qualquer solugdo individual para abastecimento de éagua
estard sujeito a aprovacao e fiscalizagdo da autoridade sanitaria
competente.

Qualquer forma de captagdo de 4gua de mananciais subterraneos,
utilizados individual ou comunitariamente para consumo humano,
deverdo ter protecdo sanitaria adequada, sendo de que sua
conservacao, manutencao € operacao deverdo obedecer as normas e
especificacdes da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas
-ABNT-.

A qualidade da agua proveniente de mananciais subterraneos,
utilizada para consumo humano, deverd atender as normas e o
padrao de potabilidade da agua estabelecido pela autoridade sanitaria
competente.

Os pocos cuja agua seja considerada impropria para consumo
humano e que ndo satisfacam as exigéncias deste Codigo e suas
normas técnicas especiais, deverdo ser lacrados de forma
sanitariamente adequada, uma vez esgotadas todas as formas de
recuperagdo do poco.

Nos reservatorios prediais deverao:
I- existir absoluta impossibilidade de acesso ao seu
interior, de elementos que possam poluir ou
contaminar a agua;

II- existir absoluta facilidade de inspecao e limpeza;

IlI-  possuir tampa removivel ou aberta para inspecdo e
limpeza;

IV-  ter o extravasador dotado de canalizacdo e limpeza,

bem como de telas ou outros dispositivos contra a
entrada de pequenos animais no reservatorio.

PARAGRAFO UNICO- E obrigatério a limpeza e desinfecgdo periddica dos

Art.17-

Art. 18-

reservatorios prediais, na forma indicada pela
autoridade sanitaria, inclusive anotar em local visivel a
data da ultima limpeza.

A fossa séptica ou similares deverdo ser sempre de tipos aprovados
pelo o6rgdo competente, sempre em observancia ao padrio da
Associagao Brasileira de Normas Técnicas -ABNT-, bem como
serem construidas em areas nao cobertas do terreno, e dotadas de
Filtro Anaerdbico ou similar, de modo que amenize ou evite a
contaminacao do lencol freatico.

As fossas sépticas ou similares, deverdo ser obrigatoriamente limpas,
uma vez a cada ano, no minimo.



Art.19-

Art.20-

Art.21-

Art.22-

Art.23-

Art.24-

Art.25-

No planejamento e instalacdo de uma fossa séptica ou similar, deve
ser dada aten¢do aos meios de evitar a proliferacao de insetos e mau
cheiro.

CAPITULO 111

DA HIGIENE DAS HABITACOES MULTI-FAMILIARES

Aplicam-se aos prédios de apartamentos, hotéis, pousadas e
estabelecimentos congéneres, as normas estabelecidas as habitagoes
no que lhes couber e complementadas pelo disposto neste capitulo.

Os prédios de apartamentos, hotéis, pousadas e estabelecimentos
congéneres, deverdao observar as seguintes prescrigoes de higiene;

I- lavarem loucas e talheres em agua corrente, ndo sendo
permitida, sob qualquer pretexto ou hipotese a lavagem
em baldes, tonéis ou vasilhames;

II- assegurarem que a higienizag¢do das loucgas e talheres
seja feita com agua fervente;

IlI-  preservarem o uso individual dos guardanapos e das
toalhas;

IV-  guardarem as loucgas e talheres em armarios, com

portas e suficientementes ventilados, ndo podendo
ficar expostos a poeiras ¢ insetos;

V- guardarem as roupas servidas em depodsitos
apropriados;
VI-  conservarem as cozinhas, copas ¢ dispensas

devidamente asseadas e em condig¢des higiénicas;
VII- manterem os banheiros, antecamaras, pias € acessOrios
permanentemente limpos.

Os prédios de apartamentos, hotéis, pousadas e estabelecimentos
congéneres, que fornecam alimentacdo, deverdo obedecer as
disposi¢des, no que lhes couber, relativas a estabelecimentos
comerciais e industriais de géneros alimenticios.

As instalacdes sanitarias de uso geral deverdo ser separadas por
sexo, com acessos independentes.

Os setores de trabalho das edificagdes referidas neste capitulo,
deverdo receber pintura externa e interna, sempre que sejam
necessarios retomarem suas condicoes de asseio, higiene e estética.

Os hotéis, pensdes, apartamentos de aluguéis e estabelecimentos
congéneres, deverao ter suas instalacoes dedetizadas anualmente.



PARAGRAFO UNICO- O comprovante de dedetizacdo, expedido por firma
especializada, devera ser afixado em local préoprio e
visivel ao publico.

Art.26- Os dormitérios quando ndo dispuserem de instalacdes sanitarias
privativas, deverdo ser dotados de lavatorios com agua corrente.

§.1°-As  rouparias  utilizadas nos  apartamentos, hotéis,
estabelecimentos  congéneres, deverdo ser limpas ¢
desinfetadas.

§.2°- As rouparias utilizadas nos quartos de banho, deverdo ser
individuais e posteriormente lavadas e desinfetadas.

CAPITULO IV
DOS CLUBES NOTURNOS, SALOES DE BAILES,
ESTABELECIMENTOS DE DIVERSOES E CONGENERES

Art.27- Aplicam-se aos clubes noturnos, saloes de bailes, estabelecimentos
de diversdes e congéneres, as normas estabelecidas referentes as
habitagdes no que lhes couber, e complementadas e pelo disposto
neste capitulo.

Art.28- Na localizagdo dos clubes noturnos, saldoes de bailes,
estabelecimentos de diversdes e congéneres, a Prefeitura devera ter
sempre em vista o sossego ¢ o decoro publico.

§.1°-Nenhum estabelecimento referido no presente artigo podera ser
instalado a menos de 500 (quinhentos ) metros de escolas,
hospitais e templos, salvo os j& existentes.

§.2°-E vedado instalar clubes noturnos, saldoes de bailes e
estabelecimentos congéneres em prédios onde existam
residéncias.

Art.29- Nos clubes noturnos, saldes de bailes, e estabelecimentos congéneres
destinados a espetaculos publicos em ambientes fechados, deverdo
ser atendidas as seguintes exigéncias:

I- terem sempre a pintura externa e interna em boas
condigdes, sempre que necessario, para retomar suas
condigdes de asseio, higiene e estética;

II- conservarem permanentemente a aparelhagem de
refrigeracdo ou renovacao de ar em perfeito estado de
funcionamento;

IlI-  manterem as salas de espetaculo, sanitirios e outras

dependéncias rigorosamente asseadas;



IV-  manterem cortinas e tapetes em bom estado de

conservacao.
Art.30- Os estabelecimentos de que trata o artigo anterior, também deverdao
dispor:

I- terem bebedouros automaticos de agua filtrada;

II- terem as portas de saida, encimadas com a palavra
“SAIDA”, em cor vermelha, legivel a distancia,
luminosa quando se apaguem as luzes da sala de
espetaculos;

IlI-  Terem as portas de saida com as folhas abrindo para
fora, no sentido do escoamento das salas;

IV-  terem as portas movimentadas por dobradicas de mola,

sendo proibido fechos de quaisquer espécies.

CAPITULO V
DAS AREAS DESTINADAS A CAMPING, ACAMPAMENTOS,
COLONIAS DE FERIAS ASSOCIACOES RECREATIVAS E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art.31- Aplicam-se aos campings, acampamentos, colonias de férias,
associagdes recreativas, e congéneres, as normas estabelecidas
referentes as habitagdes, no que lhes couber, e complementadas pelo
disposto neste Capitulo.

Art.32- Os campings, acampamentos, colonias e associacOes recreativas, €
estabelecimentos congéneres, deverdo manter permanentemente suas
instalacoes dedetizadas e desratizadas, e em condigdes de higiene e
limpeza.

PARAGRAFO UNICO- Os locais referidos no “caput” deste artigo, também
deverdo indicar a solu¢do adotada para a captagdo e
lancamentos adequado dos residuos sélidos.

Art.33- Quando o abastecimento de agua nas areas destinadas a camping,
acampamentos e similares se fizer por agua de superficie, os
reservatorios serdo devidamente protegidos, quando esse
abastecimento se fizer por pocos, estes atenderdo as exigéncias
previstas neste Codigo.

PARAGRAFO UNICO- Nos locais onde ndo houver rede de 4dgua e esgoto,
deverdo serem indicadas, através de projetos e
memoriais  devidamente  aprovado por  0Orgdo

competente, a solucdo adotada, obedecendo ao disposto
na NB 2723/83.



Art.34-

Art.35-

Art.36-

A qualidade da dgua de abastecimento, devera ser demonstrada pelos
responsaveis dos locais destinados aos campings, € congéneres, a
autoridade sanitaria municipal, mediante resultados de exames de
laboratdrio oficial, semestralmente e sempre que solicitado.

A Prefeitura Municipal, podera estabelecer normas regulamentares,
correspondente ao formato, tamanho e localizagdo dos receptaculos
para acondicionamento adequado dos residuos so6lidos (lixo), a ser
coletado pela limpeza urbana.

Os locais das dareas destinadas aos campings, acampamentos, €
estabelecimentos congéneres, deverdo dispor de instalacdes
sanitarias, independentes para cada sexo, € em nimero suficiente.

PARAGRAFO UNICO- também deverdo dispor de instalagdes adequadas para

Art.37-

as lavagem de roupas e utensilios.

CAPITULO VI
DA HIGIENE DA ALIMENTACAO PUBLICA

SECAOI
DISPOSICOES PRELIMINARES

O policiamento da autoridade sanitdria municipal, serd exercida em
colaboragao com as autoridades Federais e Estaduais, competentes,
sobre os alimentos, o pessoal que os manipula, e sobre os locais e
instalacoes de comércio e industria de géneros alimenticios de
acordo com as prescri¢oes deste Codigo, do Codigo de Defesa do
Consumidor, e outras legislacoes de base vigentes.

§.1°- A fiscalizacdo sanitdria municipal, compreende, também os
aparelhos, utensilios e recipientes empregados no preparo,
fabricacdo, = manipulagdo, acondicionamento,  depdsito,
transporte, distribuicdo ¢ venda de géneros alimenticios,
produtos e substancias alimenticias em geral.

§.2°- A fiscalizacdo sanitaria compreende, também, os locais onde se
recebem, preparam, manipulam, beneficiam, acondicionam,
depositam, conservam, armazenam, transportam, distribuam,
exponham a venda ou bem como os veiculos destinados a sua
distribuicdo ao comércio e ao consumo, ndao comportando
excecao de dia nem de hora.

§.3°-A fiscalizacdo sanitaria compreende, também armazéns e
veiculos de empresas  transportadoras em que géneros
alimenticios estiverem depositados ou em transito, ainda que no



Art.38-

Art.39-

periodo noturno, bem como os domicilios onde se acharem por
ventura ocultos.

Para efeito deste Codigo, consideram-se géneros alimenticios, todas
as substincias ou mistura de substancias destinadas a fornecer ao
organismo  humano, os elementos necessarios ao  seu
desenvolvimento ¢ manipulagdo, incluidos também os aditivos e
outras substancias empregadas em tecnologia alimentar.

E proibido fabricar, preparar, manipular, acondicionar, conservar,
armazenar, vender, expor a venda, expedir ou dar ao consumo,
géneros alimenticios alterados, falsificados, adulterados ou
improprio ao consumo humano, nocivo a saude publica ou que
estiverem em desacordo com a legislacdo vigente e o Cddigo
Sanitario Estadual.

PARAGRAFO UNICO- Os géneros alimenticios embutidos ou congéneres,

Art.40-

Art41-

fabricados ou preparados nos agougues ou similares,
serdo disciplinados por Norma Especial, do Servico de
Inspecao Municipal ou equivalente.

SECAO 11

DOS ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS E INDUSTRIAIS

DE GENEROS ALIMENTICIOS

Os estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios, além das prescrigdes referentes aos locais de trabalho, e
o disposto neste Capitulo, deverdo atender as exigéncias previstas no
Cédigo Sanitario Estadual.

§.1°-Terem lavatérios e bacias sanitdrias com agua corrente na
proporcao adequada para uso dos freqlientadores e dos seus
empregados;

§.2°- Terem bebedouros higiénicos com agua filtrada;

§.3°-Terem torneiras e ralos adequados, dispostos de modo a
facilitarem a lavagem da parte comercial e industrial do
estabelecimento.

§.4°-Terem pias com ligacdo sifonada, cujos dejetos passardo,
obrigatoriamente por uma caixa de gordura.

Nos estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios, deverdo a critério da autoridade sanitaria municipal,
disporem obrigatoriamente de telas nas aberturas para o exterior, a
fim de protegé-los contra insetos € pequenos animais.



Art.42-

Os balcoes e armarios deverdo repousar diretamente no piso, a fim
de evitar penetracdo de poeiras e abrigo de insetos e pequenos
animais nocivos a saude.

PARAGRAFO UNICO- Os balcdes deverdo ser construidos de material liso,

Art.43-

Art.44-

Art.45-

Art.46-

Art.47-

resistente e impermedavel.

Os fornos e correlatos dos estabelecimentos comerciais e industriais
de géneros alimenticios, que usem como combustivel, lenha ou
carvao, deverdo ter aprovacao e laudo expedido pelo orgao
encarregado do controle do Meio Ambiente do Municipio.

Nos estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios, fica proibido explorar qualquer outro ramo de comércio
ou de industria estranho a estes géneros.

Nos estabelecimentos comerciais de industriais e géneros
alimenticios, somente serd permitida a existéncia de residéncias ou
dormitdrios, quando o prédio dispuser de aposentos especiais para
este fim, adequadamente separados da parte comercial ou industrial,
ndo podendo ter comunica¢do direta com locais destinados a
manipulagdo, preparo, fabrica¢do, depdsito ou venda de géneros
alimenticios.

Os estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios, deverdo obrigatoriamente manterem-se em rigoroso
estado de asseio e higiene, inclusive serem dedetizados anualmente,
e disporem de documentos que comprovem.

Os estabelecimentos onde fabriquem gelo para o consumo humano,
ou que entrem em contato com alimentos, deverdo dispor de adgua
que atenda o padrao de potabilidade em quantidade suficiente ao fim
a que se destina e dotados de dispositivos e instalagdes adequadas,
conforme normas técnicas especiais.

PARAGRAFO UNICO- O controle dos dispositivos, das instalacdes e qualidade

Art.48-

Art.49-

da 4gua de consumo humano, ficardo sujeitos a
fiscalizagdo da autoridade sanitdria competente.

As areas para instalacdo de estabelecimentos industriais de géneros
alimenticios, deverdo ser criadas por Lei Complementar do Poder
Executivo.

Pessoas portadoras de doengas infecto-contagiosas ou transmissiveis,
ou afetadas de dermatoses exudativas ou esfolativas, e ferimentos
visiveis ou infeccionados, ndo poderdo lidar com géneros
alimenticios.



PARAGRAFO UNICO- Nos estabelecimentos comerciais e industriais de

Art.50-

Art.51-

Art.52-

Art.53-

Art.54-

géneros alimenticios, nenhuma pessoa poderd ser
admitida ao trabalho, ou manipular alimentos, sem
dispor previamente de carteira ou atestado de saude,
expedida pela reparticdo sanitaria competente.

Os géneros alimenticios, bebidas e produtos domissanitarios, este
ultimo quando delegado por 6rgdo competente, depositados ou em
transito nos depdsitos ou armazéns dos estabelecimentos, ficardao
sujeitos a fiscalizacdo da autoridade sanitdria municipal, e se
necessario for serd solicitado coleta de amostras, para analise fiscal
ou de orientacdo, ndo comportando exce¢ao de dia nem de hora.

No interesse da saude publica, podera a autoridade sanitaria
municipal proibir, nos locais que determinar o ingresso € a venda de
géneros alimenticios de determinadas procedéncias.

Os veiculos de transporte de géneros alimenticios pereciveis,
deverdo ser dotados de dispositivos € mecanismos que assegurem a
integridade dos alimentos.

SECAO 111
DOS SUPERMERCADOS

Os supermercados deverdo ser destinados especialmente a venda a
varejo de géneros alimenticios, subsidiariamente de auto-servigo,
observadas as prescrigdes deste Codigo que lhes forem cabiveis.

§.1°-Nos supermercados os produtos alimenticios expostos a venda
deverdo estar obrigatoriamente acondicionados em prateleiras,
recipientes ou involucros adequados.

§.2°-Os produtos a venda devem estar dispostos adequadamente,
conforme suas espécies, em prateleiras ou similares.

Nos supermercados, ¢ permitido o preparo ou fabricagao de produtos
alimenticios de qualquer natureza e a existéncia de agougues e
peixarias, quando a natureza dos trabalhos a serem executados se
enquadrarem com o processo € as condi¢des de trabalho, obedecendo
a planta fisica, devidamente aprovada por 6rgdo competente, com
suas respectivas especificacoes.

SECAO IV
DAS CASAS DE CARNES E PEIXARIAS



Art.55-

As casas de carnes e peixarias, bem como as se¢des de carnes e
peixes instalados no interior de outros estabelecimentos comerciais,
alem das normas estabelecidas no Cdédigo Sanitario Estadual em
vigor, que lhes forem aplicaveis, deverdo atender os requisitos
minimos de higiene:

I- permanecerem sempre em estado de asseio absoluto e
disporem de dispositivos que evitem mau cheiro;
II- serem dotados de ralos sifonados, bem como a

necessaria declividade no piso que possibilitem
lavagens constantes;
III-  conservarem o ralo sifonado em condi¢des de higiene;
IV-  terem camaras frigorificas ou refrigeradores mecéanicos
automaticos, conservados em funcionamento regular e
com capacidade proporcional as suas necessidades;

V- terem os utensilios mantidos no mais rigoroso estado
de limpeza;

VI-  ndo terem fogdo, fogareiro ou aparelhos congéneres;

VII- terem luz artificial, elétrica, incandescente ou

fluorescente incolor, tanto nas dependéncias como nos
balcdes ou vitrines do estabelecimento;

VIII- os proprietarios e empregados de casas de carnes e
peixarias, sdo obrigados a usar sempre, quando em
servico, aventais de cor clara, mantidos fechados,
limpos e em condigdes de uso;

PARAGRAFO UNICO- A inobservéancia de qualquer dispositivo dos itens acima,

Art.56-

Art.57-

Art.58-

Art.59-

Art.60-

implicard em multas sanitrias diarias.

As casas de carne e peixaria, deverdo ter calhas providas ralos ao
longo de todas as soleiras de forma que as 4guas nao possam correr
para o passeio.

Nos estabelecimentos de comércio de aves abatidas, ndo ¢ permitida
a existéncia de aves vivas.

Nas casas de carnes ou congéneres ¢ proibida a venda de carnes
previamente moidas.

Nas peixarias ¢ proibido o preparo e fabricacdo de conservas de
peixes.

Nas peixarias a limpeza e escamagem de peixes, deverao,
obrigatoriamente, dispor de locais apropriados, bem como
recipientes para recolher os detritos, ndo podendo estes, sob qualquer
pretexto, ser jogado ao chdo ou permanecer sobre as mesas.



Art.61-

As peixarias ndo poderdo funcionar em dependéncias de fabricas de
conservas de pescados.

PARAGRAFO UNICO- Nenhuma peixaria podera ser instalada a menos de 500

Art.62-

Art.63-

m (quinhentos metros), de Hospitais e Pronto Socorro,
salvo as ja existentes.

Nas casas de carnes fica proibido expor ou vender carnes que nao
sejam provenientes de matadouros frigorificos regularmente
inspecionadas e marcadas pelo 6rgado competente.

§.1°- A ferragem destinada a pendurar, expor e pesar carnes devera
ser de aco polido, sem pintura, ou de ferro niquelado ou similar.

§.2°-Fica proibido preparar ou manipular produtos de carnes para
qualquer fim, mesmo nas suas dependéncias.

§.3°-Os sebos, carcagas, e outros residuos de aproveitamento
industrial, deverdo ser obrigatoriamente mantidos em
recipientes estanques, bem como removidos diariamente, pelos
interessados.

SECAO V
COMERCIO AMBULANTE E MANIPULADORES
DE GENEROS ALIMENTICIOS

A critério da autoridade sanitaria competente, podera ndo ser
permitido a manipulag¢do ou venda ambulante e em feiras de géneros
alimenticios que ndo puderem ser objeto desse tipo de comércio.

.1°-Todo comércio ambulante de géneros alimenticios, sera
b

obrigatoriamente feito em veiculos de tracdo manual, sendo

vedado sua localizacdo fixa, e seus equipamentos devem

possuir:

I- compartimentos providos de tampas com partes
rigorosamente justapostas;

11- revestimento de material liso, resistente, impermeavel

2 2

atoxico e de facil limpeza nas superficies que entrem
em contato direto com os alimentos;

I1I- rotecdo contra sol, chuva, poeira e outras formas de

2 2

contaminacgao;

IV- 1solamento térmico no caso de venda de alimentos
pereciveis, sorvetes, refrescos e bebidas;

V- queimador a gas, vedado o uso de fogareiro a

querosene ¢ o uso de lenha ou carvao e sistema de
exaustao para os trailers;



VI-
VII-

VIII-

IX-

XI-

XII-

XIII-

pintura em tonalidades claras;

possuir compartimentos para guarda de alimentos
adequados a caracteristicas de conservagdo dos
mesmos, de modo que impecam a contaminagao
por contato e a prova de poeira, insetos e roedores;
equipamentos de refrigeracdo adequados, dependendo
da caracteristica do alimento a ser comercializado;
possuir recipientes revestidos com sacos plasticos e
com tampos, para acondicionamento do lixo;

possuir toldos retratil, para trailers e barracas de feira;
possuir pia, com torneira e d4gua corrente, para trailers;
possuir tanque para recolhimento de efluentes da pia,
com capacidade minima de 200 (duzentos) litros,
removivel, lavavel e dotado de fecho hidraulico, esses
efluentes serao esgotados no bueiro ou na outra medida
sanitariamente adequada, para trailers;

os equipamentos destinados ao comércio ambulante de
sanduiches, devem ser providos de compartimento com
tampa e as superficies que entrem em contato direto
com os alimentos devem ser revestidas de material
liso, resistente, impermedvel e de facil limpeza, com
separacdo para o pao e recheio, este ultimo deve ser
mantido em recipiente isotérmico, em temperatura
adequada as suas caracteristicas;

a) recheio frio: de 0° a 10° graus centigrados;

b) recheio quente: acima de 65°, graus centigrados.

§.2°- Os equipamentos destinados ao comércio de pescados, miados,
visceras, aves abatidas, frios e embutidos, devem ser de
material liso, resistente, impermeavel, de facil limpeza, cantos
arredondados e dotados de dispositivos que permitam o
escoamento e recolhimento da dgua provenientes do gelo.

I-

os equipamentos de que trata o pardgrafo anterior
devem ser dotados de vitrines, os produtos devem
permanecer a vista do consumidor e em temperatura
adequada, sendo:

a) pescados: até 4°, 5° centigrados:

b) demais produtos: até 6° centigrados.

§.3°-Os frios e embutidos devem estar embalados, rotulados e com
numero de registro no 6rgdo competente (SIF), quando for o
caso, ou com o respectivo comprovante de origem, em se
tratando de produtos nao embalados, nao sendo permitido o
retalhamento desses produtos, para venda ao consumidor.



Art.64-

§.4°- As frutas e hortalicas devem apresentarem-se sempre limpas e
frescas, e ndo podem ser retalhadas para venda ao consumidor.

§.5°-Os alimentos semi-preparados ou preparados devem ser
manuseados com pegadores ou instrumentos apropriados, sem
contato manual.

§.6°-No comércio de alimentos e seu oferecimento ao consumo, ¢
obrigatdrio o uso de utensilios e recipientes descartaveis de uso
individual, tais como pratos, talheres, copos, canudos, entre
outros.

§.7°-Todos os equipamentos dos ambulantes devem ser mantidos
limpos e em bom estado de conservagao.

O gelo destinado ao uso pelo ambulante deve ser produzido com
agua potavel, dentro dos padrdes de potabilidade.

PARAGRAFO UNICO- Sempre que solicitado pela autoridade sanitéaria

Art.65-

Art.66-

Art.67-

Art.68-

Art.69-

competente, o responsavel pelo comércio ambulante
deve apresentar comprovante da origem do gelo, usado
para o consumo e aquele que entre em contato com o0s
alimentos.

Produtos como condimentos, molhos, temperos para sanduiches e
similares, devem ser oferecidos em sachet individual, vedada a
utilizagao de dispensadores de uso repetido.

As bebidas somente podem ser comercializadas na embalagem
original, a exce¢do dos equipamentos de mistura e dispensacao
automatica de sucos, refrigerantes e congéneres.

Manter limpo o local de trabalho e arredores, recolhendo e
removendo o lixo decorrente da atividade, quantas vezes, for
necessario.

Manter afixado em local visivel ao publico e pronto para
apresentacdo, a licenca de funcionamento do veiculo ou
equipamento, a disposi¢do da autoridade sanitaria competente.

No comércio ambulante de géneros alimenticios, fica proibida a
venda de refei¢gdes e por¢des prontas para o consumo.

PARAGRAFO UNICO- No equipamento ambulante é vedada a manipulacio

completa do alimento, admitindo-se apenas a fritura, a
coccdo ¢ a montagem no caso de sanduiche e
congeneres.



Art.70-

Art.71-

Art.72-

No acondicionamento dos alimentos nao ¢ permitido o contato direto
dos mesmos com jornais, papé€is coloridos, impressos, papéis ou
plasticos usados ou reciclados ou qualquer outros materiais de
embalagens que possam contamind-los.

Os manipuladores de alimentos e ambulantes ndo podem exercer
suas atividades, quando acometidos de doencas infecto-contagiosas
ou transmissiveis, bem como quando apresentarem dermatoses
exudativas ou esfolativas e ferimentos visiveis ou infeccionados.

Os ambulantes devem usar uniformes compostos de gorro ou rede,
protegendo todo o cabelo e guarda-pd ou avental de cor clara,
mantidos fechados, limpos ¢ em condigdes de uso.

PARAGRAFO UNICO- Os ambulantes devem manter rigorosa higiene pessoal,

Art.73-

Art.74-

observando-se:

I- unhas limpas e curtas;

II- cabelos e barba feitos ou aparados;

I11- ndo fumar, espirrar ou tossir, mascar goma, cuspir,
comer, palitar dentes, enquanto estiver lidando com
alimentos;

IV-  as maos devem ser lavadas tantas vezes quanto

necessario e apos o uso de sanitario

Ao comércio ambulante de géneros alimenticios, compete aguardar a
vistoria sanitaria competente, e a liberacio do Alvara de
Funcionamento, para inicio de suas atividades, sob pena de multas
ou interdi¢do dos produtos e equipamentos.

As barracas ou similares de comércio de géneros alimenticios
existentes, € ndo legalizaveis, terdo o prazo de 60 (sessenta) dias,
para sua desativagdo definitiva, ou adaptacdo conforme normas
sanitarias correspondentes.

PARAGRAFO UNICO- Neste caso, a equipe multiprofissional formada por

profissionais das areas de Saude, Engenharia e Juridico
do Municipio, apresentardo laudo substanciado ao Poder
Executivo, para as providéncias necessarias.

SECAO VI

DOS RESTAURANTES, PANIFICADORAS, LANCHONETES,

CHURRASCARIAS, PIZZARIAS, CAFES, BARES, MERCEARIAS

E ESTABELECIMENTOS CONGENERES



Art.75-

As panificadoras, restaurantes, lanchonetes, churrascarias, pizzarias,
cafés, bares, mercearias e estabelecimentos congéneres, deverdo
observar as seguintes prescricoes de higiene:

I-

II-

I1I-

IV-

VI-

VII-

VIII-

IX-

disporem obrigatoriamente e a vista do publico,
recipientes revestidos com sacos plasticos, para
acondicionamento do lixo, e providos de tampos;
lavarem loucas e talheres em agua corrente, ndo sendo
permitida, sob qualquer hipdtese ou pretexto, a
lavagem em baldes, tonéis ou vasilhames;

assegurarem que a higienizacao das loucas e talheres
seja feita com agua fervente;

preservarem o uso individual dos guardanapos e das
toalhas;

guardarem as lougas, talheres e outros instrumentos de
uso, em armdarios, com portas suficientemente
ventilados, ndo podendo ficar expostos a poeiras e
insetos;

guardarem as roupas servidas em depdsitos
apropriados;

conservarem a cozinha, copa, deposito, sala de
manipulacao e congéneres, devidamente asseadas e em
condicdes higiénicas;

manterem os banheiros, pias e lavatdrios,
permanentemente limpos;

os manipuladores de alimentos devem usar uniforme
composto de gorro ou rede, protegendo todo o cabelo e
avental de cor clara mantidos fechados, limpos e em
condi¢des se uso.

PARAGRAFO UNICO- A inobservancia de qualquer dispositivo dos itens

Art.76-

Art.77-

acima, implicard em multas sanitrias, e quando for o
caso, em interdigcdes parcial ou total do estabelecimento.

As panificadoras, padarias e congéneres, deverdo obrigatoriamente
atender o seguinte, sob pena de multa:

I-

II-

usarem para o manuseio dos produtos alimenticios
semi-preparados ou preparados, pegadores ou
instrumentos adequados, vedado o uso por contato
manual;

os produtos alimenticios semi-preparados ou
preparados de consumo imediato, deverdo estarem
sempre, em local limpo, protegidos e a vista do
consumidor.

Todos os estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios, deverdo ter na dependéncia destinada ao deposito dos



Art.78-

Art.79-

Art.80-

Art.81-

produtos, e sobre o piso, estrado de madeira que fique a 0,20 (vinte)
centimetros, no minimo, acima do referido piso.

Todos os estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios cuja natureza acarrete longa permanéncia do publico
deverdo dispor no minimo, instalacdoes sanitdrias adequadas para
ambos os sexos dos seus freqlientadores.

Os estabelecimentos comerciais ¢ industriais de géneros
alimenticios, que mantenham servi¢os de lanches e refeigdes,
deverdo obrigatoriamente possuir também copa-quente e cozinha
instaladas de modo que hajam dispositivos para retengdo de gorduras
em suspensao.

SECAO VII
DEPOSITO E CRIADOURO DE OSTRAS,
MARISCOS E CONGENERES

E obrigatorio a qualquer pessoa fisica ou juridica que deposite,
exponha ou venda ostras, mariscos € congéneres, facilitar sempre
que solicitado, pelas autoridades sanitarias competentes, a colheita
de amostras dos alimentos para fins exclusivos de andlise
laboratorial de controle.

E terminantemente proibido aos produtores o depdsito ou criadouro
de ostras, mariscos e congéneres, em locais com riscos de
contaminacao por residuos, em areas de influéncia da disposicao de
esgotos.

PARAGRAFO UNICO- Compete a autoridade sanitaria municipal em conjunto

Art.82-

Art.83-

com os demais 6rgdos envolvidos no Saneamento, o
cadastramento, controle e fiscalizacdo desses géneros na
regido costeira.

SECAO VIII
LOCAIS DE TRABALHO

As paredes dos locais de trabalho deverdo ser pintadas com pintura
lavavel ou revestidas com material ceramico vidrado ou equivalente,
bem como mantidos em estado de limpeza suficiente e sem umidade
aparente.

Os pisos dos locais de trabalho deverdo ser impermeabilizados e
protegidos contra a umidade.



Art.84- As coberturas dos locais de trabalho deverdo assegurar
impermeabilizagdo contra chuvas e protecdo suficiente contra
insolagdo excessiva.

Art.85- A autorizacdo para instalagdo de estabelecimentos de trabalho em
edificacdes ja existentes ¢ de competéncia do Setor de Engenharia
Municipal, sem prejuizo da competéncia da autoridade sanitaria
municipal.

Art.86- As aguas provenientes da lavagem de utensilios e dos locais de
trabalho deverdo ser lancadas no ramal coletor de esgoto ou ter outra
destinacao adequada, conforme preceitos sanitérios.

PARAGRAFO UNICO- E vedado o langamento de aguas residuarias nos
logradouros publicos. Os infratores estardo sujeitos as
multas sanitarias.

Art.87- As instalagdes individuais ou coletivas de fossas em geral dos locais
de trabalho, s6 serdo permitidas onde ndo existir rede de esgoto
publico.

PARAGRAFO UNICO- Nas instalagdes de fossas sépticas ou similares e
sistemas complementares de absorcdo dos residuos,
deverdo ser observadas as exigéncias do Cddigo
Sanitario Estadual, em vigor, sendo terminantemente
proibido seu langamento ou escoamento no logradouro
publico, orla da praia, rio, riacho, lagoa, calcada, rua,
caminho e congéneres.

Art.88- Todos os locais de trabalho, deverao dispor de recipientes para lixo,
adequados com tampa, disposto em local pré estabelecido, para a
coleta do servico publico municipal.

PARAGRAFO UNICO- O local pré estabelecido referido no “caput’ deste artigo,
sera disciplinado por Ato do Poder Executivo.

Art.89- Nos locais de trabalho, onde se manipulem, beneficiem, preparem ou
fabriquem géneros alimenticios, ¢ proibido sob pena de multa:

I- fumar;

II- varrer a seco;

IlI-  permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer
animais;

IV-  permitir a permanéncia de pessoas estranhas as

atividades de manipulagdo e venda de produtos
alimenticios.



Art.90-

Todo local de trabalho devera dispor de reservatério de dgua potavel
em quantidade suficiente ao fim a que se destina, inclusive devera
existir absoluta facilidade de inspecdo e de limpeza desses
reservatorios.

PARAGRAFO UNICO- O reservatorio supra mencionado, devera dispor

Art91-

Art.92-

Art.93-

Art.94-

também, de tampa removivel e dispositivos que ndo
permitam a entrada de pequenos animais ou de
elementos que possam poluir ou contaminar a agua.

Os proprietarios dos locais de trabalho, em gera; deverdo
obrigatoriamente conservar em perfeito estado de conservagdo e
higiene as areas descobertas, patios e terrenos.

CAPITULO VII
DOS POCOS DE SUPRIMENTO DE AGUA

As perfuracdes e instalagdes de pocos freaticos, artesianos ou semi-
artesianos em edificagdes em geral, novas ou reformadas, deverao
atender os dispositivos, no que lhes couber do Cddigo Sanitario
Estadual, inclusive seus projetos deverdao ser submetidos a
apreciagdo da Divisao de Engenharia competente.

§.1°-Cabe a autoridade sanitaria competente a fiscalizacdo, controle
dos reservatorios e instalacdes de d4gua de consumo humano.

§.2°- Os reservatorios de agua deverdo ser periodicamente limpos.

Os prédios publicos com sistema de suprimento de agua por pogos,
deverdo obrigatoriamente sujeitar-se ao controle da autoridade
sanitaria competente.

§.1°-A 4gua distribuida, principalmente para consumo humano,
devera ser previamente tratada canalizada e acondicionada em
reservatorios adequados, conforme normas sanitarias.

§.2°-Nao ¢ permitida a passagem de tubulagdes de agua potével ou
tratada pelo interior de fossas e caixas de inspecao de esgoto.

CAPITULO VIII
DAS INSTALACOES E USO DAS FOSSAS

As instalacoes e uso das fossas em geral, em edificagdes em geral,
novas ou reformadas, deverdo atender os dispositivos no que lhes
couber, do Cédigo Sanitario Estadual, inclusive atender aos projetos-
tipos padronizados pelo poder publico municipal, ou aqueles



Art.95-

Art.96-

projetos considerados satisfatério e adequado, tendo em vista a
minorar as probabilidades de poluicao da agua do subsolo.

§.1°-As fossas em geral e instalacio que ndo satisfacam as
exigéncias sanitdrias, inclusive as existentes, deverdo
obrigatoriamente atender as exigéncias dispostas no caput deste
artigo, sob pena de multas sanitarias.

§.2°- A area que circunda a fossa, minimo de 2,00 metros quadrados,
dever ser livre de vegetacdo, lixo, restos de residuos de
qualquer natureza.

As empresas que operam na atividade de limpeza de fossas, deverdo
ser autorizadas a funcionar pela autoridade sanitdria competente.

.1°-Os efluentes provenientes de caminhdes limpa fossas, deverao
2
ter seu local de lancamento ¢ destino final dos residuos,
autorizados pelo 6rgdo sanitario competente.

§.2°-Toda vez que for necessario, o servico de fiscalizacdo sanitaria

municipal, podera solicitar a documentacao, referida no “caput”
deste artigo, para averiguagao.

CAPITULO X

DAS PISCINAS DE USO PUBLICO E COLETIVO RESTRITO

As piscinas de uso publico e coletivo restrito sdo aquelas usadas
pelos condominios, escolas, entidades, associacdes, hotéis, motéis,
campings e congéneres, que alem de observarem rigorosamente 0s
preceitos de higiene, deverdo também atender os requisitos
especificados no Codigo Sanitario Estadual, em vigor.

§.1°- O memorial descritivo e projetos para construcdo, reconstru¢ao
ou reforma de piscinas e instalagdes anexas, deverdo
inicialmente terem os projetos aprovados pela Divisdo de
Engenharia competente.

§.2°- As piscinas de uso coletivo restrito e publico, seus acessorios e
equipamentos, ficam sujeitos a fiscalizagdo da autoridade
sanitaria municipal, que levard em conta os projetos e
memoriais aprovados, bem como os locais deverdo dispor do
necessario Alvard de Funcionamento, expedido pela autoridade
sanitaria, que devera ser renovado anualmente.

§.3°-E obrigatorio o exame médico prévio para os usuarios € que
deverao ser atualizados a cada 06 (seis) meses.



§.4°-Na entrada da area do tanque deve existir um fiscal do
estabelecimento para inspecdo dos usuarios, € observando o
regulamento disciplinar de uso das piscinas.

CAPITULO X
DA PROIBICAO DE ANIMAIS NO PERIMETRO URBANO

Art.97- E vedada a criacdo de quaisquer animais que por sua espécie e
quantidade, possam ser causa de insalubridade ou de incomodo a
vizinhanga.

§.1°-E terminantemente proibido a criagdo de eqiiinos, caprinos,
bovinos, suinos e ovinos na area urbana do Municipio.

§.2°- As criagdes existentes descritas no “caput” deste artigo, deverao
ser removidas dentro do prazo a ser estabelecidas pela
autoridade sanitaria, sob pena de multa e demais penalidades

cabiveis.
Art.98- E proibida a permanéncia de animais nos logradouros publicos.
Art.99- Os animais encontrados soltos em logradouros publicos tais como

ruas, pragas, parques, estradas, caminhos ou outros, serao recolhidos,
de imediato, ao deposito Municipal, salvo se, no momento da
apreensao, estiver presente o proprietario do animal.

§.1°- O proprietario do animal, estando presente, serd notificado para
conduzi-lo preso a lugar seguro.

§.2°-O servico de vigilancia sanitaria comunicara ao Setor de
Administracdo de Servigos para que se proceda a imediata
apreensao e recolhimento do animal ao depdsito municipal.

§.3°-Serd requisitado auxilio Policial Militar no caso resisténcia a
ordem do Agente Fiscal Municipal.

Art.100-  Recolhido o animal ao depdsito Municipal, o agente fiscal elaborara
relatorio do ocorrido mencionando local, dia e hora da apreensao,
descrevendo e individualizando o animal apreendido.

PARAGRAFO UNICO- O relatorio de que trata o “caput” deste artigo, sera
emitido em 03 (trés) vias sendo:
a) a primeira, remetida ao superior hierarquico do
agente fiscal,
b) a segunda, remetida com a notificagdo, se
conhecido, ao proprietario, do animal apreendido;



Art.101-

Art.102-

¢) a terceira, para controle da entrada e da retirada
do animal do deposito municipal.

O animal recolhido ao depdsito municipal devera ser retirado no
prazo maximo de 03 (trés) dias contados do dia seguinte ao da
apreensao, mediante o pagamento da taxa de manuten¢do e multa.

§.1°-Nao retirado, sera o animal avaliado ao preco de mercado e
vendido em haste publica, iniciando-se o lance pelo valor de
avaliacao.

§.2°-O leildao serd procedido de edital afixado no atrio do Pago
Municipal e, facultativamente, publicado em periddico de
circulacdo local ou regional.

Vendido em leilao, o comprador efetuard, no ato, o deposito de 40%
(quarenta por cento) do valor langado, quitando o saldo nas 48
(quarenta e oito) horas subsequentes e antes da liberagdo, pela
Prefeitura, do animal leiloado.

PARAGRAFO UNICO- O proprietario podera, antes da quitacdo total do preco

Art.103-

pelo comprador requerer a liberacdo do animal
apreendido mediante o pagamento da multa e dos
valores devidos pela apreensao, transporte, alimentagao
e guarda do animal, bem como das despesas
administrativas decorrentes da hasta publica.

O leilao sera administrativo e o avaliador e o leiloeiro, receberdao o
equivalente a 5% (cinco por cento) sobre o valor da arrecadagao,
salvo se forem funcionarios da Municipalidade.

PARAGRAFO UNICO- Do leildo sera lavrado auto circunstanciado, em trés

Art.104-

vias, indicando, além de outras informacgodes, o preco, o
valor do deposito provisorio, e qualificagdo do
comprador e seu endereco.

A diferenga entre o valor obtido em leildo e o dispéndido pela
Municipalidade, serd depositado em caderneta de poupanca, em
instituicdo financeira estadual, em conta especial, em nome da
Prefeitura Municipal de Ilha Comprida e a disposi¢cdo do Prefeito em
exercicio.

PARAGRAFO UNICO- A diferenca de que trata o “Caput” deste artigo, ficara a

disposicao do proprietdrio do animal, revertendo para a
Assisténcia Social Municipal, apo6s decorrido esse
prazo.



Art.105-  Os animais nao vendidos ou ndo passiveis de venda em hasta
publica, serdo encaminhados a Sociedade Protetora dos Animais ou
sacrificados, se portadores de doencas que ponha em risco a saude
publica.

Art.106- A reincidéncia da infracdo determinara, além das sancoes
administrativas, as estabelecidas pelas leis penais.

CAPITULO X1
DA INSTALACAO E USO DOS COLETORES DE LIXO

Art.107- Em cada prédio habitado ou utilizado ¢ obrigatéorio o
acondicionamento do lixo em vasilhames apropriados providos de
tampos ou sacos plasticos bem como dispostos na via publica, de
modo que dificulte a acdo dos animais e sua manuten¢gdo em boas
condi¢des de utilizagdo e higiene, sob pena de multas sanitarias.

Art.108-  Todo vasilhame para coleta de lixo devera observar as normas
estabelecidas pelo 6rgdo competente da Prefeitura.

§.1°-O vasilhame para coleta do lixo devera ser diariamente
desinfetado.

§.2°-E vedado o uso de recipientes de madeira ou de papeldo para
acondicionamento dos detritos.

CAPITULO XII
DA HIGIENE DOS UTENSILIOS, VASILHAMES
E OUTROS MATERIAIS

Art.109-  Os utensilios, aparelhos, vasilhames e outros materiais, empregados
no preparo, fabricagdo, acondicionamento, armazenamento,
transporte, distribuicdo, deposito conservagdo e venda de géneros
alimenticios deverdo ser de materiais proprios ¢ adequados para o
uso, ¢ mantidos em perfeito estado de limpeza, higienizacdo e
conservagao, conforme o previsto neste Codigo.

CAPITULO XIII
DO REGISTRO E ROTULAGEM DOS
GENEROS ALIMENTICIOS

Art.110-  Todo alimento somente serd exposto ao consumo humano ou
entregue a venda depois de registrado no 6rgdo competente.



PARAGRAFO UNICO- Todo género alimenticio que ndo estiver de acordo com

Art.111-

Art.112-

Art.113-

as prescrigdes legais de procedéncia, rotulagem e
registro, incidirdo em multas sanitarias e apreensao do
produto, tudo conforme prescri¢dao desta Lei, do Codigo
Sanitario Estadual e em observancia aos direitos do
consumidor.

~ TiTULO IV
REPRESSAO AS INFRACOES E PENALIDADES
DE NATUREZA SANITARIA

CAPITULO I
DAS DEPENDENCIAS

Ao Diretor dE Departamento de Sauade, Supervisor da Vigilancia
Sanitaria, Chefe de Se¢do de Saude, agente de saneamento e demais
funcionarios comissionados e credenciados, pertencentes ao quadro
especial da Saude no Municipio, no exercicio de suas funcdes
fiscalizadoras, tem competéncia para cumprir as disposi¢cdes deste
Codigo.

CAPITULO II
DA FISCALIZACAO E FUNCIONAMENTO DOS
ESTABELECIMENTOS COMERCIAL, INDUSTRIAL
DE GENEROS ALIMENTICIOS E SERVICOS
RELACIONADOS A SAUDE

Para efeito da fiscalizagdo sanitaria municipal, os proprietarios de
estabelecimentos comerciais ou industriais de géneros alimenticios
ou de servigos relacionados a satde deverdo obrigatoriamente,
conservar o Alvara de Registro Sanitario ou Certificado de Vistoria
Sanitaria, em lugar proprio e visivel ao publico, sob pena de multa.

§.1°-Os proprietarios ou responsaveis pelos estabelecimentos
referidos no “Caput” deste artigo , deverdo zelar pela
conservacao dos documentos sanitarios.

§.2°-Todas as visitas de inspecdo de rotina, serdo anotadas em
fichas proprias de servico diario, que conterd ocorréncias
sanitarias, a ciéncia do proprietdrio ou responsavel ou
empregado do estabelecimento.

Todo estabelecimento comercial fixo, provisério ou ambulante de
géneros alimenticios, com atividades na Orla da Praia, Porto da
Balsa do Boqueirdo Sul e Norte e Areas de influéncias, neste
Municipio, somente serdo licenciados e autorizados, mediante Lei
Complementar do Poder Executivo Municipal.



Art.114-

Art.115-

Art.116-

Art.117-

Art.118-

Nos estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios, os proprietarios e empregados, serdo obrigados, sob
pena de multa, a:

I- apresentar anualmente, a respectiva carteira ou
atestado de satde, expedida pela repartigdo
competente, para a necessaria revisao;

II- usar vestuario adequado a natureza do servigo, durante
o periodo de trabalho;

III-  manter rigoroso asseio individual;

IV-  manter unhas limpas e curtas;

V- usarem para manuseio dos alimentos semi-preparados

ou preparados, pegadores ou instrumento apropriados,
vedado o contato manual.

VI-  manter limpo o local de trabalho e arredores,
recolhendo e removendo o lixo decorrente da
atividade, quantas vezes forem necessarias.

Os veiculos de transporte de géneros alimenticios, deverdo dispor de
Certificado de Vistoria, qual sera concedido pela autoridade
sanitaria, apos a competente inspe¢ao sanitaria.

Nos locais em que se fabriquem, preparem, beneficiem ou
acondicione produtos relacionados a satde, ¢ proibido ter em seu
deposito substancias nocivas a saude ou que possam servir para
alterar, adulterar, fraudar ou falsificar os mesmos.

Os produtos alimenticios pereciveis, deverdo ser distribuidos em
unidades frigorificas apropriadas e serem dispostos de maneira a
permitir a perfeita circulagdo de ar, ficando portanto, proibida a
hiperlotacao dessas unidades.

O desrespeito ou desacato ao funciondrio competente, no exercicio
da funcdo ou em razao dela, sera punido com multa, sem prejuizo do
procedimento criminal cabivel.

§.1°- Entende-se como desrespeito ou desacato, o disposto no Artigo
331 do Codigo Penal.

§.2°- A autoridade sanitaria no desempenho de suas fung¢des, podera
requisitar o auxilio das autoridades policiais ou militares,
quando se fizer necessario.

CAPITULO III A
TERMO DE INTIMACAO OU ADVERTENCIA



Art.119- A intimacdo ou adverténcia tera lugar sempre que for necessario
fazer cumprir quaisquer disposi¢des deste Codigo.

§.1°-0O termo de intimacao ou adverténcia serd lavrado em 03 (trés)
vias, destinando-se a 2* via ao infrator, e as demais para o
processo administrativo e contera:

I- nome da pessoa fisica ou juridica, especificagdo do seu
ramo de atividades e enderecos;

II- dia, més, ano, hora e local em que foi lavrado;

IlI-  adisposicao legal ou regulamentar infringida;

IV-  amedida sanitaria exigida;

V- 0 prazo para a sua execug¢ao, ou sua adverténcia;

VI-  nome e cargo legiveis da autoridade sanitiria que

expediu a intimacao ou adverténcia e sua assinatura;
VII-  assinatura do intimado ou advertido ou na sua auséncia
o infrator devera ser cientizado através de carta
registrada, expedida pelo Correio ou através de edital
publicado por uma sé vez no Atrio Municipal.

§.2°-Os prazos para cumprimento das disposi¢des deste Codigo nao
deverao ser superiores a 15 (quinze) dias corridos.

§.3°-Decorrido o prazo fixado e no caso do ndo cumprimento da
intimagao, sera aplicada imediatamente a pena de multa.

§.4°-No prazo maximo de 03 (trés) dias, corridos e nos casos em que
a intimacdo permitir, o intimado podera requerer ao Prefeito
Municipal a dilagdo do prazo e ouvido o setor competente da
Equipe da Vigilancia Sanitéria, o prazo podera ser dilatado para
cumprimento da intimagao, ndo podendo a prorrogacao exceder
de periodo igual ao anteriormente fixado.

§.5°-No caso de despacho favoravel ao recurso, cessara o expediente
da intimacao.

§.6°-No caso de despacho denegatério ao recurso, sera
imediatamente providenciado novo expediente de intimacao,
contando-se a continuacdo do prazo a partir da data de
publicagdo do referido despacho.

§.7°-No termo de adverténcia, ndo constara prazos, 0 mesmo tera
efeitos de adverténcia preliminar.

CAPITULO IV
DAS VISTORIAS DOS ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS
E INDUSTRIAIS DE GENEROS ALIMENTICIOS



Art.120-

E DE SERVICOS A SAUDE

As vistorias administrativas das instalacoes de estabelecimentos
afins, alem de outras que se fizerem necessarias, para o cumprimento
dos dispositivos deste Codigo, serdo providenciadas pelo orgao
competente da Prefeitura Municipal, e realizadas pela equipe do
Servigo da Vigilancia Sanitaria Municipal.

PARAGRAFO UNICO- Se o local a ser vistoriado for encontrado fechado, no

Art.121-

Art.122-

dia da vistoria, far-se-4 a sua intimag¢ao, que conforme o
caso poderd ser expedida por carta registrada pelo
Correio.

Nenhum estabelecimento comercial e industrial ou Servigos
relacionados a satide em instalacdo fixa ou provisoria, poderd iniciar
suas atividades no Municipio, sem que tenha sido previamente
obtido o Alvara de Registro Sanitario ou Certificado de Vistoria
Sanitaria, bem como a Caderneta de Controle Sanitario, ou obtido
autorizacao de funcionamento quando for o caso, sob pena de multa
sanitaria, sem prejuizo de outras penalidades cabiveis.

§.1°-O Alvara de Registro Sanitario ou o Certificado de Vistoria
Sanitario, s6 serdo expedidos apds a competente vistoria e
aprovacao da equipe da Vigilancia Sanitaria e terdo a validade
maxima de 01 (um) ano, contados da data de sua expedicao.

§.2°- A Caderneta de Controle Sanitdrio, contera as anotagdes das
ocorréncias verificadas pela autoridade sanitaria nas vistorias de
inspecdo das penalidades que porventura tenham sido aplicadas.

§.3°%- Aos estabelecimentos que possuirem multiplas atividades, que
sejam partes de uma Unica razao social serd fornecido um Unico
Alvard de Funcionamento, independente da quantidade de
atividades, exceto quando as diversas atividades estiverem
sendo exercidas em enderecos diversos.

§.4°- Quando necessario o servigo de vigilancia sanitdria municipal,
podera solicitar a colaboragdo e/ou parecer de o6rgao técnico do
Estado, da Unido ou de Autarquias.

Em toda vistoria, ¢ obrigatorio que as conclusdes da equipe da
vigilancia sanitaria, sejam substanciadas em laudo de vistoria
sanitaria.

§.1°-Por ocasido da vistoria, se for constatado que a edificacdo nao
foi construida de acordo com o projeto aprovado, e para o fim a
que se destina, o setor da vigilancia sanitdria, comunicard a



Art.123-

Art.124-

Divisdo de Engenharia do Municipio, para as devidas
providéncias.

§.2°- Os interessados serdo intimados com prazos das determinacoes
do laudo de vistoria, para as providéncias necessarias, caso
hajam irregularidades sanitdrias a serem sanadas.

§.3%-Decorrido o prazo fixado na intimagdo e ndo tendo sido
cumpridas as  providéncias  necessarias, podera o
estabelecimento vir a ser interditado parcial ou total das
instalacdes ou qualquer outras medidas de protecao e higiene
que se fizerem necessarias, por determinagdo da Diretoria do
Departamento de Saude, ouvida previamente a Procuradoria
Juridica do Municipio.

CAPITULO V
DAS INTERDICOES

A interdicdo parcial ou total das instalagdes do estabelecimento,
podera ser aplicada quando ndo for atendida a intimagdo da Equipe
da Vigilancia Sanitaria, referente ao cumprimento de dispositivos
deste Codigo, levando-se em consideragdo o grau circunstancial da
ocorréncia sanitaria.

Da interdicao do género alimenticio, suspeito de alteracdo ou fraude,
sera lavrado termo respectivo da autoridade sanitdria competente
que, especificara em impresso proprio, as medidas que se fizerem
necessarias.

§.1°-Quando o exame bromatoldgico indicar que o produto € proprio
ao consumo, a interdicdo do mesmo sera imediatamente
levantado.

§.2°-Se o exame bromatologico indicar deteriorizagdo, adulteragao
do produto, enfim, improprio ao consumo humano, este devera
ser imediatamente inutilizado, promovendo-se as demais
penalidades cabiveis.

§.3°- O dono ou detentor do produto condenado, devera ser intimado
a comparecer ao ato da inutilizacdo, realizado no prazo maximo
de 05 (cinco) dias apoOs a emissdo e conhecimento do respectivo
laudo bromatologico.

§.4°- Quando o dono ou detentor do produto condenado de ocultar ou
se ausentar, a inutilizagao sera feita a sua revelia.



Art.125-

§.5°-Toda interdi¢ao de produto, sera feita mediante a publicacdo de
edital que sera afixada para conhecimento do publico no atrio
Municipal.

Na interdicdao de alimentos para fins de analise laboratorial, sera
lavrado termo correspondente assinado pela autoridade sanitaria
competente e pelo possuidor ou detentor da mercadoria e na recusa
deste, sera feito a sua revelia.

PARAGRAFO UNICO- No ato da interdicio de produtos, deverio serem

Art.126-

Art.127-

Art.128-

Art. 129-

colhidas 03 (trés) amostras:

a)  uma destinada ao exame bromatoldgico;

b) outra destinada ao dono ou detentor da
mercadoria, entregue mediante recibo;

c) a terceira para depositar em laboratorio oficial
competente.

CAPITULO VI
DA APREENSAO E INUTILIZACAO DE ALIMENTOS

Nos casos de apreensao, os produtos apreendidos serdo recolhidos ao
depdsito da Prefeitura.

Os alimentos manifestamente deteriorados e os alterados, de tal
forma que a alteragdo constatada justifique considera-los de pronto,
improprios ao consumo, serdo apreendidos e inutilizados
sumariamente pela autoridade sanitaria municipal, sem prejuizo das
demais penalidades cabiveis.

Os produtos pereciveis apreendidos, poderao a critério da autoridade
sanitaria competente, ficar em poder do dono ou detentor da
mercadoria, que devera ficar responsavel pela guarda e integridade
do produto apreendido, até que ocorra a sua liberacao, substanciada
em laudo, pela autoridade sanitaria.

§.1°- A inobservancia do disposto no “Caput” deste artigo o dono ou
responsavel pelo produto, serd multado, sem prejuizo de outras
penalidades cabiveis.

§.2°- As mercadorias ou géneros alimenticios apreendidos e ndo
legalizaveis, serdo distribuidos as instituigdes assistenciais ou
sociais do Municipio e averbadas em termo préprio,
respectivamente aquelas consideradas proprias uso ao consumo.

Os produtos alimenticios devem estar devidamente embalados,
rotulados € com o niamero de registro no érgado competente, ou



Art.130-

Art.131-

com seu respectivo comprovante de origem, caso contrario,
serdo passiveis de apreensao e multa sanitaria.

CAPITULO VII
PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO DAS
INFRACOES DE NATUREZA SANITARIA

Verificada a ocorréncia de quaisquer irregularidades dispostas neste
Codigo, sera lavrado de imediato, Auto de Infracdo, em 03 (trés)
vias, que contera:

I- dia, més, ano, hora e lugar em que foi lavrado;

11- nome do infrator, residéncia, estabelecimento ou
Servigo;

I1I- o numero, série, data e horario do termo de intimacao
ou adverténcia, quando for o caso;

IV- descricao do fato determinante da infragao;

V- dispositivo infrigidor;

VI-  valor da multa sanitaria imposta;

VII-  prazo para recolhimento da multa sanitaria;

VIII- assinatura e identificacdo de quem lavrou;

IX-  assinatura do infrator, sendo que no caso de recusa ou
auséncia, havera averbamento no ato pela autoridade
sanitaria que o lavrou;

§.1°- A lavratura do auto de infracdo independe de testemunhas e o
funcionario da equipe da vigilancia sanitaria, devidamente
credenciado que o lavrou assume inteira responsabilidade pelo
mesmo, sendo passivel de penalidades, por falta grave, omissao
OU eXCessos.

§.2°- O infrator tera o prazo de 05 (cinco) dias corridos, a partir da
data da lavratura do auto de infracdo, para apresentar defesa,
através de requerimento dirigido ao Prefeito Municipal, que
ouvira previamente o 6rgdo competente da vigilancia sanitaria.

§.3°-No caso de auséncia do infrator e efetivagdo das providéncias
necessarias, o autuado serd notificado mediante carta registrada
pelo Correio, ou publicacdo por uma unica vez, em Edital
afixado no Atrio Municipal.

§.4°-No caso de desrespeito ou desacato, o funcionario competente
averbara relatorio circunstanciado no auto correspondente, para
as devidas providéncias da Assessoria Juridica Municipal.

Transcorrido o prazo fixado no paragrafo 2° do Artigo 123, sem que
tenha havido interposi¢do de recuso ou que tenha sido julgada



improcedente a defesa apresentada pelo infrator, o mesmo devera
recolhé-la em guia propria, constante ao Auto, no maximo de 05
(cinco) dias, na conta Fundo Municipal de Saude, sob pena de
cobranga judicial, através da Assessoria Juridica do Municipio.

PARAGRAFO UNICO- Nos casos em que a infragio exigir a agdo pronta da

Art.132-

Art.133-

autoridade sanitaria municipal, para protecdo da saude
publica e nos casos de desacato ou desrespeito ao
funcionario competente, as penalidades de multa,
apreensao, inutilizagdo e interdicdo, deverdo ser
aplicadas de imediato, sem prejuizo de outras
eventualmente cabiveis.

As infragdes sanitarias, sem prejuizo das san¢des de natureza civil

ou penal

cabivel, serdo punidas, alternativamente ou

cumulativamente, com penalidade, de:

I-
II-
I1I-

IV-

XII-

Adverténcia ou intimagao;

Multa;

Apreensdo do produto, equipamento, utensilio e
recipientes;

Inutilizagdo do produto, equipamento, utensilio e
recipientes;

Suspensdo de vendas de produtos;

Interdicdo do produto, equipamento, utensilio e
recipiente;

Suspensao de fabricacao dos produtos;

Cancelamento de registro do produto;

Interdicdo parcial ou total de estabelecimento, sec¢des,
dependéncias e veiculos;

Proibi¢ao de propaganda;

Cancelamento de Alvarda ou Certificado e
Licenciamento de estabelecimento e ambulantes;
Doacao as entidades assisténcias e sociais do
Municipio, dos produtos apreendidos.

CAPITULO VIII

PROCESSAMENTO DAS MULTAS SANITARIAS

Na infragdo de qualquer dispositivo deste Codigo relativo as
Posturas e Higiene dos funcionarios e manipuladores de alimentos
em geral, poderdo ser impostas multas sanitarias correspondentes, de
100 (cem) a 500 (quinhentas) UFIR - (Unidade Fiscal de
Referéncia), instituida pelo Governo Federal, em vigor na data da

autuagao.



Art.134-

Art.135-

Art.136-

I- De 100 (cem) a 1.000 (um mil) UFIR - (Unidade
Fiscal de Referéncia), instituida pelo Governo Federal,
nos casos de desacato ou desrespeito ao funcionario
competente da conservagdo, asseio e higiene da
habitagdes, dos depodsitos de ostras e mariscos, dos
pocos de suprimento de agua, dos clubes noturnos,
saldes de bailes, estabelecimentos congéneres, dos
campings, acampamentos, colonia de férias,
associagOes, apartamentos, hotéis e estabelecimentos
congéneres, da alimentagdo publica, dos
estabelecimentos comerciais e industriais de géneros
alimenticios e servigos relacionados a saude, das
piscinas de uso publico e coletivo restrito, da
instalacdo e higiene dos sanitérios, da instalacdo e uso
das fossas em geral, da criagdo e permanéncia de
animais no perimetro urbano, da higiene dos utensilios,
vasilhames, equipamentos € outros materiais, da
inexisténcia de vasilhames apropriados para a coleta de
lixo ou sua manutencdo em mas condigdes de higiene e
utilizacdo, do registro, procedéncia e rotulagem dos
produtos e géneros alimenticios.

Quando as multas forem aplicadas de forma regular e através dos
meios habeis previstos nesta Lei e o infrator de recusar a paga-las,
nos prazos legais, serdo as mesmas inscritas na divida ativa do
Municipio, e executadas judicialmente.

Quando em débito de multa, nenhum infrator podera receber
quaisquer quantias ou creédito que tiver com a Prefeitura, participar
de concorréncias, coleta ou tomada de precos, celebrar contratos ou
termos de qualquer natureza, nem transacionar a qualquer titulo com
a Administracdo Municipal.

Nas reincidéncias, as multas serdo aplicadas em dobro.

PARAGRAFO UNICO- Considera-se reincidéncia, a repeticdo de infracdo de um

Art.137-

mesmo dispositivo deste Codigo pela mesma pessoa
fisica ou juridica, depois de passado em julgado
administrativamente, a decisdo condenatoria, referente a
infragdo anterior.

As multas previstas nesta Lei, serdo aplicadas com base na UFIR -
(Unidade Fiscal de Referéncia), instituida pelo Governo Federal, e
na sua extingdo por qualquer outro indice que a substitua.

PARAGRAFO UNICO- Os débitos vencidos serdo atualizados de acordo com a

UFIR, vigente a época do pagamento.



Art.138-

Art.139-

Art.140-

Art.141-

Aplicada a multa ndo fica o infrator desobrigado ao cumprimento da
exigéncia que a tiver determinado.

O orgdo competente da Prefeitura, apos decisdo definitiva na esfera
administrativa, fard publicar na imprensa escrita em circulacdo no
Municipio, ¢ no Atrio Municipal todas as decisdes e penalidades
aplicadas aos particulares e infratores da legislagdo sanitaria
municipal.

A equipe da Vigilancia Sanitaria, referida neste Codigo, sera
composta, no minimo, pela Diretoria de departamento de Saude,
Supervisor da Vigilancia Sanitiria, Chefe de Secdo de Saude,
funcionarios, servidores comissionados e pertencentes ao quadro da
vigilancia sanitaria, devidamente credenciados, e tera as seguintes
atribui¢des:

I- realizar as vistorias administrativas que se fizerem
necessarias para a instalacdo e o funcionamento de
estabelecimentos comerciais € industriais de géneros
alimenticios, e servicos relacionados a saude e
ambulantes em geral;

II- compete ao Diretor do departamento de Saude, ao
Supervisor da Vigilancia Sanitaria, ao Chefe de Secao
de Saunde, instruir processos administrativos, € assinar
documentos sanitarios relativos a area, bem como
expedir intimagdes e impor penalidades previstas nesta
Lei;

III-  planejar e promover a definicdo de diretrizes e
estratégicas no campo da Vigilancia Sanitaria
Municipal, em conjunto com os demais Orgios da
Administracdo Municipal;

IV-  exercer atividades executivas de competéncia de 6rgao
Estadual, quando explicitamente delegadas;
V- participar na instruc¢do e agilizacao dos procedimentos

administrativos de infracdes de natureza sanitaria,
juntamente com os setores envolvidos da Prefeitura;
VI-  compete aos agentes de saneamento e fiscalizadores, a
orientacdo sanitaria, registros ¢ aplicagdes de
adverténcia, intimagao, apreensdo e multas sanitarias.

Os membros efetivos do Conselho Municipal de Saude, terdo a
finalidade de opinar e propor sugestdes sobre emendas ou alteragdes,
contidas no Codigo de Posturas Sanitarias do Municipio.

§.1°-O Conselho a que se refere o presente artigo, serd formado
conforme o estabelecido em Lei da Municipalizagdo das agdes e
servigos de saude - Convénio SUS-.



Art.142-

Art.143-

Art.144-

Art.145-

Art.146-

Art.147-

§.2°- Os estudos e pareceres do Conselho Municipal de Satude, serao
de relevancia publica, e deverdo ser encaminhados ao Prefeito
Municipal, para despacho conclusivo.

§.3°-O parecer do Conselho de que trata o presente artigo, sobre
qualquer caso de sua competéncia nao firmara jurisprudéncia.

Os meios operacionais e de transportes necessarios ao cumprimento
desta Lei, ocorrerao por conta do Poder Executivo.

O Poder Executivo, devera criar e estabelecer Posto Operacional de
Inspeg¢do Sanitdria em pontos estratégicos na entrada e saida do
Municipio, visando o controle e origem dos alimentos para consumo
humano.

Em ¢épocas de temporada, e de fluxo turistico, somados a
precariedade do saneamento basico, no Municipio, podera o Poder
Executivo vir a estabelecer outras medidas preventivas e/ou
eliminagdo do risco de doengas e outros agravos a saude de sua
populacgado, principalmente nas areas de maior risco epidemiolédgico.

O Poder Executivo deverd expedir os decretos, portarias, circulares,
ordens de servigos e outros atos administrativos que forem e se
fizerem necessarios a fiel observancia das disposigoes deste Codigo.

As despesas decorrentes da execucdo desta Lei, ocorrerdo por conta
das despesas previstas no orcamento serdo suplementadas se
necessario.

Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposi¢des em contrario.

GABINETE DO SENHOR PREFEITO MUNICIPAL DE ILHA COMPRIDA,

EM 13 DE MAIO DE 1994

Antdnio Marcio Ragni de Castro Leite
Prefeito Municipal
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