LEI COMPLEMENTAR N°.007/2007, DE 28 DE NOVEMBRO DE 2007.

Institui o Codigo Sanitario do Municipio de Uruana de Minas-MG,
e da outras providéncias.

A CAMARA MUNICIPAL DE URUANA DE MINAS, Estado de Minas Gerais,
Decreta:

TITULO I
DA SAUDE

Art. 1° - Salde é um estado de completo bem-estar fisico, mental e social.

Art. 2° - O Municipio manterd, com a cooperacédo técnica e financeira da Unido e do Estado, servicos de salde
publica, higiene e saneamento.

Art. 3° - A salde é direito de todos e a assisténcia a ela é dever do Estado através do municipio, assegurada
mediante politicas sociais e econémicas, que visem a eliminacao do risco de doencas e de outros agravos e ao acesso
universal e igualitario as acdes e aos servi¢os para sua promocao, protecdo e recuperacao.

Paragrafo Unico — O direito a satde implica na garantia de:

I — Condicdes dignas de trabalho, moradia, alimentacdo, transporte, lazer e saneamento basico;

Il — Acesso as informacdes de interesse para a saude, obrigado o Poder Publico a manter a populacdo informada
sobre 0s riscos e danos a saude e sobre as medidas de prevencao e controle;

11l — Dignidade, gratuidade e boa qualidade no atendimento e no tratamento de satide, no &mbito do Servico Unico
de Salde — SUS.

IV — Participacéo da sociedade, através do Conselho Municipal de Saude, na elaboracdo de politicas, na defini¢do de
estratégias de implementac&o e no controle das atividades com impacto sobre a saude.

Art. 4° - As acgBes e servicos de salde sdo de relevancia publica, e cabe ao Poder Publico sua regulamentacio,
fiscalizacdo e controle.

Paragrafo Unico — Competem a Secretaria de Salide e a Secretaria de Educagio, em agdo, conjunta, planejar e
executar os programas educativos e profilaticos que visem conservar a saude fisica e mental.

Art. 5° - A higiene do meio fisico ou saneamento é o controle de todos os fatores do meio fisico do homem, os quais
exercem ou podem exercer efeitos deletérios sobre o seu bem-estar fisico mental e social.

Art. 6° - O Cddigo Sanitario do Municipio de Uruana de Minas tera como finalidade promover normas para o
controle de inspecéo e fiscalizagdo sanitaria, dentre outras:

I — do sistema de abastecimento de &guas;

I — do sistema de esgotos;

111 — do meio ambiente e do saneamento bésico;

IV — da higiene dos alimentos em geral;

V — da higiene dos estabelecimentos industriais e comerciais, das habita¢des e das vias pablicas;

VI — da comercializacdo e uso dos medicamentos e agrotoxicos em geral;

VII —do controle da poluicdo da &gua, do ar e do solo;

VIII —do controle dos vetores e zoonoses;

IX — da higiene dos veiculos de transporte coletivo.



Art. 7° - Compete ao Setor de Vigilancia Sanitaria, subordinado a Secretaria de Salde, a fiscalizacdo das normas
referentes a vigilancia sanitaria deste Codigo Sanitario.

TITULO Il
DISPOSICOES GERAIS

Art. 8° - Todas as acdes de Vigilancia Sanitaria, Vigilancia Epidemioldgica, Salde do Trabalhador, Controle de
Zoonoses € Endemias, bem como os problemas relacionados ao Saneamento Basico, as agressdes ao Meio
Ambiente que direta ou indiretamente afetam a salde individual ou coletiva serdo regidas pelas disposicoes
contidas nesta Lei, em normas técnicas especiais, portarias e resolucdes editadas pela Secretaria Municipal de
salide, bem como pelas determinac@es contidas na Legislacdo Estadual e Federal vigentes.

Art. 9° - A verificagdo do cumprimento desta Lei cabera a Secretaria Municipal de Salde através dos seus 6rgaos
competentes, que para tanto exercerdo o poder de policia sanitaria no Municipio de Uruana de Minas.

Paragrafo Unico - Poder de policia sanitaria é a faculdade de que dispde a Administracdo Publica, aqui
representada pela Secretaria Municipal de Salde e suas Autoridades Sanitarias, para condicionar e restringir o uso e
gozo de bens, atividades e direitos individuais, em beneficio da coletividade do Municipio.

Art. 10 - Sujeitam-se a esta legislacdo todos os produtos de interesse da salde, os estabelecimentos de servicos de
Saude e de interesse da Salde, de carater Pablico privado ou filantrépico, bem como outros locais que oferecam
risco & Saude.

Art. 11 - Compete a Secretaria Municipal de Saude:

I - Promover a educacdo e orientacdo da populacéo sobre a prevencao de riscos a Salde individual e coletiva;

Il — tornar plblicas as acdes realizadas pelos Orgdos de Vigilancia Sanitaria, de Vigilancia Epidemiolégica, de
Controle de Zoonoses e Endemias, de Saude do Trabalhador, de Saneamento Basico e de Meio Ambiente;

I11 - aplicar as san¢des e penalidades previstas nesta Lei nos casos de infracéo;

IV - realizar estudos e pesquisas sobre o impacto de equipamentos e tecnologias sobre a Saude individual e coletiva;

V - celebrar convénios com instituicBes de carater Publico, filantropico ou privado, visando o cumprimento desta
Lei;

VI - planejar e organizar os servicos de atencdo e vigilancia a saude, tendo como base o perfil epidemiolé6gico do
Municipio.

TITULO I
DAS ACOES DE VIGILANCIA A SAUDE

CAPITULO |
DA VIGILANCIA SANITARIA

Art. 12 - Entende-se por Vigilancia Sanitéria o conjunto de a¢des que visam prevenir, diminuir ou eliminar riscos
de agravos a salde decorrentes do uso e consumo de bens, da prestacdo de servicos de salde e de interesse da
salide e do meio ambiente, nele incluido o de trabalho.



Art. 13 - O Municipio, através da Secretaria Municipal de Saude e seu Orgdo de Vigilancia Sanitaria em
articulacdo com os demais 6rgéos oficiais de fiscalizacdo do Estado e da Unido, exercera a vigilancia sanitaria de
produtos, locais, meios de transporte, equipamentos e materiais, estabelecimentos e/ou prestadores de servicos que,
direta ou indiretamente possam afetar a sadde individual ou coletiva.

Paragrafo Unico - No desempenho das atividades previstas neste Art. serdo empregados métodos cientificos e
tecnolégicos adequados as normas e padroes vigentes, visando a maior eficacia e controle da fiscalizacdo sanitaria.

Art. 14 - A Autoridade Sanitaria realizard suas atividades fundamentadas na legalidade e na moralidade
administrativa, visando sempre o beneficio da coletividade.

Art. 15 - A Vigilancia Sanitaria atuara de maneira preferentemente preventiva, através da fiscalizacdo, da educacéo
e orientacdo sanitaria e tera como instrumento o Alvara Sanitario.

Art. 16 - O Alvara Sanitario é a autorizacio emitida pelo Orgdo de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de
Saude para a préatica de ato, prestacdo de servico, realizacdo de atividade de servicos de Salde e de interesse da
Salde.

8 1° - O Alvara Sanitério tem carater precario com validade de doze meses, renovavel por periodos iguais e
sucessivos, tudo conforme determina a Lei Estadual n.° 13.317/99.

8 2° - As normas para liberagdo do Alvara Sanitério serdo estabelecidas através de regulamentacgéo editada pela
Secretaria Municipal de Saude.

8§ 3° - O Alvara Sanitério dever ser exposto em local visivel a populacdo dentro do estabelecimento.

8 4° - O Alvara Sanitério podera, em qualquer tempo, ser cassado, suspenso ou cancelado, no interesse da Saide
Publica, assegurado o direito a defesa e ao contraditdrio por parte do interessado.

Art. 17 - Todos os estabelecimentos de servigos de Saude e de interesse da Saude deverdo possuir Alvard Sanitario.

Art. 18 - Serd obrigatoria a afixagdo, em local visivel no estabelecimento de cartazes e informativos de interesse do
Publico determinados pela Autoridade Sanitéria competente, além das informacdes necessarias ao consumidor sobre
a prestacdo de servicos.

CAPITULO II
DA VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA

Art. 19 - Entende-se por Vigilancia Epidemiol6gica um conjunto de a¢des que visam o conhecimento e a deteccédo
das doengas e agravos a Salde, bem como seus fatores determinantes, utilizando-se de investiga¢des, inquéritos,
pesquisas e levantamentos visando a elaboracdo de planos de acdo e adocdo de medidas de prevencéo. controle e/ou
erradicacéo dos agravos a Saude.

Art. 20 - Constituem acdes da Vigilancia Epidemioldgica da Secretaria Municipal de Salde, entre outras:



| - avaliar as diferentes situac@es epidemioldgicas e definir aces especificas para cada realidade;

Il - elaborar plano de necessidades e cronogramas de distribuicdo e fazer suprimentos de quimioterapicos, vacinas,
insumos para diagndsticos e soros, mantendo-os em quantidade e condicGes de estocagem ideais;

I11 - realizar investigacg@es, inquéritos e levantamentos epidemioldgicos, bem como programacdo e avaliacdo das
medidas de controle de doencas e das situagdes de agravos a Salde;

IV - viabilizar a implementagdo do sistema de vigilancia epidemiolégica e coordenar sua execucao, estabelecendo
fluxo de informacdes definido, com elaboracéo e analise permanente de seus indicadores;

V - implantar e estimular a notificacdo compulséria de agravos e doencas;
VI - fomentar a busca ativa de causadores de agravos e doengas;
VI - promover a qualificacdo de recursos humanos para a vigilancia epidemiologica;

VIII - adotar estratégias de rotina e campanhas para vacinar a populacdo contra doengas imunopreveniveis, nos
casos previstos em normas, em articulagcdo com outros 6rgéos;

IX - emitir notificacGes sobre doencas e agravos a Salde.

Art. 21 - Serdo considerados como de Notificagdo Compulséria, no dmbito do Municipio as doencas e dbitos
suspeitos ou confirmados, classificados de acordo como o Regulamento Sanitario Internacional, de relacdo
elaborada pelo Ministério da Salde e aquelas que a Secretaria Municipal de Salde julgar importante.

Paragrafo Unico - As doencas de Notificagdo Compulséria determinadas pela Secretaria Municipal dever&o ser
editadas através de normas técnicas especificas.

Art. 22 - Cabe também a Vigilancia Epidemioldgica da Secretaria Municipal de Saude divulgar para a populacéo e
Conselhos de Saude as informagdes Epidemiologica do Municipio periodicamente, de acordo com determinagéo do
Conselho Municipal de Salde.

Art. 23 - S8o obrigados a notificacdo dos casos de doencas transmissiveis a Secretaria Municipal de Salde:

| - todos os profissionais de salde no exercicio da profissao;

Il - Os responsaveis por creches, escolas ou quaisquer outros locais de uso coletivo, publicos, privados ou
filantrépicos ao tomarem conhecimento ou suspeita de casos de doenca transmissivel;

I11- o responsavel por servico de verificacdo de dbitos e pelo instituto médico legal;

IV - o responsavel por automdvel, caminhdo, onibus, trem, avido, embarcacdo ou qualquer outro meio de
transporte em que se encontre o doente.

Paragrafo Unico - O Cartdrio de Registro Civil que registrar dbito por moléstia transmissivel comunicara o fato,
no prazo de vinte e quatro horas, & Vigilancia Epidemiolégica da Secretaria Municipal de Salde, que verificard se o
caso foi notificado nos ternos das normas regulamentares.



Art. 24 - Os cartérios de registro civil ficam obrigados a remeter a Vigilancia Epidemioldgica, nos prazos
determinados pela Secretaria Municipal de Saide. copia das declaragGes de 6bitos ocorridos no Municipio.

Art. 25 - As maternidades e hospitais que realizam partos ficam obrigados a enviar a Vigilancia Epidemiolégica,
nos prazos determinados pela Secretaria Municipal de Salde, copia das declaracbes de nascidos vivos ocorridos
nestes estabelecimentos.

Art. 26 - Na ocorréncia de casos de doencas transmissiveis, zoonoses e outros agravos a Salde, cabera a Vigilancia
Epidemioldgica, quando julgar pertinente, proceder a investigacdo epidemiolégica, a defini¢do das medidas a
adotar e a execucao das acdes necessarias a prevencao, controle e/ou erradicacgao.

CAPITULO IlI
DA SAUDE DO TRABALHADOR

Art. 27 - A salde do Trabalhador devera ser resguardada nas relagdes sociais que se estabelecem no processo de
producdo, pressuposta a garantia da integridade do trabalhador e de sua higidez fisica e mental.

Paréagrafo Unico - As acdes na area de Salde do Trabalhador previstas neste codigo compreendem atividades de
Vigilancia, de investigacdo, fiscalizacdo e controle das instalacdes comerciais, industriais e servicos urbanos e
rurais, pablicos, privados ou de economia mista na area geografica do Municipio de Uruana de Minas.

Art. 28 - Dentre outras obrigacBes no ambito da Saude Publica, referentes a Salde do Trabalhador, cabe a
Secretaria Municipal de Saude a normatizacdo, fiscalizacdo e controle das condicBes de producdo, extracdo,
armazenamento, transporte, distribuicdo, comercializacdo, destinacdo final de residuos e manuseio de substancias e
produtos, de maquinas e equipamentos no processo de trabalho.

8§ 1° - compete & Secretaria Municipal de Salde supervisionar o impacto que as tecnologias provocam na Saude do
Trabalhador e estabelecer medidas de controle;

§ 2° - compete a Secretaria Municipal de Saude no &mbito municipal, revisdo Periodica da legislacdo pertinente a
Saude do Trabalhador e a elaboracdo de normas técnicas especiais para a protecdo da Salde do Trabalhador,
sempre que se fizer necessario;

8 3° - compete & Secretaria Municipal de Salde, criar e manter atualizado banco de dados sobre as doengas
originadas no processo de trabalho, do municipio de Uruana de Minas.

Art. 29 - A Administracdo Publica, direta ou indireta, inclusive as fundagdes instituidas ou mantidas pelo Poder
Publico adotardo o respeito e observancia das normas relativas & seguranca dos trabalhadores como critério
definitivo para contratacdo de servicos e obras.

Art. 30 - As instalacBes comerciais, industriais e servigo urbanos e rurais, Publicos, privados ou de economia mista
ao se instalarem no Municipio, deverdo fornecer, sempre que solicitado pela Secretaria Municipal de Saude,
informacdes sobre o plano da distribuicdo do maquinério e equipamentos dentro da planta fisica, os riscos presentes
no ambiente de trabalho, bem como as medidas adotadas para seu controle para evitar agravos a Salde do
trabalhador, a descrigdo do processo de trabalho, com descricdo das substancias utilizadas e produto final o nimero,
idade, sexo e fungdo de cada um dos empregados.



Paragrafo Unico - Nos casos de inadequacio de processos, equipamentos e na presenca de risco & satde dos
trabalhadores, as instalagGes comerciais, industriais e servigos urbanos e rurais, Publicos, privados ou de economia
mista ficam obrigadas a promover as medidas necessarias para corre¢do dos inconvenientes, dentro do prazo fixado
pelas Autoridades Sanitarias.

Art. 31 - Sdo obrigacdes do empregador, além daquelas estabelecidas na legislacdo em vigor:

I - Manter as condicOes de trabalho e a organizacdo de trabalho adequadas as condigBes psicofisicas dos
trabalhadores;

Il - Permitir e facilitar o acesso das Autoridades Sanitarias aos locais de trabalho a qualquer dia e horério
fornecendo as informacdes e dados solicitados, justificando quando fora do horario;

Il - Dar conhecimento aos moradores, préximos ao local de trabalho, sobre os riscos ao Meio Ambiente; aos
trabalhadores ao nivel de cada empresa e a sua representacéo sindical, dos riscos presentes no processo produtivo,
bem como das recomendaces para sua eliminacao e controle;

IV - Em caso de situacdo de riscos ndo conhecidos, arcar com os custos de estudos e pesquisas que visem a
esclarecé-las, elimina-las ou controla-las;

V - Permitir a entrada da representacdo do sindicato e outras representacGes por ele indicadas junto com as
Autoridades Sanitérias;

VI - Em situacdo de risco grave e iminente no local de trabalho, paralisar as atividades, garantindo o direito dos
trabalhadores;

VII - Notificar a Secretaria Municipal de Saude os casos de doenca profissional e acidente do trabalho, através de
uma via da comunicacdo de Acidente do Trabalho (CAT);

VIl - Manter as edificagBes conforme os requisitos técnicos que garantam a perfeita seguranca aos que nela
trabalham.

Art. 32 - Serdo obrigatérios os exames médicos admissional, periddico e demissional, custeado pelo empregador,
conforme legislacdo em vigor, devendo os mesmos estar & disposicdo das autoridades competentes quando
solicitados.

Art. 33 - As Autoridade Sanitérias terdo a prerrogativa de exigir o cumprimento das Normas Técnicas de Seguranga
e Medicina do Trabalho, de acordo com a legislagdo vigente e impor as penalidades cabiveis por descumprimento
das normas constantes neste regulamento. Sem prejuizo da cobranca dessas penalidades por outros 6rgaos
competentes federais ou estaduais

CAPITULO IV .
DO CONTROLE DE ZOONOSES E ENDEMIAS E DA CRIACAO DE ANIMAIS

Art. 34 - Para os efeitos desta Lei, entende-se por zoonose a doenga transmissivel comum a homens e animais,
transmitida ao homem por vetor que veicula o agente infeccioso, tendo ou ndo os animais como reservatorio, as
agressdes por animal sinantrépico que coabita com 0 homem, no domicilio ou peridomicilio.

Paragrafo Unico - Entende-se por controle de zoonoses 0 conjunto de a¢des que visam a prevenir, diminuir ou
eliminar os riscos e agravos a Saude provocados por vetor, animal hospedeiro, reservatério ou sinantrdpico.



Art. 35 - Compete ao Orgéo de Controle de Zoonoses e Endemias da Secretaria Municipal de Sadde:

| - planejar, estabelecer normas, coordenar, acompanhar, avaliar e executar as a¢des de controle de zoonoses;

Il - analisar o comportamento das zoonoses, das doencas ou dos agravos causados por vetor, animal hospedeiro,
reservatorio ou sinantrépico de forma integrada com o Orgéo de Vigilancia Epidemiol6gica e demais servigos do
Orgéo de Vigilancia a Saude da Secretaria Municipal de Saude visando o planejamento de acBes de prevenco,
controle e/ou erradicacéo;

111 - analisar o impacto das a¢des desenvolvidas, das metodologias empregadas e elas tecnologias incorporadas;
IV - promover a capacitacdo dos recursos humanos;

V - promover o desenvolvimento da pesquisa em area de incidéncia de zoonose;

Art. 36 - Os médicos veterinarios no exercicio da profissdo sdo obrigados a Notificar os casos suspeitos e

confirmados de zoonoses e endemias.

Art. 37 - Fica proibida a permanéncia de animais em logradouros Publicos.

Paragrafo Unico - Excetua-se da proibicdo prevista neste Art. os animais devidamente atrelados, devidamente
vacinados, acompanhados pelos proprietarios e que ndo oferecam risco a seguranca e Salde das pessoas, a critério
da Autoridade Sanitéria competente.

Art. 38 - E expressamente proibida a criacdo de suinos no perimetro urbano do Municipio.

Art. 39 - A criacdo das demais espécies de animais domeésticos no perimetro urbano serd permitida desde que, por
seu numero, espécie e instalagdes, ndo constituam focos de insalubridade, incdmodo ou risco a saude publica, a
critério da Autoridade Sanitaria competente.

Art. 40 - Fica o proprietario de animal doméstico obrigado a:

I - manté-lo permanentemente imunizado contra as doencas definidas pelas autoridades sanitérias;

Il - manté-lo permanentemente em perfeitas condi¢Oes sanitérias e de Salde compativeis com a preservacao da
Saude coletiva e a prevenc¢do de doengas transmissiveis, bem como tomar as providéncias pertinentes a remocéo de
dejetos por ele produzidos;

Il - manté-lo distante de local onde cologue em risco o controle da sanidade dos alimentos e outros produtos de
interesse da salide ou comprometa a higiene e a limpeza do lugar;

IV - permitir, sempre que necesséario a inspecdo pela Autoridade Sanitaria, no exercicio de suas funces, das

dependéncias de alojamento, das condi¢des de Salde e da condi¢des sanitérias do animal sob sua guarda;
V - acatar as medidas de salde decorrentes das determinacGes da Autoridade Sanitaria que visem & preservacéo e a
manutencdo da Saulde e a prevencédo de doencas transmissiveis e de sua disseminacéo



8 1° - A inspecdo a que se refere o inciso IV deste Art. compreende a execucao de provas soroldgicas e a apreensao
e o sacrificio do animal considerado perigoso & sadde.

§ 2° - Cabe ao proprietario no caso de morte do animal, a disposi¢do adequada do cadaver ou seu encaminhamento
a0 servico sanitario competente.

Art. 41 - A criacdo e o controle da populacdo animal serdo regulamentados por legislacdo municipal, no &mbito de
sua competéncia, na defesa do interesse local, respeitadas as disposicGes federais e estaduais pertinentes.

Art. 42 - A captura, manutencdo resgate, adogdo, doagdo, comercializacdo e sacrificio dos animais vadios,
portadores de zoonoses e de criacdo proibida serdo objeto de regulamentacdo por parte da Administragdo Publica.

Art. 43 - E expressamente proibido, a qualquer pessoa, maltratar animais ou praticar atos de crueldade contra os
mesmos.

TITULO IV
DO PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS INFRACOES E DAS PENAS

Art. 44 - Considera-se infracdo, para os fins deste codigo, a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto nas
normas legais, regulamentos e outras que, por qualquer forma, se destinem a promogao, preservacgao e recuperacao
da saude.

Art. 45 - Responde pela infragdo quem, por acdo ou omissdo, Ihe deu causa, ou concorreu para sua pratica ou dela
se beneficiou.

Paragrafo Unico — Exclui a imputacio de infracio a causa decorrente de forga maior ou proveniente de eventos
naturais ou circunstancias imprevisiveis, que viria a determinar avaria, deterioracéo de produtos ou bens do interesse
da satde publica.

Art. 46 — As penas consistirdo em:

a) adverténcia por escrito;

b) pena educativa;

c) multa;

d) apreensdo de produtos e/ou animais;

e) inutilizagéo de produtos;

f) interdicao/ suspensédo de vendas e/ou fabricagdo de produtos;;

g) interdicdo cautelar do estabelecimento ou da atividade explorada;
h) cassacdo do alvara de localizagéo e funcionamento, nos casos de estabelecimentos industriais e comerciais;
i) cancelamento de autorizagdo para funcionamento da empresa;

j) cancelamento do Alvaré Sanitario do estabelecimento;

Art. 47 — A pena de multa consiste no pagamento da quantia fixada pelo JUNTA ESPECIAL, calculada em dias-
multa. Serd, no minimo, de 10 dias, e no méximo de 360 dias-multa.

§ 1° - Entende-se por JUNTA ESPECIAL o conselho deliberativo formado por no minimo trés membros de cargo
efetivo do municipio, nomeados pelo Secretario Municipal de Sadde.

8§ 2° - As decisdes da JUNTA ESPECIAL se dardo em 123, 22 e 32 Instancias.



§ 3° - O valor do dia-multa sera equivalente a 10% (dez por cento) do salario minimo vigente ao tempo da infracao.
8§ 4° - O valor da multa seréa atualizado, quando da execugdo, pelos indices de correcdo monetaria.

§ 5° - A multa ndo paga no prazo regulamentar serd inscrita em divida ativa municipal e serd judicialmente
executada, se imposta de forma regular e pelos meios habeis.

Art. 48 — Na fixacdo da pena serdo considerados:

I —a maior ou menor gravidade da infracdo;

Il — as conseqiiéncias da infracéo;

Il — os acontecimentos do infrator com relagdo as disposicGes deste Codigo;

Art. 49 — Nas reincidéncias as multas serdo cominadas em dobro.

Paragrafo Unico — Reincidente é aquele que violar preceito deste codigo por cuja infracdo ja tiver sido autuado e
punido.

Art. 50 — As penalidades as quais se referem este cddigo ndo isentam o infrator da obrigacdo de recuperar o dano
resultante da infracdo, nos termos da legislacdo Civil e nem da responsabilidade criminal, se for o caso.

Paragrafo Unico — Aplicada a multa, ndo fica o infrator desobrigado do cumprimento das outras penalidades
previstas neste cédigo.

Art. 51 — Nos casos de indicios de irregularidade, a coisa apreendida sera recolhida ao depoésito da Prefeitura ou
depositada em méaos de terceiros, mediante termo, ou permanecera com o proprio detentor, se idéneo.

Paragrafo Unico — A devolucdo da coisa apreendida s6 se fard apés a definicdo das irregularidades e o
cumprimento das penalidades aplicadas, bem como indenizada a Prefeitura das despesas de apreensdo, transporte e
deposito.

Art. 52 — No caso de ndo ser reclamado e retirado dentro de 60 (sessenta) dias, a serem contados do encerramento
do cumprimento das penalidades aplicadas, o material apreendido serd vendido em hasta publica pela Prefeitura,
sendo aplicada ainda a importancia apurada na indenizacdo das multas e despesas de que trata o Art. anterior, €
entregue o saldo, se houver, ao proprietario, mediante requerimento devidamente instruido e processado.

Art. 53 — N&o sdo passiveis das penas deste codigo:
| — os incapazes na forma da Lei;
Il — os que forem coagidos a cometer a infrac&o;

Art. 54 — Sempre que a infragdo for praticada pelos agentes a que se refere o Art. anterior, a pena recaira:
| — sobre os pais, tutores, ou detentores da guarda do menor;

Il — sobre o curador ou pessoa sob cuja estiver o incapaz;

111 — sobre o coator.

CAPITULO Il
DO AUTO DE INFRACAO
Art. 55 — Auto de Infracdo é instrumento no qual é lavrada a descricdo de ocorréncia que, por sua natureza,
caracteristica e demais aspectos peculiares, denotem ter a pessoa fisica ou juridica contra a qual é lavrado, infringido

ou tentado infringir dispositivo da legislacdo Sanitaria do Municipio.

Art. 56 — Dard motivo a lavratura de auto de infragdo qualquer violagdo das normas deste codigo.



§ 1° — Todo cidadéo, tomando conhecimento de violagdo das normas deste cédigo, podera comunicar o fato ao Setor
de Vigilancia Sanitaria que, de oficio, devera tomar as providéncias cabiveis.

§ 2° — Recebendo a comunicacdo de que trata o paragrafo anterior, o Setor de Vigilancia Sanitaria devera proceder a
imediata apuracao do fato, lavrando-se o auto de infracdo, se necessario.

Art. 57 — Os agentes do Setor de Vigilancia Sanitaria sdo competentes para lavrar o auto de infragdo de que trata o
Art..

Art. 58 — A Coordenadoria Municipal de Vigilancia Sanitaria é o érgdo competente para confirmar o auto de
infracdo e aplicar as penalidades previstas neste codigo.

Art. 59 — O Auto de Infracdo serd lavrado em formuldrio oficial da Prefeitura, em 2 (duas) vias e devera conter a
assinatura do autuante e a do autuado ou de quem o represente bem como toda a descricdo clara e objetiva dos fatos,
tais como:

a) Dados do estabelecimento autuado;

b) Dados do proprietario ou responsavel técnico pelo estabelecimento;

c) Legislacdo infringida, com a especificacdo do Art. do Codigo de Vigilancia Sanitaria Municipal
descumprido;

d) Prazo para as devidas adequacdes;

e) Outras consideracdes legalmente necessarias;

Art. 60 — O infrator terd o prazo de 10 dias, a contar da data da lavratura do auto, para apresentar defesa, devendo
fazé-la por escrito, dirigida ao Setor Municipal de Vigilancia Sanitaria, que a apreciara e, se entender necessario,
encaminhard a JUNTA ESPECIAL que acolherd ou ndo o recurso.

Art. 61 — Julgada improcedente a defesa ou apresentada esta intempestivamente, caberd a JUNTA ESPECIAL a
aplicacdo das penalidades previstas no Art. 46 deste Codigo, no prazo que entender cabivel, intimando-se o infrator
da deciséo, pessoalmente.

Paréagrafo Unico — No caso de ser aplicada a pena de multa, tera o infrator o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da
intimacéo, para o seu recolhimento.

Art. 62 — Das decisdes da JUNTA ESPECIAL néo caberdo recursos administrativos.

TiTULO V
DO SISTEMA DE ABASTECIMENTO DE AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Art. 63 — Todo e qualquer sistema de abastecimento de &gua, seja publico ou privado, esté sujeito a fiscalizagdo pela
Saude Publica em todos os aspectos que possam afetar a satde da populagéo.

Art. 64 — Os projetos de construcdo, ampliagdo e reforma de sistema de agua, seja publico ou privado, deverdo
constar de um plano Diretor previamente aprovado pelo Orgdo Competente.

Art. 65 — Nos projetos, obras e operacdo de sistema de abastecimento de &gua, seja publico ou privado, serdo
obedecidos os seguintes principios gerais, independente de outras exigéncias técnicas estabelecidas pela Salde
Publica:

| — A 4gua distribuida obedecera as normas e aos padrfes de potabilidade estabelecidos pelas portarias do Ministério
da Saude;

Il — Todos os materiais, equipamentos e produtos quimicos utilizados nos sistemas de abastecimento de &gua
atenderdo as exigéncias e especificacdes técnicas, a fim de manter o padréo de potabilidade da 4gua distribuida.
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Art. 66 — Todo servico de abastecimento publico ou privado de agua encaminhara a autoridade competente
relatérios mensais relativos a qualidade da agua distribuida.

Art. 67 — Sempre que os conjuntos habitacionais e as unidades isoladas, qualquer que seja o tipo de edificacGes, ndo
forem atendidos por rede publica de abastecimento de agua, deverdo ser previstas solucdes coletivas ou individuais
para atender aos padrdes de potabilidade adotados pela autoridade competente. A adocao destas solucdes sera levada
ao conhecimento da Saude Publica.

Art. 68 — Qualquer forma de captacdo de aguas de mananciais subterraneos ou superficiais utilizadas individual ou
coletivamente para o consumo humano terd protecdo sanitaria adequada, sendo que construcdo, manutencdo e
operacao deverdo obedecer as normas e padrdes técnicos regulamentados pelo 6rgdo do Ministério da Sadde.

Art. 69 — Os pogos, as minas e as fontes cujas aguas sejam consideradas impréprias para consumo humano e que
ndo satisfacam as exigéncias deste codigo serdo lacrados de forma sanitariamente adequada, uma vez esgotadas as
formas de recuperacdo dos mesmos.

Art. 70 — A comercializagdo de agua para consumo humano, com excecao dos servicos de abastecimento ptblico de
agua, sera normatizada pelo Orgdo Competente, obedecidas todas as normas e padrdes de potabilidade exigidas pelo
Ministério da Salde.

Art. 71 — Todo e qualquer sistema de abastecimento de agua e esgotamento sanitario possuira um responsavel
técnico habilitado e capacitado para a funcéo.

Paragrafo Unico — Os servicos de abastecimento de agua e esgotamento sanitario encaminhardo a Secretaria
Municipal de Salde, quando houver substituicdo do Diretor, o termo de responsabilidade técnica do responsavel
pelo servigo.

Art. 72 — Sempre que haja duvidas sobre a potabilidade da agua, deverdo ser encaminhadas ao sistema de
abastecimento de &gua do municipio amostras para realizagdo de exames para a verificacdo dos padrdes de
potabilidade da 4gua, segundo métodos padronizados por entidades oficiais.

Art. 73 — A Prefeitura Municipal poder firmar convénios com érgdos federais ou estaduais para prestar servicos de
abastecimento, tratamento e distribuicéo de agua e esgotamento sanitério.

Paragrafo Unico — O 6rgéo conveniado ficara obrigado a obedecer ao disposto neste codigo.

Art. 74 — E obrigatéria a ligagio de toda construcéo considerada habitavel a rede pablica de abastecimento de agua,
sempre que existente.

Paragrafo Unico — Ficam os estabelecimentos comerciais e industriais obrigados as disposicdes constantes deste
titulo, naquilo que couber, a critério do Orgdo Competente.

Art. 75 — A execuc¢do de instalacBes domiciliares adequadas de abastecimento de &gua potavel € de obrigagdo do
proprietario, cabendo ao ocupante a manutenc¢do das instalagc@es hidraulicas e de armazenamento permanentemente
em bom estado de conservagdo e funcionamento, cuja fiscalizagdo competird ao Setor de Vigilancia Sanitéria.

Art. 76 — Serd permitida a abertura de pogos ou aproveitamento de fontes para fornecimento de agua potavel onde
ndo houver sistema de abastecimento de &gua, desde que satisfeitas as condi¢des higiénicas sanitérias reguladas
pelas normas técnicas especiais.

Paragrafo Unico — As aguas dos pogos deveréo sofrer anélise periddica a serem realizadas pelo Orgdo Competente.

Art. 77 — Na zona rural e regides periféricas poderdo ser tomadas medidas de tecnologia apropriada e de baixo custo
para o abastecimento de agua.
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TiTULO VI
DO SISTEMA DE ESGOTOS

Art. 78 — Todo e qualquer sistema de esgotamento sanitario, publico ou privado, estara sujeito a fiscalizagdo e
controle do Orgdo Competente, em todos os aspectos que possam afetar a satide puablica.

Art. 79 — Os projetos de construcdo, ampliagdo e reforma de sistema de esgotamento sanitario, publicos ou
privados, deverdo constar de um plano diretor previamente aprovado pelo Orgdo Competente.

Art. 80 — Todos os prédios residenciais, comerciais, industriais ou instalagdes em logradouros publicos, localizados
em area servidas por sistema oficial de coleta de esgotos, serdo obrigados a fazer as ligacbes aos respectivos
sistemas, alterando e isolando as fossas existentes.

Paragrafo Unico — A execucdo de instalacBes domiciliares adequadas de remocao de esgotos é de obrigacdo do
proprietario, cabendo ao ocupante a manutencdo das mesmas em permanente bom estado de conservacdo e
funcionamento, cuja fiscalizacdo competira ao Orgdo Competente.

Art. 81 — Toda ligacdo clandestina de esgoto doméstico ou de outra procedéncia feita as galerias de aguas pluviais
devera ser desconectada desta e ligada a rede publica coletora.

Art. 82 — Desde que ndo haja rede coletora, todas as edificacdes ficam obrigadas a fazer uso de tratamento
domiciliar de esgotos, com adequado destino final dos efluentes.

Paragrafo Unico — Quando for utilizado tratamento domiciliar individual de esgotos, serd obrigatoria sua
manutencdo em perfeito estado de conservacdo e funcionamento através de limpeza sistemética a cargo de seus
responsaveis.

Art. 83 — As industrias a se instalarem no municipio ficam obrigadas a submeter ao Orgdo Competente o Relatdrio
de Impacto sobre o Meio Ambiente — RIMA.

Art. 84 — O sistema de abastecimento domiciliar de 4gua e escoamento dos esgotos devera ser feito de acordo com
os regulamentos dos érgdos competentes e das normas da Associagdo de Normas Técnicas.

Art. 85 — E expressamente proibida a comunicacio de tubulagbes de agua com fossas, ramais de esgoto, pogos
advertentes, bem como o langamento de &guas residuais na superficie do solo.

Art. 86 — O langamento de &guas residuais em &gua receptora sé serd tolerado apds tratamento, a fim de que suas
caracteristicas fisicas, quimicas e bioldgicas ndo prejudiquem a salde, a ecologia e a composicao das aguas.

TITULO VII )
DO MEIO AMBIENTE E DO SANEAMENTO BASICO

Art. 87 — Processar-se-d0, em condicdes que nao afetem a estética nem tragam maleficios ou inconvenientes a satde
e ao bem-estar coletivo ou do individuo, a disposicéo, a coleta, a remogéao, o acondicionamento e o destino final do
RESIDUO.

Art. 88 — Néo podera ser o residuo utilizado, quando “in natura”, para alimentagao de animais.

Art. 89 — Nao poderd o residuo ser depositado sobre o solo.

Art. 90 — N&o podera o residuo ser queimado ao ar livre, especialmente 0s 0ssos e couros de animais, devendo 0s
mesmos serem levados para o aterro municipal ou para outro local adequado fora do perimetro urbano.
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Art. 91 — Nao podera o residuo ser langcado em aguas de superficie.

Art. 92 — E terminantemente proibido o acimulo nas habilitagdes e nos terrenos a elas pertencentes ou terrenos
baldios de residuos alimentares ou qualquer outro material que contribua para a proliferacdo das larvas de moscas e
de outros insetos e animais daninhos.

Art. 93 — O residuo séptico e os restos alimentares dos hospitais poderdo ser incinerados nos proprios hospitais ou
recolhidos através da coleta especial feita pelo drgdo municipal competente ou credenciado.

Art. 94 — N&o sera permitida, em nenhuma hipotese, a utilizacdo de restos de alimentos e lavagem provenientes de
estabelecimentos hospitalares e congéneres.

Art. 95 — Compete ao Poder Publico Municipal ou ao érgao por ele credenciado a coleta e o destino final do
residuo.

Paragrafo Unico — As entidades referidas neste Art. deverdo apresentar ao Orgdo Competente o projeto, custo e
cronograma da destinacdo final do residuo, que atenda a legislacdo ambiental, em prazo a ser determinado pelo
mesmo drgao.

Art. 96 — Fica proibida a colocagdo de residuos, mesmo em vasilhas ou sacos plasticos, nos finais de semana e
feriados nas vias publicas.

Art. 97 — O responsavel pelo desaparecimento e depreciacdo das lixeiras publicas estard sujeito as penalidades
previstas neste cédigo.

Art. 98 — O residuo séptico das farmécias, drogarias, laboratérios, clinicas médicas e consultérios odontol6gicos
deverdo ser acondicionados separadamente do residuo domeéstico, conforme legislacao especifica.

Art. 99 — Fica terminantemente proibida a permanéncia nos passeios de: terra, materiais e restos de construcao,
detritos provenientes de demolicGes e entulhos em geral.

Art. 100 — Fica proibido colocar nas vias publicas, sem tomar providéncias para que sejam retirados imediatamente:
terra, restos de materiais de construcdo, detritos provenientes de demolicéo, folhas e galhos de &rvores dos jardins e
quintais particulares, inclusive os 6rgaos publicos.

8 1° - Fica estabelecido o prazo de 24 horas para a remocdo dos materiais descritos neste Art..

8§ 2° - A Prefeitura poderd, para solucdo réapida, retirar os entulhos existentes, ficando, porém, os proprietérios ou
inquilinos sujeitos ao pagamento das despesas respectivas, além das penalidades previstas neste codigo.

Art. 101 — As chaminés de qualquer espécie de fogdes de casas particulares, de restaurantes, pensées, hotéis e de
estabelecimentos comerciais e industriais de qualquer natureza, terdo altura suficiente e serdo dotadas de
equipamentos para que a fumaca, a fuligem ou outros residuos que possam expelir ndo incomodem os vizinhos.

Art. 102 — Sdo vedadas, no territério Municipal:

I — O langcamento de esgotos sanitrios, industriais ou domésticos, “in natura”, em qualquer corpo d’agua sem prévio
controle e aprovacgdo do Orgao competente;

Il — A produgdo, distribuicdo e venda de aerosdis que contenham clorofluorcarbono (CFC);
Il — A producdo, distribuicdo e venda de substancias comprovadamente cancerigenas;

IV — A queima de residuo doméstico ou industrial e de qualquer outro material que possa provocar poluicéo do ar;
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V — O langamento de residuo doméstico, industrial, entulho, residuos de construcdo, animais mortos e de qualquer
outro material que possa causar poluicdo em qualquer corpo d’agua.

TiTULO VIII
DA HIGIENE DOS ALIMENTOS EM GERAL

CAPITULO | )
DOS PRODUTOS DE INTERESSE A SAUDE

Art. 103 - Sdo sujeitos ao controle sanitario os produtos de interesse da salde, compreendidas todas as etapas e
processos, da producdo a utilizacdo e a disposicao final de residuos e efluentes.
Paragrafo Unico - Entende-se por produto de interesse da satde o bem de consumo que, direta ou indiretamente,
relacione-se com a satde.
Art. 104 - S&o produtos de interesse da saude:
| - drogas, medicamentos, imunobiol6gicos e insumos farmacéuticos e correlatos;
Il - sangue, hemocomponentes e hemoderivados;
111 - produtos de higiene e saneantes domissanitarios;

IV - alimentos, bebidas e 4gua para o consumo humano, para utilizagdo em servicos de hemodiélise e outros
servicos de interesse da salde;

V - produtos perigosos, segundo classificacdo de risco da legislacdo vigente: téxicos, corrosivos, inflamaveis,
explosivos, infectantes e radioativos;

VI - perfumes, cosmeéticos e correlatos;
VII - aparelhos, equipamentos médicos e correlatos;

VIII - outros produtos, substancias, aparelhos e equipamentos cujo uso, consumo ou aplicacdo possam provocar
dano & Saulde.

Art. 105 - Todo o produto destinado ao consumo humano comercializado e/ou produzido no Municipio estara
sujeito a fiscaliza¢do sanitéria municipal, respeitando os termos da Lei e a legislagdo federal e estadual vigentes.

CAPITULO Il
DA VIGILANCIA DOS ALIMENTOS

Art. 106 — A fiscalizacdo do Setor de Vigilancia Sanitaria serd exercida sobre os alimentos, o pessoal que 0s
manipula e sobre os locais e instalagdes onde se fabricam, produzem, beneficiam, manipulam, acondicionam,
conservam, depositam, distribuem, comercializam ou consomem alimentos.

8 1° - Além de apresentar em perfeitas condi¢Bes para o consumo, os produtos, substancias, insumos ou outros
devem ser oriundos de fontes aprovadas ou autorizadas pela autoridade sanitaria competente;
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§ 2° - Os alimentos pereciveis devem ser transportados, armazenados ou depositados sob condigdes de temperatura,
unidade, ventilacdo e luminosidade que os protejam de contaminacdo e deterioraces;

Art. 107 — Os géneros alimenticios devem, obrigatoriamente, ser protegidos por involucros proprios e adequados no
armazenamento, transporte, exposicao e comércio.

§ 1° - No acondicionamento de alimentos ndo é permitido o contato direto com jornais, papéis tingidos, papéis ou
filmes plasticos usados com a face impressa e sacos destinados ao acondicionamento de lixo.

§ 2° - Os géneros alimenticios que, por forca de sua comercializagdo, ndo puderem ser completamente protegidos
por involucros, devem ser abrigados em dispositivos adequados para evitar contaminagdo e serem manuseados ou
servidos mediante o emprego de utensilios ou outros dispositivos que sirvam para evitar o contato direto com as
maos;

8§ 3° - A sacaria utilizada no acondicionamento deve ser de primeiro uso, sendo proibido o emprego de embalagens
que ja tenham sido usadas para produtos ndo comestiveis ou aditivos.

Art. 108 — O alimento sé podera estar exposto a venda devidamente protegido contra contaminacdo mediante
dispositivos ou involucros adequados.

Art. 109 — Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se preparam e/ou consomem alimentos deveréo ser
lavados e higienizados adequadamente, ou serdo usados recipientes descartaveis, sendo inutilizados apés seu uso.

Paragrafo Unico — Os produtos utilizados na limpeza deverdo possuir registro nos 6rgéos competentes.

Art. 110 — Os alimentos serdo sempre e obrigatoriamente mantidos afastados de saneantes, desinfetantes, solventes,
combustiveis liquidos, produtos de perfumaria, limpeza e congéneres.

Art. 111 — E proibido sobrepor bandejas, pratos e outros recipientes desprovidos de cobertura e contendo alimentos.

Art. 112 — Na industrializacdo e comercializacdo de alimentos e na preparacéo de refeicbes deve ser restringido o
contato manual direto, fazendo-se uso apropriado de processos mecanicos, circuitos fechados, utensilios e outros
dispositivos.

Art. 113 — As pecas, maquinarias, utensilios, recipientes, equipamentos outros e embalagens que venham a entrar
em contato com alimentos nas diversas fases de fabricacdo, producéo, manipulagéo, beneficiamento, conservacéo,
transporte, armazenamento, depdsito, distribuicdo, comercializacdo e outras quaisquer situacdes, ndo devem intervir
nocivamente com os mesmos, alterar o seu valor nutritivo, ou as suas caracteristicas organolépticas, devendo ser
mantidas limpas e livres de sujidades, poeiras, insetos e outras contaminagdes.

CAPITULO Il
COLHEITA DE AMOSTRAS E ANALISES FISCAL

Art. 114 — Compete ao Setor de Vigilancia Sanitaria realizar, quando necessario, colheitas de amostras de
alimentos, matérias-primas para alimentos, aditivos, coadjuvantes para efeito de anélise fiscal.

CAPITULO IV
DA QUALIFICAGAO DOS ALIMENTOS

Art. 115 — SO poderdo ser dados & venda ou expostos ao consumo, alimentos proprios para tal finalidade, sendo
assim considerados os que:

| — Estejam em perfeito estado de conservacao;
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Il — Por sua natureza, composi¢do e circunstancias de producdo, fabricacdo, manipulacdo, beneficiamento,
fracionamento, acondicionamento, distribuicdo, comercializagdo e quaisquer atividades relacionadas com o0s
mesmos ndo sejam nocivos a salde, ndo tenham o seu valor nutritivo prejudicado e ndo apresentem aspecto
repugnante;

Il — Sejam provenientes de estabelecimentos licenciados pelo 6rgdo competente ou se encontrem em ftais
estabelecimentos;

IV — Obedecam as disposicOes da legislacdo federal, estadual e municipal vigentes, relativas ao registro, rotulagem e
padrdes de identidade e qualidade.
Art. 116 — Sdo considerados impréprios para 0 consumo os alimentos que:

I — Contenham substancias venenosas ou toxinas em quantidade que possam torna-los prejudiciais a saude do
consumidor;

Il — Transportem ou contenham substancias venenosas ou téxicas, adicionais ou incidentais, para as quais ndo tenha
sido estabelecido limite de tolerancia ou que as contenham acima do limite estabelecido;

Il — Contenham parasitas patogénicos em qualquer estagio de evolucdo ou seus produtos causadores de infeccdes,
infestagBes ou intoxicacoes;

IV — Contenham parasitas que indiquem a deterioracdo ou o defeito de manipulacdo, acondicionamento ou
conservacao;

V — Sejam compostos, no todo ou em parte, de substancias em decomposicéo;

VI — Estejam alterados por acdo de causas naturais, tais como umidade, ar, luz, enzimas, microorganismos e
parasitas e tenham sofrido avarias, deterioragdo ou prejuizo em sua composicao intrinseca, pureza ou caracteres
organolépticos;

VIl — Por modificagBes evidentes em suas propriedades organolépticas normais ou presenca de elementos estranhos
ou impurezas, demonstrem pouco asseio em qualquer das circunstancias em que tenham sido operados, da origem ao
consumidor;

VIII — Tenham sido operados, da origem ao consumidor sob alguma circunstancia que ponha em risco a salde da
populagéo;

IX — Sejam constituidos ou tenham sido preparados, no todo ou em parte, com produto proveniente de animal que
ndo tenha morrido por abate, ou animal enfermo, excetuados os casos permitidos pela inspecéo veterinéria oficial;

X — Tenham sua embalagem constituida, no todo ou em parte, por substancia prejudicial a salde;

XI — Sendo destinados ao consumo imediato, tendo ou ndo sofrido processos de coccdo, estejam expostos & venda,
sem a devida protecéo;

XI1I — Estiverem expostos a venda fora do prazo da validade estipulado pelo fabricante.

Art. 117 — Consideram-se alimentos deteriorados os que hajam sofrido avaria ou prejuizo em sua pureza,
composicao ou caracteres organolépticos, por agdo de temperatura, microorganismo, parasitas, sujidades, transporte
inadequado, prolongado armazenamento, deficiente conservacdo, mau acondicionamento, defeito de fabricacéo ou
consequiéncia de outros agentes.

Art. 118 — Consideram-se corrompidos, adulterados ou falsificados os géneros alimenticios;
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a) cujos componentes tenham sido, no todo ou em parte, substituidos por outros de qualidade inferior;

b) que tenham sido coloridos, revestidos, aromatizados ou adicionados de substancias estranhas, com fim de ocultar
qualquer fraude ou alteracdo, ou lhes atribuir melhor qualidade do que aquela que realmente apresentem;

C) que se constituiram, no todo ou em parte, de produtos animais degenerados ou decompostos, ou de vegetais
alterados.

Art. 119 — N&o poderdo ser comercializados os alimentos que:
| — Provierem de estabelecimentos nao licenciados pelo érgdo competente, quando for o caso;
I1 — Né&o possuirem registro no 6rgéo federal ou estadual competente, quando a ele sujeito;

111 — N&o estiverem rotulados, quando obrigados pela exigéncia, ou quando desobrigados, ndo puder ser comprovada
a sua procedéncia;

IV — Estiverem rotulados em desacordo com a legislacdo vigente;

V — Néo corresponderem a denominacdo, definicdo, composicdo, qualidade, requisitos relativos a rotulagem e
apresentacdo do produto especificado no respectivo padrdo de identidade e qualidade, quando se tratar de alimento
padronizado, ou aqueles que tenham sido declarados no momento do respectivo registro, quando se tratar de
alimento de fantasia ou ndo padronizado ou, ainda, as especificac6es federais e estaduais pertinentes ou, na falta, as
do regulamento municipal concernentes, ou as normas e padrdes internacionais aceitos, quando ainda néo
padronizados.

Art. 120 — N&o sdo consideradas fraude, falsificacdo ou adulteracdo as alteragdes havidas nos produtos, substancias
ou insumos e outras, em razdo de causas circunstancias ou eventos naturais ou imprevisiveis, que vierem a
determinar avaria ou deterioracdo, sem prejuizo da respectiva apreensao.

CAPITULO V
NORMAS GERAIS PARA ALIMENTOS

Art. 121 — E proibido:

| — Fornecer ao consumidor sobras de alimentos que ja tenham sido servidos, bem como aproveitamento das
referidas sobras para a preparacgéo de outros produtos alimenticios;

Il — Na elaboracdo de massas e recheios para pastéis, empadas e produtos afins, a utilizacdo de 6leos e gorduras que
serviram previamente em frituras;

I11 — Utilizar os recheios para pastéis, empadas e produtos afins, quando ndo forem preparados no préprio dia;

IV — A utilizacdo de gordura ou de Oleo de frituras em geral, assim que apresentarem sinais de saturacao,
modifica¢des na sua colaboracdo ou presenca de residuos queimados;

V — A comercializacdo de manteiga ou margarina fracionadas, se ndo observado o adequado armazenamento;
VI — Manter acima de 16° C (dezesseis graus Celsius) a margarina, e acima de 10° C (dez graus Celsius) a manteiga;
VIl — A venda de leite fora dos padrdes de conservagao e acondicionamento, principalmente o leite “in natura”;

VIl — Manter acima de 10° C (dez graus Celsius) os queijos classificados segundo a legislacdo federal, como: moles
e semi-duros;
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IX — Fornecer manteiga ou margarina a0 consumo que ndo seja em embalagem original e que ndo esteja
devidamente fechada.

Art. 122 — Além do disposto em normas técnicas especificas do orgdo fiscalizador da salide puablica, as chamadas
“vitaminas vivas”, compreendendo igualmente quaisquer sucos de frutas naturais, obedecerdo as seguintes
exigéncias no seu preparo:

I — Serdo elaboradas no momento de serem servidas ao consumidor, com todo rigor de higiene;

Il — Serdo usadas em sua elaboracéo frutas frescas, em perfeito estado de conservacéo;

111 — Quando em sua feitura entrar leite, que este seja pasteurizado ou equivalente;

IV — Quando o gelo for usado na composicéo ou no resfriamento do produto, deve 0 mesmo ser potavel, respeitar os
padres de qualidade exigidos pelas normas de satde publica, bem como o transporte e acondicionamento.

Art. 123 — Na preparacdo de caldo de cana-de-aclicar devem ser observadas as seguintes exigéncias:
| — Serdo elaborados no momento de serem servidos ao consumidor, com todo o rigor de higiene;

Il — A cana-de-aclcar destinada a moagem devera sofrer selecdo e lavagem em agua corrente a fim de ser separada
qualquer substancia estranha;

I11 — O caldo, obtido em instalacfes apropriadas, devera passar em coadores rigorosamente limpos;
IV — S0 sera permitida a utilizacdo de cana raspada em condices satisfatorias para consumo;

V — A estocagem e a raspagem da cana deverdo ser realizadas, obrigatoriamente, em local previamente autorizado
pela autoridade sanitaria e mantido em perfeitas condi¢Ges de higiene;

VI — Os residuos de cana devem ser mantidos em dep6sitos fechados até a sua remocédo, apds encerramento das
atividades comerciais ou industriais ou sempre que se fizer necessario;

VIl — Quando o gelo for usado na composicao ou resfriamento do produto, deve o mesmo ser potével e respeitar os
padrdes de qualidade exigidos pelas normas de salde publica, bem como transporte e acondicionamento;

VIII — Os engenhos deverdo ter calha de material inoxidavel.
Art. 124 — Os estabelecimentos que comercializam alimentos cozidos ou preparados para serem servidos quentes
deverdo possuir estufas para exposi¢do ou guarda de produtos, sendo que tais alimentos devem ser mantidos em

temperatura acima de 60° C (sessenta graus Celsius).

Art. 125 — O transporte e a entrega dos alimentos deverdo ser feitos em recipientes de material in6cuo e inatacavel,
devidamente protegidos, e os veiculos, adequados, de uso exclusivo para tal fim.

Art. 126 — Devera ser mantido rigoroso controle de periodo de validade dos alimentos e conservagdo dos mesmos.
TITULO IX 5
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS E COMERCIAIS, DAS HABITACOES E DAS
VIAS PUBLICAS

CAPITULO | )
HIGIENE DAS HABITAGCOES E DAS VIAS PUBLICAS
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Art. 127 — Os proprietarios e inquilinos sdo os responsaveis pela conservacdo e limpeza de suas habitagGes e
anexos, quintais, prédios, patios e terrenos.

Art. 128 — Ndo serdo permitidos terrenos cobertos de matos ou servindo de deposito de lixo, nas areas urbanas.
Art. 129 — Os proprietarios ou inquilinos sdo os responsaveis pela limpeza do passeio e sarjetas fronteiras a sua
residéncia ou estabelecimento, devendo fazé-lo em hora conveniente e de pouco trénsito.

Art. 130 — E proibido:

| — Varrer o lixo de qualquer natureza para os ralos dos logradouros publicos;

Il — Fazer varredura do interior das habitacGes terrenos e veiculos para a via publica;

Il — Dificultar o livre escoamento da agua pelos canos, valas, sarjetas ou canais das vias publicas;

IV — Permitir o escoamento de aguas servidas das residéncias para a rua;

V — Despejar papéis, panfletos ou quaisquer detritos sobre as vias publicas;

VI — Conduzir sem as devidas precaucfes materiais que possam comprometer o asseio das vias publicas;
VIl — Conservar agua estagnada nos quintais e patios dos prédios situados na cidade, vilas ou povoados.

Art. 131 - Todos os estabelecimentos industriais e comerciais, publicos ou privados, deverdo manter a disposicdo
dos usuarios lixeiras em local de facil acesso.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS

Art. 132 — Deverdo observar:

| — Perfeita limpeza, higienizacgao e conservacdo geral;

Il — Manter a boa qualidade da &gua do uso;

111 — Ventilagdo adequada;

IV — InstalacBes sanitarias com pisos em perfeitas condicdes de conservacdo e higienizacdo sem rachaduras ou
trincos e paredes em material lavavel com acesso independente quando de utilizagao pelo pablico;

V — Funcionarios limpos, convenientemente trajados e, se possivel, uniformizados.

Art. 133 — Nos locais onde se fabricam, preparam, beneficiam, acondicionam e comercializam alimentos:
a) Devem existir:
I — Pisos em perfeitas condicOes de conservacao e higienizacdo sem rachaduras ou trincos;
Il — Paredes azulejadas até 2m;
111 — Janelas teladas que impecam a entrada de insetos;
IV — Teto liso de material adequado que permita a limpeza e higienizacéo;
V — Filtro para 4gua, que atenda a demanda.
b) Fica proibido:
| — Ter em deposito substancias nocivas a salide ou que possam servir para alterar, fraudar ou falsificar alimentos;
Il — Fumar quando estiver manipulando, servindo ou em contato com alimentos;
Il — Varrer a seco;
IV — Ter produtos, utensilios ou maquinarios alheios as atividades;
V — Uso de pratos, copos, talheres e demais utensilios, quando quebrados, rachados, lascados, gretados ou
defeituosos;
VI — Comunicar diretamente com a residéncia;
VIl — Utilizar estrados de madeiras nos pisos dos banheiros, cozinha, sala de manipulacéo e atras de balcdes de saldo
de vendas;
VIl — Permanéncia de quaisquer animais estranhos as atividades dos estabelecimentos;
IX — Quaisquer instalagdes que coloquem em risco a higiene e asseio dos alimentos manipulados.

Art. 134 — Fica proibida a fixacdo nos estabelecimentos publicos municipais de cartazes com o objetivo de

propaganda dos seguintes produtos: cigarro, bebidas alcodlicas, produtos farmacéuticos, tdxicos agricolas ou
industriais (inseticidas, pesticidas, herbicidas e similares e adubo quimico industrial).
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CAPITULO I1I
DOS SALOES DE VENDAS

Art. 135 — Além das demais disposicOes constantes e aplicaveis deste codigo, os saldes de vendas deverdo possuir
0S seguintes itens:

| — Saldo e mesas revestidos de material eficiente;

Il — Pia com agua corrente.

Art. 136 — Materiais ndo previstos neste cddigo deverdo ter prévia aprovacdo da autoridade sanitaria competente.

CAPITULO IV )
COZINHAS E OU SALAS DE MANIPULAGAO

Art. 137 — Além das demais disposicdes constantes e aplicaveis deste codigo, as cozinhas e ou salas de manipulacdo
deverdo ter:

| — Agua corrente quente e fria;

Il — FogdBes apropriados com coifa e ou exaustores;

Il — Mesas de manipulacdo constituida somente de pés e tampos, devendo estes tampos ser constituidos ou
revestidos de material impermeabilizante.

Art. 138 — E proibida a utilizacio de divisdes de madeira ou revestimentos de madeiras nas paredes, teto e pisos.

) CAPITULO V
DOS ACOUGUES, DEPOSITOS DE CARNES, CASAS DE CARNES, AVES ABATIDAS, PEIXARIAS E
CONGENERES.

Art. 139 — N&o é permitido dar ao consumo carne fresca de bovinos, suinos ou caprinos que ndo tenham sido
abatidas em abatedouros sujeitos a fiscalizagéo.

Art. 140 — Além das demais disposicOes constantes e apliciveis deste codigo, os agougues, depdsitos de carnes,
casas de carne, aves abatidas, peixarias e congéneres deverdo ter:

I — No minimo, uma porta abrindo diretamente para o logradouro publico, ou ampla area assegurando boa
ventilacéo;

Il — Embalagens plasticas transparentes para os géneros alimenticios;

Il — Ganchos de material inoxidavel, indcuo e inatacavel para sustentar a carne quando utilizados na desossa, bem
como no acondicionamento em geladeiras ou balcGes frigorificos;

IV — Os balc6es frigorificos deverdo ser providos de portas apropriadas, mantidas obrigatoriamente fechadas.

Art. 141 — E proibido no estabelecimento:

I — O uso de machadinha, que sera substituida pela serra elétrica ou similar;

Il — O depdsito de carnes moidas e bifes batidos;

Il — A salga ou qualquer outro tipo de tratamento que possa ser dado & carne;

IV — Lavar o piso ou paredes com qualquer solucdo desinfetante ndo aprovada por normas técnicas especificas;

V — O uso de cepo;

VI — A permanéncia de carnes na barra, devendo as mesmas permanecer o tempo minimo necessario para se
proceder & desossa;

VII — A cor vermelha e seus matizes nos revestimentos dos pisos, paredes e tetos, bem como nos dispositivos de
exposic¢ao de carnes e de iluminacéo;

VIIlI — Dar ao consumo carnes, pescados, aves e derivados que ndo tenham sido submetidos & inspecdo pela
autoridade sanitaria competente, sob pena de apreensdo e multa.
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Art. 142 — Os veiculos para o transporte, a entrega e a distribuicdo de carnes, pescados, frangos e derivados deverao
ser do tipo aprovado pela autoridade competente e preencherdo os seguintes requisitos:

I — Dispor de compartimento de carga completamente fechado e dotado de termo-isolante;

I — Dispor de revestimento metélico ndo corrosivel, de superficie lisa e continua;

111 — Possuir vedacéo para evitar o derrame de liquidos;

IV — Possuir, para o transporte de carcacas inteiras, metades e quartos, equipamentos de suspensdo, feitos de
material ndo corrosivel e colocado de tal maneira, que a carne ndo possa tocar no piso facilitando a sua retirada, e
que o veiculo transporte apenas os alimentos citados neste Art.. Deverdo os veiculos destinados ao transporte de
restos de abatedouros, acougues e similares possuir carrocerias fechadas e vedadas;

V — No transporte de pescado, sera tolerado o emprego de gelo picado ou em escamas, sob a condicdo de
representar, no minimo, 30% (trinta por cento) do peso total da mercadoria;

CAPITULO VI
DOS BARES, LANCHONETES, LEITERIAS, PASTELARIAS, VITAMINAS, CERVEJARIAS,
RESTAURANTES, CHURRASCARIAS, PIZZARIAS E CONGENERES.

Art. 143 — Além das demais disposicdes constantes e aplicaveis deste codigo, os estabelecimentos acima
enumerados deverdo observar o seguinte:

| — As toalhas de mesa e guardanapos, quando adotados, serdo substituidas por outros rigorosamente limpos, logo
apos a sua utilizacdo a cada consumidor;

Il — Estufas para exposicao ou guarda de produtos que devem ser mantidos em temperatura acima de 60° C (sessenta
graus Celsius), quando for o caso.

Art. 144 — E proibido nos estabelecimentos servir & mesa paes, manteiga e similares sem a devida protecéo.

Art. 145 — E proibida a venda de cigarros e bebidas alcodlicas a menor de (18) dezoito anos, conforme legislacéo e
portarias federais competentes.

Art. 146 — Os bares, restaurantes, churrascarias e pizzarias deverdo ter instalacdes sanitarias com pisos em perfeitas
condi¢Bes de conservacdo e higienizacdo sem rachaduras ou trincos e paredes em material lavavel, separadas por
sexo com acessos independentes. O nimero de instalagBes sanitarias deverd ser proporcional ao nimero de usuarios,
a critério da autoridade sanitaria.

) CAPITULO VII A
DOS HOTEIS, HOSPEDARIAS, MOTEIS, PENSOES, PENSIONISTAS E CONGENERES.

Art. 147 - Além das demais disposi¢des constantes e apliciveis deste cddigo, os estabelecimentos acima
enumerados deverao possuir:

I — A copa com piso de ceramica ou material eficiente, paredes impermeabilizadas, no minimo com 2,00 m (dois
metros) com azulejos de cor clara e o restante das paredes pintadas de cor clara, sendo proibido o uso de madeira, e
ter o teto liso, pintado na cor clara;

Il — Dormit6rios com areas de 6,00 m2 (seis metros quadrados), no minimo, quando destinados a uma pessoa, e,
4,00 m2 (quatro metros quadrados) por leito, nos de uso coletivo;

Il — InstalagBes sanitarias completas, com piso de cerdmica ou material eficiente e, separadas por sexo, com acessos
independentes. Deverdo ter no minimo uma instalacdo sanitaria para cada grupo de 20 (vinte) leitos;

IV — Sala de estar geral com area suficiente, a critério da autoridade sanitéria;

V — Lavanderia com instalagdo completa de desinfeccao;

VI — Os motéis, além de outras precaucles, deverdo ter cartazes educativos para a preven¢do das doencas
sexualmente transmissiveis e oferecer preservativos aos USUArios.

CAPITULO VIII
DO GELO ALIMENTAR
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Art. 148 — Entende-se por gelo alimentar aquele destinado ao uso direto em bebidas ou alimentos que o exijam,
devendo enquadrar-se nas seguintes condigdes:
a) Feito de agua potavel, filtrada, isenta de quaisquer contaminagdes;
b) Ser preparado em moldes ou formas préprias para aquele fim, impermeaveis, devidamente higiénicas,
conservadas ao abrigo de poeiras e outras contaminaces, sobretudo insetos;
c) Ser retirado das respectivas formas por processos higiénicos, sendo proibido para esse fim o emprego
de aguas contaminadas ou suspeitas de contaminacéo, poluidas ou suspeitas de conter poluente.

CAPITULO IX
DAS CASAS DE FRIOS, DEPOSITOS DE LEITE, SORVETERIAS, DEPOSITOS DE SORVETES E
CONGENERES.

Art. 149 — Além das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste codigo, os estabelecimentos acima citados
deverdo observar as seguintes normas:

I — Possuir vasilhame de material indcuo e inatacavel, sem ranhuras ou fragmentacdo para o preparo, Uso e
transporte de alimentos, devidamente limpo, devendo sofrer o processo de desinfeccdo obedecendo em principio as
seguintes etapas:

Remocdo de detritos, lavagem com agua morna e sabdo ou detergente, escaldado com agua ou vapor e secagem;

Il — Os sorvetes, fabricados e ndo vendidos no préprio local, estdo sujeitos ao registro no érgdo competente, antes de
serem entregues ao consumo, e, periodicamente, deverdo sofrer um controle de qualidade do produto pela autoridade
sanitaria municipal competente;

Il — Os gelados comestiveis, elaborados com produtos de laticinios ou ovos, serdo obrigatoriamente pasteurizados;
IV — No caso de preparos de liquidos, a mistura devera ser resfriada até a temperatura maxima de 5° C (cinco graus
Celsius) e mantida nessa temperatura até o0 momento de ser congelada, o que devera acontecer antes de passarem 72
(setenta e duas) horas;

V — Os gelados comestiveis poderdo ser re-congelados, desde que ndo tenham saido do local de fabricagéo;

VI — Durante o armazenamento, antes da distribuicdo aos pontos de venda, os gelados comestiveis deverdo ser
mantidos a uma temperatura maxima de 18° C (dezoito graus Celsius negativos). Nos pontos de venda a temperatura
devera ser de, no maximo, 5° C (cinco graus Celsius negativos);

VIl — E proibido nos estabelecimentos manter abertas as portas dos refrigeradores, principalmente as portas do
dep6sito de leite.

CAPITULO X
DOS MERCADOS E SUPERMERCADOS

Art. 150 — Além das demais disposi¢Bes constantes e apliciveis deste cddigo, os mercados e supermercados deverdo
ter:

| — Areas suficientes para estocagem, embalagens vazias e utensilios de limpeza;

Il — Cémaras de congelamento de alimentos de facil deterioragdo na estocagem, conservacdo, exposi¢do e
comercializagdo;

Art. 151 — SO serd permitida a comercializagdo de saneantes, desinfetantes e produtos similares, em
estabelecimentos que comercializam ou consumam alimentos quando estes possuirem local apropriado e separado
para a guarda de tais produtos, devidamente aprovado pela autoridade sanitaria competente.

'CAPITULO XI i
DOS TRAILERS, COMERCIO AMBULANTE E CONGENERES

Art. 152 — Os trailers, comércio ambulante e congéneres estardo sujeitos as disposi¢des deste codigo, no que couber,
e especificamente ao disposto neste capitulo.

Art. 153 — No comércio somente é tolerada a comercializacdo de alimentos que ndo oferecam riscos ou
inconvenientes de carater sanitario, a critério do 6rgdo competente, ndo sendo tolerado:
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| — preparo de alimentos, exceto: pipocas, centrifugacdo de agucar, “churros”, milho verde, acarajé, churrasquinho e
cachorro quente, desde que em equipamento aprovado pelo 6rgéo sanitario do Municipio;

Il — preparo de bebidas e sucos naturais diversos para obtencdo de liquidos, ditos refrigerantes, salvo quando
permitido pelo 6rgéo fiscalizador competente.

Art. 154 — A preparacdo, beneficiamento e confec¢cdo ambulante de alimentos para a venda imediata, bem como os
servigos de lanches rapidos, sdo tolerados, desde que observadas, em especial, as seguintes condicdes:

| — realizar-se em veiculos, motorizados ou ndo, com espaco interno suficiente para a permanéncia do manipulador,
providos de reservatorios para adequado suprimento de agua corrente, instalacdes de copa-cozinha e balcdo para
servir ao publico;

Il — o compartimento do condutor, quando for o caso, ser isolado do compartimento do trabalho, sendo proibida a
utilizagdo do veiculo como dormitério;

Il — serem os utensilios e recipientes para utilizacdo pelo consumidor descartaveis e descartados apds uma Unica
serventia;

IV — os alimentos, substancias ou insumos e outros serem depositados, manipulados e eventualmente aquecidos ou
cozidos no interior do veiculo;

V — os alimentos pereciveis deverdo ser guardados em dispositivos frigorificos providos de aparelhagem automatica
de producéo de frio suficiente manté-los nas temperaturas exigidas.

Art. 155 — Os estabelecimentos de que trata este capitulo deverdo manter a disposicdo dos usuarios lixeiras em local
de facil acesso.

) CAPITULO XII
DOS DEPOSITOS DE ALIMENTOS, ATACADISTAS E SIMILARES

Art. 156 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste codigo, os estabelecimentos acima
enumerados obedecerdo ao disposto neste capitulo.

Art. 157 — Nos depositos de alimentos, as paredes serdo revestidas de material liso, resistente e lavavel até a altura
minima de 2,00 (dois metros), na cor clara.

Paréagrafo Unico — No caso de depdsitos de alimentos pereciveis, as paredes dever&o ser impermeabilizadas com
azulejos, na cor clara, ou material eficiente no minimo até 2,00 (dois metros) de altura, e o restante das paredes
pintado na cor clara, inclusive o teto.

Art. 158 — E proibido nos estabelecimentos supra mencionado:

| — expor a venda ou ter em depdsito substancias toxicas ou corrosivas para qualquer uso que se prestem a confuséo
com congéneres alimenticios ou bebidas;

Il — comercializacdo de alimentos fracionados.

i CAPITULO XIII
DAS BARBEARIAS, SALOES DE BELEZA, CABELEIREIRAS, “MANICURE” E PEDICURE”.

Art. 159 — Além das demais disposicOes constantes e aplicAveis deste cddigo, os estabelecimentos acima
enumerados deverao possuir:

| — uso de toalhas e golas individuais;

Il — Iaminas individuais descartaveis;

Il — materiais esterilizados.

CAPITULO XIV
DO PESSOAL

Art. 160 — Todas as pessoas portadoras de doencas transmissiveis, bem como aquelas afetadas por dermatoses

exudativas ou esfoliativas, ndo poderdo manipular, transformar, beneficiar ou distribuir alimentos, nem exercer
outras atividades que coloquem em risco a satde dos consumidores.
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Art. 161 — Os empregados e proprietarios que intervém diretamente nas atividade do estabelecimento, devem ser
afastados das atividades ao apresentarem manifestagbes febris ou cuténeas, principalmente supuracdo na pele,
corrimento nasal, supuracao, ocular e infeccdo respiratdria, sé podendo reassumir apos liberagdo médica por escrito.

Art. 162 — As pessoas que manipulam alimentos, bem como os que trabalham nos estabelecimentos de interesses da
salide publica, ndo podem praticar ou possuir habito ou condi¢bes capazes de prejudicar a limpeza e sanidade dos
alimentos, a higiene dos estabelecimentos e a salide dos consumidores e, em especial:

| — Devem manter o mais rigoroso asseio corporal;

Il — Quando no recinto de trabalho, devem fazer uso de vestuario adequado, de cor clara;

I11 — Quando envolvidas na elaboracdo, preparacdo ou fracionamento de alimentos, devem fazer uso de gorro ou
outro dispositivo, de cor clara, que cubra os cabelos;

IV — Devem ter as unhas cortadas e as mdos limpas, obrigatoriamente lavadas com agua e sabédo antes do inicio das
atividades, quando tiverem tocado material contaminado ou dinheiro, feito uso de lenco e, principalmente, apds a
utilizagdo da instalagdo sanitaria;

V — Quando contactarem diretamente com os alimentos, devem ter as unhas curtas e sem pinturas, ndo usarem
adornos, cabelos e barbas aparados ou protegidos;

VI — Néo devem tocar diretamente com as méos nos alimentos mais do que o absolutamente necessario e somente
quando ndo possam fazé-lo indiretamente, através de utensilios apropriados;

VIl — Os cortes, queimaduras e erosdes da pele supervenientes durante o servigo implicardo no imediato afastamento
do funcionario do local de manipulacéo de alimentos;

VIl — Néao podem fumar, mascar gomas ou outras praticas semelhantes nos locais onde se encontram alimentos,
podendo fazé-lo, todavia, em locais especiais, desde que ap0s a pratica, lavem cuidadosamente as maos;

IX — N&o devem cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia, podendo fazé-lo tdo somente no vaso sanitario;

X — Ao empregado caixa incube receber diretamente dos fregueses moeda ou papel-moeda destinado ao pagamento
das compras e dar-lhes, na mesma condicdo, o troco, porventura devido, sendo absolutamente vedado ao vendedor
tocar no dinheiro e, ao empregado-caixa, qualquer contato com os alimentos.

Art. 163 — E proibida a entrada de pessoas estranhas nos locais de elaboracio, fracionamento, acondicionamento,
dep6sito ou armazenamento dos alimentos.

Paragrafo Unico — Executam-se as pessoas que, pela natureza de suas atividades, tais como a entrega de
mercadorias, consertos etc, sejam obrigadas a penetrar nos referidos locais, estando, todavia, sujeitas as disposicdes
referentes a higiene do pessoal.

Art. 164 — O setor de Vigilancia Sanitéaria podera solicitar, quando necessario, a apresenta¢do do atestado de salde
de todo aquele que nao atender os dispositivos deste capitulo.
Parégrafo Unico — Havendo a solicitacdo do atestado, este devera ser apresentado em 24 horas.

CAPITULO XV
DOS CLUBES ESPORTIVOS E CLUBES RECREATIVOS

Art. 165 — Além das demais disposi¢Oes constantes e aplicveis deste codigo deverdo possuir vestiarios com
cdmodos separados por sexo, paredes impermeabilizadas com azulejos ou material eficiente até a altura minima de
2,00m(dois metros) e o restante das paredes pintadas na cor clara, piso cerdmico ou de material eficiente com
inclinacdo para escoamento das &guas de lavagem, teto liso em material eficiente, pintado na cor clara, que permita
limpeza adequada da higienizac&o.

Art. 166 — A diretoria das referidas entidades € a responsavel pela higiene e asseio de toda a &rea externa e
dependéncias que compdem o patrimdnio das entidades.

Art. 167 — As aguas das piscinas deverdo estar adequadamente tratadas e limpas.

Art. 168 — Os usuarios das piscinas deverdo passar previamente por um banho de chuveiro, construido de maneira
tal que a 4gua usada seja completamente esgotada.

24



Art. 169 — A diretoria das referidas entidades devera solicitar o atestado de salde dos sécios, anualmente, ou
quando houver necessidade e devera também solicitar o atestado de salde dos usudrios eventuais.

Art. 170 — Todas as pessoas portadoras de doengas transmissiveis e as afetadas por dermatoses exudativas ou
esfoliativas deverdo ser afastadas até que se recuperem e apresentem liberagdo medica por escrito.

Art. 171 — O Setor de Vigilancia Sanitaria podera solicitar os atestados médicos e os comprovantes das condutas
higiénicas adequadas sempre que necessario.

CAPITULO XVI
DOS LOCAIS DE DIVERTIMENTO PUBLICO

Art. 172 — Além das demais disposicGes constantes e aplicaveis deste codigo, 0s responsaveis deverao assegurar a
protecdo fisica dos usuarios e a tranqUilidade psiquica da vizinhanca, mormente ao que se refere ao volume do som
utilizado.

CAPITULO XVII
DAS SERRALHERIAS, LANTERNAGENS, OFICINAS MECANICAS,
OFICINAS DE SOLDAS, CARPINTARIAS, MARCENARIAS, ETC.

Art. 173 — Os estabelecimentos que trabalham com tintas, solventes ou materiais que através da emissdo de
particulas sélidas ou gasosas possam poluir o ar ou causar incdmodo ou danos as pessoas devem se precaver para
que tal fato ndo ocorra.

Paréagrafo Unico — Fica expressamente proibida a venda ou doagio de produtos téxicos a menores de 18 (dezoito
anos), tais como, “thiner” e/ou solventes, cola de sapateiro, dentre outros.

TITULO X
DA COMERCIALIZACAO E USO DOS MEDICAMENTOS E AGROTOXICOS EM GERAL

Art. 174 — O Setor de Vigilancia Sanitdria exercera a fiscalizacdo e o controle do comercio de drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos e agrotoxicos em geral, no ambito municipal, nos termos da
legislacdo federal ou estadual vigente.

Art. 175 — Os infratores serdo notificados pelo Setor de Vigilancia Sanitaria, que enviara relatério minucioso ao
6rgdo competente.

Art. 176 - Os estabelecimentos que comercializarem agrotdxicos, obrigatoriamente, devera ter a disposi¢do do
consumidor, para venda, 0s equipamentos de seguranga necessdrios ao manuseio e aplicacdo dos agrotoxicos,
observando-se cada caso especifico.

Art. 177 — Os estabelecimentos que comercializam produtos tdxicos agricolas ficam obrigados a orientar ao usuério,
no momento da venda, sobre as dosagens e o correto manuseio dos produtos que estdo sendo vendidos.

~ TITULOXI
DA HIGIENE DOS VEICULOS DE TRANSPORTE COLETIVO.

Art. 178 — Os veiculos utilizados no transporte coletivo deverao ter higiene adequada.
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Paragrafo Unico — Quando estes veiculos forem equipados com banheiro, as empresas responsaveis deverdo
manter um local definido para a limpeza destes banheiros, cujo contelido devera ter um correto tratamento antes de
ser langado em esgoto, corpo d’agua ou qualquer outro local reservado para este fim.

DISPOSIGOES FINAIS

Art. 179 — A Prefeitura Municipal de Uruana de Minas — MG, no prazo de 250 (duzentos e cinquenta) dias, a partir
da data de publicacdo desta lei, tomara as medidas necessarias & implantacdo e funcionamento de Abatedouro de
Animais para 0 consumo humano, bem como, da pasteurizacdo e industrializacdo do leite. Nao sendo permitido ap6s
respectivas implantacdes, o abate e comércio de produtos de origem animal sem o atendimento as determinagdes
constantes desse cadigo.

Art. 180 - Este Codigo entrara em vigor (30) trinta dias ap6s a sua publicacdo,observando no que couber, a
determinagéo contida no artigo 179.

Prefeitura Municipal de Uruana de Minas - MG, 28 de Novembro de 2007.

TIAGO MARTINS
Prefeito Municipal
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